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ADVERTTSSÊMENT 
Av  Lecïevr. 

COnfderantyatny  LcBeur^^ue  toutes  les 
très  Imprejjions  de  ce  frefent  Linre  n'e^ 
fiaient  en  ri^  différentes  de  nofire  première  Tra- 
ducîion  &  inifrejjtonfors  qh*en  omi[[ion  de 
fiftre  liednatolre ,  d*vn  braue  Titre  C*  notêuelle 
îraduâtion  de  dattx  EfiSîres  &  feu  de  Secret t  de 
l\%utheur:i\ty  yixn  voulu  four  ta  cimmodité^  Ù* 
fUis  ajfeuré  profit  ,  la  fait  reuoir  far  q^ns  bien 
£m^,a  -r«  r     ^  Ungue  Italienne  ^2^2  , 
Ifc^  en  la  Medec^m 
rr  vue  te  redonne  rmi 
frejcnt  truure  flàts  correB  qu'il  ne  j. 
f^y  I  V  deuant.   Tu  as  d*auantage  içy  la  fécond^ 
f  ^,  1  ,c  du  mefme  ^Kmheur  nouuellQment  tradui" 
te  d'vnt' fidélité  non  doutableje  t*ay  icy  d'au  in" 
tage  coniointvn  au^re  liure  des  Secrets  ex  feri- 
tnente'^        affrouve':^^  far  gens  de  bon  iuge- 
mentytant  en  la  -ineliKine^  ^u'in  autres  fiiences 
exquifesjl  refis  qtte  tv  en  vueilles  faire  tan  frç- 
loui'r  Dieude  fet  grâces. 


A  DIEV  SOIS, 
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EPISTRE  PROEMIALE 

DB     L'AViBtVK  POYR 

la  première  Edition. 
AV  LECTEVR. 


E  V  X  <]ui  de  long  temps  ni  ont  cogneu  ,  oii 
pour  mieux  dire  fréquente  tout  le  temps  de 


.pe 


ut  cft 


re, 


COÎ 


ira  vie,  peuuenc  auoii 
Tance ,  comme  il  a  pleur  à  la  grande  bénignité  de 
noAre  Seigneur  ,  de  me  faire  naiArc  de  maifon  no- 
Mc  (  félon  la  commune ,  pour  ne  dire  vaine  opinion 

—  .  ;  fondent  la  noWcflc  plus  éj^^  ' 
<■  -  .  ,  tja'és  noflrcs  propres  )  ioint  a^^lui  .  / 
cHc  toi. {jours  aflcz  bien  doué  des  bien<f^BH|'ttuie, 
&  beaucoup  plus  que  mon  eilat  ne  mérite.  Et  diray 
encore  non  point  par  iadance ,  mais  feulement  pour 
aducrtir  les  Icâeursbeneuoles  ,  &  pour  rendre  gra* 
ces  à  la  bénignité  de  Dieu,  c^ue  plufieurs  fçauent  que 
des  mon  enfance  i*ay  toiifîouvs  vaqué  aux  e/hidcs, 
ay  eu  cognojHuncc  de  la  langue  Latine  ,  Grecque, 
Ilebr<ïiquc  ,Caldcc  ,  Arabique  &  de  beaucoup  d'au- 
tres Dation*:.  I-t  fi-iS  tout  m'c fiant  par  naturelle  in^ 
clinaiion  dcleûc  de  lapbiioH^pbie  iV:  des  fecrets  de 
la  nature  :  i'ay  voyagé  par  le  monde  l'efpacc  de  cin- 
quante frpt  ans,  cherchât  toujours  auoir  la  cognoif- 
lance  des  pcrfonnes  doâes  de  toutes  fortes  :  &  de 
fait  i'ay  recouvré  pluGeurs  beaux  fecrets,  non  feule- 
ment de  gens  de  grand  fçauoir  ,  &  grands  Seigneurs» 
mais  des  pa'.iures'fcmmcs,  auifans  ,  payfans  ,  &r  grn$ 
de  toutes  qi'.alitez.  Outre  plus,  ic  me  fuis  trani- 
portc  uois  fois  en  Lcaant  &:  ay  recheuhé  cu^^î 
toutes  les  «utres  i^artics  dn    mbn.'c  »  tcUcmcaS 

A  ij 
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<iue  jc  puis  bien  afléurcr  n'aiioîr  îaimîç  reîourné  c  : 
vnc  ville  plu<;  de  ç .  mois  au  plus.  Tant  y  a  que  ce 
inicfl  eftude  &  cîefir  de  fçauoir ,  tant  les  fcicnces-  vnT^ 
ucrfclîes  ,  que  particuliers  fccrets  (  ioint  que  c'c- 
J^oit^mon  naturel ,  come  en  la  plus  grande  partie  des 
nommes  n  inrtinc  naturel  de  fçauoîr  \  a  efté 
toufiour<  Ibuftenu  en  n>oy  d  Vnc  vraye  ambition  & 
Taine  gloire  de  Içauoîr  ce  qu'aux  autres  cftoit  in- 
cogna :  3c  ay  e/tc  toujours  auaricieux  de  vouloir 
comrnùniqner  aucun  fecrct^voirc  aux  plus  chers  amis 
qr.c  i'eulTe  ,  m  evcufant  toufîours  ,  que  fi  les  fecrets 
cftoycnt  TnanifcAcz  à  vn  chacun,  on  ne  les  appelle- 
ro!t  fccrets,  ainç  publics.  Or  me  rctrouuant  par  for- 
tune depuis  quelqve  temps  en  çà  à  Milam  ,  ià  aagé  de 
cpîatrc  vinçt  deux  ans,  &  fept  mois,  y  auoit  vn  pau- 
r  ^-^ bien  fort  tormcnté  du  mal  ' 
Icqtu  .  'rmcurc  deux  iours  fans  poauoic  vrincr, 

alors  le  .  .açien  oui  le pcnH^it  >  fçachanr  que  i';i- 
«r,  -icmip  de  fecrets,  &  principalement  contre  la 
pierre  .  me  vint  trouuer  pour  luy  enfeij^ner  ou  don- 
ner vn  fccrct,ou  la  médecine  pour  ?;uarir  le  patient. 
Quoy  Toyant  qu'il  fe  vouloit  aider  &  emparer  du 
labeur  d'autruy  pour  en  faire  fe$  honneurs  ,  ic  ne  la 
luy  voulus  pas  Ci  le^crcmeut  bailler  ,  mais  luy  dis 
qu'il  me  menaA  vers  le  patient,  &  que  ie  le  guarirois 
fans  aucun  falaîre,  alors  ce  mcdecin/oir  de  là  honte 
qu'il  poiiuoit  auoir  de  recourir  à  autruv  ,  ou  pcut- 
cftre^u'il  s'en-oit  vante  d^auoir  ce  mefmé  fecrct ,  ou 
pour  vouloir  gaigner  ,  maintenant  dVne  excufe  taii- 
rort-  dVne  antre  me  tint  ainfi  l'clpace  de  deux  iours 
puis  à  la  fin  m'y  mena.  Là  ou  ie  trouuay  le  pauure 
patient  à  l'article  de  la  mort ,  &  de  fait  rendit  bien 
toft  après  refprit  fans  auoir  plus  befoin  ne  de  mede- 
«in,  ne  d'aucun  rcmcdc  pour  fa  fanté  ,  tellement  que 
ic  demeura  Y  auec  fi  grande  pîtic  &  compaiTîon  que 
it  me  prins  en  himc  moy  mefme  de  cuflc  lors  voulu 
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mom-ÎT,  voyant  que*  l'ambition  ,  5r  ma  vaine  glofre 
afUoit  cftc  caufe  que  ce  pauHre  homme  n'auoit  cfté 
fecouru  de  ce  feciet  ,  &  de  la  grâce  qui  m'auoit 
oa:royce  de  Dieu  nclxrc  pcre  "vniucrfel  &  Seigneur. 
Au  moyen  dcquoy  il  me  print  fi  grand  remors  cfc 
confcience  que  me  voulant  IcqueArcr^du  monde  ,  & 
ne  me  trouuant  pas  en  bonne  difpofition  ne  delibf- 
ration  de  pouuoir  yiute  dedans  m  monalicre  entre 
perfonnes  religieurcs,&  mieux  édifices  que  moy  ,  ic 
me  fuis  réduit  a  prendre  vn  lieu  elcarté  de  la  cite  ou 
i'ay  vn  peu  de  terre  pour  euiccr  cifiuetc  ,  &  quelque 
peu  de  Hures  auec  vn  oratoire  ,  menant  vne  vie  au- 
iUre  que  i  appelle  monaJvique  &  religieufe,  auec  vu 
feul  feruiteur  qui  va  à  la  ville  ,  non  pas  mandicr, 
mais  pour  acheter  des  viurcs  pour  luy  de  pour  moy, 
iulque<i  à  tant  qu'il  p!         i  Crcateiur  de  me  laiflcr 
en  ceile  vie.  Et  ne  mt  pouuantoficr  dcrentcndemct 
d'auoir  eftc  vray  homicide  pour  ne  vouloir  bailler 
ce  fecret  à  ce  Wcdccîn  ,  &:  le  remède  pour  guarir  ce 
pauure  perlbnnagci'ay  délibère  de  publier  &:  mettre 
en  lumière  tout  ce  que  i'ay  de  beau  &  de  bon  acquis 
par  long  trauail  Se  lomptueulcs  expériences  :  car  ic 
pcnfe  que  peu  de  gens  en  ayent  autant  que  moy.  Et 
ne  voulant  mettre  fmon  les  vrays  &  mienx  approu- 
oe2,i'ay  tire  ces  iours  pafTez  partie  de  mes  c(critures. 
Se  partie  de  la  mcmoire.tout  ceux  qui  m'ont  fcniblc 
cftic  les  plus  fains  Se  véritables  ,  ne  m'arreflant  ou 
ayant  pris  garde  il  aucuns  d'iceux  ont ,  peut  ef.rc  par 
cy  dcuantcîic  ia  mis  en  lumière  par  auttcs  peribnncs 
qui  parauanture  ne  les  ont  II  parfaitement  exprimer 
&  experimcntc-z  comme  moy.  Pour  le  moirs  les  iC- 
d:zms  en  auront  ce  profit  ,  que  fi  arparauart  ils 
pouuoicnt  douter  fi  tels  fecrets  fi.rTent  vetitûbxes, 
ou  non,  ils  en  feront  malmenant  du  tout  refolus  âc 
aiTeuicz  par  moy ,  cui  ne  me  n  ettrois  pas  en  ccft 
aagc  y  5t  en  tcUc  dilpofition  de  corps     d  efprit  à  d>« 

A  ii't 
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rc  mcnronîreç  qui  furtciic  jicrpctuees  au  monde  ,  du- 
rant ma  vie  ,&  après  ma  m  ^rt.  Cependant  que  les  Ic- 
deurs  préncnt  bien  garde  d'obfcrucr  &  taire  les  cno- 
fes  diligcmmenttcellcs  qui  fontpv->ur  la  mcdecmedes 
corps  humains ,  les  Facent  aucc  l'aide  des  médecins, 
iaçoit  que  plufieurs  d'entr'eux.à  caufe  d'vne  ccrtamc 
ruftique  enulc  &  mal  fondée  opmion,ont  touliours 
courtume  de  blafmcr  les  chofes  qu'ils  ne  ont  pas  oi- 
données ,  Et  Ci  par  fortune  celuy  qui  Te  mettra  a  les 
faire  ou  aucun  d'iceux,  &:  que  de  la  première  fois  ne 
Tint  en  fa  perfeftion  ,  qu'il  confidere  bien  qu'il  peut 
aùoir  faiily,&  qu'il  la  retourne  à  faire  auec  plus  gr.î- 
dç  diligence,  s'alleurantc^mme  dit  cft, qu'il  n'y  a 
choie  en  ce  liuic  qui  ne  lolt  expérimentée  &  vrayc, 
&  de  tout  rendant  toujours  gloire  au  fcul  Dieu  ,  at- 
tendez auec  dlalne  grâce  delà  maiefté  qu'après  ceux 
cy,/e  vous  feray  prçfcn:  de  tout  ce  que  i'aytrouué  de 
bon  en  tant  d'années  auec  Ci  grand  labeurs ,  voyages, 
l.ant  defr  :  5-r'>-.le. 

EPISTRE  DE   LA  SECONDE 

Edition. 

ES  TA  li^T  Vannée  p'jjpe  tfyneu  de  mcfmes 
raifû»r.&fo**fi:  de  U  diuine  infbiratio^cjue 
U  vous  ay  dejii  dit  e«  t'Eptzre  precedete/ay  hie 
VotiU^à  la  gloire  de  Ditn&  à  l'vtiUîé  piblieiHe, 
mettre  en  lumière  cffle  mie  ne  première  j^^rtie  des 
Secret! /jr  pour  autant  c^Hernavie  Ueli^^ienfe  & 
frefente  occafio  ^i^e  t^uHols  de  le  bailler  à  quicon- 
que le  votéiroit  porter  a  f^enifi  pour  imprimer^ 
ne  me  donoit  pa^  la  comodité  de  le  fatre  rejcrirCy 
ithJlUjf  la  prmlere  copie  ain^  cofufe     no  ^as 
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frophîe  eÇcrtte^<&t otite  pleine  de  p opî lies ^& cor- 
reBions, comme  ie  l^amis  four  lors  en  langue  La^ 
tine,  l'entendis  afres  deduus  fc«  de  mois  que  le 
Lihre  ejîoit  deftaven»  en  la  lumière  en  Ligue  Ita- 
lienney&qu  ïl  ejloit  fart  agréable  k  toutes  fcvso- 
nes.  Dont  lay  eu pgrandioye\^  ^  e'a  ay  rendu 
incfjfu'.nment  grâces  de  ceeitr  j  &■  delà  langue  à 
Dieié  duquel  vient  le  fremier  moHuement  de  fcf#- 
bonne  opération,  Ainji  auec  la  mefme  grâce  de 
fa  bonté  infînie^ie  m'eflots  venu  difpofanTj.'s>  ^re~ 
f4trant  de  mettre  en  lumière  la  féconde  fan  tie^où 
ily  eu^  des  Secrets  de  f  grade  ii>;iportance^  fi  ra- 
res ^  fi  viilesvntucrfclUment  àvn  chacun  c^ue 
le  monde  les  deufi  attoir  autant  agréables  comme 
t^uelqu* autre  don  qu'on  luy  pour  roit  faire,  Mais 
ilepu-is  m'efiant  furuenu  oicufion  de  vemirà  Mt- 
la^&'m^cfiât  Hrreflé  en  la  boutique  cL^vn  Librai- 
re i*tiy  veu  ce/îe  première  partie  ainfi  im prjrre.ee y 
après  l'auoir  achetee^ie  l'ay  incetinet  reueue^ 
l'ay  trouuee  tijfe\  bien  traduite  &  bitn  ùrde- 
nee  vniuerfellement.  Toute  s  fois  ou  que  la  copfie 
efcrite  à  la  main  que  ie  baillay^fufi  mal  corrigée 
&  corrompue'  en  beaucoup  de  lieux ^teLlemet  quX 
grad  peine  La  ponuois  ie  lire^nu  peur  quelqu\iutre 
occafion  que  ce  foit^taty  a  que  lay  trouué  das  le- 
dit Liure  beaucoup  de  chofes^&  d'i^ffe^  grande 
importance ^qni  font  mal  corrigées^  tu  ily  a  fau- 
te de  motSyVoii  e  des  lignes  entières ^Cl^  autre  ad-* 
ioujîees  ce  qiét  'a,  ejié  fait^peut  efire^à.  hone  int€t:9 

A  ni) 
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far  celny  qui  1*4  traduit  ouparleur pourntettre fat 
la  fjrejie  pesât  ùiê  faire,^  cefie  caufe  uyat  enteda 
que  ce  liure  a  eftc  fi  chèrement  reccu  dît  monde^^ 
que  leLibraire  mefmes  ni  a  dit  quon  ne  peut  plu4 
'racôuurer  à  t^enife  de  La  première  impre^on^  Û* 
qu'ils  ont  ejîé  tous  vedus^&quon  eft  en  dilibera- 
tio  de  le  faire  derechef  imprimer  ^il  m'a  femblé  bH 
felo'mon  deuoiryd'attedre  encores  quelques  iours 
différer  cefie  miene  intention  de  mettre  en  /«- 
miere  la  féconde  partie ^Ù' cependant  redreffer  ce^ 
fte  première  y  afin  que  ceux  qui  acheter  ot  ceux  qui 
fe  imprimerot  d'icy  en  auantyles  ayent  entiers 
far  faits.  Et  afin  que  ces  premiers  derechef  im- 
frime\  ne  fcient  pas  feulemet  augmentei^de  cor^ 
reSiion^ie  vous  y  ay  bien  voulu  adioufîér  vn  bon 
nombre  d\tmres  fecrets  tous  nouue aux excel^ 
lens  yfeUn  l*ordre  du  fuiet  de  chacun  de  ces  fix 
Liures»VreKe':^donc  auec  cefle  féconde  edition^no 
feulement  le  premier  Liure  que  vous  cfî  tat  agréa- 
ble^^  qui  n'efi  pas  feulemet  rendu  meilleur  qH*il 
ejîott  auparauat^mais  aujfi  quafi  vn  autre  Liure  y 
qui  nefipO'S  de  moindre  confequece  que  le  premier 
Il  vom  doit  eftre  tdt  plus  agréable  en  ce  que  Vêus 
ne  fer  c^^pof  plus  grands  frais  a  l'acheter  quuu 
premier,  J^eceueT;^  le  donc  humainement  ^  en  at~ 
tendant  la  féconde  partie  que  ie  vous  ay  dit  cy 
dejfus  y  y  ayant  toufiours  fouuenanee  de  n'en  re- 
mercier Ù"  donner  gloire       honneur  à  autre 
qu*attfeul  Dieu  qui  efl  la  tres^ abondante  fon* 
taine  & fourcû  dt  tom  htn. 
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LES    SECRETS    DE  RE. 

VEREND  SEIGNEVR 

Alexis  Piemontois, 
LIVRE  PREMIER. 

La  mamere  &  Secret  pour  conferuer  U  jeu- 
nejfe  &  retarder  la  vieilUjfc,  maintenir  la  per^ 
fonne  toujours  enfanté  &  vigueur  ^  comme  en 
U  flm  belle  f.ettr  de  fon  aage. 

Tout  cccy  cft  retiré  en  partie  de  lonrrue  eAiidc,  & 
pluficurs  expériences,  ouVn  ^land  pcrfonnagc  a  fait 
par  beaucoup  d'années  au  ^cruice  d Vne  puiflantc 
Dame.Ertanc  chofc  creiccrtaine  qu'vn  vieillard  aaj^é 
de  fepcantc  ans  ,  tout  chenu  ,  de  trcf-  mauuaifc  com- 
plcxion  ,  &  fuict  à  plufieurs  fortes  de  maladies  ,  eft 
tourne  conwx  en  aaje  de  ^6.  ou  58.  ans. 

Rem  1ER  B  MENT  yhut 
roufiours  auoir  en  mémoire  & 
deuant  les  yeux,  que  nulle  grâ- 
ce ne  aucun  bien  fe  doit  fer- 
mement efpcrer ,  tjue  de  Dieu 

fcul.  En  la  grande  clémence  & 
conte  duquel ,  affeuré  &  acertené  de  la  con- 
fcience^i    fa  grande  foy^cririt  cv  ^râd  Pro- 


I 
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î©  Livre  premier 

phete  &  fc  rcfî^îuyflbitenfoy-mefme,  difant: 
J{enot4.ibitnry[LHt  4qt4iLt^inuetitus  mea.  Et  par 
la  niefaïc  clemccc  &  bote  prolongea  d'autat 
d*annecs  la  vie  à  Ezechias  Se  fcit  que  Moyfe 
vcfquit  cent  8c  vingt  ans  S:  d'aqantage  ,  ("ans 
cjue  jamais  vnc  de  fes  dents  luy  c-o  nençaft  à 
mouuoirjOii  que  fia  veuc  s'obfcurcift  ou  s*af- 
foiblift^nc  fcmift  vnc  feule  douleur  de  telle 
Luy  doncqucs, comme  trefpuiflant  &  trcsbe- 
niii  Cteareur  &  pcrc  de  i'vniuers,  ayant  a  li- 
gné à  l'homme  le  terme  de  fa  vie  &  abdndo- 
né  a'.i  vouloir  de  foa  arbitre  :  &  ayant  ain(î 
donne  les  vertus  &  propriétés  aux  chofes,  k 
laiiTant  ordinairement  exécuter  leur  mouuc- 
mentauili  laiiîc  pouuoir  aux  créatures  hu- 
maines de  fe  conferucr  en  fanté  iufques  au 
terme  ordonné  à  noftrc  vie  en  vniuerfcl^ou 
particulier.  Mais  pour  autant  que  ne  fçauons 
employer  les  chofes  f;.lon  qu'elles  font  con- 
ucnables  à  noftrc  nature  ,  Se  à  nos  occ  irren- 
ces  &  necefîîttz  noftre  façon  de  viure  de  for- 
donnee  nous  fait  viurc  la  plufpart  en  mala- 
die^precipitcr  laieune(re,&  abbreger  noftre 
vie  beaucoup.  Ayant  donc  tonfiours  noftrc 
penfee  ferme  en  luy  ,  &  remplis  de  foy  &  de 
deuotion, difant  au  nom  de  fa  bonté infînic,a 
nous  mciaic:  LongifHdinf  dierhm  replcbo  ei4*»y 
Ù'oflendim  iliifalut<ire  meum.  Commence- 
rons, comme  infpirezdcluy,  & afleurci  de 
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nous  aider  de  la  vert.i  des  choses, ky  bas  cré- 
ées de  fa  trefclcmctc  Maiefté,  fculemét  pour 
nollre  bjtîcfîcc.  Ec  voulant  pour  le  bien  pu- 
blic commtmiquer  aucunes  chofes  tant  par 
moy  chirrchces  &  trouuccs  par  longues  ex- 
périences comiTii acquifcs  dernièrement  d'vn 
mien  grâd  a!rjy,qui  auîi  par  grande  diligence 
&  expérience ,  â  lept  ans  tout  du  log  efprou- 
ue  ceilc  ma'iierc  de  garder, &  rcilablir  la  fan- 
té  &  icuneire,  mettray  piemk;rement  la  ma- 
nière de  faire  vne  liqncur  miraculeufe  con- 
fer  Jatiuc  Si.  reftauratiuc  de  la  chaleur  natu- 
rel lc,8c  de  l'humeur  radicale  aufque:lcs  deux 
chofes  principalement  confillc  la  fantc  la 
vigueur, &  la  vie  du  corps  humain. 
Voiir  f  iirevne  liqueur  tres^re:ïeufe devers 
tH  ineftimabU.'Liqrtrlle  ^rinfe  far  lu  houche  cnn- 
ferme  augmente  It  ch  ilenr  nutiirelle,Ù*  l^hiA^ 
midi  té  radicale  fH/ifie  le  fan y  &  nettoyé  l'eflo^ 
muh  de  totéte  p4^erjlntté  a^hntnetérs  î  far 
ainjt  confcrue  la  fanté  &  frêlonge  li  vie  â  celuy 
qui  en  vfe. 

Au  mois  de  Miy,à  foîcil  lcuant,tu  amaflfe- 
raSjCn  vne  cicticlle,ou  vaifleau  de  verre ,  ou 
tel  autre  vaiileau  plôbé  bien  net  que  tu  vou- 
draSjla  roufee  qui  fera  cheutc  fus  le  romarin 
fus  la  bourache,&  autres  bô  ics  herbes,  exce- 
pté la  fauge.car  c'cft  vne  chofc  feuré  que  fo^ 
la  fauge  font  accouftumees  fc  r^a^ébler  quel 
^ues  belles  venimeufes ,  qui  i  iufeâcat  &  cai 
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venimct  de  leur  alaine:  &  bié  que  les  fueillcs 
par  cftrc  bielaiiecs  fe  puifsct  purifier  &  net- 
toyer (k  telle  exakatioDjfi  cft-cc  toutesfois, 
que  (î  la  roufee  qui  tôbe  fus  les  fueilles  vient 
â  prendre  tel  venin,  il  n'cft  podiblcdela  pu- 
rifier aucunementjpourtant  ne  doit  on  pas  a- 
mafler  la  roufee  fus  la  fauge»Apres  doc  auoir 
aniafle  autant  de  roufee  que  bô  te  femble,aye 
trois  phiole  toutes  prcftes,  de  telle  grandeur 
que  tu  voudrasjkfqlles  empliras  vn  peu  plus 
qu'à  demy  Tvnc  de  luccre^rautre  de  m^nne, 
&  la  tierce  de  miel  ,  demeurant  le  teftc  des 
phiolesvuidc  ;  puis  les  parempliras  toutes 
de  ladite  roufee  :  les  bouchant  tresbicn  de  ci- 
re blajichc ,  Si  les  couurant  de  quelque  linge 
Garde-les  ainfi  dans  vn  bufct  ,  ou  autre  lieu 
hors  du  folcil  jtât  que  fera  bcfoin  d'é  vfer,cô- 
mc  nous  diros  après. Puis  pren  le  iusde  pom- 
mes de  coin, 5c  aye  du  bon  agaric  en  quelque 
petite  phiole.mis  en  picces  feulement  i<  non 
en  poudre:  leql  couuriras  dudit  ius  de  pûmes 
de  coin  en  telle  forte  corne  tu  as  fait  du  fuc- 
cre,  &  des  autie  chofes  es  phioles ,  &  le  gar- 
debicn  couuert.En  après  tire  le  ius  de  toutes 
ces  chofes  :  à  fcauoir  ,  de  rofes  roi»ges,incar- 
iiates,decicoree  d'cdiuCjdc  fumeterrejdebu- 
glolCjde  bourracliCjdc  mauuc  &  houblon, de 
fueilles  &  fleurs  de  viollttres  de  mais  S<  pré- 
dras  de  chacun  dcfditi  ius  autant  de  Tv  '  ^ô- 
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MIC  de  l*aurrc  :  puis  meflc  bien  tout  cnfcmble 
puis  près  vneliure  ou  i.d^aloë  epaticum,  ou 
autac  que  tu  voudras  :  car  tant  plus  y  en  aura 
tât  mieux  vaudra^a  caufe  cjue  ledit  aloè  ain(^ 
ûbrnué  &  préparé ,  comme  nous  dirons ,  cft 
médecine  tref-exquife  &  familière  pour  la 
garder  en  la  maifon  pour  en  prcdre  quelques 
petis  lopins  ou  pillules  ,  vnc  fois  la  fcmaine, 
cjuand  on  l'en  va  coucher  :  car  il  garde  le 
corps  de  putrefa<ft:on3&  de  toutes  mauuaifes 
liumeurs:& eft  trcf-profîtable  toute  douleur 
de  ioindures,  &  aufii  à  la  vérole  ,  comme 
cy  après  nous  déclarerons  par  lemenu.  Prcn» 
donc  dudît  aloë  bon  &  frais  telle  quantité 
que  tu  voudras ,  le  mets  en  vne  tafle  de  ver- 
rcjou  plat  net,  comme  delTus  cft  dit ,  fus  vne 
feneftre ,  on  en  quelque  autre  lieu  au  faleil, 
Tabruuant  defdfts  ius  mcftecs  en  femble^luy 
en  donnant  à  fois  ,  qu'il  fu/îit ,  pour  le  ren« 
drc  humide  ,  &  en  faire  comc  vne  fauce  aflcs 
efpeflfe.Couure  puis  la  tafle  d'vn  linge  bien 
nctjou  d'vn  papier  pour  feulement  le  contre 
garder  de  la  poudre ,  le  laifsât  ainfî  au  folcil, 

IÉt  lors  qu'il  fera  quafî  deuenu  fuc  abruue  le 
derechefjcomme  deflas ,  &  le  laifleau  foleil. 
Ce  fera  par  tant  de  fois  ,    que  luy  aye  fait 

■  boire  autant  de  ius  ,  que  la  pcfanteur  de  la 

■  moitié  de  l'aloè  feule  porte  c'cft  i  dire  (î  Ta- 

■  loë  poife  deux  liures  ^  fais  luy  boire  à  plu^ 
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Heurs  fois  vne  liurc  dcCdits  ius.  Puiî  prcns  les 
chofcscnfuiuantcs'.tujbit  demie  oncc5cancl- 
lefinCjfpica  nai  dit  jafarum,  quînanthum/ar 
pobalfamu'n}  xilcbalfamum  ,  fîgnimi  alocs, 
bdelium  ou  myrrhe  &  mafiic.dc  chacun  vnc 
once^auec  demie  once  de  fafran  ,  toutes  cho- 
fcsbicn  pnlucrifces  ,  &  mifesen  vne  poèllc 
bien  plombée  &  nette  ,  &  y  vcrferas  tant 
d'eau  cômune  ,  quelle  furparfe  lefdites  ma- 
tières d'vnc  bonne  paume, es  Jaillant  bouil- 
lir à  petit  feu  par  Pefpace  d*vnc  hcurCjOU  da- 
iiantagc. En  après  coulerai  ladite  deco^lion. 
Se  peu  n  peu  en  arrouferas  dfcfois&  autre, le- 
dit aloc  au  (oîeiljComme  as  fait  cy  dcffus:  & 
ce  feras  par  tant  de  fois  que  Paloe  aura  bcu 
toute  la  dtccdion.  Ce  fait  tu  Toflcras  du  fo- 
ieil,&  fera  vne  c hofe  trcfprecicufe  pour  gar- 
der à  la  maiior,  comme  auons  ià  dit  rlaquellc 
aulTi  entretient  le  corps  en  fanté,la  tcOe  ret- 
tCj&  fait  auoir  bonne  couleur  ,& vie  aLiigr« 
8i  vigoureufcja  ceux  qui  en  vfçnt.  Qui  n'a  la 
puiU'ance  de  faire  cclk  mixtiô  ,  en  la  maniè- 
re fultlite,  il  la  peut  faire  en  ceftc  manière. 
Garde  diligemment  ledit  aloc  en  petites  cf- 
eucUes  de  bois,  poitr  en  faire  ce  que  diros  cy 
après  Pré  parcillcmét  eau  de  vie,  qi>i  ne  foit 
trop  fine ,  ny  aulii  de  'a  première  diftilation, 
mais  diftillce  deux  ou  trois  fois  tout  au  plus 
ht  mettras  en  diucrfe petites  phioks  de  ver- 
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l'cfles  voes  plus  grandes  q  ies  autres)  toutes 
chofcs  fuiuantes,  bien  puJucnïees,c'eft  à  dire 
celles  qui  fe  p©urrÔc  puluerifer.-mcrtant  au/lî 
fur  chacune  tant  de  ladite  eaa  de  vic.qu'clle 
la  furpa/Te  de  trois  doigts  en  la  pliiole ,  hnât 
comme  s'cnhiit.  Prens  vnc  once  de  pcritci 
perles  fines  bien  lauces  en  eau  claire  deux  ou 
troi^fois  puisfcichecs  &  mifcs  eniusde  li- 
niôsjou  de  cittos^ou  d'orenges  bien  coulé,  & 
les  laiiraaiofi  par  l'cfpare  de  trois  iours.-puis 
les  mettras  airjfî  qu'elles  ferôt  auec  tout  le- 
dit ius  qui  fera  dcmeuic  de  relk  en  la  phiolc 
y  versât  de  Peau  de  vie,  tât  qu'elle  les  furpaf. 
fc  de  trois  doigts,  corne  dtflus  l^iis  près  v  ne 
once  de  lin  coral  rouge  ,  &  le  mets  pareille- 
met  en  ius  de  limons,  ou  de  citrôs ,  faifant  en 
toute  manières  comme  des  pcrlcs,le  mettant 
femblabkmét  en  vne  phiole  à  part ,  aut c  eau 
de  vie  ,  yadiouttant  quatre  onces  de  vitiiol 
Foniain  ou  de  Hongrie,  bien  rubifié.  Ce  fait 
près  les  fleurs  ôc  cimts  de  romarin,de  boura- 
che  de  buglofie,  de  fauge,de  chcljdoine,  d'y- 
fope,defcnbicure,deiue,  d'ypericon  ou  mil- 
le pertuis  de  l'herbe  que  les  Italiens  appel- 
lent  finre  a\gm  mcfe^ofrimo  yfôre,  qui  fem- 
ble  eftre  noftic  foucy  ,  aucc  auiîl  toutes 
plus  tendres  fucilles  des  herbes  fufdites  pui» 
cftâpe  tout  légère  met  en  vn  mortier  de  pieru 
re.ou  de  bois  &  les  mets  tour  enrtmble  ci» 
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vne  phiole  OU  plufieurs  ,  iuccauunf  d  caa 
ievie  qu'elle  lesfurpaffc  de  trois  ou  quatre 
doigts, comme  auonsdit  de5  autres chofes, 
&  les  îaiffe  ainfi  la  phiole  bien  eftoupee  de 
cire  ou  coutton.Prens  après  vne  demie  once 
defafranbien  puluciifé  &  le  mets  en  vne 
phiole  part  foy  .  aucc  eau  de  vie  a  la  maniè- 
re des  autres  :  puis  mets  quatre  onces  de  ti- 
riaca  ,  auec  eau  de  v  ie  en  vne  autre  phiole ,  a 
la  manière  fufditc  :  «(prendras  canelle  fine 
vnonc£:clcus  ie  girofle  le  quart  d'vne  once 
lienialoesvncnce  :  anis  vne  once,  fcmcce 
ae  fcnoil  vne  once  ,  femcnce  d'ache  demie 
onceerainsdcgcncure  4.  ou  fi  onces,  ameos 
demi?once,  femcnce  &  efcorce  de  cendre  de 
chacun  deux  onces  mirrhe  demie  once  .  Ity- 
raxliquidalequars  d'vne  once, benioin vne 
once,  fandalorum  vne  once ,  de  toutes  fortes 
ie  mirabolâs  de  chacune  trois  onces.des  1 1- 
-nom  modifiés  trois  onces  ambre  laune  que 
les  Apoticaires  appellent  carabe   deux  on- 
ces,racinesde  didamii  blanc, verdes ou  fei- 
ches  trois  onces  la  huitiefme  partie  (ou  tant 
peu  que  tu  voudras)d'vne  once  de  mufc.Tou- 
tcsceschofes  foient  bien  cftampee  &  méf- 
iées enfemble  :puis  mets  les  en  vne  phiole  a- 
«ec  leur  eau  de  vie,côme  eft  dit  <5csautres.Il 
faut  par  après  ,  bien  boucher  toutes  lefdite 
phiolcs.ott  autre  vaiflcatix  auec  eue  &  co^ 
'        '  ton^K 
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tOj&fînalcmët  anec  par  chemin, puis  Icsmct- 
trc  |iAr  l'efpace  d'vn  ioiir  au  foltil5&  U  nuift 
fuiuante  à  rair.Le  lendemain  prendras  quel- 
€}ue  grand  vaifleau'dc  verre  bien  cfpais ,  fans^ 
couuerture,  pour  à  chacuncfois  pouuoir  re^ 
garder  dcdans:&  en  iceluy  vcrfcras  tout  bcU 
lement  l'eau  dcrie  qui  fera  en  toutes  Icfditçs 
phiolcsj  coulouree  chacune  de  fa  fubftancc, 
en  telle  manière  qu*il  ne  s*y  entremefle  aucu- 
ne partie  des  matières  ,  qui  font  au  fond.  A- 
pres  auoir  versé  toute  ladite  eau  de  vie  audit 
vaiiTeaUjCÔmc  dit  ciï ,  tu  le  mettras  en  quel- 
que lieujà  refcrue,  hors  du  foieil.  Mais  fois 
aducrty  que  les  trois  premicresphioles,à  fça- 
uoifyaucc  le  fuccre^la  manne,  &  le  micJ  en  ia 
roufee^fie  fc  doiuent  iamais  mettre  au  folcil, 
mais  fe  doiucçt  garder  tant  qu'on  les  voudra 
mettre  en  œuurCjCÔme  nous  dirons.  Et  après 
que  tu  auras  versé  l'eau  de  vie  hors  de  toutes 
lefdites  phioles  ,  tu  y  mettras  encore  d'au- 
trejpufs  les  rcjmettras  toutes  bien  bouchées 
aufolcil  5  fi:  de  nui^ta  l'air,  comme  dit 
cft.  Apres  les  vcrferas  toutes  aucc  l'autre  au- 
dit vaificau  de  vcrre5&  mettras  derechef  en 
chacune  phiole  antre  eau  de  vie  ,  eu  faifant 
comme  delfusSc  faut  continuer  ccfte  meimc 
chofe  iufques  a  fept  ou  dix  fois,ou  tât  que  tu 
verras  que  Tcau  de  vie  ne  fc  coulourera  pluf 
cnaacune  manière  ,  ik  qu'elle  auia  prirfç 
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toute  la  ftîbftance  des  drogues  qui  font  es 
phiolcs.  On  ne  fcauroit  changer  ladite  eau 
de  vie  trop  fouuenc  pourtât  qu'il  faudra  faire 
palfer  toutes  Icfdites  eaux  de  vie  par  vn  bal- 
ncum  maric,côme  dirons  cy  après, par  îc<^uel 
en  feras  àu'Xi  ailémcnt  palFer  vne  grade  quan- 
tité qu'vne  petite  5  &aufli  que  par  ce  moyen 
ne  perdras  aucune  partie  de  la  vertu  ou  fub- 
Itance  des  chofes.  fufditcs,  l'ayant  tovte  atti- 
rée auec  ladite  eau  de  vie  ,  de  laquelle  il  fau- 
dra prcmieremct auoir  fait  prouinon  de  qua- 
tre ou  cinq  flaccos.  Alors  te  conuicndra  pren- 
dre toute  lefdites  eaux  de  vieamaiTecs  au- 
dit vaineau,^  mefler  tre^bi^n  le  tout  enfcm- 
ble^5  auec  les  trois  preiric      phioleSjOii  eft 
le  fuccrc,  la  manne,  &  le  miel  auec  la  roufcc: 
&  puis  après  la  pbiole  à  l'agaric,  &  trois  on- 
ces du  fufdit  aloë  prépaie  &  arrofé.  Apres 
mets  toutes  ces  chofes  en  vne  grande  phiole 
faite  de  bon  verre  &  cfpecc  ,  afin  qu'elle  ne 
foit  en  dâger  de  rompre  en  la  maniât. Et  pour 
la  mieux  aîlcurcr,  apics  auoir  bien  tout  mcllé 
cnfemble,  tu  poui ras  partir  toutes  hs  fubOâ- 
ces  en  plufieurs  petites  phiolcs  pour  les  faire 
paffer  à  plufieurs  fois,  ou  en  vn  mefme  temps 
en  diueri  fourneau:^,cn  ccOc  manierc:Tu  aié- 
ceras  les  phiolcs  auec  paille  ou  efiouppes  au 
fond  d'vn  chaudron,  auquel  y  ait  de  l'eau  ;  & 
foit  ledit  chaudron  lyis  tus  vn  fourneau 
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ec  s'iîppeliccîiftillcr  parbaineum  mane:piiis 
mettras  n  la  phiole  fon  alébicde  verre  nuec 
fon  rccipicntjpour  rcceuoir  toute  Tenu  diftiU 
Jee  :  &  te  faut  bien  luter  &  ferrer  toutes  les 
iointures  de  i'alcmb:c  &  du  récipient  i.]CC  la 
fublbnccnc  s'éuente:puii  faut  boire  ton  feu 
en  telle  manière  que  le  cha'idro  bouille  dou- 
cement &  ainfidiitillcriii&  feras  paiTerau  ré- 
cipient tonte  leau  de  vie,  claire  corne  vn  cji- 
ilal  laquelle  pour  auoir  cfté  pafTee  par  plu- 
ficurs  fois  fera  njeilleiirc  à  toute?  chofes,  que 
l'autre  &  ptir.cipalen^.ent  pour  prendre  en  )a 
bouche, pourtant  qu'elle  reîcf  ueia  vne  partie 
de  la  vertu  des  chofes/us Icfquelles  <  "  'u-  a 
cfté  mife.  Et  te  faut  entendre  que  âi  it  uie  U 
fiibrtance  qui  fera  en  la  pliiolc  oucs  phiolcs, 
de  cinq  parties^  feulement  les  3  ou  les  4.fci^t 
dil]iilees,&  que  le  refte  demeure  au  fond  déf- 
aites phioics.Cc  fajtj  laiOe  refroidir  Je  four- 
neau (k  le  chaudron  &  en  diftacliât  i'aiembi« 
&  le  récipient, oftcras  les  phioUsj<^ardat  trcf- 
bien  ccile  eau  dillillee  pour  t'en  leruir,  côme 
auons  dit  :  ^  puis  mettras  route  la  fubftarcc 
qui  fera  demeurée  efdites  phiolcb  non  dillil- 
lecj  en  quelque  autre  phiolc  grande  Si  cfptf- 
fe,  bienvjuarcDtie  de  paille  où  d'olîers  en  ia 
bouchant  tresbieu  de  cire  &  de  cotto,&  pi  if 
d'vn  double  parchemin  ,  &  la  ferre  propic- 
mciu  en  quelque  Iku  loin  eu  foleii  ,A  aaic^ 

B  i; 
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te  de  toutes  chaleur.  Ccfte  liqueur  n'a  point 
fa  pareille  en  excellence  de  vertu  ,  laquelle 
prinfe  par  chacune  femaine  vne  fois  oo  deux 
la  quantité  d*vnc  cuillerée  ,  cofcrue  la  fanté, 
dechafie  toutes  mauuaifes  complexions  du 
corps  humain  ,  en^rctient  &  renforce  telle- 
ment la  chaleur  naturclle.&rhumidite  radi- 
calCjS:  maintient  la  perfonne  en  fa  vigueur 
de  refte  &  d'cfpritjrend  le  vifage  fi  bien  cou- 
louré  l'halcincdouce,le  corps  ieune  &robu- 
fte  qu'on  ne  fçauroitaflez  dignement  cftimer 
fa  vertu  :  &  encore  moins  expliquer  &  louer 
Ja  grade  bonté  de  Dieu  le  créateur,  qui  dône 
telle  vertu  aux  chofes  ,  &  oeuure  Tentcndc- 
inciu  des  hommes  pour  les  cognoiftre  &  en 
fçauoir  vferau  profit  &  vtilité  de  fes  créatu- 
res. Or  la  manière  d'en  vfer  eft  telle  :  Au 
Printéps  on  la  peut  prendre  feule  ou  auec  vn 
peu  de  brouët  de  chair  de  veau ,  de  mouton, 
de  pigconSjOU  de  la  pouîailles,oo  bié  enmal- 
uoifie  ou  quelque  autre  bovin  blâc.EnEfté  la 
faut  prendre  auec  eau  de  buglofe  ,  ou  efdits 
broiiets  ou  ayât  efté  cuites  bourachc,  buglo- 
fe^laituues,  cicoree^endiue  ou  bien  aucunes 
defditcs  herbes: &  en  tout  téps  eft  tresbô  d'c 
prcdre  vne  cucillc^ce  mife  en  demy  verre  de 
lait  de  femme  qui  ait  enfanté  ou  qui  nourrife 
vn  fils,ou  bien  en  lait  de  chcuree.  Et  fe  doit 
obferuer  la  c^uatiié  ou  le  nobre  d'vn  vfer  fou« 
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ucnt,felon  les  |>erronnes.&  le  temps ^car  il  en 
faut  donner  plus  fouuent ,  &  en  plus  grande 
quatité  à  vn  home  débile  &  ancien,  &  a  ceux 
qui  auront  efté  nouuellcment  malades^ouqui 
feront  dcfnaturcz5qu'àvnieui>e  homme  ,  & 
bien  dil'pos,  &  aulTicn  peut  on  prendre  plus 
fouuent,  &  en  plus  grande  quantité  en  Yuer 
qu'en  efté.  Or  tu  dois  entendre  que  toutes 
les  fieurs,herbesj&  autres  chofes  fufdites  ne 
fe  retrouuent  enfcmble  en  vn  mcfmc  teaips^ 
parquoy  ladite  liqueur  ncfe  peut  faire  a  vnc 
fois, mais  commençant  la  première  ou  fécon- 
de femaine  de  May,il  fera  bien  la  fin  du  mois 
de  feptembreou  d'Odobre  ,  auant  que  tu 
puiffcâuoir  rait:&  pourtant  tu  dois  mettre, 
de  fois  i  autre,chacune  chofe  en  fon  temps 
faisô,fel6  que  tu  les  pourras  auoir,  &  la  met- 
tre en  quelque  vnifleau  à  part  foy^ou  aucc  fe$ 
autrci  chofes,fclon  quelles  doiuent  eftre  cô- 
iointesj.i  li  manière  qu€  dclfus  eft  dit ,  &  c5- 
tinuerd'accouftrerlefdircs  chofes  ,  félon  le 
temps  qu*ôles  peut  recouurer  Et  encor  où  tu 
nepourrois  fournir  toutes  les  chofes  fufdi- 
teSjprcns  celle  que  tu  pourras  auoir,pcurueu 
que  ce  qui  reftcra  ne  foit  de  trop  grande  im- 
portance,mais  il  feroit  plus  expédient  ,  & 
plus  feur  auoir  de  tout  veu  qu'il  n'y  a  rien 
qui  foie  de  grand  couft,  &  trop  dirticile  à  re- 
couurer. Et  fi  en  outre  ,  tu  veux  auoir  ton 


^l  t  IVK  H     ?  H  t  M  I  E  R. 

cas  encxtrefmc  pcrfcciion  3  ilncrcOera  que 
de  taire  vue  diliolution  phificale  d'or  fin: 
puis  quand  tu  en  voudras  prendre  jprcns  z, 
parties  de  ladite  liqueur,  &  vne  partie  de  la 
diilouition  de  l'or  laquelle  nous  enfcignc- 
rons  .1  faire  cy  après  :  combien  que  nous  ne 
ferons  aucune  mention  en  ccprefcnt  Liurc, 
de  la  plus  parfaite  manière  de  faire  telle  dif- 
folution^Iaquelle  nous  auons  acquis  par  grâd 
cftude  &  obreruâtion  ,  Si  parTauoir  fouucn- 
tesfois  expcrimentée^cc  que  nous  ferons  tant 
pour  n*cftrepas  bien  poflible  de  la  pouuoit 
demoiiftrer  par  efcriturc, fans  en  faire  la  de- 
monftratiô,  que  pour  autres  certaines  raisôs. 
Mais  bien  en- mettrons  aucunes  autres  ma- 
nières bonnes  &veritablesj&  de  telle  impor- 
tance,que  peut  eftrc jHc  s'en  elhrouuce  meil- 
leure iufques  à  prefcnt. 

Vour  dijfoudre  rcditire  l*or  en  liqueur  ^pf4- 
bli  y  laquelle  confsrus  la  ieunejje  (i^U  famé^tant 
frinfe  À  part  joy  commz  rne/îee  attec  la  prédite  li» 
quet*r  de  laquelle  noiss  anons  parlé  au  dcuxtefme 
chapitre  de  ce  prefent  Lit*rey<&peut  gnurir  touîe 
m \Udie  epÂ-me  incurable^en  l*efpace  dejept  ton  S 
tout      p//*T  / çr^^. 

i-»  .-  -, ,        'PcplTroîc  ou  bocal  de  îus  de 
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le  faifant  aprei  dilUller  par  vnc  languette  de 
feutre  :  puis  prens  deux  liures  de  miel  cru, 
&  le  mets  au  feu  en  vn  pot  net^Sd  y  cntremef- 
lant  ledit  ius  de  limons  ,  y  adiouHant  demie 
liure  de  Tel  commun,  qui  foit  iiPt  blanc. &  bic 
puluerisé  :  meflc  bien  tout  cnftmble  ,  &  le 
laifla  bouillir  tout  bellement  tat  qu'il  ne  re- 
ûe  plus  d'efcume  au  miel,  Prens  après  ce  qui 
fera  demourc  de  reftc  dans  le  pot ,  &  le  mets 
à  diililler  dans  vn  mattelats  de  verre  ,  faifant 
petit  feu  au  comencement,  &  puis  peu  i  peu 
Je  croiflanr,&  fort  afpre  &  grand  à  la  fin  :  & 
lors  que  tout  fera  refroidi  ,  ouure  laphiole, 
&  vcrfe  l*cau  du  récipient  en  vn  flacon  ,  l'e- 
floupant  fort  bien  ,  afin  qu'elle  ne  s*efucnte. 
Ce  fait  ,  faut  rompre  le  matelas,  &  prendre 
la  lie  qui  fera  rcftee  au  fond,&  la  mettre  en 
vn  pot  couucrt  5  lequel  faut  luter  pour  pou- 
voir refiftcr  au  feu:&  aprcs  le  mettre  en  quel* 
que  foiirnaife  à  verrier ,  ou  de  potier  de  ter- 
re ou  dt  briques,  ouâ  chaux,dc  forte  qu'il 
foit  en  vn  grand  feu,  par  l'efpace.de  deux  ou 
trois  iours.   Aprcs  que  ladite  fubflance  fera 
retirée  ,  broyez  la  trcibicn  &  la  poifcz  ,  fit 
pour  vnc  liure  d  iccilc  a^ioufte  quatre  onces 
de  manne, &  deiîxoncc^  (':*  ''i  r^-^  rn-^c*^  ^: 

■ù  ... 


deux  de  fuccre  ,  pour  vne  liaredcfditcs  lies 
calcinées.  Puis  mecs  le  tout  en  vn  raattelas 
de  bon  verre  ,  bien  luté  &  verfe  dclTus  l'caa 
qu'en  auras  parauant  gardcc  en  la  phiolc ,  y 
adiouftaat  deux  fois  autant  d'eau  de  vie  fine, 
qu'il  y  en  auoic  en  ladite  première  phiole. 
Et  ayant  agence  le  mattelas  fus  le  fourneau 
aucc  Ton  alébic  &  fon  récipient,  &  bien  ferré 
&  luté  toutes  les  iointures  ,  tu  feras  dilliller 
la  matière  tout  doucement  i  petit  feutcar  el- 
le fc  diftille  legerement:&  quand  elle  ne  di- 
Ôiilera, plus  renforce  ton  feu  de  forte  qu'il 
puiiTe  faire  diftiller  tout  ce  qui  fera  polTible. 

Maiiil  te  faut  laiirer  l'eau,  auec  la"  phio- 
le fus  le  fourneau  ,  fans  la  mouuoir  aucune- 
mcntjtant  (^uc  tu  la  voudras  mettre  cnœu- 
lire. Ce  fait,prcnfaeilles  d'or  très  fin, qui  foit 
de  vingt  quatre  caras  bien  aîli.îé  par  quelque 
ciment, ou  auec  l'antimoine ,  &  prcns  defdi- 
tes  fueilles  3  fvl;)n  la  quantité  que  tu  vou- 
dras,<Sccn  vne  talTe  deverrejcs  broycras  trcf- 
bien  auec  miel  ,  ou  auec  iulep  rofat  ou  vio- 
lât corne  o  i  à  accoultumédel'accouftrcrpour 
efcrire,  dont  no  js  en  m;:ttrons  trefparfaite- 
ûienttoutcs  les  manières  au  cinqaiefmc  li- 
uredece  volutne.    Et  après  qu'ilfcra  bien 
broyé, &  ayant  oRé  le  miel  auec  eau  chaude, 
(comme  fera  dit  au  mcfme  lieu) tu  lemettras 
diftiilcr  en  vtt  bocal  de  verre:  puis  ayant  de- 
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ftaché  le  récipient  du  matelas  que  tu  auois 
lailTé  au  fourneau  ,  mets  ladite  eau  en  vnc 
phiole  à  Ions;  col ,  &  bien  bouchée  de  cire 
blanche, ayât  premièrement  mis  fus  ledit  or, 
qui  eft  au  bocal,  la  hauteur  de  cino  doigts  de 
ladire  caii  :  &  y  met^en  après  l'alcmbic  auec 
le  mefme  récipient  premier  ,  lutant  tresbien 
les  iointurcs ,  faifant  que  l'eau  qui  fera  fus 
leditor  ,  fc  diftillc  à  petit  feu,  ne  croilfant 
point  ton  feu  fus  la  fin  ,  pour  faire  tout  di- 
lîiller,&  ne  te  foucie  fi  Ter  demeure  quel- 
que peu  humide.  Ce  fait^  oftc  Talembic  du- 
dit  bocalj  fans(routesfois;oller  ne  dcUachcr 
le  récipient  d*aucc  l'alembic  ,  fans  bouger 
l'eau  du  récipient  Mais  prens  c]uclqu*vn  pour 
t'ayder  ,  lequel  cependant  que  tu  ofteras  l'a- 
lembic de  deflViS  l'vrinal ,  vcrfe  lus  ledit  or, 
Tautre  mefme  eau  c|tie.iu  gardois  en  ladite 
phiole  bouchée  de  cire  blanche  :  &  en  fais 
mettre  autant  comms  à  la  première  fois  :  â 
fçAuoir  de  la  hauteur  de  cinq  doigts  :  puis 
remets  tout  incontinent  l'alembic  ,  fus  ledit 
bocal, en  ferrant  8t  lutant  tresbien  les  jointu- 
res, comme  deuant,  &  faifant  la  diftillation, 
comme  dcfris,Ô:  ainfi  confequemment,  tant 
que  toute  l'eau  de  ladite  phiole  ,  f«>it  diiliU 
Ice  fus  ledit  or.  ht  finalen^enr  tu  ver  feras  l'or 
^u  bocal  en  vne  phiole  qui  foit  vn  peu  gran- 
die pour  yoir  toute  Teau  que  tu  y  auras  dillii^ 


l5  LIVRE     P  F.  E  M  I  E  R 

Icc  à  plufîeurs  fois ,  comc  auons  dit  au  Cha- 
pitre précèdent:  puis  y  mettras  Palébic  aucc 
foD  rccipiét,  &  fais  que  par  Tefpace  de  quin- 
ze ou  vingt  iours  ,  l'eau  du  bain  foit  chaude, 
fans  borillir ,  tellement  que  ne  fc  puilfe  en- 
core rien  difti'icr.   Fais  en  après  bouillir 
Vcsnx  &  dilliller  tout  ce  qui  fe  pourra  difiil- 
1er;  &  au  fond  de  la  phiolc  te  reftera  l'or  dif- 
fout  en  liqueur  tref- précieux  :  lequel  tu  gar- 
deras en  vaiCeau  de  verre  biccftouppc.  ht  le 
voulant  auoir  encore  plus  fubtil ,  tu  le  pour- 
ras faire  fans  l*oftcr  de  ladite  phiole  en  y  re- 
mettant ladite  eau  ,  &  la  faifaïudilfiller  de 
rechef  fans(tcucesfois>tcnir  Te  au  sas  boiiil- 
lirjComme  tu  as  fait  parauar.t  :  mais  la  feras 
bouillir  &  diftillcr  tout  d*vne  venue  &  \-cut 
on  rcïterercefte  diliillation  tat  de  fois  ftju'o 
veut:car  tant  plus  cft-  elle  di  Ailée  de  fois  ^  & 
tant  mieux  vaut.  Ce  que  faifans:tu  aura<j  fn 
vrayenatureLSc  tref  parfait  or  porabie,duql 
prins  feul  tous  les  moins  vnc  fois  ou  deux  ou 
bien  auec  ladite  liqueur  dont  auons  parle  an 
deuxiefmc  chapif  e  de  ce  liurc  &  ell  tref  ex- 
cellent pour  confcrner  b  ieuiKlfc  &  la  (anté 
$i  pour  guarii  ^  en  bien  peu  de  iours  ^  toute 
fnnlrir^ie  errriri*^cr  ^'  ir^f^e  incurabV  Tfdit 
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reclierclieurs  <k*s  fecretsde  la  nature. 

En  ccfte  mcfme  manière,  obfcruant  toutes 
chofcs  de  point  en  poind^peut  on  faire  d'ar- 
gent battu  en  fueiiles,  peur  auoir  fcmblable- 
mcnt  vn  argent  potable  de  mcrueillcure  ver- 
tu non  pjistoutcsfois, telle  comme  l'or:  &' ta f- 
fcurc  qu'il  y  a  i.!  cinq  ans  palfez  que  ie  vis  vn 
homme  Anolois  auoir  vne  eau  d'aroent  ac- 
coufîree  peut  eflre  ,  en  vne  autre  maoicre, 
fcl  on  que  la  nature  â  pluficurs  chemins  dif- 
fercnSjtendans  toutesfois  à  vne  mcfme  fin,  de 
laquelle  eau  ledit  Anglois  faifoit  beaucoup 
dechofeseftimees  comme  miraculeufcs  ,  en 
guariffant  plufieurs  langourcufes  maladies 
&  infit  mitez  humaines: 

Totion  ou  brttuage  fvur  vfsr  en  lieu  de  frop, 
dmftible  agcns  de  totu  auges  &■  cowpiexiony^ui 
fe  veulent  f:urger  :  lequel ,  frir»s  tcl  iour  que  tu 
Voudrof^dechajie  les  mauutiîfcs  htiTncftrs^tatqu'il 
en  treuucra  fans  far^afi  es  efînouuoir  les  '  ornes 
oté  faire  atkun  dommage ^ji  aufji  ttesbenfour 
la  verolle^  <&  tonte  ii^firmhé  ,  tant  de  lifloniach 
que  de  tefteiO-  efi  femhUblenjent  très  vtil  à  ceux 
qui  font  en  fanté^  paur  en  prendre  deux  foû  Catty 
en  lieu  ac  purgatio  ordinAire à  f^uuoir ^au  Vtin^ 
tcî7}pSy&'  en  Septembre^ 

V     ■   -  &k<        ■    ■  '  •••'■ir 


1-  K  t  M  i  £  R, 


*S        ^        LIVRE  ^  

fenc,&  de  l'efcorce  de  bois  d'Inde  appelé 
Lignum  fandum  ,  ou  gaiac  ,  de  chacun  fcpt 
onces  bien  puluerifc  &  tamifé,  fel  armoniac 
deux  dragmes;  &  cependant  mettras  la  dé- 
coction de  mauue  fuv  le  feu  . aiiec demie  li- 
ure  de  miel,  &  foit  ladite  decodion  enuiron 
<le deux  phiolcs  communes ,  à  laquelle  faut 
adioufter  demie  linrc  de  tartre  de  vin  ,  puis 
le  lâilfer  bien  bouillir  tout  doucement  par 
l'efpacc  de  demie  heure  ,  en  cfcumant  trcf- 
bic  le  miel.  Apres  cela^faut  la  couller  &  met- 
tre ainfi  toute  chaude, petit  à  petit,envn  pot, 
auquel  les  chofcs  fufdites  foient  :  à  fpuoir, 
Iclené ,  le  gaiac  ,  &  le  fel  armoniac.  Or 
en  verfant  faut  touliours  bien  mouuer  les 
chofcs  fufditcsauec  vne  fparulc  de  bois  ,  ou 
€}uelqfic  autre  bafton.Puis  tout  incontinent, 
faut  couurir  le  pot  de  fon  couuerdc  ,  en  fer- 
rant tresbien  ,  &  lutant  tout  autour  les  ioifi- 
ôures,  de  force  que  rien  ne^uiile  refpirer  :  8t 
ainfî  mettras  le  pot  fur  le  feu  ,  par  refpace  de 
deux  pater  nofter^Sc  non  plus.  Puis  1  olic  du 
fcu^fîc  Penucloppc  en  vn oreiller  de  plumes 
bien  chauffe  au  feu  5  ou  en  vn  cuuicr  ou  bi- 
xiljplein  de  foin,  bien  chan{Fé,ou  en  quelque 
drap  fort  chaud,  afin  d'eftrebien  cliuué,  &  le 
lailTe  ainfîpar  l'efpace  de  dix  ou  douze  heu- 
res. Il  faut  par  âpres  ouurir  le  pot  &  couler 
ladite  fubiUnce  par  va  tamis, ou  eftarainc 


il- 
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«u  caneius  clcr,&  faudra  auoir  appareille 
vne  demie  bouteille  ou  phiole  de  vin  blane, 
auquel  ayant  elle  mifes  trois  ou  quatre  on- 
ces de  rcubarbe  raillée  par  petites  picceSjSc 
que  ladite  reubarbe  ait  e/léen  ladite  infu- 
iîon  j  par  Pefpace  d*vn  iour  ou  deux:  lequel 
viti  tu  verferas  auec  la  dccodionf  des  chofc 
fufditesainfi  coulée  ,  comme  dit  eft  ;  yad- 
ioufteras  vne  once  d*aloc  epaticum ,  préparé 
comme  auôs  dit  cy  dclTus  :  ou  pour  le  moins 
appareillé  comme  les  Apoticaire  le  vcndcjt 
&  rappellent  aloë  latum,aucc  iusderofes 
ou  autrement,  &  le  faut  mettre  bien  pulue- 
riCé  auec  vne  demie  once  de  caffe  :  &  faut 
garder  toute  ccftecompofition  en  vu  flacon, 
ou  autre  vaifleau  bien  couuert.  La  manière 
de  la  prendre  ,  eft  de  la  faire  vn  peu  chautfer 
la  matinée  a  1  aube  du  iour,  en  prendre  vti 
demy  verre  ou  dauantage  ,  félon  Texiaence 
<le  la  maladie  ,  &  la  qualité  de  la  pcrfonne 
&  l'ayant  prife  ,  fe  faut  tenir  vn  peu  au  liâ:* 
Si  dormir  s'il  eft  poiLble  :  puis  après  fe  leucr 
&  pourmener  parmy  la  maifon^ou  aller  à  fos 
affaire  qui  voudra,  il  fcroit  toutesfois  beau- 
coup plus  feurde  fe  tenir  en  la  maifon  & 
principalement  à  caofç  du  mouuement  du 
corps  .&  en  peut  on  vfer  par  7.5?.  ou  onze 
Rîatincesicar  la  pluralité  ne  peutcndomma- 
ger*  Auiïi  eû  de  ledit  bruuage  Jf  ^^ootétant 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


J  O  L  1  R  V   E     r  R  E  M   -  -  ■  • 

qui  fe  pour  le  corps  h-Jirain  ,  qu'il  n'eft  bc- 
foin  d'vfer  d'autre  mûiiiere  de  purgation  ou 
médecine. 

I{emedetrei  facile  &  tres-hon  four  gmnr 
tontes  fortes  de  verolles  ,  lecuclfefût  à  fct*  de 
dcjfens,  &  ne  requière  cju^nfe  tienne  au  lifî,oit 
enUm.tifonains  enfem  on  ifer  en  aUunt  f.tr 
les  rues  :  &  duH^>n,ige  cjl  très- bou  f'6:ir  toutes 
fortes  dedeuleurs  de  lointurcs  ,  en  qutlle  fartie 
du  eorys  q:*e  .  e  [vit. 

Prend  trois  linrcs  de  miel  crud  ,  &  vne  li- 
ure  de  ius  de  Soucy,  qui  ci\  vne  herbe  appcl- 
lec  des  lta.\icm,  frimo  fiore.o  fore a'ogm  mtfe. 
JaqucMca  h  fueiUc  largcttc  &  orailcttc,  ou 
pulpeuft,  cl  ,  la  fl>ur  iaunc  ,  en  for- 

me de  cloch.uc  .  iaqiKrllefl;  ur  ,  pour  ce  que 
elle  le  troune  en  tout  temps  eft  appellec  fleur 
de  tons  mois,  eu  Primcaenr.  De  ius  d'icellc 
doncqucs  prendra,  vnc'liure  ,  le  tirant  encor 
de  la  fleur  (î  en  recouurcs  ,  (inon  ,de  l'herbe 
feule  :  puis  prend  demie  liurc  de  Lignum  fan- 
ftum  mis  en  poudre,auec  vne  tarpCj&  l'ayant 
laillé  boiiillir  en  eau  commune  ,  par  vne  bon- 
ne cfpace  de  temps,  le  faut  couler.  Et  mettez 
ledit  miel,  &  le  fnc  de  l'hctbe  fufditc  ,  en 
"vn  pot  ,y  adiouftant  trois  onces  d'aloë  cpa- 
ticum,  préparé  comme  dcirus ,  ou  comme  les 
Apoti'caires  le  vendent ,  lauc  aucc  iusde  to. 
fcs.  Et  puis  fus  ledit  aloë  pulucrifc,  faut 
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verfc  tant  de  la  dite  ca„,  en  ]a  quelle  a.  a 
bouiUy  le  bois  de garac,  qu  elle  aua„ce  ai.die 
P"t  quatre  ou  fix  doigts  de  haut:  puis  y  ad- 
10U..C  deux  once,  de  vinaigre  d'efquille,& 
lelaiir.  bouyllir  tout  bellement  pari'cfpace 
àc  deni.c  heure,  ou  peu  d'auanta^e ,  en  efcu- 
nunt  touflours  bien  le  miel,  &  qu^nd  il  aura 
quafi  allez  boCilly  ,  il  y  f,,;  ^eux  ou 

trois  onces  de  canellc  fine  bien  puluerifee 
&  le  laxler  encore  vn  peu  fur  le  feu  :  ,x«is 
1  ayant  o«e  au  fc«-,&  mis  en  referuc .  en  fat't 
taire  vn  peu  thaulTer  matinée  ,  p!ei„  vn 
verre  :&  après  lauoi^'     ,  m.afche  quelque 
pcu  d  vnc  pomme  ce  .0:11,  ou  d'»„c  corme 
oudcs  graj.pes  vcrdcs ,  ou  dVne  pomme  de 
grenade  aigre  ,  ou  '    .uclquc  autre  chofe 
itiptique    ,    &cibi.,gcnte  que  tu  voudras: 
puisdcmeu.e  e.icore  au  lia  ,  &  dors  quelle 
tcmp.  Puis  Icuezvous,  &  jî  vous  voulez  Se 
aHe^  dehors,&  laites  vos  befongnes ,  com- 
bien que(comme  nous  auons  dit  ;  le  demeu- 
rer j  la  mai  fon  ou  au  lia  ,  efttoufioursle 
meilleur  a  tout  homme  qui  vfedemedeciue, 
£t  f^urprcndrc  ce  breuuaï;e  de  ioiir  à  autre- 
mais  fi  le  mal  n'ell  trop  véhément ,  il  fuffira 
dedeux  fo:s  ,4  fepmainc ,  ce  faifant  tu  verras 
vue  uicruei  leufc  opération ,  &  ne  fera  i  j  be- 
fo  n  d  vfer  de  bois  faint,  ne  d'autre  chofe  qui 
iou.  Ce  fcul  remtde  cft  Aiffifaut  pont  tous. 
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&  aefte  cfprouuépar  plufKursfois  ,  Seca 
plufieurs  pcrfonnes. 

l'^our  guarir  vne  cxcrecenae  de  chair  au  dedans 
de  la  verge  de  L'homme^  tombië  quelle  y  fufi  eîi" 
tacinee  de  Ung  temfs, 

Prcns  la  lie  du  miel,(iiftillcc,ôu  (î  tu  n'en 
peus  auoir  ,  prens  du  miel  &  Icfais  brufler 
en  vn  potrpuis  prens  ia  lie  noire  qui  fera  re- 
flec  au  fond,  en  vn  autre  pot  ou  en  vne  pocl- 
Icdefcr   ,    &  la  mets  claciner  en  vne  four- 
nàife  de  verrier,  ou  telle  autre,  en  grand  feu, 
par  Pcfpacc  de  trois  ou  quatre  iours  dequoy 
auras  vne  fublUnce  aufli  iaunc  comme  or, 
laquelle  fera  excellente  pour  mettre  fus  tou- 
te manière  de  playcs,  car  elle  mange  la  mau- 
uaiTe  chair,  mondifie  &confolidc  la  bonne 
fans  aucune  doulcut:ce  qtn  la  fait  eftre  beau- 
coup meilleure  à  toutes  playes  que  n*cft  le 
Precipitatum^dont  Communément  vfcnt  les 
Chirurgiens.  Prens  dôc  de  ccfte  poudre  vne 
once  ,  merde  de  chien  deux  onces  ,  tartre  de 
vin  blanc  demie  drachme  ,  qui  ert  la  moitié 
de  la  huitiffme  partie  d  vne  onee  ,  fuccrc 
fin  vne  drachme  ,  alun  de  roche  bruflc  vne 
drachme  tutia  vne  drachme  ,  toutes  ces  cho- 
fts  foycnt  bien  puluerifecN  &  pafl'ces  par  vn 
fintamis  ;  ayes  en  après  des  fueilles  d  olliuier 
vcrdes  ,  &  les  pille  en  vn  mortier  de  pierre 
Ui  arroufant  d'rn  peu  de  v  in  blanc,  Icfqucl- 

les 
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les  bien  pilécs,  il  te  faut  efpraindre  à  la  pref- 
fe^ou  entre  deux  tailloirs  pour  en  tirer  1 


eius 


&  y  adioufter  autant  de  ius  de  plantain  :  puis 
mettre  tout  enfcmblc  en  vn  petit  pot  au  feu 
aptesy  bouter  peu  a  peu  lefdites  poudres,  en 
me/lant  tres-bicn  le  tout  incefTammcnt,  &  en 
fin  y  faut  adioufter  vn  peu  de  cire  vcrdc  ,  Se 
vn  bien  peu  de  miel  rofat  ,  qu'il  foit  comme 
oignement liquide  ,  &iegarde.  Cet  oione- 
ment  efl  tref-precieux  pour  côfommcr  toute 
excrcfcencc  de  chair  en  quelque  lieu  tendre 
commecftà  la  partie  honteufe  ^  &  au  nez* 
auquel  on  n'ofc  appliquer  chofes  fortes  & 
mordantes.  Or  quand  il  t'en  conuiendra  vfer 
pouf  carnofîté  dans  la  verge  virile  ,  tu  pren- 
dras premièrement  vne  firinguc  telle  qu'on 
yk  pour  enfler  les  groffes  balles  à  ioiier  ,  & 
rempliras  de  vin  blanc,  auquel  auront  boUil- 
Il  des  rofes  feches  &  fueilles  de  plantain  ,  au- 
quel aurti  méfieras  vn  peu  de  laid  de  femme 
oudechéure:  puis  laucras  tres-bicn  de  vin  Je 
dedansdu  membre  viril  ,  par  le  moyen  de 
celle  firingue.  Prens  puis  après  vne  petite 
chandelle  de  cire  ,  longue  dételle  groflcur 
qu'elle  puilfe  entrer  en  la  verge ,  à  la  pointe 
de  laquelle  tu  mettras  vn  peu  du  lufciit  oi- 
gnementjle  chauffant  vn  petir,&le  mets  en  îa 
verge  aulTiauant  qu'il  fera  po/îîbie,  tant  que 
tu  trouue  k  carnofué ,  &  y  laillb  ledit  oigne- 
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ment  vn  peu  de  temps:  puis  après  l*oftera$,& 
fei  as  ainfi  foir  &  matin  ,  te  couchant  &  de- 
meurant au  lia  le  ventre  en  haut  quand  tu 
y  mettras  laduc  chaVidelle  aucc  l*oignemcnt, 
&  verras  vn  mcrueilleux  efFeft  :  car  il  guarira 
parfaitement  en  bien  peu  deiour  ,  fans  aucun 

péril,  V  T 

Vourguartr  toute  inflammation  &maf4ua}je 

difpoftio  di*f9yc:&  far  ce  mefmefecret  ont  efié 
guartes  certaines  fe^fonnes  tjùi  Muotent  le  vifu^ 
ge  comme  leprcHXy  les  iambes  grojjes  ,  Us  mains 
enflammées  &  fcahreufes  pAr  dedans, 

Prens  farine  ou  amidon  d'orge,qn'oH  trou- 
uctoufiours  facilement  chez  ks  Apoti.caircs, 
&  la  fais  bouillir  vne  demie  heure  en  eau 
commune  ,  puis  la  coule  &  mets  en  vn  autre 
pot  neuf  qui  foit  bien  net,  y  adiouftat  vn  peu 
de  manne,  de  cicorée,  de  houblon ,  d'endiue, 
&  de  bourrache  :  fais  bouillir  tout  cecy  en- 
femblc  tant  que  tout  Coit  dilloult^^  y  adiou- 
fte  vneoncedefandal  :  puis  coule  tout  ,  & 
prens  en  vn  linge  rare  autai  t  de  cafle  extraite 
qu'il  en  pourroit  entrer  en  deux  noix^Sc  mets 
leditlingeauecla  caife  en  infufion  dedans, 
tandis  que  Tcau  fera  chaude  ,  en  le  prcflant  li 
fort  de  deux  doigts  ,  que  toute  la  fublhnce 
d'icelle  fe  paflc  en  ladite  eau  :  puis  y  mets  du 
fuccreoudcspcnicles  tant  que  tu  voudras. 
De  ce  bruaage,qui  cft  de  fort  amiable  faueur 
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fiut  prend,  c  de  iour  à  autre,  vn  petit' verre 

«Tcr  &  faire  fcs  affaires  :  ce  que  failant ,  on  fe 
trouacra  en  pen  de  ioiirs  très  bié  euari  Mais 
note      cecy  fe  doit  faire  en  Ellé  &  non  pas 
en  Hyucr:&  celuy  qui  a  l'eftomach  fort  froid 
1  pourra  porter  Jeuant  lapoidrine  quelque 
pièce  d  cfcarlatc  on  autre  drap  ,  &  s'oindre 
aucunefois  l;eflon.ach  d'huife  '  appa°Tlîé: 
pourladebilitat.ond'cflomach,  dont  après 
en  mettrons  la  parfaite  compofitton. 
Vo!,r^u.,r,r  U,  hémorroïde,,, h  le,  broches  en 
vne  nwci  Secret  rare  &  i,e,.exceUent. 
Prcns  fueilles  de  fchu  verdes  ,  &  les  faits 
tant  bouillir  en  eau  qu'elles  loient  comme 
«IKiouItes,  puispr«is  vne  pièce  de  drap  rou- 
gc.largc  comme  la  psulmc  de  la  main  ,  ou  vn 
pc u  da.iiaPtage,  &  l't«ens  fur  la  paulme de  ta 
main.  Or  il  faut  que  le  patient  foit  au  lift  le 
ventre  en  bas^pour  luy  mettre  fur  les  hémor- 
roïde» lefducs  fiicillcs  ,  tout  aulli  chaudes 
qu  on  les  aura  oli&s  du  chaudron  ,  y  ayant 
paratiant  mis  defTut  vn  peu  d'huile  d'oliue. 
Prens  après  vne  autre  piécette,  auec  autres 
fuc.Ues,  &  oftes  les  premières  ,  continuant 
cela   &  changeant  toufîours  de  fueiUcs. 
fi  ce  neft  toute  la  nuia  ,   au  moins  aulH 
ionguemetjt  <iu'on  pourra  :  &  faut  auffi  ce 

C  ij 
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pendant,  laiffer  dormir  le  patient  a  fon  pUi- 
îir,  lequel  du  matin  fc  trouuera  auff.  bien  dif- 
pos,comme  fi  iamais  n'euft  eu  mal.  j 

yn  oignement  fingoUet  S»-"-"  '""r 
Uure  dt  fe,*,  Çamy  Uijftr  aucune  ocamce 
Prens  le  cler  de  deux  oeufs  ,  deux  onces  de 
tutiaAlexandrina  .deux  onces  de  chaux  vJ- 
„e  lauée  en  neuf  eaux  ,  vne  once  de  «re  neu  t- 
„e,auec  autant  d'huile  rofat  qu  il  fuffira,&  en 
fais  vn  oigncment ,  lequel  tu  trouuera  trel- 
bon  à  ce  qu'auons  dit. 

r»„J,rUebilit€^deVifiomach,& 

ne  tiHuent  ftn.V  U  viande  ftns 
'  incontinent  U  vomir. 

Ayant  prins  deux  liures  de  cire  touffe  ,  & 
fàh  ptouifwn  d'vnc  efculée  d'huyle  d'ol.ue 
prén,  des  pièces  d'albaftre  ,  &  les  embtafe  au 
?eu  ,  puisLs  efteinsaudit  huylc  :  embrafe  « 
derechef,  puis  les  eftcms  encorcs  :  &  conti- 
nué la  mêfme  chofe  iufqucs  à  trois  ou  qua- 
«e  fois  Ce  fait,puluerife  l'albâtre  &  le  méfie 
luec  la  fufdite  cire  &  auec  ledit  hu.le,auquel 
aura  efté  déteint  l'albâtre  :  puis  mets  tout  du 
Scr  par  vne  retorte  lutéc ,  1' «Icfcou-  < 

lert ,  &  y  faits  tel  feu  que  toute  l'^uy Je  ^  . 

ftillê  ,  auec  tout  ce  qui  fe  pourra  difliUer, 

„„U  le  oarde  ,  &  V  adioufto  iufques  à  demie  I 
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mettre  en  œuure ,  il  en  faut  prendre  en  vnc 
poëllctte  de  cuyure  ou  de  fer,  ou  bien  de  ter- 
re plombe:  puis  auoir  les  fommets  &  fucilles 
d'aluyne ,  qui  cft  vne  herbe  amcrc  &  les  met- 
tre audit  huyie  ,  faifant  bouillir  ou  frire  le 
toutenfemblc  :  puis  le  prendre  ainfî  tout 
chaud  ,  &  s'en  frotter  la  poictrine  iufqu'â  la 
gorge:  &  ce  feras  du  foir  quand  le  patient  fe- 
ra au  liû  :  6c  rendra  l'eftomach  tres-fort.  Il 
fautvfercn  fon  manger  de  romarin  le  plus 
qu'on  pcut,foit  cru  ou  autrement ,  &  mefmc- 
mentaufll  en  mettre  au  vaifTeau  où  on  met 
bruuage.  Et  vfera  femblablcmcnt  de  la  tref- 
excellente  eau  de  vie  ,  dont  nous  parlerons 
cy  après, 

1{emede  tref-  excellent ^auèc  leqnel  a  edéguarie 
*v ne  femme  de  trente  Jtx  ans:  laquelle  par  je  far ^ 
der  auS$ieil^9U  far  autres  accidens  s*efioit  telles 
mentgaflé  l*eJlomac'j ,  e^Hen  refpace  de  deux  ans 
Ù'demy^ne  s'efloit  uatHrellement  furgée,  &  in^ 
(onttnent  qu'elle  auoit  mangk  quelque  c ho fe  elle 
*vomiJfoit  tout  horsyp qu'elle  efloitdeuenuë  iaunt 
feichi  comme  vn  hafton, 

Vn  Moyne  de  l'ordre  de  S.Auguftin^hommc 
tres-fçauant  &  plein  de  mcrucilleux  fecrcts, 
guarit  ladite  femme  par  ce  remède  fuyuant, 
&  en  l'cfpacc  de  dix-fept  iours^la  rendant  au- 
tant iciiie  belle  5c  coulourec  ,  comme  cilr 

C  iij 


m 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


LIVRE      ;  iv  .   >i  1  B  R 

aiïoiteftédeuant  fa  maladie.  Il  auoit  prc- 
micreinent  fait  vn  petit  fourneau  à  la  façoa 
de  ceftuy  qu'on  cuit  le  pain  ,  lequel  il  chauf- 
foit  de  romarins ,  &  cftoit  ledit  fourneau  de 
façon  comme  le  four  d'vn  boulenger  ,  auquel 
il  mcttoit  cuire  des  petics  pains  &  tourteaux 
lefquels  il  donnoit  feuls,  fansautre  chofe  à 
n>angerà  ladite  femme  huid  ou  dix  iours,  & 
luy  donnoit  à  boire  du  vin  blanc  petit  ,  fafls 
y  mettre  de  l'eau  :  au/Ti  luy  doimoit  viandes 
gentilles  5  aucc  de  la  canelle  &  du  fuccre  :  & 
toutes  les  matinées  luy  donnoit  en  vn  verre, 
cnuiron  vn  doigt  de  Tcau  préparée  comme 
s'enfuit. Eau  de  vie  demy  bocal^en  laquelle  il 
mcttoit  la  pelure  iaune  d'vn  demy  citran- 
gle,  ou  orenge  coupée  par  pièces  ,  fleurs  de 
romarin  vne  poignée  ,  ca.iellc  fine  vne  ©nce, 
fafran  le  quart  d'vne  drachme  ,  benioin  vne 
drachme  ,  aucc  vn  peu  de  mufc  ,  &  la  faifoit 
du  tout  laucr  ou  baigner  en  dccoâ  ion  de  ro- 
marin &  autres  herbes  odoriférantes  vne  fois 
la  femainc;  5f  tous  les  foirs  luy  faifoit  oindre 
fa  poif^rine  aucc  bdite  huile  diftillée  & 
boiiiliieajcc  aluyne.  Et  fur  tout  luy  com- 
mandoit  de  tenir  de  -nuid,  vn  courfînct  fur 
l'cftomach^  &  la  faifoit  demeurer  du  matin 
tard  au  li^l  :  il  luy  faifoit  auffi  aucunesfois 
manger  de  la  confeâion  de  I>iambrc.  En  ce- 
lle manière  U  ïçnàk  endix-fcptiours  belle 
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Se  faine,  comme  clic  auoit  eftç  paï  auant,  cô- 
bien  que  nul  Meds^ciny  eut  iamais  peu  trou- 
uer  aucun  rcmedc  durant  tout  le  temps  de  fa 
maladie  pour  l'aider. 

Trois  remèdes  fort  bons  contre  les 
vers  des  petits  enfans, 
Prcns  la  fleur  de  froment  ,  très  finement 
buletéc  ,  autant  qu'on  en  pourroit  tenir  fus 
trois  efcus  d'or: puis  la  mets  en  verre, &  y  ver- 
fe  de  l'eau  de  puits  ou  de  fontaine  ,  tant  qu'il 
y  en  aura  afTcz  pour  deftrempcr  ladite  farine 
comme  Ci  ce  fuft  du  laiâ::  puis  le  donne  â  boi- 
re a  l'enfant  ,  &  incontinent  verras  qu'auec 
fa  fiente  fortiront  les  vers  tous  morts,  oui  eft 
vn  trcs-bcau  fecret. 

Le  deuxiefme  remède, 
Prens  vne  citrangule  ,  ou  vnc  pomme  d'o- 
renge  ,  &  y  fais  vn  trou  de  la  grandeur  d'vn 
tournoisjpar  lequel  feras  en  prclfant  fortir  le 
lus,  &  y  ayant  fait  vnc  foffe  iufqu*au  milieu, 
èc  dauantagc,  y  verferas  èç  l'huile  de  laurier, 
ius  de  ruCjius  d'aluync,  triacie,  farine  de  lu^ 
pins  :  mets  bouillir  vn  peu  de  temps  tout  ce- 
cy,  puis  le  verfe  en  vne  efcuelle  èi  en  oingts 
le  nombriljl'cllomach,  les  temples,  les  nari- 
nes 5c  l'cxtrcmitc  des  poulx  de  l'enfant  ,  U 
verras  incontinent  vne  merueilleufc  o[>crtt- 
tiou. 
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L«  troîfîême  &  frinci  paiement  four  les  enfans^ 
tant  petits^  ou  defdai^nenx^é^ue  ictmnk  m 
frendroient  rien  far  U  bouche. 
Aycs  de  l*eau  de  vie  très-bonne,  de  laquel- 
le tu  laneras  bien  ou  mouilleras  la  poitrine 
&  l'cftomach  de  l'enfant:  puis  furpoudre  Icf- 
dits  lieux  mouillez  de  la  poudre  de  myrrbe 
tres-fubtile,&  faifant  coucher  l'enfant  quel- 
que peu  de  temps  la  poidrine  en  haut,&  aucc 
les  doigts  mouillez  en  ladiâe  eau  de  vie  & 
poudre  de  myrrhe^luy  viendrez  à  toucher  les 
narines,  &  verrez  incontinent  qu'auec  la  fien- 
te fortirontlcs  vers  tous  morts. 
Tourgtéarh  les  enfans  de  la  maUdie  lunati<j»e, 
ffamoirefi^uandils  tremblent  &  fe  fafmentyU- 
quelle  leur  vient  à  caufe  d*vn  ver  a  deux  te  fies  ^ 
^Mtfouuent  s'engendre  au  cerfs  de  l'enfant  ,  /e- 
^uel  venant  iufji*a.u  cœur  ^  caufe  aux  enfans  vn 
tel  tremblement ^&  fouuentesfois  Us  tué, 

Prens  les  tiges  tendres  ferula  ,  &  les 
,feichesàrottibre:puislcs&ftampe  tres-bien& 
les  pafle  par  le  tamis  ;  prens  apres-de  ladite 
.poudrc,racine  de  gcnciaiie,  de  brione  longue 
de  chacun  le  quart  d'vncon.cc  ,  &  vne  drag- 
med-emyrre.  Toutes  ces  choies  bien  pulue- 
rifées  mettras  en  me  cfcuellc,  ou  en  quelque 
autre  vaiflcau  que  tu  voudras  ,  mouillées 
<lVn  peu  d'eau ,  puis  en  prcdras  à  deux  doigts 
en  moiiiUcras  les  Icurcs  &  la  bouche  de 
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l*enfant.  Fais  cccy  par  trois  ou  quatre  foiJi, 
&  verras  fortir  le  ver  mort  auec  la  fiente, Ce- 
■cy  ay-;c  ronuentcsfois  veu  par  expérience,  6c 
plufîeurs  enfans,  qui  par  faute  de  bons  rcme- 
<les,ont  efté  tuez  de  telle  manière  devers jlef- 
xjucls  après  les  auoir  ounerts  ,  on  leur  a  trou- 
ué  le  ver  attaché  au  cœur.  Ef  au  mefmc  acci- 
dent duiront  au^i  fort  bieu  les  autres  remc- 
;des,qu*auons  mis  cy  deuant  contre  les  vers. 

1{emede  au  mal  caduc, 

Prens  gamandre  cueillie  au  mois  de  May 
quand  clic  cft  en  fleur  :  feiche  la  a  l'ombre^ 
puis  la  réduiras  en  poudre. Et  quâd  tu  lavou- 
dras  mettre  en  œuure  ,  prens  le  moyeu  d'vn 
oeuf  ou  deux  ,  &  les  demclle  auec  vue  cuciU 
1er  pleine  de  ladite  poudre  :  puis  les  mets 
cuire,  &  les  donne  à  manger  an  patient.  Fais 
cecy  foir  &  matin  Iini^  iours  de  16g:mais  ce- 
pendant il  faut  qu'il  s'ablHennc  de  vin  &  de 
compagnie  cliarnelle,  de  toutes  fortes  de  lé- 
gumes,de  falade,  de  chair  falée  ,  &  de  toutes 
autres  chofes,  qui  font  de  difHcilc  cocoâion. 
Secrct.trcs-bon  &  très- noble. 

Vourfuire  bu^le  de  fouphrCj  fourguarir  toute 
manière  de  chancre ^p^uUs  Ù"  fUyes  enuieillies, 

Prens  du  fouphre  mis  en  poudre  ,  &  le 
ayant  deftrempé  auec  de  l'huyle  commun, 
ancts-le€nvne  courge  diûillatoire  ^  de  for- 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


41  I  I  V  R  B     P  R  E  M  I  B  B 

te  tqu*il  foit  réduit  corne  de  la  pafte  ,  laquel- 
le udiftilleras  par  la  bouche  de  ladite  cour- 
oe:&  Phuilc  qui  en  diftillera,  mettras  en  vnc 
phiolc,  l'cmpUifantadcmy  :  puis  paracheue 
d'emplir  ladite  phiole  d'eau  de  plantain  & 
du  ius  de  carduus  bçncdi<ftus ,  &  la  iaille  ain- 
fi  bouillir  vn  peu  de  temps.  Apres  laue  la  pla- 
yc  d*cau  de  vie^ou  de  vin  blanc,&  puis  y  aph- 
quedudit  huile  :  &  en  bien  peu  de  iours  la 
rendras  parfaitement  guarie. 

Vam  ofler  le  venin  d'vne  flaye  ,  faite 
l>ar  (jHilcjîie  fer  venimeux, 
Prcnssirafœtida  &  galbanum  de  chacun 
vne  oncc5&  les  mets  tremper  en  vinà-igre.  par 
Tefpace  d*vne  m\\à  ,  puis  les  mets  dilfoudrc 
au  feu  &les  pafle  par  vn  linge,y  entremcflant 
deux  onces  dVnguentum  diabafii^licum  :  ap- 
plique la  par  après  fus  la  playe,  &  incontiuct 
ledit  onguent  tirera  à  foy  &  mortifiera  tout 
le  venin  ,  tellement  que  la  playe  fe  pourra  en 
après  curer  comme  toute  autre  manière  de 
playe:  &  en  cas  de  necellîté  ,  il  fuffira  d'auoir 
feulement  de  raiTafœtida>  pour  tirer  le  ve- 
nin de  ladite  playe. 

Çûntre  morfure  de  toute  beffe  venimeufe. 
Incontinent  que  la  perfonne  fc  fcntira  mor- 
duë  de  quelque  befte  venimeufe(ou  au  moins 
le  pluftoft  qu'il  luy  fera  polfible  )  prenne  ra- 
deaux vcrds  de  figuiers,  &  prcfTe  par  trois 


r 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


DES    SECRETS  4? 

OU  quatre  fois ,  du  laift  d'icelles  fueilics  en 
la  playe.  Au  inefme  fci  t  aulTi  la  fcmence  de 
moutarde  meflce  auec  vinaigre. 
Tour  tirer  fléchts  «h  autre  fer  hors  d^vne  playe, 
Prcns  ius  de  valériane  ,  en  laquelle  tu 
nioiiilleras  vn'î  tente,&la  mettras  en  la  playe 
mettant  deflus  de  ladite  herbe  piléc,  puis  fais 
ta  ligature  comme  il  appartient  ,  &parainfî 
en  tireras  le  fer. Tu  guariras  par  après  la  pla- 
ye félon  l'exigence. 

Contre  la  tonx  •véhémente  des  petits  cnfans» 
Prens  du  ius  de  pcrfil ,  poudre  de  commin, 
laicl  de  feaime,  &  méfie  bien  tout  enfcmblc: 
puis  le  donne  à  boire  au  petit  enfant  »  &  fais 
après  telle  onction.  Prens  femence  de  lin, 
fœnum  grsecum  ,  &  les  mets  bouillir  en  eau 
commune  :  puispreife  auec  la  main  la  fub- 
i^ancc  dcfdites  herbes  ^  laq'.ielle  tumeflcras 
auec  du  beurre  ,  &  en  oindras  la  poi(5lrine  de 
l'enfant  en  la  rechauffant. 
Pour  celtty  qi*i  a  oneiqHe  h-jjje  en  U  tefîe^  o(# 
t^ui  a  La  tefle  enflée  fonr  attuir  t%mbé . 
Prens  vne  once  de  fcl  commun  ,  miel  cru 
trois  onces,  conimin  trois  onces  ,  tourmen.- 
tine  deux  onces  ,  cntrcmefle  bien  tout  au  feii 
puis  l'eltens  fus  vn  linge  ,  ^  en  fais  vne  em« 
plaftre ,  laquelle  tu  mettras  toute  chaude  fus 
latcfte:  elle  la  fera  du  tout  dgfcnflcr  ,  5c  la 
guarira  trcs-parfaiictnent. 


LIVRE  PREMIER 
i^emede  tresm^hon  po»r  vn  fourd, 
Pren  dé  la  mente, fauche,  pouliciiljromarin 
yfopCjarmoife,  mêtaflrû,  calamétum,  camo* 

uiillc ,  mille  fiieiUe,  herbe  de  faind  lean ,  a- 
luyne,aiironne ,  centaure  ,  de  chacune  vne 
poignée,  mets  les  bouillir  en  vne  poëlle  net- 
te, aucc  autant  de  vin  blanc^comme  il  y  aura 
<l*herbcs!&  laifle  bouillir  toutenfemblejtaiît 
que  la  tierce  partie  en  foit  diminuée  :  puis  fa- 
tisfairc  chez  l'Apoticaire  l'huylc  fuyuant: 
huile  vieil  deux  onces^huyle  de  poreauxjhui- 

:1e  d'amandes,  de  chacune  vne  once,ius  de  rue 

■  demie  once  . 5  maluoiiîe  vne  once  &  demie: 
mets  toutes  ces  chofes  en  vne  phiolcà  long 
colj&  les  laifïé  fî  longuement  boiijllir  à  petit 
feu,  que  ledit  iu$  &  la  maluoifie  foientquafî 
tout  confommez  :  puis  Toile  du  feu,  &  mets 
dedans  les  drogues  fuiuantcs.bien  réduites  en 

.pouldrc  :  Si  fçauoir,  fpîcanard^,  coUoquintc;, 
caftorculn,  mallic,  de  chacun  vn  grain  &  de- 
my  :  bouche  bien  ladite  phiole  que  rien  ne  fe 
puîffe  éuêtenpuis  la  mets  en  vne  pocllc  plei- 
ne d'eau,& la  fais  boliiljiir  par  Tefpace  de  trois 
heures  O/le  la  par  après  du  feu  &  verfe  Icf- 
ditcs  liqueurs  en  vn  petit  flacon  ,ou  quelque 
plat,  lequel  tu  mettras  au  Soleil,  &  l*y  lailTe- 
ras  iufques  à  ce  que  tout  foit  deuenu  bié  cler, 
&  l'ayant  coulé,  par  quelque  linge  fin, &  bien 
pccfic  la  fubilancc ,  mettras  vn  grain  &  àcxay 
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dé  mufc  en  vnc  efcuelle  ,  &  l'incorporeras 
tres-bien  peu  à  pcu,aucc  ladiélc  huile: puis  la 
garde  en  vnc  phiolc  bien  bouchée  auec  cire 
&  parchemin.  Pre«s  après  la  poéllc  auec  lef* 
dires  herbes,  &  les  mets  bien  chauffer  au  feu^ , 
puis  après  prens  pour  couuerclc  vn  enton- 
noir fait  de  fer  Llanc;&  quad  tu  t'en  iras  cou- 
cIier,couure  la  poèlle  dudit  entonnoir,&  fais 
que  ladite  poèllc  foit  bic  chaude  :  puis  par  la 
petite  ouuerture  dudit  cntônoir,  en  prendras 
lafumceen  Torcillc  par  l'efpacc  de  demie 
heure.  Ce  fait ,  chauffe  ladide  huile  tant 
qu'elle  foitticdc  ,  5c  en  fais  dcgoufterdeux 
ou  trois  gouttes  en  l'oreille  :  puisl'eftouppe 
d'vn  peu  de  cotton  murqué,&  t'en  va  dormir. 
Or  il  te  faut  en  receuant  les  parfums ,  auoir 
des  febues  fciches  en  la  bouche ,  &  après  les 
auoir  mafchées ,  cracher  dehors  ,  afin  qu'en 
les  mafchans  tu  faces  ouurir  les  conduits  des 
oreilles.  Et  auec  la  grâce  deDieu  tutetrou- 
ueras  guary  en  peu  de  iours ,  pourueu  que  ton 
mal  foit  aucunement  curable.Si  d'auature  ce- 
cy  ne  te  profite,  tu  n'as  que  faire  de  chercher 
autre  remède  qui  foit.  Si  tu  as  audi  quelque 
bruit  és  oreilles,  vfc  de  ladite  médecine  Si  tu 
verras  auec  l'aide  de  Dieu  chofe  merueilleu- 
fe:car  elle  te  guarira  la  fourdité,  &  Tciiffe  tu 
eue  trente  ans ,  pourueu  que  tu  ne  l'ayes  eue 
ié^  ta.natiuicc.  Vfc  auffi  des  pillules  pour  te 
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purger  latcftc&  aiâge  toufiours  bone  viadc, 
VouY  gHarir  vne  f  emme  qui  ait  L^amarry 

hors  de  fon  lieu  n^^urel, 
Prens  vne  pierre  viue  qui  ait  eftéfous  la 
terre^fans  auoir  eu  veue  de  l'air  de  long  téps, 
&  la  mets  en  quelque  creufet  couuert  cnvn 
grand  feu  :  &  quand  elle  fera  bien  chaude, 
mets  la  dedans  vn  tonnelet^Sc  l'arroufcras  de 
vinaigre  ,  8<  feras  que  la  femme  fc  tiendra 
deflus  ladite  pierre ,  pour  en  receuoir  le  par- 
fum: puis  Li  feras  coucher  au  lid  :  cJfr  cecy  fc 
doit  faiie  au  foir.   Tu  prendras  après  du  ius 
de  ruc,&  feras  vne  balotre  de  cottô^à  laquel- 
le tu  attacheras  vn  fil ,  afin  de  l'attacher  a  la 
cuifib  :  puis  mouille  ladite  ballotte  audit  ius 
de  ruc,&  lai<netsen  la  bouche  de  l'amarry, 
laquelle  incontinent  prcdra  ladite  balottc,& 
la  tirera  dedans  ,  lors  fe  remettra  en  fa  place. 
Parquoy  faudra  bien  lier  la  balottc  que  d'a- 
nenture  elle  ne  demeure  dedans.  Fais  après 
vn  onguent  comme  s'enfuit  ,  duquel  tu  oin- 
dras les  reins  de  la  femme-.Prcns  p^io  de  por- 
ceau  &  rue  ,  autant  de  l'vn  que  de  l'autre  ,  ôc 
lescftampetrcs-bicn  :  puis  les  mets  boiiillir 
en  vne  poèllc  auec  huile  vieillc,tant  que  tout 
foit  diminué  dVn  tiers.  Ce  fait  laiiTe  refroi- 
dir,&  ayant  preflc  hors  toute  la  fubftancc,  tu 
la  verfcras  en  vne  autre  poèllc  ncufuc ,  y  ad- 
iouftant  vn  peu  de  cire  peufuc^&  refchauftant 
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tout  cnfemblc,  tant  que  tout  foit  bien  incor- 
poré:piiis  luy  en  oindras  les  reins ,  &  mettras 
après  Hescftouppes  chaudes  delFus^  puisl  i- 
niaillotte  comme  on  fait  les  petits  enfans.  t:t 
faut  qu'elle  fe  couche  au  lid  fus  fes  reins ,  & 
la  telte  pIi/s  bàlïc  que  les  fefrcs.Cecy.fcras  de 
mi  à  à  autre, parfois  fois,&  fera  gueric.El- 
le  doit  aulîî  manger  chofcs  chaudes  ,  comiwe 
pigeons  &  gclincs.aucc  efpices  &  autres  cho- 
fesfemblabics.  Elle  fe  guarira  fansauciuic 
douleur,  Si  euA  elle  eu  la  maladie  l'cfpace  de 
trente  ans. 

l'oHY  faire  venir  &  cYo'iPte  le  laiflÀU  femme. 

Prens  fueilles  de  fenoil  verdes  ,  &  en  fais 
decodion  foit  en  vin  ou  en  eau  ,  de  laquelle 
donneras  à  boire  à  la  femme ,  tant  a  fon  repas 
com.mc  autrement, le  plus  fouuct  que  faire  fc 
pourra,  &  fera  abondante  en  laid.  En  outre 
fj  la  femme  n'a  point  ordinairement  fon  flux 
mcnflrual, comme  il  appartieni^cecy  luy  fcr- 
uirad  vne  bonne  médecine. 

r n  trej'bean  fecret  f)9t4r  Us  grammes  ou  hou* 

tons  <iui  font  dcmourc^âe  la  groffe  veroLe  ,  tant 
vieils  Cjne  nQpiuçaux, 

Prens  bolc  armenic,vinaigre3&  hùilc  rofat 
&  en  fais  vn  dc'cn/îf  ,  oignant  a  Tentourles 
boutons  trois  ou  quatre  doigts  en  largeur: 
puis  prens  deux  parties  d'huile  d'euphorbiuî 
huile  violât  vne  partie  ,  mefle  lesenfemble^ 


4« 
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les  b< 


joutons 
niicremétbicn  lau 
quand  tu  auras 


les 


auoir prè- 
le vm  noir ,  fort  chaud. 
  cefteondio  aucc  ladi- 
te huile  de  euphorbium  ,  mets  dcflus  quelque 
bandelette  oindc  de  beurre  ,  le  laiflant  trois 
ou  quatre  heures,  ou  aulTi  longuement  que  tu 
voudras  :  puis  defcouurc  les  boutons,  &  lî  tu 
ne  trouucs  des  veilles  ,  fais  encores  vnc  fois 
comme  parafant ,  iufques  à  ce  que  les  voyes. 
Apres  pourras  percer  lefdites  veirics ,  ou  les 
laifl'cr  rompre  d'elles  sncfmesipuis  les  guarir 
de  quelque  oigncment  foli datif. 
^utre  rcmedefour  les  mefmei  bout&s  de  laverole 
Laue  les  boutons  de  vin ,  &  fay  le  dcfenfif 
fufdit,  puis  prens  trois  parties  d'vnguentum 
aureum,  &  vne  partie  de  fublimat  trcs-bictï 
broyé  ,  meflc  le  fublimat  awec  ledit  oigne*- 
raent  ,  &  le  mets  auecvn  empUftre  fur  les 
boutons  l'y  laiffant  vn  iour  ou  dauantagc  lî 
tu  peux,  ôc  treuueras  les  boutôs  cenfammez, 
&  la  chair  toute  gaye  &  belle,  qu'il  femblera 
ehofe  miraculcufe.   Et  s'il  ne  donne  bonne 
opération  à  la  première  fois,  il  le  faudra  réi- 
térer deux  ou  trois  fois,  fclon  que  les  boutôs 
feront  durs  &  vieils.    Or  quand  les  boutons 
ferons  du  tout  dilTous  prens  du  beurre  laué 
aucc  du  vin  :  puis  les  mets  fur  vn  linge  ,  8C 
l'applique  delfus  Ci  guariras  parfaitement. 
Note  que  ledit  vngucnt  aucc  le  fiiblimat  ti- 
rera à 


4 


là 
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maaToy  toutePaquofîtc  ,  &  maouaifc  hu~ 
meurs  du  bras  ou  iambe  ,  fur  lequel  tu  l'auras 
applique.  Parquoy  il  ne  guarira  point  feule- 
ment le  lieu  où  tu  le  mettras  ,  ains  purgera 
tout  le  membre  de  toute  mauuàifc  humeur 
qui  y  pourroiteftre,  &  pourtant  s'en  fait  vnc 
cautres-bonnc^pour  guarir  les  rongnes,com- 
me  dirons  cy  après.  Il  guarit  cncorcs  tous 
autres  accidens  ,  fus  Icfquch  on  en  fait  ap- 
plication exterieure:&  (comc  nous  auôs  clit^ 
tire  .i  foy  toute  l'aquo/îté,  &  humeur  du  mé^ 
brejfus  lequel  ileft  applique.  Quand  donc  Je 
voudras  appliquer  fus  les  boutons  ,  ou  fus 
quelque  autre  lieu  corrompu ,  moiiillc  tres- 
bicn  le  linge ,  &  la  bande  que  tu  mettras  def- 
fus ,  mouille  bien  aulîi  le  lieu  infc<5i:é  tout  au- 
tour :  car  ladite  médecine  tirera  a  foy  toute 
corruption  par  Icfdits  lieux  où  trouuera  yf- 
fuc:&  efl  vnfccrct  tres-digne  &tres-cxquis  â 
toutes  chofcs,  pourueu  qu'il  foit  bié  apliqué, 
H^emede  très- facile  &  furfaitfour  celuy  t^ui  k 
receu  (juelqueiouf  dt  bafto^ou  de  pierre^ou  a'au^ 
tre  chofe  femblable^&  fut  il griefttement  nauré. 
Prés  tapfus  barbarus  velu^^  l*eftampc^piiis 
en  prcns  le  ius,&  f\  la  playe  faigne^tu  Telfuy- 
ras,&  ncttoyeras  bien^la  lauaut  de  vin  blanc 
ou  d'eau:  puis  mettras dudit ius  fuslapJayc 
&  appliqueras  par  dclfus  l'herbe,  de  laquelle 
tu  auras  prins  le  ius  ;  après  feras  ta  ligature 
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&  la  laifleras  ainfi  vn  iour  entier  ;  lors  verras 
tu  choie  miraculeufc. 

Eau  pourguarir  toutes  fortes  déplaces  en  hiert 
feu  d'heure  ,  qui  eft  vne  chofe  quvn  chacun  de- 
nroit  tcufiouYS  anoir  en  fa  mdifov.,  pour  les  acci- 
dens  qui  peyuent  furuenir  :  -veu  quelle  efî  aifée  a 
faire  y&  à  peu  de  de fpens  ^& qu'elle  de  p  mer- 
ueilleufe  opération. 

Prend  vne  liurc  de  cire  iaune  neufuc  ,  ou 
bien  autant  que  tu  voudras  ,  &  lalai-dc  fon- 
dre au  feu  en  vne  poëlic  nette  .•  puis  la  ver- 
feen  vneautrcpcclle,  oucfcuclle  ,  où  il  y 
ait  de  la  maluoifie ,  ou  vin  grec  ,  ou  autre  vin 
blanc^qui  foit  tres-bon  :  oftc  la  par  après  du- 
dit  vin,  &  la  refonds  :  puis  la  verfc  encore 
fur  ledit  vin  ,  faifant  ainfi  iufquesà  iept  fois. 
Prens  puis  après  ladite  cire  ,  &  la  rnets  fon- 
dre au  fcuj  entremcflantvne  poignée  de  bri- 
ques lubtilemét  brov  ces  incorpore  bien  tout 
enfemble,  &  le  mets  en  vne  retorte  de  verre 
lutce,  iufqu'âu  milieu  du  col,puis  la  iaiflc  di- 
ftiller  premieiemcnti  petit  feu  ,  par  rcfpace 
de  huia  hcurestaprcB  feras  ton  feu  plus  grand 
&  enlafin  trcs-grand.  Mais  il  faut  fur  tout 
bien  ferrer  les  ioinaurcs  dudit  vailfeau  ,  & 
du  récipient  ,  lequel  faut  qu'il  foit  vn  peu 
«rrand.  Apres  que  le  fourneau  &  toutes  les 
autres  chofcs  feront  refroidies  ,  tu  olkras 
Peau  du  récipient ,  ^  la  vcrferas  en  vne  phio- 
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le  tres-bicn  bouchée  de  cire;  &  toille  ci.  éc  fi 
qu  ennuUc  manière  ne  le  pniffe  cfi>entcr  •  * 
ne  la  mets  point  en  ouclque  lie,  on  lâcha- 
leur  dn  Soleil,  ou  du  tcuvi.-nne  ;  cirellc  eft 
de  fsbftance  fi  trcs-fubtile  ,  qu'elle  s'enuole- 
roit  ou  euanouirnit  incontinent. 

Ladite  liqueur  eft  très  bonne  pour  tonte 
forte  de  pla  ye  :  &  en  faut  .nouiller  la  playe 
c<  lier  defl-us  vne  pièce  ,1e  linge  qii  i^;: 
.n.u,llde  de  ladite  eau.  Kt  entrt  belcÔup 
d  expériences  qu'on  en  a  veu  ,  eft  celle  qu'on 
a  expérimente  à  vn  feruiteur  Ju  trci  iih,((re 
^cigneiir^Monfeigncur  Leoncllo  Pio  deCar 
pe.rcndent  â  Venife  ,  l'an  ,,-48.  lequel ferui-' 
teur  ayant  receu  vn  coup  de  poignard  fus  Je 
col  u  pied  qui  eli  vnlieutrc',  plrilC  ie 
ht  autre  cl.ofe  qu'y  mettre  de  ladite  e.iu  la- 
quelle vn  certain  Gemil-homme  audit  Sei 
gneur  auoiten  fa  maifon  ,  &  en  i'cfpacedr 
deux  lours  fut  tellement  gnary  qu'd  peine  v 
pouuoit-on  voir  la  cicatrice.  ■       ^  P^"'=  X 
Elle  eft  au/nmerueilleufcment  bonne  pour 
tous  nerfs  retirez  ,  &  à  beaucoup  d'autresac- 
ciOens.  Et  fi  ceftc  eau  fufdite  eft  bien  natu- 
rellement faite  ou  difiilée  pour  la  deuxief- 
mc  fois,elleeft  defubftâce  fi  fubtilc  &  pcTc 
tratiue ,  que  fi  on  en  met  vn  peu  fus  la  paulnie 

«Monjetj&lailTer  le  lieu  fec,cÔme  fi  iamais  aj 
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cuft  eflé  mifc.  Pourtant  ceux  qui  ont  quel- 
que intelligence  s*cn  pourrôt  ayder  à  diucr- 
fcs  maladies  3  en  y  adiouftant  quelque  autre 
liqueur,ou  poudre.telles  qu*ils  voudront  fai- 
re pénétrer  en  la  chair. 

Tour  faire  hitylt  dy^ericên,  ou  mille  fertuis^ 
^u'onaffelleà  Venife^  &  en  flupeurs  autres 
lieuxyhuilereujfe:&  eBd*vne  tede  vertu  ,  qud 
grand  feine  la  fourroit-on  ex  frimer ,  tant  four 
guarirfUyes  ,  qu  autres  maladies  infitieSydef" 
quelles  en  mettrons  les  flué  notables  ^  &  qui  onP 
efié  (routines  f^r  exfertence. 

On  doit  cueillir  au  mois  de  May  ,  ou  de 
luin,  rherbe  appcllée  des  Grecs  Hypericon, 
des  Latins  Pcrforata  ,  &  des  François  Mille- 
pertuis ,  auant  qu  elle  commence  à  fleurir: 
puis  l'eftamper  en  vn  mortier  de  marbre ,  ou 
de  bois  bien  net  ,  &  la  mettre  ainfi  cftam- 
péeen  vi>e  phiole,  ou  cnvn  bocal  de  verre: 
Apresy  verfertantdevinblâc  qu'elle  en  loit 
toute  couuertc  ,  &  y  adiouficr  la  hauteur  de 
deux  doie.ts  de  bon  huile  d*oliue  ,  la  laiiTant 
ainfi  audit  verre  bien  ferré ,  6f  faut  après 
cueillir  ladite  herbe  auec  les  fleurs  le  iour 
raina  lean ,  s'il  fc  peut  faire ,  finon  quelque 
autre  iour  d'icelle  fepmaine,  a  fçauoir,  entre 
le  10.  &  30.  iour  dudit  mois ,  du  matin  après 
que  le  Soleil  fera  Icué,  puis  mettre  toutes  les 
fleurs  à  part,  <c  eûâper  trcs-bicin  Thcrbe  aucc 
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fcs  tiges ,  après  qu'on  Taura  coupée  bien  me- 
nue ;  puis  l'ofter  du  mortier  ,  &  eftampe 
auflî  vn  peu  les  fleurs  que  tu  auras  gardées  à 
part  &  les  nrieller  aucc  leur  herbe  ,  qui  aura 
eftéeftampée  première.  Mais  il  faut  qu'il  y 
ait  quatre  parts  de  fleurs ,  &  vne  &  demie  de 
rherbe,en  contant  l'autre  herbe  qui  aura  cfté 
cueillie  en  May  ,  &  deuant  le  iour  faind  leaii 
&  laquelle  aura  efté  mife  en  ladite  phiole, 
ou  vailTeaudc  verre  ^aueclevin,  &  l'huile 
d*oliuc.   Il  faut  après  meflcr  toutes  ces  cho- 
fes  enfemble ,  &  les  mettre  en  quelque  phio- 
le ou  bocal  5  ou  bien  en  quelque  pot  de  terr* 
plombé  auec  ledit  vin  ,  &  huile  d'o! lue  ,  & 
y  adioufter  derechef  autre  vin  &  hiule ,  tant 
que  tout  foit  couuert  comme  parauant ,  puis 
mettre  tout  cecy  au  Soleil  en  quelque  vaif- 
feau  bien  eftoupé.  Et  douze  ou  quinze  iours 
après  quand  la  (emence  de  millc-pcrtuis  fera 
meure ,  il  en  faut  cueillir  du  matin  après  So- 
leil leuantrpuis  l'cftampcr  très  bicrî,  &  après 
la  méfier  auec  l'herbe  fufdite  ,  &  les  fleurs: 
mais  il  n'y  faut  pas  adioufter  de  vin  ,  ains 
feulement  de  l'huile  d'oliues.  Et  faut  que  la- 
dite fcmence  foit  en  quantité,  autant  pcfan- 
te  que  la  quatre  ou  tierce  partie  de  l'herbe 
fufdite  5  deuant  que  le  vin  y  fuft  adioufté; 
il  faut  auffi  que  l'huile  foit  en  telle  quanti- 
té qu'elle  furpalTc  toutt s  les  fubftanccs  d'vnc- 
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grande  paulme  ou  deux.    Mets  en  après  vn 
chaudron  d'eau  au  feu  ,  aucc  du  foin  ,  ou  de 
la  paille  au  fond  :  puis  mets  y  ladite  phicle 
ou  bocal ,  la  liant  ou'appuyant  fi  bien  qu'elle 
ne  foie  en  danger  de  rôpre  quand  l'eau  com- 
mencera à  bouillir.    Cefte  manière  de  met- 
tre ainfi  les  phioles  en  vn  chaudron  d'eau 
bouillantc^eft  appcllée  des  Philofophes  mo- 
dcrnes.Balncum-marie,  &  s'accouftre  en  tel- 
le forte,  tant  pour  diftiller  a  ralcmbic,com- 
me  pour  faire  putrefadion  ,  euaporation,  ou 
•  dinolution.-defquclles  chofes  nous  parlerons 
plus  au  long  en  la  féconde  partie,  quand  nous 
ferons  paruenus  à  la  matière  de  dilHller.  11 
faut  par  après  faire  bouillir  l'eau  dudit  chau- 
dron auec  la  fubftancequi  fera  dcdas^par  Tef- 
pacc  de  trois  ou  quatre  hcurcs^felon  la  quan- 
tité defdites  fubftances^tant  que  le  vin,  ou  au 
moins  la  plus  part  d'iceluy  foiteuaporce  ,  ce 
qu'on  cognoiftra  en  celle  manière  :  Prens  vn 
peu  de  ladite  fubflance  au  bout  d'vnbafton: 
puis  la  boute  au  feu  ,  &  s'il  brufle  fans  mener 
bruir,c'cft  figne  qu'il  n'y  à  plus  de  vin.  Il  faut 
que  ladite  phiole  ou  bocal  foit  defcouuerte, 
cependant  que  l'eau  bouillira ,  tellement  que 
Je  vin  fe  puifle  euaporer. 

Et  fi  ladite  fubftâce  cft  fi  grade  en  la  phiole 
ou  bocal,qu'elle  pafle  cinq  ou  fix  liures,  tu  y 
mettras  les  chofes  fuyuâtesfclon  le  poix,&la 
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mefure  que  nous  mcttros^en  gardât  toufîours 
bonne  proportion,  félon  ]a  quantité  du  poix 
de  riierbc  &  huile  qui  fera  plus  ou  moins  de 
cinq  liurcs.  Prciriicremcnta  pi  ens  fouphre  vif 
ou  en  cannes  demie  liure  ,  fcl  blanc  commun 
huia  onces  ,  de  lumbrics  plein  vnc  efcuellc 
bien  lauez  premièrement  en  eau  ,  &  puis  en 
vinjmici  vofat  ou'autre(mais  qu'il  foit  bouil- 
li &  bien  efcumé  )  quatre  onccs:dix  onces  de 
tourmëtine  lauée  vne  fois  ou  deux  en  eau  de 
puitSjOU  de  riuiere30udef6taine5lardde  pcrc 
bien  battu  demie  liure  ,  ius  de  tapfus  barba- 
rus, ius  de  blanc  ou  noir  didamnum,  ou  de 
j*vn&  de  l'autrejdechacû  quatre  onceSjde  fa- 
fran  trois  onces^racincs  de  didamum,  racines 
de  gentiane,  racine  d'impcratoria  ,  racine  de' 
catline, racine  de  valciiane,  &  racine  de  che- 
lidoine  de  chacun  deux  onces.  Ft  fi  lefdites 
racines  fot  verdes^il  les  faudra  ti  c>  bien  eftâ- 
per  :  fi  elles  font  fciches ,  il  les  faudra  pulue- 
rifefjvnc  once  de  mirrhe ,  deux  onces  de  cire 
roufle^  deux  onces  de  triade  fin  ,  vne  once  de 
fcmence  de  citrôs,  trois  onees  de  fcmence  de 
lierre  bien  meure  ,  quatre  onces  de  fenoence 
de  laurier  bien  meure  ,  fix  onces  d'eau  de 
"vie  ,  vn  once  de  cannelle  ,  demie  once  de  li- 
gnumaloës.  Toutes  ccschofes  foient  tres- 
bien  eftampces  &  mifes  en  ladite  phiole 
oai bocal auecladite  herbe  ,  fleurs  &  huile; 
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6c  faut  bien  ferrer  ledit  vaiffeau ,  afin  que  là 
fubftance  ne  s*efuente  ou  éuapore^  Fais  prés 
du  feu  fous  le  chaudron,  de  forte  que  l*eau  en. 
deuienne  chaude  fans  boiiillir ,  &  l'enti  etien 
ainfî  par  Pcfpacc  de  deux  ou  trois  iours ,  tant 
plus  longuement  tant  mieux  vaudra.  Si  d'a- 
uenture  le  feu  s'cfteint  de  nuiét,  il  n'y  a  point 
grand  danger,  tu  le  pourras  refaire  du  matin,^ 
mais  il  te  faudra  entretenir  tant  plus  longue- 
ment. Ayant  donc  par  après  oflé  la  phiole 
ou  bocal  5  de  dedans  le  chaudron,  &  Payant 
lai/Té  au  Soleil  tout  le  rel^c  de  TEfté ,  garde 
Jaenta  maifon  bien  couuertc  :  &  tant  plus 
vieille  deuiendra  telle  huile  ,  tant  meilleure 
fera.  Mais  il  fera  bon  d*y  adioufter  tous  les 
ans  du  nouueau  iu$  de  Therbe  fufdite ,  &  des 
fleurs  &  femences bien  cftampées, &  que  lef- 
dites  fleurs  ,  herbe  ,  ou  fcmcncc  nouuelle,. 
foientboiiillies  ,  par  Tcfpacc  de  quatre  ou 
iîx  heures  ^  en  huile  d'oliues  ;  puis  faut  vcr- 
fér  toutes^ccs  chofes  ainfi  chaudes ,  fusl'au^ 
tre  huile  vieil  deflus  dit  :  &  de  là  â  trois  ou 
quatre  ans  fera  cncor  bon  doftcr  Thuilede 
ttlvaiffcau  ,  &  prefTer  tres-bien  routes  les 
fleurs  &.  rhcrbe,  après  les  ictter  en  voye  ,  & 
en  mettre  d'autres  :  quand  on  feroit  le  mef- 
me  tous  les  ans  ,  l'huile  n'en  vaudroit  que 
mieux.  Si  toutes  les  chofes  fufdites  ne  fc  peu- 
îjent  recouurer  ea  vnç  faifon^  iln*y  a  point 
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de  danger ,  car  on  les  y  pourra  bien  mettre  à 
chacune  fois  qu'on  les  aura  trouuécs  :  &  fî  on 
ne  les  peut  recouurer  toutes  ^  il  y  faut  mettre 
celles  qu*on  pourra  auoir. 

Les  vertus  de  cefte  huile  tant  excellente 
font  infinies,  desquelles  nous  mettrons  feulc^ 
ment  celles  qui  font  trouuces  par  expérien- 
ce y  tant  de  nous  comme  d'autres  en  noftre 
prefence5&  par  noftre  ordonnance. 

Premièrement  elle  a  autant  ou  ptus  de  ver- 
tu que  le  vray  baume,  &  eft  bonne  pour  toute 
douleur  froide^rant  par  dedans  ,  que  par  de- 
hors le  corps,  A  la  maladie  fciatiquc  &  froi- 
de goutte  ,  en  la  chauffant  puis  s^cn  frottant. 
Pour  la  fiéure  quarte ,  tierce,  &  continue 
quand  d'iccluy  chaud  on  s'en  oind  les  reins 
vnc  heure  dcuant  que  la  fiéure  vienne.  Elle 
guarit  meruciileufcment  bien  la  colique  paf- 
fion, quand  on  s'en  frotte  bien  chaudement  la. 
poidrine  &  l'cftomach,  &  quâd  on  en  met  es 
clifteres  auec  les  autres  fubftanccs  ,  comme 
nous  dirons  au  chapitre  de  la  colique  paiTion. 
Quand  on  s'en  frotte  le  penil  ,  elle  fait  biea 
vrincr.Si  la  femme  a  le  fruiél  mort  au  ventre^ 
prenant  trois  ou  quatre  drachmes  de  ladi^lc 
liuilcjelle  s'en  dcliurera  incontincnt.Elleeft 
bonne  pour  toute  douleur  de  poiftrinc  ,  3c 
d'cftomach.  C'cft  fur  tout  vue  chofe  mirai- 
culeufc  pour  la  pefte  ,  &  s'en  faut  oindre  les 


icins ,  &  en  boire  dcu^  lirnchmcs  ,  ou  deux 
drachmes  &  demies  auec  du  bon  vin  blanc: 
mais  note  qu*il  en  faut  boire  deuant  la  fixicf- 
me  heure  aprci  qu'on  aura  fenty  1a  maladie, 
Sl  en  frotter  anlli  le  lieu  de  la  maladie.  Pour 
blcflenrcs  c'eft  vne  chofe  non  pareille,  quand 
on  les  en  frotte^eftât  chauffée. Et  guarit  tou- 
te manière  dVlccre  ,  tant  vieille  que  nouuel- 
le  ,  &  toute  froilîure  ou  contufîon.  Elle  eft 
bonne  à  autres  chofes  infinies  ,  comme  vn 
chacun  pourra  iournelicmcnt  expérimenter. 
Et  fur  tout  clic  cft  trcs-bonne  à  la  retradioa 
desplayes  &  femblables. 

Pour  faire  huile  de  chien  reux  far  le  moyen  du 
ejuelÇ'jutre  les  autres  vertus  infinies ^qu' il  a) i*ay 
^H4ry  vn  frère  de  S.Onofre^  lequel  anoiteUy  far 
l'efface  de  dopt'^e  ans^vr,  bra4  fec  ,  comme  vn  bn^ 
fion:  tellement  que  la  nature  ne  lt*y  donnoit  fUiS 
de  nourriture, 

Prerhs  vn  ieune  chien  de  poil  roux  ,  &  le 
tîcn«  trois  iours  fans  manger  :  puis  Peftran- 
^Ic  d*vne  corde  ,  &  le  laitfe  coucher  mort, 
par  l'cfpacc  d*vn  quart  d'heure.  Fais  cepen- 
dant boiiillir  vn  chaudron  d'huile ,  &  y  mets 
ledit  chien  tout  entier  ,  ou  en  pièces  ,  c'eft 
tout  vn  5  moyennant  qu*il  y  foit  tout  auec  la 
peau  &  le  poil  :  &:  les  faits  ainfi  boiiillir  tant 
qu'il  foie  fort  bien  défait  ,  tenant  toufiours 
le  chaudron  couueri.    Cependant  prendras 


•il. 
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iarquesàodâteou  cent  fcorpions,8:  les  met- 
tras en  vn  baflin  de  cuinie  efcbaudcr  au  feu 
ant  qu'ils  foient  fièrement  irritez  :  hors  ,  les 
mettras  audit  chaudron  aucc  l'huile  ,  &  le 
chien  ,  yadioullant  aufîi  vne  benne  cfciil- 
Jée  de  vers  de  terre  ,  ou  achécs  bien  lauécs, 
vne  grande  poignée  de  mille- pertuis  ,  vne 
poignée  d'ahea  oa  guimaJiuc  ,  6i  vne  poi- 
gnée d'hirbles,  ancc  vne  once  de  fafran.  Fais 
bien  boiiillir  toutes  ces  choTcs  enfcmblejtant 
que  toute  la  chair  du  chien  (oit  défaite.  Et 
a  caufe  qu'il  y  faudroit  trop  d  huile,  tu  pour- 
ras premièrement  mettre- au  chaudrrm  deux 
parties  d'eau  commune  ,  &"  vne  partie  d'hui- 
le :  en  befongnant  ru  y  pourras  adioufter  de 
l'eau,  tant  que  le  chien  l'oit  tout  défait, com- 
me dit  eft:  puis  le  laiiTeraS  refroidir.  Apres 
en  ofieras  les  os  &  les  herbes  ,  en  les  prelTant 
tres-bieujafin  que  toute  leur  fubftâcc  demeu- 
re en  ladite  huile  :  puis  les  ieite  en  voye.  Ce 
fait  tu  prendras  feulement  ce  qui  fera  fus 
Teau  :  à  fcauoir  l'huile  &  la  graifle,  &  ictte- 
ras  l'eau  ^  s'il  y  en  a  beaucoup  :  mais  s'il  n'y 
en  a  guère  ,  tellement  qu'en  ne  puifl'ea  peine 
difcerner  l'huile  de  l'eau,tu  prédras  tout  cn- 
femble^carvn  peu  d'eau  n'y  fçauroit  efire  que 
bonne. En  après  palferastout  par  vn  tamis^ou 
cancuas  ,  qui  foit  premièrement  mouillé  de 
Tinblâc  puis  prendras  vnguentû  agrippse  fept 
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OU  huiifl  onces ,  moelle  de  ïambe  ,  Si  d^os  de 
pourceau  vne  liure,  moelle  de  iambes  d'afne, 
de  la  ïambe  de  derrière  vne  liurc  5  ou  autant 
que  tu  en  pourras  recouurer ,  mets  toutes  ces 
chofescnfemble  aucc  ledit  huile  &  graifle, 
&  les  fais  bouillir  au  feu ,  puis  y  adioufte  vne 
cfcullée  ou  demie  d'huile  rofat.  Et  quand 
cUeboiiillira  ,  y  adiouftcras  trois  onces  de 
roaftic,deux  onces  de  gommiélcmi^hui^l  on- 
ces de  cire  rouffc  ;  mais  il  faut  que  le  maftic 
&  la  gomme  foient  fort  bien  puluerifez  & 
tamifez.  Et  quand  tout  cccy  aura  bien  bouil- 
li par  Pefpace  d*  vne  demie  heure,  laiffe  le  re- 
froidir ,&  le  mets  au  Soleil  en  quelque  varf- 
feaubien  couucrt  ,  par  refpacc  de  certains 
iours,  lors  auras  vne  fubftance  trcs-cxccllen- 
tc  à  toute  infirmité  Froide  ,  &  à  plufieurs  au- 
tres chofes.  Et  comme  i'ay  defia  dit,  i'en  ay 
veu  Texperience  en  vn  frère  de  faind  Onofre 
€*eft  àdirc  de  ceux  qui  portent  l'habit  rouan: 
maisCcommc  il  difoit^il  ne  fc  tenoit  point  en 
monaftcre  ,  &  caufe  de  ladite  infirmité  d^ 
fonbrasfcncftre,  qui  eftoit  auflTi  fecqu'vnc 
branche  d'arbre  reichc.  Il  me  difoit  encore 
qu'il  ne  luy  fouuenoit  plus  fi  cela  luy  eftoit 
aduenu  par  maladie  ,  ou  par  nature.  Ledit 
bras  ertoit  deucnu  plus  grefle  que  Tautrc, 
quafi  de  la  moitié^de  forte  que  ledit  bras  n'a- 
uoit  aucune  vertu  ,  &  ne  s'en  pouuoit  aidcjr 
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nullement.   le  luy  fcis  donc  oindre  dudit 
l|  liuile(quc  i'auois  mis  au  Soleil,  PEfté  de  l*an 
"  1^47.  )  parl'efpacc  de  deux  miferere  :  puis  le 
feis  demeurer  au  Soleil,  tatit  que  ledit  huile 
fut  tout  fciché  5  &  eut  pénétré  audit  bras,  âc 
en  cinquante  cinq  iours  on  commença  à  voir 
parfaitement  que  les  veines  donnoient  nour- 
riture au  membre.  Neuf  iours  après  le  bras 
fut  remply  de  chair  comme  l'autre  :  &  auec 
Taidc  de  noftre  Seigneur  demoura  fain  & 
guary  comme  fi  iamais  n*y  cuft  eu  mai.  Cedit 
oigncment  ou  huile  tant  precieux^eft  bon  â 
toute  infirmité  froide ,  &  aulli  â  la  podagre: 
principalement  à  toutes   contrarions  & 
pLiyes  ,  encore  que  la  perfonne  fuft  naurée 
iufqucsau  milieu  du  corps  en  y  mettant  de 
ce  fie  huile  il  verra  chofe  miraculcufe  ,  &  eft 
auQi  très-bonne  pour  les  nerfs.  Moy  rcuc- 
fiant  de  lerufaleni,  en  l'an  1 5 18.  en  vne  nauirc 
dont  le  gouucrneur  s'appclloit  Pierre  de 
Chioggia,  nous  fufmcs  aïTaillis  de  cinq  fuftcs 
de  pirates^  au  deçà  de  Corphou  y  8c  l*vndcs 
mariniers  fut  tellement  attaint  d'vn  coup  de 
bombarde  ,  qu'il  en  eut  le  bras  cafle  ,  &  du 
mcfme  coup  fut  vn  autre  frappe  en  la  poidri* 
«c.  Le  Médecin  vouloit  couper  le  bras.  Mais 
entre  les  autres  chofes  que  ie  poriois  auec 
moy  5  ic  trouuay  vne  boitte  dudit  oigne- 
tnent ,  duquel  ic  luy  fis  oindre  k  bras  :  &  en 
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l'eTpace  de  lîx  ou  fept  ioursil  fut  guary  mira- 
culculement.  Vcn  ay  pris  plufîeurs  expérien- 
ces, tant  cil  moy-mclme  comme  es  autres  ;  Se 
en  ayant  donné  a  plufîeurs  autres  pours*en 
ayder,  m'ont  dit  Tauoir  trouucc  de  vertu  mi- 
raculeufe. 

Si  tu  Fais  ccftc  huile  au  temps  qu'on  trouuc 
l'herbe  de  milie-pertuis  ,  tu  y  mettras  Ther- 
be,Lif]cur3&  lafemencc:  mais  fi  c'cft  au  tcps 
qu'on  ne  la  trouue  point  ,  après  auoir  fait  Ja 
première  dccodion  du  chien  ,  &  coulé  com- 
me auons  dit  5  tu  remettras  encore  vnefois 
boiiUlir  1  hnilf*  &  la  graiffe  ,  &  adiouftant  de 
l'huile  de  mille- pertuis  ,  dont  nous  auons 
parié  parauant  ,  ou  comme  tu  le  pourras  a- 
uoir  5  a  içauoir  la  moitié  autant  qui  fera  tou- 
te Tai^tre  huile  &  grailFe,  Et  fi  tu  ue  trouue 
point  de  guimauues  ,  tu  y  pourras  mettre  en 
fon  lieu  de  l'onguent  Dialtea  ,  qu'on  trouuc 
cômuncmcnt  chez  les  Apoticaires  Et  quand 
tu  mettras  bouillir  le  chien  au  chaudron  ,  il 
fera  bon  d'y  mettre  iufqucs  a  trois  tortues 
terrcftres  ,&  non  pas  aquatiques:  ainfi  fera  le 
dit  oigncment  très  excellent  pour  la  poda- 
gre.   Vn  quidam  de  ma  cognoiffance  aagc 
de  trente-  fept  ans,  tourmenté  de  la  podagre, 
auquel  i'auoye  fait  prendre  de  ceftc  huile  & 
s'en  oindre  vn  peu  au  lieu  de  la  douleur  ,  & 
à  l'eatour  ^  adiouftant  deux  parties  d'huile 
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rofat,  vne  partie  d'huile  violât ,  &  deux  pari 
tics  diidic  huile  de  chien,  me  dit  qu'il  y  auoit 
troiiué  vn  mcrucilleux  allégement.  Et  elfant 
ladite  douleur  retournée  par  quatre  fois  en 
temps  diuers  ,  après  s'en  eftre  oingt  trois  fois 
(corne  diteft)  la  doulcurne  luy  retourna  pl» 
en  l'efpaccde  trois  ans  que  nous  fufmcseiî, 
lemblc  en  la  cité  de  Rome  ,  qui  fut  l'an  i  j  ,4 
&  fe  nommoiî  le  fufdit  bon  amy,  Di.cgo  Por- 
tugalois,Procureur,  &  habitoit  au  mont  lor- 
dain.  Depuis  e(lant  party  pour  aller  à  Venife 
&  de  la  en  Leuant  ,  ie  n'ay  ouy  parler  de  luy 
mais  bien  luy  foit  à  iamaisrcar  pour  vray  c'eft 
li  va, homme  de  bien.St  de  bonnes  mœurs. 

VoHr  faire  v/ioignement  le  plus  excellent  de 
tOMctm  ^liifontuH  monde  ,  les  'vertus  du  une  L 
font  infinies ^i^omme  nom  dirons  cy  après,  Ei  de^ 
uroiem  bien  commander  les  Vrinces  que  ledit  ei' 
gnementfuftfait,  &  gardé  en  leurs  république] 
&  qu'on  lefijï  en  U prefence  des  Médecins,  t 
me  on  fait  le  triade  :  ou  pour  le  moins  chacun  en 
deuroit  auoir  che'^fsy^  &  principalement  à  cau^ 
fe  qu'on  en  pmt  faire  grade  quantité;  &  tktfU^ 
longuement  on  le  gardent am  meilleur  dénient]  ' 

Prcns  premièrement  huile  rofat  ,  huile  de 
vio  cttcs  ,  huile  de  nénuphar ,  huile  d'afpic 
iiuilcdccoftum,  huile  de  Uurier ,  huile  de 
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noix  mufcades  ^  huile  de  fleurs  de  loremin^ 
de  chacune  vneliure.  L'huile  de  noix  muf- 
cades &  de  canelle ,  fe  fait  en  bouillant  noir, 
mufcades  you  canelle  tres-bien  eftampées  en 
huile  d'oliue.  Et  en  la  mefme  manière  fe^as 
rhuile  ou  la  decodion  du  vilobalfamum  ,  du 
carpobalfamum ,  du  lignum  aloë  ,  de  la  mir- 
the,  de  Tencens,  de  la  gomme  ^  du  lierre ,  du 
maftic  ,  &  des  doux  de  girofle  ,  &  fuffira  de 
mettre  feulement  de  Thuilc  defdites  cfpicc- 
ries ,  la  moitié  autant  que  fe  monte  chacune 
des  autres^à  fçauoir  demie  liure.  Il  faut  fem- 
bîablcment  faire  l  huile  de  camphre  :  mais  il 
jic  le  faut  point  faire  bouillir ,  ains  feulement 
bienchautferPhuiicd'oliueen  vne  poëllet- 
te  :  puis  la  verfcr  ainfi  toute  chaude  bien  loin 
arrière  du  feu  fur  le  camphre:  &  la  faudra  fu- 
bitement  couurir*:  car  le  camphre  eft  fi  fubtil 
.&  délicat  qu'il  s'euaporeroit  incontinent ,  & 
s'eluanouyroit  3  de  forte  que  fi  on  regarde  au 
couuercle,&  aux  bords  de  la  poëlle,  on  trou- 
uera  que  le  camphre  eft  moté^Sc  s*eft  attaché 
à  Cuufe  'qu'il  n'a  peu  fortir.  11  faut  mettre 
feulement  vne  demie  once  de  camphre ,  pour 
«hacunes  deux  ou  trois  liures  de  toute  la 
quantité  des  autres  huiles  enfemble  :  puis  y 
adioufter  vne  liure  d'huile  de  tourmentine, 
faite  par  dilHllation  ,  &  trois  onces  d'huile 
4e  llvrax  Hquide  ;  après  mettre  toutes  ces 

huiles 
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huiles  ain(î  meflees  enfemblc  en  vn  «^rahd 
chaaJron  de  cuyurc  cftaimc  qui  (oit  haut  Se 
cllroit  ,  afin  que  toutes  les  choies  qu'on  y 
voudra  mettre  ,  par  après  puifFent  cftre  bien 
couuertes  dcfditcs  huiles;  &  doit  auoir  ledit 
chaudron  vn  couuerclc  qui  le  ferre  bien  & 
iullemcntipuis  le  faut  mettre  fus  vn  feu  léger 
&  mettre  dedans  trois  de  ces  lézards  noirs  8c 
venimeux  ,  trois  ferpens  >  trois  couleuurcs, 
trois  afpics,trois  vipcrcs,trois  chcnillc8,trois 
crapauxjdix  tarantoles,  cinquante  fcorpions. 
Et  fi  tu  peux  encore  rccouurcr  quelques  be- 
ftes  venimcufes  ,  mets  les  dedans  toutes  vi- 
ucs,  fî  ce  n*eft  a  la  première  fois  ,  au  moins  à 
chacune  fois  que  tu  en  pourras  auoir:  puis  a- 
pres  que  tu  auras  bien  couuert  le  chaudt  6  ,  tu 
luy  donncrasvn  feu  Ic^^Qi  par  Tefpacc  de  cinq 
oufix  iours.  Il  fera  bon  de  mettre  ledit  chau- 
dron en  manière  de  fourneau  ,  comme  pour 
faire  du  fel  nitrum  ,  ou  comme  les  chaudrons 
au  fduon.Fais  après  par  l'efpacc  dVn  iour ,  le 
feu  vn  peu  plus  grand,  tant  que  toutes  les'be- 
ftes  venimeufes  foyent  deffaites  audit  huile 
auquel  fera  bon  d*y  auoir  premièrement  mis 
vn  pot  de  bon  vin  blanc.  Puis  avant  ollé  le 
chaudron  du  feu  &  prins  toutes  iefdites  be- 
ftes,  preflcles  fort  bien  en  quelque  caneuag 
mouillé  en  vin  blanc.  Prens  après  de  l'huile 
de  mille-pertuis  composé  comme  auons  dit 
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cy  dcfl'us  la  moitié  autant  que  tout  huile  dcf- 
dites  belles  venitiicures  ,  &  la  tierce  partie 
d*huilc<ie  chien  roux,  mefle  bien  tout  enfem- 
ble  5  &  y  adioufte  des  fleurs  de  chclidoinc 
fleurs  de  mille-pertuis  en  telle  quantité  que 
tu  voudras  ,  y  mettant  aufîivne  poignée  de 
Cel  blanc,du  ias  de  tapfus  barbarus^Sc  didan- 
numblanc,àdifcretion:iusdc  crefpin  rouge, 
î\  tu  en  peux  rccouurer.  Ce  crefpin  rouge  eft 
vne  herbe  comme  les  chardonsjmais  de  fueil- 
Ics  plus  petites  &  plus  tendres  ,  &  le  mange 
quafi  par  tout  en  Italie  aucc  la  faladc.  On 
l'appelle  en  aucuns  lieux  Cardonello  ,  &  à 
Vcnife  Sigone.  Le  rouge  cil  du  tout  fcmbla- 
ble  au  blanc  ouauverd  ,  &  n*en  crt  en  rien 
différent  que  de  couleur:  c*eft  vn  herbe,  trel- 
precicufe.  Tay  trouué  vn  homme  qui  fendit 
quafi  vne  fois  la  tcfte  à  vn  cheureau5aprcs  il 
y  appliqua  feulement  du  ius  de  ladite  crcfpi- 
nc rouge, puisconioignit  la  playe cnfembic, 
&  la  lia  d'vne  bande^deux  iours  après  le  che- 
ureau  fut  guary  auffi  fain  que  parauant.  Il  cft 
au.Ti  trcsbon  en  temps  de  pcfte ,  comme  nous 
dirons  cy  apres.Si  donc  tu  peux  auoir  du  ius 
de  ladite  crefpine^ou  cardoncelle  rouge  ^  tu 
en  mettras  vne  liurc  aucc  Icfditcs  huiles  ,  & 
autant  du  ius  de  carduus  benedidus^vne  liure 
Je  fleurs  dudit  carduus  benediâus  ,  vne  on- 
ce de  lignunj  aloc  eo  poudre  vne  once  de 


fûfran.  Mets  toutes  ces  chofes  bien  mcflecs 
cnsébleau  folcil  :  tout  a»  longdcl'Eftécn 
pluficurs  vaifleaux  dcvcrrc.ou  de  terre  plom- 
bcc^bicn  cojjucrts  de  papier  ou  de  toiile.Puis 
le  garde  comme  V  ne  cliofe  trcfprccicufe  •  Jcs 
vertus  duquel  n»eft  pofîîblc  de  pouuoir'cx- 
ptimer. 

Ledit  huile  eft  trcs-bon,  principalement  à 
toutes  manières  de  contradi^s  de  membres, 
«c  de  playes  vieilles  A:  nouuelles,  contre  les 
fcltules  3  chancre  &  efcrouèlles  quand  on  en 

trotte  le  heu,  ou  quand  on  y  applique  des  e- 
Itoupes  de  chanure  mouillées  audit  hi.ile  Se 
commençant  au  quartier  brifant  de  la  Lune 
(moyennant  l'aide  de  Dieu  )  iefdits  ar ci  Jens 
ic  guariront  auant  la  nouticllc  Lune.  Auili  eft 
bon  ledit  huile  contre  toute  forte  de  venin 
s'en  oignant  autour  du  cœur  fi  le  venin  cft 
prins  par  la  bouche;&  C\  on  eft  mors  de  quel- 
quebcfte  venimeufc  ,  ou  blefsédc  queloue 
fer  venimeux,  il  faut  fort  bien  preflcr  le  lan-r 
dehors  la  playe,&  puis  frotter  bien  le  lieil,  & 
tout  autour  aucc  ledit  huile. Il  cftfcmblabic- 
ment  bon  contre  tous  membres.tcfroidis  & 
quafîi  toutes  les  maladies  qui  pcuuent  fur- 
ucnirau  corps  humainjaufqucUcs  on  fait  ap- 
plication extérieure, 

l{em*dr  tref  verif.ible  &  bie:t  cfprc}i':é 
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On  doit  premièrement  trcs-bien  couurîr 
le  patient  en  vn  lid  ,  enuiron  demie  heàrc 
auant  que  la  fiéurc  vicnnejSc  mettre  des  brai- 
fe$  deuant  ion  lift  :  puis  prendre  vn  verre  de 
rin  grec  ou  de  maluoiiic,auec  autant  de  pou- 
dre d'alTarabac  qu'on  en  mcttroit  par  deux 
fois  fus  vn  efcudorjoupcud'auantage  :  & 
faut  que  le  vin  fuit  chaud  ou  tiedc,  &  le  pa- 
tient bien  cooucrt,ayans  chauH:e  le  liâ:  prc- 
mier^pour  le  faire  tresbicn  luer  :  &  tant  plus 
feraefmeu  A  vomir  ,  tant  mieux  vaudra  ,  car 
cela  fera  fi<^ne  de  bonne  opération,  11  faut 
auifique  ledit  patient  endure  lafucur  le  plus 
qu'il  pourra  ,  &  qu'il  s'eifuyc  de  quelque  lin- 
ge. Apres  que  la  Heure  fera  palfec  il  peut  de- 
meurer au  iid  s'il  veut  ,  ou  il  fc  peut  leucr, 
mander  &  faire  fes  bcfongncs.    Puis  il  faut 
prendre fauge,  ruè&  bourfe  de  payeur  autâc 
del'vnque  de  l'autre  &  bien  eilamper  tout 
cnfemble^Sc  arrcufcr  de  vinaigre  blâc  &  fort 
puis  en  mettre  fus  le  poulx'dubras  delTous 
lâioinauredelamain^&lclier  de  quelque 
bandelette  Ty  laiflant  par  Tefpacc  d'vn  iour, 
Ôc  1-oller  le  lendemain.  Qu^andlafiéurc  vou- 
dra retourner  encore  vue  fois  ,  tu  prédras  de- 
rechef lefditcs  herbes  verdes,  arroufeesdc 
vinaigre  corne  delfus  :  puis  les  lie  fus  les  bras 
&  reprcns  la  poudre  daifarabac  ,  en  faifant 
demeurer  le  patient  au  lidcoiume  auons  die 
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tant  qu'il  Aie  trcsbien.  Air.fi  doit-on  faire  iuC 
t]ucs  à  trois  roivj&  aucc  Taide  de  Dieu^le  pa- 
tient fc  troiiuera  tot;3lement  giiary.  II  en  y  a 
plufieurs  qui  onteftéguaris  a  la  deuxiefmc 
fois ,  &  d'autres  qui  ne  l'ont  fait  qu*vne  fois. 
Cefte  manière  eft  la  plus  aifec  à  faire  qui  foie 
au  monde  pour  telle  malad!Cj&  eft  aufli  bônc 
pour  la  Éîéure  tierce.  Aucuns  n'ont  point  pris 
la  poudre  par  la  bouche  ,  ains  ont  feulement 
vfé  du  remède  fus  lesbras  fans  fe  mcttieau  lit: 
mais  fe  pourmenans  &  faifans  leur  befongnc 
$*en  font  trouuez  guaris.  Les  autres  ont  eflc 
j;uaris  par  feulement  prédre  Icfditcs  poudres 
aucc  le  vin,fans  vfer  des  herbes  fufdites. 
Tour guurir  les  forreaux  HHVerrtéè'syfecret  ex» 
Cillent  &  tres-aisé  à  faire  ,  efprcuué  en 
flupenrs  fer  forints. 
Prcns  vn  efcu  d'or^  ou  vn  anneau  fans  pier- 
re ou  bien  quelque  autre  pièce  d'or ,  iaifîc  la- 
bien  embrafer  au  feu  ,  puis  en  cauterife  bien 
les  porrcaux  ou  verrues.  Et  lî  tu  n*as  de  l'or, 
fais  le  aucc  quelque  pièce  de  fer  embrafce, 
ou  bien  aueevn  charbon  de  feu;  &  les  laifle 
ainfi  vn  bien  peu  de  temps,  les  lauant  après 
de  leffiue  forte.Fais  cecy  iufques  i  trois  fois  à 
vn  iour^ou  bien  en  plufieurs.  Prens  après  du 
raifort  (de  ceux  qu'on  mang<î  cruds)  qui  font 
gros,  &  y  fais  vne  foflç  auffi  grande  que  tu 
pourras,lac^ucllc  tu  empliras  de  fel  comœufl 
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tres-bien  puluerifé,  puis  referme  le  trou  de  fa 
pièce,  &  mets  ainit  le  raifort  en  vne  efcuel- 
le  par  TeCpace  dVne  nuift,le  lendemain  trou- 
ueras  que  l'eau  du  raifort,  c'eft  à  dire,  l'eau 
dufelauec  la  vertu  du  raifort  fera  efpanduë 
en  ladite  efcuelle  ,  de  laquelle  tu  laueras  fou- 
uentcsfoi!?  le  iour  Icfdits  porreaux  5  en  met- 
tant deffus  du  cottô  ou  quelque  linge  mciiil- 
ié  de  ladite  eau  :  lors  verras  qu'en  vn  ioui  ou 
deux  les  porreaux  feront  cheuts,  ou  pour  le 
moins  aifez  à  ai  radier.  Ce  fait  oingts  le  lieu 
dVnoignement  appelle  vnguentum  aurcum, 
ou  laue-  lesMe  la  mefmc  eau.  Si  tu  n'as  point 
de  gros  raiforts,tu  pourras  faire  ladite  eau  de 
petits  raiforts ,  taillez  par  pctues  pièces  ar- 
gentées dedans  vne  efcuelle  :  puis  vne  rengce 
de  fel,puis  vne  rengee  de  raiforts,  &  trouuc- 
ras  l'eau  fufJitc.  Cefteeau  eft  encore  mcr- 
ucilleufementbonne  à  la  furditc,commc  nous 
dirons  cy  après  plus  amplement. 
Centre  ple»*efies  remède  très-  frofîtuhle      atfe  à 

f^ire ^lequel  en  d<:uK  iours  a gUAry  vn  maref- 
chai  ejui  eftoit  iâ  (jttafi  mort^&  nUHoit 
dormy  en  deux  nuicis, 

Prcns  vne  pomme  qu'on  nome  Melo  appio 
en  Italien  ,  &  eft  iaune  8d  odoriférante  :  &  (î 
tu  n'en  peux  auoir,  prens  des  pom  mes  appel- 
leesrofatcs,  ou  bien  quelque  autre  pomme 
^uâfi fcmblable^dcs plus  deli-cates  qu'on  maii- 
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gc  communément: puis  y  fais  vne  foflcjodant. 
vnc  partie-du  deddns,cn  telle  manière  t(3Utes- 
foiscjuc  la  folie  ncpalîe  point  tout  outre. Met», 
en  celle  fofle  trois  ou  quatre  grains  d  encens 
mjflcjaurrcmcnt  appelle olibanum  :  puisre- 
couure  ladite  foflc  de  la  pièce  que  tu  en  au- 
ras ortee  j  &  la  mets  ainfi  cuire  fous  les  cen- 
dres 5  en  telle  forte  qu'elle  ne  fe  brufle  point, 
&  qu'elle  dcuienne  bien  tédrcttc. Oftc-  là  par 
après  du  feu  ,  &  la  party  en  quatre  auec  tout 
l'encens  qui  eft  dedans  :  puis  la  donne  à  man- 
ger au  patient,  elle  luy  fera  incontinent  rom- 
pre l'  A.poftumc  &  le  gnarira  du  tout.  Le  ma- 
rcfchal  fufditauoit  ja  ferré  les  dents  ,  telle- 
met  qu'il  les  luy  falloit  ouurir  auecvnc  cucil- 
1er  ou  auec  vn  couftcau.  On  luy  mit  donc  en 
la  bouche  le  mieux  qu'on  pcut,&  incontinent 
fe  retourna  dc\fa  poictrine  fus  le  bois  de  fou 
lid,  &  cracha  vnc  grande  partie  de  la  matiè- 
re quicftoit  iortie  de  l'apoftumc  rompue, 
puis  fe  mit  à  dormir  plus  de  neuf  heures  ,  & 
cliant  efucillé  il  demanda  i  manger ,  &  fe 
troaua  du  tout  gnary  ,  qui  cfloit  chofc  digne 
de  rendre  louange  &  action  de  grâces  au  Sei- 
gneur Dieu  tout-  puilfant. 

^irètre  fecrecoi*  remsde  contre  ladite 
ma-Ltdie  de  ^Lciêrefti, 
Prensdc  la  foUc-farinc ,  qui  eft  celle  qui 
s'attache  i  l'entour  tki  moulin,  &  en  fais 

f-^     '  •  •  • 
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de  la  paftc  auec  de  l'eau  :  puis  en  fais  des  pe- 
tits tourtelcts  de  la  grandeur  d'vnefcu  d*or, 
ou  vn  peu  d*auantagc ,  &  Payant  fait  cuire  en 
vne  cuciller  de  fer ,  ou  en  vnc  poellette  auec 
huyie  defcorpion,  mettex-envn  ainfi  fus  le 
melnit  iieu  où  le  patient  fent  la  maladie ,  Se 
ce  aulli  chaud  qu'il  le  pourra  endurer ,  en  le 
frottant  dudit  huile  de  fcorpion ,  &  quand 
Tvn  des  tourtelets  fera  quafi  froid  tu  y  en  re- 
mettras vn  autre*  bien  chaud  ^  &  réchauffe- 
ras le  premier  audit  huyle  ,  &  ainfi confc- 
quemment  en  ofterasPvn  &  remettras  l'au- 
tre iufques  à  dix  ou  quinze  fois  ^  après  l'apo- 
ftume  fe  rompra  incontinent ,  &  en  crachant 
Ja  matiere,dehors  le  malade  (  auec  l'aide  de 
DieuXc  trouuera  guary, 
f^n  autre  beau  fetret  contre  la  ntefme  maladie^ 
Ouure  vn  pain  blanc  nouueau  cuit  par  le  mi- 
lieu,&  oinstrcsbiendebône  theriaque,  l'vne 
&  l'autre  moitié  du  cofiédela  mie,  &  les 
mets  chaufl^cr  au  feu  :  puis  mets  l'vne  des 
moitiez  fus  le  lieu  de  la  maladie  ,  &  l'autre 
droit  à  rencontre  de  l'autre  cofté  du  corps: 
après  lie- les  très-  bien,  qu'elles  ne  fe  puilTent 
bouger,les  laillant  ainfi  tn  iour  ou  nuift  ,  ou 
iufqu'i  ce  que  l'apofxume  fe  rompe  ,  ce  que 
i'ay  aucunesfois  veu  faire  en  deux  heures  ou 
moins.  Ofte  par  après  le  pain  ,  &  inconti- 
i^tni  le  patient  fe  mettra  à  cracher^fic  cuacuc- 
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ra  ccfte  putrefadion  de  l*apoftumc:puis  ouTid 
il  aura  dormy  ,  tu  luy  donneras  à  manger ,  & 
moyennant  l'aydc  de  Dku  ^  il  fera  bien  toiè 
guary. 

^utre  remède  centre  h  rr.efmt  mal. 
Prcns  vne  dent  de  porc  f.inglier:  &  fî  la  ma- 

•  ladie  fc  tient  i  la  partie  dcxtrc  de  1  hommCj 
il  faudra  prendre  vne  dent  de  la  mâchoire 
dcxtrc:  Ç\  autrement,  il  faut  prendre  vne  dent 
gauche:  toutesfois  il  s*cf)  trouué  par  expé- 
rience cftrc  tout  vn  de  quelle  machoiic  ce 
fut.  Racle  ladite  dent  d'vn  coufteau  fi»s  \  ne 
table  nette,  ou  fus  vn  papier ,  puis  prcns  tant 
d*icelle  raclure  que  tu  fçaurois  mettre  fur 
deux  cfcus  d'or,&  la  donne  à  boire  au  patient 
auec  VD  peu  d'eau  d'crge,  ou  d'eau  pe<ftoralej 
ou  de  broiiet  de  chicl.e^  rouges,  ou  du  vin 
blanc  auec  vn  peu  d'eau. Cccy  a  toujours  cflc 
trouué  très- bon  &  très  véritable. 

Eau  ^eêiorale^  de  lue^utÙe  on  donne  à  Loire  à  cc- 
luy^m  efi  tourmeté  de  niefwe  mal  de  cofié^aua  a- 
fopumes  fUurettques'.lacjuelle  eau  a  tresbone  fa^ 
ueur^&mondifie  merueiUîvfiment  lafotflrine, 
Prcns  racines  de  guimauues,on  d'altca,  & 
les  nettoyé  tresbicn  par  dehors  de  leur  efcor- 
cc,  &  de  la  dure  fubftancc  qui  cft  par  dedans: 
puis  les  taille  bien  menues,  &  après  les  auoir 

•  bien  cftâpccs  prens-cn  demie  liure,&  la  mets 
boiiillir  en  vne  grande  poclle,  auec  les  chofcs 
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fuyuantes-.mici  rofat,ou  miel  cru  demie  lîure, 
orge-mondé  Hure  &  demie  ,  iiiiubcs  quatre 
onccsj  figues  fciches  trois  owccs,  rai  lins  prêt-- 
fuz  ,  ou  autres  raifîns  (  de iqucls  on  aM;-a  ofté 
les  picrrettes)  trois  onces ,  fcabieutc  âuec  les 
•  racines  bien  modifiées  deux  liures,troi$  pom- 
mes appia  ou  rofates,  ou  fcmblablcs  pommes 
douces  qu*on  mange  taillées  par  petites  pic- 
cesjolibanum  ou  encens  maflc  vne  once  :  &  d 
tu  peux  auoir  chardon  benift  fec  ou  verd  ,  tu 
y  en  mettras  vne  petite  poignée.  Mets -après 
bouillir  tout  cecy  tant  qu'il  Toit  bien  deffait, 
puis  en  coule  le  ius,&prefre  vn  peu  les  herbes 
&  Torge,  &  en  donne  à  boire  au  patient^tant 
à  (on  repas  comme  autrement ,  &  du  foir  dé- 
liant qu'il  s'en  aille  couchcf.tant  plus  en  boi- 
ra &  tât  mieux  vaudra:  mais  qu'il  boiue  petit 
à  petit,  afin  qu'elle  ne  defcéde  par  trop  gran- 
de impetuofité.  On  pourra  vfer  de  ceftc  eau, 
foit  qu'on  vfe  defdits  remèdes  ou  non  :  car  de 
foy  mefme  elle  mondifie  la  poi<ftrinc  ,  meuric 
&  fait  rompre  l'apoflumc  :  &  en  doit-on  vfcr 
encoresvn  iourou  deux  après  que  Tapoftu- 
me  fera  euacuec,  afin  de  tant  mieux  mondificr 
la  poitrine  &  l'eftomach. 

Ladide  eau  cft  aulli  merucillcufement 
bonne  à  toute  forte  de  toux.  Se  à  toute  autre 
maladie  de  la  poitrine  &  de  l'eftomach.  Ce- 
tte eau  me  fut  donacc  4  Boulgngne  l'an  1^43. 
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du  Seigneur  Hicrofn\e  Kufcclli ,  auec  laquel- 
le 5  en  ccftc  mtrmc  anncc  il  s'citoit  guaiy  Je 
ladite  maladie  en  bien  peu  de  temps  ,  fans  ti- 
rer fang  ,  &  fans  vfcr  d'autre  rcnicdc  qui  fuft, 
fors  feulement  de  ccftc  eau. 
Contre  tome  maladie  de  Li  hoHC^.e^dH  i^uU  'uy 

de  U  gorge  genciues, 
Prens  fut-illes  d*oliues,  &  leseftampesa- 
uec  eau  de  plantain  ,  puis  les  prclTcs,&  en  ti- 
re autant  de  ius  que  tu  pourras   Duquel  ius 
fcul  i*ay  toutcsfois  vsé  moy  mcCmc ,  &  l'ay 
donne  aux  autres  contre  toute  maladie  de 
bouche,  &  r.iy  toujours  trouucc  d'vnc  vertu 
niiraculcufc.  Mais  fi  la  douleur  du  palais  ou 
de  la  bouche  clloit  lî  grande  ,  qu'il  y  cuft  de 
la  mauuaifc  chair  qui  s'augmcntaft  &  man- 
geaft  toufîours  de  plus  en  plus  :  alors  ic  don- 
noyedudit  ius  de  fucillçs  d'oliuicr  vn  dcmy 
verre,  eau  derofedcmy  verre  ,  ou  vn  peu 
moins ,  miel  rofat  vne  once  ,  du  dedans  de  la 
cafle  la  groifeur  d'vne  fcbue,  alun  de  rochs 
bruflé  deux  dragmcs, tartre  de  vin  la  huiâicf- 
mc  partie  d'vne  once/urcre  fin  ou  gros  demie 
once^eau  de  plantain  vne  once,  de  la  decoé'tio 
de  bilmauuc  vnverre, toutes  IcfqucUes  chofcs 
ie  laiffois  bouillir  tout  bellement  par  Tcfpacc 
de  deux  patcr  nofter  :  puis  les  laiirois  refroi- 
dir^ &  faifois  aucc  ladite  liqueur,  gargouil- 
ler fouuentcsfois  leiour  la  gorge  d  u  paticn  t 
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C'cft  vne  chofc  nomparcillc  :  mais  nuciincs- 
fois  quand  la  maladie  elloit  cxccQîuej  l'y  fai- 
foisadiouiler  le  (]uart  d'vnc  once  dcverd  d*f.f- 
pagne.  Ladite  eau  cil  aulli  merueilleufemcnt 
bonne  pour  guarir.tous  mauuais  chancicux 
accidens  cntour  les  parties  honteuTcs, 
"Pour  toute  fflajye  ou  mal  de  iumbe  ,  ^ott  récent  ou 

etiuitilly ^encore  que  la  iatnbe  fufî  toute  cou^ 
uerte  Ù"  tnungee  iufc^iià.  l'of. 

Prens  agrimoine  ,  &  la  me  ts  boiiillir  en 
vin  blanc  ,  après  Pauoir  vn  peu  pilce  ,  puis  y 
adiouftc  autant  de  fueilles  d'oliuier  fcnibîa- 
blcmcnt  pilées,  vn  peu  de  rofcs  feichcs,  laille 
bouillir  tout  cecyenfcmble  ,  par  l'efpacedc 
deux  mifercre  :  après  laue  tres-bicn  la  iam- 
bc  (  c*cft  d  dire  la  playc  ,  &  tout  à  l'entour) 
aueclcdit  vin  tiède.  Puis  prens  les  pouldrcs 
fuyuantcs  :  à  fcanoir^  ariftologie  longue  & 
ronjie^maflic,  mirrbe  5  fang  de  dragon  ,  aloc 
epatic  3  tutia,  efcorcei  de  courges  bruflecs  de 
chacune  vne  once  5  momie  5  &  bolc  armcnic 
de  chacun  vn  quart  d*onre  bien  eilampcz  & 
tamiftz  ,  mets  tout  fur  ledit  mal ,  puis  prens 
les  herbes  bouillies  en  vin  ^  comme  dit  cft  ,  & 
les  lies  dcll'us  auec  vne  bandc,cn  la  changeant 
deux  fois  le  iour ,  ou  pour  le  moins  vne  fois, 
&  verras  la  iambe  toute  guaric  en  bien  peu 
de  iours. 

VoHr^nar'n  les  genoux  &  les  tambes  triées. 


i 
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rêfiges  &pietnes  d*humeurs  ftcret  fort  heau.aisé 
a  fjtre&A  peté  de  defpes^&efproutié fouuitef^îs,. 

Prens  la  peau  d'vn  chien, (î  tu  en  peux  aiioii  • 
ou  finon  prens  la  peau  d*vn  agnelet  blanc  ,  ou 
bien  d*vn  cheureau  ,  6c  entrenchevne  piè- 
ce de  la  largeur  d*vne  paumc^ou  daiiantaoc^é^ 
vne  autre  pièce  de  la  longueur  d'vnc  paume, 
vn  peu  plus:  puis  mets  fondre  en  vne  pocllc 
au  feitjlcs  choies  fuiuafites  ,  raifiae  de  pin 
deux  li  . ires  ,  g.ilbanum  cinc)  onces  ,  njalîic 
vne  once,mnfc,ambrc  ciitette  de  chacun  cinc| 
carats,ou  autant  cpic  tu  voudras,  &  romps  le 
niartic  entre  deux  papiers  puis  mets  la  raifi- 
ne,&  le  galbanum  fondre  en  vne  poëlle  à  pe- 
tit feu,  3c  quand  ils  feront  bien  fonJus,tu  y 
mettras  le  mailic,  &  les  mouueras  tresbicn  a- 
uec  vn  petit  bafton  afin  que  rien  ne  fe  brufle, 
elUns  le  après  tout  chaud  lus  ladite  peau* 
de  l'efpcfreur  d'vn  demy  doigt  :  puis  prens 
douze  ou  quinze  de  ces  petites  beftes  qu'on 
appelle  pourcelets  de  faint  Anthoine  (  def- 
quels  il  fe  trouuc  grande  quantité  fous  le  s 
pierres  es  lieux  humides,  &  les  pile  en  vn 
mortier  ,  auec  vn  peu  de  fain  de  porc  :  puis 
en  fais  vne  onaion  par  dcffus  ladite  emplâ- 
tre chautlant  ladite  peau  a»i  feu,  &  la  mcttâc 
fous  les  genoux  ,  ou  fous  le  gros  de  la  iambc 
bien  ferme,apres  la  laiHc  ainii  deux  ou  trois 
lours  ;  mais  fi  la  iamb-  cfl  velue,  il  en  faudra 


7^  r  I  VB  E     P  R  E  M  T  E  F. 

ofter  le  poilaiicc  vn  rafoir  ,  car  l'cmplafirc 
s'y  arracheroit  Quand  tu  l'auras  oftee  ,  fi  tu 
vois  qu'elle  ait  engendré  les  petites  vedlcs, 
perce  les^Sc  les  eifaye.CefaitJaue  les  devin, 
auquel  aura  cfté  faite  la  decodion  d'aigre- 
moine  3  de  fueilles  d'oliuierj  de  rofes ,  &  de 
plantaiujaprcscfiuye  les. Nettoyé  auili  ladite 
.  cmplartrCjen  remuant  vn  peu  l'oignenicnt:& 
après  Tauoir  rcfchrîuffc  au  feu,  mets  la.derc» 
chef  fus  la  iambc.Faisainfi  tous  les  trois  ou 
quatre  iours  &.  verras  que  Têplaftreaura  en 
peu  de  téps  tiré  à  foy  vne  grande  aquofîtc  de 
la  iambe^Sc  en  aura  ofté  la  rougeur  ,  inflam- 
mation &  tumeur.Et  s'il  y  a  playe,tu  la  gua- 
riras  comme  auons  dit  delfus. 

P^mede  tref-certMn  contre  Limnladie  fiiat'i^ 
^lic^ef^rettué  fvimentesfoij  en  diuerjes  parties  dtt 
monde. 

Premièrement  3  fais  telle  confc<flion  que 
s'enfuit:  prens  trois  liures  de  miel  cru ,  &  le 
mets  en  vne  poèlleauec  deux  verrees  d'eau, 
puis  fais  le  boiiillir  tout  bellement  ,  tant 
que  tu  verras  monter  rcfcumc  ,  laquelle  il 
te  faudra  olècr.  Puis  après  racines  d'acoruf 
Yulgairc ,  ou  glaycul  iaune  :  &  les  nettoyé 
trcs-bien  :  Puis  les  taille  par  petites  piécet- 
tes Sd  les  eftâpe  bien;  Prens  en  vne  liurc  pour 
lefdites  trois  liures  de  miel  &  les  mets  pe- 
tit à  petit  en  ladite  plîiolcj  en  les  m.ouuanc 


â 


n  F,  s    s   F.  C  R  E   T  s. 

toufiours  les  lâidam  ain/î  cuire  parl'cfpace 
d>ne  grolTe  heure.   Mets  y  auffi  par  après 
vne  once  de  canelle  fine  bien  puluerirec-ptiig 
roftedufeii  ,  &  Ja  garde  en  la  mcfine  pool. 
Je  ou  en  quelque  autre  vaiircau  que  tu  vou- 
dras Dône  au  patict  de  ceftc  confcruc  du  foir 
quâtil  s^cnira  coucher  iufques  à  quaric  ou 
cinq  cuillerées  vS;  du  matin  encore  autant 
Dône  luy  en  aulTi  douât  sô  rcpas,&aprcs  tant 
plus  louuent  en  mangera  il,tât  mieux  vaudra. 
Si  C'clt  enYucr,rcchautfe  luy  vn  peu;  Si  cepc- 
dât  qu'il  en  vfe  ^  fais  le  toufiours  tenir  fur  les 
feiïes,  c'ell  i  dire  fus  l'os ,  auquel  cA  h  mala, 
die  fciatique,  aucc  l'cplaftre  déclarée  au  prc* 
cèdent  chapitrera  fçauoir  ,  de  taifine  ,.aalha. 
num,maftic,porcelets,c^c.  Puisl'ollcau  boi^t 
de  dix  lours ,  Se  la  mets  fous  la  cui/Tc  encore 
dixiours.  Apres  oftc  la  encore  vne  fois  Ja 
nettoyant  &  remcllant,&  la  mets  fous  le  gros 
de  la  ûbe  encore  dix  iours  :  Se  à  chacune  fois 
tu  verras  qu'elle  aura  engendré  des  petites 
vclhcs,  &  tiré  à  foy  toutes  les  aquofitci  tel 
lement<]u'clle  en  oftera  la  doulcur,&  la  aual 
rira.Ceft  vn  fecret  bien  rare  contre'telle  ma" 
ladic,a  laquelle  bié  peu  de  médecins  iufqu'â 
prefcnt  ont  fçcu  trouuer  remède  certain  Si 
dauanturc  la  maladie  eftoit  cnuiciilie,  baille 
aucunesfois  au  pati£t  tel  cly ftere  que  s'enfuie 
Prcnsmaugç mercuriale,  fcnoil  vcrdoufcc 
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aluynCjrlic  ,  concomU^w  ». — 
iVn  autant  que  de  l'autre  ,  puis  y  adioultant 
deux  poignées  de  Ton  ,  mets  tout  boiiillir  en 
eau  cÔmimc,t3iit  que  la  tierce  partie  en  foit 
diininuce  pais  le  lailie  refroidir.  Prcns  après 
vne  efculec  &  demie  de  celle  dccoaion^trois 
cuillerées  de  miel  cfcumé  ,  huile  de  camo- 
mille ,  &  huile  de  rue,  de  chacune  vne  once 
èL  demie  ,  mcHe  bien  tout  enfemble,&  en  fais 
v.iclyilere  ,  lequel  tu  bailleras  du  matin  au 
patient  ,  puis  le  feras  coucher  fus  le  mef- 
mccoftc  de  lafciatiquc.  Deux  lours  après 
luy  bailleras  vn  autre  ciiftere  ,  après  trois 
iours  encore  vn  ,  &  puis  quatie  jours  aprcs 
vn  autre,continuantainiî  vn  moisdc  long.Si 
Icmilcft  11  endurcy  qu'il  ne  fe  vueille  gua- 
rir  par  les  remèdes  fufdics  ,  qui  font  toutes- 
fois  miraculeux  ,  tu  luy  pourras  bailler  les 
pillulesfuyuates:puisau  troifieme  iour,pujs 
au  quatricfmc  ,  puis  au  cinquiefme  :  &  ainfî 
iufquesà  fixoufeptfois.  Mais  les  pillulesnc 
profiteront  de  rien  au  patient  ,  s'il  ne  fc 
garde  de  manger  chofes  falecs,ou  aigres  ,  & 
de  toutes  fortes  de  légumes,  fcmblablement 
de  boire  eau  ,  ou  vin  blanc.  Plulicurs  ont 
elle  guaris  feulement  auec  ladite  empla- 
ftre  ne  laiflans  mefme  de  faire  tous  leurs  af- 
faires :  les  autres  ont  au;li  vsé  de  la  confer- 
uc.Mais  en  tât  d'années  n*cn  ay vcu  que  deux, 

auf<^ueif 
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«ufquels  pour  oftcr  la  maladie  tant  enuicil- 
lie  )  il  ait  fallu  vfcr  dcfditcs  pillulcs  &  cly- 
ilcrcs,  par  lefquellcs  ils  furent  parfaitement 
guaiis.  ré  ay  auflî  veu  vn  qui  n*vfoit  que  feu- 
lement de  l'cmplaftrc  &  de  la  conferuc  ,  du- 
quel Tos  fciatique  elîoit  forty,  furcru ,  &  en- 
durcy  ,  &  aucc  ledit  remède  il  fut  parfaite- 
met  guary  en  l*efpace  de  feptante  iours5&  re- 
tourna ledit  os  en  fon  premier  cflat.  Mais  me 
dit  que  cependant  qu*il  vfoit  dudit  cmplaftrc 
&  cofcruejvne  Nonnain  luy  confeilla  de  prc- 
drc  de  iour  à  autre  ,  infques  à  quatre  fois  la 
groflcur  d'vnc  noix  detourmcntine  laiiee  en 
eau  de  bourrache  ,  &  qu'il  la  print  fans  m'en 
faire  mention,  dont  il  î.*cn  trouua  bien  gnary 
en  peu  de  temps, 

Villnles  dt  merueilleufe  opération  ^  'vertu 
contre  la  fciatiijueydefcjtielles  auons  fais 
^romejfe  au  chapitre  précèdent» 

Piens  pillulcs  alephangines,hcrmo  daAit 
grand  &  petit,  de  chacun  vnfcrupulc  , trois 
grains  de  fcl  gemma,  &  lesdemeflc  aucc  ius 
de  rofes  puis  tais  de  toute  ccfte  fubflâcc  cinq 
pillulcs  &  du  commencement  quand  le  mal 
fera  bien  grand  ,  tu  prendras  cinq  defdites 
pillules  de  quatre  iouîs  en  quatre  iours  :  & 
quand  il  fe  comcncera  a  décliner  tu  icv  pren- 
dras feulement  au  cinquiefme  i  vr       <  ,  ^ 
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fnc  tant  c]uc  tout  fera  fait  :  &  les  prens  toiif- 
iours  du  matin  i  l'aube»  du  iour  ,  te  gardant 
pour  le  moins  fix  ou  fcpt  heure  Tans  manger» 
Or  combien  que  lefdites  pillulcsnc  foycnt 
pour  garder  la  chambre,  &  qu*cllcs  n'cfmou- 
uent  point  le  corps  ,  toutesfois  ne  faut  il 
point  boire  de  vin  blanc  ,  ne  d*eau5ne  manger 
chofes  falces,  n'aucune  forte  de  légumes,  ne 
<ies  oignons  ,  ne  des  auîx  ,  ne  chofes  fembla- 
bles  ,  (  comme  eft  dit  defius )  pourucu  <?ne  le 
mal  foit  cnuieilly. 

Jiau  poj^r  gaarir  ,  en  cin^  içurs  îf>î**  -^'.litt 
long^tùmes grandis  rongncstant  intC'  ;.f 
rxtcricpirei:^  tfi  vrie  eau  claire^hi.  .j.  i^ac- 
rifer.inteSy  ttllement  cj^'on  en  fourrait  <(i,nHir  a 
'Vfi:        ■ne  &  pour  ceft  affaire  ^  ne  fe  f  tuf  trth^ 

i  i,à>j  c  j^lîis  finguliere  au  meride. 

Prens  eau  de  plantain  deux  v  enc^ 
rofe  vn  verre  ,  eau  de  fleurs  de  eiiira.^uics 
ou  d*orcnges  demy  vcne^ou  encores  moins, 
mets  tout  cecy  enfemblc  en  vne  pocile  net- 
te, ou  boc?.l  à  cuire  eau  puis  y  mets  v ne  on- 
ce de  fublimé,  c'tft  à  dire,  d'argeiît  vit  iubii- 
iiié  blanc  ,  cômc  on  trouiie  comuncmét  chcTi 
les  Apoticaircs  :  &  faut  c]u*?l  foit  fort  bien 
puluerifé.  Puis  le  laifl'e  bouillir  tout  bel- 
lement parl'efpace  d*vn  quart  d'heure  :  & 
l'ayant  orté  du  feu  lailfc  le  refroidir  ,  puis 
le  mets  en  c^uclcpc  phiolc.  Lauc  t'en  au  foir 
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les  bras  ou  autres  lieux  rongncux,  &  les  laif- 
fe  fecher  d'eux  .mcfme  :  lailie  les  ainfî  le  iour 
fuiuant  fans  les  laucr  :  [>uis  les  laue  de  rechef 
au  troifiénie  iour,  mais  pas  au  quatrième.  A 
la  première  &  âla  deuxième  fois  que  tu  t'en 
laueras,  tu  feras  fortir  toute  la  rongne  que  tu 
auras  au  corps:  &  à  la  troifiéme  fois  tu  les  fe- 
cheras:tcllemcnt  que  tu  trouucras  tout  net  Se 
par  dehorSjSc  par  dedans. 

il  n*y  a  nul  remède  au  monde  plus  noblç  8c 
plus  aifé  d  faire  ,  que  ccftuy-cy  en  dchiffant 
toute  forte  doignement  puant,  ou  de  bain, 
ou  des  chofcs  qu'on  prend  à  la  bouche.  Celle 
eau  rend  la  chair  blanche.  Et  vcu  qu'elle  tire 
ainfi  toutes  les  humeurs  malignes  ,  fa  les  5c 
corrompues  ,  tant  au  dedans  comme  au  de- 
hors du  corps,  il  cfl  facille  croire  qu'elle  efl 
tresbonne  contre  la  vcrolc^cotrc  la  podagre, 
&  pluficurs  autres  maladies,felô  le  iugement 
de  celuyqui  la  voudra  mettre  cnoeuurc  :  Se 
principalement,!  caufe  que  ledit  fublimé  eft 
tresbon  pour  faire  manger  toute  chair  corrô- 
puc  Ôc  morte  ,  &  pour  guarir  toutes  pJaycs 
eltimees  incurables ,  comme  nous  dirons  cy 
après,  ^ 

C ontre  U  m4Udlt  de*  flancs, ou  colique  fajpon 
flufteursfgls  exptrimemé, 
A  caufe  c^l  séble  toufîoursq  auec  la  douleur 
4««  coftçs  foit  côioiûte  lagrauclle,ou  la  pictr 

Fi;' 
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fera  bô  d'vfer  toufiours  de  ces  deux  reme- 

i  vn  chacur 


<ics  preferuâtifs,  trefaifezafaîi 
de  quelque  condition  qu'il  foit.  L  e  premier 
cft  d'auoir  toufiours  en  fa  maisô  des  noyaux 
4e  pefchcs ,  &  en  manger  toufiours  cinq  ou 
fix  deuant  le  repas  ,  auec  du  fcl  &  du  pain, 
lefquels  outre  ce  qu'ils  preferucntde  la  ma- 
ladie dn  cofté  j  ils  gardent  aulTi  de  deuenir 
yure  ,  &  que  le  vin  ne  fait  oas  grand  mal  à 
la  teflc,ilsfontauoir  bon  afpetit, ils  aident 
fort  à  reftomac,  &  à  la  poidrine  ,  ils  dechaf- 
fcnt  fcmblablemcnt  toutes  manières  de  vers 
du  corps.  L'autre  preferuatif  eft ,  de  fouuen- 
tcs-fois  manger  de  Tarmoife  en  falade  ,  en 
potage  ou  autrement.Plufîcurs  en  Italie,  au 
lieu  de  l*armoife,prennent  l'herbe  matricai- 
rc,  qui  eft  de  faueur  fort  amcre:  mais  ce  n'eft 
pas  celle  que  i'entcns  dire:  ains  l'armoife  que 
ic  dy ,  eft  vnc  herbe  qui  a  les  fueilles  à  la  ma- 
nière du  perfîl  :  mais  beaucoup  plus  longues 
&  vn  tige  au  milieu  qui  s'endurcit ,  &  eft  de 
couleur  verd  obfcur  par  deflus  ,  blanc  par 
deflous  :  Et  en  plufieurs  lieux  on  l'appelle 
herbe  de  S.  lean  ,  s'en  ceindent  les  payfans 
&  les  femmes.  Iccllc  n'a  faueur  qui  foit,  ny 
douce  ny  amere  ,  de  forte  qu'en  la  mafchant 
fe  trouue  pluftoft  douce  qu'amere  tirant  a  la 
faueur  de  la  mauuc,  &  pourtant  eft-elle  bônc 
pour  ir5gcr  en  U  Caladc ,  c  1  pctagc  ov  autre- 
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ment.  Si  tu  ne  la  peux  auoir  toufîours  verdc 
tu  la  pourras  garder  fechc  ,  ou  en  poudre, 
ou  diftillee,&  tant  plus  en  vferas,  tant  mieux 
vaudra.  Outre  ce  qu'elle  p^eferuc  de  la  dou- 
leur du  cofté,&  de  la  grauellc  &  de  la  pierre, 
elle  eft  auffi  tresbonnc  à  toutes  autres  mala- 
dies du  corps.Or  quand  aucun  fe  fentira  ma- 
lade dudit  mal  de  cofté,  il  fera  trcsbon  d*vfcr 
des  clyfteresjôc  principalement  de  ccftuy  en- 
fuiuant.  Prcns  fiente  d'vnc  afne  noir,  fî  tu  en 
peux  auoir,  fînon  foit  d*vne  afne  blanc  &  faut 
que  la  fiente  foit  frefche ,  laquelle  tu  mettras 
bouillir  en  vin  blac,  &  adiouftat  vue  poignée 
d'anis  ^vn  peu  d'huille  de  camomille,  vn  peu 
d'huile  de  câpres  auec  vne  poignée  de  brcnt 
ou  fon:laifle  tout  bouillir  enfemble,  par  l*cf- 
pace  d*vn  mifererc  ,  ou  vn  peu  dauantagcî 
puis  Tofte  du  feu  ,  &  en  prefle  la  fublUncc 
dehors  ,  laquelle  demeurera  au  vin  ,  duquel 
tu  feras  vn  clyftere  au  malade  ,  auill  chaud 
qu'il  le  pourra  endurer  ,  &  qu'il  le  tienne  de- 
dans le  corps  audi  longuemét  qu'il  pourra,  il 
le  trouueratref-excellent. 

^Mtre  remède  contre  U  douleur  des  fljtnct 

ou  colique  fafsUn, 
Prcns  vn  dcmy  verre  ou  moins,  du  ius  des 
grains  de  berberis  quandâls  feront  bien  rou- 
ges, &  bien  meurs  ,  puis  boute  dedans  autant 
de  coral  rouge  bien  puluerifc  que  tupour- 

V  iij 
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rojs  mettre  fus  deux  cfcus  d*or  ,  &  le  donné 
boire  au  patient. 

^Htre  nmede  tres-farfah  cotre  la  mtfme  maU* 
die  &  four  faire  vriner  La  ferfonne  qui  aura 
•fié  trops  ou  quatre  ioursyou  dépuant  âge  fans 
vrinery&  ce  en  L*ejf>ace  de  demie  heure 
&  rompra  la  fierre  en  l'efface  de 
dix  êu  doH'3;e  iours, 
Prcns  poudre  très  fine  de  virga  aurea,  &  en 
filets  plein  rne  cuiller  auec  vn  œuf  frais  cuit 
rnollct,  &  le  donne  a  boire  au  patient  du  ma- 
tin à  fon  dcfîcuner ,  &  qu'il  demeure  pour  le 
moins  quatre  heures  par  après  fans  manger: 
lors  il  rendra  fon  vrine  en  moins  de  demie 
heure.  Si  tu  continue  cccy  par  Pcfpace'de  dix 
ou  douze  iours  comme  dit  ell  ,  tu  luy  feras 
pifTer  la  pierre  fans  aucune  douleur. 
^utre  remède  contre  la  pierre  &  lagrauclle. 
Prens  femences  de  violettes  blcuës,ou  vio- 
lettes de  Mars  vne  liure  ,  feméce  de  gloutcro 
auec  fesgoflcs,ouglouterons  bien  meurs  vnc 
liurCj  puis  les  mets  feicher  au  four  (car  ils  fe- 
roient  autrement  trop  di/ticilcs  à  cflamper  ) 
les  pilant  par  après  auec  toute  leur  femencc. 
Ce  fait,  prens  vn  liéure  vif  8c  Tertranele  dV- 
nc  corde  ,  afin  qu'il  ne  fc  perde  rien  du  fang: 
mets- le  ainfi  tout  enticrjou  en  pièces  en  quel 
que  vaifleau ,  pieds ,  entrailles,  tefte  &  tout, 
puis  Je  mets  bruflcr  au  four , fi  que  tout,  tant 
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les  os  la  peau  que  la  chair  fe  rcduisct  en  pou- 
dre le  touchât  aucc  les  doii^ts:  ce  que  fait  Tc- 
ltampcrastrcsbicn,&  mclîcrasla  powdrcaucc 
Jesdcux  autres  poudres  fufditcs  ,  futillcsdc 
chcfnc  leichcs  &  bien  puiucrifecs  quatre  on- 
ces ,  faxifrage  fciche  demie  liurc  ,  grains  de 
laurier  cinq  onces.  Toutes  ces  choies  foicnt 
bien  puluerifeçs  5tamiice$  &  meflces.  Donne 
de  celte  poudre  au  patient  autant  qu'on  en 
mcttroit  lus  vn  cfcu  d'or  ,  la  luy  faifant  boire 
du  matin  à  icun  en  du  vin  blanc, faiCant  ce  par 
plulîcurs  fois.  C^eft  la  plut  exquifcchoCc  qui 
fcic  au  monde^tant  pour  la  grauelle  que  pour 
la  pierre  ;  mais  pour  graucUc  il  en  faut  pren- 
dre a^^oins ,  &  non  pas  fi  fouucnt  comme  on 
fait  pour  la  pierre* 

Le  dernier     le  fÏM  exceUet  remcde  de  toM  con^, 
tre  Li  f  terre  y  faites  reins  qu  enU  vefit,  de 
quelle  quaUié  ou  quantité (]J4* elle  foit» 
Au  mois  de  May  lors  que  les  bœufs  font 
en  pafturc,  tu  prendra  de  leur  fiente  ,  non  pas 
trop  fraifche ,  ne  trop  feiche  ;  puis  la  fe- 
ras diftiller  tout  bellement  (  afin  qu'elle  ne 
fente  la  fumée  )  en  quelque  vaiffeau  dcver- 
re,ou  de  terre  plombé,  dont  il  en  fortira  vnc 
eau  fans  faueur  &  fans  puanteur  ,  laquelle 
fera  trcs-bonne  pour  oiler  toute  tache  du  vi- 
fage  5  fi  on  s'en  laue  du  foir  &  du  matin.  Tu 
garderas  ladite  eau  en  vne  phiolc  bien  bou- 

'  h  iiij 
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chcc  puis  prendras  trois  au  quatre  raiforts, 
lefqucls  on  mange  en  falade  :  taille  les  bien 
menus ,  puis  les  mets  en  vnc  phiole  &  rem- 
plis Je  vin  grec  ,  ou  de  bonne  maluoifie ,  ou 
il'autrc  bon  vin  blanchies  laiflansainfi  au  fo- 
Jeil ,  &  i  l'air  vn  leur  ,  &  vnc  nui<5t.  Prens  a- 
près  vnc  partie  de  ce  vin ,  deux  parties  de  la- 
dite eau ,  de  fiente  de  bœuf  ,  demie  partie 
d'eau  de  fraifes ,  trois  ou  quatre  gouttes  de 
ius  de  limons  ou  de  cirrangules ,  &  qu'il  y  ait 
de  toutes  ces  eaux  ainfî  proportionnées  en- 
femble  vn  dcmy  verre ,  ou  vn  peu  plus  ,  cf- 
quelles  tu  mettras  vnc  piccc  de  fuccre  ,  ou  vn 
peu  de  miel  rofat  :  car  Tvn  &  Tautre  feruent 
tant  i  la  faueur,  comme  i  Tviiliié  de  la  fub- 
ilance.  En  après  y  mettras  de  la  poudre  du 
chapitre  précèdent  autant  qu*on  en  pourroit 
mettre  fur  vn  efcu  d'or  ,  puis  la  donne  à  boi- 
re au  patient ,  &  toit  après  tu  verras  vn  mer- 
ucillcux  effet,  car  plufîeurs  à  qui  i*cn  ay  don- 
ne n'ont  point  attendu  plus  de  demie  heu- 
re qu'ils  n^ayent  incontinent  rendu  l'vrinc^ 
en  laquelle  ils  ont  trouué  tant  de  petites 
picrrettes ,  que  toutes  enfemble  elles  reue- 
noycnt  a  h  groffeur  d'vnc  noix  ,  &  aux  au- 
tres d'vnc  noifette  :  en  continuant  ledit  re- 
jncJc  !  ils  ^^Ciifont  finalement  guaris.    l'en  ay 
autrefois  fait*pïffiarc  i  vn  gentil -homme 
Ji'tiU^iijiiois  ,  par  ref-î-ce  de  àouzc  iours,!c- 
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<juel  les  Médecins  eftimoy  cnc  pour  mort ,  & 
ciivouloyent  faire  inciiîon  ,  mais  en  l'cfpa- 
cc  defdics  douze  iour  ic  luy  fis  fortir  tant 
de  pierres  que  toutes  enfcmble  reucnoyent 
a  la  grofieur  dVn  œuf^ic  luy  faifois  rendre 
fon  V rine  parmy  vn  linge  ,  qui  ettoit  cftendu 
fus  l'vrinat  pour  amaffer  les  pierrettes;&  ia 
troificfme  manière  ilvouloit  prendre  le  ver- 
re vn  peu  moins  que  plein  ;  &  peu  après  vou- 
lant rendre  fon  vrine,il  fc  print  a  crier  pour 
la  grande  douleur  qu'il  fcntoit  en  la  verger 
après  que  celle  douleur  fuft  palîee,  regar- 
dant au  drap  ,  il  trouua  vne  pierre  longue  & 
groiïc  comnvcvnc  fcbuc  ,  vn  peu  pointuè^à 
rvn  des  collez  ,  laquelle,peut  eftrc  ,  en  paf- 
fant  de  traucrs  parmy  la  verge  ;  luy  auoit 
caiifé  celle  grande  douleur.  Oriaçoitquc 
pluficurs  tant  anciens  que  modernes  ,  ayent 
cfcrit  pluficurs  remèdes  contre  ladite  mala- 
die ,  fi  ne  b'cn  eft-il  toutesfois  onc  trouué  de 
plus  four  ,plus  véritable  ,  &  plus  prompt  que 
ccfhiy-cy.Laditecau  &  la  poudre  fe  pcuuenc 
garder  long  temps  ,  mais  il  faudroit  à  chacu- 
ncfois  rcnouucler  le  vin  dudit  raitûrt,&lc 
ius  de  limon,  ou  de  citrangules,  car^  Tefpa- 
cc  de  deux  iours(le  vin  principalement )rcnd 
Cl  grande  puanteur  qu'à  pjïine  h  po.urroit-  on 
endurer. 

Pour  ce//4/  ftt  crache  f^ng^^^r  auoir  qucl^int 
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veine  de  U  poifhine  rompue, 

Plciis  lîcntcde  fo'jris  réduite  en  poudre, 
eutant  qu'on  en  fcauroit  mettre  fus  vn  efcu. 
Ci  puis  la  mets  en  vn  dcmy  verre  de  ius  de 
plantain  auec  vn  peu  de  fuccre  ,  ou  de  pcni- 
des,  puis  la  donn^  à  boire  au  patient  du  nu- 
tin,  dciiant  dcficuner  ,  du  foir  dcuant  cou- 
cher. Ce  que  continuant ,  le  rendras  du  tout 
gfain  &  guary. 

C'jyitre  U  fhthifte  ,chofe  effrouuee  &  ftcile, 

Prens  vne  herbe  appellee  farfara^ou  pas  de 
c!îciial,5c  lincbrpore  auec  du  lard  de  porc 
battu,  &  vn  œuf  frais ,  faut  cuire  tout  enfcm- 
ble  en  v.ncpoclle  :  puis  le  donne  à  manger  au 
patient,  continuant  cecy  par  neuf  matinées: 
lors  verras  chofe  merueilleufe.  Cecy  cil  aulli 
très- bon  pourengraifTcr  vne  perfonne. 
Contre  U  donle  ht  de  flancs  ^  de  reins  ^Ù* 
tomes  autres  dsuoeances . 

Prcns  trois  quarts  d'once  de  ftirax  liquide, 
graiffc  de  chapon, ou  de  geline,  graille  d'oye, 
grailTe  de  canart, chacun  cinq  drachmes,  hui- 
le rofat  quatre  drachmes  ,  cire  rouge  deux 
drachmes  &  demie  ,  beurre  demie  drachme, 
fais  fondre  les  grailles,  Thuylc  &  le  beurre 
tout  enfcmble  ,  &  les  coule  &  méfie.  Puis  y 
-ayant  adiourté  le  ftirax  jcftens-le  fus  vn  linge 
&  le  mets  ainfi  tout  chaud  fus  la  place  delà 
ilouicur  ,lîea  verras  incontinent  la  guarifou. 
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Contre  fManteur  d^haleine^ 
Prcns  fuellles  de  romarin  auec  des  fleurs 
fî  tuenpcux  auoir  5  &  Us  mets  cuire  en  vin 
blanc  auec  vn  peu  de  mirrhc,  &  de  canellc  & 
de  bcnioin  :  &  prenant  dudit  vin  fouucntc- 
fois  en  la  bouche^  trouucrasvne  chofe  nicr- 
ueilleufe. 

Contre  morfeure  de  chien  enragé, &  contre 

la  rage  qui  furuiem  à  U  perfonne. 
Prcns  ticursdc  chardon  fauuage  feichécs  à 
l'ombre  &  puluerifceSjdonnc  à  boire  de  telle 
poudre  en  vm  blanc  ,1a  coquille  d'vnenoix  à 
dcniy  pleine  ,  &  en  trois  fois  il  fera  guary 
chofc  trouuce  par  expérience. 

Toiér  ofter  ù  chair  morta  qui  froment  <*u  ne\^ 
Prcns  le  ius  de  porreaux  qui  n'ont  point 
efté  replantez,  puis  y  adioufte  vn  peu  de  cire 
verde^S:  en  fais  vn  ciE^ncment  ,  y  adioudant 
vn  peu  de  poudre  fubtiile  de  tarte  de  vin  ,  & 
metsfouuent  d'iceluy  oignement  au  nez  du 
patientjfi  verras  chofe  merucilleufe  . 
Vmr  vn  ani  {four  efire  toVtbé  de  bien  hwr) 
cmint  d'éttioir  quelqne  chof&  ronifu'ê 
far  dedans  le  corfs. 
Prcns  vn  demy  verre  d'huile  d'oîiuc  ^  & 
mets  dedans  de  la  poudre  de  femence  ,dc 
creflon  alenois  ,  la  quantité  d'vne  demie  co- 
quille de  noix  ,  puis  la  donne  a  boire  au  pa- 
tient a  vne  fois  ou  À  deux.  Il  feroit  bon  de 
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Je  faire  feigner  incontinent  qu'il  fera  tom- 
bé ,  ou  le  pluftofl  qui  fera  polfible  ,  &-  fubit 
après  la  fcignee  luy  donner  ledit  bruuage.  Et 
qui  ne  pourra  boire  ladite  huile,qu'il  prenne 
la  poudre  auec  du  vin.  Si  on  ne  pouuoit  auoir 
de  la  feméce  de  nafturce  ,  qu'on  luy  baille  de 
la  poudre  dcMcfué,  de  laquelle  on  trouue 
^^oufiours  afTez  chez.  lcsApoticaires:&s'il  s'cft 
froifsé  ou  blcfsé  par  dchors,oingts  le  lieu  af- 
fcâé  d'huile  rofat,  puis  mets  deflus  des  fucil- 
les  de  my rrus,  &  de  rofes  fciches:ainfî  le  gua- 
riras  très  parfaitement. 

Contre  les  efcrouëUes  remède  tresbon 
^  aisé  à  faire, 

Prens  l'herbe  nommée  farfara  bien  cftam- 
peeauec  fes  racines  ,  mefleesauecdc  la  fa- 
rine de  fcmence  de  iin,&  graille  de  porc  maf- 
lerfais  en  vn.emplaUre ,  &  la  mets  fus  le  mal 
la  changeât  deux  fois  le  iour,  &  toutes  les  ef- 
crouëUes fe  refoudront  en  fueur.  Apres 
qu'elles  feront  guarics,  laue  fouuent  le  lieu 
auec  du  vin  chaud  ,  par  l'cfpace  de  dix  ou 
quinze  iours. 

^utre  remede  contre  U  mefme  maladie, 

Prens  les  coiiillons  d'vn  cheual  :  &  les  mets 
en  vne  poèlle  entre.les  braifcs ,  les  y  laiflant 
/î  longuement  qu'on  les  puiile  puluerifcr, 
puis  donne  à  boire  de  ladite  poudre  en  vin 
blanclapefantcur  de  deux  tournois ,  comi- 
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uant  à  ce  faire  par  Pefpace  de  vingt  &  vn 
iour  :  par  ainfi  luy  feras  ietter  par  la  bouche 
toutes  fes  orclures,&  le  guariras  du  tout. 
T»ur  ffuuoir  fi  la  femme  pourra  cecctiôir  ounott, 
Prcns  de  la  prcfure  de  liéure5&  l'ayant  de- 
faite  en  eau  chaude  ,  fais-la  boire  â  la  femme 
du  matin  à  icun,puis  la  fais  demeurer  dans  vn 
bain  chaud  ,  &  s'il  luy  furuient  douleur  de 
ventre  ^  elle  pourra  conceuoir  :  fînon  elle  ne 
conccura  iamais, 

J{emedef§rt  rare  pour  ojler  les  lottpes  de  la  gorgt 
en  cinquante  iours  fout  au  p'rw  long, 
Prens  racines  d*ebulus  tres-bicn  lauécs  & 
bouillies  en  vin  blanc,  &  prcns  aufll  les  cho- 
fc$  fuyuantes  :  efpongc  brofiée  demie  liure, 
&  deux  cens  grains  de  poiure.  Toutes  ces 
chofesbien  puluerifces,  mets- les  bouillir  au- 
dit vin  ,  auec  les  racines  d'ebulus  :  &  les 
ayant  très  bien  laifTé  cuire,  coule  le  vin  &  le 
garde  en  vne  phiole  bien  bouchée  en  quel- 
que lieu  fort  humide  ,  puis  donne  de  ce  vin 
à  boire  au  patient  trois  fois  le  iour  ,  à  cha- 
cune fois  plein  vn  verre  :  à  fçauoir  du  matin^ 
àmidy  5  &  au  foir.  Et  cependant  qu'il  vfe 
dececy  ,  il  ne  doit  manger  autre  pain  que 
d'orge  j  &  boire  fon  vin  pur  fans  eau.  Il  fe 
doit  aulTi  garder  de  manger  aucunes  for- 
tes d'herbes  ,  &  poilfon,aulx,porccs  ,  ou  au- 
tres chofcsfe!r.blabks:l"-  m^ricre  de  rc- 
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doit-on  commencera  la  plaine  Lune, 
en  continuans  iufqu'à  la  fin  d'icelle  ,  &  en 
après  iufqu*au  -ijuartier  croiflant  de  l'autre 
Lunc:c'eft  a  fçauoir  que  laLune  foitpar  deux 
fois  décrue  ,  qui  fera  en  tout  quarante  cinq 
iours,&  /ans  aucune  doute  le  patient  guarira. 
^4utve  remedi  flus  aifé  à  f. tire, 
Prcns  camomille  feiche  puluerifce  &  méf- 
iée aucc  miel  puis  en  prens  vne  cuillerée  du 
matin  en  la  bouche  ,  &  autant  du  loir,  la  laif- 
fant  ainfiaualcr  de  foy-mcfme:  corinuë  cccy 
triiît  que  tu  fois  guary  ,  &  vl>  de  ce  bon  gou- 
uernemcntjCommc  delfuj  ell  dit. 

la  tnejève  maUdieychofc  ufroimec  V  - 1  /  it,.i!g 
Prens  polipodium  croilfant  au  tronc  d'vn 
chataigner^fi  tu  en  peux  trouuer,  linon  prcns- 
en  de  rautrc,&  le  puluerifc,  puis  en  donne  au 
patient  aucc  du  vin  5OU  du  miel,  deux  fois  le 
iour  5  à  chacune  fois  autat  que  tu  en  pourrois 
nietre  fus  vn  cfcu  :  continue  cecy  pari'efpacc 
de  vingt  &  vn  iour  commençant  au  quartier 
brifant,&  fûifant  toujours  bonc  diettc,  com- 
me ditclh 

'J^ottr faire  ejïendre  retouyncr  la  feau  en  fon 
lieu  après  cjue  Ih  loupe  ferjt  guurie, 
Prens  les  boutons  qui  demeurent  fus  Icro- 
fîcr  après  que  les  rofcs  font  cheutcs  (  &  font 
commtf  pater.oftrcs  en  façon  d'œufs)auec  la 
fcaicncc  qui  eil  dedans,  alua  de  roche  ^ba- 
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Jauflium  autant  del'vn  que  de  Tautrc  ,  puis 
les  mets  bouillir  en  vinaigre  blanc  ,  tant  que 
tout  fait  venu  à  la  moitié,  mcts-y  aulfi  la 
moitié  autant  de  fumach  ellampé  &  de  i'v- 
nedeschorci  fufoites  ,  &  les  mets  boiiillir 
derechef,  tant  que  tout  le  vinaigre  foit  quaii 
tout  confommé.  De  ce  qui  refera  tu  oindras 
le  lieu  tout  autour  :  par  ainfi  feras  cilcndre 
la  peau  comme  doit  cftrc, 

I{cn:ed€  tres-exquis  contre  la  fquinancîe 
qui  -vient  de  Ugorge. 
Prens  eau  fcabicufe  vnc  liure5cau  de  vie  vnc 
once. méfie  tout  enfcmble3&  l'applique  fus  le 
mai^^  te  trouucras  guary  en  trois  heures. 
^utre  cQntn  le  mefme  mal, 
Prens  des  arondcUes  ,  &  les  mets  cuire  au 
fourjpuis  les  puluerife5&  les  mets  par  la  bou- 
che fus  le  mal^s'il  cd  pofi.blc  f^fînon  tu  y  cn- 
trcmc fieras  du  miel  rofat ,  &  vn  peu  de  fari- 
ne d'amidon  ,  après  le  mettras  en  la  bouche, 
lelaiflant  aualler  de  foy-mefme  y  &  verras 
chofe  miraculculc. 

^titrt  contre  le  me fvne  rnal, 
Prens  huile  de  vitriol  romain  ,  &  en  mets 
deux  ou  trois  gouttes  en  vin  blanc^  duquel  tu 
gargorifcras  fouucntesfois. 

[{emede  très-  bon  contre  les  efcrouelles, 

Prens  cçrufe  bien  cftampcc  quatre  onces 
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huyle  d'oliue  hui(^^  onces,  laifle  bouillir  cccy 
cnfemble  cinq  ou  fix  heures  en  le  mouuant 
inceflammcnt  :  &  quand  il  fera  dcuenu  bien 
noir,iireraaflcz  cuit  :  eftens  en  après  vn  peu 
fus  vnc  pièce  de  chamois ,  ou  de  linge  ,  &  le 
mers  fus  le  mal  :  fi  les  efcroiiellcs  font  rôpuès 
elles  fe  guariront  incontinent ,  (înon  elles  fe 
rcfoudront^puis  guariront  du  tout. 

Tourgudfîr  Us  efcroiielles  far  vne  fHh{l.ince 
^u'on  prendra  far  LaboHche. 
Fais  accouftrer  vnc  geline  comme  pour 
manger^mais  qu'elle  foit  bouillie  en  vn  grand 
pot  ,  ou  vn  chauderon  ,  auec  beaucoup 
d*eauj  fans  fel;  laiffc-là  tant  bouillir  que  tous 
les  os  foient  fe  parez  de  la  chair  :  puis  prer  s 
lefdits  os,  &  les  fciche  au  four  ou  au  feu  ,  fans 
toutesfois  les  lailTer  bruflcr  ou  dcuenir  noirs^ 
après  puluerife  les  tre$-bicn,  puis  prens  de  la 
femence  de  Sefamum  ,  auffi  tres-bicn  pulue- 
rifee  &  meflec  auec  ladite  pouldre  d'os  de 
geline  ,  de  l*vn  autant  que  de  l'autre.  Prens 
pois  après  de  ces  deux  pouldres  enfemblc, 
plein  vne  cueiller  5  &  les  meflc  auec  miel ,  les 
faifant  prendre  au  patient  du  foir  quand  il 
$*en  va  coucher ,  &  du  matin  quand  il  fe  leue. 
Cccy  fe  doit  faire  depuis  le  commencement 
dti  quartier  brifant  iufqïi'à  la  fin  :   c*cft  vn 
fecrct  rrcs-excclient     î'  m^cO. 
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cnuers  aucuns  3  cA]ucIs  ledit  mal  cfioit  tant 
enijicilly  ,  qi>c  le  remède  (ufdit  ne  leur  aiioit 
point  aide,  au^^]ucls  i*ay  fait  prendre  anec  la- 
dite poudre  l'huile  cy  après  fpccific'cJaqueU 
ie  (c  doit  taire  comme  s'cnruu:  Prens  vn  cer- 
tain petit  icrpent  cjui  efl  aueugle  ,  8<  le  trou- 
ue  bien  fouuent  entre  le  foin  ,  il  a  la  peau  cf- 
pece  &  dure,&  s^apelle  en  plnHeurs  lieux  d'I- 
talie Luccgola;  mefî  It  boiiillir  en  huile  d*o- 
liuc^tant qu'il  foit  tout  dcsfaitjpnis  frotte  les 
c  fcro-'ielles  de  ladite  hu)îe56c  mets  de-,  eftoii . 
pcsde  channre  dcifus,  les  y  laillani  trois  oa 
quatre  iours:  après  fais  vne  nout^elle  ojidion 
Û  y  mets  derechef  des  eftouppcs.   Par  ce  dit 
remède  le  ay-je  tous  guaris  tres-parf.  itcmêt, 
grâces  au  Seigneur  Dieu  tout  puiffant, 
Eaucilipielle,  laquelle  a  ^lufiit*rs  belles  ^ 
noi.ibUs  ventiSyComme  nutif  ai-- 
Yons  cy  après. 
Prens  doux  de  girofle^noix  mufcadeSjoin^ 
gcmhrc,  7.cduaria  ,  poiure  long, poiure  rond, 
femencede genieure^pclurcs  d'orenges^fleiir^ 
de  faugejbafîiicjromarin,  marjolaine,  mente 
ronde,  grains  de  laurier,  poulieul,  gencianc, 
calamente,  fleurs  de  fchu  ,  rofcs  blanches  ôc 
rouges,  fpicanardi ,  lignum  aloès  ,  cubtbes 
fauuages,  cardamomum,  candie  fine,calamij 
^romaticum  fticados  ,  chamcdrios,  cliamepi- 
thcos^iacligotta,  niaftic,  encens,  mafle,  alop 
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epaticum/cmcncc  d'anet,  fcmcnce  de  matrî- 
caria,fioucb  ûlches5raifins  fecs^dattcs^aman- 
dcs  douces,  pignos  de  chacun  vne  once,  miel 
blanc  (îx  onces.  Puis  prens  du  fuccre  autant 
pcfant  que  toute  ladite  compofitionjôc  mefle 
bien  tout  cnfemble  ,  y  mettant  aulTi  pcfant 
d*eau  de  vie  que  toute  ladite  fubftancc  poifc, 
mais  il  faut  que  ladite  eau  de  vie  foitdiftil- 
Ice  cinq  fois  par  Talembic  ,  receuat  toufiours 
la  bonne:  mefle  bien  toutes  les  chofcs  fufdi- 
tcs  en  ladite  eau  :  puis  mets  le  tout  en  vnc 
phiole  bien  bouchée,  le  laiflant  ainfi  par  l'ef- 
pace  de  deux  iours.  Tu  le  mettras  après  fur 
le  fourneau  aucc  fon  alcmbic  &  fon  récipient 
faifant  diftillcr  à  petit  feu,dôc  en  fortira  vne 
eau  claire  &  precicufe  ,  continue  ainfî  le  feu 
tant  que  l'eau  commence  à  changer  couleur 
&  forte  bhnchc-.alors  change  le  récipient, & 
reçois  ladite  eau  blanche  3  part,  car  elle  n'eft 
bonne,  finon  pour  blanchir  la  face,  &  il  n'y  a 
taches  ne  lentille*»  au  vifagc  ,  lefquelles  la- 
vées de  celle  eau  par  Pefpace  de  quinze  iours 
ne  s'en  aillentjlaillant  la  face  8c  la  peau  blan- 
chc,reliiifantc  &  odoriférante  :  Si  eft  cccy  vn 
iauementbicn  rare  6f  propice  pour  grande 
Princefle.   Tu  méfieras  la  premicRceau  qui 
cfttres-claire  aucc  autant  d'eau  de  vie,  la- 
quelle s'appelle  mcl  balfami.  Or  ayant  mis 
&  laifle  toutes  ces  chofcs  en  vnc  phiole  bii  a 
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bouchée,  par  l'cfpace  de  deux  iours  ^  mets  les 
di/HlIer  à  petit  feu,  puis  reçois  &  mets  â  part 
la  première  eau,c|ui  en  didillcra  fort  claire  8c 
trcs-odorifcvante.  Quand  tu  verras  que  l'eau 
commencera  à  fortir  comme  eau  de  pluyc, 
change  de  récipient ,  &  reçois  icclle  fembla- 
blcment  à  part  foy  ,  tant  c]uc  tu  verras  fortir 
latroifiefme  ,  qui  fera  de  couleur  fanguine^ 
laquellctu  vcrferas  en  vne  phioL  ^  puis  la 
boucheras  bien  auec  cire:  garde  la  foigncufe- 
ment  comme  chofe  tres-prccieufc  :  car  elle 
crt  de  pluficurs  excellentes  vertus,  dont  les 
plos  nobles  font  celles  que  nous  auons  mis  cy 
après. 

La  première  cil:  ,  que  fî  tu  en  mets  vn  peu 
fus  vne  playes  nouvelle  ,  il  n*y  faudra  point 
d^autre  médecine. 

Lâ  féconde  eit  ,  qu'cHe  eft  bonne  à  toute 
vieille  playe^côtre  le  châcre, contre  la  louue^ 
contra  noli  me  tangcrc  ,  &  à  tout  autre  mal 
naiflant  ,  ilen  faut  moiiiller  le  mal  tous  les 
1.  ou  3.  iours  vne  fois  ,  &  par  ainlîcn  l'cfpace 
de  quinze  ou  vingt  iours  feras  tout  guari. 

La  troifiefme  cil5quc  fi  aucun  a  le  charbon 
ou  le  mal  faint  Antoine,ou  de  faint  ERicnnc, 
où  autre  mal  pcftilenticl ,  fi  on  le  lauc  de  la- 
dite eau  ,  il  fe  mortifiera  en  l'cfpace  d'vne 
heure. 

La  q  jatriefme  eft,  qu'elle  eft  bonne  contre 
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♦  OO  LIVRE  PREMIER 

le  mal  des  ycox  5  pourucu  que  l'oeil  ne  f oit» 
crcué  ou  perdu  :  il  tu  y  en  mets  vnc  goutte  du 
matin  &  autât  au  (dr  y  ru  le  guariras  en  quin- 
2eiours.  Etiaçoir  qu'elle  foit  aucunement 
piquâte  ,  icellc  piqueurc  fc  pafle  incontinent 
tellement  qu'elle  ne  pourra  faire  aucun  dom- 
mage aux  yeux. 

La  cinquicrmc  cft  ,  que  fi  aucun  a  la  pier- 
re aux  reins  ci  à  la  vciïîe  ,  s'il  en  boit  trois 
gouttes  ou  vnc  drachme  auec  vnpcudeviiv 
blanCjOu  de  broiiet  de  chicnes  rouges  ,  il  ^*c-\ 
trouucra  deliurc  en  peu  de  iours. 

La  fixicfmc  eft  ^  qu'elle  guarit  les  hciour- 
rho'idcs  ,  ou  Icsbroches  quand  on  s'en  lauc 
tous  les  iours  vnc  fois . 

La  feptiefmc  eft  ,  qu'elle  guant  foudain 
toute  maladie  de  l'amarry^Sd  lacolique:quâd 
©n  en  boit  plein  vnc  cuciller  auccbrouct  de 
geline  ou  de  choux. 

La  hui(ftiermc  cft  que  quand  on  en  baigne 
les  nerfs  retirez  ou  endurcis  ,  ils  s'eftendent 
&  guariflent  en  bien  peu  de  iours. 

La  ncuficme  cft  qu'elle  guarit  les  yeux 
coulans  quand  on  y  en  met  vue  goutte  du 
matin  .t  icun. 

La  dixi^fmc  eft  qu'elle  cft  trcs-vtile  pour 
guarir  toïtemaniere  de  rongne^tigne^  &  au- 
tres chofcs  fcmbiabics .  les  en  lauant  fouucn- 
tcsfois. 
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L'onTîcfme  eù  ,  que  quand  on  en  met  vne 
t»outtcen  roreillc  du  foir  ou  du  matin  ,  elle 
?n  elle  toute  douleur ,  &  ofte  les  vers  qui  s'y 
engendrent. 

La  douzième  cft,  qu'elle  guant  toute  mor- 
furc  venimcufc,  quand  on  en  lauc  le  lieu.de  la 
morrcuvevcnimcure  ,  &  cil  beaucoup  meiU 
leure  en  tel  accident  que  n'cft  le  theriaque. 

La  treizicfmc  efi^qu'^llc  tue  toute  forte  de 
vers  au  corps  humain  ,  quand  on  s'en  frotte 
lesnarines,&  quand  on  en  boit  vn  bien  peu.  ^ 

Et  fi  ulement ,  elle  eft  âu'.li  tres-bonnc  a 
toute  blcirarevenimcufe,  &  àtouteplaye  in- 
curabîc,ellcguarit  les  cfcroiielles,  la  maladie 
qu'on  appelle  mal  faint  GiUcs,&  toute  autre 
maladie  qui  cft  hors  du  corps  ,  &  fcpeut-o« 
îauer  de  ladite  eau,ou  la  boire.  Elleeftauflli 
•bonne  à  toute  froide  maladie  ,  pour  reftaurer 
vieilles  ^ens  ,  ou  ceux  qui  font  confommcz 
&  debilîtet  par  famine  ,  par  maladie  ,  ou 
par  douleur  d'efprit.  Elle  conferuc  l'humi^ 
<litc  radicale  ,&  la  chaleur  naturelle  ,  elle 
maintient  4a  fantéôc  entretient  l'homme  ea 
longue  vie  à  quiconque  en  vie  .co«ime  iUp- 

parrient.  . 
Seiret  tres-nolLe  f^ur^iMYtrynCnrit^é/ett  qut 

le  mal  Ittyfoit  venn  (Mr  efiottrdijjement  de 

cerueati ,  om  autrement. 

Premièrement  luy  feras  faire  quatrçicljr- 
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Hcres  par  quatre  matinées  Tvnc  après  l'autre, 
leprcmicr  clyftercfoit  fimple  ,  c'cft  à  dire 
fait  d'eau  ,  en  laquelle  aura  boiiilJy  du  Ton  de 
froment, huile  commun, &  du  fel.  Le  dcuxicf- 
iTic  foit  d'eau  bouillie  auec  wiauues ,  mercu- 
riale, pariétaire,  &  fueilles  de  violettes  auec 
huile  &  fel.   Le  troiricfmc  foit  d*cau  boiiillie 
auec  huile,  fel,  vin  cuit ,  &  miel.  Et  le  qua- 
tricfmeclyftcrc  foit  de  toute  femblable  de- 
codion  que  h  troiilcfme  ,  y  adiouftant  endi- 
iie,bugloic   &  les  fommcts  des  branches  d*c- 
bulus  Et  après  que  ceftc  decoâion  fera  cou- 
lée ,  tu  y  mettras  vue  once  de  caHîa  6flula  ,  & 
<3emy  quart  d*once  de  roctridat.Or  luy  ayant 
donné  ces  quatre  clytterespar  quatre  diucr- 
les  matinées  ,  tu  luy  donneras  après  cefle  mé- 
decine :  Polipodium  de  chefne  frais  bien 
eflampé  vne  poignée  ou  deux  ,  puis  ea 
lire  le  ius ,  &  le  mets  en  vn  verre  la  hauteur 
de  deux  doigts,  yadioufiant  deux  onces  de 
miel  rofat,  &  vn  quart  d'once  d'cleâuairc  de 
rofes,  ou  aromaticum  rofarum  ,  &  autant  de 
diafenicon.  Toutes  ces  chofes  bien  incor- 
porées enfemble  donne  les  à  boire  au  patient 
dufoir  quâd  ils*en  ira  coucher,  deux  ou  trois 
heures  après  Soleil  couchant  ,  &  luy  donne 
tiède.   Si  d*auenturc  il  ne  le  vouloit  prendre 
fais  le  lier  &  tenir  par  force  ,  &  luy  fais  ou- 
Aur  la  bouche  ,  &  mettre  q.uclc^uc  balLoacn- 
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tre  les  dents  ,  puis  luy  verl'e  ainfi  la  médeci- 
ne en  la  gorge  :  comme  on  fait  aux  cheuaux. 
Apres  qu  il  aura  tout  pris  ^  fi  c'eft  en  Hyuer, 
tu  le  feras  ainfî  demeurer  demie  heure  ailis 
fusfonlid,  bien  couaert  tout  autour  ,  afin 
qu*il  ne  fe  refroide  ;  C\  c*cft  en  Efté  ,  tnlc 
pourras  laiCer  aller  par  tout  la  maifon  à  fon 
plaifir  5  mais  garde  bien  qu'il  n*en  forte. 
Qiiand  la  médecine  aura  fait  fon  opération, 
prens  l'oigncment  qui  s'enfuit  :  à  fçauoir  ,  li- 
ure  &  demie  du  ius  de  racines  d'ebulus  ,  au- 
quel adiouftcras  autât  de  beurre: mets  boiiil- 
lircccv  enfemble  quelque  bonne  cfpacc  de 
temps',  tant  que  tout  le  iiis  foit  quafî  con- 
fommé  3  puis  y  adiouftc  huile  de  camomille, 
huile  rofat  ,  huile  de  mille-pertuis  de  cha- 
cune vne  once.  Incorpore  bien  toutes  ces 
chofes  au  feUjSc  en  fais  vn  oignement  duquel 
tu  oindras  le  patient  depuis  le  col  iufqu'aux 
picds,bras  &  îambcs,&  tout .  mais  il  faut  que 
Toignemcnt  fuit  chaud  ,  &  qu*onren  frotte 
fi  bien  qu'il  piiiife  pénétrer.  Continue  ainfî, 
par  Tcfpace  d'vn  mois  ,  l'oignant  tous  les 
foirs  &  matins  ,  ou  pour  le  nioins  vne  fois  le 
iour.    Letroifiefme  ou  quati  iefme  iour  au- 
près que  l'auras  commencé  à  oindre  ,  fais  vn 
cautère  fus  la  iointure  ou  coufturc  delate- 
fle  ^auec  vn  fer  embrafé  ,  &  du  commence- 
ment mets  fus  ledit  cautère  vn  linge  aucc  du 
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fain  de  porc  ,  l'y  laiffant  par  l'efpace  de  hma 
ou  dix  heures  puis  mets  vn  chiche  eniiclopé 
en  fueillcs  dliierrc  ,  &  n,ets  fur  ladite  fueil- 
ic  d  hierre  vrte  pièce  de  femelle  de  foi.licr 
tcn.e     dcliée,luy  liant  de  quelque  ba- 
tie^fûush  gorae  ou  fous  la  tefte,  de  forte 
qu  elle  y  puifle  tenir  :  &  change  ledit  chiche 
du  foir  &  du  matin.  Si  d'aduenture  il  ic  paf- 
loït  quatre  mois  deuant  que  le  patient  reçcut 
giianfon  ,  jI  faudra  Commencer  derechef  i 
Juy  donner  les  mcfmes  cly fteres&  les  mcfmeà 
medcc|nes,  en  l'oignant  comme  dclTus  &  fans 

point  de  faute,  moyennant  la  grâce  de  Dieu 
«Jguarira.  ^ 

îl  doit  mâger  pour  les  premiers  iours  pouK 
iaïUes.moutô,  veau  rofty,  puis  on  luy  pourra 
^onnerrofiy  &  bouilly  auec  potage  d'ami- 
clo,de  poree,dc  mauue,  8c  aufîi  des  œufs  frais, 
adioulknt  efpicerics  en  fa  viande  ,  &  luy  fa^l 
lant  aucunesfois  manger  (  (oit  en  potage  ou 
aiîtrement}de  la  bctoine,fauge,marjola?ne  <9t 
n^cnte  ,  ne  le  laifTant  nullement  manger  cho- 
fcs  falecs  ny  aigres  légumes ,  aulx  ,  oignons, 
ne  chofcs  femblables  :  &  luy  fairtaudîboirè 
du  vmblancauec  de  l'eau  ,  qu'on  luy  face 
aufîi  toufiours  poiter  quelque  bonne  odeur 
&  cfcouter  la  mufique  :  qu'on  luy  parle  fou- 
uentesfois  fagement  ,  Padmonncftant  aufTi 
.li^-ftre  fage,qu'on  le  rcprcnc  de  fa  folie  quâd 
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il  en  fera  ou  dira.  En  tel  cas  vaut  beaucoup 
Tauthorité  <lc  quelque  belle  femme  pour  luy 
dire  toutes  leschofes  fufdites,  car  les  bonnes 
admonitions  font  de  très-grande  vertu  ,  pour 
iaccoifer  le  cerneau  troublé  de  quelque  mala- 
die ou  paiïion  que  ce  foi  t. 

Villnles  de  M  .Michel  l'Ef  sjfois^  lefcttielUi  gnt^ 
rijjentdc  la  douleur  ettyienlie  nsuuelU  de  la 
tefle.fHYget  le  cerueaté^efcLiYciJJÎent  Li  'Vtuëyfonc 
anoir  bonne  mcmoire^honne  coftlenr  devifa^e^é^ 
font  très-bonnes  à  pUtptttrs  autres  infïyn:ite:^  . 

Prens  aloë  laué  trois  fcrupulcsj  racines  dje 
courges  fauuagcs  ,  mirabolans  de  toutes  for- 
tes,diagridiijmaftic  ,  grains  de  laurier,  &  ro- 
fcs  de  chacun  d<-'mie  drachme,  f^fran  vn  fcru- 
pule,  myrrhe  dcmy  fcrupulc  ;  eOampcbic  n 
tout  enfcmblc  ,  &  en  fais  pillules  aucc  du  ius 
de  choux  ,  &  en  prcns  trois  ou  quatre  quand 
tu  t'en  vas  coucher  ,  tous  les  trois  ou  quatre 
iours  vnc  fois. 

Contre  la  douleur  des  tetins  des  femmes,  retne" 
de  très-  excellent. 
Prens  deux  moyeux  d'œufs  frais ,  la  pcfan- 
teur  de  deux  deniers  de  cire  neiifae  ,  vn  peu 
d'huile  rofat  ,  vn  peu  de  tutia  préparée  eti 
eau  rofc  5  mets  fondre  toutes  ces  chofes  aii- 
fen  en  vne  poëllette  nette,  &  qurnd  tout  fera 
froid  il  le  faut  eftendrc  fus  vn  linge  ,  puis  le 
mettre  fus  le  mal  :  mais  il  faut  auoir  premie- 
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rcincnt  lauc  ledit  mal  aucc  du  vin  blanc  ,  au- 
quel on  ait  bouilly  des  fucilles  de  rafcs, 
fueillcs  de  plantain,  &  fucilles  d*oliuier  ver- 
des  ou  feiches  :  &  ai>res  l'auoir  elTuyc ,  appli- 
qué defTus  Templartrc  appareillée  coiumc 
auons  dit,  &  incontinent  le  iml  fe  guarira. 

VoJér  fuire  meurir  vn  froncley&  tot*tcs  autres 
apoftivrjes^cjHi  ont  bt foin  de  meuriffemet  faudusn, 
Prens  mic  de  pain  ,  raiftn  fechc  au  four  ou 
autrement  :  puis  bien  eftampé,  du  beurre,  du 
fain  de  porc^du  leoain,  du  laid  de  vache,  fa- 
fian  quelque  peu. Fais  de  tout  cccy  vn  oipne- 
mcnt  &  le  mets  fus  le  mal, mettant  première- 
ment vn  peu  de  fafran  en  poudre  fus  le  pro- 
pre lieu  on  tu  voudras  auoir  l^ouuerturc  ,  & 
mets  là  dcflus  lcd:it  cmplaftre,le  lailfant  ainfi 
iufqu'au  foir  ,  &  le  change  du  foir  au  matin, 
ainfi  le  feras-tu  incontinent  meurir  &  cnfon- 
drcr:puis  l'accoullre  auec  huile  rofat,  &  mo- 
yeux d'oeufs  par  vniour  entier  ,  après  purge 
Tordure  auec  quelque  oignemcnt  attractif. 
Finalement  y  appliqueras  oigncment  d'aloc 
&  de  tutia,ou  d'autres  femblables  oigncmens 
confolidatifs. 

SPoMr  refoudrevn  fronde  ou  clon^atê  cemencemet. 
Prés  vn  citrangulc,ou  vnc  pôme  d*orcgc,  & 
le  partis  par  le  milieu,  puis  prens  vn  peu  d*c- 
floupcs  en  vne  efcuclle  ,  &  pifie  delTus  :  aipres 
icsprefl'esàla  main,  &y  mets  vnpcudefcl 
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commun  bien  pulucrifé  ,  &  le  mets  nînfî  tout 
chaud  fus  le  mal,  &  mets  fus  lefdites  eftorp^es 
Ja  moitié  du  citrangulc  ,  ou  oi  enge  ,  iiant 
tout  cecy  de  quelque  bande  ,  &  le  changeant 
foir  &  matin  incontinent  la  matière  corrom- 
pu e  fe  rei'oudra. 

Tour  faire  cmpla/frnnt  aureum  ^  qui  ejî  de  très» 
grande  vert»  p««r  tentes  fortes  de  flayes. 
Prés  pix  gi  xca50u  coîoronÎ35fouphre,encés 
blanc, t.in:  de  l''v  n  comme  dcPautre.  Tortcs 
ces  chofcs  loient  bien  cftampces  ,  Si  méfiées 
auec  le  clair  ou  blanc  d'œufs  ,  puis  oings  de 
cefte  mixtion  vne  pièce  de  parchemin  ,  prcf- 
fc  après  bien  laplaye  auec  deux  doigts  pour 
en  faire  foi  tir  le  fang,&  mets  deffus  ledit  par- 
chemin le  liant  d'vne  bandelette  ,  &  la  playe 
fe  guarira  en  bref.  Le  prefent  fecret  auoit  vn 
Chirurgien  Neapolitain,&  ne  le  vouloir  dire 
à  perfonne  du  monde  ,  finon  queîuy-mefme 
elîant  blcffé  ,  le  commanda  ainfi  faire  â  fon 
compagnon, pour  l'appliquer  fus  fa  playe  qui 
elloiten  la  main. 

^utre  fecret  trefe.xcel/et  e^ui  a  efé  aforté  d'Indt 
ep  treshe  a  flupeurs  accides  du  corfs  humain. 
Le  carduus  benediâus  mancé  guarit  ton- 
te  douleur  de  tcfte,  rend  bonne  ouye^Sc  bon- 
ne mémoire,  il  ofte  reftourdiirement  ,  con- 
forte le  cerueau,  fait  bonne  veuë,  non  feule- 
ment q^uand  on  en  mange  ,  mais  aufli  quanJ 
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on  en  frotte  les  yeux  -îu  iiis,ou  qu'on  y  mette 
la  poudre  en  l'e.iu  '.riceluy. Purge  ku'V\  l'cfto- 
mach  5  la  gorge  &  le  flegme  ,  il  fait  aiioir 
bon  appétit,  il  conforte  la  poidrinc  ,  'il  con- 
fomme  les  cathirrés ,  il  ouarit  la  douleur  du 
ventre. Le  vin  de  (2  dccoâion,&  l'eau  qui  en 
cil  dillillée  3  fcichcs  toutes  mauuaifcs  hu- 
metirs^mangc  guarit  la  râtelle  8f  la  pierre  :  & 
quand  on  en  h\t  des  clyftcrcs  auec  de  Tvrinc 
il  guarit  toutes  vcntofitezjapollume,  &  pcfte 
pourucu  qu'on  boiiic  leius ,  ou  la  poudre  in- 
continent qu'on  fcnt  le  mal.  Et  fi  on  met  d& 
•fon  cotton  blâc,5c  velu,  qu'il  a  après  qu'il  ctt 
ficurjr  ,  fus  quelque  playc  qui  ne  foit  point 
mortelle  ,  elle  la  guarit  en  trois  iours  fans 
douleur  ou  domagc.  Ladite  herbe  fait  auoir 
bonne  haleine^quand  on  la  marchcelle  fait  a- 
uoîr  bojnes  dents,  &  bones  genciues,  elle  gua- 
rit le  mal  de  l'amirry,  alaigrit  le  cœur  quand' 
on  en  fait  des  clyderes  auec  vrine  d'enfant 
mafle  ,  elle  guari:  du  mal  caduc  :  la  douleur 
du  coftc  quand  on  en  boit  auec  vin  blanc 
chauffe:  &  auec  eau  chaude,guarit  toute  f  or- 
tc  de  fiéure  quand  on  en  prend  quatre  heu- 
■^rcs  deuan't  qu'elle  vienne  ,  mais  il  fe  faut  bien 
couurir  tant  qu'on  fuë.  Si  le  nombril  des  pe- 
tits enfans  tombe  ,  tu  mettras  bouillir  ladite 
herbe  en  vi'n,&  en  laucras  le  nombril:  elle  eft 
au/n  tres-bonné  contre  toute  mortec  <ic  fer- 
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pcnt  &  tout  autre  venin. 

Contre  tou:e  forte  de  taux  y  t.int  vii;.^.  {guenon, 
uellc,  remède  très  (  enatn, 

Prcns  fouphre  bien  puîucrifé  dcmy  once 
&  le  mets  en  vn  oeuf  frais  ,  cuit  mollet ,  mci- 
le  bien  tant  enlembleipuis  y  adiouiu*  àw  bcr- 
ioin,  la  crolfcur  cî*vnc  chiche  lesAzremet  ciiâ- 
pe,6c  le  bois  du  matin  à  jeun  :  fais  en  Ciutanc 
Hu  foir  quand  tu  vas  dormir  ,  &  feras  gwary 
à  la  deuxiclmc  ,  ou  troifiefme  fois.  Mais  fi  la 
toux  ell  fîenuiciilie  ^  il  te  faudra  faire  tant 
plus  founcnt. 

Confcriic  tres-nohie  contre  U  toux  ,  *r  tente 
angoijfs  de  la  poitrine jfjisi  modifie  L*eliom.".:h ,fuit 
auoir  bonne  voîx.Û-  belle  couleur  de  vjf.içe. 

Frens  racines  de  guimauucs  mondiiîé.s 
&  taillées  par  petites  piécettes  ,  bien  cft^m- 
pécs  en  vn  mortier  de  pierrerpuis  prcns  qtjtrl- 
que  grlid  pot  ou  cbaudro  qui  ticnc  fix  ou  fept 
phioles  5  cmply  les  d'eau  ,  &  y  mets  bouillir 
les  chofesfuiuantes,  regoulifl'c,  yfope  verde 
ou  feiche,  fauge ,  romarin  ,  chardon  bcnir, 
figues  3  8c  raifins  fccs,  amidon  ou  farine  d'or- 
ge, de  chacune  cbofe  à  difcretion,&  à  ton  iu- 
gcment  de  Pvn  autant  que  de  l'autre  :  puis  y 
mets  encores  vnc  poignée  de  cicorcc  auec 
fes  racines  ,  laiiTc  bouillir  tout  cecy  audit 
chaudron  ,  par  l'cfpace  d'vne  heure,  ou  heu- 
re ^  demie  ,  &  les  iailic  après  refroidir  tant 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


no  L  I  V  R   K  PREMIER 

€]iic  tuyponrras  tenir  la  main,ofte  puis  toutes 
lefclitcs  rnbftances ,  &  les  mets  en  vn  caneuas 
qui  foit  net ,  &  preiTc  fort  bien  toute  la  fub- 
fiancc  en  ladite  eau  du  chaudron,  nkts  y  aulTi 
deux  ou  trois  liurcs  de.  ladite  racine  de  bi- 
mauue  eftampéc ,  corne  dciruSjpuis  la  remets 
bouillir  trois  heures  ou  dauantage  ;  oftc  la 
par  après  du  feu  5  &  en  fais  tout  ainfi  qu'à  la 
premier;:  fois:mais  s'il  auoit  tantboiuUy  que 
TOPites  les  racines  fi'.lfent  deffaitcs  ,  il  ne  fc- 
roit  ia  bcfoin  de  îesefcouler  ou  prcfTer  par 
ledit  caneuas.  Ce  fait^prensla  decodion  ,  & 
la  mets  en  vn  pot  au  feu  ,  auec  autant  de  miel 
ou  vn  peu  moius  ,  la  lailTant  ainfi  ho'iillir 
tout  bellement, &  o liant  bien  toute  l'efcumc 
qui  viendra  dudit  micL  Apres  qu'elle  aura 
aitifi  bouilly  vnebonne  cfpace  de  temps ,  ad- 
iouftc  y  vne  once  ,  ou  autant  que  tu  voudras 
de  canelle  ,  &  vn  quart  d'once  ou  dauantage 
de  bonioin  eftampc  ,  &  vn  peu  de  mufc  :  puis 
VoÛz  incontinent  du  feu ,  &  le  couurc  afin 
qu'il  i}e  s'efuentc  ,  principalement  fi  tu  y  as 
mis  du  mufc  :  lequel  s'cfuanouyroit  auec  la 
fumée  ,  parquoy  tu  y  peux  mettre  le  mufc 
quand  l'eau  fera  deuenuc  tiède:  ainfi  auras- tu 
vne  conferue  excellente  pour  vfer  tout  au 
lona  de  l'hyuer  ,  tant  du  foir ,  que  du  matin, 
&  toutes  les  fois  que  tu  voudras  :  car  elle  ne 
peut  eftre  que  boûnc;  mais  le  matin  &  le  foit 


D  T-  s     SECRETS.  Ifl 

la  faut  rechauftcrj&cn  prendre  deux  ou  trois 
cuillerée  à  la  fois.  Et  qui  la  voudra  plus  ef- 
pefl'e  ,  qu'il  y  adioufle  de  la  poudre  de  fuccre 
ou  pcnidcs:&(î  on  la  veut  plus  claire^ily  faut 
mettre  vn  peu  plus  de  la  première  dccodion 
dont  auons  parle  Ce  fccret  eft  dVnc  telle  cx- 
cclléce,que  fi  on  en  vie  en  Hyuer  comme  dit 
eft  3  il  fera  impolîjble  qu*on  foit  tourmenté 
de  la  toux, de  catharre  ,  ou  d  autres  maladies 
feniblablcs:  &  chacun  en  dcuroit  vfcrconti- 
nucllcinent ,  &  en  auoir  toufiours  en  fa  mai- 
fon. 

Très  hcAt*  &  tres-fUtfunt  fecretfour  guérir  U 
toHXj  en  fe  frottant  U  fUnte  des  pietis:& 

efi  chnfe  certaine  &  facile, 
Prens  deux  ou  trois  teftcs  d'aulx  mondi- 
fîécs&  les  cftampe  très- bien  :  puis  y  adiotjile 
du  fain  de  porc  ,  &  derechef  les  elbmpes 
bien  ,  &  du  foir  quand  tu  voudras  aller  cou- 
cher ,  tu  te  chaufferas  bien  les  plantes  des 
pieds  &  Tes  oindras  trcs-bien  de  ladite  confe- 
dion,  puis  les  chauffes  tant  que  tu  le  pourras 
endurer,  les  frottant  quelque  peu  de  temps  ^ 
Sccftantcouchéanlia  ,  tu  te  feras  lier  les 
pieds  de  quelque  linge  bien  chaud  ,  &  frot- 
ter autTi  Telchinc  dudit  oignemcnt ,  parainfî 
te  trouueras  guary  en  trois  foirs  ,  &  fut  ja  la 
toux  bien  orandc.  Si  tu  veux  à  ton  repas  vfer 
de  la  fufdicc  dçcodio  en  to  vin  ou  autremcnc 
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OU  bien  de  qu^lq»^'  ^au  pedoralc  ,  tu 
net'cntrouuerasqucDicn  de  rcftomach  ,  Ôi. 
de  la  tefte  ,  &  oftcias  de  tant  mieux.la  toux, 
toutes  autres  mauuaifcs  ùifpolîtions  du 
€orps. 

Secret  fort  hau&faûU  pour  gudùr  en  vn  lour 
ohtdcHX  toutes  fortes  de  pUyes  vieiUes^  efcjuclUs 
fait  creiiëdeta.Jj'iirtnorteoîtfupeyfiuë  &  t^ni  ne 
fa  pennsnt  ^fiarir  far  autres  nteUe<tti^es . 

Prens  trois  onces  de  tourmcntine  (lance 
premicrcnunt  en  eau  commune  ,  puis.cn 
eau  rofes  ou  de  plantain  )  &  vn  moyeu  d'vn 
(çuf  ,  huile  roCat  once  &  demie,  du  û-biimé 
demie,  drachmeimcflt  bien  tout  enfemblc ,  & 
en  fais  vncemplaftrc  ,  puis  1  applique  fus  le 
mal,  &*a  caufc  qu'elle  tire  ancMnem.cnt ,  fais 
ccdc^cnCiù  Prensdeux  parties  d^iuilc  rofat 
vnc  demie  partie  de  vinaigre  ,  vn  peu  de  bo- 
Ic  armenic  i  difcreiion  ,  mcfle  le  tout ,  &  en 
frotte  quatre  ou  cinq  doigts  ou  dauantagc  4 
l'cntour  du  mal.  Et  le  tien  le  membre  infcde 
près  du  feu  ,  afin  que  cependant  que  la  chair 
morte  fc  mandera  ,  tu  ne  fentes  pas  fi  grande 
douleur.  Apres  qucla  chair  morte  fera  tou- 
te mangée  ,  tu  y  appliqueras  vne  bandelette 
auecdu  beurre  ,  &  l'y  lailleras  vn  lour  entier 
lors  verras  cliofe  merucillcult. 

Contre  toute  forte  de  fcfie.tant  forte  fvh  elU^ 
choCe  tref'certiiine  &  effroî4uh. 

'  Prcns 
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Vrens  vn  oignon,  &  k  trenchc  par  le  tra- 
ucrs,  puis  fais  vne  fofielctrc  en  chacune  pie- 
ce  Icfqiiellcs  tu  empliras  de  triaclc  Un  ,  &  re- 
mettras les  pièces  enfemble  comme  elles 
cfioient  par  auant  :  après  les  enuclope  (i*vn 
linge  mouillé  ,  ie  mettant  ainiî=cuire  fous  les 
cendres  :  &  quand  il  fera  bien  cuit^tu  en  prcf- 
ras  tout  le  ius  dehors,  &  en  dorrncras  à  boi- 
re au  patient  vne  cuillerée  ,  incontinent  s'en 
trouuera  de  mieux  ,  &  fc  guarira  fans  point 
<le  faute. 

Var  ftifn  très-  bon  contre  la  Vefîe, 
Prens  maftic,cypres,encens,  macis^aluync  * 
nurrhe^lignum  aloëjoifclets  de  cy  pre,  tagna-' 
mejoiufc^ambrc-gris,  noix  mnfcade,  myrthe, 
laurier,  romarin,  fâuge,  rofcs,  fehu,  doux  de 
girofle,  genéure,  ruè,  poix  rafe.  Toutes  ces 
chofcseftampées  ,  &  mcflées  enfemble  met- 
tras fus  les  braifes,  &:en  feras  vn  parfum  en  la 
•chambre. 

^utrt  remède  très-  bon  contre  la  Vefie, 
Prens  des  gîâins  de  laurier  meurs,  ï&eïi 
•o/le  l'efconceHoif  e ,  puis  les  mets  en  poudre 
"Sifcc  VHI  pciide  fel  ,  &  incontinent  qu*on  fe 
fcntira  entaché  de  la  pefte  ,  &  qu'on  a  L  fiè- 
vre eiiaude  :  il  faut  prendre  plein  vne  <:adller 
<le  ladite  poudre  mcflce  auec  vn  peu  de  vin^ 
aigre  ,  &  d'eau ,  puis  le  chauffer  vn  peu  &  le 
^oire,aprcfe  fc  couarir  trcs-bicnjô:  dormir  af- 
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le  trouuera in- 
Mais  fi  la  ficurc  vient  aucc 


fczjparainfi  fuât  trcs-bien^on 
continent  giiary.  Mais  fi  la  fi 
froidure,  en  lieu  de  vinaigre  ,  il  faut  prendre 
du  vin  ,  &  puis  faire  tout  le  relU  comme  cit 
dit  dcfl'us:  chofe  efprouucc  en  pluficurs. 
Tour  celuy  cjni  eft  malade  de  la  Vefie, 
Prens  diâamnû  blanc,  tourmentille,  coral 
hlânc,gentianc,bcle  armenic^terre  falce^eau 
d'endiue,  eau  de  fueilles  de  rue  ,  eau  rofc,  vi- 
naigre blanc.cau  de  fcabieufe.  (Et  Paccident 
furucnantjfaut  faire  cecy  dedans  quatre  hcu- 
rcsOPrcns  des  chofes  fufditcs  eftampccs  cha- 
cune à  part  foy  ,  &  le  s  mets  en  queUioc  verre 
ou  autre  vaificau5&  fais  de  tout  à  tadifcretio 
vnbruuage,  faifant  que  le  vinaigre  furpaire 
vn  peu  les  autres  chofes  ,  &  que  le  patient  le 
prenne  chaud.puis  fe  face  couurir  en  fon  lïà 
tant  qu*il  puifle  bien  fucr/i  fera  guary. 
Fn  freferuatif  merueilleux  contre  U  fefe, 
Prens  diftam'num  blanc,  ariftologie  ron- 
dc^carlincjveruainejgentiancjzeduaria,  cor- 
ne de  cerf^dc  chacun  deux  onces,  eftampe  vn 
pcutoutcecy  auec  vnc  poignée  de  rue,  puis 
prens  vne  phiole  qui  tienne  pour  le  moins  ux 
.chopincs,  &  l'emplis  du  meilleur  vin  que  tu 
pourras  trouucr,  auquel  tu  mettras  toutes 
les  chofes  fufdites,&les  lai  fieras  ainfi.puis  en 
tcmp*  dangereux  tu  prendras  toutes  les  ma-- 
tincfis  aiunt  fortw  de  la  maifon  à  icun^vn  de- 
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my  v^rrc  Judit  vinriTiaii  il  faut  auoir  parauît 
pris  vne  noix,vne  figue^Sc  deux  ou  ti  bran- 
chettcs  de  rue.  Si  tu  fais  cecy  la  matinée  ^  tu 
feras  affcuré  pour  ceiour  là. 

£m^lajïre  pour  faire  creuer  l^afofiume^^  tçm^ 
ter  le  charbon  de  la  f  tJle» 

Prens  huile  commun  tu  quart  &  demy  ,  & 
le  mets  au  feu  en  quelque  vaifleau,  puis  mets 
dedans  quatre  onces  de  ccrufc  bien  tftampée, 
i    litarge  d'argent  très- fubtilc  trois  once&^circ 
cômunc  quatre  onces  ,  &  le  laifle  ainfi  fi  lon- 
guement au  feu  que  tu  le  puifle  eftcndre  aucc 
le  doigt  fus  le  marbre.   Ce  fait  ofie  le  du  feu 
&  verfe  deflus  vn  peu  de  vinaigre  y  mais  il 
t'en  faut  tenir  loing  ,  afin  qu*ilne  te  faille 
en  la  face  :  puis  fais  de  ceft  oigncment  vne 
cmplaftre  auffi  grande  que  tout  le  mal ,  &  y 
fais  vn  trou  au  milieu  de  la  grandeur  d'vn 
tournois  :  &  fais  par  après  vne  petite  empla- 
ilre  d'oigncment  mortificatif  de  la  grandeur 
dudit  trou,  puis  fais  encore  vn  autre  cm- 
plaftre de  la  mefme  grandeur,  laquelle  tu 
mettras  fus  ladite  eni'plaftre ,  tellement  que 
remplaftrc  dé  l'oigncment  mortificatif  foit 
entre  deux ,  &  la  lailîc  fu>  le  mal  par  l'cfp^ce 
de  vingt-quatre  heures  ,  puio  changeras  feu- 
lement ccluy  du  milieu ,  c'cft  à  dire  le  mor- 

H  i; 
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tificatif  3  &  y  en  mettras  vn  autre  femblablc, 
lequel  tu  y  laiiferasauiri  vingt- quatre  heures 
&  tout  autour  rruili  autât  que  l'cmplaftre  s*e- 
ftcnd,  oingts  le  lieu  bien  épez  de  fain  de  porc 
non  falé,  ou  de  graifle  de  gelinc ,  afin  de  l'ad- 
doucir  5  par  ainfi  tu  le  feras  dur  au  milieu  ,  & 
tout  autour  feras  vn  cercle  de  chair  tendre 
tcllcniciit  que  le  mal  en  fortira.   Et  les  qua- 
rante huia  heures  paiîecs,  après  en  auoir  tiré 
rcmplaftre ,  mets  deflus  vne  autre  cmplaftrc 
faite  de  fain  de  porc  non  falc ,  &  incontinent 
en  cherra  vne  chair  morte  en  manière  d'vn 
pommeau:  &  y  rcftera  vn  trou  qu'il  te  faudra 
medeciner  de  quelque  oignemcntbu  bien  de 
diaquilo  magnum  &  quand  la  chair  commen- 
cera à  croiftrc  ,  tu  y  appliqueras  de  l'alun 
bi  uflé,par  Pefpace  de  vingt- quatre  heures,  & 
puis  Toignemcnt  fufdit  par  dellus. 

p^n  autre  remède  contre  la  Tefîe» 
Prcns  vn  fommet  de  rue  ,  vne  têfte  d'aulx 
ou  derniV  ,  vn  quartier  de  noix  vn  gfain  de  fel 
mage  cecy  toutes  les  matinées,  en  continuant 
vn  mois  de  long5&  fois  touliours  alaigrc.  Cc- 
fic  recepte  eft  aulli  bonne  contre  les  vers, 

jimre  tra-bon  remède  contre  la  Vefie, 
Prcns  eau  de  vie ,  eau  de  melitfe  ,  eau  de 
Vlantain,dc  chacun  vne  liurc  ,  &  quand  ttt  en 
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voudras  vfer,ce  qurfe  doit  faire  de  jour  à  au- 
tre y  tu  en  prendras  autant  de  Tvn  comme  de 
Tautre,  faifant  que  tous  enfcmbic  en  y  ait  vn 
bon  doigt  de  hauteur  en  vn  verrejpuis  le  bois 
fi  feras  guaranty  de  la  pefte.Cefte  eau  cft  auf- 
fi  bonne  pour  les  fiftules  &  ci\  bienefprou- 
ucc. 

I{ecefte  très-  certaine  contre  U  Tefle^ 
Prcns  vne  phiolc  ,  ou  vn  autre  verre',  & 
l'emplis  iufqu'à  la  troificme  partie  de  triaclc 
fînj&  vn  tiers  d*cau  de  vic5&  l'autre  tiers  d'v- 
rinc  d'enfant  mafle  qui  foit  vierge  ,  &  bien 
fain.-mcfle  bien  tout  enfemblc  ,  &  en  donne  a 
boire  au  patient  à  fon  deficuner  par  trois 
matinées     fçauoir  5  toutes  les  matinées  vn 
verre.  Cecy  a  cfté  efprouuc  en  la  cité  de  Vc- 
iiife,ran  1504. 

Fncore  contre  la  Vefîe, 
Incontinent  que  la  pevfpnne  Ce  fentiraen- 
tachcc^qu'eilc  prenne  du  meilleur  triade  qui 
fç  pourra  trouuer  ,  &  après  en  auoirauallé. 
vne  partie ,  qu'elle  en  prenne  la  grolfeur  d'v- 
ne  châtaigne, &  le  mettre  fus  Icjiial  qui  com-, 
mence  à  croiftrc  ,  en  froitatit  ties-bien  tout 
Tentour  dudit  mal.  ApreSjil  faut  incontinent 
prendre  vn  pigeon  5  &  le  partir  tput  vif  par 
le  milieu  aucc  les  plumes  auffi  y  puis  le  metr 
tre  ainfî  tout  chaud  fus  le  mal  nailfant  ,  tant 
qu'iccUe  partie  du  pigcg  foit  dcuenue  verdc 

H  il) 
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&  le  triade  roux  :  lors  Pen  oftcras  &  verras 
que  du  pigeon  fortira  vnc  eau  vcrde  ,  laquel- 
lefcra  tout  le  venin  qui  eftoit  en  icellc  par- 
tie. Il  faudra  après  mcdcciner  le  lieu  auec 
Peplaftre  fuiuante.Prens  deux  parties  de  Tain 
de  porc  non  falé,  &  de  l'aluyne  bien  eftam- 
pée  vne  partie^puis  l'applique  fus  le  mal. 
Contre  li^efîe^chofe  fouue  mes  fois  eJpmHuée 

^expérimentée, 
Prens  maftic  deux  onces ,  euphorbium  vnc 
once  ,  fpica  nardi  cinq  onces ,  pulucrifc  cccy 
&  la  donne  à  boire  au  patient.  S'il  ell  au  dcf- 
fousdc  dix  ans,  donne  luy  en  vne  fcrupnle,  & 
s'il  cft  de  dix  a  vingt  ans  ,  vnc  demie  drach- 
me: mais  s'il  cil  au  dcflus  de  vingt  ans,  tu  luy 
en  donneras  vne  drachme  ,  puis  prens  l'her- 
be nommée  pentaphilon  ^  &  l'enuelope  com- 
me vnc  pomme  ronde  en  vnc  pièce  de  lin^c, 
laquelle  tu  mettras  fous  les  cendres  chaudes, 
par  l'efpace  de  quatre  miferere  ,  &  après  l'en 
auoir  retirce,coiippe  la  en  trois  par  le  milieu 
&  la  mets  fus  la  douleur,  laquelle  tu  feras  in- 
continent ccfler. 

Preferu4tif  contre  U  pefie ,  f  mnentesfoii 
expérimenté. 
En  temps  dangereux  tu  prendras  trois  bran- 
chettes  de  rue  ,  vnc  noix,  &  vne  figue  feiche, 
mange  tout  cecy,&  tu  t'en  trouucras  bien. 

f^'n  autre^  * 
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Prens  fiente  d'homme  de  dix  a  douze  ans,& 
la  fais  rcicher  ,  &  après  puluerifer  :  puis  ca 
.  mets  tout  au  plus  haut  deux  çueiUerces  en 
vn  verre  de  vin  blanc  ,  &  le  donne  au  patient 
pour  le  moins  fix  heures  après  qu  il  a  eu  le 
mal  &  le  pluftoft  fera  le  meilleur.  Cecy  a  cite 
troùué  véritable  en  plufieurs  perfonnes  mais 
il  faut  mettre  vn  peu  de  mufc ,  pour  olter  U 
puanteur. 

p^n  antre. 

Prens  du  ius  d'vn  oignon  blanc  ,  du  miel, 
du  vinai2re,du  ius  de  rue  ,  &  de  mUle-fucillc 
aatât  de  rvn  que  de  l'autrc,mcfle  tout  enfem- 
blc,  &  en  donne  àboire  au  patient  deux  tiers 
d'vn  vcrrc,mais  qu'il  foit  donne  chaud,&de- 
«ant  les  fix  heures  après  que  le  mal  fera  verni, 
puis  le  fais  très -bien  fuer  en  fonlia.  Celte 
chofe  a  efté  expcrimétée,&  trouuee  de  gvau- 
de  perfedionen  vn  chacun. 

En  temps  fufptci  de  fejîe, 
PTens  vn  poulieul  aucc  fuc^crc  rdfat ,  &  en 
fais  vn  cleauaire ,  duquel  vfcras  en  temps 
fufpea  dcperteAieun  la  groifcur  d'vne  cha- 
taiane.-chofe  efprouuce  de  plufieurs. 

rn  autre  tresMen  efprouué  contre  Uf  ejie. 
Prcns  des  noix  quand  elles  font  verdes^tcn- 
dres,&  bonnes  pour  confire,  pui^les  mets  eu 
vinaigre  p.v;  i'cfp^ice  de  huia  lours  ,  après  les 
n  i)  llc&  lo.  .l'jfrompts  .  les  mettant  aiafi  cii 

H  :iU 
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l^alembic  fans  le  vinaigre  ,  &  en  dilHllera  de 
Tcau^dc  laquelle  tu  donneras  au  patient  cha- 
cun iourm  demy  verre  :  8c  quand  tu  luy  ca 
auras  donné,fais  le  bien  fucr  en  (on  Uêt, 
Secret  très- f.tr fan  centre  UVejie, 
Prens  vneonced^aloë  cpaticum  ,  demie 
ance  de  rairrhe,demic  once  de  fafran  ;  puiue- 
n(t  8c  tamife  l'aloe  Se  la  mirrhe  enferablc, 
puis  puluerife  le  fafran,  &  le  deftrempe  auec 
vin  blanc  odoriférant ,  tellement  que  ce  foit 
comme  vne  faulFc  :  mets  y  après  lefdites  pou- 
dres ,  &  mefle  bien  tout  cnfemble ,  s'il  cft  de 
befoin  ,  tu  y  mettras  du  vin  dauantagc,  tant 
que  de  tout  s*en  puiflc  faire  mafle.  Et  li  tu  le 
yeux  faire  bien  fort,  pour  chacune  once  y  ad- 
loufteras  demie  once  de  diagridium6c  demie 
once  de  camphre». 

M.  François  Ablcrt i  prenoit  trois  huiâié- 
mes  défaites  pillules ,  fans  diagridinm  ,  &  leSv 
dcftrempoit  en  bonvin  ^  puis  les  dwnnoit  au 
patient  le  pluftoft  qu'il  pouuoit:  après  le  fai- 
foit  très  bien  fuer  en  f<i)n  liâ,  car  par  la  fueur 
fcrefoudoit  le  venin. 

^utre  fecret  très-  bon, 
Prensflcursdenoix  ,  &  Icsfechesa  l'om- 
brc,  puis  cjïiand  les  noix  feront  en  faifon  de 
confire,  prens  en,  8c  les  taille  par  petites  pié- 
cettes ,  Icfquellcs  tu  mettras  en  fort  vinaigre 
par  l'cfpace  de  trois  lours  puis  les  oiU ,  &  les. 
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me ric  aucc  le fd ires  fleurs  ,  diftillant  parPa- 
lembic  de  verre  ou  de  terre  plombée.  Garde 
deceftceau  curicufement  ,  &  quand  quel- 
quVn  fc  fentira  entaché  de  la  pcfte  ,  donc  luy 
en  le  pluftoft^qu'il  fera  poffible  deux  onces  & 
demie  ,  ou  trois  onces  ,  &  luy  dechaflcras  U 
maladie  par  le  cours  du  ventre ,  ou  par  le  vo- 
njilTcmctjOU  elle  fera  croiftrc  l'apoftumc,  la- 
c^uellc  tu  feras  rompre  auec  les  ruptoires  qui 
font  dclcrits  en  ce  mefme  liure  8c  guarira  in- 
continci^. 

Tour  faire  rompre  le  charhon^Ù'  toutes  atê' 
tret  aVofiî*mes  ^c(iil4ntieUsyremcde 
f  rompt  es^  tres-aifé  à  faire» 

Prens  fcl  commun  bien  puluerifé  &  tami- 
fc ,  puis  rincorpore  aucc  vn  moyeu  d'œuf^Sc 
le  mets  fur  le  charbon  ,  &  fois  bien  afTcurc, 
CJ.UC  (  moyennant  la  grâce  de  Dieu  )  il  tirera 
à  foy  tout  le  venin  de  la  pcftc,tellcmct  qu'en 
peu  de  temps  il  fe  guarira:remçdc  fouuentcs- 
fois  expérimenté. 

Trei-bontemenc  contre  Les  tAi<jes  de  la 
pefîe  ou  pourpre. 

Prens  raponticum  frais  ,  racines  de  dent 
de  chien  ,  racine  de  tourmentille  ,  didam- 
numbUnc  ,  de  chacun  deux  onces  ,  eftampc 
bien  tout ,  &  les  mets  en  vn  pot  ou  phiole^a- 
uec  eau  de  puits  ^  •udcriuicrc,  ou  bien  de 
fwjtaiue^à  difcrction ,  plui^ofl  trop  que  peu. 
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tant  qu'elle  iurpalfe  la  moitié  (i'vnc  paulme 
ou  dauantage ,  après  laillc-  le  boiiillir  à  petit 
feu  clair  &  fans  fumée  5  tant  qu'il  foit  dimi- 
nué du  tiers ,  puis  l'cfcoule  y  &  fera  de  cou- 
leur comme  vin  ,  garde-le  en  vn  vailTeau  de 
verre  ,  &  quand  il  fera  befoin  ,  tu  en  donne- 
ras an  patient  vn  verre  du  matin  ,  &  autant 
du  foir  ,  deux  heures  deuant  foupper  ,  &  faut 
qu'il  foit  bien  chaud ,  puis  le  couuriras  bien, 
i&  le  feras  fuer.  Quand  les  taches  ou  pour- 
pre fortiront ,  il  deuicndra  comme  ladre  ,  & 
•fcra'bien  toft  guary. 

Cotre  Lt  mortalité  de  laf>e^eyremede  trefcertutn^ 
Prens  gentiane, zeduar,  racines  detQrmen-r 
tille  de  chacun  deux  onceSjfcndal  rouge  ,  di- 
âamnum  blanc  &  frais  ,  corne  dccerf  bruf- 
icc  ,  perles  blanches, bole  armenic,  ariftolo- 
gie  ronde  de  chacun  vne  once,  camphre  de- 
mie once,  fuccrc  blanc  dcuxonces,  de  toutes 
CCS  chofcs  bien  puluerifécs  prendras  à  cha- 
cunefois  vne  drachme  ,  auec  trois  onces 
d'câu  d'endiue  ,  ou  d'ozeille  :  meHe  Peau  & 
la  poudre  enfemble  auec  la  groHcur  d'vne 
noix  de  iin  triacle  :  mais  il  faudra  donner  ce- 
Ae  médecine  deuant  que  la  maladie  ait  duré 
douze  heures,  car  elle  eft  alors  plus  feure.  Si 
d'auincurc  après  les  douze  heures  elle  ne 
befongne  point  fî  fortjfi  faut  il  toutcsfoissa- 
uoirboniiejefperauce.  £t  fi  le  patient  eft  en- 
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core  en  aagc  d'enfance  ,  tu  luy  en  donneras 
'demie  drachme,  auec  vneonce  &  demie  de 
rvncdcfditeseaux  ,  Se  auec  vnc  telle  quan- 
tité de  triade.  Ledit  bruuagc  n'eft  point  lo- 
lutif,&  ne  donne  aucun  tourmct,  mais  amor- 
tit feulement  le  venin.  Si  autun  auoit  mange 
ou  beu  quelque  venin,  cecy  luy  fera  vne  trcs- 
bonne  medecine:ellccft  aulfi  tres-bonnc  con- 
tre la  fiéurc  chaude.  Noteaufîî  ,  que  s'il  cft 
pollible,  le  patient  fe  doit  faire  faigncr  dcuat 
qu'il  prenne  ladite  médecine,  finon  ,  qu'il  le 
face  faigncr  après ,  à  fçauoir  du  mcfmc  coite 
"^A   qu'il  fcntira  la  maladie. 

Vour  faire  det  pommes  ot4bJottes  cotre  lufeije, 

Prens  ledanum  demie  once  ,  ftorax  cala- 
mita,vne  once  diambre  ,  diamufcy  de  chacun 
demie  drachme,  camphre  deux  grams  ,  clous 
de  giroflée  quin/.c  grains,  noix  mufcade,  ma- 
cis,de  chacun  demy  huiaiéme  ,  rofes  damaf- 
quincs  vn  fcrupule  ,  canelb  demie  drachme 
fpica  nardi  quinze  grains  ,  mufc  ,  ciuette  ,  de 
Chacun  huid  grains  ,  violettes  fines  demie 
drachme,  lignum  aloes  quatre  grains,  celann 
aromaticilagroOeurd'vnefcbue  ,  ambre  hn 
quatre  grains ,  mirrhe  la  grolfeur  dVne  feb- 
iiC.Puisertampe  premiercmec  le  ledamum  a- 
iiec  vn  pilon  chaud  ,  après  eftampe  bien 
le  ftorax  calamira,  &  toutes  les  autres  chofes 
chacune  à  part  foy  :  6c  puis  mellc  tout  en- 
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femblc  :  &  eftampe  toufîouis  auec  vn  eflam- 
pon  5  ou  pilon  chaud  ,  adiouftant  à  chacune- 
fois^maintenant  Itorax  liquide,  maintenant 
eau  rofe  ,  tant  que  toutes  les  chofes  foicnt 
bien  incorporéesipuis  en  fais  des  pommes, 
Vn  oigtiement  wortifcuùf  four  U  fffie^ 
Prens  quatre  onces  d'eau  des  fauounicrs, 
&  la  mets  boiiillir  tant  qu'elle  foit  deuenuc 
comme  oignemét^  puis  prens  du  bois  de  faux, 
ou  des  febucs,&  les  mets  bruflencfteins  après 
les  charbons  en  vinaigre,  &  le?  mets  fecher  à 
l'ombre,  de  forte  qu'on  les  puifie  cftamper  & 
tamifer.  Item  prens  chaux  viue à  difcretion, 
&  la  méfie  aucc  ladite  ean  de  fanon,pui$  prcs 
icelle  poudre  tant  qu'il  en  ait  fuififance  ,  & 
demie  once  de  iain  de  porc  non  fallé  :  mcfie 
tout  cnfemblc,puis  près  des  cantarides  demie 
drachme  ,  pulucrife  &  méfie  cnfemblc  ,  &  en 
fais  oignement ,  lequel  s'ilcftoit  vri  peu  du- 
rct  ,  adioufîe  y  vn  peu  de  micljCar  il  ne  doit 
point  cRi  e  dur  :  lailfe-le  aip.fi  en  vn  vaiffcau 
bien  ferré,  6c  s'il  y  vient  quelque  huiic  dcHus 
tu  i'oilerastout  bellement. 
Huile  tres'farfaite  contre  la  fe(ic&  tous  venin, 
Pfcns  de  l'huile  du  plus  vieil  que  tu  pour- 
ras trouucr  ,  /înon  prens  en  du  nouueau,  &  le 
mets  boiiiilii' l'efpace  d'vne  heure  :  &  pour 
chacune  liure  dudit  huile  :  mets  y  cinquante 
ou  cent  fcorpions ,  ou  autant  que  tu  en  pour* 
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tas  auoir,  mets  tout  cccy  en  vn  pot  à  Hefcou- 
ucrt  lequel  tu  mettras  en  vn  chaudron  d'eau 
%  à  bouillir ,  tant  que  le  tiers  de  l'huile ,  ou  vn 
peu  moins  foit  confommé.  Puis  ofte  les  fcor- 
pions  5  &  coule  rhuile  par  vn  cancuas  ou  vn 
autre  potduphioîe  ,  laquelle  bien  eftoupée 
tu  mettras  au  Soleil  parPefpace  de  deux  ou 
trois  mois,  (î  ce  n^eft  point  en  Eflé,  tu  la  me^- 
trasfns  les  cendres  chaudes  par  refpacc  de 
deux  ou  trois  iours   Mais  auant  que  la  met- 
tre au  Soleil ,  ou  au  feu,  à  fcaucir ,  quand  les 
fcorpions  feront  oftez ,  &  l'huile  coulé ,  tu  y 
âdiouftcras  leschofcs  fuiuantes  ,  à  fcauoir: 
ïheùbarbe  deux  onces  ,  licorne  deux  onces, 
triade  vne  once ,  eau  de  vie  trois  onces  :  Se 
quand  aucun  fcfcntira  entaché  de  la  pcfte,oa 
de  quelque  venin  ,  tu  l'oindras  dudit  huile 
vers  la  partie  du  cœur^Sc  tous  les  poulx  ;  lors; 
tu  verras  chofe  miraculcufe. 

P^n  merueiileux  fecret  four  freferuer  U  per- 
fonne  de  U  fe/îe,&  a  efie  ef^roMvié  en  j4nglettr  • 
re  de  tous  les  Âledecins  ,  en  iceile gravde  pefiede 
l'an  I  J48.f/î*i  enuMt  quaftom  le  mande  &  ne 
s*<fî  iam^is  troiif^'ferfonnê  cjui  n*aye  epé  fre» 
ftrué  de  U  j^eHe  in  vfant  dudit  fecret, 

Prens  aloc  cpatic  ou  cicottin,  canelle  fi- 
ne, 6c  myrrhe  ,  de  chacune  trois  drachmes. 
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clous  de  girofle,  macis,  lignum  alo  c  ,  maftir , 
bole  armcnic  ,  de  chacun  demie  drachme. 
Toutes  CCS  chofes  foient  bien  eflampécscn 
vn  mortier  net  :  puis  méfiées  cnfemble ,  &  a- 
pres gardées  en  vn  vailîtau  bien  ferre  ,  &  en 
prens  vne  toutes  les  matinée:  la  pefantcur  de 
deux  denicrs^en  vndemy  verre  de  vin  blanc, 
où  il  y  ait  quelque  peu  d*cau  ,  &  le  bois  du 
matin  a  Paubc  du  iour.  Ainfi  pourras-tu 
(moypnnant  la  grâce  de  Dieu)  fcuremcnt  al- 
1er  en  toute  infcdion  d'air  ou  de  pefte. 

Extrême  &  très- far  fait  remède  four  guurir  U 
ferfone  de  U  feflt^&  s'enjvnt  trouue\  qm  en  ont 
efié quarts  en  vne  nniSÎ:  auffiefl  ledit  remède  très 
bon  contre  le  fourfre^&tuJ?€s  de  fefîe^les  char-- 
bons^  entrax  .,&  fembUbles  mdudieyComme  de 
fainB  EBienne,&  defainB  Antoine, 

Prens  la  femcncc  ou  les  grains  de  lierre 
d'arbre,  ou  de  mur  ,  &  non  pas  de  celle  qui  fe 
trouuefus  la  terre  ,  &  faut  cueillir  Jefdits 
grains  bien  meurs  ,  Se  dencrs  la  partie  Scp- 
tentrionnalc,  s'il  eft  poiîible  ,ou  finon,  prens 
les  comme  tu  le  pourras  auoiç ^encore  qu'ils 
ne  fulfent  pas  bien  mcurÉjtfiic^  les  feichcr  à 
rombre,puis  les  garde  eSfc  boette  de  bois, 
comme  vne  chofe  tres-prccfcfc.  Et  fi  aucun* 
cft  entaché  de  la  pefte  prertilefdits  grains. 
Si  les.  mets  en  po»  drc  dedans  vn  mortier, 
bien  nct^  puis  > .  .  ^  ..a  patient  vn  dcn^y  ver- 
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rc«1e  vin  blanc  ,  de  ladite  poudre  ,  autant 
qu'on  en  mcttroit  fus  vn  efcu  d'or  ou  d^auan- 
tage5puis  le  couure  en  fon  lift  &  le  fais  tref- 
bicnfuer.  Ce  fait  luy  feras  changer  de  che- 
nufe,  de  linceux ,  &  autre  couuerture  de  li<^, 
s*irfe peut  faire,  fînon  qu*il  changea  tout  le 
moins  de  chemife  &  de  linceux.  Aucuns 
ayant  pris  de  ladite  poudre  du  foir  ,  fefont 
fi  bien  trouuez  du  matin  ,  qu*ils  fe  font  Icuez. 
ttiil     accouftrt/.  y  Si  pourmencz  par  la  roaifon  :  & 
finalement  guéris  du  tout.  Tay  veuvnMi- 
^r,\m     lannois,ran  I5i3.en  Alcppe  ,qui  auoitla  pe- 
M'«        {ic,  &  vn  charbon  fous  la  cuiflc  ,  &  vn  autre 
w;«        fous  le  bras  feneftrc  :  8c  ayant  prins  de  ladi- 
te  poudre  du  matin  ,  puis  derechef  du  foir 
fuiuant  ,  il  trouua  que  les  deux  fufdits  acci- 
dents cftoient  rompus  d*eux-mcfmes  par  la 
vertu  de  ccfte  tant  excellente  médecine  ^en- 
uoyéepar  la  grande  démence  du  Seigneur 
Dieu  tout- puiflant, 

Pourquoy  ie  confeillerois  volontiers  qu'en 
toutes  villes  cfquellcs  on  pourra  auoir  la  cÔ- 
moditc  de  ce  fàire,d*auoirdes  plantes  d'hier- 
re/oit  dedans  la  ville,  ou  bien  dehors  ,  afia 
d'cftre  tounourspourueu  dcfdits  grains  ,  Icf- 
*  quels  on  ferôitctieillir  tous  les  ans  ,  &  gar- 
der diligemment  pour  s'en  aider  és  accidcns 
qui  peuuent  furucnir. 


mi 
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èn  tirant  le  venin  hors  de  la  fàrtie  des  aines  ,  ou 
^barbor? ^ou  entrax yOH  attire  femblable  accident. 
Prcns  vnc  gclinc  viu€ ,&  luy  tire  les  plumes 
culj  8c  du  lica  par  où  elle  pond  fes  œufs: 
puis  la  mets  tellement  que  ladite  partie  foit 
fus  le  mal ,  &  qu'elle  foit  comme  alfifeûis  le 
charb6,au  lieu  de  la  pefte,latenat  ainfî  quel- 
que bonne  efpace  de  tCRips.  Lors  l*ofteras,& 
verras  que  ladite  geline  aura  tire  tout  (ou  au 
iiioins  en  partic  ule  venin3&  qu*en  peu  de  tcps 
elle  mouna>&  fera  bô  de  faire  ceci  aucc  deux 
ou  trois  ou  pluficurs  gelines,  incontinent  l'v- 
tie  après rautre,lcrqueUestireF<St  tout  le  ve- 
nin hors  du  maL  Ce  fait,oindras  le  lieu  de  bo 
triacle5&  ne  celfe  point  ccpédantd'vfer  d*âu- 
trc  remède  par  labouchc  dont  auons  parlé  cy 
douant:  à  f«çauoir,  des  grains  de  lierre ,  ou  de 
laurier ,  ou  de  quelque  autre  remède  que  tu 
trouueras  le  plus  prcft.  Si  le  charbon  eftoit 
{î dur  qu'il  ne  fe  voulait  iompre  ,  tu  pourras 
vfcrdes  remedesfufdits  ,  pour  le  faire  rot^i- 
pre  :  afin  que  towtle  venin  forte  ,  &  fc  retire 
arrière  du  cœur. 


^dHertijjumtnx  de  très  grande  importance^ 
foiér  fe  frefiruer  en  temfs  de  pefie» 
A  caufe  que  les  mauuaifes  humeurs  que 
font  au  corps  humain  ,  reçoiuent  facilement 
là  corruptioa  5c  rinfcdbn  dcrair,  ilcft  bo» 
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d*cntretc-nir  reflomach,?^  la  tcftc  purgée,  de 
ncfe  charger  trop  de  boire  Ôc  manocr  ^  6c 
s*abilcnir  (îi  viandes  grOiTcs  &  fuircufcs  ,  de 
fe  purger  le  plus  Touncnt  qu'il  eft  pofllblc, 
par  quelque  médecine  familiere^comiTic  caf- 
iîa^ou  quelques  pillulcSjComme  l'ontpillulcs 
de  mailic  ou  d'aloc  ,  ou  d'autres  chofes  fcm- 
blables:&  fur  tout  d'vfer  fouuctcsfois  de  tar- 
tre de  vin,  qu'il  faut  puluerifcr  trcs-bicn  5  & 
le  delUemper  aucc  eau  chaude, &  puis  le  cou- 
ler. Rn  après  le  mettre  fcchcr  du  tout  comme 
on  fait  d.i  fcl  blanc  5  puis  garder  icellc  pou- 
dre ,  &  en  mettre  trois  onces  aucc  vnc  liurc 
de  fuccre  rofar,  &  du  matin  en  prendre  plein 
vnc  bonne  cuiller ,  tant  qu'il  y  en  ait  vnc  on- 
ce ou  dauantage  ,  &  fais  cecy  de  iour  à 
autre  ,  car  il  t'entretiendra  le  corps  net  & 
purge,  &  qui  ne  le  peut  faire  aucc  fuccre  ro- 
fat,  qu'il  prenne  la  tartre  cdampé  ,  &  le  dc- 
ftrcmae  en  broiict  de  chair  ou  de  choux  :  en 
mouuanttrcs  bien  ,  tant  que  tout  ce  qui  fe 
peut  detfairc  foit  dcifait  ,  puis  laifTc  vnpeu 
tOMtrcpofer  ,  &vcrfc  après  tout  bcUcn^cnr 
le  biouet  en  vneercucllc  ,  puis  ictte  envoyé 
IcsfondMlie^  &  bois  le  broi'Ct  Fai>  cccy 
tous  les  iours  Cs  hcuies  du  repas,ou  au  moins 
de  iour  a  autre  ,  ou  toute*  us  fuis  que  bon  te 
fçuiblcra  11  fera  au  !:  bon  de  manger  en  Ton 
poia^e  choxs  qui  purgent  le  laiig  ^  coujuc 
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buglofe, bourrache  cicorccjaic^ucs  Se  autres 
femblablcs,&  fus  tout  de  ne  tenir  iamais  I'q* 
ftomac  t:  chargé,ne  trop  vuldr,  ou  i  ieutî 
&  du  matin  de  bônc  heure  prcdre  aucuns  de? 
prcferuatifs  fufdits,  coînme  la  t>o?idre-qui  a 
cfté  efprouuce  en  Angleterre  (  ain(îqu*anos 
recité) ou  autres  chofcs  sébUblcs  Puis  deux 
ou  trois  heures  dcuant  le  di<*ncr  prendre  au- 
cuns dcfdîts  autres  preferuatiFsjCome  la  rue 
aucc  vne  figue  ,  &  aucc  la  noix,qui  eft  vne 
Chcfc  fort  bon'né,ou  aucunes  dc>  confedioiis 
fufdites  en  vne  pièce d*cfcorfe de  citron  cô- 
fire  y  ou  plein  vne  cuerller  d'aigre  ou  ius.  de 
citrons  accouOrc  comme  dirons  cy  après:& 
çn  vfer  aaili  à  fon  repas  en  manière  de  faucc, 
6c  après  \c  repas  vfer  de  fcmence  de  citron 
confire  en  fuccre',  comme  on  fait  la  corian- 
drc,  auffi  des  amandes  ,  cjui  eft  vne  chofe 
ticsbonne  contre  toute  ma.jiere  de  venin  Et 
fcmbV:blement  .i  fon  repas  manger  du  bîaac 
&  du  d*^  dans  d'vn  citron  aucc  vn  peu  de  fnc- 
crc^fî  on  veutjSc  le  manger  auec  la  chairjOU 
auec  îe  pain, comme  on  mange  Ivs  liniô'J,  Da 
matin  j  midy,&  du  foir^q'iâd  on  s'en  va  coii- 
ch  -r  ,  il  feroir  auiîi  très-  bon  de  fe  baigner  va 
peu  les  mainsjfs  teples  &  les  poulx  des  vei- 
nes,&  le  ncz,de  vinaigre  rofat  ou  autre:  auec 
leq  el  il  faut  adioufter  vn  peu  de  camphre, 
rofc ,  lignuai,aloës,xilabaU"aiïium  qui. 


Si-: 
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en  pourra auoir:finon  ,  vn  peu  de  candie  en 
fon  lieu. Il  fait  tounours  bô  garder  telle  ma- 
nitrcdc  vinaigre  auprès  de  foy  3  en  o^ucL|iie 
phiole  pour  en  vfcr  quand  il  fera  temps  :  car 
c'ciï  vn  prclcruatifcres  bon ,  &  fi  on  ne  peut 
auoir  le  vinaigae  composé  ,  comme  dit  cft, 
qu'en  vfc  de  vinaigre  de  vin  pur. 

Il  fera  auili  bon  de  porter  ijucîqi  c  par- 
fi^nijOu  quelque  bonne  odcur.roit  es  gands^ 
chcmifc^mouchoir, bonnet, barbe^ou  Je  pen- 
dre au  colj&  parcillcmét  de-tcnir  en  la  maiii 
t]'   •  '  •* de  pommes  de  fentcur  fuùlircs. 

uùiion  fc  doit  toufiours  tenir  aufîrnct- 
tciucut  qu'il  cil  poîr.blc  ,  fans  qu'elle  fente 
aucunement  i'vrinc  ny.  autrçï  ordure  que  ce 
{oh^Si  la  doit  on  tenir  bien  ferrée  ,  lauaiit 
fouuent  les  foflcs  &  retraits.  On  de  -.il] 
tenir  le   moins  qu'il  eft  poiîib'.c  de  draps 
ords5^  puaus.  Les  riches  doiucnt  louuentCi;- 
fois  faire  parf  imer  leurs  maifor.*  jucl- 
que  noble  parfum  ,  dont  en  mettrons  vne 
quantité  au  liurc  fuyuant.  Les  pauurcs  doi- 
ucîit  faire  prouifionde  fueillcs  &  de  bois  de 
laurier  ,  de  romarin^  gcneurejde  cv     .  6c 
cnvfer  aulîi  fouuent  qu'ils  pourront  ,  les 
bruflant  au  milieu  de  la  chambre,  ou  de  la 
hiaifon^Si  pr^'iripalemcnt  du  foir,  &  du  ma- 
tin fcmbl.ib. .....nt  des  pelures d  orcnoes  ,  & 

t£  limons  ,  ou  autres  chofts  odorifeiantes 

1  ij  ^ 
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Je  llorax  cnlamita  ,  &  le  ladanum  font  à  bon 
marché, &  font  trcsbons  en  ceft  atfaiie. 

QM^and  a  la -Jifpofition  du  courage,  il  faut 
conli  Jerer  que  la  triftclfe  ou  mclâcolic.  cor- 
rompent le  fang  &  les  autres  humeurs,'debi- 
litent  le  cœiir,&  dcpraucnt  la  nature  ,  pour- 
tant !cs  doit-on  fuir  autant  qu'il  cft  pofliblc. 
D'autt  c  part  la  grand'  alaigrcfie  fait  dilater, 
&  cHargir  les  pores  &  le  coeur,teîlemêt  qu'il 
cft  plus  enclin  a  rcccuoir  le  mauuaisair  &  le 
venin  qui  font  chofes  fort  pénétrantes.  On 
fe  doit  auîli  garder  de  boire  trop  de  v  in  ,  car 
il  aîaigrit  dcmefurcmcnt  la  pcrfonne.  Or 
acaufequ'en  temps  de  pelle  vn  chacun  s'cf- 
ponuentc  tellement  ,  qu'il  hc  femble  point 
qu'on  puirtc  acquérir  la  maladie  parellrc 
tropalaigrc(fi  ce  n'efl  qu'on  foit  yurc  com- 
me dir  cft;  mais  bien  au  contraire  parcftrc 
trop  rriile  car  la  iriftetrc  vient  bien  d  clic 
mcfmc  fans  qu'on  la  cherche  ce  que  ne  fait 
l'alaigrcllc  :  pourtant  c  '  bon  d'vfer  d'at- 
trempancc,fe  pourmenanr  6c  recréant  hon- 
neftcmcnt  (ans  trop  vler  de  compagnie  char- 
nelle, ht  iur  tout  il  faut  roiifîours  auoir  fer- 
me cfperance  en  Dieu  ,  cftrc  toufioiir^  prcft 
&  délibéré  de  mourir  quand  ij  hiy  plaira 
nous  appciler  , fans  tant  eftimcr  ceftc  vie  mo- 
daine,&  fans  craindre  tant  la  mort  laquelle 
«'cft  autre  chofe  qu'vne  yllliè'dc  cefte  vie 
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remplie  de  calamircz  ,  &  vnc  entrée  à  la  vie 
ctenit  lle  pleine  de  tous  foulas  &  {«Uilîi  s.  . 

or  V r^'r  c o'fjjrû*^  Hit  ifî. 

Prens  Taign.  ^  i.  .1  u.]v._,lc  lus  ue  citrons 
ûutât  que  tu  voudras,  &  le  mets  en  vi,;  J  oël- 
le plombée  5  puis  y  adioufîc  deux  onces  Je 
miel  efcumé  pour  chacune  liure  diidic  ir^s^vn 
peu  de  fuccre  :i  ditcretion,  vn  peu  decancllc 
en  poudre.  Laiilc  vn  bien  peu  bouillir  cecy 
cnlembie^pui»  le  garde  &  en  prenj»  dcuant  le 
repas  &  à  ton  repas  en  lieu  de  laullb  ,  qui  c(t: 
vn  très  bon  icmede  ,  tant  pour  fc  picfcruer 
contrcl'infc<5lion  dcTair  ,  con^nicpour  le 
de  cil  aller  après  qu'on  en  fera  infcâc.  C\[\ 
au/Iî  vue  très  bonne  médecine  pour  prendre 
incontinent  qu*on  fc  doute  d'auoir  piins 
quelque  venin  au  corps. 


Fin  du  premier  Hure, 


I.m  m 
II] 
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VEPvEND  SEIGNEVR 

A  I  E  X  I  5     P  I  E  M  O  N  T  O  I  S, 
LIVUE  DLVXIESME. 

Tour  f^ire  huile  impériale  àfe  parfumer  les 
cheueux  &  la  burbeyO-  s*en,frott€r  les  muins  C" 
les  gands,  &  pour  mettre  aufft  dans  la  Ufjiite  en 
laquelle  on  Voudra  Liuer  le  linge  de  (quelque 
grand  Prtnce^&U  peut  sn  faire  àfgmptHeux,& 
aujji  À  peiits  defpens, 

Bens  demie  once  cî'ambre 
gris  duquel  on  vTe  pour  par- 
fumer ,  &  le  taille  auflimenu 
que  tu  pourra-s  ,  Ilyrax  calami- 
ta  bien  g' as  ,  &  gommes  huit 
onces  5  lequel  femblablcment 
couppcras  bien  menu  &  le  mettras  en  vn  bo- 
cal ou  phiolc  auec  deux  liures  d'eau  rofe  ,  & 
lieux  liures  d'huile  de  rofes  damafquinesj  fîx 
cloux  de  girofle  légèrement  pillez,  vn  dcmy 
quart  d*once  de  canelle  fine,  puis  ayant  bien 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


Vi  ^  » 


B  E  «     S  î  C  R  E  T  <. 

cftoupcleaitvalflcau  d'vn  peu  de  cire  J-en- 
iielopcras  de  quelque  linge,&lc  mettras ain- 
fi  fous  du  tiens  chaud  Vy  laiifant  par  l'elpacc 
aeIuiitiours,en  après  le  vcrfcras  en  vn  vaiC- 
feau  plombé  ,  le  faifant  bouillir  à. petit  feu 
parrefpacededcux  heures:     puis  rollaut 
laiiTe  le  refroidir.  Ce  fait,tu  amafibras  auec 
vue  cueillcr  d'or  ou  d'ai  gcnt,  ou  de  quelque 
pièce  de  verre,  toute  l  huile  qui  nagera  par 
aciïus,  &  en  ayant  adioulU  autant  de  n)ufc 
&  dcciuettcquetu  voudras  5  la  faurgardcr 
en  quelque  phiole  &  la  lailfer  air.fi  auSoleiI, 
par  aucuns  iours,  ayant  premièrement  bien 
bouche  ladite  phiole  auec  cire  &  paiche- 
niin.   Lors  auras  vnc  liqueur  trcf-precieufc 
pour  odorcr  ou  fcntir  ,  &  pour  conforter  le 
cerucau^refiller  à  la  corruption  de  l'air  ,  & 
parce  très  bon  en  temps  de  pefte.EtTambrc, 
le  Ilyrax  &  autres  chofcs  demeurées  au  foud 
dudit  vaifleau,auquel  tout  aura  cùc  bouilly, 
fei  ôttrcs-bonne  pour  faire  pommes  de  fen- 
teur,  à  mettre  entre  les  linges,  ou  porter  es 
mains  ou  pour  en  faire  patenolhcs  ,  ou  bruf- 
Icrcn  la  chambre  au  lieu  de  parfum,  6i  qui 
voudra  faire  ladite  huile  iimoins  de  dcfpens, 
il  le  peut  faire  fans  mufc  ny  ambre  ,  ou  y  ca 
mettre  moins  qu'auons  dit. 

1  ni] 
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VoltY  fuirehmU  de  Ben  à  feu  de  def^ens  ,  ta» 
f^Helle  de  foy  mefme  fera  odortferame  &  exceU 
le  te  &  de  laquelle  vfent  les  parfumeurs  Lommo* 
démet  poîir  p^rfuyrur  les  gxndt^&autret  ihofes. 
Ce  que  les  parfumeurs  modernes  appellét 
Ben^ce  font  noifettes  que  les  Latins  appellét 
Nux  vnguenraria  ,  les  Grecs  Balanos  myrc- 
pfica,ou  Myrobalanos:&  les Arabes,Ben.Dc 
CCS  noifettes  fe  tire  vne  huile  ,  comme  d'a- 
ni.in.les  douces  &  autres  chofcs  femblable^. 
Or  ccBcn  à  deux  prop:  ittez  qui  font  de  tref- 
grande  importance  ,  &  neccflaiica  ceux  qui 
fe  vculét  parfumer,  l  Vne  cft  qu'il  n*a  en  foy 
odeur  quelconque, parquoy  ne  change  ny  a- 
neantit  l'odeur  du  mufc  ,  ou  de  l'ambre  ,  ce 
qu'il  feroit  s'il auoit  quelque  odeur  par- 
ticulière. L'autre^c'cft  qu'il  ell  de  treflongue 
<lurce,&  ne  fe  corrompt  ou  dcuient  qua(î  ia- 
mais  rancide,  comme  font  toutes  autres  hui- 
les en  peu  de  temps.  Lcsparfumeurs  deftrem- 
pent  le  mufc  &  l'ambre  couftumierement  a- 
ucc  cert  huile  ,  lorsqu'ils  veulent  parfumer 
les  gans  ou  faire  autres  mixtions  :  mais  il  y  a 
vn  inconuenient  ,  c'crt  que  Icfdites  poudres 
dellrcmpces  auec  ladite  huile,  &  réduites  en 
parte, ne  font  pas  fi  pf:nctranteî3& n'endurent 
pas  l'odeur  fi  longuement  comme  fi  elles  c- 
iloicnt  plus  pcnetratcs.Parquoy  voulât  faire 
kdite  compofition  plu*parfaitt?,pranslwfdi- 
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tes  noifettcs  de  aprcs  les  auoir  trcs- bic 
nettoyées,  romps  les  en  quatre  parties  &  les 
mets  fur  vn  tamis  bic  dairrpuis  prés  du  mufc 
de  rambrc,&  de  la  ciuctte  autât  que  tu  vou- 
drasjcn  vn  vaiiVeaii  de  parfumeur^Sc  y  adiou^ 
fie  trois  ou  quatre  gouttes  d'eau  nette  :  en 
après  dcftrcmpe  les^  auec  vn  peu  d'eau  »ofe, 
tint  qu'ils  foicnt  comme  vncpaRe  tendre, 
puis  mets  le  vaiflcau  pour  parfumer  fus  le  fcu 
à  la  manière  comme  on  parfume  les  châbres 
&  fais  que  toute  la  fumée  foit  receuc  par  Icf- 
dircs  noifettcs.  Ce  fait,e  1  tireras  Fhuy le  qui 
fera  trcfcxccllct,tant  pour  envfcr  a  part  foy, 
comme  pour  parfumer  gans  &  toutes  autres 
chofes. 

ToHrfiireeaH  odcnferatise  & 
tris-hcnne» 
Prens  dou^e  liures  d'eau  rofe  damafquî- 
ne.eaudclauende,  cW  de  girofle  ,  &  ca^ 
nelle,dc  chacune  vne  drachme,du  maciscar- 
damenum  ,  mufc,ambre  ,  de  chacune  demy 
fcrupule,  efcorccs  de  citrons  fcchcs,  fandahi 
citrinû  itcos,dc  chacun  demie  drachme  ,  be- 
ioin ,  (lirax  calamita^de  chacun  vn  fcrupule, 
de  tout  cecv  foit  faite  vne  compofition  félon 
l*ârt,laqueile  mettras  en  vn  vaiffcau  deverrc 
bien  cftoupé,  la  lailTant  ainfi  par  refpace  de 
quinxeiôurs.  En  après  foit  diftille  par  baU 
ficum  marie**  Veau  qui  en  (ottua ,  feu  tiiite 
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en  vne  phiolc  bien  fcrrce  au  folcil  par  VcC\n 
ce  d'autres  quinze  iours  ,  &  alors  fera  vnc 
eau  de  tres-.grande  e^iccllcncc. 

Stconde  euu  odoriférante, 

Prens  fu(  illes  de  rôles  damafquines,  fueiU 
les  de  giroflées  toutes  fraifclies  de  chacune 
vnc  liure:flcurs  de  romarin^flcurs  de  lauendc 
fleurs  de  lofeminjUiariolaine  ,  fcrpolct,  far- 
riette,de  chacun  trois  onces  5  efcorcede  ci- 
tron feiche  vn  once.  Apres  cancllejbenioin, 
ilyrax  calamira  ,  de  chacun  deux  drachmes, 
noixmufcadcs,macalcb:de  chacunvne  drach- 
me :  mais  il  faat  vn  peu  piler  les  herbes  ,  & 
bien  broyer  les  copiées  jpuis  mettre  tout  cn- 
fcmble  en  vn  pot  de  terre  bien  plombé  :  &  a- 
pres  Tauoir  lailsé  au  foleil  par  TcTpace  de 
deux  iours  5  le  diltiller  in  balneo  marie.  A 
i*eauquien  vient  foit  adiouflé  vn  fcrupule 
de  mrifc  fin, la  laiflant  après  en  vne  phiole  de 
verre  bien  bouchée  par  Tefpace  de  vingt  ou 
trctc  iours.  Lors  fera  vnechofc  magnifique, 
Trolfuftne  CMt  odoriférante > 

Près  fix  Hures  d*eau  de  rofes  damafquines, 
vn  verre  de  maluoifîe> trois  Hures  de  fueillcs 
de  rofes  damafquines  fraifches,fleurs  de  la- 
uande,fleurs  d*afpic  verdcs^de  chacune  qua- 
tre onces ,  fleurs  de  cheurc-fucillc^flcurs  de 
lofemiujfleurs  d'oliuiers^de  chacune  Hure  ÔL 
^cmic^fleurs  d'orenges  fcchcs  xtoïi  onccs^ef- 


n  E  s    s  E  C  R  E    T  s. 

corce  de  citron  feiche.+  araclnncs,  dons  de 
cirofle  drachme  &  dcmie.canclle.ireos  .  ity- 
fax  calamita  ,  bcnioin  de  chacuns  x.fcrupu- 
Ls.noix  mi..fca.e  vn  fcrupule.  Toutes  lefd  - 
tc«  efpices  foyent  prennercment  b.cn  pul- 
ucrifecs  .  &  puismifcs  toutes  enfen  ble  en 
rnëphioîebicnettoupee.par  eji^aceded  K 

iours  cn  après  foit  le  tout  dj.hUon  balneo 
marie.  Et  à  l'eau  qui  en  fortn  a  lo.t  ad.cufte 
mule  &  anibre  de  chacii  vn  fcrupule  &demy. 
II  la  faut  tenir  au  fokil.&gardcr  en  lieu  net. 
Qit  ttriefme  eau  odorijevante. 
Prcns  clous  de  girofle  bien  puluerircz, 
deux  drachmes  ,  poudre  de  fandalum  c.trL- 
num,&.macaUb  de  chacun  vn  fcn.pulc  & 
dix  liures  d'eau  de  rofcs  damafquires& 
de  l'herbe  que  les  Italiens  appellent  tol- 
fanella.quatrc  liures,  eau  de  aucnde  vne  li- 
„rc.  T^ilt  cecy  foit  laiué  enfembk  par  1  ef- 
pace  de  quatre  iours.cn  après  mis  en  i  alcm- 
bic  Scdiftillc.  Al'cauquienviendra  foyent 
adiôuftces  les  efpiccs  fuyv.âtestres.  bien  pul- 
uerifees,Hçauoir  clous  de  girofle  ,  canellc 
benioin  ,  lirax  calamita  de  chacun  demie 
drachme  :  &  puis  derechef  le  dirtiUeras  par 
balneum  marie.Finalemcnt  y  adioufteras  du 
mufc,&  de  l'ambre  en  tout  vn  demy  fcrupu- 
le.Et  l'eau  fera  gardée  en  vnc  phiolc  ,  ou  au- 
tre vaijîcaudc  vene  bien  fcrvé,' 


L  I  V  K  E     S  I  C  O  N  D 
Cinquirfme  e^u  odoriférante, 
Prens  quatre  liurcs  d'cnu  de  rofesdamaf- 
quines  ,  c3iidf  lauende,  caïui'afpic  dccha- 
cuncs  trois  onces  eau  de  fleurs  dr  l'r-.n)^  ou 
oreng^s,candeflcnrsde  myrrhr,f],      de  lo- 
It  i7.in,de  niariolaine  ,  de  chacune  de  mie  li- 
Wie,benioin,floraxcalamita  de  diacim  vne 
drachme, a^iifc  dcmy  fcnipplc. Méfies  le  tout 
cnfemble,  &  le  gardes  en  phioîes  bien  eftou- 
ptes  fix  lours  de  long.  Vvis  diH  ille  in  balneo 
marie  ,  &  tiens  l'tau  en  vn  vaiftcau  de  verre 
par  l'efpace  de  quinre  iours  au  fokil,Ia  ear- 
oant  en  après  pour  t'en  fcruir.  " 

Sixiefme  Céin  odoriférante,  . 
Prcns  fleurs  de  romarin  vcrdcs  deux  liures 
ftmbrevnrcrupule,  trois  liores  d'eau  nafc: 
Jaiflestotit  cnfemble  en  vaiifeau  bien  eilou- 
pc  dix  lours  durant.  Puis  l'eau  diflillee^par 
balncum  marie  foit  gardée  en  phiole  de  ver- 
re  bien  ferrée. 

Septicfmeeau  odoriférante, 
Prens  eau  nafc  quatre  liures,  eau  de  rofcs 
damafquincsdeux  liures  auec  demy  fcrupu!c 
d  ambre.  Toutes  ces  chofcs  tresbien  méfiées 
cnfemble  ,  &  mifes  en  vne  phiole  de  verre 
bien  eftoupec,ferôt  laifîees  au  Soleil  par  l'ef- 
pâce  d'vn  mois  entier  puis  le  faut  garder, 

Huitiefjne  eau  9d  if  étante, 

^i^M  quatx«  liure$  d'eau  4c  rofes  damaf- 
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qilines,  auec  6. onces  d'eau  clc  laucndcjfleurs 
de  lofcmin  trois  liurcs  5  aucc  vn  fcrupule  de 
fin  mufc.  Tu  garderas  bien  tout  cecy  cnscble 
en  vn  vaiireau  bien  cftoupc  par  l'erpace  de 
tiJix  iours:aprcs  le  dillillcras  in  balneo  marie 
tant  que  tout  en  foit  forty .  Puis  le  garderas 
en  vnc  phiole  de  verre^pour  quand  tu  en  au- 
ras à  faire,&  latrouueras  merucillcufe. 
T^juifzcfme  eau  odorifcrdnte, 
Prens  efcorces  d'orcges,  &  de  citros  vcrds 
de  chacun  demie  once  j  doux  de  girofle  vn 
fcrupule  5  (leurs  d'afpic  nouuellcnient  cueiU 
lies  fix  onces.   Toutes  ces  choies  fe  doiuent 
mefler  enfemble  comme  dcfinseft  dit,&  auec 
fix  liures  d*eau  derofcs  de  damas  &  après  les 
auoir  laiffecs  aucûs  iours  en  vn  vaifleau  cou- 
iiert  ,  on  les  doit  diftillcr  in  balnco  marie. 
L'eau  qui  en  viendra/era  très-excellente. 
Dix îef me  e.iM-  oJurlJerante, 
Prens  deux  îiures  de  fu'ciiics  de  rofes  de  da- 
mas,macalab  demie  drachme,  dciîiy  fcrupu- 
le de  tresbô  ambre, &ayât  premièrement  pil- 
lé ce  qui  cft  de  befoin,rout  fc  doit  mettre  i'ur 
cendre  ch.^udes  par  deux  ou  trois  iours  :  mais 
auant  le  diitillcr^il  le  faut  laiiTcr  tremper  par 
dix  iours  ,  en  dix  liurcs  d  eau  de  rofes  de  da- 
mas,&  puis  ainfi  le  dilliller  il  balneo  n:arie. 
lAau  fe  doit  par  après  garder  au  folcil  par 
l'efpace  de  quinze  iours. 
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Huile  d*orenie  trefexcellent , 
Prcns  vnc  liurc  d'amades  douces  bien  net- 
tovees, fleurs  de  limons  ou  d'orcnges,  autant 
qu'il  te  plaira  ,  k-rquclles  tu  partiras  en  trois 
parties  t'fgales^ea  après  cftcdras  la  tiercepar- 
tic  d'icclles  Heurs  fu^  vn  linge  très- blanc  en 
vn  tamis,  cftcndant  auiTi  feparcmcnt  fus  icel- 
les  la  moitié  dcfditcs  amandes ,  lefquellcs  tu 
rccouuriras  d'vn  autre  tiers  defditcs  fleurs: 
&  puis  le  rcfte  defditcs  amanc-.es  ,  left-jucllcs 
tu  couuriras  finablemét  du  rcfte  de  tes  (leurs, 
de  forte  tjue  les  amendes  foy  eut  touflours  an 
milieu  des  fleurs  audit  tamis,  &  ainli  les  laif- 
feras  cnfcmble  par  Terpace  de  fix  iours  ,  re- 
iiouuelant  les  fleurs  à  chacun  iour  ,  &  puis 
,Jes  amandes.  Ce  fait,  tu  pilleras  les  amandes 
en  vn  mortier, &  les  prcfleras  en  vn  beau  lin- 
ge blanc, au  prefl()ir,tant  que  lu  en  f^ces  for- 
tir  vne  huile  trefclaire,  auqtjel  adjoufteras 
yn  peu  deciuette,  de  mufc,  &  de  benioin.  A- 
pres  le  laiflcras  huit  iours  au  foleil  en  vn 
vailîc'au  bien  cfloupc. 

Hmle  de  lofemtn  àe^iroflees, 
Prens  amandes  douces  bien  nettoyées 
pillées  y  fleurs  de  lofcmin  autant  que  tu  vou- 
dras,5c  les  mettat  lift  fus  liâ,  les  lailferas  en 
lieu  humide  par  dix  iours  de  long  ou  dauan- 
tage,puis  lesofteras.Et  au  prcfloir  en  tireras 
J'huyle^ia  vertu  duquel  fert  à  beaucoup 
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chofcs  diuei  fcs.  En  la  mcfmc  manière  peut 
on  tirer  huile  de  giroflces5&  autres  fleurs. 
Huile  de  noix  wufcate  très- forfait, 
Prens  noix  miifcates  des  meilleures  que- 
tu  pourras  trouucr5&  felÔ  laquâtité  de  Phui- 
Ic  que  ru  voudras  aiwir  :  puis  les  ayant  cou^ 
pees  par  petites  piccettcsjvadioufteras  autat 
de  maluoi(îe  qu'elles  en  foycnr  toutes  coii- 
uertcs.  les  laillant  ainfi  par  Pefpace  de  trois' 
iours.  Apres  les  retireras  ,  &*  les  mettras  fc- 
cher  en  quelque  lieu  net, par  1  efpace  de  deux 
iours.  Finalement  les  chaufferas  au  feu  en  les 
arroufant  d*eau  de  rofcs  :  puis  lesprcfTeras 
comme  delfus  ,  au  prefloir  ,  &  en  tireras  de^ 
l*hi)ile  qui  fera  très  excellent  a  beaiicoup  de 
chofes  3  &  fe  doit  garder  en  vn  vaifleau  ncr^ 
bien  eflouppé. 

BuiU  de  henîoin  très- excelltnt. 


-  Prcns /ix  onces  debenioin  tres-bien  puU 
i^erii^é  lequel  tu  laifleras  difioudre  vn  ioHr= 
entier  en  huile  de  tartre,  &  eau  de  rofes  ,  de 
chacune  vne  iiure  :  &  puis  d  canne  clofc  le 
difiilleras  par  alcmbic  ,  piiis  après  la  garde- 
comme  chofe  très-  excellente. 

Huile  dv fyrax  très-excellent, 
Irn  cette  mcfmc  manière  fc  faitanfTi  l' hui- 
le de  ilyrax.Prens'ftyrax  liquide  autant  que 
tu  voudras  p  5c  k  niets  en  eau  rofc  par  deux 
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OU  trois  iours.  Puis  le  diftille  comme  le  bcn- 
ioin  en  la  manière  que  dcffus.  Premièrement 
il  en  fort  eau,  &  puis  huile  trcs-cxcellcnt  & 
précieux. 

Hutlede  tnyrr^'e  ejttl  entretiec  U chair  douillet'- 
te  c'S''  m  ini4bley&  Ufuit  belle  ^  lujfanre, 
Prens  œufs  cuits  durs ,  &  les  coupant  par 
le  milieu  en  oftcras  le  iaune:  puis  les  empli- 
ras de  myrrhe  bien  puluerifec  :  les  remet- 
tras en  quelque  lieu  humide  5  auquel  ladite 
myrrhe  Ce  puilfcdilTbudreen  huile  petit  àpe- 
tir.Ctft  huik  ne  rend  point  feulement  le  vi- 
fage  ou  autre  partie  du  corps  molle  &  ma- 
niable,mais  en  ofle  aulli  toutes  cicatiices. 
L»i  m  tmere  de  f^ire  cjue  les  ImiUs  ne  fe 
ranc/jjent  tamuis. 
Prens  pour  chacune  liure  d'iiuilc  deux 
grains  de  fcl'vn  grain  de  lim  lille  d  airain^a* 
lun  de  roche  autant  que  de  fcl,  Si  fji*^  vn  peu 
boiiillir  toutes  lefdfii'eschore?^  enfcmble  anec 
tel  huile  que  tu  voudias,  in  balneo  marie;a- 
pres  les  couleras, <&  les  laifleras  par  h  iit  iours 
au  folcil.  Puii  garde  telle  huile  tant  que  tu 
voudras  fans  craindre  q  ie  iauiais  diminue, 
ra n c ilî*^ ,  o u  Te  co  r ro  m  pe. 

l'ouldre  dUrîs, 
Prens  iris eflcuë  autant  q  ru  voudras  &  a- 
prpsl'auoir  très  bien  pulucrifeejdeftrépt  ia 
au  ii  tresbivuaacc  eau  roic,  l'elltud^at  ;'ar 
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après  fus  vn  tamis  couuerr.Ce  fait  prcns  {ïo- 
rax  calamita  ,  &  bcnioin  ,  de  chacun  demie 
oncc.pulucrifc-les  bien,  puis  en  fais  infufîon 
en  yn  dcmy  verre  d'eau  rofe/ons  ledit  tamis 
mais  biécouuci  t  tout  à  l  enteur  de  peur  qu'il 
ne  refpirc,  &  le  fais  boiiillir  Tes  la  braife. 
Ainfi  l'iris  s^cifuyant  vient  à  rcceuoir  le  par- 
fum defdites  fubllances.  Cefie  poudre  fera 
tres-excellente  pour  donner  odeur  aux  ac- 
couftremcns,  &  a  toutes  autres  choRs. 
Tendres  de  violettes, 
Prens  iris^bouto  de  rofes^dc  chacun  vne  H- 
lircjcfcorce  de  citrons  feichcs  quatre  onces, 
girofles/candalÛ  citrinu.lauendc  bie  fcîchc, 
coria  Jre  de  chacun  deux  onces  ,  noix  rnufca- 
de  vne  once ,  mariolainc  feiche ,  ftorax  cala- 
nnta  de  chacun  vne  once  &  demie  ,  bcnioin, 
cfleufix  onces.Pulucriic&tamlfc  fubtik  mct 
toutes  lefditcs  rhofcs^S:  la  powdrc  fera  faire, 
laquelle  tu  garderas  en  vne  phiolc  de  vci  re 
bien  elloupée^a  celle  £n  qu'elle  ne  s'efucnte. 
iMiidre  blanche  four  mettre  en  fetit  façl  ets, 
Prens  faldanum  citrinum  le  quart  dVne  on* 
ce,  poudre  du  meilleur  benioin  qui  foit,  iris, 
de  chacun  vne  pnce  ,  &  les  fais  bo-  JUiren 
eau  rofcà  fuHjfance  :  puis  prens  alun  briof^é 
&  bien  taniifé  douze  onccs^lailfe-le  ci?  ladite 
eau  ,  &  en  fais  pillulcs ,  ou  trocbifques  de 
lagroifeur  dclupin^,  lefqueliestu  laifferas 
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trcs-  bien  fcichcr  n  Tombrcien  après  les  puluc- 
rifcras,  &  Icspalfcras  derechef  par  le  tamis, 
puis  fera  faite  :  Mais  fi  tu  la  veux  faire  niiif- 
c]uce,prcns  ambre  Se  m\)(c ,  de  chacun  vingt  & 
quatre  grainsjciucttc  dixhuit  grainsj&  méfiât 
tout  cnscble  en  empliras  des  fachets  de  toille, 
ou  de  tatFctaSj  ou  de  fandal ,  Icfquels  tu  pour- 
rasxnettrcés  gardc-robbes ,  entre  lesaccou» 
lîrcmcnsjcc  qui  cil  chofe  trcs  magnifique. 
Tondre  dt  Cyfre» 
Prens  vne  hcrbettc  qui  fc  trouue  au  tronc 
des  noyers  eu  des  chcfr.es,  laquelle  cft  coni- 
me  petit  poil,  &  fe  doit  cueillir  en  lanuier 
ou  Fcuricr  ,  quand  il  fait  fcc.  Mets-la  icic  her 
&  puis  la  lauc  de  belle  eau  de  riuiere  ,  ou 
de  puits  5  &  la  mets  derechef  feicher  à  l'om- 
bre, &  r^iyant  lauécainfi  par  trois  ou  quatre 
fois  5  tu  la  mettras  en  eaji  rofe,  par  l'cfpace 
d'vnc  heure  :  en  après  la  pulucriferas  trelliib- 
tilemcnt,&  tamiferas  :  mais  il  faut  que  le  ta- 
mis auquel  on  doit  cftcndre  ladide  pou-^ 
dre ,  foit  toufiours  ^n  peuarroufc  d'eau  ro- 
fe 5  la  couurant  très  bien  ,  afin  qu'elle  ne  s*ef- 
«ente  nullement  :  &  après  la  faut  parfumer 
aucc  les  chofes  fuyuantes  :  â  fcauoir  bcnioin, 
llorax  calamita  de  chacun  deux  onces ,  timia- 
me  vnc  drachme  ,  laucnde  demy  drachme, 
ligniim  aloëvn  quart  d*once.  Pille  chacune 
chofe  à  part  groflcment  5  puis  les  mcfle  en- 
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'Semble,  &  diuifc  en  quatre  parties,  Tvne  dcf- 
cjuelles  fc  doit  mettre  fus  le  fourneau  3  en  vn 
YaifTeau  dedans  le  tamis ,  la  lailfant  illec  iuf- 
ques  à  ce  c]u*cllc  foit  toute  confommce ,  ^ 
.  feras  ainfi  par  quatre  fois ,  c'ell  à  dire  iufc,ues 
à  ce  q!ie  toutes  les  autres  parties  delà  pou- 
dre duJi(fl  parfum  foicnt  brufîées.  Mais  il 
faut  prendre  garde  que  la  pocllc ,  efcuclle,  ou 
autre  vailTeau,  auquel  feront  mifes  lefdites 
poudres  pour  elhe  bruHées  ^  foit  mis  fous  le 
tamis  auquel  cft  la  poudre,  Si  que  Ictcmis 
foit  Cl  bien  couuert  que  rien  ne  s*efuente ,  de 
forte  que  la  poudre  du  tamis  rccoiue  tout  le- 
dit parfum.  En  après  tu  prendras  vnc  once 
de  ladite  poudre  ,  &  y  cntrcmcfleras  petit  à 
petit  fix  grains  de  ciuctte  ,  &-  vingt-  |îx  grains 
de  mufc  fin  très- bien  puluerifez  enfemble. 
On  garde  celle  pouldrc  en  vne  phiole,ott 
.  autre  vailieau  de  verre  bien  ferré  afin  que  riea 
nes'efuente  ,  &  la  doit-on  mettre  «n  lieu  fec, 
Ccfle  eft  la  plus  excellente  poudre  qu'on 
fc.iitroit  faire. 

Il  cil  bien  vray  que  de  Cypre  5:  d'^Orient 
on  Apporte  à  Vcnife  quelques  pommes  de 
couleur  iaune,  qu'ils  appellent  Butry  ,  &  di- 
fcnt  que  c'eit  fiente  de  botuf  amaflee  en  May, 
&  par  plufieurs  fois  arroufée  d'caurofe;  puis 
fcichéc  ,  &  finableinens  reduitte  en  pom- 
mes ,  lefquciles  les  parfumeurs  broycitt 

K  ij 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


,  ^  1.    i    »    ,^    i:       >    L    C    O   N  D 

&  fans  les  plus  parriinier  «lu  tamis ,  y  ailiou- 
ftcnt  benio\n,mufc5&  ciuctte  j^lusou  moins, 
fclon  qvi*ils  veulent  faire  bonne. 

Sauon  mufcat  blanc, 
Prcnsfauons  rafc,  ou  gratté ,  autant  que  tu 
voudras  ,  lequel- (  aj^res  l'nuoir  trcs-bien  <ic- 
flrcmpc  en  eau  roie)laiirera$  huit  ioursauSo- 
leil:  après  y  adioufteras  vue  once  d  cau^ou  de 
JLii<5t  de  macalcb,  douze  grains  de  rnsfc  ,  & 
fix  grains  de  ciuettc  ,  &  rcduifantlc  tout  en 
forme  de  pafte  dure  3  s'en  font  pommes  tref- 
cxccilences. 

^ntre  fumn  ùLinc  odoriférant, 
Prens  fauon  de  Venife^du  plus  vieil  que  tu 
pourras  trouuer,  lequel  tu  couperas  ou  grat- 
teras dVn  couteau,  6c  le  mettras  par  fix  ioui  s 
au  Soleil.  Et  après  Tauoir  bien  broyc,le  dif- 
foudras  en  vn  vailfeau  plombé,  auec  vnc  litn  c 
d*eau  rorc  tres-bonne ,  le  laillant  boiiillir  A 
petit  feu,  puis  y  adioufteras  ireos  pulucrilc 
4juatre  once8,amidon  fix  onces,  fandal  blanc 
deux  onccs,ftirax  liquide  vneonce,huilc  d'a- 
fpic  vne  once,  de  en  le  mouuant  continucllc- 
nient  d'vn  ballon  ,  le  laifleras  puis  après  re- 
froidir. Finalement  en  feras  des  pomaics^ 
comme  tu  voudras. 

'Po^rftire  fauon  mttfcat  m  it  d.t'.najqnine, 
Prens  vneliurc  du  meilleur  fauon  que 


r>  F.  s    S  F.  C  K  ?  T  ^.  ^ 
rade  h  icn  mcnu.prcns  cancllc  finc^noix  muf- 
cadcs,  ftorax  calamita  ,  de  chacun  yne  once, 
lignum  aloc  deux  drachmcf,  bcnioin  parfait 
deux  onccs^poudrc  de  gircflcs  riae  once. 

Ayant  trcs-bicn  puluerifé  toutes  Ic.v  chofcs 
fufditcs,  tu  y  adioufteias  vnc  drachme  de 
poudre  dcCiprc^  vn  peu  de  miifc  &dc  ciuettc: 
puis  le  dcflrcmperas  en  eau  rofc  ,  Si  dprcs  le 
laiflcras  par  quarante  iours  au  Soleil ,  en  le 
mouuant  fouucntesfois.  Lors  en  feras  dc$ 
pommes  ou  petits  pains,  lefcjucîs  tu  garderas 
en  boètes  de  bois  auec  du  coton. 

Tfl.-y  tirer  le  Uifi  du  tnacnlch, 
A  caufe  que  l*vfagc  du  laiél  de  macaleb  eft 
requis  en  plufieurs  compofitionSjCommc  dcf- 
fus  cfl  dit  :  nous  en  enfeignerons  la  manière 
pour  le  tircr^qui  fera  tclle:Prcns  le  macaleb, 
qui  font  grains  odorîfcrîints  ainfi  appelle/., 
îcfquels  pilleras  en  vn  mortier,  auec  eau  rofc 
ou  autre  eau  odoriferante,tant  qu'ils  deuicn- 
nent  cômc  fauffc,  &  l'ayant  mis  en  vn  fachct 
de  toillCjCn  tireras  le  laid  au  prcffoir,  ou  en- 
tre deux  aiircllcs!  Ptiis  broycras  derechef  a- 
ucc  ladite  eau  ce  qui  fera  demeuré  au  fachet, 
&  le  prciïcrasde  ncuucau, tant  qu'il  n'en  for- 
te plus  de  lai(fl.Mais  fois  aducrty  que  ce  laid 
ne  dure  point  plus  de  deux  ou  trois  iouis, 
pourtant  le  faudra- il  incontinent  mcttic  rw 
ceuure. 

IC  iij 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


LrVRE  SECOND 
Vondre  de  cinette  tres-exc^uife, 
Prens  fuccre  candy  autant  que  tu  voudras, 
&  le  mets  en  vn  mortier  d'airain  :  puis  après 
Tatjoir  bîcn  pille ,  y  adîoulleras autant  de  cy- 
«cttc  qu'il  te  plaira:  &  en  feras  poudre  ,  la- 
cjuelîe  tu  garderas  bien  ferrée. 

Tondre  nngi^raie, 
Prcns  tofes  laniafquines  ,  cypcrus  Alexan- 
drin,fandal  citrain  ,  de  chacun  vneonce  ^  iris 
hernie  once  ,  ligni  aloè's ,  calamus  aromaiicus 
galanga,  benioin,de  chacun  vn  carat ,  girofles 
demy  carat,  mufc  cinq  grains,  ciuctte  trois 
.grains.  Tu  feras  de  tout  cecy  vnc  poudre  trel- 
finc,  &  l'incorporeras  bien ,  la  gardant  en  vnc 
phioîc  très  bien  cftoupcc. 

Poudre  bLtnthc  odoriférante. 
Iris  cHeuc  trois  onces ,  fandal  blanc  deux 
onces, rofes  de  damas, ligni.  aloës,  benioin,  ci- 
pcrus  Alcxandrin.de  chacun  deux  onces, mufc 
quatre  grains,  ciuettc  trois  grains:  pille- les  i 
part,&  les  tamifcs  :  puis  les  incorpore  enfem- 
ble  au  mefmc  mortier  d'airain  ou  tu  les  auras 
pillées, &cn  garde  la  poudre  en  vnc  phiole  blé 
bouchée.  Poudre  roptge, 

•  Rofcs  de  damas  deux  onces  ,  fandali  rubii 
me  once,  ligni  alocs,  ciperi  AlexanJrini  de 
chacun  vn  carat  ,  iris  dcmy  carat,  doux  de 
girofles  vn  fcrupulc  ,  mufc  fin  trois  grains  ,  ci- 
licite  deux  grains ,  ambre  deux  graia$.  Bro/ç 


lu- 
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lci,8(  mcfle  enrcmblc5&  les»  garde. 

Vuudre  noire. 
Ciperi  Alcxaiuli ini^li^ni  alocs,dc  clisnin 
demie  oncc,fandali  citriiuiiii,rofes  de  damas, 
ladanum  terreux  de  chacun  vn  quarr,cloux 
de  girofles  vn  carat, mufc  ti  ois  grains,ciuttte 
deuxgrairis^nilucriCc  les,&  les  garde. 
Vomir e  de  Cypre  xreiexcjutfe, 
Prcns  vnc  Hure  d'herbe  de  chcfnc  ,  c'cfl  .1 
dire, moufle  de  chclne  ,  &  la  laue  trcsbien^ .  a 
eau  nette  ,  tant  que  Tcau  demeurr  rl.ih  c: 
puis  l'cflcndrasfus  vue  table  au  folr  •    ,  .ar,t 
qu  elle  foit  bien  fciche  :  en  après  1  i;  oiifcras 
d'eau  roCc  :  &  Tayant  laiifce  ainfi  couut  ne 
en  vnecrcucllc  ou  plat,  vn  iour  entier, m  l'c- 
fiendrasau  foleil  bien  chaud.  Chandelle 
fcraaflez  feichc  pour  piller ,  pulucrifc  ^  ^ 
la  tamife  trcflnbtillemct,  repilât  le  plus  ^ro> 
&  le  rctamifant ,  pour  en  tirer  le  plus  qu*oa 
peut.   Tu  arroufcras  ccflc  poudre  d'eau  rofe 
niufquéc   ,    &  Tcflendras  fur  vn  grand  ta- 
mis rcnuerfc  bien  délié  ,  fous  lequel  tamii 
fcra<i  du  parfum^comme  s'enfuit, le  couurant 
trcsbicn  d'vn  drap^que  rie  ne  s*cfucntc,&qiic 
la  poudre  puiifc  attirer  tout  lcditparfi|m/]ui 
fera  tel.    Kenioin  deux  carats  ,  ladani  dcn-,/ 
carat» 

ftyraxcalamitadeux  cai;ats,ligni  alocs 
demy  caratjmufc  fin  demygrain.  Pille  chacu- 
ne défaites  cUof«»  grollemcnt ,  &  aprcs mcfle 
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les  toutes  cnfcmblc,puis  mets  pctît  ^  petit  h 
poudre  fous  Je  tamis  en  qucJquc  tés,aucc  vn 
])eu  de  feu  Si  la  boute  en  h  manière  d'encens 
t  arreilant  toufionrsde  fois  a  autre  ,  tant  qne 
Ja  Partie  premièrement  raife  foit  confomee. 
Or  tout  le(  ,t  parfum  achcué,fi  tu  veux  faire 
ladite  pouc  rG  trcfcxquifc  fus  chacune  once 
adiouflc  y  les  cliofes  fuiuâtes  Benioin  vn  ca- 
rat nuifc  quatre  grains ,  ciuctte  deux  Prains: 
pille  lésa  part  trcHubtilcment ,  &  les  mefle 
auec  Jad.te  once  de  poudre, tellement  que 
tout  fou  bien  incorpore  enfcmble  :  puisla 
garde  bien;car  elle  cft  trcfcxquifc. 

^fiti-e  manière  de  laf.tire  trefpu' fuite. 
Prens  hentc  de  bauf  fraiche,&  lafcicbe  au 
folciî.o.i  an  four^puis  la  pille  &  tamife,  Par- 
roufant  bien  par  après  d'eau  rofe ,  &  la  laif- 
lantainfiau  vaiflcau  par  l'efpace  dVn  iour, 
puis  la  rcmctsfeichcr  an  folciL  Et  quand  elle 
fera  feiche ,  rebaigne  là  ,  &  la  fciche  iufques 
a  trois  ou  quatre  fois.  Pour  la  dernière  fois 
tu  iMrrouferas  quelque  peu  dau5tagc,de  for- 
te quelle  puifle  demeurer  attachée  au  fond 
du  vaiflTeau  lequel  doit  cHrc  bien  plombé  & 
net  aprci  tu  la  remettras  bien,&  h  parfume, 
ras  du  mcfmc  parfum  de  la  première  poudre 
deiïufdite  Puis  rayant  par  plufîcursfois  par. 
fumée,  la  laifieras  bien  fcicher  audit  vai/feau 
prenant  àuiîi  bicn^arde  c^'eUc  iis  ^'cluciuc. 
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Et  après  qu'elle  fera  bien  fcichc,eftampc  là, 
tamifc  derechef,  puis  la  garde  en  quelque 
phiolc.  Et  la  voulant  rendre  très  fine,  pi  ens 
vnconcedc  ladite  poudre  ,  trois  grains  de 
mufc  fin  quatre  caras  de  bcioin,  deux  grains 
deciuettc,  broyé  bien  &  incorpore  le  tout 
cnfemble5&  le  garde. 

Tondre  odoriférante  Ù*  très  excellente 
four  mettre  en  coffres, 
Prens  boutons  de  rofcs  autant  que  tu  vou- 
dras, &:  les  fciche  à  Tonibre:  puis  les  mets  es 
grandes  chaleurs,  en  vn  vaiflcau  net,/  met- 
tant telle  quantité  d'eau  rofc  fine  ,  qu'elles 
foient  fouicuées  par  icelle  ,  puis  les  mouuant 
bien  laifl'e  les  par  aptes  au  foleil  ,  couuertes 
d'vn  lingc^tât  qu*elles  foiet  bien  cfchanftces, 
Qyâd  elles  feront  bien  feiches,&  qu'elles  au- 
ront beu  tout  l'eau  rofe  ,  prtnsponr  cha- 
cune liure  de  rofes  dix  grains  de  mufc,  &  vn 
quart  de  girofles  fins  fubrilcment  pulueri- 
fc/jCny  adiouflant  peu  à  peu  de  ladite  pou- 
drC;,&  méfiant  bien  tout  enfcmble,  tant  qu'il 
fe  vienne  à  incorporcr;mais  deuant  que  tu  y 
mette  ladite  pondreiefgoutefibic  le  vailleau 
qu'il  n'y  demeure  goutte  d'eau  au  fond.  A- 
prescftcns  lefditcs  rcfcs  dans  vn  ballm  de 
cuiurc  ou  pour  le  mieux  d'érain  qui  foit  bic 
vny  &  plat  &  les  mets  au  foleil ,  quand  il  cft 
fort  châud,lescouurantpar  dçflws^tçlkwcnt 
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touresfois  qij*cllcsfe  puiflTent  fcicher  ,  puh 
fais  en  poudre  ,  &  la  garde.  Et  Ci  tu  veux  dô-. 
ner  odeur  aux  accouliremens,  prcns  Icfdites 
rofes  ainfî  feichées  auant  ks  puluerifer  &  Jes 
mets  en  quelque  fachct  de  linge  bien  délie, 
lequel  pourras  mettre  en  tes  coffres,  ou  gar- 
de robbcs^prcs  les  aCGouftremens. 

Vontlre  odoriférante, 

Prcns  boutons  de  rofes  rouge? j&  les  broyc 
CJi  vn mortier,  comme  fi  tu  en  voulois tirer 
le  ius:puis  les  mets  au  folcil  trcfcbaud  ,  en 
Jesarroufant  d'eau  rofe  mufquée  ,  Si  les  ar- 
roafe  &  feichc  par  pluficurs  fois  :  après  fais 
en  de  la  poudre,  laquelle  tu  parfumeras  aucc 
poudre  de  Cipre,commc  les  autres  fùdites  & 
la  garde  en  vne  phiolc. 

Huile  de  binlotn. 

Prés  beiotn  tant  que  tu  voudras, &  le  mets 
fous  le  fumier  en  vn  phiole  biencUoupée 
(qu'il  ne  fc  puiiï'c  éucntcr  )  par  l'cTpa-ce  de 
quinze  ou  vingt  iours  :ptiis  le  coule, &  le  gat- 

en  phiole:car  c*eft  vne  huile  trcfexquilc. 
Toudre  tresbonne,&'  odorifer^inte  ^)OHr 
tenir  fur  foy,  &  és  coffres,. 

Prcns  quatorze  onces  de  rofes  nouuclle- 
mentfeichécs  ,  cloux  de  girofles  lîns  deux 
drachmes, femence  d'afpic  vne  drachme,  fti- 
raxjdemie  once,  candie  fine  dcmy  drachme^ 
broj'e-ks  ,      let  g^rde  eu  vne  phiole  bleti 


©ES    Sec  r  e-  t  s.  f 
eftouppée    Tu  y  peux  audî  adiouÛcr  (  fi  tu 
veux  )  deux  grains  de  miifc  Hn^  ligni  alocs  de- 
mie drachme. 

Tommes  contre  la  fef}e^&  ffui  donnent 
gditir  à  toutes  chefes, 

Stirax  vne  part,ladany  vne  part ,  doux  de 
girofles  demy  part,cnmphrc  n  difcrc:tion,m-is 
moins  que  de  nulle  autre  dcfdftcs  fubf^anccs; 
de  fpica  nardi  bonne  quantité,  &  de  noix  muf- 
cadcsaudi:  de  tout  cecy  feras  vpe  pafteaucc 
de  Tcau  rofc  ,  en  laquelle  tu  dcftrt  mpcras 
gon^mc  dragant  &  gomme  Arabique,  ks  mou- 
uant  &  biifant  très  bien.  De  ccfie  palle  tu  fe- 
ras des  pommes  pour  tenir  en  la  mairi  &flairer. 

Liqueur  royale. 

MufCj  ambre  gris ,  ciueitc  de  chacune  qua* 
trc  grains  ,  broyé- le  enfemble  ,  &  1  incorpore 
aucc  vn  peu  d'huile  d'amandes  douces,  &  en 
fais  liqueur  5  laquelle  tu  garderas  en  vn  viif- 
feau  d'iuoirc  Lien  cftoupc^  &  en  vferas  comme 
de  ciuette. 

Sauon  de  'ï^afles  liquide, 
Prcns  ledîue  forte ,  aucc  deux  parts  de  cen- 
dres decerrus,  qui  cft  vne  efpece  de  chefnc 
appelle  heftre^  Se  vne  de  chaux  viue  ,  &  la  fais 
tant  forte  qu'elle  puiHe  tenir  vn  auf  frais 
gageant  entre  deux  eaux.  Prens  huid  pots 
de  cefte  lefllue  bien  chaude  ,  vn  pot  d'axunge 
decerf  bieucoulçç  &  nette  :  tticfle  les  &  mets 
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^us  le  feu  5  prenant  garde  qu'elles  ne  boniî* 
lent.  Mets  le  tout  en  vn  grand  vaiflcau  bien 
blombé ,  &  à  fond  large  ,  le  lailTant  au  Soleil 
TEfté  j  &  le  remuant  quatre  ou  cinq  fois  le 
iourj  auec  vn  bartor» ,  8c  cntcns  qu'il  le  faut 
laifler  de  iour  au  folcil,  &  de  nuiâ  au  fcraîn, 
(moyennant  qu'il  ne  plcuue  pas)  continuant 
ainfi  par  l'cfpace  de  huit  iours.   Laiil'e  le  ra- 
fermcrà  ta  fantafie  ,  qu'il  demeure  reant- 
inoins  en  forme  de  pafte  ,  &  plus  fera  vieil, 
plus  fera  bon.  Pren>  puis  après  de  ccRe  maf- 
fe  autant  que  tu  veux  j  &  la  mets  en  vn  vaif- 
leaublombc^  la  remuant  tres-bien  auec  vn 
balion,  &yadiouUant  tant  que  tu  voudras 
d'eau  rofe  mufquee  fine.  Tiens  U  huid  iours 
au  folcil ,  la  remuant  dt  fois  à  autre  ,  comme 
deflus  tiï  dit  :  &  fi  elle  s'endurcit  trop  adiou- 
flc-  y  de  l'eau  rofc5tant  qu'elle  ue  foit  dure  ne 
molle  ^  &  en  remplis  autant  de  boëtelcttcs 
que  tu  voudras. 

ToMr  faire  ledit  fauon  mu fcat, 
Mufc  fin  autant  que  tu  veux  ,  bien  pillé 
en  vn  mortier  d'airain,  en  y  adiouf^ant  eau 
rofc  quelque  peu  chaude  ,  S:  les  ayant  me  fié 
cnfen.ble  mets-les  au  vailîeau  oiieftton  fa- 
uon,  les  méfiant  tres-bien  enfeniblc^  8c  les 
lainV  vn  peu  rcpofcrjpuisoG  remplis  des  boc» 
t  dettes  à  ton  plaifîr. 


DES    Secrets.  1^7 
Comme  dcgant  deilrcmpccen  eau  rofc,  tâc 
qu'elle  foit  molle  &  blanche,  fais- en  comme 
vne  pa{}e,&  en  prcns  la  grolfeur  d'vne  noifct- 
te  5  puis  la  broyé  en  vn  mortier  d'airain,  y 
mettant  vn  peu  de  pondre  de  fuccre  très- bon, 
&  demv  grain  de  fin  mufc,  deftrêpé  en  eau  ro- 
fe,  mcfle  bien  tout  enfemblc.  Et  fi  tu  les  veux 
meilleurs,  mets  y  plus  de  mufc  &  de  fuccre,. 
après  mets  y  autant  de  macis  puluerilé  ou'oa 
pourroit  tenir  fus  vn  tournois  ,  &  le  mefJe  de- 
rechef très-  bien ,  puis  y  boute  vn  peu  de  fari- 
ne d'amidon  puluerifce  :  mais  il  y  vaudroit 
mieux  mettre  du  fandal  roupe  &  bié  dcfrom- 
pu,  a  dilcretion  ,  6c  l'y  bouter  peu  à  peu,  tant 
qu'on  en  puilîe  faire  vne  pafte  conuenabic, 
la(]uelle  tu  tailleras  ;\  ta  fantafic,&  la  mettras 
feicher  à  l'ombre.  Et  fi  tu  la  veux  auoir  de  di- 
ueries  couleurs ,  adioulles-y  telles  c  >  •iei-rs 
bien  puluerifces  quç  tu,  voudras,  moycnnan:: 
queccfoient  coul^îurs  où  il  u'y  ait  point  de 
poifon  ne  de  pcril  ;  tu  peux  audi  dorer  ou  ar- 
gentcr  les  fufdites  pièces ,  comme  on  fait  les 
confiturcs^Sc  feront  très- parfaites. 

Gomme  Arabique  cinq  onces,  fuccre  £t> 
qnatrconcc  onces,  &  pour 

chacune  once        cholts  luldites  dix  grains- 
nn^  qiii  moucci  a  ciuout  cent  ^  yinga 
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grains,  &  fera  parfait, 

CiijJ'ettes  de  grande  ferfeBion  four 
ncttftyer  les  dents, 

Prens  poudre  de  coral  rouge  quatre  onces, 
de  tés  de  pots  de  galère  deux  onces,  os  de  Sei- 
che vnc  onccjdc  pierre  ponce  vne  once ,  doux 
de  girofle,  cancll-e  &  miftic  de  chacun  vne 
drachmCjperlescilanipces  demy  once,  fang  de 
dragon  vne  oncc,mufc  fin  trois  grâins,eltainpe 
bien  tout  en  pâlie  ,  &  en  fais  tamis  :  puis  le 
méfie  bien  enfcmble,&  l'incorpore  aucc  gome 
dragant  trempée  en  eau  rofe,reduits  le  tout  ,& 
le  palfe  par  le  dets  dcntrificcs,dcfc]uclste  frot- 
tant les  dents ,  les  rendras  non  feulement  très 
bellcs,maisau  riles  contrcgar<leras. 

Hiùle  de  benioin  odoriférant. 

Mets  vne  liurcdc  benioin  tres-bien  puluc- 
rifé  en  vn  vailfeau  court  &  large  ,  de  forte  que 
tu  y  puiiîe  bouter  la  main:  après  y  adioulle 
deux  liurcs  d'eau  rofe  ,&  méfie  bien  tout 
enfeinble,  puis  le  couurc  de  fa  chappclle  de 
vcrrebicn  lice d'vn  linge,  &  toutes  les  ioiu- 
dures  bien  eftouppées.  Donne  luy  au  com- 
mencement petit  fcu  ,  tant  que  Tcau  en  foie 
toute  tirée  (  &  ccftc  eau  eft  celle  dont  nous 
auons  parlé  cy  deuant  )  &  fais  par  après 
croirtre  le  feu  petit  à  petit ,  &  lors  que  tu  en 
verras  fortir  l'huile  ,  mets  y  foudainement 
vaaatrçïcceptoire  qui  foit  bien  net,  &  fais 


DES    SECR   ITS.  I^^ 

^eiïousvn  bien  grand  feu  ,  afin  que  toute 
riiuile  en  forte ,  laquelle  toute  diftillée ,  en 
fortira  certaine  gomme  en  forme  de  manne 
laquelle  fera  tresbône  pour  garder. Et  quand 
tu  voudras  faire  eau  odoriférante ,  prens  vu 
bocal  pleind'eau  de  puits  bié  nctte,^/  m^ts 
vn  peu  de  la  dite  gommexlle  la  rcdra  odori- 
fcrantePmais  il  la  faut  bien  mouuoir.  Si  tu  la 
veux  meillcure,prcns  de  Peau  rofc.no  pas  de 
puis,  tn  cefle  manière  pourras-tu  faire  Thui- 
Ic  de  Ilyrax  calamita. 

Huile  de  (lyrax  calamita, 
Prens  flyrax  calamita  autant  que  tu  vou- 
dras,  aucc  telle  quantité  d*eau  rofe  qu'il  te 
plaira,  &  mets  le  tout  en  vn  large  bocal  fans 
ferrer  les  ioindurcs  ,  mais  fais  que  la  chap- 
pellc  ,  foitvn  peudctraucrs  ,  afin  qu'elle 
puifTe  prendre  air ,  &  ne  change  point  ie  feu, 
mais  entretiens  le  félon  que  tu  verras  qu'il 
en  fera  befoin.Et  quand  Thuyle  en  \  icndra, 
change  de  receptoire,  &  lors  fais  plus  grand 
feu  ,  &  en  reçois  Phuile  &  la  garde^jCar  clic 
cfl  trefcxquife. 

I-9ur  faire  huile  de  Ltdamtw» 
Prés  ladanum  fiti,&  bien  mÔdific  en  fais 
cômc  tu  as  fait  du  benioin.  Mais  fi  tu  le  veux 
autremctjtu  en  peux  prédreautatque  tu  vou* 
dras^&apres  lauoir  brifé  le  met  tout  mouil- 
le €n  vn  vaiffeaud*«raiD,eny  adiouflâtvnc 
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liurc  d*eau  rofe  ,  &  demie  liure  d'huile  d'à- 
mades  douces,  couurc  tres-bien  le  vaifleau  de 
fa  couuerturc  ,  &  l*eftouppc  de  linges  cmpla- 
ftrezjle  lailîant  ainfi  fcchcr:apres  mets-les  fus 
vn  petit  feu  ,  qu'il  puiflc  boliillir  tout  douce- 
ment deux  ou  trois  heures.  Ce  fait  le  retire- 
ras du  feu3&  le  hifferas  refroidir  auaiu  que  tu 
le  defcouuresjpuis  le  retireras  viftemcnt  hors 
&  le  mettras  en  vue  phiole.Etafin  de  le  mieux 
conlcruerjmcts-y  vu  peu  d'alun  de  roche  bruf- 
ié  ou  bien  quelque  peud'ambre^ris.  Et  la 
voulant  mettre  en  vne  phiolc ,  l'y  dois  mettre 
la  plus  claire  qu'il  cft  pofUble. 

Huile  de  nuix  mufcadi, 
Prcns  telle  quantité  de  noix  mufcadcs 
qu'il  te  plaira,  lef».|uelles très- bien brifces  an 
mortier  ,  tu  mettras  en  vn  vailTeau  large  ^  ver- 
fant  dcffus  vn  peu  d'eau  de  vie  ,  de  forte  que 
les  noix  foient  tout  es  bien  mouillées.  Lai  (Te 
les  ainfi  repofcr  par  deux  ou  trots  rours ,  en 
les  mouuant  aucunesfois  le  delfus  delfous,  & 
fais  que  kdicl  vailfeau  foit  bien  cllouppé, 
puis  y  adiourte  autant  d'eau  rofe  ,  qu'elle 
furpade  les  noix  de  deux  ou  trois  doigts,  & 
le^  Cï)uurc  de  la  chapelle,  la  ferrant  tres-bien, 
Diilillc-les  premièrement  à  petit  feu,  tant 
que  toute  l'eau  en  loit  l'ortie  :  puis  change  de 
receptoirc,  en  augmentant  le  feu  ,  tant  que  tu 
€tt  faces  foi  tir  i'hu^le^  ^  q^uand  tu  vcn  as  que 

tout 
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tout  fera  c]ul^(î  forty,tii  feras  le  feu  bien  grâd 
&  garderas  ledit  hiiik  en  phiole. 

./latre  Manière 
^  Prcns  noix  mofcadcs  vne  liure ,  Icfi]ucllcs 
bien  dcfrom;.>ués  il  teconjicndra  mettre  en 
vn  vaillcau  de  terre  neuf  bien  plombé  .  puis 
vcrfcr  dclTiJS  de  U  maluoific ,  ou  quelque  au- 
tre ban  vin  tat  quelles  en  foicnt  toutcscou-» 
iicrrcs,&  que  ie  vin  furpaflc  lesijoi\  de  deux 
doigts  pcifr  le  moins.aprci  y  adioDHeras  en- 
corespour  le  moins  deux  liurc  dcbc  urrc  frais 
&:  méfieras  tout  enfcmblc  ,  ferrant  on  cftou- 
psnt  iresbien  le  vailfeau,  &  le  lailFant  .Ha 
chaleur  en  quelque  poelle  ,  ou  autre  lieu 
chaud  par  TcTpaccde  quatre  ou  5.  iours,  puis 
le  feratiboi.illir  fus  les  cendres  chaudes  npc- 
tit  feu  _,tâ?u  que  le  vin  foit  bien  confommc: 
après  le  couleras  par  vn  linge  neuf&  rare 
auant  qu'il  fe  refroide.  Mets  puis  après  l'i)uy- 
Ic  par  cert.iins  iours  au  folcil ,  en  vne  pliiole 
dcvcrrc  tant  q-.ic  U  matière  cfpcflc  foit  tou- 
te defccnduë  au  fond.  Finalement  coule  U 
vne  autrefois,  &  le  vcrfc  en  vne  autic  phiolc 
pour  le  garder, 

Sujiontrefex^uîjjf  ût  de  chofes  dwerfes, 
Pr^ns  aluminis  catini,  fçauoir  cendres  de 
fodcyrois  parts,fhaalx  viue  vne  part, îeinuc 
fi  forte  qu'elle  tienne  vn  (jeuf  nageant  entre 
deux  eaux  trois  pots,  vn  pot  d'hui'ic  vulgaire 
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mefle  bien  tout  enfcmblcjCn  y  aHioufiant 
le  blanc  d'vr  oeuf  bien  battu^Sc^plcin  vnc  pe- 
tite efcuclle  de  farine  d'amidon,  &  vnc  once 
de  vitriol  romnrin  bien  pîilueriféj&  IcmcHe 
continuellement  par  l'efpacc  de  trois  heu- 
res puis  le  lailFe  repofcr  par  l'tfpace  d'vn 
iour  &  fera  parfait.  Finalement  tire  le  hors 
&  le  coupe  par  pièces:  après  les  nKts  fcicher 
1  par  deux  iours  auvcnt^mais  non  pas  au  foleii. 

Vfe  toufiours  de  ce  fauon  quanïl  tu  te  vou- 
dras lauer  la  tefte  car  ii  cft  fort  fain  ,  &  fait 
les  cheucux  beaux. 

Sauon  4uec  citéette, 
Prcnsdudit  fauon  autant  que  tu  voudras 
&  le  mets  quelque  peu  au  foleil  dedans  de 
Teau  rofc^y  adiouftât  poudre  de  ciuette5&  le 
méfiât  tresbié.Si  tu  adiouHc  encore  du  mufc 
il  en  fera  meilleur  ,  pcurueu  que  le  mufc  ait 
cftc  auparauant  détrempe  en  eau  rofe. 
Sauon  auec  dit'erfes  huiles  odoriféran- 
tes Ù"  excellente f, 
Prens  du  fufdit  fauon  qui  ait  efte  quelque 
temps  au  foleil  dedans  de  Tcau  rofc,&yad- 
iouûe  vn  peu  d'huile  de  benioin,  ou  de  quel- 
que iutre  hnile  odoriférante, &  le  méfie  très 
bien  :  mais  il  conuicnt  mettre  les  huiles aucc 
difcrction  iclon  la  quantité  du  fauon. 

Sauon  roflit> 

Prens  rofcs  fraifches  bien cûanipccs,&  les 
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incorpore  aucc  ledit  fauDii  ,  ccr.'.mc  dclîus 
Ce  que  tu  pourras  audi  faire  à  ton  plaifîr  de 
tautes  autres  fortes  de  fleurs. 

SaHon  blanc  de  bonne  odeur  à  la 
doLm>^f(p4ir.e. 
Ayant  coupé  a  la  damafquine  par  petites 
pièces  du  plus  vieil  faifon  qu'il  te  k*ra  pofïï- 
blc  de  trouuer^tu  l'cftcndras  firs  vnetable,cn 
lieu  où  il  fe  puiffc  eÏÏiiycr,  ou  feicher:piiis 
rayant  lailTé  là  par  Pefpace  de  huit  ou  dix 
lours ,  le  faurapres  cHamper  légèrement ,  & 
en  faire  poudre  :  &  icelle  criblée  y  adiouiîe- 
ras  quatre  onces  de  irios,  fus  dix  liures  de  la- 
dite poridre^fandalum  blanc  trois  onces,ma- 
calcb  deux  oncesrfarine  d'amidon  vne  once, 
&  le  tout  bien  pulucrifc  le  méfieras  auec  dix 
liures  de  poudre  du  fauon  fufdit  .-puis  le  tout 
coniointjlc  mettras  au  mortier  auec  4ne  on- 
ce de  fiyrax  liquide  ,  &  plein  Tefcaille  d'vne 
noix  d'huile  d'afpic  ,  &  l'ayant  bien  eftampé 
tout  enfcmble  fera  fait.  Apres  fais  en  des 
pommes  ou  quarreaux  comme  tu  \oudra?j 
auec  farine  d*amidon  :  pui»  les  fcicbe  à  Vom^ 
brc  &  les  garde,car  c*eflchofe excellente. 

Prens  fix  grains  de  mufc  deftrempex  en  vo« 
ne  eau  rofe  quatre  grains  de  ciuctte  reduittc 
•en  poudre,&  les  mcile  auec  ledit  faucon;  mais 
il  faut  que  k  mufc  dcftrempé  foit  chaud 

L  u 
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&  .}ar  ain(î  auras  vn  rauon  fort  parfait, 

Prens  dix  liuccs  Je  laJite  poudre  de  fa* 
uon  bien  cryblce  ,  clous  de  girofles  qii.itrc 
onces, macis  tresbon  de-ix  onccs^  macalcb  de 
daniaSjCipctuSjfandali  citrini,ftomcis  liqui»- 
de  de  chacun  vnc  oncev,. huile  odoriférante  à 
fu/fifancc  :  &  ayant  eftampé  ce  qui  fc  doit 
eftamper5cn  fais  comc  delfiisell  dit.  Mais  Cr 
tu  les  veux  plus  exquis  ,  adioufte  y  du  mufc 
dcftrempé  en  eau  rofe  ,  comme  dclTus  ausc 
vn  peu  de  ciuctte ,  après  incorpore  bien  tout 
&  en  fais  pommes ,  ou  quarrcaux ,  ou  coeurs, 
on  telles  autres  formes  qu'il  te  plaira  :  puis 
ft%  fais  fecher  à  Tombre:  par  amfi  tu  le'strou- 
«era*  d*vne  Itngulîerc  &  bonne  odeur, 
"Parfum  de  dtntas* 
Mufc  fi  l  quatre  grains^ciuettc  deux  graîn$> 
ambre  gris,  fuccre  fin  chacu  quatre  grains, 
benioin  vn  grain  ,  ftorax  cahmita  gras  trois 
grains, ligni  alcësdcu^  grains,  puKierifeles 
bien  ,  &  raeti  tout  en  femble  en  vne  petite- 
poclle  au  parfu«Tioir,aprcs  y  vcrfcras  tant 
tl'eau  rofe  ou  de  nafe  qu'elle  foit  plus  haute 
deux  doigts  que  toutes  les  droî»ues  en  faisât 
defr.>us  i>etit  fcO  ,  qu'il  ne  puilie  bouillir,  & 
lors  que  Teau  fera  confommce  y  en  vcrfcras 
<}'.tutre.&  ayant  coti  me  cefte  manière  d'ain- 
i  f«èire  par  cjueltioe  nombrC'  de  iours  auras 
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VU  excellent  rauon. 

Prcns  Horax  calavnita  quatre onccs^bcn- 
ioifi  trois  onces,  Lidanijligni  aiocs ,-cancllc, 
<le  chacune  vne  once,  fpermaccti  vnc  drach- 
me, miifc  qi^atre  fcrupulcs-,  doux  de  girolle 
vnc  drachme,  eau  rofc  huit  onces ,  eilâpt  les 
&  mctsauparfumoir. 

Vommade  excellentr» 
Prcns  fcize  oa  vingt  pommes  de  paradis, 
ou  de  cappendu,ou  de  faint  Ican  ,ouaurrcs 
pommes  Je  bonne  odeur ,  IcCqtielles ,  cfians 
pclecs  S:  mifcs  par  quariiersinchctas  en  cha- 
cun quartier  quatre  oufix  cloux  degircflc^ 
puis  le  mettras  en  vn  vaiircau  de  terre  plébé 
auec  autat  d'eau  rofc  qu'elle  le  furpafl'c.  1  ors 
les  couuriras  dVncaiTictte  ou  de  quelque  au- 
tres vailfcau  ntt ,  les  lafiTant  ainfî  rcpofer  vn 
iour  entier.  Verfe  puis  aptes  tout  en  quelque 
vaiifeau  neufbien  plombé,  y  adiouliat  qua- 
tre liures  de  faiii  de  porc  frais, btau,bien  nct- 
toycdcfachaii  &  defa  peau^tailié  bien  me* 
nu  ,  6c  bien  battu  auec  le  coufteau,fais  dcf- 
fous  petit  feu,  qu'il  ne  fc  brufle  ,  puis  en  le 
■coulant  p4r  vn  drap  bien  rare,  tu  le  feras  de* 
goutteien  quelque  vaiilcau  plein  d'eau  traif- 
chc,  fi:  ainli  netioycras  lagrailfc  par  trois  on 
quatre  iouts  ,en  la  tenant  au  uuTmc  vaifleau 
^  changeant  fouucnt  ladite  eau  par  ch^cuft 
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io  jr.car  tnnt  plus  foiuicnr  la  changeras,  tant 
mieux  le  purgera. O lie  puis-aprcs  ledit  fain& 
les  jxoinincs,&  l'eau  roie  enfcinble,S:  lire  la 
grailH:  hors  du  vailH^au  Tcco  ilant  bien  ,  &  y 
adioiîfte  vn  peu  de  f  jica  nardi,a»cc  dtux  on- 
ces de  clou  de  girofle, vue  once  de  canclle,vn 
c>u.îrt  de  fanddiîim  citrinu,  vne  once  de  bcn- 
ioii),Sc  autant  de  llyrax  caiamita. Broyé  tou- 
tes ces  efpcces  enfenihlet^  ks  mets  en  vn  fia 
Jin.ge,caguirc  de  bourfcttcs:mrjs  que  lclin« 
gc  lait  vn  pcularge^Ô:  le  lie  tresbié,  afin  que 
Ics^efpiccs  ne  s'cfpandent  parmy  lagra'flc. 
Fais  les  puis  après  boiiillir  a  petit fea,loin  de 
la  flamme,  ou  mctsydeuant  quelque  quar- 
reau,ou  brique,les  laifsat  bouillir  to^ut  dou- 
ccn'ict  par  quatre  ou  fîx  heurcs,tât  que  toute 
Icau  rofe  Toit  bien  efuanouye^ce  qui  fc  pour- 
ra cfprouuer  en  cefte  manière.  Mets  vn  petit 
bafton  iufqu'au  fond  du  vatôVau;  &  l'en  reti- 
re viilcment,puis  le  feconc  dans  le  feu:&:  s'il 
bruflc  fans  bruit  c'cft  figne  qu'il  n'y  a  plus 
«i'eaii  :   finon  attrns  qu'elle  foit  toute  bjç.ri 
co n fo m :nee-. la  mouuant  aucunesfais  ,  afin 
qu'elle  ne  fente  le  bruilé.   Prens  auiîi  bonne 
girdw  à  la  fiimcc  ,  cars'elle  prenoit  vnc  fois 
la  fentcur  de  la/umce,on  ne  l'en  fçauroit  ia- 
m  û'i  ofter;&  quarjd  tout  fera  bien  cuit  prés 
haitoncesdc  cire  blanche  ,  &  la  mets  audit 
vaillcau  oi^nm  tout  enftmblc,  &  le  hi/Taat 
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atnfi' fondre  vn  quart  d'heure  aiiec  lefditcs 
maticresjlcf quelles  tu  dois  mouuer  de  fois  à 
autre.  T  ire  la  puis  après  du  feu  ^la  laiifant  re- 
pofer  par  vn  quart  d'heure,  à  fcauGir^tât  que 
la  groîlc  fublUntc  foit  dcfcendue  au  fond: 
pui?  I  l  coule  tout  bellement  dtrauers  deux 
linges  neufs  &  rares  ,    en  vn  vailïl'au  bien 
plombi  5  auquel  il  faut  auoir  deu^cfculees 
d'eau  refermais  garde  toy  bien  de  preifcr  tât 
que  la  lie  en  foit  au  mcfme  vaiilcau  (  mois 
bien  en  vn  autre  (car  elle  feroit  vn  peu  rouC- 
fette.Laitrclaainfi  refroidir  iufqu'au  lende- 
main aumatinj&  quand  elle  fera  bien  folide 
partis  la  en  quatre  parties,  &  la  mets  en  \\\ 
rond  vailfeau  plombé  ,  la  remuant  bien  fort 
auec  vn  bafton  ou  pilon  ,  y  adiouftant  peu  à 
peu  de  bonne  &  fine  eau  rofe  mufquee^&  la 
mouuant  tant  qu'elle  foit  bie  incorporée.  Or 
fi  d'aucnture  tu  vois  qu'elle  ne  s'incorpore 
bien  ,mets  la  vn  peu  fus  le  fcu:puis  quand  el- 
le feracha'jde,vcrfe  de  l'eau  rofe  deQus^cn  la 
mouuanr  bie»  fort  tant  qu'elle  dcuisnnc  bic 
dclice, mais  prcns  bien  garde  au  feu.  Apics 
garde  là  en  vailfeaux  nets  &  neufs. 

^Htre  fomntade, 

Prcns  pommes  de  paradis ,  capcndu ,  oa 
.  (6mblAbl«g|&  l«t  mçts  fus  me  tuile  pour  les 
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cuire  au  four,  puis  les  ayant  mondifîecs  ,  8c 
olié  les  pépins,  broyé  la  chair  ou  moelle  qui 
rcftc,  &  la  palfc  par  vn  cancuas  bien  délié  & 
il  i.Prcns  puis  après  autat  de  graiilei  de  che- 
ureau  que  tu  as  de  pommes, &  la  fais  fcmbla- 
blcmcntpalfcr  par  vn  canevas  faifant  le  tout 
bouillir  enfcmbleenvn  vailfeau  neuf  plom- 
bc,tant  que  l*cau  rofc  foit  cofommee:  puis  y 
adiotifte  du  mufc  ,  clous  de  girofle,  no\x  muf- 
cadcs,&  femblables  matières  à  ta  difcrctiô, 
pourucu  qu'elles  foiertt  bien  briftes^  ccmme 
auons  die  cy  dcfîus  ,  &  les  fais  pareillement 
baiiiilir  à  la  manière  deflufdite,  puis  les  cou- 
le 6c  les  garde. 

^utre  ftmntade, 
Prcns  fain  de  p^rc  frais,  &  le  mets  en  vu 
vaiflTcau  neuf  ,  auec  de  Tcau  rofc  deffcus  & 
cependant  qu'il  fc  fond  en  iceluy,tu  en  tire- 
ras hors  ce  qui  cft  fodu  &  deffait  ah'n  qu'il  ne 
fente  le  brulérpuis  le  mets  en  eaufrefche,par 
rcfpace  dedixiours,  en  le  lauant  très  bien 
par  chacun  iour^neuf  ou  djx  fois  ,  &  le  moi:- 
uanr  i  chacune  fois,  &  changeant  toi^/Iouis 
d'cau.Prcns  par  après  dcspoiranes  fufdites  & 
les  nettoyé  de  leurs  pépins,  les  coupant  par 
quartiersjsâs  les  peler-.puis  les  mets  par  trois 
lours  tremper  en  eau  rofe  mufquee   :  prens 
auflî  quinze  clous  de  girofle  dcllrempcz  vn 
i  W  coti(îr  en  eau  frcfche  fouuent  rcnouucl- 
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"lerj^c  les  mettant  puis  aprcs  en  vn  linge  fin, 
les  r^ifant  bouillir  en  eau  rofe  ,  à  petit  feu, 
par  rcfpa<c  ti'vne  heure:  puis  ayant  trcs-bicn 
efcumc  toute  l'ordure  ,  mets  y  dedans  trois 
onces  de  cire  blanche  &  le  fais  vn  peu  boiiil- 
iir^apres  cot  le  tout  enfciuble  en  vn  vaidcau 
neuf  plombe, le  laillant  ainfi  vnc  nuid  entiè- 
re.Ce  fait  en  oftcras  toute  la  potnmadcblan- 
chc  ,  Se  â  caufc  c|u*il  dtif.eurcra encore  vn 
peu  d'ordure  au  fonds,  tu  la  mettras  en  va 
mortier  aucc  de  l'eau  rofe  ,  &  le  niouuerag 
cornu  e  on  fait  les  fcbucsitant  plus  la  demef- 
Jeras,&  y  mettras  d*eau  rofe , tant  plus  la  r*a- 
fîneras: mais  il  faut  que  le  mortier  foit  b'cn 
fiet.Puis  ptens  du  lain  d'vn  itunc  porc  le 
mets  tremper  en  eau  frcfche^lc  laillaut  ainit 
par  quatre  iours:  mais  il  faut  ftiuucnt  chan- 
ger d'eaujî:  le  nettoyer  bien  de  fcs  pellicules 
V6incs,&  cartillagc?"  Prtns;femblablcnient 
vingt  pommes  des  utffudites5&  pour  chacu- 
ne mets  y  trois  ou  quatre  doux  de  gircflc ,  fie 
les  ayans  parties  en  quatre  fans  modificr^pil- 
Jcs  vu  peu. Mets  bouillit  puis  aprçs  ladite  a- 
otwnge  04  fainjCnrau  rofe  fînCjtanr  que  ladi- 
te eau  foit  confommce  ,  ^  après  l'auoir  fait 
bouillir  tout  belicmcn  t ,  mets  y  Itfdites  j 
mes  pillccs,&  les  fais  bouillir  en  y  adiouliâc 
vn  peu  de  cancllc  finCjfpica  nardi,noix  inuf- 
oûte  8i  autrci  cfpiccs ,  telles  que  b^a  te  fci«- 
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blera.Et  quand  elle  aura  aOez  boiiilly^co'ilc 
la  par  vn  linge  en  quelque  vailTeaîi  ncr.Il  fe- 
roit  bon  d'y  adiouOcr  vn  peu  de  fuif  de  veau 
bien  purgé  à  U manière  fuldite.Er  lors  qu'el- 
le lera^cuite  &  coulée,  niflle  rout  e-ifcmblc, 
&  les  fu  -ts  en  vn  vaiifcau  net  :  c'L'i\  vnc  chofe 
trcs-exquife. 

HyppçYas  tres-excethnt» 
Prons  canellc  vue  once  ,  ginj^cmbrc  deux 
drachuiesjmelligcttcsjtroii»  drachmes,  clous 
de  girofle  deux  denier»,noix  mufcatCjgalan- 
ga  de  chacun  vn  dcnierteilampc  le  tout  &  le 
m?ts  en  vn  colatoirctpuis  prens  vnc  chopine 
detrcsbo  vin  rouge  ou  blanc, &  vne  chopine 
de  très  bônc  maluoifîejou  autre  pui/fant  vin, 
meflc  bien  tout  cn{"cmblc,puis  pré»  vne  liurc 
de  fuccrc  afinéjÔt  l  ayant  bien  eftampéjUiets 
le  en  l'autre  vin^puis  le  verfc  fus  le  colatoirc, 
auquel  auras  mis  ledit  vin',  auec  les  cfpicca: 
puis  l'ayant  tiré horS;,tM  le  remettras  dclfus 
par  tant  de  fois  qu'il  deuienne  clair  comme 
parauant,cn  le  mouuant  quelquesfois  dedâs 
ledit  colatoirc.Et  note  qtrî  cecy  cft  pour  en 
faire  feulement  vn  flaccon.Parquoy  fi  tu  en 
Yeux  faire  davantage,  il  te  faut  prendre  plus 
grande  quantité  defdircî  matière  s.  Et  pour  le 
faire  trcs-cxccllent,tu  pourras  lier  vn  peu  de 
bon  mufc  dîins  vn  fin  liugc^au  bout  du  colâ« 
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toirc^Jc  tclit  Il.uluuc  toute  la  fubOance 
paO'^  par  tlcfrus  laquelle  par  ce  moyen  pren- 
dra l'odeur  dudit  mufc. 

'Pour  pMre  loufil  ieti  de  rofcs  parfumas» 
Prens  boirtons  de  rufcs  roui^cs  ncttovccs 
de  leurs  tclkî  &  chapitcaiîx-.fcivhc-lcs  à  l'ô- 
brc  lti%  vnc  rabic  ,  ou  fi  s  du  linge.  Airoufe 
lefdits  boutows  d'eau  rofe  ,  &  les  laiilc  fe- 
cher/aifant  cecy,par  ciiui  ou  fix  fois  ,  en  les 
retournant  toufiourf ,  à  IÎm  ^ju'ils  ne  vienne iic 
à  fc  moi (jr: puis  près  poudre  de  cyprc  ,  mufc, 
&  ambre>rcduitscnpoudrc/clonqL:e  tii  les 
voudras  faire  exccllcns  :  c.irtant  plus  y  eu 
mcttrasjtant  meilleurs  fcront^n:  ers  y  aufii  li- 
gnumaioès  tres-bien  puluctisc  Ladite  pou- 
dre foir  mifc  aucc  les  boutons  mouille?,  d'eau 
rofe  mufcatc,meflant  tres-bien  cnfemblc  les 
boutons  auccla  poudre  ,  à  que  tout  fe 
puiffe  bien  incorporer  :  &  ainli  Us  laiHeias 
vnc  nuiâ:  entière  ,  les  couurant  de  quelque 
Jingc  ou  iafctas,quelc  mufc  ne  fe  pttille  eua- 
portr.  Ce  que  fait,prens  finale ^îcnt  ^cs  fa- 
chcrs  dctafetas  ,  dételle  grandeur  que  tu 
voudras, &  félon  la  quantité  des  boutons  que 
tu  y  voudras  mettre  aucc  toute  la  poudre. 
Puis  fermeras  le  fachrts  ,  &  pour  étoupcr  les 
couftures  auras  tnc  mixtion  de  mufc,  ambre 
&  ciucrtc  faite  à  la  manière  comme  pour  ci- 
icride  laquelle frottcraj le  longues  couftu- 
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resjà  fin  de  boucher  I  es  trotis  qui  fc  Tout  en 
coufant  ;  On  coiifiauflî  quelque  rubaii  cl*or 
ou  de  foye  'ou  de  ce  qu'on  veutO  Tys  Icfdites 


couft 


i  o 


:ures.<weux  cy  font  les  meilleurs  que  i  o 
face:&  (  comme  i'ay  dit)plus  y  mcrtra-on  de 
tnulc,ambre  ciuettc  /  8^  aloe^tant  mcilleups 
feront-ils. Si  tu  les  veux  faire  à  moins  de  dcf- 
pcusjprcns  des  boutons  tels  qu*auons  dit  dcf- 
fusjprcparcz  en  la  mefme  forte:  &  au  lieu  du 
mafc  5  &  de  l'ambre  mets  y  de  la  poudre  de 
clous  de  girofle  ,  candie,  irios,&  vn  peu  de 
macis^tenant  lamefme  forte  de  parfumer  les 
boutonSjComme  deiJ'us. 

Lumière  de  tr es-benne  odcf4r. 
Prens  camphre  vnc  oncc^cnccns  blanc  deux 
oDccs,pulueî-ife-les,&  en  fais  des  pommes  ou 
boullcs  aoec  m  peu  de  cire,  puis  les  mets  en 
vn  vaiflean  auecde  Tean  rofc  ,  &  les  allume 
âuec  la  chandellç.elles  rendront  lumière  très 
belle^^  très-  odoriférante. 
Com^ofîtton  de  mufc ^uluitre  awhre  gris, 
Prens  drachme  &  demie  de  très  bo  i  ambre, 
Ôc  le  broyé  fus  vue  pierre  de  Poifiic  ,  auec 
huile  de  lofcmin  oudecitrangles  prcniierc- 
œcnt  fcul^puis  quelque  peu  auec  dumufc^tac 
cju'il  fuiÎTfCjpuisy  adioufte  par  après  des  ro- 
fes  daniafquincsjôc  du  béiom,  de  chacimvne 
once  ,irios  vue  drachme  &  demie:  toutes  ce* 
fhofci  puluçriCe^cs  de  pallçes  pa;  lôftaoûftc 
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Tcsbroycras  SLUCC  vne  drachme  d.c  ciiiettc, 
tant  &  (:  longuement ,  qu'elb.s  foient  redni'- 
tes  en  forme  d'onguent.  Ce  fait ,  on  le  garde 
en  cornejou  valiFeau  de  vei  i  c  bien  ferré. 
Varfiim  de  chambre  trt s  exccUtnt, 
Prens  ttorax  calamirajbenioin^lj^ni  alocs 
de  chacun  vne  once  ,  charbons  de  faulx  tieX- 
bien  puliicrifez  cinq  onces. Ces  chofcs  nief- 
Jecs  auec  eau  de  vie,  tant  qu'il  fiift-lfe  pour  en 
faire  paftc/aiscn  des  tourtelcts^  ou  telles 
~  foîmes  que  tu  voudras, &  puis  les  garde,    fc  t 
çuand  il  te  plaira  en  vferjmcts  la  au  feu  ,  car 
fc  confommant  petit  à  petit  ,  elle  rendra  vnc 
fin^ulierc  odcur^  au  lieu  ou  tu  labrufleras. 

Sauon  ISle-tfolitain, 
Près  graifle  de  cerf,ou  de  raches^ou  de  icti- 
ncvcaujou  de  cheureau  vne  Hure  ^  mets  la  en 
vn  vaiffeatî  de  terre  bien  plombéj&  après  I  a- 
iioir  très  bien  coulee,y  bouteras  par  dcflfuj^^ 
difcrction^de  la  maiftrefle  Icil'uie  des  fanon- 
nicrs(laquellc  eft  la  première  &  la  plus  for- 
te des  trois  fortes  defquellcs  ils  vfcnt)&- 
tiens  ladite  grailî'-*  en  la  chaleur  du  folcil,  la 
méfiant  tresbien  illcc>&  pareillement  au  fc- 
rain: mais  garde  bien  qu'il  n'y  vicnc  de  Teau, 
Qnand  tu  verras  qu'elle  fera  vn  peu  fekhcc, 
mets  encore  autant  qu'il  fera  bcfoin  de  iefli- 
ue  féconde  &  tierce  ,  det]uo)' vfcnt  Icfdits 
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fauonnicisnKiiccs  cnfemblc  frottes  en  quel- 
que peu  fus  la  main  qui  foit  bien  nette  ,  &  s'il 
mui  efcumCjcVft  fîgne  qu*il  eil  fait. 

SutioY)  de f  'el'He  trei-excillent, 
Prens  qiutre  fagots  de  fauas  ,  ou  tronces 
de  febiies  5  &  vne  nufure  de  chaux  viue  ,  & 
mets-en  vncolatoirc, le  tout  bien  meHclVa 
auccrautrc,&  Tentaflc  autant  que  tnpoi»i-. 
ra«;,pinsy  fais  vne  follette  an  milieu  ,  l  cplif- 
fant  d'eaujtant  &(î  fouuent  qu'elle  commen- 
ce à  couler  par  delTotis  :  car  elle  fe  rclfuyera 
fouucntesfois  auant  qu*cllc  (iiilillc.  Apres 
prens  quatre  mefurcs  de  ce  qui  eA  coulé  :  & 
vnedcfuiffec  oudur,&  bicnefcouié  :  &  Jcs 
mettant  en  vn  chaudron  au  feu  ,  fais  les  tant 
bouillir  qu'il  diminue  de  la  fixicfme  part  ou 
vil  peu  dauantagc.  Puis  les  metscn  vn  vaif- 
Teau  au  folcil ,  le  mourant  très  bien  par  l'cf- 
pace  d*vn  iour ,  tant  que  toute  la  leiiiue  foit 
embue  &  que  tout  foit  deucnu  bien  dur:il  fe- 
ra lors  très- parfait. 

Vitrfumde  lampe» 
Prens  ligni  aloës  vn  quart  ,  bcnioin  vnc 
once,rtyrax  calamita  demie  once  ,  mufc  vn 
fcrupule,  ambre  gris  demy  fcrupfile,eau  rofc 
à  fu/îisâcc. Ta  mettras  toutes  ces  chofes  bien 
bien  puluevifees  en  la  lampe, 
Varfum  brief. 

'  Picnscaurofe  vil vcne^ clous  de  girofic 
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;  très- bien  pultic  rilcz,la  pcfanteur  d'vn  tlenicr: 
prcns  anrcs  la  palctte5&  la  fais  rougir  au  feu, 
puis  mets  dcltu^  de  ladite  eau  rofc  ^  aucc  la 
fuCdite  poudre  de  doux  de  girofle ,  la  faifant 
ainfi  confommer  petit  à  petit  :  mais  il  faut 
q{ie  Tcau  rofc  foitfnuu^uee  ,  &  ainfi  feras  vn 
parfum  de  moult  bonne  fenteur, 
OtfeUts  odoriferans  four  ^.ir  fumer  chambres, 
Prcns  timaincvnc  liure  ,  ftyrax  lic]uida 
deux  onces  ,  Ayrax  calamita  trois  onces ,  Ja- 
^anivneoncc,  charbons  de  faulx  ,  &  traga 
cantum  autant  que  tu  voudras;  maisdcdrem- 
pc  la  poudre  des  charbons  &  tragacantuni 
auec  eau  rcfe,  &  Ick  laillb  airfî  par  trois  iours 
tremper  en  icelle  cau^puis  en  fais  paftc. 
TYesbon  [yarj'nm  four  accouji.er  ganas  à  fen  de 
def^€nSy&'  qut  dure  lor guement, 
Prcmicrcmcnt  3  les  gands  foicnt  grands  Se 
gros  ,  aufquelbtu  dor;neras  vn  peu  de  cif.et- 
te  du  long  des  coufKires  :  puis  les  laceras  en 
eau  rofe, deux  ou  trois  fois,  en  les  prtfl'ant 
bien  fort.   Prens  après  eau  rofe  de\;\  parts, 
eau  de  fleurs  de  myrrhe  vne  part ,  mefle-les 
enfcmblc,  en  y  adionilant  deux  parts  d'eau 
de  nafe,  &  les  Luie  fi  lonorcmcnt  qu'ils  ne 
fcntcntque  le  cuir:  mets  les  par  après  en  vn 
plat  5  &  les  laiflclà  couuerts  de  ladite  eau, 
&  faupoudrez  de  poudre  de  cyprc,  par  l*ef- 
pace  d'vn  iour  ou  deux.  Cef^it  ,  oilc  les 


&  prcfle  vn  peu  ,  puis  le?  mets  feichcr  .i  l^oni- 
brc:  Q^^nd  ils  feront  à  dcmy  fccs  .  donne  leui* 
la  citiette  en  celle  minière  t   Mets  autant  de 
ciuctre  que  bon  te  fcnîbîcra  cnvnccfcuel- 
Jc  auec  vn  peu  d'huile  de  lofcmini  qui  ne  fuit 
pastrop  vi;:il ,  lequel  feras  diîîouire  au  feu, 
puisenoingtstrcsbicn  Icsgans  par  dedans,  $c 
rcs  frotte  audi  tres-bien  entre  les  mains  ,  les 
cfchauffant  au  feu,  tant  qu'il  te  femblera  que 
k  ciuctte  fûit  bien  pénétrée  .  &  les  îai'lfc 
ainfî  quelque  peu  de  temps.  En  après  frotte 
Jcb  très  bien  d'vn  drap^afin  que  la  cluttre  pe- 
ftetre  tant  mieux,  &  fe  vienne  à  amollir:  puis 
Jcstire  &  eft€nd:>,les  laifîant  ainfi  par  1  cfpace 
d'vniour,  &  quand  ils  te  rcmbleront.hun^.i- 
dese/largis  les  ,  &  les  enfles  ;  après  lai/Te  le* 
ainfî  tant  qu*ils  foicnt  â  demy  cfluyez.  Puis 
prcns  bonparfjmà  bruHer,  &  les  tiens  ou- 
verts dcfl":îs  la  fumse,  afin  qu'elle  pencirc 
par  la  partie  inférieure  ,  c'eft  à  fçauoir  ,  par 
o«  on  boute  la  main.  Cecy  feras-tu  trois  fois 
le  iour  par  rcfpacc  de  vingt  ioure ,  en  les 
moi^lllant  à  chacune  fois  d*vn   peu  d'eau 
parfumée.  Si  les  enueloppant  de  quelque  lin- 
ge blanc ,  prens  par  après  du  mufc  &  de  l'am- 
*  bre,  autant  que  tu  voudras  ^  &  les  mets  en 
vn  plat  d'airain ,  auec  huile  deIorcmin,ou 
debenioin,  ou  quelque  autre  huile  :  laiflc 
ies  bien  dilloudxe  au  feu  aucc  quelque  peu 

d*eaa 
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I  ^Vau  parfumcc  ;  puis  cingts  lcs  bien  aucc  vn 
P  pincc.10  partithorii,  &  non  pas  par  dcdansî 
jDingts  aufnlescoufturcs  de  ciuctte,&  les  mers 
par  quatre  jours  entre  rofcs  bkn  feiches.  Fi- 
V  nalcRicnt  mcts-lcs  par  l'cfpacc  de  trois  oii 
quatre  ioiîrs  cntr^  deux  mntrasj  lors  ils  feront 
cxccllens ,  quand  ce  fcroit  pour  faire  prcfent  i 
vn  Empereur. 
Cineite  tres-ex^uife  four  fa. fumer  gands  , 

en  oindre  les  fHaim» 
Prens  viu  blanc  trois liutes  ,  fuif  debooCj 
mouton  ,  ou  d«  chcureau  vne  liirrc  :  f^is 
ictout  buLiillir  enfcmblc  à  petit  feu  fus  let 
braifcs ,  en  vncpcclle  bien  couuerte  :  puis  au- 
près les  o-fte  ca  feu ,  &  les  ayant  laiffé  refroi- 
dir, mets- les  en  vn  pht  auec  de  l'eau  claire^ 
&  les  lâue  bien  par  cinn  oa  fix  fois  :  pois  les 
remets  en  eau  claire  vne  i  xjid  entière  Ce  fait 
précis  de  l*cau  rofc  vne  liurc  ,  vin  blar.c  deux 
iiurcs  :    &  autc  cccy  fais  br iiilli.  la  grailfc 
fus  la  brailcà  pctft  feu  fans  fumée  ,  tant  que 
la  moiticen  foit  confommée  ;  puis  prem  ^es 
nauc^uxdouîc ,  &  les  fais  bie  n  cuire  focs  les 
cendres  5  toutci^fnis  fans bruflcr.  Et  pour  cha- 
cune Hure  de  graille  prens  demie  Hure  du  blanc 
intérieur  dcfdits  naucanx  ,  &  les  fàis  bouil- 
iiien  eau  rofe  par  l*tfpacc  d'vne  demie  heu- 
re, puis  lespaflc  par  le  tamis,  &  les  m.isen 
va  mortier  auec  haik  de  lafcmm  ou  de  ci- 
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^78  Livre  second- 
tronSjOU  feniblablcs,  ou  aucc  vu  peu  de  cam- 
phre :  aprcs  prendras  vnc  efcuclle  ,  ou  le  cul 
d  vn  verre  mo:iillé  d'eau  rofe  par  Je  dedans, 
auquel  tu  feras  la  forme  de  la  ciucttc  ,  y  ad- 
loullant  premiercoîcnt  trois  onces  de  cerufc 
bien  puluciifcc  pour  chacune  h'iire  de  luif^  &. 
fera  chofe  excellente  &  feigncLiriale. 

Huile  de  rvfrs  ,  &■  de  fleurs^ 
'très  f^:rfait» 
î*rcns  fcmcnce  de  melons  très  bien  mon- 
difiee  Si.  ctlampée ,  &  l'arrcngc  par  li(5ls  auec 
fî^'urs  de  rofes  par  l'erpace  de  hiùd  iours^puis 
prens  m  fâcher  de  toille  mo"  illc  en  eau  rofe^ 
ou  d'aatret>  fleurs  ,  auquel  mettras  ladite  fe- 
fncncc,puis  l'avant  bié  lié, mets-  le  au  prcffoir' 
&  en  cire  l'haile,  qui  fera  trcs-precicufc  ,  & 
laquelle  tu  garderas  bien  ferrée. 

HmU  tres-nobU  de  doux  de gtrcfïf, 
Prens  amandes  mondifiées  auec  le  couflcau 
&  brifécs  mets  les  tremper  en  eau  rofe  ,  pais- 
les  accouftre  en  celle  manière:  Prens  cioux  de 
girofle  cllampez  ,  &  les  mets  tremper  en  eau 
rofe,  &  couurelc  vaiifeau  diligemment,  les  y 
Jailfant  tant  que  l'eau  ait  pris  la  vertu  des 
doux  de  girofle:  mets  au.Ti  tremper  les  aman- 
des en  ladite  eau  ,  &  les  y  luiHc  tant  qu'elle 
foient  bien  enâces  d'icellc.  Et  après  ks  en 
auoir  retirées  &  fait  fcichcr  au  folcil ,  mct$ 
fes  derechef  cniler  en  ladiic  eau ,  &  le^  Uif- 
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fc  après  très- bien  releicher  comme  paraiiant, 
continuant  ai^^fi  iufqnes  a  cinq  ou  fix  fois: 
puis  les  mets  au  prelfoir  &  en  tire  Thuilc ,  le- 
quel tu  garderas  en  vn  vaiiîeaii  tres-nct  ,  & 
bien  eftoupc.En  cetle  manière  pourras-iu  fai- 
re liuilc  de  mufc,  d'ambre,  de  benioin,  ftyrax 
calamita5,aloë,  canclle,  macis.  Se  noix  mul- 
catc.  Tu  les  pourras  encore  compofcr  en  di- 
ucrlcs  fortes  &  y  adioufterdc  Peau  de  vie, 
.  Vom  faire  vn  trefexceUent  ftarfura  a  far  fumer 
les  chctmbr e s y-vefletncns ^cêtiiiertures ^linceuls ^  C»* 
tsutes  autres  chofa  dt  quelque  grand  Tvi ne e  * 

Prens  des efcerces  de  cicros  feichécs  à  Tom- 
bre^  &fitun*en  peuxauoir  de  citrons  :  prens 
en  de  melons ,  ou  de  pommes  d'orenges  y  ou 
fî  tu  n*cn  peuxauoir  ,  prens  des  fueUlcs  de 
rofes  verdcs  ou  fciches  ,  félon  la  faifon  de 
Tannée  *  quoy  que  ce  foit  des  chofcs  fuf- 
ditcs^il  le  faut  mettre  en  œuurc  ,  entier ,  ou 
par  pc:ites  pièces ,  &  non  pas  en  poudre.  Et 
quâJ  tu  voudras  faire  le  parfum  prens-deldi- 
tes  pièces  autant  que  tu  voudras,  &  les  oingt8 
bien  de  ciuctte  de  tous  collez:  après  mets- les 
fus  quelque  braife  au'  milieu  de  la  chambre 
ou  en  quelque  coin,commc  tu  voudras  :  cecy 
rendra  vnc  odeur  trcs-plaifantc  &  precieufc 
par  toute  Ja  chambre. Si  tu  le  veux  faire  enco- 
re meilleur  ,  tu  pourras  adioufter  auec  U  ci- 
uctte du  mufc,&  dcTambre-gris  autât  que  tu 
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voudras.  F.t  G  tu  dcfirc  le  faire  a  nn^iiis  ce 
di!rpcns,&  tjuc  toutcsfoisilfoittresbon  prcs 
eau  rcfc^eau  de  fleurs  d*orengcs ,  ou  telJe  au- 
tre eau  odoriférante  que  m  voudras  ,  aucc 
huiledc  [ofefnin,ou  de  doux  de  girofle  ,  ou 
autrcfemblableaplailîr,  aucc  laquelle  dc- 
lïremperas  ftof^x  calamita ,  &  vn  peu  de  li- 
gnum  aloès  fi  tu  en  as ,  finon  tu  t*cn  pafleras. 
Adîouftcs-y  autant  de  ciuette  que  tu  vchx,& 
en  fais  vne  liqueur  efpaifle  comme  faulfe  ,  de 
laquelle  oindras  lefditcs  cfcorces  de  citions 
oud*orengcs:  puis  mets  lesainfifur  les  char- 
bons,-ce  fera  vne  chofc  excellente ,  &  durera 
deux  fois  autant  qu'il  feroit  fi  tu  bruflois  lej 
odeurs  feules  fans  les  cfcorces  :  &  outre 
ce  qu'elles  font  durer  plus  long  temps  le  par- 
funi.cUcs  rendent auflî  la  compofition  beau- 
coup meilleure  5c  plus  parfaite.  Si  aucc  ledit 
parfum  tu^eux  parfumerlinges/lraps.ou  au- 
tres chofes  fembîablcs/ais  en  celle  manière.- 
Mets  les  linges  &  chofes  que  tuvcuxenvfi 
coffre  bien  cntier/ans  eftre  fendu  ne  rompu, 
que  la  fumée  n'en  puilfe  fortir.  11  faut  bieu 
renger  les  draps  au  coftrc  d'vn  coflc  &  d'au- 
tre, laifsât  au  milieu  place  pour  mettre  queU 
que  pocllette,cuillcr,  ou  autre  choie  auec  du 
feu  atlefdites  cfcorces  à  parfumer.On  pourra 
aulfi  mtttre^les  draps  ou  linges  fous  la  cou- 
ucrturc  du  colfre.  Gc  fait  il  faut  mettre  aa 
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miiîcu  le  petit  vaUfcau ,  aucc  le  feu  6c  les  cf- 
corccs ,  puis  après  aupir  ft-rmé  le  coffre  ,  on 
doit  lailîcr  ardre  toux  le  parfum,rans  <ic  long 
temps  après  ovurirlcdjt  colfi  c.  Ayant  îiV.ft 
artcJu,il  faut  par  après  retourner  lefdits  lin- 
ges ou  iiraps,afin  de  les  parfumer  du  coHéqui 
iVcftpoint  parfumé, &y  adiouflât  de  nouuc.m 
autre  parfum,  en  faifant  comme auparanam. 
Tu  trouucras  cccy  d* vnc  grade  excellencejde 
forte  que  le  co{fi  e  mcfme  en  fera  bien  parfu- 
mé, que  tout  ce  que^  tu  y  mettras  par  apiX-v  en 
aura  bonne  fentcur.  Et  C\  tu  veux ,  tu  pourras 
auiïî  parfumer  audit  cotfrc  autres  petits  cof- 
frets pour  y  mettre  des  mouchoirs  ,  &  autres 
f  hofcs,commc  coud.nets  &  fachets  de  rofes, 
Icfquels  fc  parfument  aulfi  par  dehors  cftans 
tenus  au  coffre:  car  ils  donna  toufiours  bon- 
ne odeur  à  ce  qu'on  met  dedans. 

Tommes  four  ofîer  t^rhes  (Thulle 
&  de  ^ruijje, 

Prcns  du  fauon  de  purgc^ou  bien  du  fauon 
mol,  &rincof porc  auec  cèdres  devignc  tami- 
(ées  bien  fubtilemcnt,tant  de  !'v«  comme  de 
Tautrcrpuis  mets  en  ladite  poudre  aiitU  de  ro- 
che bruflé,  &  du  lartarum  bien  puluerifé ,  in- 
corpore bictout  enfemble,&cn  fais  des  poni* 
mô$.^  de f quelles  vferas  pourofter  Ics  tadj^» 

M  ii| 


ISI      LIVRE    TI.    DES  sECRiTS^ 
Vettr  faire  fafle  à  faire  futeno/tres 
de  fentchr. 

Prcns  liure  &  demie  déterre  noîre  bien 
pu  ticrifce ,  cjuatre  onces  de  gomme  drao.int  • 
&  les  mets  tremper  en  vn  mortier,  auec  au* 
tant  d'eau  rofc  que  lacice  terre  en  foit  couucr- 
teauec  ladite  gomme  drapant,  &  reflamnc 
bien  par  l'crpace  de  dem^ic  heure,  auecics 
chofes  odoriférantes  qui  s'cnfuywent ,  a  fcai 
noir:  %rax  calamita  vneon.cc,  poiidredc 
cJouk  de  girofle  demie  once ,  ladantmi  demie 
once,  candie  demie  once,  fadalum  citrinus 
demie  once  puluerife  le  tout  treflubrilcment 
^lemeflctoutenfemblc  auec  la  pafic  fufdi^ 
te ,  puis  la  retire  du  mortier  ,  &  la  broyc 
bien  entre  les  mains,  par  l'efnacc 
de  demie  heure.  Lors  • 
pourras  faire  les 
patcnGlucs. 


Fin  duficon^  Lme, 


18  5 

LES 

SECRETS   DE    R  E-^ 

VEREND  SEIGNEVR 

Alexis  Piemontois, 
t  l  V  SI  B     T  R  o  I  s  I  E  s  M  f. 

Tres-heaufecret  four  confire  citrons  ,  ortngesy 
Bit  chrungtiies  ,  &  tout  *tmrés  frtùHs  en  />- 
ro^Syqut  fj}  ihofe  fei^ncurialç. 

Rcr.s  citronsj  ou  autres  fruits,  & 
K\  les  tailles  en  pièces  con.me  tu 
voudras ,  leur  oftani  la  moelle 
de  dedans  puis  les  mets  boiiillic 
en  eau  ficfthe  enuiron  demie 
heure  de  long  ,  tant  qu'ils  foicnt 
deuenus  au:li  tendres  que  tu  les  demandes. 
Puis  les  en  ayat  retirces^iettc-  les  en  eau  froi- 
de ,  les  laiflant  iufqucs  au  loir.  Apres  lesrc- 
mettras  au  feu  «tn  eau  frcfchG,  Si  le  faisltulc- 
mcnt  eCchauflcr  eu  telle  eau  à  petit  feu:  car  il 
ne  faut  pas  qu'elle  bouille  ,  ny  aulli  qu'elle 
deuicnnctrop  chaudc:màis  feulement  qit'clle 

i  ^      •  •  •  • 
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grcftlle  vn  petit.    Tu  continueras  airsfî  hiiia 
jours  entiers  ,  les  rcfcliauffmt  ainfi  en  eau 
chaude  tous  les  maciiM,  &  les  mettant  au  foir 
en  autre  nouaelle  eau  frcfche.  Aucuns  ne 
chiulTcnt  Icau  qu*vne  fois  Icioiir,  afin  de  ne 
trop  attendrir  les  citroas.mais  chagciir  d'eau 
frcfche  le  foir  pour  oftcr  toute  l'armaritu-lc 
de  recorcc  lac|ucUc  oll6:;/aut  prcJrc  du  fue^ 
cre,  ou  bien  dumicl  clarifie  &  préparé  rcom- 
me  dirons  cy  après  >  Si  dans  iceluy  mettre 
les  citrons,  les  ayant  premièrement  bien 
cfTuycz  de  l'eau.   Il  te  les  faut  en  liiucr  bien 
garder  de  la^îéc ,  Ips  laiffant  par  deux  ou 
trois  heures  en  heu  propice.  Et  en  ElU  les  y 
laifTeras  ync  nuid  entière,  les  laiflant  puis 
aprcs  vniour&  vnc  nuicl  audicl  miel.  Re- 
tourne derechef  a  bouillir  le  miel ,  ou  le  fuc- 
cre  j.'i  part  foy  fans  les  citrons,  par  l'efpacc 
aVnj  demie  heure ,  ou  vn  peu  moins  a  petit 
feu  :  8c  c (tant  bien  refroidi ,  remets- le  au  feu 
a':cc  les  citrons  ,  continuant  ainfi  par  de,iv 
mitiuces.,  afin  de  bien  réduire  Je  mieii  fa 
p;.'rfw»aion,  félon  qu'il  en  fera  beioin.  Situ 
veux  vfer  de  miel  au  lieu  de  fuccre    tu  Je 
pourras  clarifier  par  deux  fois,  &  JcVaffer 
par  l'elUmine ,  félon  Part  &  manière  nue  cv 

que  tu  puiifc  auoir 
parfaucn>cnt  l  vfa^^e  de  toutes  telles  chofes 


ET  E  s  s  y-  C  îi  H  i  s. 
§  fcras  par  l'eiiaiuinc  ,  &  le  mettras  fus  îcjeu^ 
ancc  ks  z\aom  fculs.ie  faifant  bouillir  a  pc^ 
tiî  Tcu  l'elpace  dVn  quart  d'heure:  après  l'a- 
uoir  ofl  é  Ju  feu,  tu  le  lai  (feras  ainfi  rcpofcr 
à  chacune  fois  vn  iour  &  vnc  nuift.  La  ma- 
tinée fuiuante  le  feras  encore  bor.ilhr  en- 
ï  femblc.par  l'cfpacc  d'vne  demie  hcure5&  fc- 
!   ras  ainfi  deux  matiiiccs ,  afin  que  le  inicl  ou 
'    fuccre  fe  vienne  incorporer  parfaitement: 
auec  les  citrons.Tout  i*art  confiftc  à  bciiillir 
ce  fvrop  cnfen-ibîe  ,  auec  les  citrons  &  en- 
core  lefyropà  partfoy.  Parquoy  qui  ne  le 
fçaura  bouillir  facilement  le  laiiTt  ra  pren- 
dre fumde,  de  forte  qu*il  fcntira  le  bruflé: 
mais  qui  le  fcait  bié  accoyftrer,c'cft vne  cho- 
fe  exquifc  &  cordiale.  En  ccfte  forte  fe  peu- 
ucnt  àccouiher  tous  autres  fruits,  cômc  pcf- 
chcs  meures  auec  le  dedans  &  les  pcllures^ 
limons ,  pommes  d'orcnge$,pommcs  ,  noix 
vcrdcs,rcfpy  dcnoix,&  laitues  bien  net- 
toyées de  leurs  grandes  fueiiles  ^  &  sutrcs^ 
chofes  scblables/cfquelles  toutes  fautbouil- 
lir  en  la  manière  que  dcffus,mais  les  vncs  pl» 
les  autres  moins^fclô  qu'il  fera  bcfoin,&  fcl5 
la  nature  du  fruia.  Ainfi  ferai  toufioursvnc 
chofcbonns  en  toute  t>crfeaion3&  durable. 
la  WMniere  de  furifier  &  frefarer  It  mnl  , 
lefucçre  four  confirt  €itrons,&  f»s 


iS^  I  l  V  R  R     r  B  O  T'S  1  E  S  M  £ 

Prens  pour  chacune  foisdh  Jinrestie  misi, 
le  clair  de  douze  oeufs  frais ,  &  crt  olle  l'ef, 
cume,cn  les  débattant  trcs-bicn  d*vn  ballon, 
&  fîx  verres  d*can  fraifche'.*  après  mets- les  a- 
Dec  le  miel,  &  les  fais  boiiillir  en  vn  pot ,  à 
feu  rcmpercjpar  l'efpacc  d'vn  quart  d'heure, 
ou  vn  peu  moins/puis  Toftetout  doucement 
du  fcu.en  l*efcumât  très-  bien, &  le  pnllcainfî 
tout  chaud  par  reflaminc  ,  car  il  fera  plus 
beau  &  plus  net,  pour  ce  que  tu  en  voudras 
faire.  L*âyantainfi  accoulèréjprens  pour  Cik 
liures  de  citrons  douze  Hures  de  miel.  Le 
fuccrc  auîli  fe  prépare  en  la  meOne  forta  que 
k  miel;  mais  voulant  confire  les  citrons  auec 
du  fuccre.  il  te  faudra  noter  ceftc  différence, 
que  pour  fix  liurcs  de  citrons  ,  n*v  met- 
trai que  neuf  liures  de  fuccrc',  pour  \cê  bien 
€onfircyic  fortequ'ilsfc  pourront  garder  par 
toute  l*annce.Cccy  fe  fait  à  caufc  que  lemiel 
rend  (jcaucoup  plus  d'cfcumcj  que  le  fuccre: 
&  pourtant  faut-  il  mettre  la  tierce  part  plus 
de  miel.  En  tenant  celle  proportion  ,  tune 
pourras  fwrc  que  bien. 

Tour  confire  pefihes  à  l* Efjjafnole, 
Prens  pefchcs  grofTcs  &  belles,lcfqucllcs  tu 
nettoycras  &  couperas  par  pièces  :  6c  à  me- 
furc  que  tu  les  ncitoyeras  cUcns  les  auSokil, 
fur  vne  table  propice  Se  nette, par  Tclpace  de 
icuxiours  ,  enlesrecouuranttouiîours  du 


il  Hit 
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oir,&  du  matin  ,  &  les  vcrfcrasainfi  toutet 
haiidcs  au  iulcp  du  fuccre  bien  cuit  3  &  pré- 
paré cûiv.mc  deilus c(t  dit.  Et  aprcs  les  auoir 
ictii  CCS  3  mets-  les  dere  chef  au  Soleil  ,  en  les 
tournant  bien  fouucnt ,  tant  qu'elles  foyent 
bien  feichcs.Apres  les  remettras  au  iulep,ac 
f  uis  au  Solciljtant  qu'elles  aytnt  acquis  vnc 
belle  efcorce  ou  croullc  à  ton  plaifir  :  &  ce 
.feras  par  trois  ou  quatre  fois* puis  eilant  ainfî 
préparées,  les  j^ardcras  en  des  boettes  pour 
r  ï  uer,car  c'cit  chofe  fcignenriaîe, 
Vo»r  f  oitre  codignac  4  ht  rhodc  de  V aUncSy 

de  UquelLe  vfint  aufjï  les  Genfi4o  'ts, 
Prens  des  Coins, &  les  nettoyé  &  après  en 
auoir  cité  les  grains  ,  fais  les  boiiillir  en  eau 
frairchCjtant  qu*ils  fc  viennent  à  couurir  & 
creuer ,  puis  les  pafle  par  vn  tarais,  bien  net, 
qu'il  n'y  demeure  lînon  le  dur.  Pour  huit 
liures  de  laquelle  moiicUe  ainfî  paiTec  ,  y 
dois  mettre  trois  liures  de  fnccre  beau  & 
iîn  :  &  prenant  vn  vaifieau  d'airainiargc  au 
fondjmcfleras  les  coins  auec  le  fuccre  :  puis 
les  mettras  bouillir  â  petit  feu  ,  en  les  mou- 
uant  très  bien  d'vnc  fpatule  de  bois  large, 
tant  que  tout  foit  bien  cuit  >  ce  que  voulant 
fçadoir,rcgardc  quand  tout  fc  dtÛachcra,  de 
ne  tiendra  plus  rien  audit  vaiifeau ,  car  alors 
^ra-il  cuit  en  pcrfcclio,&  fera  temps  de  Vor 
iier  du  feu.  El  iî  tu  y  veux  adioufttr  du  mufc 
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«ilampe-lcauccvnpeudc  fuccrc  fin,  autant 
q  tu  voudras,&  U  iottc  asi  vaiireaa^  le  mou- 
uaat  toufioiirs  bien  d*vne  f|)atuJc  de  bois. 
Situ  y  veux  adiouftcr  des  cfpiccs ,  mets  y 
delacanelie  ^  doux  de  girofle  noix  mufca- 
«c,&  gingembre  auratit  (]uc  tu  voudras  ,  fai- 
fant  bojiilir  le  mufc  auec  vn  peu  de  vinai- 
gre. Puis  aucc  vn  cfpat  nie  mettras  de  ce  co- 
<lignacfaslatablc,où  tu  auras  parauant  ta- 
mise du  fuccrc  &  tu  feras  des  tartes  ,  ou  pie- 
ces,«:>cc  Iç  cercle  dVnc  boëtte,  de  telle  grâ- 
deor  que  bon  te  fcm-blera  :  puis  les  mets  au 
folcil  tant  que  tout  foit  bic.i  feiché.  Et  quâd 
elles  auront  reposé ,  retourne  bien  fou^ 
ucnt  le  deffus  de  (Tous  ,  leur  faifant  tauiîours 
▼n  litde  ruccretamiiédcflous  &  deifus  Re- 
tourne les  toufiours  audit  fuccrc  ,  Ô(  les  fci- 
cheauSoleiljtant  qu'il  y  ait  vnel>clle  crou- 
le blanche  de  fuccrc. 0«  ne  fçauroit  faire  de 
■acillciircodignac;  neplus  doux  &  cordial. 
En  ladite  manière  pourras  tu  accouftrer  dci 
pefehesjdes  poires,&  autres  fortes  de  fruits: 
chofe  de  très-  grande  excellence. 
La  ntaniere  de  confire  Fer^ingenes^ou  gommes 
amours  à  U  GeneuoiÇe^e^Ht  e^  vn  frtéià  affel^ 
lien  Lombardit^Pomi  irfdegnofi. 

Prens  ledit  fruiâ  auant  qu'^l  foit  mcur, 
'quand  il  eftdelagrofleur  dVnc  noit ,  &  le 
^etstoMt  entier  bôiiilUr  en  de  l'eau  fref- 
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c^e  tant  qu<;  l'cfcorce  d'iceîuy  foit  ^euenue 
tendre  au  toucher,  Ayc  puis  du  fuccrc  tout 
l  preft  &'  purifié  comme  dciius  auquel  mettras 
(  ledit  friiidjaprcs  Tanoir  bien  cfgouté  &  fci- 
I  ché  de  Peau  ,  &  Vy  laiÔcras  par  l*erpacc  de 
'  vin^t  ioùrs  puis  Tcn  rctireras3&  dereclief  rc- 
î  bouiiliia^le  fuccre/eion  l*art,commc  ditcft 
après  le  remettras  dedans,&  Vy  laifferas  pa^r 
Tcfpace  de  quatre  iours  ,  tant  qu'il  en  ait  du 
■  tout  pi  ins  riîumiditc.  Puis  garde  ledit  fruit 
confit  en  des  tonnelets  à  ce  propice^car  il  cft 
bon  &  fâuoureux. 

Tour  faire  vnefape  de  ftccre^de  Uéu^He  on 
pourra  faire  toute  forte  de  fruit  ^&  autre  get'tl~ 
lejfe  auec  leur  fjrmu^cemme  ^Itts^efcnellej^ver" 
reSytajfei  &  atitres  choÇei  fttnltLibleSydefquelles 
onfcnrnirsvne  tdl^le^&  en  lu  fin  fe  pourra  tomt 
tHan^eryjhofe  deleSf.tùle  aux  Afjîjiant, 

Prens  de  b  gomme  dragant  autant  que  ta 
foudras  ,  &  la  mets  deiucmpereneau  roft, 
tanc  qu'elle  foit  mollifîcc.  Et  pour  quatre 
onces  de  fuecrc ,  prcns en  delà  grofî'eur  dV- 
nc  febue,iusdclinions  plein  i'efcaillc  d'vnù 
r.oix,&vn  peu  de  glaire  d'œuf  :  mais  il  faut 
premier  prendre  la  gomme  ,  &  battre  tant 
aucc  le  pilon  en  vn  mortier  de  maibrc  blanc 
ou  bien  d*crain  ,  qu'elle  deuienne  corne  cao^ 
puis  y  adioufte  ledit  iusauccla  glaire  de 
«sètti*^  «n incorporant  le  to«t  cnr^aible.  Ce 
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faitjprens  cjuatt  c  onces  de  fivccre  fin  &blan^, 
bien  rctîuir  en  pondre, &le  icttc  petit  à  pctir, 
tant  que  tout  foit  réduit  en  forme  de  paftç. 
Tire- là  puis  après  du  mortier  ,  &  la  broyc 
fus  poudîc  de  fuccrjjComme  fi  ce  fut  farine, 
tant  qOc  tout  foit  réduit  en  palic  mole ,  afin 
que  tu  la  pui{re  tourner  8c  former  i  ton  plai- 
fîr.Q^âd  tu  auras  réduit  la  pafte  en  celle  for- 
te,ellcns-là ,  &  applanis aueclc  rouleau  en 
fueiîles  grofTes  ou  menues ,  ainfi  que  bon  te 
femblera:  &  par  ainfi  en  formeras  iiulfi  telle 
chofequc  tu  voudraSjCommc  dciTus  cft  dit. 
De  telle  gétillçnes  pourras  tu  feruir  à  table, 
te  gardant  bien  de  mettre  qnclquechofe  de 
chaud  auprès.  A  la  fin  du  banquet  on  pourra 
tout  manger, &  rompre  plats3vcrrcs,taircs,& 
toutes  cho£es,car  ccftc  pafte  ell  trcs-delicarc 
&  fi^ioureufc.  Si  tu  veux  faire  chofe  de  plus 
grande  gentilleffc  tu  feras  vn  tourteau  d'a- 
madcs  cft  âpces  auec  du  fuccrc  &  eau  rofe,  de 
la  forte  que  fc  font  les  mâche- pains.  Ccçy 
piettrns-tu  entre  deux  paftes  de  telsvaifleaiix 
ou  fruits,  ou  autre  chofe  que  bo  te  femblera. 
ToHY  faire  com^ofition  de  meions  ou  ^e- 

Prcns  telle  quantité  de  melos  que  tu  vou- 
^dras  ,      les  prcns  vn  peu  mal- meurs  ,maij 
qu*ilsfoyentbons,  &  en  faisautant  de  tren- 
ches côme  elles  font  marquées  es  inelonJ,  & 
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^Jes  ayant  diligemment  nioditiées  Si  pclccs  de 
Iciircfcorccéi  pcpins,  mcti  lc6  tremper  en 
bon  vinaigre,  les  y  kiOant  par  refpacc  de 
dixiours:      quand  tu  les  en  auras  retirées 
prcns  antre  vinaigre  &  les  y  mets  tremper 
[  derccher  par  autres  dix  iours  ,  en  les  rcmou- 
UAnt  tous  les  iours  :  puis  cjuand  il  fera  temps 
l'tirc-lcs  hors       les  mets  fur  vn  gros  linge, 
ks  clVuyant  bien.  Finalement  mets  les  à  i'air 
pari'cfpaccd'vn  iour  &  d'vnc  ï)ui6ï ,  puis  les 
metsbouillir  en  miel ,  &  par  rcfpa^t;  de  dix 
iours  leur  donneras  par  chacun  iour  vn  bouil- 
JûnjCn  Icslailfant  toujours  audit  miel,  &  fais 
qu'ils  bouillent  feulement  par  chacune  fois 
vn  boiiiilon.Prens  après  lefdites  pièces, &  les 
mets  en  telle  farte  de  vaiHeau  que  tu  voudras, 
puis  prcns  les  cfpices  fuyuanrcs  ,  à  fçauoir: 
Poudre  de  doux  de  girofle,  de  ginc;embre, 
de  noix  mufcadcs  ,  &  de  canellc  ,  deîi]uelle$, 
feras  efpices,puis  fais  vn  lid  des  pièces  de  me- 
lons Sl  vn  li  tt  d'efpices:  puis  prcns  du  fm  mici 
bianc5&  îeverfedeHus  audit vaificau. 
Pour  faire  des  melons  Ù*  ferons  deux 
tres-delicats. 
Près  fuccrc  fîn,&  le  dillousen  eau,puis  prê^ 
la  femence  du  melon,     la  fcns  vn  peu  du  co- 
fié  quelle  tict  audit  melon  ,  &  la  mets  en  eau 
fuccréc,y  adiouflant  vn  peu  d'eau  rofe:  laiiTc 
lefdii es  fe*r.cccs  ainiî  pai  Tcfpacc  détruis  ou 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


quatre  heures,  puis  les  retire,  &  ru  verrafs 
qu*inconttnér  que  ladite  femtcc  fera  eflu}  ce, 
qu'elle  (c  TCfcrrera.  Piame-lé  ,  &  en  pro- 
tiiendroQt  melons  Rompafeils.  Et  fi  tu  Iciîr 
veux  donner  l'odeur-de  mufc  ,  mets  en  hiditc 
-eau  vn  peu  de  ma(c  &  de  caocllc  fine.  Ce  que 
tu  peux  aulfi  fiirc  de  la  fcmcnccdes  pom- 
pons &  concombres-, 

VoHT  confire  Lts  efforces  d'erenge  ^oe  e^ui  fe  i^eut 
faire  far  t9t4te  Cattnêt^  d^  frincipuUmtnt  au 
fjiois  de  M^yÀ  calife  que  Itfdites  tfcortes  foni 
fUis  grandes  &  ^Im  groj] es. 
Prcns  grolfes  efcorccs  d'orcngcstaiUtes 
«n  quatre  ou  fix  pièces  >  &  les  mets  tremper 
«n  eau  pirl'efpacç  de  dix  ou  douxc  iours. 
On  cognoift  quawid  elles  auront  a-ifcit  trem- 
pé Cl  les  monftrant  à  Tair elles  Ccmblct  tranf- 
parantcî,car  alors  feront  elles  crêpées  aflex: 
Scd  d*adaanture  elles  ncfont  tranCparentes, 
laiiîc-les  encore  tremper  iufqu*a  cequ*ellcs 
le  foicnt  :  après  les  mcts'  feichcr  fus  vne  ta- 
ble,&  puis  entre  deux  linges  bier»fces.  Ou- 
tre ce  mets-  les  en  rn  chauderon  ,  ou  valïTcaa 
.pW.bé,  y  adiouflant  autant  de  urlel  qu'il 
couure  la  moitié  défaites  efcorces ,  plus  ou 
moins  ,  comme  il  te  femblera  bon.  Fais  les 
boUilUr  vn  peu  en  les  mouuant  toufîours: 
pui*; les oftcs du  feu,  afin  que  le  miel  ne  (c 
cuife  par  tt o.p  :  c*r  s'il  bouiiloit  vn  p€u  pluj 

—  <ju*a 
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«|U*il  ne  doit ,  il  fe  confolidcroit.  Laiffe-kt 
rcpofer  après  par  quatre  iours  audit  niiel,  en 
monuant  &  méfiant  trcsbic  par  chacun  iouf 
Jefditcs  oranges  &  le  miel  cnfetnble.  Car  5 
caufc  qu  il  n*)'  â  point  tant  dcmicl  qu'il  puif- 
fe  couurir  toutes  Icscfcorccs  d'oren^esjl  c(l 
befoin  de  les  mouuoir  trcsbicn  &  fouucnt, 
aliiî  qu'elles  foient  toutes  ergalcment  parti- 
cipantes dudit  miel.  Cecy  feras  tu  par  trois 
fois  j  leur  donnant  vn  bouillo  a  chacune  foii 
&  les  mettant  rcpûfcr  par  trois  iours^commc 
auons  dit  Finalemêt  les  couleras  dudit  miel 
&  les  mettras  bouillir  en  autantd'autre  miel 
qu'il  te  femblcra  cftre  fu/îllant  :  &  après  les 
auoir  lailTc  bouillir  p-'r  refpacc  d'vn  credo 
oi\c  les  du  feu. 5  &  les  mets  en  vaifleauXjy  ad- 
iouftant  des  meilleures  efuices  quctupour* 
ras  trouiicr5c6mc  gingembre,  doux  de  giro- 
fle &  canelle,m?l1w"'  bien  tout  en femble^Sf  au- 
ras fait  vne  chofe  excellente.  Et  note  que  le 
miel  qui  demeurera  de  feite,fera  encore  bon 
pour  accôuftrer  d'autres  oreRgcs  ou  autres 
chofcs. 

Tour  confire  des  noix* 
Prensprcmleremet  des  noix  petites  &  ver- 
bes auec  l*cfcûrce,&  y  fais  quatre  petits  pcr- 
tuisouplus  :  puis  les  mets  tremper  en  de 
Teau  par  onze  iours  ou  plus ,  ou  moins ,  ncr- 
toyc-les  tresbicn,  6clcs  mets  boiiillir en raicl 

N 
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comme  les  fufditcs  orcgcs,mais  fay  les  bo'*iil- 
lir  quatre  fois  dauantage  que  les  orengcs.  Et 
note  que  le  miel  cft  toujours  bon,  mais  il  y 
en  fauilra  fouucnt  adioufter  de  nouucau  à  caii- 
fe  qu'il  fe  conrommc.  Finalement  les  accoii- 
ftreras  comme  les  orcnges  auec  bonnes  efpi- 
ccs ,  mais  n*y  mets  guère  de  doux  de  girofle, 
car  ils  les  rendroicnt  trop  amcrcs, 
Vaur  confire  des  courtes, 

Prcns  le  col  de  la  courge ,  &  le  coupe  par 
longues  pièces  comme  bon  te  fcmblcra, après 
verfc  fus  icclle  de  l'eau  bouillante  ,  &  en  fais 
ainfî  parncuf  matinées  ,  mais  il  les  faut  pa- 
rauant  auoir  bien  fubrilcment  pelées ,  A  olle 
la  partie  inutile  intérieure.  Ce  fait  mets  les 
cuire  en  vn  chaudron ,  tant  qu'elles  foiciit  ne 
trop  fort  ne  trop  peu  cuites,  mais  qu'elles 
foicnt  folides  &  fermes  :  puis  les  mers  feicher 
à  l'ombre  fus  rne  table  par  l'cfpacc  de  deux 
jours  :  après  les  elTuyeras  pièce  à  pièce  d'vti 
lingc^&en  feras  côme  tu  as  fait  des  orengcs. 
VotéY  cenfire  des  foires  mufcatelles. 

Fais  boijillir  vne  foi»  les  poires  auec  du 
miel ,  &  en  les  accouftrant  auec  cfpiccs  audit 
niîel,&  fois  aduerty  que  toutes  ces  confitures 
Tculent  auoir  forces  efpiccs  pour  conforter 
r^ftomach^auquel  elles  font  tres-vtiles. 
Vour  confire  les  cerifes, 

Prcas  Icsccrifcs,     Icslaitrepar  l'cfpacc 
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tî'vn  iouraufoleil,puisen  tire  les  picrrettcs, 
&  les  remets  au  foleil  par  trois  autres  iouri: 
mets- les  par  après  cuire,  comme  auons  dit 
desorenç^es,  ir.ais  illesfaiit  JaiOer  au  miel 
par  quiiîTC  itn'rs,  &  au  feu  par  trois  ioui  s  ,  de 
forte  nue  rculcnvent  foicnt  cntrcienrès  cliau- 

« 

des^afin  qu*eUesnc  fe.ntcnt  Icbri:f!  aprcs 
auoir  Lié  tout  me  fié  ^:  incorporCjtu  ici  met- 
tras au  mitl  aucc  les  tfpiccs. 

Toutes  CCS  confitures  pourront  durer  par 
pluficurs  annccs  ,  pourucu  que  tu  les  lafraif- 
clnHes  d'autre  miclj&  les  faces  vn  peu  bouil- 
lir loi  s  qu'il  fera  ciimin\ic 
"PiàHY  faire  morfclct.  à  la'I'lcfipi^litaîrjeychofe  trist 
exquife^car  ils  font  trefl^uoHrtnK  ,(6)':forttp 

l'efï^machy  font  bonne  htde'rt, 
Prens  fuccrc  tin  trois  lit  res,  ficurs  de  fari- 
ne 6.  liurcs,  canclle  trois  cnrcs,iK:ix  n^ufca- 
de,  gingcm.brc  ,  poiurCjdc  chacun  demie  <  n- 
cc  ;  mais  que  quantité  du  pciurc  foi».  ^Ins 
grande  que  des  autres ,  miel  blanc  crud  ,  i  en 
cfcumc  trois  onces.  Fsîs  prti&icrcmcnt  vn 
cercle  de  ladite  farir.c  ,  rjj  milieu  du*;.,  cl  tu 
mctu «.  le  fuf  cre  3  0..:,  )e  fuccrc  vik  liurc 
Cl'  ici  rufc  mnfqncc  :  L..^ye  bien  toute»  ces 
chiffes  n  :•  c  la  ii^ain  tsnt  qu'on  re  fente  plus 
de  fucc.  c.  Ce  fait  y  mettras  les  tfp'ccî  fi»  di- 
tes le  iTiicl,cn  meOât  bien  toui  cnlcui^ 
^.  main  ,  api ci  mcflc encore  iir.*;:^^ 

Al 
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de  ladhc  farine ,  &  en  gariie  vne  partie  pour 
cnfarincr  les  tuiles ,  &c.  Et  quand  tout  fera 
bien  réduit  en  pafte,iu  tailleras  les  morfelcts 
auec  la  main  ,  faifanr  que  chacun  poife  trois 
onces  ou  enuiron,  puis  les  tourne  en  forme 
depoiffon,  les  accoultrant  auec  ton  peigne 
propre  à  cela.Fais  cbaufter  puis  après  le  four 
&  les  mets  fur  des  tuillots  de  cuyure  ou  de 
terrcjfaifant  par  dcfl"us  vn  lid  de  farine  aflcz 
cfpais.  Il  les  faut  auJÎ,  faire  cuire  à  four  ou- 
ucrt,  entretenant  toufiours  le  feu  de  l*vn  des 
coftez  de  la  bouche  du  four  ,  &  les  faut  fou- 
Mcnt  toucher, pour  voir  s'ils  font  cuits,&  s'ils 
s'attachent  bien,  &  tiennent  fort  entre  les 
doigts.  Tu  les  peux  auOi  cuire  au  feu  fus  vn 
tuilot  de  cuyure  couucrt ,  comme  fc  font  les 
tourtes  :  puis  les  tirant  hors  ^  il  les  conuient 
dorer. 


T$in  du  twfiefmc  Imt, 
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Kau  odoriférante  &  tres-frtciettfe  de  laqueUe 
f  n  peut  embaumer  linges  à  s*effuyer  U  fni,e  ,  qay 
ils  font  U  chair  très -blanche  V  couleur  ee  :  Ù* 
fiui  on  la  frotte  ^tant  flm  dénient  beiJe^  &  dure 
ainfipar  V efface  de  fix  moisychofe  expérimentée^ 
votre  i^tiand  ce  fer  oit  pour  vn*  B^yne^ 

R  E  N  s   vnc  lîure  d'alun  de 
roche  laué  &  bruflc ,  malnoi- 
fie  gcibc  deux  phioks  ,  paftc 
de  borax  fix  onces  ,  gomnic 
dragant   blanche  vne  liure, 
gomme  Arabie  trois  onces. 
Mets  tout  tréperenla  maluoifie  pari/efpacc 
de  deux  iours  naturels  ,  en  méfiant  auec  deux 
pots  de  laid  de  chcurejêc  Tcttoupant  bien^a- 
fin  qu'il  ne  s*cfuentc:puis  prcns  reuf  onces  de 
fublimé  ,  ^  le  mets  calciner  envn  pot  non 
cuit  bicn^^crrc,en  la  fournaife,  &  deux  Uuï« 

Jhî  iij 
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de  ccrufe  Akxan  Jrine  préparée  en  celte  ma- 
nière. Enueloppe-là  auec  la  glaire  d'œuf  en 
^ucltjuc  linge  ,  &  la  fais  boliillir  eti  blfiuc 
doucc,tant  que  le  tiers  en  foit  diminue  :  puis 
mellc  bien  toutes  chofcs  cnfemblc.  Ce  fait 
prensdeux  liurcs  deraiclcru  &  blâc,  tnrben^ 
tiîie  d'Alexandrie  iauée  trois  liures,  vinaigre 
dillillé  trois  verres  ,  gingembre  frais  bien  e- 
llampc  /ix  onces  :  mets  le  tout  boiiillir  auec 
ledit  vinaigre  ,  tant  qu'il  n'en  demeure  que 
deux  verres.  Puis  prens  trois  onces  de  myr- 
rhe efleuë  bien  déliée,  &  la  boute  fus  Icfdites 
chofes,  puis  prens  trois  onces  de  litaroe  d'ar- 
gent bien  puluerifé,&  le  fais  boiiillir  en  trois 
verres  de  bon  vernaccia^ou  de  vin  blanc ,  tant 
que  le  tiers  en  foit  diminué;  puis  auec  vnc 
petite  canne,  touille  bien  fort  toutes  Icfdites 
cliofes  erifemble  en  vn  vaifTcau  par  Tcfpacc 
de  Ci\ heures.  Finalement  mets  y  iufques  en- 
uiron  cinquante  limaces  oftécs  de  leurs  co- 
quilles^ nettoyées ,  vne  once  de  camphre, 
vnc  gelinc  bien  grafle,  efcorchce  &  defpecée 
par  petites  piécettes  fans  laucr,deux  pommes 
d'orenges  fans  les  efcorces,grain$,  ny  pelicu- 
Icsjdouze  limons  femblablcmcnt  accouftrcz, 
ou  bien  le  ins  d'iceux,  lequel  confommcra 
letdits  limafTons  &  fera  comme  vnc  pafte.  Ce 
fait  prens  le  blanc  de  vingt-cinq  œufs  frais 
cuits  durs ,  aucc  lequel  il  faudra  incorporer 


D  s  s   Secrets.  J99 
f,x  onces  de  canellc  ,  &  quelque  quantité  de 
fuccre  candi,  &  mettre  le  tout  cnfcmble  en 
Toe  phiole  dedans  le  bain.  I.a  première  eau 
quien  viendra  fera  blanche,  la  féconde  encor 
plus  blanche  .laquelle  tu  rcce.iras  a  part,&  la 
tierce  très- blanche  ,  mène  P">s  apres  la  pre- 
mière auec  la  dernière,  &  la  d.lhlle  derechef 
&  la  oardc  :  car  elle  eft  bônc,  non  pas  toutes- 
fois  côme  lafecondc,  laqutlleeft  très-excel- 
lente fus  toutes  les  chofesdu  monde  ,  &  de 
laquelle  fc  faut  feruir  pour  le  vifage.  bi  tu  en 
veux  accoufttcr  des  mouchoirs ,  comme  del- 
f..s  eft  dit ,  prent  de  tels  mouchoirs  qu  il  te 
plaira,  qui  ne  foiemgucrcs  fins,  &  les  mets 
en  vn  plat,  &  verfepar  deffus  autant  deavi 
qu'ils  en  foiant  couuerts,  les  laillant  ainli  par 
l'efpacc  de  fix  heures  ;  puis  les  ayant  lauez  5c 
pendus  de  telle  forte  que  l'eau  puille  dégout- 
ter au  mcfmc  plat,  lailTcras  ainfi  fccher ,  puis 
derechef  les  rebaigneras  comme  dcflus  par 
autres  fix  heurcs,lcs  lailfant  ainG  fechcr  dere- 
chef, &  ce  iufques  à  ftpt  fois ,  lors  auras  vne 

ciiofe  noniparcille.        ,    ,  .       ,  , 
Vt,urf*irei*i*  ijm!  f^ce  U  chair  couUmtt 

Prens  pigeons  blancs ,  &  les  fais  engraifler 
de  pienons  par  quinze  iours ,  puis  les  tue  :  5c 
ayant  ietté  la  telle  ,  les  pieds  &  les  cntrail- 
le» .  fais  les  dilUUcr  à  l'alemUic ,  auec  dcniy 
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pain  d'aîun  fuccarin^trois  cens  fueille^  de  fin 
argent  battii,cinq  cens  fucilies  cl'or,&  la  mic 
de  quatre  pains  blacs  deftrenipécn  laia  d'a- 
mandcs,vnc  liure  moelle  de  veau  ou  de  bœuf, 
&faindeporc  frais.  Fais  le  tout  diftilkr  i 
petit  feUjS:  en  auras  vne  eau  très- parfaite, 
£.a»  tres'bênne  four  faire  fembUr  U  v'ifige  tflrt 
de  l*a^gt  dt  vingt  ou  vingt^cinq  ans, 
Prens  deux  pieds  de  veau  ,  &  les  mcts  cuirc 
€n  dix  htiid  liures  d'eau  de  riuierc,  tant  que 
elle  foit  à  moitié  confommée  ,  puis  y  adiou- 
fie  vne  liure  de  ris,  &  le  laiflfe  cuire  auec  de 
la  mic  de  pain  blanc  de  chapitre  deftrempce 
auec  du  laid,  deux  liures  de  beurre  frais ,  8c 
h  glaire  de  dix  œux  frais  auec  leurs  efcai'llcs 
&  peaux  ,  mets  toutes  ces  chofes  à  diHiller, 
&  en  Peau  qui  en  diilillera,  mettras  vn  peu 
de  camphre  &  d*alun  fuccarin  ,  &  auras  vnç 
chofc  noble  par  excellence. 

EuupoMrtnjbelHir  la  fuce  ^  éf  toutes 
autres  parties  du  corp  j, 
Prcns  borax  blanc  deux  onc^'s ,  alun  de  ro- 
che vne  once,  camphre  deu^drachmes,  alun 
de  plume  ,  ah^n  cfcaillé  de  chacun  vne  once- 
puluerifc  chacun  .1  part  (oy  ,  puis  Tincorpore 
bien  tout  enfemblc,  &  les  mets  en  quelque 
grand  vaiflcau  plein  d'eau  de  fontaine,  lequel 
tucouuriras  &  ferreras  ttcs  bien  d  vn  linee 
&lc  mettras  au  feu  par  l'cfpacc  de  deux  lieu- 
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rcs,  puis  après  l'en  auoir  retiré ,  &  qu'il  fera 
rcfroidy,mets-Iccn  vn  autre  vaifTeau  ,  prcns 
Ja  glaire  de  deux  oeufs  pondus  du  iour  mcfme 
&  la  battras  bien  auec  vn  peu  de  verjus  ;  puis 
Ja  mets  au  vaiiTcau  auec  l'eau,  &  laifle  le  tout 
ainfî  par  rcfpace  de  vingt  iours  au  foleil^  Se 
auras  vnc  chofc  parfaite. 

£uié  fourbUnchir  U  pe4Uy&  four  ofier 
le  hujïf  du  Soleil. 
Prcns  dcmy  pot  d'eau  de  pluyc,  6c  l'emplis 
de  verjus,  puis  It  fais  bouillir  iufqucs  a  di- 
minuer de  moitié:  &  cependant  qu'elle  bout 
encore  ,  emplis  là  de  ius  de  limons.  Quand 
clic  aura  bouiUy  ofte  U  du  feu  ,  &  y  adiouftc 
la  glaire  de  quatre  œufs  frais  bien  battus: 
mais  ilconuicnt  les  chofes  fufditeseftrc  re- 
froidies auani  qu'y  mettre  ladite  glaire 
d'oeufs,  lors  fera  fait. 

^Mtrt  euu  four  etnbrilir  la  face^  &  la  faire  af" 
par^ipre  de  l\<uge  du  (juin%e  ans* 
Prcns  fontfrc  vif  vnc  once ,  encens  blanc 
fin  deux  onces ,  myrrhe  deux  onces ,  ambre 
gris  fin  (îx  drachmes ,  puluerife  bien  chacu- 
ne drogue  a  part  foy  ,  puis  meHe  bien  le  tout 
eniemblc  auec  vnc  liure  d'eau  rofc  ^  après  le 
mets  diftiller,&:  en  garde  l'eau  en  vue  phiolc 
bien  ferrée.  Et  quand  tu  iras  dornv.r  ,  laue 
t'en  la  (ace  Se  la  laiifc  ainfi  ,  puis  le  matin  te 
laucrAi  d'eau  de  puits  tkde  ,  &  par  aiulî  t'eii 
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trcticndras  la  peau  fort  délicate. 

Eau  fiJidlt  pour  les  Dames, 
Prens  la  glaire  de  hoit  oeufs  frais,  &  la 
bats  tant  qu'elle  fe  conuertilTe  en  eau  claire, 
puis  la  coule:  &  prens  alun  efcaillé,  borax, 
camphre,  alun  fuccarin  ,  de  chacun  vnc  once, 
vinaigre  huit  onces,  eau  de  fleurs  de  fcbucs  9. 
onces.  Qmc  Icfditcs  drogues  foient  fubtile- 
mentpilées,  &  puis  mets  tout  enfcmbîc  en 
YHC  grade  phiolc  de  verre,  laquelle  bien  cou- 
uerte  laiflcras  au  foleil  par  quinze  iours ,  en 
m<5uuat  ladite  eau  deux  ou  trois  fois  le  iour, 
puis  la  laiflant  repofer.Ce  fait  mets-  là  en  vne 
autre  phiolej^  t'en  laue  quand  tu  voudras,  la 
Uiflant  ainfi  quelque  peu  de  temps  fus  toa 
ifagc ,  puis  te  frotte  d'vne  pièce  d*efcarlate. 
aDamoifelic  qui  continuera  quelque  peu 
.e  temps  de  fc  laucr  la  face  de  cefte  eau  ,  & 
tuft-ellc  vieille  de  foixate  ans,fcmblcra  eftrc 
«le  Taage  de  quinze  ans. 

VouY  faire  vn  tres-heau  Ujlre  pour 
t9Htes  grandes  Dames. 
Prens  vn  grand  limon, &  fais  vn  pertuis  par 
dtflus ,  par  lequel  tu  ofteras  du  dedas  la  grof- 
leur  d'vne  noix, puis  le  remplis  de  fuccre  can- 
dy,  auec  quatre  ou  fix  fucilles  d'or ,  &  le  re- 
couure  de  la  pièce  que  tu  en  auras  oftce  ,  la 
recoufant  dVneefeuille,  de  forte  qu'elle  foit 
bien  attachée.  Puis  mets  ledit  limo  cuire  fus 
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la  braife  droit,  lacoufturc  dcirus,&  à  mcfurc 
<|u'il  commencera  à  bouillir  ,  tourne-  le  fou^ 
uentcsfois  tant  que  tu  le  verras  fucr  vne  bon- 
IK  pièce  de  temps ,  puis  Pen  retire.  Qil^P'^ 
voudras  vfer,  boute  vn  doigt  au  pcrtuisqui 
f  ftoit  rccourii,&  t'en  frotte  la  face  auec  quel- 
que linge  bien  delié:cc  fera  chofe  cxquiTe. 
l^our  ofier  les  taches  du  vifage, 
Prens  farine  de  lupins  ,  fiel  de  cheurc  frais, 
JUS  de  limon,  alun  fuccrain  :  incorpore  bien 
tout  enfemble  en  forme  d'oignement  :  puis 
t'en  oingts  au  foir  le  lieu  où  font  lefditcs  ta- 
chesjfi  guariras  incontinent  :  c'cft  chofe  biea 
expérimentée, 

Penr  accouftrer  eau  de  vigne  ,  vulgairemcrtit 

dite  larme  de  vigne. 
Prens  axungia  vitri  vne  once ,  alun  fucca- 
rin  deux  onces  ,  alun  de  roche  vne  once ,  bo- 
rax deux  onccs,camphre  vne  once:  puis  prens 
vnephiolc  pleine  de  larmes  de  vigne,  &  y 
mets  lefditcs  cliofes,  les  laifTant  au  Soleil  par 
rtfpacc  dWn  mois5&  fera  fait. 

Manière  tref- benne  four  donner  It^fire 
a.t9hteeaudiflillee, 
Prens  pommes  de  Pin  petites  &  verdes  ,  & 
trcs-bicn  mundifices:  puis  les  taille  par  roucl- 
les,  Icfquellcstu  mettras  dcftrempcr  trois 
iours  entiers  en  laia  de  vache  ,  leur  changeât 
le  laia  vne  fois  iciour  (  mais  il  vaudroit 
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iîiicuxen  laid  decheurc)  mets-les  au  bout 
de  trois  iours  diftiller  aucc  les  poudres  fuy- 
uantes.  Prens  poudre  de  verre  quatre  onces, 
pièce  de  coral  rouge  deux  onces,  fuccre  can- 
dy  quatre  onces,  alun  de  roche  vne  once,  vif 
argent  mortifié  aue<  la  faliue  once  &  demie, 
douze  œufs  frais  rompus  auec  les  efcailles 
bien  battus  cnfemble^tourmétine  lauée  neuf 
fois  en  eau  quatre  onces  ,  pourcelcttes  de 
mer  blanches  qui  fe  vendent  chez  les  parfu- 
meurs deux  onces ,  cinquante  limalTons  fans 
leurs  coquilles  ,  &  n'en  pouuant  recouurer, 
prens  les  aucc  leurs  coquilles  :  Toutes  ces 
chofcs  bien  cftampécs  chacune  à  part  foy, 
mefle-lescnfemblc,  puiscnfais  vn  lid  dans 
Talembic,  puis  vn  liél  de  poudres ,  puis  vn 
de  tourmentine  ,  &  puis  les  limafTes ,  le  tout 
par  lid$jl*vn  fur  l'autre  tât  que  Palembic  foit 
plein,  puis  ictte  au  deffus  vn  verre  de  bon  vin 
blancj  &  leur  fais  feu  tempéré.  Puis  ainfi  tu 
auras  l'eau  defircejlaquclle  garderas  en  flaco 
de  verre:  car  elle  cft  tresbonne  pour  blanchir 
&  embellir  la  chair,  &  pour  oller  les  rides  du 
vifage:c'ell  chofc  expérimentée. 

Vourf  itre  eau  de  melons  bl  mcs  ,  UoucUe 
fera  belle  ch  irnure. 

Prens  melons  blancs  bien  nettoyez  de 
leur*  efçorces,&  les  taille  par  pièces  cfpclTes 
d*vû  doigi^j  Uillant  tgm  le  uiilicu:puis  prés 
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Icschofcs  fuiuantcs,alun  fuccrain  quatre  on- 
ces,argent  vif  rompu  ou  amorty  vne  once,  a- 
lun  dcTOchc  bruflé  vne  once  ,  porcelcttcs  i, 
onces ,  tourmentinc  lauéc  vne  liure,  doii^e 
oeufs  frais  eftampez  aucc  leurs  cfcailles ,  li- 
mons blancs  taillez  par  pièces  autant  que  tu 
voudras, fuccre  quatre  onces,  aiiec  vne  phio* 
le  de  laid  de  chéure,&  vne  de  vin  blanc,  puis 
emplis  l'alembic  defdites  chofcs,mettât  rcn- 
gce  fus  rengéejComme  auons  dit  de  Peau  fuf- 
dite.DÔnc  luy  après  vn  petit'fcu,puis  en  gar- 
de Teau  en  vnephiole,  laquelle  fera  excel- 
lente pour  lauir  la  face.   Ainiî  fefaitaufli 
Tcau  de  anguaria,&  des  fommets  &  fleurs  des 
crs,&  des  fleurs  de  febues,&  de  mauue,&  des 
fleurs  de  lambruche  ou  vigne  fauuage,  &  au- 
tres telles  chofes. 

Tour  faire  rau  très-  bonne  de  courges ^  tant 

domepiejues  cjue  Çauuages  » 
Prcns  des  courges  &  en  ofte  l'efcorce,  puis 
les  tailles  par  roiielles:aprcs  y  adiouflcras  lîx 
onces  d'alun  fuccrain  ,  vne  once  d'alun  de 
plume, pour  deux  liards  de  myrrhe, demie  li- 
ure  de  tourmentinc  lauée  ,  quatre  œufs  frais 
cftampez&  bien  battus  enfemble,  fix  limons 
taillez  par  trenches,  limafles  autant  que  tu 
voudras,vn verre  devin  blanc,  Puluerifece 
qui  fc  doit  puluerifer,  &  méfie  bien  tout  en* 
fcuible^faifant  la  première  rcngcc  de  fuccrc, 
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l'autre  de  la  poudre  ,  &  la  tierce  de  limaflej, 
puis  mettras  le  vin,  les  limons,  &  les  auFs  au 
dcHus  de  tout ,  le  diftilUnt  après  à  petit  feu, 
&  Teau  qui  en  viendra  fe  doit  garder  huit  ou 
quinze  iours  au  Soleil, en  vue  phiole. On  peut 
auffi  faire  le  femblablc  de  courges  marines. 

Oignement  devijuge^lcquel  tenu  contlnutllewent 
far  l*€fpuL€  de  huiB  lours  ^chunge  UfeuH 
^  r-enottuelie  très- élégamment, 
'  Prcns  quatre  oeufs  frais  ^  &  les  mets  hniâ: 
iours  du  Icng  en  fort  vinaigre  ,   de  forte 
qu'ils  deuicnnent  tendres  Se  que  tu  en  puiflcs 
oftcr  les  coquilles  :  après  en  oHe.ras  les 
moyeux  fi  fubtilcment  qu'ils  r.e  fe  rompent, 
puis  les  mets  en  vue  efcuellc  de  terre  plôbce. 
Ce  fait  prens  pour  fix  deniers  de  tourmcnti^ 
ne  blanche  &  bien  Iauec,trois  deniers  de  fiic- 
cre  caniy,fi\  deniers  de  palk  dt-  borax  ,  cam- 
phre,verd  Je  gris  ,  alun  de  roche  ,  de  chacun 
fîx  denier^,,    toutes  ces  chofcs  bien  pulueri- 
fées, prens  deux  quarts  d'argent  vif  arrcfté^ou 
amorty  aucc  f.-vliuc ,  ou  ius  de  limons  :  huile 
de  tartre  quatre  onces  ,  vn  oignon  de  ^ 
blanc  lequel  tu  mettras  bouillir  en  vin  bLiic, 
puis  le  palfcras  par  le  tamis  ,  &  meflcras  tout 
cecy  aitcc  les  moycîix  d'crufs  ,  incorporant 
&  battant  bien  to  :t  enf'jmblc  aucc  le  ius  da 
deux  limons,  Et  au  loir^uand  tu  t'en  iras 
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î<>uclicr  ,  tu  te  mettras  de  ladite  compofî- 
tion  fus  le  Yifagc,fus  le  col ,  &  fus  la  poitri- 
ne ,  en  la  laiflant  ainfi  fcchcr  de  foy  mefmc. 
Or  il  faut  bien  mouuoir  tout  cnfcmble  ,  à 
chacuncfois  cju'on  voudra  vfer  :  &  ne  la  (<xut 
pas  trop  toft  ottcr  du  vifage  :  car  on  fc  gallc- 
roit  trop  la  peau  :  mais  il  la  faut  laiflcr  ain(î 
par  l'cfpace  de  huict  iours.  Et  encore  que 
il  fcmblalè  que  ladite  compcfition  bruflaft 
&  cfcorchaft  le  vifagc ,  il  ne  la  faut  pas  pour- 
tant oller:  mais  la  laiiTer  faire  fon  opcratiow, 
€c  à  la  fin  de  huit  iours  l'oltcr  en  la  maricrc 
fuyuante.  Prcns  fon  de  froment ,  mauiics, 
futillcs  de  yiolettes  de  Mars  ,  gonfles  de 
febnes,inie  de  pain  ,  &  bonne  quatité  de  mfcl 
cru;  fais  bo'iillir  toutes  ces  chofes  cnfcmble 
tant  que  tout  en  dcuicnnc  mol  à  taiîcr,  puis 
la  verfe en  quelque  pot,  &  la  lailfc refroidir 
iufquM  ce  que  tu  pourras  endurer  la  fumée, 
en  tenant  le  v^ifage  au  deflus  dudir  pot  :  ccu- 
ure  auilî  bien  la  telle  ,  la  poitrine  ,  ou  autre 
lieu  ou  auras  mis  de  ladite  pafic  ,  &  demeure 
âiufi  tant  &  fi  longuement  que  la  fucur  te 
de  goutte  par  tout  le  vifnge.  Lors  que  tu  ic 
fcntiras  fuer ,  prcns  vn  peu  de  ladite  eau,, 
&  l*ayant  coulée ,  y  mets  de  la  mie  de  pain, 
&  après  que  tu  auras  bien  fuc  prcns  de  ccîïe 
vn'iCyiL  en  frotte  dextremcni  par  tout  ou  fe- 
ra ladite  compofition  ;  car  la  peau  y  demeu- 


if 


■y 
•ï;i 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


aoS  LIVRE     <V}'  ATBIBSMR 

rcrafort  tendre  :  pourtant  faudra  il  frotter 
dextrcmcnt  tant  que  le  vifa^^e  foit  bien  net- 
toyé de  la  dite  pafte  ou  compofîtion'puis  in- 
continent le  lauerd^eau  fiaiche,&  l'ciruycr. 
Apres  faut  prendre  quelque  eau  dillilleCîOa 
il  n'y  ait  aucune  fubftance  forte  ,  Ôf  s'en  bai- 
gner le  viCage  par  cinq  ou  fix  fois.  Si  d'auen- 
turc  il  dcmcuroit  quelque  relie  de  ladite  pa- 
fte  en  aucun  lieu,frotte  le  bien  de  ladite  mic 
ou  bien  de  quelque  linge  mouillé  en  telle 
eau  dillillce,  &  verras  incontinct  la  peau  qui 
eftoit  rude  &  grofle  changée  en  peau  belle  ôc 
délicate.  M^is  garde  toy  bic  huit  iours  après 
d'aller  â  TairdefcouuertjOU  trop  près  du  feu, 
c  peur  que  la  nouutlle  peau  ,  tant  tendre  & 
elicate,ncfoitbrufleeo«  gaftec.  Cecy  cft 
yn  trcsbcau  fecret. 

Tour  ce'uy  qm  de  nature  à  le  vifage  tr9f  rsuge. 

Prens  quatre  onces  de  noyaux  de  pefches. 
deux  onces  de  femence  de  courge  ,  &  en  fais 
vne  huile  duquel  t'oindras  la  face  foir  & 
matin  ,  &  cette  fera  mourir  cetterougcur 
trop  grande  ,  chofe  cfprouuec  par  cxpei iccc. 
Tour  faire  eau  de  talcum  très  hone^UijUt  lier  end 
la  chair  fort  belle,  &  dure  longuement, 

Prens  vne  Hure  de  talcum,  &  le  fueiilcttc 
fubtilement.ik  i'cftampc  en  vn  mort  ier  d'ai- 
rain ,  puis  y  verfe  vn  peu  d'huile  d  amandes 
douces  »   afin  que  tant  mieux  fe  puilfee- 

ilampcr 
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flanrper  OU  defromps  le  aiiec  petits  cailloux 
de  riuiere  3  en  vn  fachct  de  linge  le  frottant 
entre  les  iriains,Prcs  après  deux  liurcs  de  fal- 
nitiû  bruflc  &  le  mets  fus  la  rcngce  dûtalcu> 
dans  vn  vaifl'cau  ferré ,  en  vn  fourneau  reuer- 
beratif ,  par  l'efpacc  de  quatre  iours^puis  y 
adiouftant  encores  autant  de  fal  nitrum  que 
parauant,rcmcts  les  encore  quatre  iours  au 
fourneau.  Fais  ainfi  iufqucs  à  trois  fois.  Puis 
après  diifous  tout  en  eau  chaude  &  IcpafTc 
par  vii  feutre  ,  &  ce  par  tant  de  fois  que  tout 
le  falnitrum  foit  tout  dehors.  Elfuy  e  après 
le  talcuni  &  lie  trcsbicn  en  vnc  pièce  de  lin- 
ge,ou  de  drapjcn  façon  d*vnepommc.Ce  que 
fait  rt  prendras  quelque  vaiffcau  (  moyen- 
nement grand  plein  de  tartre  cru  ,  groflc- 
ment  ellampé  &  mets  ladite  peintre  au  mi- 
lieu du  vai(reau,tcllcmc  nt  qu'elle  loit  toute 
couucrte  du  tartîe.Mctsla  par  après  au  four- 
neau fufdit^par  i'cfp^ce  de  if.  ou  zo.  heures, 
tant  que  le  taYtie  deuiennc  tout  blâc&c  trcu- 
ueras  le  talcum  au  milieu, &  le  linge  ou  drap 
fcrabrufié.Finabicnrcnt  briferaslc  ialcum& 
le  refoudras  en  eau  de  vie  ,  puis  tn  ccufcras 

l'eau  nettement, &'ç(ruyras  le  talcumiaprcslc 
mettras  refoudre  en  lieu  lu  mide  &  le  refou. 
dras.eau  qui  fera  comme  laid,  £  fera  chofe 
«xquife, 

VuUT  flirt  tnH  ar^tntee^  qtn  f^ît  Lifact  tr^f* 
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hlanche^Vermcitle  relf4ifwte^&  fe  fait  en  eati 
nonp4i  emjn^uent  ydont  zifent  la  pltifpatt  des 
Dames  en  Italie ,  combien  que  chacun  ne  le  ffait 
faire  c(yy>ime  il  appartient. 

Prens  quatre  onces  de  fublimc,&  le  tic f- 
lonips  Cl)  vn  mortier  <Jc  pierre  ,  Ic-mcunant 
toufiouîs  d'vne  main,   (^and  il  fera  bien 
tout  delrompu  5  prens  quatre  deniers  de  vif 
argent*,  fçauoir  eft  vn  denier  pour  l'once  de 
fublinié,  &  le  mets  en  fort  vinaigre  blanc, 
TcTpace  de  huidiours,  puis  le  mets  dedans 
vn  autre  vailfcau  ,  auec  d'autre  vinaigre  ,  & 
le  fais  vn  peu  boiiillir.    Pu^s  prens  le  vif 
argent  hors  du  vinaigre,  &  le  mets,  en  vnc 
cfcuelle  3  en  prenant  la  mic  d'vn  pain  blanc, 
lequel  tu  emicras  auec  ledit  vif  argent,  re- 
muant bien  tout  enfcmblc  ,  tant  que  le  vif 
argent  foie- bel  &  clair,puis  fouffle  dedans ,  & 
le  pain  s*cnuolcra.  Lors  mettras  ceftaigcnt 
vifainfi  purgé  auec  le  fublimi  en  le  méfiant 
&  remuant  très-  bien  d'vnc  main  ,  &  ainfi  dc^ 
uicnJra  tout  noir  :   mais  par  bien  continuer 
de  remuer  auec  la  main,  il  dcuiendra  blanc 
comme  neige  :  alors  prendras  de  l'eau  bouil- 
lante ,  &  la  verfcras  audit  mortier  qui  doit 
aufll  cHrc  chaud  :  puis  remue  bien,  6c  me  (le 
tout  enfcmblc,  &  le  lailfc  rcpofer.  Apres 
en  ofteras  diligemment  Tcau  ,  laquelle  fera 
tckliganc  contre  les  rongnes  :  paisy  vcrfcrai 
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autre  eau  bouillante],  &  le  hueras  très  bien 
comme  parauant  ,  &  ce  iufques  à  quatre  oa 
cinq  fois.  Ce  fait  prcns  douze  ou  quinze 
perles  j  &  vn  carlin  ou  cîcnx  <l*or  broyc  j  on 
bien  d'argent,  Se  le  mcflant  y  mettras  vo 
peu  Je  camphre  ,  vn  peu  de  borax  ,  vn  peu 
de  talcum  calciné  ,  fituen  as.  Broyé  bien 
toutes  CCS  chofesauec  vnemain  au  mortier 
puis  les  laiflc  ainfi  par  quarante  iours  au  So- 
leil,&  au  fcrain  ,  lesrciwuant  tous  les  jours 
d'vne  maiujvne  demie  heure  de  long.  Apres 
Icfdits  quarante  iours  prcns  quatre  oeufs 
frais, lefqaels  vn  peu  chauffez  au  feu  ,  tu  ro- 
pras:& ayant  prin?  le  blanc,  les  mettras  au- 
dit mortier  ,  méfiant  bien  tout  cnfemble 
auHi  feras  ccftc  eau  fuyuante  :  Prcns  petits 
limons  meurs  ,  &  en  ofle  U  première  cfcorce 
iaune,puis  les  taille  partrâches  mcniiès  auec 
douze  œufs  frais ,6attant  le  ropgcSilc  blanc, 
&  les  efcailles  enfcmble  ,  puis  y  adiouftant 
deux  once»  de  tourmentine  ,  mettras  tout 
en  ralembicjy  faifanr  vn  petit  feu  ,  &  en 
tireras  enuiron  vne  phiole  d'eau  ;  de  laquel- 
le tu  deftrempcras  ladite  argentée  au  mor- 
tier, puis  la  garderas  en  vne  phiole  bien  fer- 
rée en  lieu  frais:chofe  excellcntC5&  fut  pour 
vneRoync.  Et  quand  tu  en  voudras  vfer 
que  la  face  foit  premièrement  bien  nette 
puis  y  applique  de  ladite  argentée  à  difcrc- 

O  ij 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


2Tt  LiVKE     Qjr  A  T  R  I  E  $  M  E 

tion  j  la  lailTant  feichcr  de  foy- mefmc.  On 
pourra  auili  donner  vn  ronge  defTus  qui  vou- 
drajaucc  la  toilicttc  de  leuanrjOa  le  ronge  de 
valence  ,  ou  en  eau  ,  comme  cy  dcfl'ous  fera 
enfeignéplus  parfaitement. 

ToHr  donner  lujtre     couleur  fut 
ladite  argetitce. 

"Ptcns  dou7.e  moyeux  d^œufs  pondus  du 
mcfmc  iour  ,  &  les  bats  tous  cruds, puis  les 
mct«  diliiilcr  à  l'alcmbic,.i  petit  fcu^mcttant 
vn  peu  de  mufc  à  la  bouche  de  i'alcmbic  ,  & 
mouilleras  vn  petit  de  coton  en  ladite  eau, 
pour  t'en  frotter  la  face,  la  laiiîant  feichet 
de  foyMncfmCjquieftvnc  chofe  très- parfaite. 
Tour  en  faire  oignement  fjur 

levifuge.  ^ 

Prcns  trois  onces  de  la  tayc  rraiffe  dVn 
aigneau  gras. laquelle  tu  mettras  en  eau  frai- 
chejlachangeant  chacun  iour  cinquantefois, 
&  ce  mCqu'à  fcpt  ou  huit  iours ,  puis  la  taille 
bien  menue, &  la  mets  en  vne  terrine  plom- 
bée pleine  de  vinaigre  blanc  &  clair  j&  vne 
drachme  de  camphre"  eftampé.  Fais  bouillir 
cccy  enfcmblejpar  l'cfpacc  de  deux  ou  trois 
pater  nofter  8c  coule  après  la  grailfe  auec  les 
cliofcs  fufditcs  par  vn  linge  blanc,  puis  laifl'e 
refroidir  la  graifle,tât  qu'elle  foit  toute  pri- 
fc:&  s*il  y  auoit  quelque  ordure  au  fond,il  la 
faudra  oftcr»  Apres  prtns  deux  onces  d'huile 
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de  tartre,  &  1  :s  mets  en  qiicîqnc  vaifleait  fus 
les  charbonSjtant  qu'il  fe  raffemblc:  Payât 
mise  ï  licuhumidCjpar  rcfpacc  d'vniour3& 
dVrte  nuid,mcts,  y  aprçs  vne  once  de  borax 
bien  Ia;îé,puiseftâpe  &mene  bien  tout  cnsc- 
ble,y  aJiouftant  vne  once  &  demie  de  fcf ufe 
lauée,&  ayâr  mis  le  tour  en  vne  terrine  neuf- 
tic  plombée, mets  le  fus  vn  petit  feu  le  mou- 
iiant  toufiours  ban  cnfcmble,  tat  que  toutes 
les  chofes  foyét  bic  incorporées'>&  après  nue 
fera  mis  fus  la  face,  mets-y  du  rouget  fait  de 
graine  d'cfcarlatCjde  brcfil  !  car  il  fera  ainfi 
meilleur  que  de  brcfîl  feul. 

VoHrfitirz  vn  ranges  ^our  levif^gf, 
Prcns  du  fandal  rouge  eflampé  bien  menu 
du  fjrt  vinaigre  deux  fois  diftillc  :  puis  y 
mtts  drîdit  fandal  autant  que  tu  voudras,  & 
le  fais  boiiillir  tout  bellement, &  y  mets  au f~ 
(î  vn  peu  d*alun  de  roche  eliampé5&  auras  va 
rouget  trcfparfait.  Si  tu  le  veux  faire  odo- 
riférant mets  vn  p^u  de  mufc  dedans, ou  bien 
de  la  ciuette, ou  quelque  autre  choie  odori- 
férant que  tu  voudras. 

Vour  faire  Lt  face  btllf, 

Vrensfebues  ,  fafcoles,&chich£s,Sc  en  fais 
poudre  laquelle  tu  dcftremperas  en  eau  tiè- 
de,le  clair  d'vn  œuf,  &  du  laiû  d'ancflc,pui« 
U  mettrai  («icher.Enàpr^s  le  dedrepera»  à" 

O  iij 
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auccvn  peu  il'eâUjde  laquelle  te  laueras  la  fa- 
ce, 6c  dcuicdrabellc^rcfplcn^inante  &  nette, 
^tttre  manière, 
Prens  fleurs  de  fcbues  fraifchcs,&  les  mets 
difUIler  parl'alcmbic  j  yadiouOant  vn  bien 
petit  de  camphr.e^puis  te  lauc  la  face  de  Peau 
qui  en  viendra, 

^i4tre  manière, 

Prens  fleurs  de  romarin,&  les  mets  boiiil-. 
ITr  en  vin  blanc  puis  t*en  lauc  très-  bien  la  fa- 
ce &  en  vfc  pour  ton  bruusgc  ,  flt'cn  feras  la 
face  très  belle, &  aulli  vrc  bonne  halaine. 
Tour  ojîer  les  taches  de  la  f^cej&  faire 

la  fsuu  tres'-helle,  ^ 

Prens  vn  peu  d'alun  de  roche  &  le  defrops 
bien  menu, puis  près  la  glaire  d'vn  œuf,  pon- 
nu  tout  à  la  mefmc  heure  ,  lequel  tu  ni€ttraf 
ainfi  tout  chaud  ai!fcu,envne  pocllettcplom- 
bee^auec  l'alun  de  roche, &  l'y  lailTeras  tant 
que  tu  verras  qu*il  commence  d  bouillir  :  le 
mcflâttoufiours  d*vn  petit  ballon.  Et  quand 
il  fera  deuenu  dur  ,  tu  t'en  oindras  très- bien 
Ja  face,par  deux  ou  trois  iours  .•  cecy  te  ren- 
dra la  ficc  très- belle  ,  chofe  trouuee  par  ex- 
périence. 

VouY  filtre  vnt  eau  e^tti  rend  la  f.tce  blanche» 
Prens  litargc  d'argent  broyé  pour  deux 
fols  &  le  mets  en  vn  vaifTeau  aucc  du  fort 
vinaigre  bknc,  puis  le  fais  tant  bouillir  qu'il 


1>  E  «    s  B  C  R    î  T  $. 

fc  diminue  la  luiTtcur  de  trois  doigts  :  laiflTc 
le  repofer,  puis  le  coulc,&  le  garde.  Encore 
ert  bon  du  hi^  &  du  ius  d'oreiige^mcné  aueC 
huile  de  tartre, 

^titre  meiniere  pour  faire  U  fuce  bille, 
Prens  du  fiel  de  lieure  ,  de  coc,ou  de  pouL 
lc,&  d'anguii]e,deftrempe  lesauec  du  miel, 
&  les  mets  air.fi  en  vn  vaiifcau  d* train  bien 
clioupé,poar  t'en  oindre  la  face,  quand  il  te 
plaira:  mais  garde  bien  qu'il  ne  touche  aux 
ycux:car  il  les  enhâmcroit  ,  &  te  fcroit  mal. 
Tour  ofler  les  lenuUss  ou  tache  Y9Ugei  dttviftgt 
Prens  lézards  vcrds  tous  vifs  ,  &  les  fais 
boiiillir  en  huile  tant  que  la  tierce  partie  en 
foit  diminuée.  Coule  cccy,&  y  adiouftc  de 
la  cire  blanche  ,  puis  en  fais  vn  onguent,  du- 
quel tu  oindras  fouuentefois  la  face. 

'Ponr  afler  le  feu  voUnt  du  vifige  &  dù 
toute  autre  partte  du  corps, 
Prens  racine  de  la  patium  acutum,  ^  les 
lauetres  bien, puis  les  mondific,  &  Icsroupc 
par  petites  trenches  ,  lefquclles  tu  mettras 
tremper  en  fort  vinaigre  blanc  ,  &  les  y  laif- 
feras  deux  iours  &  dcuxnuicts-anrcs  en  frot- 
teras le  mal  trois  ou  quatre  fois  le  iour, 
&lanuidtc  frotteras  dcfdites  tranchettes 
de  lapatum^lcs  laiifant  après  toufiours  trem- 
per audit  vinaigrej&  en  guariras. 

l^uiiï  deihajjer  itj  foulx» 

O  iiij 
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Prcns  encens  &  lard  de  porc  mafle.puis  lea 
fais  bouillir  cnfcmble  en  vncpocU'ctte  de 
terre  plombée  ,  &  auec  cell  oigncmcnt  frot- 
teras le  lieu  ou  font  les  poux. 
T9Hr  faire  vne  ean  qui  ojie  toaces  teinturej^  & 
in4:ules  des  m*in(  dct  anif.ins^&  Ut  rend 
tres-bUnchesy& eji  uufsi  bonne  four 
ceux  rttï  font  h*lcT;^d$t  Soleil. 
Prens  ius  de  limons  aucc  vn  peu  de  fel  ca- 
m'an,&  t'en  laue  les  mains,  puis  les  laifTe  ef- 
fuycr  d'elles  mefmcs  :  laue  aprcs  tes  mains» 
&  troaucras  toutes  taches  &  macules  oftees, 
elle  eft  au  lî  tres-bonnç  contre  les  rongnes. 
l^oitr  faire  e.m  qui  rendU  chair  tres-belle&qui 
efi  de  ^arde  comme  va  b  tulme  très  précieux, 
Prens  vu  icune  corbeau  hors  du  nid,{î  tu  le 
peux  ainfî  aaoir  ,  finon,  prens  le  auifiieune 
«lue  tu  pourras  :  auquel  (  par  refpace  de 
quarante  iours  ;  ne  donneras  autre chofeà 
ininger  que  des  moyeux  d'or.if» cuits  durs. 
Aprcs  le  tucraSjSc  en  oUe-as  la  peau,  dcfrom- 
pam  U  chair  par  petites  pièces  ;  puis  pren» 
des  fusilles  de  mir  rhe,  &  en  mets  vn  lift  en 
vn  bocal  de  verrd  ,  puis  vn  lidb-dc  pincettes 
dudit  corbeau:  fcme  par  deifus  de  la  poudre 
detalcum  eftampé  auec  l'huile  d'aniandef 
douces  &  en  mets  i  ta  difcrction  ;car  b  gran- 
de quantité  n'y  fera  point  de  dommage.  Et 
V'I  «"çftc  encore  des  pièces  dudit  corbcau,faia 


cnvnautrclifl,y  adiouftant  aulli  des  fucil. 
icsacmyrrhe,&  puis  de  talcum:  &  f^iut  que 
ledit  bocal  ioit  large  &  b  is  Finalement  ver- 
fcras  deflus  trois  ou  quatre  onces  d'huile  de 
myrrhe^accouftré  a-icc  des  œufs ,  comme  eft 
déclaré  au  i.liure.  Metsen  après  ledit  bo- 
cal fous  Talembic  ,  elloupant  bien  les  ioin- 
ftcires^rtfin  qu'il  ne  s'efucnte,  fcmblabicnient 
au/H  le  récipient  :  &  luy  donne  au  cc-nimcn- 
ccment  vn  petit  feu,cnuiron  I  cfpace  de  qua- 
tre ou  cinq  heures,  tcllciwent  que  toutes  ccf 
chofcsrcpuiircntdiiroudre  ,  6:  comme  cor- 
rompre entre  elles  :  puis  fct  as  le  feu  de  plus 
grand  en  plus  grand:  &  en  la  fn  très  grand 
par  l'cfpaced'vne  hcurc,!c  laiflant  par  après 
refroidir.  Et  Ci  le  feu  a  cl^é  g» and  affcZjPcau 
cnferaiauncjou  rougcallrc,Uqnc!lc  tu  met- 
tras en  vn  autre  bocal,  de  grandeur  fclon  la 
quantité  de  ladite  cau^y  adiouf^ant  dcmye 
liurc  de  fleurs  de  romarin  ,  vn  dcmy  verre 
d'eau  de  vie  ,  mettant  tout  diftillcr  derechef 
auec  Talerabic  &  rccipicnt,comme  defîus:  8i 
faut  mettre  au  récipient  ,  ou  au  bec  del*a- 
lcmbic,quelquc  fin  drapclet,  auquel  ait  du 
bcnioin  blanc  cftampé  entre  deux  papiers  au 
mieux  que  tu  pourras.  Quand  ccftc  eau  fera 
diihlUc^cllc  fera  trc«;- claire  &  très  belle^la. 
quelle  tu  garderas  en  vne  phiole  bien  cffou- 
pce  de  cire  ,  &  de  linge  cire  qu'elle  ne  i»«r- 
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.uenrc:&  ne  la  doit-on  tenirjtiy  au  Soleil,  ny 
en  lieu  chaud.Cc  fera  vnc  eau  tres  noblc  & 
prccieufc  ,  qui  n'a  fon  Ccmblabîc  au  monde, 
pour  faire  la  chair  belle  ,  &  la  cofcruer.  La 
manière  d'en  vfercft  telle.Prcmicremtt  il  fc 
faut  très  bien  laucr  le  vifage  d'eau  claire  di- 
flillec  Se  puis  fe  frotter  tres-bicn  le  vifage, la 
poi(flrinc  ,  Se  autre  lieu  qu'on  voudra  ,  aucc 
¥nc  pièce d'cfcarlatcniouillcc  en  ladite  eau, 
&  après  fc  coucher  fus  le  lia,en  tenant  quel- 
que peu  de  icps  la  pièce  dcfcarlattemouillec 
fus  le  vifage  ;  &  cecy  fc  pourra  faire  tous  les 
huit  ou  quinze  ioiirs  vne  fois^ou  bié  tous  le» 
mois, ou  tous  les  deux  mois.  Cependant  on 
peut  vfer  de  quclqu*autre  bone  eau,  corne  de 
fleurs  de  fcbucs,dc  courgcs,dc  melos^de  fra- 
xinclla,de  racines  de  lis  blanc,  de  racines  de 
fcrpétairc,&  autres  scblablcs:  mais  il  fe  faut 
garder  d'y  mettre  du  fublimc  ,  ny  de  la  fcru- 
fejen aucune  manière  que  fe  foit.  Ainfi  auras 
itvneeau  de  mcrueilicufc  vertu  pour  faire 
Jachair  belle  &  naturelle,  &  ^Juis  la  confer- 
«er  long-temps  ieunette,&  fraifchc. 
Bautres'hellt  fottr  l.mer  la  face^U  cbI^&U  f  oi- 
•Urine y&  ^^ent-onf^ire grande  ejuantité^car 
tant  flusy  en  attra^tam  meilleure  fera: 
elle  fait  la  chair  tresbiUe,&ne  gafïant 
foint  Ut  dcnts,&  ne  femblera  pas 
^«e  la  face  foit  ridée  ^mati  gei'fU 
Ufo  'n  4inji  de  natt*rU 
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Prens  deux  pigeons  gras  ,  deux  liurcs  de 
clair  de  veau  ,  femencedc  cataputia  pclces 
trois  oncesjde  pignôs  mondez^ amandes  dou- 
cesjamandcs  amcres,racinc$  de  lisblancs  ,  & 
iaunes,  febacs  brifcs  &  mondificcs  ,  fiel  de 
bœuf,racinc  de  Ccrpctariajracine  de  fraxincl- 
la,ou  diptam  vulguaire,  vn  petit  limon  net- 
toyé de  fon  cfcorce  iaurc  ,  &  taille  par  pie- 
ces ,  lamicd'vn  pain  blanc  moiiiUc  en  du 
laiâ^gomme  dragât  deftrepce  en  vin,gommc 
armoniac  dcftrempee  en  vinaigre,  &  qu'il  y 
ait  de  toutes  les  chofes  (ufditcs  à  difcretion. 
Puis  y  adiouftc  fleurs  de  liguftu,  ou  de  troeC- 
ne,fi  tu  en  as  les  fais  difliller  à  petit  fcu^ayac 
lie  vn  petit  linge  auec  du  mufc  ,  Se  benicin 
blanc  au  bec  de  l'alembicipuis  garde  Teau  ca 
vn  verre  bien  eftoupéjCar  clie  fera  très-  pre- 
cienfe,faifant  la  chair  tresblachc  &  naturel- 
Icjfaas  endcmagcr  les  dents  ny  autre  cliofe» 
Tohr  fuirevnrêu^et  tres-tioble  poHr  Ux-ifagc 
r^ui  ifl  naturel  ,  &  dure  flufears  totérs  ftts  ledit 
-vtfjige^le  rendit  toiiftours  plt4s  g.ty&  fins  beau» 

Picns  le  blanc  de  vingt-cinq  œufs  cuit» 
durs,&  mets  vn  verre  de  laicl  de  figues  auec. 
Il  tu  n'en  peux  auoir,prens  des  petites  figues 
qui  ne  foyent  pas  meure$j8i  les  taille  par  pe- 
tites pièces ,  îcfqucllcs  tu  mcfleras  auec  les 
œufsfufdits  :  puis  les  mettras  dilHllcr  ,  5: 
l'eau  qui  en  viendra  ,  fait  dcfoy-mernic  U 
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chair  blanche  :  mais  fi  ru  la  veux  faire  rouge 
prcns  pour  chacune  phiule  de  laiittc  eau, 
«Icux  o'jces  d'aiim  de  plume  pulucriiié  demie 
once  de  la  giaine  dcVjOov  on  teintJ'cfcajla- 
tc,&  deux  onces  de  grains  dequoy  on  teint 
lafoyecraaioifie.Toiitcccy  fnit  mis  envne 
phiole  ou  flacon  bien  cftoupé ,  qu'il  -le  s'ef- 
uente,  puis  mets  la  phiole  fous  le  ficns  ,  on 
fcn  vn  chaudron  d'eau  bien  chaude  (  non  pas 
toutcsfois bouillante  )  par  lefpacc de  huit 
ioars.Ce  fait^  efcoulc  bien  la  fubftance  def- 
ditcs  couleurs  j  &  prcns  Tcau  aiuîî  teinte, 
puis  y  adiouftc  encore  autant  d'alun  ,  &  des 
grains  comme  parau3t,S:  mets  derechef  tout 
cnfeinble  en  eau  chaude  ,  par  Pcr^>ace  de 
hui:  iours; puis  en  coule  I  ca'.i  ,  &yadioufle 
pour  la  troifiéme  fois  de  Talun  &  des  grains, 
auec  vn  peu  de  gomme  Arabie  ;  à  l'çauoir, 
pour  chacune  phiole  d*cau  dcmve  once  de 
gomme  ,  le  remettant  en  eau  chaude  ,  par 
huit  iours  comme  dcffus  :  &  après  l'en  anoir 
oftétu  rcrcouleras,fi  en  auras  le  plus  beau 
rouget  qu'il  eapoaiblc  de  fouhaitter.  Lors 
mouilles  en  quelque  piécette  de  drap  d'cf- 
Cârlate,oudefoye  cramoifie,&  t'en  frotte  le 
vifage,tant  que  la  chair  fe  refchauffe,  &  que 
le  rouge  pénètre  très  bien,  tu  y  pourras  auflî 
adiouftcr  telle  odeur  que  tu  voudras.  Et  fi  tu 
ne  v  eux  mettre  k  phiole  foui  k  fiens  ^  ou 
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en  eau  chaude  comme  dit  cft  ,  mets  U  auprès 
id'vn  petit  feu/ans  la  lailFcr  bouillir  &  ce  par 
rcfpace  d  vn  iour  ou  dauantage;  puisPcfcou^ 
leras^c  feras  toutes  chofes^comme  auonsdit. 

^Mtre  rouget  très  bon  four  le  vifagc^  flur  aifé  À 
fuir€y&  à  moins  de  dcjfpens. 
Prcns  deux  onces  de  colle  de  poiflon  bien 
cîere  &  la  mets  treper  en  vin  blâc,par  l'elpa- 
cc  de  cinq  ou  fix  iouvs^tant  quelle  foit  bien 
molle,  puis  prens  du  brcfil  qui  foit  bon,&  de 
bonne  couleur  bien  rafpé,  ou  coupé  par  peti- 
tes piécettes  puis  les  mets  tremper  en  eau  de 
i'pi.its, tellement  que  l'eau  furmôte3pli:s  d'vne 
pâuimc&  demie, après  It  feras  bouillir  ensé- 
petit  fcUjCli'jiyant  à  chacuuefois  la  cou- 
leur fus  vn  papier, tant  qu'elle  fera  en  ta  fan- 
tafic.  Et  anant  1  otlcr  du  feu,adiou{le  y  pour 
chacune  phiole  de  ladite  couleur  ,  vnc  once 
d'aîun  de  roche  cru  puîucriré,gôme  Arabie, 
autant  que  trois  ou  quatre  fcbues.  Apres  To- 
llcras  du  feu,&  le  gartlcras  en  quelque  phio- 
le bien  ferré;  fi  aui  as  Vue  chofe  bien  exquife. 

Les  femmes  de  baflc  conditio  ont  de  cou- 
flumc  de  bouillir  feulement  le  brefil  en  vin, 
ou  en  eau  ,  &  y  adioufiant  vn  peu  d'alun  de 
roche^aç  gomme,  auec  de  Teau^ou  du  vin, 
en  la  laifl'jnt  bouillir  tant  que  lacoulcur  foit 
a  leur  fatjtafie. 
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Les  autres  prennent  du  fandal  rouge ,  le- 
quel elles  mettent  en  vin  ,  ou  pour  le  moin* 
en  eau  de  vie  ,  fans  la  boiiillir ,  mais  le  tien- 
nét  par  l*cfpace  d'vnc  nuid.  Apres  en  vcrfant 
l'eau ,  y  adioultant  autre  fandal,  &  encore  va 
peu  d*alun,fclon  que  la  couleur  leur  plaift. 
BUncoet  excelUut  &  be4U  ft*r  toui  autres . 
Prens  du  talcum  broyé ,  &  de  l'cftain  bruf- 
lé  &  pulucrifé  auec  vn  pilon  de  bois ,  puis  les 
laue  &  mûfle  cnfemble ,  les  mettant  en  quel- 
que plat ,  ou  autre  grand  vaiireau  fpacicux, 
couuert  d'vn  autrcplat,envncfournaifc  dever 
rier,GU  de  chaux^ou  dequelqu'autre  fourneau 
parrtfpace  de  trois  ou  quatre  iours.  Et  le» 
ayant  retirez,  ils  feront  blancs  comme  neige: 
lors  fais  les  broyer  fubtilcmcnt  aucc  eau  de 
petites  figuettes,ou  de  laid  de  figues,  ou  auec 
vinaigre  diftillc,  ou  de  quelque  autre  telle 
chGfc\i:>rettc  &  vifqueufc. 

Tour  faire  les  çheueux  fort  hUnds^comrnt 

Jt  ce  fut  fil  dêr. 
Prens  Pefcorceou  les  raclures  dcrhcu- 
barbe  .  &  les  mets  deflrempcr  en  vin  blanc, 
ou  en  leiïiue  claire:&  après  l'en  auoir  laue  la 
tcfte,tut'en  mouilleras  les  chcueux  auccvne 
cfpongcou  quelque  drap  puis  les  laiilc  ef- 
fuyer  au  feu,ou  au  folcil  :  après  les  mouille- 
ras, &  les  cffuyeras  derechef:  car  autant  pins 
iouuet  le  fcras,3c  tant  plus  dcuiendrôtbcaux 
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fens  îiiicuncmcnt  cndommai'cr  la  tcHe, 

'Pour  faire  UfJÏHe  à  lauer  la  tefle^Ui^tie^e  ou:rt 
ce  qu'elle  conftrte  le  cerneau  U  mémoire)  fait 
deuenir  les  cheveux  longs  ^blonds  ^  &"  très- beaux» 
Prens  de  la  Icfluie  qui  ne  foit  point  trop 
forte  ,  mais  comme  les  femmes  la  font  cou^^ 
ftumicrcmcnt  pour  t*en  laucr  latcftc,  &  en 
fais  tant  en  vn  cliaudcrô  qu'on  s'en  puilfc  la- 
uer dix  fois  ,  y  adioullant  ce  qui  s'enfuit.  Ef- 
corccs  de  dix  oréges ,  ou  de  citrangulcs  doux 

tu  enas ,  finoirprens-cn  des  aigrcsjçfcorces 
de  citrons,  autant  que  tu  en  pourras  auoir, 
foient  verdes  ou  fciches ,  c'eli  tout  vn  ^  fleurs 
de  camomillCjfuciJlesde  laurier, vne  poignée 
de  Capillius  vencris  ,  demie  poignée  d*ai- 
gremoinc ,  deux  ou  trois  poignées  de  paille 
ci*orgc  couppéc  en  pièces,  demie  cfculéedc 
lupins  fccs,  vne  efculée  de  fenu  grec  ,  demie 
liure  de  tartre  de  vin ,  ou  deux  ou  trois  efcul- 
lécs  de  fleurs  de  gcncft  ,  dcfqucllcs  faut  touf- 
iours  bien  en  auoir  de  fciches  en  la  maifon^ 
pour  faire  telle  chofe.  Metstout  ce  qu'auorrs 
dit  en  vn  grand  vaifltau  auec  ladite  lellîue, 
Jes  laiflant  toufrours  ainfl  pour  en  prendre  & 
vfer  quand  tu  voudras.  Et  plus  longuement 
aura  efté  ladide  IciFiue  compofée  auec  les 
c  ho  fcsfuf  dites,  tant  meilleure  fera,  Ladidc 
compofltion  fera  bonne  pour  cinq  ou  fijt 
inois&  d^auantage,  &la  pourras  rcnouBcUcr 
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à  ton  pîaifir  :  mais  en  voulant  en  vfcr  ,  prcns 
ia  nettement ,  fans  prendre  aucunement  des 
drogues  fiîfaitcs  ,  mifes  cnicclles  :  &  en  la 
rcchaufant  y  pourras  tncttre  vn  peu  de  mir- 
rhcj&vnpcude  cauelle  :  par  ainfila  feras 
très  bonc  tant  pour  la  fanté  de  la  telle  ,  &  de 
la  vetë.quc  pour  embellir  leschtucux. 
Leffiue  four  embellir  les  cheueux. 
Prcns  leiliue  ordinairc,&  fai.  bouillir  dc- 

«lansvn  poignée  de  fueillcs  de  bettes  ,  trou 
ou  quatre  peignées  de  fueillcs  de  faugc  ver- 
desou  feiches,&  autant  que  tu  voudras  de 
mirrhc  aucc  fiieilles  de  laurier ,  &'  vn  peu  de 
fueillcs  ou  efcorces  de  poycr.  Mais  quand  tu 
voudras  vfer  de  lelHucs  qui  font  les  chtuciix 
blancs  ou  noirs  ,  ne  t'en  frotte  pas  le  vifage,  • 
ou  le  col  de  peur  qu'ils  ne  dcuicnncnt  noirs 
ou  iam.cs  ,  ct.mbien  qu'elles  ne  teignent  pas 
fi  facilement  la  chair  que  Us  cheueux.  Et  a- 
presauoirainfilaué  les  cbeueux,il  te  faut 
laiict  la  face  de  lejfiue  vulguaire  ou  d'eau 
clairCjOU  bien  de  vin  blanc. 
Hté'île  pour  êindre  les  d^eueux, laquelle  Ui  rend 
i>lo.tds,lonpj&  luifans  comme  or  brun)'. 
Preîis  vnc  phiole  d'huile  de  fefammT»,fi  tu 
en  peux  auoir  ,  (inon  prens  huile  d'oliuc,qiâ 
ne  foit  point  verdattrc  ,  mais  bien  iaune  & 
claire  ,  en  laquelle  tu  mettras  trois  onces  de 
fleurs  de  eeiiçfls  feiçlics ,  6c  bien  uionditîees, 

de  U 
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de  Ici  petite  verdure  qui  y  eft,&  du  blanc  que 
tu  trouucras  par  dedans:  puis  les  cllapo  ainfi 
Icgcrcmcnt^  y  adiouOant  vnc  once  de  ce  iaii- 
n«5qui  eftau  milieu  des  fleurs  de  lys  blancs, 
&  vn  quart  d'once  de  curcuma  ,  &lanxicf- 
me  partie,  d'vnc  once  de  fafran  ,  auec  vn  peu 
de  cancllcjdc  benioin  de  mufc  ,  &  de  ciuctte, 
Ji  tu  veux. Toutes  ces  chofes  rcndrot  vnc  bô* 
ne  odeur ^aydcronc  à  la  couleur,  &  conforte- 
'ont  la  tcl^e  St  faut  tour  mettre  enfcmblc  au 
mcinie  vaifleau  ouphiole,en  laquelle  fera 
l'huile  lequel  tu  tiedras  au  foleii  tout  VtÛé: 
&  en  prendras  à  chacune  fois  ,  vn  peu  pour 
ton  vifage  ,  tant  plus  vicl  deuiendra  ,  tant 
meilleur  fera.  Tu  pourras  au  li  en  la  fin  ad- 
ioufter,dercchef,rhuy  le  fur  Icfdites  droguer 
audit  vaifleaUjCar  elles  s'entretiendront  bon- 
nes par  pluficurs  années:  ou  tu  pourras  chart^- 
ger  icelles  fubftanccs  félon  que  tu  verras  c* 
ilre  ncceOairc  II  fcrâauiïi  fort  bon  oindrcdc 
'ei\c  huyle  le  peigne  dequoy  les  fem'nes  fe 
peigneront  au  folcil  :  ou  bien  fe  mettront 
quelque  linge  chaud  fus  latefte,  Si  le  laide 
•ontainfi  fans  y  mcttr;  antre  chofc.  Cccy 
vne  chofe  bien  rare  Si.  excellente  pour  vnc 
Royne  :  car  pour  ce  faire  n'en  po^irroit  eftre 
trouué  de  meilleur. 

Alanitre  tresbelle  fourfe  fAive  facilement  les 
(hehcHx  bloMs  ^  ft  tenir  loni  témoin  en  painp 
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4ufoleiljqm  efl  vne  fecret  rare  &  treffXielleHt 
Prcns  antimonium  <icmic  liure,  tartre  de 
mie  liurCj  fal  nirum  neuf  onces  :  toutes  ce 
chofes  bicnfubtilcment  broyées  &  incorpo 
rccSjprcns  vne  tcrrine3&  Ja  mctsainlî  vuid 
au  milieu  du  feu,  &  Payant  cnuironnee  d 
braifes  :  lailTc  la  tant  qu'elle  deuienne  tout 
rouge  ,  &  tout  en  feu  par  dehors  &  par  de- 
dans :  alors  iette  Icfdites  poudres  petit  à  pe-  i^ 
tit  aucc  vne  cueiller,  ^'arrcfl ant  toufiours  vm 
peu  de  temps  h  chacune  fois,  tant  que  la  prc-  ^' 
niicrc  foit  toute  bruflce   :   &  continue  de 
mettre  ainfi  l'vne  apresPautrc  dâs  ladite  ter- 
rine iuf«;]u'à  ce  que  y  ayes  mis  toute  ladite  ): 
poudre.    Mais  il  conuicnt  que  cecy  foit  fait  i 
/ous  vne  cheminée  ou  à  lieu  defcouuert, 
pourtant  qu'il  en  vicdra  fi  groflc  fumée  qu'il  li 
.lîcfcroitau  monde  pofiîble  deTédurer  pour: 
grande  que  la  maifon  foit.  Puis  l'ayant  laif- 
fé  re  froidir  il  faut  rompre  ladite  terrinejau  i) 
fond  de  laquelle  trouueras  comme    vne  o 
manière  d'vne  groflc  tourte  ,  ou  pain  noira- 
flre  &  ferme  ,  finon  qu'il  fe  lompt  inconti*  • 
lient  qu*on  frappe  deflus  aucc  le  marteau  j 
ou  autre  chofe.  Romps  doncqucs  ladite  ma- 
tière en  pl^ficurs  parties.fur  la  terre  ,  ou  eu  i 
quelque  lieu  net ,  &  trouueras  au  milieu  au- 
cuns petits  grains  ,  rcflcmblant  à  de  l'argent  i 
fin: mais  fragiles  &  aifçs  d  rompre,  Et  cecy  ( 
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tft  ce  que  les  inucftigateurs  des  fccrcts  de  la 
nature  appellent  le  Roy  de  rantiraonium, 
qui  en  opération  mctaliqucs  fcrt  à  plu- 
/îeurschofcs, comme  dirons  cy  après.  Mais 
'  cecy  ne  feruira  aucunement  pour  blondir  les 
cheueux  ,  ce  nonobftant  ,  le  faut  garder  à 
part.  Puis  prens  le  reftc  d'icelles  fondriles 
&  matières  noires  &  iaunaftres  ,  &  tout  ce 
que  tu  trouueras  ainfî  au  fond  ,  &  au  tour  de 
la  fufdite terrine  ou  pocfle.  Toutes  lefqucl- 
les  chofcs(à  caufc  qu'elles  deuicnnent  inco- 
tinent  humides  )  cihmperas  grolfcmcnt  Se 
viftemcnt  ,  y  adiouftant  par  chacune  liure 
vne  once  de  vitriol  rubifîé  ,  comme  dirons 
parcy  après.  Puis  mettras  toutes  ces  chofes 
enfcmblc  en  leiïiue  qui  nefoit  pas  trop  for- 
tc^8c  les  deftrcmpcras  tant  qu'elles  deuien- 
nent  comme  vne  fauce,  y  adioufiât  deux  on- 
ces d'huile  de  moyeux  d'aufs ,  fi  tu  en  as  :  fi- 
iion, prens  huile  d'oliue.  Or  il  te  faut  garder 
ceftc  liqueur  ain/î  efpc/Te  en  quelq  vaifTeau, 
car  elle  demeure  dure  ,&  teufiours  bonne. 
Quand  tu  la  voudras  mettre  en  oruure  ,  près 
le/î/ue  commune,  &  y  mets  deux  ou  trois  on- 
ces <i*alun  de  roche  cru  8c  eftampé  ,  puis  t  en 
Jaue  la  tcfie  à  la  coutume.  Et  apics  l*auoir 
lauee  ,  fans  autrement  rcfluycr  ,  oings  tci?$ 
les  cheueux  de  ladite  liqueur  rcfchai.fFec, 
JcfqqcisainfioingtSjCnuelopcrasen  vq  lingç 
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chaudj  en  t'afîîcfTant  quelque  peu  de  temps. 
Ce  que  fait  oftcra  ladite  on<5tion  ,  la  lauànt 
auec  Iclîiuc  chaude,  &  acconihant  lefauoa 
coorne  bon  te  femWera.  btfi  ialement  rcla* 
lie  la  tefte  &  les  cheueux  auec  vn  peu  de  viti 
blanc  chauffé:  puis  les  cnnelope  d*vnlingc 
chaud, ou  fcichc  les  au  foleil,  ou  au  feu, com- 
me tu  voudras,  &  en  la  fin  t^oindras  de  no- 
l^rcdit  huile, ou  d'huile  de  îofcmin,ou  autre 
huile  odoriférante ,  qui  puifTc  conïcriicr  les 
cheueux  qu*ils  ne  rompent,^  leur  puilfe  dô- 
jiei- laftre  qui  les  face  reluire  ,entrcrcnant 
ccftc  manière  défaire  tous  les  quinze  iour?^ 
ou  tous  les  mois  i  ton  plaifir.  Par  ce  moyc  eivi 
3uras  les  cheueux  beaux  &  rcluifans  comme: 
fil  d'or.  Mais  fois  mcnloratif  d'vfer  en  toute»  ï| 
ehofes  de  discrétion  ,  &  de  grande  diligence,  J 
à  îa  première  fois  que  tu  vitras  d'aucune  rc-  \ 
ceptCjCcme  par  exemple  en  ccfte  confcâioh 
il  faut  que  tu  te  garde  que  la  leifiue  ne  foit 
trup  forte,  afin  qu'enfemble  auec  ladite  on- 
ôion, laquelle  pour  t'aduertircft  vn  peu  for-i 
te,ne  viéne  a  manger  les  cheueux,  Aulfi  fau*- 
4ra  il  bien  côfidercr  la  quantité  &  combien 
de  temps  on  la  tient  fus  la  tcOe^anât  que  l  o-i 
fier  par  laueniens  ,  &  autres  chofts  fembla- 
b:es,aiMfî  ftlor  rexpericce  que  tu  trounerati 
en  l'effet  te  gouuernera>  en  toutes  chofcs,! 
car  il  n'cft  rcigk  tant  certaine  ,    qu'elle  ne 
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aifl'c  toufiours  quelque  lieu  pour  la  cifcrc- 
tion  ,  diligence  &  iiigement  de  la  pcrfonnc 
qui  la  veutenfuyurc  &  mettre  en  œuure, 
Oncîion  ^ottr  faire  iheoir  les  cheueux  de 

tjnelque  lieu  tjttc  ce  fait,  ^ 
Prens  la  glaire  de  troi^  aufs  frais  trcsbictt 
attusjhuit  onces  de  chaux  viue  ,  ^  ne  once 
'orpiment  &  le  touî  bien  puluerifé^foit  mis 
uecladiie glaire  d'oeufs   ,    y  adioufte  par 
après  vn  peu  de  îclliuc , tant ,  qtc  s'en  puilTo 
faire  vne  liqueur  qui  foit  cfpaifl'e  c6me  fau- 
cc  puis  d'vn  pinceau  ouautie  telle  chofe  faut 
oindre  le  lieu  duquel  on  veut  faire  choir  les 
chtueux,&  laiflcr  ainfi  Tondion  par  Tcfpace 
d'vn  quart  d'heure  ,  ou  vn  peu  dauantagc.a- 
prcs  le  laucr  d'eau  chaude  ,  &  tous  les  che- 
"  ucux  tomberont  :  6<  s'ils  ne  tombent ,  k  faut 
oindre  derechef,  puis  après  auoir  attédu  en- 
core vn  peu  ic  laucr  comme  deuant  &  les 
cheueux  tomberont  fans  aucune  faute.  Fina- 
lement faut  oindre  ledit  lieu  d'hiryle  rofat 
ou  de  violetc$,&  la  peau  demeurera  trcsbel- 
le  fans  aucune  lefîon. 

Huile  otê  liejHeur  four  faire  choir  le  foi  l  oh  che- 
Kt'H.v  fe  feut  garder  auffi  longuement  quon 
veutjiL     aufff  (Tcsbon  k  toutes  occafions, 

Prens  vne  once  de  foude  }  qui  cft  cendres 
faites  d'herbe  defquellcs  vfent  les.  verriers 
à  faire  leur  criftalin   )   «iix  onces  de  chaux 
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viuc  ,  huit  onces  d'orpiment,  &  en  fais  pou- 
dre fine,  laquelle  tu  mettras  en  vne  poëfle  a- 
ucc  autant  de  Iciliuc  douce  &  claire  ,  qu'elle 
paflela  poudre  d*vnc  p.iuln>c  ,  pui»  msts 
bouillir  cecy  cnfcmblc  vne  heure  de  long,  &• 
après  l'auoir  lailfé  rcpofer  ,  par  rcfpacc  de 
vingt  quatre  heurcj.le  faut  couler  ,   &  eu 
preudre  trois  onces  ,  y  adiouftant  vne  once 
d*huylc  d'oliuc,&  le  lailfant  bouillir  cnfcm- 
ble  ,  tant  que  toute  l'eau  en  foit  cfuanouvc: 
ce  qu'on  cognoilka  icttant  vne  goutte  ou 
deux  au  feu  auec  vn  baftonncau   ,   s'il  ne 
meine  çoint  de  bruit  ,  c'cft  fîgnc  qu'il  n'y  a 
plus  d'eau. Si  tu  le  veux  odoriférant ,  adiou- 
fte  y  du  miifc  ou  de  la  ciuettc,  puis  le  garde. 
Ht  qaand  tu  voudras  faire  tôbcr  les  chcueux 
làue  premièrement  le   lieu  d'eau  chau- 
de,puis  l'oiugts  dudit  huile  ,  &  le  laifle  ain(î 
quelque  peu  de  temps ,  après  le  laue  encore 
d'eau  chaude, &  tout  le  poil  en  tombera.  Fi- 
nalement oin  1  ras  ledit  lieu  d'huile  rofat  ou 
d'huile  de  violettes. 

^duertijftment  à  ceux  qm  venlent  fuire 
tomber  les  chetteux. 
Premièrement  il  faut  noter  que  les  che- 
ueux  ne  tomberont  point  ,  finon  quand  la 
lune  de  faut ,  c'cft  d  dire  au  quartier  brifant: 
&  vaut  beaucoup  mieux  les  faire  tôber  a»îec 
de  Toigncment  ou  huile  ,  que  de  les  arracher 
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auec  les  pinccttcs:a  caufc  qu»on  fait  violen- 
ce à  la  chair  ,  niouoemcnt  de  fanî^^cllarginc- 
ment  des  porc.,&  fi  fait-on  venir  les  cheueux 
nlusgros^nourtantc^toutes  manières  failli 

bon  d^oindre  incontinent  le  lieu  de  quelque 
huile  reftioeratif,  corne  d'huyle  rolat  ou  de 
violettes.    Scmblablement  fois  aducrtv  que 
fouuentesfois  les  oii^ncments  faits  auec  Vor^ 
piment,  reodcnt  la  peau  comme  biuOee  ;  & 
cecy  viét  par  les  auo-ir  mal  fairs.ou  tropfor  ts 
ou  quand  onlcslaiirctrop  longuement  fei- 
cher  dcffus  ,  ou  fans  premièrement  auoir 
mo'ullc  le  lieu  d'eau  chaude  ,  ou  quand  ou 
n'oinat  point  incontinent  le  lieu  après  omc 
les  cheueux  font  tombex^comme  auonsdit 

cy  deuant.  .     ►    ,  ^ 

Tour  faire  que  les  cheueux  ne  reuientiet  ^iUs.O' 
four  les  faire  venir  trcffubtils^&  ç»m- 
me  la  première  lunHge, 
A  bien  grand'  peine  peut-on  trouucr  remè- 
de que  le  poil  ne  rcuienne  ,  caule  queplu^ 
fieursvoulans  ce  faire  ,  compofcnt  aucuns 
oi^^nemcns  trcsforts  ou  trcdecs ,  defqucls  lU 
oiSnent  le  lie»  par  quelque  efpacc  de  temps, 
fans  faire  aucun  profit  pour  la  .puiUancc  de 
la  nature  ,  laquelle  fait  touhours  fon  cours, 
&  iettc  hors  fes  fuperfluitez  :  ou  bien  en- 
fcmblc  auec  le  poil  &  fcs  racincs,ils  bruflcnt 
h  peau  ,  &nelafontqucgaftci.Parquoyil 
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faut  noter  qu'ô  les  doit  faire  chcoirau  quar- 
tier briiant,&  puis  incontinent  oindre  le  lieu 
anec  huile  rofatjOn  de  violettes  :  cecy  fait, le 
poi!  en  rcuiét  toufiours  plus  débile, plus  mol 
&  plus  fubtil  :  &  tarde  à  chacune  fois  plus  à 
rcuenir. 

Mais  lî  tu  veux  que  iamais  ne  reuienne, 
vfe  des  remèdes  fuiuants,  qui  font  des  meil- 
leurs qui  fc  puiiïcnt  faire, comme  s'elhrouuc' 
par  expérience  infinies.  Prcns  picrrcttes  d'o- 
liucs  bruflccs ,  cfcorccs  de  fcbncs  feches  ,  fe- 
mcnce  de  hanebanne,  lirarge  d'or  ou  d'aroét 
&  cfcaillcs  de  tellincs  brufl'ees.& opiîî, autant 
de  l'vn  que  de  l'autre,&  la  moitié  autât  d*or- 
piment,que  de  Tvn  d'iceux.  Tout  cecy  bien 
pulucrifc  ,  mets  le  boiiillir  en  autant  d'huile 
ti'oliue,  ou  rofat ,  qu'il  furpaflc  de  quatre  ou 
fîx  doigts;puis  le  faisbouillir^le  mouuant  in- 
ccflammct  par  l'efpace  de  deux  ou  troi^  heu- 
res :  après  le  laiife  refroidir  ou  coule  ledit 
huile  ,  puis  le  garde:  y  adiouiiant  la  quarte 
partie  du  iusde  chclidoine.  Lt  quand  its  chc- 
ueux  feront  tombez  ,   prens  vn  petit  linge 
mouillé  audit  huile  tiede^&lcs  mets  fur  k  dit 
lieu^l'y  laiflant  ainfi  lié  par  toute  la  nuid.Lc 
lêdemain  au  matincn  oftcras  le  linoe  &  oin- 
dras le  lieu  d'huile  rofat  puis  y  remettras  au 
£oiv  le  linge  moiiillé  &  ce  par  (îx  ou  fepc 
nuiâs,  comme  dit  cH, mais  que  ce  fuit  au  de# 
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finement  Ac  la  î-une.  Et  fi  tu  vo.s  que  les 
cl  eTcuxy  rcuiennent.faislcs  tom- 
)tt«ber  au  prochain  dcfincmcnt  <>e  la  Lune  fa  - 
fclfanten  toute  manière  comme  deflus:  tu  ne  le 
feras  pas  fouuent  quejks  pollsn  y  rcuicn- 
dront  jamais  plus. 
Tour  faire  vmfone  dt  fde.auec  Uqutile  on 
tfie  le  foil  du  vifage,dn^ol,&  d'.s  mams, 

o»ditelUt^rfiequ\nvciif.  _ 
Prens  deux  onc«  de  tourmertme  ,<lcmie 
once  de  cire  blanche,  coupée  ou  radec  bien 
menuë.ou  vn  peu  plus  ou  moins  félon  qu  il 
en  fera  bcfoin,benioin,ftytax  calamitaa  M- 
crction-.mets  premièrement  vn  peu  fondre  la 

cire  à  petit  feu.puis  le  benioin  tic  le  flyrax.a- 
pres  y  mettras  la  toiirmcntinc  ,  y  adiouHant 
vn  peu  de  ce.ufe  bien  bro)  ce ,  &  en  le  met- 
tant au  feu  mets  y  vn  peu  de  mafl.x  ,  &  en 
fais  vue  mixtion  qui  ne  foit  ne  trop  cfpciie 
ne  trop  claire.  Puis  prens  pièces  de  linge  de 
telle  nrandcur  que  tu  voudras  ,  &  les  ci- 
tensfusvne  table  ,  eflendant  après  lad  te 
compofitionfusledit  linge  aucc  vnc  cuti  1er 
•u  autre  chofc  cômc  en  forme  d'cmplal  rc: 
puis  le  lâifle  refroidir ,  &  le  garde  air  fi  1  vn 
fus  l'ai.tre  à  defcouucrt,&  fans  plier  le  linge, 
car  cela  feroit  creuer  la  mixtion  .aquel  c 
veut  eftre  f^ite  de  telle  fotte.qu'cf  at  froide 
elle  demeure  dure.  Si  tu  la  veux  mettre  a« 
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oeuure/aîscômc  ^'enfuit;  Du  foir  quanâ  ru 
t'en  iras  coucher  lauc  toy  le  vifagc,  &  le  col 
d*eau ticdCjIe  frottant  tres-bié  d'vn  linge,ou 
de  la  main:&  après  l'auoir  efluyé ,  prens  vnc 
pièce  de  ladite  emplaftrc,ouioilIe  ciree,&la 
réchauffe  Ci  loguemet  au  feu  que  ladite  mix- 
tion deuiéne  liquide  puis  Parache  inconiinêt 
fus  le  vifage^ou  fus  le  lieu  ,  ou  tu  voudras  o- 
flcr  le  poil,&  le  prelTc  tresbié^Ie  laifsât  ainfi 
toute  la  nuid.  La  matinée  t'en  iras  dcuant  le 
miroir,  &  ayant  tire  vn  bout  dudit  linge,tu 
arracheras  auec  iceluy  tout  le  poil  du  vifa^^c 
&  ainfî  laifTeras  vne  trcs-belle  peau. Et  fi  d*a- 
uenture,  ildemeuroit  encore  quelque  reflc 
de  la  mixtion  fus  la  chair  laue  là  d'eau  chau- 
dc,&  de  fon  fromct  la  frottant  auec  quelque 
pièce  de  lingc,ellc  s'en  ira  du  tout.puis  lauc 
ton  vifage  d'eau  de  vie,  ou  de  vin  blanc  ,  ou 
quelq  autre  caw  diftillce  qui  ne  foit  pas  trop 
forte:  mais  qu'elle  foit  demelôs,  ou  de  cour- 
ges ou  d'autre  stblablej&  vfc  après  des  eaux 
propres  pour  levifage  à  tô  plaifir ^ainfi  entre- 
tiendras tu  ton  vifage  clair  côme  vn  miroir. 

Secret  merueilleHX  ,  duquel  vfent  Us  grande t 
Dames  migres  ^ttar  lequel  elles  font  que  leurs  fi- 
les n*onr  peint  de  poil  fout  les  brasy  ou  en  autre 
lieu  qu'ils  veulent.  Et  ce  fecret  ay  ie  trùtiué  en 
Sirie/an  i^i^,par  le  moyen    vne  granUD Aine ^ 
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Ovund  l'cnfanc  eft  né,  ils  appreftent  ir.co- 
Uin^t  vne  pièce  de  fin  or,  ou  vn  ducat,ou  vti 
Çnne^u.ou  autre  chofe  fcn^blable  ,  &  le  t<en- 
nent  tant  au  feu  qu'elle  dtu.ennc  rouçe  fans 
fondre.puis  le  portent  auec  vne  tcna.Uc  fus 
Iclic,  auquel  ils  ne  veulent  Pf'"^  f»"" 
poil,& incontinent  l'oignent  d'huile  rofat 
ou  d  huyle  de  violette  :  après  vin»t  quatre 
hcures.ils  font  encore  vne  fois  le  "lefme,  par 
ainfi  ne  vient  iamais  point  de  poil  audit  leu. 
Et  fi  d'auenture  il  retourne  à  aucune  ,  ils  i= 
font  tomber  auec  l'onguent ,  ou  autre  chofe: 
&  le  retournent  à  efchaudcr  comme  deuant, 
auec  ror,&  c'eft  vne  chofe  feui  e  que  lamais 
nerecroiftra.  l'Iy  fouucnte.fois  fait  tomber 
le  poil  du  front  des  ieunes  Dames  ,  par  ce 
fccrct  &  l'ôt  trouué  merueillcu!<;mai$  il  taut 
que  l'or  foit  bié  fin,  lequel  ne  laifTe  venir  au- 
cun fig;ne,ou  cicatrice  comme  font  les  autres 
mctaux  l'ay  tenu 

ché;&  ncâtmoins  que  plufieurs  fou  on  m  ait 
voulu  faire  de  grands  clons,fi  ne  l'ay  le  poin  t 
voulu  diuulgucr^ne  pluficurs  autres,  U ïqucls 
toutcsfoisjl'aagcouiemctrouuc,  &  lâcha- 
rite  m*ont  efmcu  à  communiquer  en  ce  pre- 

fentLiure.  ^     ,  - 

Tomr  faire  toHlette  de  leusnt  dont  les  femmes 

vfent  pour  c9ulourer  leur  vif  tgf. 

Prens  tondurc  d  efcarlatte,&  la  fais  bomU 
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lircn  caujou  on  ait  bouilly  de  la  chaux  vîiic 
&  après  l'auoir  fait  bouillir  bonne  tfpacc  de 
tempsjtu  refcoulcrisrpuis  cw  prcdras  vn  pot 
y  mettras  deux  onces  de  bois  de  brclîl  tail- 
le par  piécettes, &  y  adiouftant  vnc  once  d'a- 
lun de  roche,&  autant  de  rerd  de  gris,  &  vn 
<5iïart  d'once  de  gomme  Arabie  ^  puis  anrcî 
auoir  bien  boliilly,  par  TcCpace  d'vnc  demie 
heure^prcs  pièces  de  linge  vieil,de  telle  gi  â- 
deur  que  tu  voudras  ,  &  les  mets  en  celle  de- 
codion^ou  couleur  rouge,  puis  couuriras  la 
poclle,  &  laifferas  refroidir  ladite  mixtion 
par  l'efpacc  d'vn  iour,  Se  après  les  ofteras,& 
mettras  fsichcr  à  l'ombre  ,  pmi4es  garderas 
en  quelque  vaiflc<»u  ,  entrcVhofcs  odorifc* 
xantesjpour  t'cnaidci-  àton  befoin. 

Le  me  (me  en  autre  manière, 
Prens  vne  phiolc  d'eau  de  vie  ,  vn  quart 
d'once  de  graine  fufdite  ,  demie  once  de 
brcfîl, demie  once  de  gomme  armoniac,  mets 
to+ites  ces  chofcs  enfcmblc  en  la  phiolc  »  ou 
cft  l'eau  de  vie^puis  la  fcne  très  biê  ,  de  peut 
qu'elle  ne  s'efuentCj&  que  la  phioie  Icit  tou- 
te pleine: puis  la  mets  fusquelque  petit  feu, la 
faifant  bouillir  tout  bellement  ou  bic  la  mets 
au  Soleil  par  l'erpacc  de  deux  ou  trois  ioors: 
Ce  f  ur  coule  là  &  y  mets  les  pièces  devicillc 
toiik^t  iîmeauons  àh  dcflws,  Q^aiid  tu  cou- 
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;^^cras  ccftc  eau  de  vie,s'il  t:  scblc  que  la  cou- 
^  ^îcnr  ne  foit  pas  rouge  .i  ton  plaifir,tu  y  pour- 
ras mettre  encore  de  la  graine  &  du  brefil,& 
touriours,en  lieu  de  la  graine  &  du  brefil  ,  fe- 
roit  bon  d'accouOrer  la  lacca  de  graine,&  du 
brcfil  préparée  ainfiquc  nousj  l'enfcignerons 
i  faire  au  cinquicme  liurc  de  ce  volume. 

Tour  ieindre  ta  harbc  &  chtutux  blancs^ 

tn  tres^beuté  noif* 
Prcns  bonnes  noix  de  galles  de  Icuant  ,  ou 
fcmblabîes,  &  les  frais  frire  enhuile,mais  ne 
les  lailTc  point  brufler  :  puis  les  eftampe  & 
repafTe  par  vn  tamis  ,  &  prensaudi  du  ferc- 
trum  ouatramcnt  d'Efpaignc  lequel  fem- 
b!ablementcftamperas,&  puîuerifevas  trcf- 
bien.Puis  prens  plein  vne  pcclkttc  de  Icllt- 
uej8c  y  mets  des  efcorces  de  pommes  de  gre- 
nade ,  des  efcorces  de  noix  3  de  pommedc 
pin,ir  -  ^'»,fllcillcsde('âulge5  autant  que  tu 
voudra..  LaifTe  bouillir  tout  cecyenfcmblc, 
tant  qu'il  foit  rédige  iufqu*au  tiers.  Il  y  faut 
auiTi  deux  parties  de  galle  ,  &  vne  de  ferc- 
tre  ,  ouatrameiit,  deiirempantôc  incorpo- 
rant bien  tout  enfeniblc  ,  tant  que  le  noir  te 
contente,duquel  tu  pourras  teindre  la  barbe 
6c  chcuetix  en  celle  manière  :  Lauc  ta  teflc, 
ou  ta  barbe  de  Icfîiuc  qui  ne  foit  pas  trop 
forte^afin  qu'elle  ne  te  face  mâl,&  cepcndîlJ 
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que  latcfte  OU  la  barbe  fera  encore  chaude^ 
tu  Toindras  de  ladite  confedion*.  mais  il  faut  $ 
qu'elle  foit  ticdc^â  fin  de  tant  mieux  pénétrer  * 
Se  la  faut  laifTer  ainfi  quelque  peu  de  temps. 
Laue  après  la  teftc^ou  la  barbe  premicreniét 
de  le.îîuc,puis  d'eau  chaude,&  auras  les  chc- 
ueux  beaux  &  noirs.  Cecy  ne  gafte^  ny  demé- 
ge  nullement  les  poils  ou  cheueux,  &  ne  do- 
nc aucun  inconuenicnr  à  la  tcftc. 

Voudre  trefnohle  &  très-excellente  fur  net- 
tdyerles  dents  ^les  rendre  fermes  &  blanches  y 
conferuer  les  genciues,&  ne  iVw  feut  trouuer  de 
tneilieure  ,  cjuand  ce  fer  dit  four  quelque  grande 
frincpffe  ou  Entperiere, 

Prcns  laccâ  de  graine  ,  &  (î  tu  n'en  peux  a- 
uoir,prês  de  graine  mefme  qui  foit  très-  bone 
dix  parties^y. parties  de  pain  ou  tortcauxd'or 
gCjtcll:^  met  bruflcz  qu'ils  foyent  réduits  en 
charbôjlignum  aloè  i.partieSjpierrc  de  pôce 
fi  .e  cflfuyce  en  la  braifc,  &  deftrempee  en  tin 
blanc  ou  en  vinaigre  huit  parties  ,  fang  de 
dragon  en  larme  trois  parties.alun  de  roche 
brufléquatrc  particSjtniel  brufié  en  poëllettc 
tant  qu'il  deuicnnc  premièrement  noir  ,  & 
puis  après  iaune,troi,s  parties  (  &  cecy  pour- 
ras tu  faire  de  la  lie  du  mieljqui  relie  quand 
il  fe  dilHlle,la  mettant  en  vue  poèllctte  de- 
dans vn  fourneau  de  verrier  ou  de  potier ,  ou 
dcbriquetierpar  I  cfpacc  d'yi;  iouroudcuxi 
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;harbons  de  bois  de  romarin  trois  parties 
:anelle  fine  deux  parties ,  benioin  vne  partie 
Ibolc  armenic  oriental  neuf  parties  tartre  de 
ivin  blanc  deux  parties  ,  albâtre  vnc  partie, 
perles  nienuèi  quatre  parties  ,  ambre  iaunc 
cinqparties,coral  rouge  douzcparties,raclu- 
rc  d'yuoire  deux  parties ,  petites  pommes  de 
coins  non  meures,  de  la  grofleur  d*vnc  noix, 
ou  vn  peu  dauantage,fix  parties. Or  les  meil- 
leurs font  celles  qui  ne  font  paruenuès  à  pcr- 
fcdiô  fus  rarbrejlcfquclles  il  faut  brufler  au 
feu,  tant  qu'elles  deuiennent  comme  char- 
bons,maftix  huit  parties.  Toutes  les  chofcs 
fufdires  foyent  tres-bic  cfiampees ,  &  paflees 
par  vn  fin  tamis^y  adiouftant  vn  peu  de  mufc 
&  quelques  fueillcs  d*or  &  d'argent.  Ce  què 
fait  mettras  ladite  poudre  en  referuCjdedans 
quelque  boette  bien  eftoupce ,  (î  auras  vne 
chofe  très  precieufe.Ec  en  voulant  vfcr ,  la- 
ueras  tres-bien  ta  bouche  premicremct  d'eau 
nette,  ou  de  vin  ,  puis  te  frotteras  les  dents 
auec  IcdoigtjOU  quelque  petit  linge, en  pre- 
nant de  ladite  poudre  ,  &  après  re  laueras 
bien  la  bouche.  Et  continuant  défaire  ainlî 
tu  auras  toufiours  les  dents  tres-belles  ^  fcr- 
mes,fortcs  &  folidcs. 

Tour  faire  vne  conferm  très -excellente  a  «ef- 
toyer  les  dents^conforter  Us  gemiues  ,  &  faire 
banne  haleine. 
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A  caufe  que  iVfage  de  la  poudre  pour  net-' 
toyer  les  dents/emblc  moins  cômodc,qu  au- 
<unc  liqueur  ou  confcrue,  laquelle  s'attache 
mieux5&  cft  plus  agréable  à  la  bouche,pour- 
tant  en  voulons  nous  icy  efcrire  vne  trefcx- 
ccUcnieJaqucllc  n*a  Ton  pareil  au  monde, & 
fe  doit  faire  comme  s'enfuitrPrensvne  partie 
de  fyrop  rofat,dcux  parties  de  fyrop  de  mir- 
te,oubiendcIétifque  ,  fitucnas-.mcts  cccy 
cnftmble  en  vne  poclîette  ncttc,puis  ymcHc 
de  ladite  poudre  pour  nettoyer  les  dêis  ,  dot 
auons  parlé  au  chapitre  précèdent  tant  que 
tout  foit  rediiit  comme  parte  bien  mollette: 
mets  après  ladite  poclîette  fus  vne  efchauf- 
fcttCjOU  il  y  ait  des  cendres  chaudes,  auec  vn 
peudebraifes  ,  ou  pour  le  moins  bien  loin 
du  feu ,  &  le  fai^s  boiiillir  tout  bellement ,  le 
mouuant  toufiours^tant  qu'il  deuienne  efpez 
comme  miel,ou  dauantage.-puis  Tolk  du  feu 
&  y  adioufte  des  fueilles  d'or^à  du  mufc  ,  en 
telle  quantitéjque  tu  voudras.  Lorstrouuc- 
ras  vne  choie  nomparcille  pour  faire  ce  qu*a- 
lions  dit. 

^diéertijfement  quand  à  faire  Us  foudrts 

éf"  conferues  poHr  les  dents. 
Si  tu  veux  faire  lefdites  chofes  aufTi  excel- 
lentes qu'il  fera  podîblc  ,  il  te  faut  prendre 
des  chofes  fufdites  ,  autant  que  tu  en  pour- 
ras auoir  :  ou û  tu  ncles  peux  auoir  toutes 

prens 
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prens  pour  le  moins  les  plus  excellentes, com- 
me graine  d'cfcar latte  ,  pcrles,coral  ,  ambre 
i  iaune,Iignun^  aloè,  bole  armenic;  mais  véri- 
tablement le  charbon  de  pain  d'orge,  &  tou- 
tes les  autres  (hofcs  y  font  tres-bonnes.  Qjj,i 
le  voiidroit  toutesfois  donner  à  vn  grad  Prin- 
ce ou  Seigneur  qui  aimaft  mieux  quelque  bel- 
le couleur ,  ou  qui  voufift  fçauoir  les  chofes 
qui  y  fontjtu  le  pourras  faire,  comme  dit  eft^ 
de  peu  de  chofc,auec  fueilles  d*or  &  mufc.  Et 
quji  le  voudra  faire  à  moins  de  dcfpens ,  &  en 
faire  vue  quantité  plus  grande  ,  il  pourra  (  a- 
licc  les  chpfcs  qu'auons  dites  au  chapitre  de 
la  poudre)  adioutter  poudre  de  bnqiics, pou- 
dre de  rnai  brc  ,  cfcailU- s  d'cfcrcuiffes  de  mer 
ou  de  riuicrc  brtiflces  ,  &  vn  peu  de  Tel  blanc: 
la  lie  qui  demeure  au  fonds  quand  on  fait 
Teau  forte^clt  aulli  cbofetrcs  bonne,  ou  feu- 
le ou  méfiée  auecqu  K|iie  aune  chofe  :  ainft 
aura- on  beaucoup  de  fnbUance,  à  peu  de  def 
pcqs.  Et  f\  on  veut  faire  conferuc  qui  ne  cou— 
ftc  guère, &  fans  grand  labeur,  il  faut  prendre 
du  miel  cru  ou  rofat,  &  le  nicflcv  incontinent 
Hucc  kfdite&  poudres  :  puis  s'tn  fiotierles 
dcts  autc  le  doigt  ou  ai'cc  vn  linge  ,  &  apies 
fc  lauer  ticsbicn  la  bouche,  l-aifart  cecy  tous 
les  huiô  iours  on  fc  tendra  les  ccnt^t^e.>>  b€^ 
las;  ^hofc  bonac  &.  propre  à  vn  chacun. 
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'Pondre  tret-blanche&ir es- bonne  pour  nettoyer 
les  denti^Uc^mUe  efi  plut  a<J!;reable  aux  grands 

Seigneur  s  ^(fue  mïUe  autre  des  précédentes. 
Premièrement  cft  à  noter  vn  beau  &  nota- 
ble fecret  de  très-grande  vertu  pour  nettoyer 
&  blanchir  les  dents ,  c'eft  la  pierre  de  ponce 
feule,  mais  que  ce  foit  d'icelle  pierre  ponce 
fine  &  blanche5dequoy  les  cordonniers  blan- 
chifTent  les  foulicrs  de  cuir  blanc,  &  qu'el- 
le foit  bien  puluerifée  ,  car  en  fc  frottant  le  j 
dents  d'icelle  poudre  ,  ellcles  nettoyé  tref- 
bien,&  en  ofte  toute  rudité  ,  ain(i  qu'on  voit 
mefmc  par  expérience  que  la  pierre  dénon- 
ce fe  met  en  oeuure  pour  polir  les  os  ^  mar- 
bres, &  autres  chofcs  femblables.  l'ay  veu 
aucuns  miens  amis,  perfonncs  de  grand  iuge- 
mcnt  &  fçauoir,  qui  ne  donnoient  aux  grands 
Seigneurs  autre  chofe  que  de  ladide  pou^ 
dre,  quand  elle  eft  bien  puluerifée  on  ne  fçait 
que  c'ert &  aufTi  on  luy  peut  donner  vn  peu 
d*odeur  la  mettant  entre  fachets  de  mufc  & 
d*ambre,  dcfqucls  elle  prend  Todcur  ,  &  ay 
Ycu  aucuns  Seigneurs  qui  la  tenoient  pour 
chofe  de  très  grande  importance  quand  ils 
cnvoyent  la  vertu  &  ^opération.  Or  fi  tu 
veux  faire  vne  poudre  blanche  plus  noble, 
&  plus  vtile  pour  les  dents  &  gcnciue$,prcns 
petites  perles  vn  peu  eftampces ,  ou  bien  en- 
tic  rcs  ,  &iesm€tsco  vnc  cfcuellc^  ou  en  vu 
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verre  large  ,  puis  prens  <lu  ius  de  limon  ,  ou 
il'orenges,ou  de  citrangules, lequel  foit  paffé 
par  vn  linge  ,  pour  le  moins  C\\  ou  fept  fois, 
puis  le  vcrfe  fur  Icfdites  perles,  tant  t]u*il 
ies  furpafic  de  trois  eu  quatre  doigts  ,  &  ver- 
ras qu'en   peu  de  temps  cela  commencera 
comme  à  boÏTillir  ,  après  les  couurirns  d'vn 
papier,  ou  dVn  linge,  le  laiflant  ainfitrois 
ou  quatre  io;jrs  :  lors  trouuei  as  que  lefditC5 
pcrks  feront  toutes  fondues  audivfl  ius , 
changées  en  vnc  pafte  blanche  comme  nei- 
ge ,  mais  il  y  aura  deflfiis  vne  petite  peau  iju- 
Dc  engendrée  dudit  ius.    Prens  après  eau 
de  puits  claire,  ou  eau  de  Ltncifque  dillillée, 
laquelle  vcrfcras  fus  ladite  pallc,tant  qu'elle 
lafu  rn)onte  de  deux  ou  trois  doigts. Tu  pren- 
drait après  vne  fourchette  ,   ou  le  manche 
d'vnccueiller  d'argent ,  ou  bien  vn  petit  ba- 
ftonnet,  &  en  mouucras  très- bien  la  parte 
dans  ladite  eau,  la  lai Ifanrainfi  repofcr  ,  puis 
finalement  ietteras  l'eau  dehors.  Et  fi  tu  vois 
encore  quelque  rcilc  de  iaune  en  bdictc 
pafte,  rclauc  li  comme  delJus ,  puis  la  couui  c 
d'vn  papier  ,  la  laiflant  ainfi  fcicher  d«  foy 
mcfme ,  ou  au  Soleil.  Tu  prendras  en  après 
trois  parties  de  ladite  pafle  ,  ou  poudi  c  blan- 
che ,  quatre  parties  de  pierre  de  ponce  tref- 
bianche,comme  ditcft  ,  deux  parties  de  ben- 
iojn  blanc  ,  vac  partie  d'alun  de  roche  bica 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


244  LIVRE  ÇVV'ATRTESMB 

brufléjVne  partie  de  coral  bUnCjdemic  partie 
d'iuoirc  tres-blanc  ,  demie  partie  d'alebaftrc 
très  blanc.  Fais-les  broyer  trcs-bienfus  vue 
table  de  marbre  ,  ou  en  vne  taffc  d'argent ,  & 
âdiouftant  des  fucilles  d'argent.  Lors  auras 
vne  poudre  tres-blanclie  &  excellente  pour 
rendre  les  dents  blanches  comme  neige.  Et 
û  tu  veux  ,  tu  la  pourras  mettre  en  confer  uc, 
aucc  du  fyrop  de  citrons  ou  miel  rofat ,  où 
comme  tu  voudras. 

Voulant  auil*  faire  ladite  poudre  bien  rou- 
ge ,  accoultrc- là  feuiemcnt  auecde  laccadc 
graine  ,  &  vn  peu  de  coral  rouge.  Çrl  caufe 
<)u*en  elUmpant  deuicndra  aucunemét  blan- 
che, adiouftc-y  vn  peu  de  bole  armenic  ,  auec 
vn  peu  de  larme  de  fang  de  dragon  ,  &  aulfi 
des  fucilles  d'or. 

Tu  pourras  auill  donner  à  toutes  lefdites 
poudres  telle  odeur  que  tu  voudras ,  mais  à 
Ja  poudre  blanche  ne  fedoit  point  adiouftcr 
de  niufc  ,  n'y  d'ambre,  ne  d'autres  telles  dro- 
gues,car  ils  en  ofteroient  la  blancheur ,  mais 
bien  la  pourra  on  mettre  en  vn  Cachet ,  entre 
le  mufc  ou  autre  odeur^commc  dit  éd. 
EaH  diJïtUéc  frecieufe  four  incontinet  renlre  Us 
dents  bUncheSy&les  confemn  mermilltuf^met, 

Prcns  vne  liurc  de  la  première  eau  de  miel 
dilHllce ,  laquelle  eft  blanche  :  puis  h  metJ 
en  vne  phiolc  auçc  vne  once  de  £el  blanc 
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ommun  demie  liurc  ,  d'alun  de  roche  criî, 
,  ne  once  de  fal  nitrum  ,  demie  liurc  d*cau 
de  fueillcsdc  ientifque,  deux  onces  de  mr- 
llic  ,  deux  doigts  de  vinaigre  blanc  en  vn 
verre    &  autant  de  vin  blanc.   Fais  diilillcr 
.ces  chofesi  petit  feu,  qu'elles  ne  fcntert  ne 
la  fumce,ne  la  bruflcure^continrant  la  diftiU 
lation  ,  de  telle  forte  que  tu  mettes  pour 
le   moins  vingt-quatre  heurts  à  tout  diftil- 
Icr  ,  ou  bien  tu  le  feras  dilUller  par  balncum 
marie  ,  qui  eft  le  plus  fcur  de  tout.  Or  il  fau- 
dra continuer  la  ditUUation,  tant  qu'il  y  ait 
fubftance  humide  qui  en  puiffe  foriir,  &cii 
l'eau  qui  diftillera  ,  mettras  vn  peu  de  pou- 
dre de  canellc  fine  ,  vn  petit  de  lignum  aloc, 
&  bolcarmenic,  pour  luy  donner  vue  cou- 
leur rouge  3  laquelle  eft  agréable  à  pluficurs: 
ainfi  pour  luy  donner  faucur  &  vertu  ,  tu  y 
mettras  du  miel  crud  ,  le  laiilant  dilTou- 
dre  à  la  chaleur  ,  car  c^eft  chofe  bonne  pour 
les  genciucs  &  pour  les  dents ,  &  donne  bon- 
ne faueur  à  l'eau.  Garde  bien  cccy  comme 
chofe  tres-exccUen  te,  quand  mcfmc  ce  fcroit 
pour  vnc  Royne.    ht  quand  tu  en  voudras 
vfer ,  laue  premièrement  bien  ta  bouche  ,  & 
cOuye  tes  dents  d' vnc  piécette  de  linge  blanc, 
&  puis  d'vn  curedent  de  Icntifquc  ,  ou  d'au- 
tre matière  mouillée  en  ladite  eau,  oudvn 
drdppelct  5  en  frottant  vn  bien  peu  les  dents, 
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Si  incontinent  les  fcntiras  efiraindrc  les  gcn- 
ciues  &  conforter  les  dents  les  rcndans  belles 
ôi  blanches.  E  t  qui  aime  mieux  l'eau  blanche 
que  rouge5ny  mette  point  de  canelle.  de  bole 
armenic  ,  ny  de  lignum  alocs  après  que  l'eaii 
fera  diftilce  ,  mais  la  mettre  diftillcr  auec  les 
autres  chofcs  j  y  mettant  de  chacune  autant 
qu'il  y  a  de  maftic,&  fera  autant  excellente  & 
blanche  qu'autrement. 

Tro/V  aduertijfemens  d'importance  four  entre- 
tenir les  dents  hlanches  ^  faines  ,  CjT» 
anfji  "haleine  bonne. 
Le  premier  eft  que  ccluy  qui  n'a  acconOu- 
mé  de  lauer  très-  bié  fa  bouche  à  chacune  fois 
qu'il  a  manoç  ^  il  aura  toufiours  les  dents  iau- 
ncs,  &  l'haleine  puante.  Le  fécond  ,  que  ce- 
Liyqui  dort  la  bouche  ouuerte  ,  a  fcmbla- 
blemcnt  toufiours  m:îuuaire  haleine,  &  les 
dents  tres-ordes.  Le  troifinfmc,que  pour  s'en- 
tretenir les  dents  belles  &  blanchesj&'Thalei- 
ne  bone, quand  on  cft  coucîié  au  lid,  &  qu'on 
s'efueille  du  matin  ,  il  cil  bon  de  fe  purger 
très-bien  la  poi«5lrine  ,  &  la  gorge  ,  crachant 
hors  tout  ce  qui  s'y  e(l  amaîléicelle  nuid: 
ce  qui  eft  auflî  bon  à  l'cdomach  ,  &  à  la  tcflc. 
Et  ayant  les  dcnts.&  l'haleine  chaude  ,  prcns 
vn  linge,ou  rn  bout  de  linceul ,  &  t'en  frotte 
tresbicn  les  dents  &  par  dehors  &  par  dedans, 
pour  en  oAcr  les  Mimt^Hces.  des  viandes 
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ceftc  iauneur  qui  s'y  cft  amaflcc  la  nuià  :  car 
c'eft  ce  qui  iaunit  les  dents ,  rougit  les  î;enci- 
ucs,&  corrompt  rhalainc.  il  cft  nccelTairc  de 
fçauoir  cccy ,  &  fe  doit  bien  entretenir  :  &  eft 
aulH  bon  de  mafchcr  quelques  grains  de  nia«. 
ftic  tous  les  matins. 

Defsêiion  f>ct*rfe  nettêyer  la  honche^pour  rafer-^ 
mir  Us  dents      lochent^  four  confoUder  les 
gençims^&  les  [dire  r'encharncr  fi 
elUi  fsnt  defcharnées, 
Prcns  dcmy  verre  de  vinaigre,  autant  dô 
eau  de  lentifque  &  de  romarin  :  myrrhe ,  ma- 
ftic,  bolc  armenic  ,  larme  de  fang  de  dragon, 
aUmde  roche  brufle  ,  de  chacun  vnconcc, 
canelle  fine  demie  once  ,  eau  de  puits  ,  ou  de 
riuiere,ou  de  fontaine  trois  veirecs  .mc  (le  bic 
tout  cnfemblcSc  le  laifle  bouillir  à  petit  feo, 
y  a  JiouiUnt  demie  liure  de  miel ,  &  en  oftant 
l'cfcumc  ,  puis  y  mets  vn  peu  de  bcnioin.  Et 
quand  il  aura  boiiiily  le  quart  d'vnc  heure, 
elle- le  du  feu  ,  Se  le  garde  en  vnc  phiole  bien 
nette ,  &  t'en  laue  fouucnt  les  dents ,  tant  de- 
uant,commc  après  manger;  &  la  tenant  quel- 
que efpacc  de  temps  en  la  bouche ,  elle  eft 
tresbonne  pour  la  teftc ,  &  fait  trcsbonnc  ha- 
laine-  Chofc  de  grande  excellence. 


du  quatriefme  liure. 
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S  ECRETS   DE    R  E- 

VEREND  SEIGNEVR 
Attxis   Pie  M  ON  TOI  s. 

i  l  V  R  E     C  I  N  CLY  I  1  s  M  E, 

ToHrfVm  l'Azur  d'êmre-  mer  tvff^.irf^lt. 

Pv  E  N  5   premièrement  vne  li, 
ure  de  lapis  lafuli  ,  qui  fait  mar- 
bre, &  teint  afe  fus  couleur 
d'azur  aucc  aucunes  veines  d'or 
&  verdts,  duquel  feras  l'efprcu- 
ue  à  la  mode  fuiuante,  Prens  en 
vne  piécette,  &  la  hicts  fus  des  charbons  ar. 
daasjfoufflaiit  d'vn  foufflct  par  l'cf^acc  d*vnê 
heure,  puis  la  laifTc  refroidir,  &  la  touche  Si 
clle  fe  fait  com-nc  terre  ,  clic  ne  vaut  rien- 
mais  fi  elle  demeure  ferme ,  &  retient  fa  cou- 
leur d'aiuï,  elle  fera  bonne.  Prens  puis  après 
vne  liurc  d'icelle  ,  &  la  defromps  par  peritts 
piécettes,  Lfquclles  tu  mettras  au  feu  i  fon- 
dre parl'clpacedVnc  groffe  heure ,  en  fouf- 
^ant  toufiouis.  Ce  fait,  prcns  de  bon  vinaigre 
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iftillc  en  quelque  vaiÊcau  ,  at^quel  tu  cftcn- 
draslefaites  piécettes  &  les  laiflcras  feclicr, 
inm  prendra?  de  l'eau  fane  comme  s'enfoyt: 
Prends  vnc  poèliettc  plôbée,&'  y  mets  deux 
c  liopines  dcau  claire  A  vn  peu  de  miel  blanc 
&  crP.  Fai-leboiiUir ,  &  l'efcumetrcs  bien, 
f  tant  qu'il  n'y  ait  plus  d'efcum^ ,  pu.s  le  lailTc 
refroidir.    Puis  prens  la  grolTcur  d'vne  noix 
3  de  fang  de  drao:on  tres-bie^  cilampe  ,  &  le 
dclh-cmpe  petit  à  petit  aueo  la<'ue  eau.  ht 
0  après  qu'il  fera  deftrempé  coule  le  par  vniin. 

PC  bianc,cii  quelque  vaifPrau  plombé.  Et  faut 
V  noter  ouc  l'eau  ne  doit  eftre  ne  toute  roufle, 
ne  trop  claire  :  mais  entre  deux  ,  c'eR  a  dire, 
entre  claire  &rouflc  ,  afin  que  l'axur  puiHc 
prendre  couleur  violette.  Broyé  par  après 
trevbien  ledit  lapis  lafulî  ai nfi  calcine,  auec 
ladideeau  (  comme  fe  broyé  coullumicre- 
mcnt  le  vermillon  )  par  l'cfpAcc  d'vne  heure 
ou  d.iuantage  :  puis  le  rallemble  en  vn  va^f- 
feau  de  verre ,  ou  autre  vailicau  plombe ,  am- 
ple &  laroe  ,  la  laiiîant  fcicher  à  Tombre  ,  & 
non  au  foleil  :  car  il  perdroit  f*  couieur.  Et 
quand  il  fera  bien  fec  ,  puluerife-  le  très  bien, 
&  le  garde  en  quelque  pièce  de  linge  ret ,  & 
bien  lictpuis  fais  la  pailc  fuiuante  :  Près  deux 
onces  de  refinc  de  pin  blanche  ,  deux  onces 
de  pix  gr.^ca,  deux  onces  de  maftjc  ,  deux  on- 
ces d^huile  de  lin,  deu:^  onces  de  toui  mentme 
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<leux  onces  de  cire  ncufue  ,  eftampe  bien  ce 
qui  fe  (ioit  eftamperj&  couppe  la  cire  par  pe- 
tites piécettes:  puis  mets  le  tout  en  vne  poèl- 
le  ncufue  ,  &  le  fais  bouillir  iufques  à  fa  pcr- 
fcâion,  ce  qui  fe  peut  cognoifcre,  iettant  vnc 
goutte  en  eau  froide.    Or  fi  en  la  prenant 
auec  la  main  toute  moiiilléc,  elle  ne  s'attache 
à  la  main  ,  fçachcs  alors  qu'il  fera  fait  & 
pourtant  le  couleras  au  trauers  de  quelque  * 
drappcau  net,  en  vn  vailfeau  plein  d'eau  froi-  i 
de:  mais  il  conuicnt  ce  faire  ,cfiant  encore 
tout  chaud  :  car  s'il  eftoit  froid  ,  il  ne  fe  cou-  | 
leroit  point:  &  le  lailfc  fi  longucmét  en  l'eau  ^ 
qu*ilfoit  deuenu  dur-.puisleprens,  &  le  lailTe  ■( 
fcicher.    Quand  tu  le  voudras  incorporer  i. 
auec  la  poudre,  fais  en  cefte  manière  :  Coup- 
pe ladite  confection  par  petites  piécettes, 
lefquelles  tu  mettras  en  vn  chaudcron  cftai- 
fncj&  les  mets  ainfi  au  feu ,  &  lors  qu'il  com- 
mencera à  bourbeter  ,  y  mettras  vne  once 
d'huile  d'amâdcsameres  ,  les  lailfant  boiiilUr 
par  l'cfpace  de  deux  mifercre  :  &  cependant 
appredc  ta  poudre  de  lapis  lafuli  en  vn  vaif- 
feaii ,  auec  quelque  bafton  à  ce  préparé  :  puis 
prens  le  chauderonj&  le  vcrfe  petit  à  petit  au 
raiflcau  ,  fus  la  poudre  de  lapis ,  ne  cclfant  de 
mouuoir  auec  le  petit  bafton  ,  tant  que  tout 
fott  bien  incorpore  auec  ladide  poudre  de 
lapis.  Cçfaic,  lailTc-  le  refroidir,  puis  oingts 
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tes  mains  d'huile  d'oliue  ,  &  prcns  ladite  fub- 
ftance,  la  démenant  aucc  les  mains ,  ûfin  de  la 
bien  incorporer.  Et  après  l'auoir  réduite  en 
forme  de  pain  ,  tu  la  mettras  en  vn  vailicau 
plombé  ,  &  la  garderas  aiiifi  TeCpace  de  dix 
.lours  pour  le  moins.  Puis  quand  tu  en  vou- 
dras tirer  Tazur/ais  premièrement  de  a  lefli- 
iie  claire  de  cendre  de  vigne,  de  laqueUe  met- 
tras au  feu  plein  vn  chauderon,  la  lailfant  dc- 
uenir  aulFi  chaude  que  tu  y  puifles  endurer 
la  main:  mets  après  de  la  fufditc  confcdion 
oupaftc,  en vnvaiifcau  plombé,  &  y  adiou^ 
Hc  autant  de  ladide  lelîiueque  bon  te  fem- 
blcra.  Puis  remue  ladite  rubftancc  tout  bel- 
lement,  tant  que  tu  en  verras  illirTazur.  Ec 
quand  tu  verras  de  l'azur  forty  ,  verlc  ladite 
Iclliue  auec  l*azur  eu  vn  vailfeau  plombé, 
dcfquels  vaifleaux  il  en  faut  auoir  quantité, 
puis  y  remets  derechef  de  l'autre  lefîiue 
chaude, faifant  comme  parauant  :  après  le  rc^ 
mettant  en  vn  autre  vaiilcau  ,  &  faifant  ainU 
tant  qu*il  n*y  aura  plus  d'azur.  Et  faut  notée 
que  d'vne  liurc  de  lapis ,  quand  il  eft  fin  ,  ne 
s'en  pert  qu'vne  once,&  s'en  tire  en  tout  vnze 
onces  :  a  fçauoir,  cinq  onces  de  fin,  ti^ois  on- 
ces de  médiocre  ,  ^  trois  du  moindre.  Le  fin 
vaut  pour  le  moins  deux  efcus  &  dcmy  l'on- 
ce,le  médiocre  vn  efcu  Ponce, &  l'autre  dcmy 
cfcu.  Or  après  auoir  tiré  tout  i'aiur,  regarde 
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bien  lequel  rclTcmble  Tvn  ;i  raurre,  pour  le 
mettre  chacun  à  part  foy  ,  en  trois  parties, 
comme  auons  dit.  Puis  le  lauc  bien  de  le.'Iiue 
claire  &  nette,  le  mettâr  de  l' vn  des  vailfeaux 
en  Tautre  ,  tant  qu'il  foit  venu  i  bonne  cou- 
kur,  &  bien  nettoyé  de  l'ordure  de  ciment. 
Et  quand  il  te  fcmblera  bien  net ,  tu  le  met- 
tras feicher  a  Tombrc  en  rne  chambre  :  di  a- 
pres  qu'il  fera  fcc ,   prens  vn  verre  d'eau  de 
vie  fine,  &  y  mets  tremper  vn  peu  d-  bon  brc- 
fîl,puis  accouftre  l'azur  auec  icelle  eau  de  vie 
&  le  laifTc  feicher  ,  continuant  ainfi  par  l'ef- 
pace  de  trois  iours,  tant  que  l'azur  foit  parti- 
cipant de  telle  liqueur^  &  f«ra  de  coule»ar  très 
fine.  Garde  chacune  forte  a  part  dans  des  fa- 
chets  de  chamois  bien  coufus  &  liez. 
Tour  f^ire  heca  de  graine  fine, 
Prcnsvoc  liure  de  tondcurc  d'cfcarlatc  fi- 
ne, &  la  mets  en  vne  poëllc  ncfue  pleine  de 
lediue  ,  qui  ne  foit  point  trop  forte  :  puis  la 
fais  bouillir  tant  que  la  lelîîue  en  prenne  la 
couleur.  Ce  fait ,  prens  vn  fachet ,  large  par 
en  haut ,  &  agu  par  en  bas ,  auquel  vérferas 
ladite  tondeure  dVcarlatte  &  la  IcrTîue,  met- 
tant vn  vaificau  delTous  :  puis  prefie  bien  le 
fachet,  tellement  que  toute  la  fubftanceÔC 
toute  la  couleur  en  puilfe  découler  :  après  la- 
iic  la  ton  Jture  &  le  fac  audit  vailfeau  ,  ou  cft 
la  coukur.  £c  s'il  te  fcmble  que  la  tondcurc 


DES   Secrets.'  ifj 
,ait  encore  dauantagc  Je  couleur  ,  tu  la  feras 
jboiiillir  auec  autre  icHluc  ,  faifant  comme 
»arauant.  Ce  fait  mettras  ciuutFer  au  feu  la- 
lite  Icffiuc  coulouréc  ,  mais  ne  la  laifle  point 
oouillir  :  &  faut  tenir  toute  prcftc  fus  le  fea 
quelque  poëlle  nette,  auec  l'eau  nette ,  la- 
quelle  eftant  chaude  ,  y  mettras  cinq  onces 
d'alun  de  roche  pulueriié.   Et  incontine^ît 
que  tu  le  verras  dliloudre  ,  prens  vn  fâcher, 
comme  le  premier ,  &  quand  la  couleur  fera 
chaudcjoilc-là  du  feu ,  &  y  boute  ledit  alun: 
puis  iette  ain(i  tout  enfcmble  au  fac^mettant 
dcffons  quelque  vaiifeau  plombe    Se  regar- 
de fj  par  en  bas  la  couleur  en  vient  rouge, 
lors  prendras  de  l*eau  chaude,  &  laverfcras 
"  lu  fac,  y  vcrfant  aulTi  tout  ce  qui  eftoit  coule 
audit  vailfcau  fous  le  fac  :  &  verfc  tant  de 
fois  ce  qui  coulera  par  embas,  que  tu  verras 
que  la  liqueur  qui  en  forte  ne  foit  plus  rou- 
ge ,  mais  claire  comme  le/îme  :   ayant  ainfî 
coulé  toute  l'eau,  la  couleur  demeurera  au 
facjaquclle  tu  defferas  dWne  fpatule  de  bois, 
la  mettant  au  fond  du  fac  ,  &  la  réduis  toute 
en  vne  mafTcjOU  en  tablettes ,  ou  comme  bon 
te  femblera  :  puis  la  mets  feichcr  fus  vn  car- 
reau neuf  &  net  à  l'ombre  ou  à  Tair ,  &  non 
pas  au  Soleil.  Et  par  ainfi  verras  vne  chofc 
excellente.  ^ 

Tour  ttlndn  os  tn  çshIcuy  vçrde. 
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Prcnsvne  poèllc  pleine  d'eau  claire  ,  8c  y 
mets  vne  bonne  grolle  pièce  de  chaux  viue, 
la  laifîant  ainfi  par  i'efpace  dVn  four.  Le  len- 
demain meflc-  la  très-  bien  dVn  bafton^purs  la 
Jaifle  repofcr  :  i  midy  la  remueras  encore  vnc 
fois  3  fcmblablemcnt  au  foir.  La  matinée 
fuyuante  la  couleras  nettement ,  &  la  garde- 
ras: cependant  ayc  les  os  que  tu  voudras  tein- 
dre tous  prefls,  &  les  mets  trcbbic  bouillir  en 
antre  CrUi  commune ,  en  laquelle  fera  difloult 
Talan  de  roche.  Et  quand  ils  auront  boiiilly 
quelque  bonne  cfpacc  de  temps,tu  les  ofteras 
&  les  lailTcras  feichertpuis  racle  très  bic  d'vn 
couUcau  lcdeflusy&  le  mets  en  ladite  eau  de 
chauic  5  &  y  â  Jiouttant  du  verd  de  gris  ou  ver- 
detj  les  lailFeras  tresbien  bouillir  puis  le  reti- 
reras. Et  après  les  auoir  elfuycz ,  tu  en  feras 
tout  ce  que  tu  voudras,  car  ils  feront tref- 
beaux. Et  en  lieu  de  ladite  eau  de  chaux  pour- 
ras vfer  d'vrinc,  laquelle  fera  de  mefmc  ope- 
ration, 

^utre  mamere  de  teindre  es  ouyHaîre 

encçnleur  d*ej  meraude, 
Prcns  eau  forte  de  feparation  ,  &  y  mets 
démanger  ou  diffoudrc  autant  decuiure,  ou 
d'airain ,  qu'elle  en  pourra  dilTouldre  :  puis  y 
mettras  telle  pièce  d'œuurcquc  tu  voudras, 
après  auoir  efté  taillée  en  telle  forme  qu'il  te 
plaira,  comme mandiçs de coufieaux, de  ca- 
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liucts  Si  dcfcritoireSjdc  figures  ,  ou  dc'queî- 
que  autre  chofc  que  bon  te  fembicra  :  &  les 
y  lailTe  par  Pcfpace  d'vnc  nuid,  (î  feront  de 
couleur  d'emcraude.  Or  fî  en  lieu  decuiurc 
ou  d'crain  tu  mcttrcis  dilToudre  de  l'argent, 
tout  n*en  vaudroit  que  mieux. 
Tour  teindre  Us  os  en  rouge  ,  oh  ayir^ou  tontê 
telle  amre  conhur  que  tu  voudras,' 
Premièrement  feras  bouillir  les  os  en  eau 
d'alû  comme  dit  eft,  puis  prïns  eau  de  châuiç 
viuc^ou  vrine  5  ainfi  qu'auons  dit.  Ôc  en  ceflc 
eau  ou  vrine  mettras  du  brcfîl  ou  gararice^ou- 
azur,ou  telle  autre  couleur  qu'il  te  plaira, 
puis  y  feras  bouillir  les  os,yuoirej&  il«  pren- 
dront telle  couleur  que  tu  y  auras  mis. 

Très-  beanfecret  four  teindre  U  bots  de  telle 
couleur  quo  voudra ,  duquel  vfent  aucUs  menui- 
fers  ^qm  font  tables  Û*  autres  chofes  de  diuerfes 
couleurs  yÛ*  le  titnent  entre-eux  de  telle  excel- 
lence ^qu'vn  frère  ne  le  veut  point  dire  a  l*autye^ 
Prens  de  bon  matin  de  la  fiente  de  chtual 
nouuelle  ,  qui  foit  de  la  mefme  nuid  ,  &  la^ 
prens  la  plus  humide  que  tu  la  peux  auoir, 
aucc  la  paille  &  tout  :  puis  la  mets  fus  quel- 
ques boilettes  mifes  de  trauers  ,les  vnes  fus 
les  autres ,  &  mets  quelque  vailfcau  deffous 
pour  receuoir  ce  qui  découlera  de  ladite 
fiente.    Et  fi  en  vne  matinée  tu  n'en  peuxa- 
uoir  aifez,  fais  le  mefme  par.  deux  ou  tioii 
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de  fois  que  tu  voudras 


»u  autan 
après  auoir  b. 
tras  à  chacun  pot  de  telle  eaw  la  groflcur  àW4* 
ne  fcbue  d'dun  de  roche  ,  Si  autant  de  goni«:i 
me  Arabie.  Lors  y  dtftrempc  icllc*ouleui 
que  tu  voudras ,  en  vfant  de  diuers  vaifTcaui 
/i  tu  veux  auoir  diaerfîté  de  couleur  :  puii 
mets  dedans  telles  pièces  de  bois  que  tu  vou-i 
dras,  les  tenant  au  feu  ou  au  Soleil  :  &  j  cha- 
cune fois  en  retiAr-r*  quelques  pièces ,  5>  lesi 
mettras  â  part  foy  lailfant  les  autres,  car  tant  l( 
plus  longuement  les  y  lailTeras ,  lane  plus  fc 
changera  la  couleur.  Et  en  cette  manière  tu 
viendras  a  auoir  grande  quantité  de  couleurs 
d!uerfes,rvne  plus  cbirt,  l'autre  plus  brune^ 
&  t'en  pourras  feruir  en  tout  vfage  qu'il  îc 
plaira,  &  feront  teints  &  par  dedans  &  par 
dehors,  tellement  que  iamais  ne  pcrdrôt  leur 
couleur  ,  par  eau  ,  ne  par  autre  chofe  qui 
foi  t. 

Tonr  contrefaire  ie  bok  d*ihtrte,&  le  rendre 

aujjibeaié  comme  le  naturel. 
Toutes  fortes  de  bois  ,  qui  (  horfmisU 
noirceur  )  reifemblent  à  l'cbene  fe  peuuent 
teindre  en  noir  :   mais  les  durs  &  folidcs 
(  comme  bois ,  &  autres  femblables  )  y  font 
plus  propices ,  &  deuienneat  plus  reluyfans; 
&  fus  tout  le  bois  de  mcuricr,  tant  le  blant 
comme  le  noir ,  y  cft  le  plus  propre^  combien 

c^ue 
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qtic  le  noir  y  efl  beaucoup  mieux  duifablc 
Prcrîi.  donc  ledit  bois,&  le  laifTc  par  rcfpacc 
detroisiours  encau  d'alun  ,  au  foleil  ,  ou 
,55uclquc  peu  loin  du  feu  tant  qucPcau^de- 
ttiennc  vn  peu  chaude:  puis  prendras  huile 
do. lue,  ondcfemcncc  de  lin  la  mettras 
en  vue  p  jclîerte,  ou  il  y  ait  la  grofleur  dVne 
noileuc  de  vitriol,  romarin,  &  autant  de 
fouphre.  Tais  après  bo'iillir  ton  bois  audit 
luiile  quelque  cfpacc  de  temps  ,  f^  auras  vue 
chofc  fort  brune.  Et  tant  plus  lonoucment  le 
lailkM-asbo  illir  ,tant  plus  noir  deuicndra-; 
nujs  le  trop  bouillir  le  bruHe  ,  Se  le  rend  fra^ 
g'  e.  Pourtant  en  l'vn  &  en  l'autre  dois  eflrc 
diligciu,3c  vrerdedifcretiop. 

Tour  tentdre  Ut  ft^ux  en  couUur  aCmee. 
Ayant  premièrement  tre^bic  laué  la  pcâ?i, 
I  puistorfe:  Prcnsdes  grains  d1iicble$,ou  de 
I  fehu  &  les  fais  cui-e  dans  rcauen  Jaquclle 
foît  diirouls  de  l'alun  déroche:  paife  li  vne 
\  foisdccci^e  eau  teinte  ,  &  la  lailfc  cfluycr: 
puis  la  palFe  derechef  par  la  mcfmecau  :  & 
ciimt  derechef  ejfuyee,  laue  lad'cau  claiie, 
puis  ollc  ladite  eau  auec  le  dos  d'vn  coiHleaii 
&  derechef  paflc  la  encore  vne  fois  de  ladite 
couleur, &  la  mets  eiTuyer/i  fera  de  tresbcllc 
couleur  afuree. 

Vour  teindre  pe.itix  en garence. 

Ayant  oingt^laué,  tors^&  cllcndu  Upcau 
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258  LIVRE     CIN  Q  V  I  E  S  M  E 

comme  dclfus  cft  dit  arroufe  la  d'eau  en  ]a, 
quelle  ait  boiiilly  du  tartre  de  xii:  hhnc 

commurijpuis  Ja  tors-.  Prtnsapre^dt 
coquilles  ou  cfcaillcs  d'efcrcuiiTcs,  ou  cîci  es 
(foycnt  de  mer  ou  de  riuicre  )  brufices  &  j  t. 
duitescn  ccrîdrcs  ,  Icfqucllcs  dcliu:n>ptiaa 
aucc  ladite  eau  de  tartre^^  de  fcl,&  en  flot- 
teras bien  toute  lapcau:  puis  la  laue  trcsbitii 
i'eau  claire  ^  la  tots.  Preri*lors  la  garance 
trempée  en  eau  de  tartre  Ter»  fi  cttc  bicji 
par  tout ,  ôi  puii  des  cendres  ft'fditcs ,  en  la 
lauant  &  tordant  iufqucs  à  trois  fois»  Fira- 
lemcnt  après  Tauoir  lauec  &  torfc  ,  s'il  te 
fcmble  t|u'cUe  ne  fcir  point  affcx  bic,  tu  luy 
donneras  vnc  teinture  de  brcfil. 

La  paftc  de  garance  fc  doit  faire  aucc  eau 
en  laquelle  aura  bouiily  le  tartre,  &  qte  la- 
dite eau  foit  ticdc,  quand  tu  faivla  paftc  de 
la  garante  ;  puis  la  laillc  airfiparrefpace 
^  d*vnc  nuid.Mcts  après  fui  ladite  garance  vn 
peu  d'alun  de  fecc  ou  de  1)  e  ou  d'alumen  ca^ 
ticum  dtflrempé  en  eau.    Tu  y  pourras  aulii 
adiouûer  la  couleur  de  la  londurc  d'tfcar- 
late  5  laquelle  aura  cfté  tirée  en  la  bouillent 
eu  kil.uCjquicû  >nctrebbtau  fccrct. 
l^our  teindre  lies    AUX  ter dt s 
Oingts  la  peau,  &  la  laue  bien  d'eau  froi- 
de, puis  d'eau  chaude  6c  i'cllu)  e.  Prcns  api  es 
des  gr4iiîJ  dtfquch  on  fait  iç  vcrd  de  vtHic 


! 


,  la  cîcccaion  duquel  fera  mife  cnlaEnc'.e 
ce  Jiure  ,  suce  celles  de  tourcs  autres  chofci 
ncccffaircs;  &  faut  que  Icfdits  grains  foycnt 
bien  meurs  :  puis  les  mets  en  eau  claire  ^  tant 
qu'ils  fo)  crt  coucnis  d'vn  doigt, n:cts  y  auJli 
de  l'alun  de  roche  ,  &  leur  donne  feulement 
vn  bouillon.  Ce  fair^cfcoule  Icscn  vn  vaii- 
fcau ,  puis  prcns  la  peau ,  &  la  plie  par  le  ml- 
liciîjla  frottant  trcsbien  d'vn  celte  à  d'iLtrc 
^ULc  Ufaiis  grains  cuits  ,  qti  fei  ont  dcmou-, 
rczcn  la  poclle,  &  après  di:  la  poudre  d'alua 
cru. Ce  fait,pren$  ccrdrcs  Je  f.cntf  de  biebis 
bruf.ces  ,  ei  Icsdcftrcmpc  aucc  ladite  cou^ 
huT  que  tu  auras  dccoulcc  audit  ^  a'Jl au  ,  <Sc 
Trotte  bien  par  tout  pui>  rollc  dette hefdt f- 
dits.grains.2c  la  Lac  d*c:.u  cLiie ,  la  mcttakc 
feichcr  fans  torcher.   Fii  alcnîci.t  la  pafieras 
deux  fois  par  ladite  couleur,  &  fera  trcfoar- 
faitcment  verdc. 

.^i*(/t  Mitnitte  de  ttinén  féaux  en  Verd, 
La  pciiu  foit  oingtCjbicn  lauee,  torfe^  fie  c- 
l^endLC  ccmmc  dcffus  ;  Tnis  prcns  les  graius 
de  ncrprum  ,  dequoy  on  fuit  le  verd  de  vel- 
fîc,meur&)^  &  leiqueis  cl!.5pcias  ôc  fercitrcl- 
bien  bouillir  en  eau  de  roc  hc ,  Qi  donneras  i 
la  peau  deux  vcnucs/de  ccfte  couleur  puis  U 
iaiilcras.  fcichcr.  Apres  luy  donneras  voc 
teinture  deiaune  faitj denerprum  non  m.  mi 
ciiiu  en  au  ÔL  alun ,  &  vn  peu  de  f-ifra  ce' 

R  ij 
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auras  vn  vcrd  trefcxcellcnt. 

ToHr  teindre  lefdittt  féaux  verdss  m 
"vne  autre  tn^miere, 
Prens  la  peau  oingte  ,  lauce  ,  &"  cflendue,-- 
tiens  de  la  couleur  faite  de  verd  de  veHTie  ,  & 
y  mets  vn  peu  de  cèdres  dcftrempees  en  eau  \ 
puii  frotte  bien  par  tout.  F.t  apresauoir  laué 
&  elfayé  la  peaUjtH  lu/  donneras  vnc  venue 
de  couleur  Inde  cuite  ,  &  alun  déroche. 
Quand  elle  fcrafeichc  ,  donne  luy  le  luCdit 
iaune^&  auras  vn  vcrd  beau  &  vif. 

Piètre  manière  de  teindre  les  ^edux 
afur  ej  &  h -lies, 
Prens  la  peau  de  milin  noir,  &  en  frotte 
^Cibien  ton  cuir  lâr  qu'il  dcuiennc  bluaflrc, 
&Jc  frotte  bien  auec  la  poudre  d'indicum, 
puis  k  laue^ir.ets  fcidier  le  polis  Dcilrcmpe 
pu!»  Indicum  en  gros  vin  rouge:&  quand  la. 
peau  fera  lauec,  tu  l'en  oindras  ,  de  auras  vnc 
'trcbbcl/e  pcauafurce. 

Pour  teindre  féaux  en  rouge, 
îaiie  treU^ien  les  peaux3&  les  mets  en  galle 
lit  y  lailîant  par  l'efpacc  de  deux  heures,  puis 
l'es  tors  ,  &  leur  donne  vnc  vcnuëde  cou- 
leur de  troërecuit  en  eau,  &  alun  de  fcce  ou 
de  lye,puis  y  mets  du  vc»d  à  ditcrctio. Apres 
ce  donneras  la  peau  deux  teintures  dt  brc- 
fil, feulement  cuit  en  leiliue.  Et  note  que  fi  tu- 
vt.  x  uiudre  peaux  de  chamo.s  ,  tu  doij' 


. . .  è' 


DES     S  E  C  R  P  T  f.  i(;x 

Juillir  le  troène  en  leilîuc  douce  ù  claire. 
^mre  mimere  pour  teinire  les  pf  ^ux  en  icrd, 

^  Prcns  grains  de  fchu  bico  meurs:  &  grains 
d'hicblts ,  &  de  vcrd  de  vcdic  tout  cecy  bien 
«Ibinpc  ,  &  y  adiouOeras  de  l'alu«  de  roche 
aiJtât  c|uc  bô  te  femhlcra ,  mais  plailoft  tro{> 
que  pcurpuis  prcns  de  la  IclT^ue  &  y  mets  IcT- 
eiits  grains  de  vcrd  de  veflie  &  les  faits  boiîil- 
iir  vn  bouilkn.  Ce  fait ,  y  mettras  le  graint 
cl*hicblc5  ou  de  fchu,  &ics  feras  boiiiliir  va 
bouillon,  puislesoilcras  du  feu  &  les  laiOe- 
ras  refroidir  ,  après  en  frotteras  les  peaux. 
Finalement  icttera«  dcfljs  Jcs  cèdres  de  fien- 
te de  brebisjlescn  frottât  trtsbic. Apres lei.r 
donnerai  l'eau  coulource^cn  la.:"iucllcaurcnc 
b.)uilly  lefdits  grains:  puis  en  orte  l'eau  antc 
vn  coufteau  de  rôroyeur,  &  les  laifie  fccher. 
Ets*il  cil  de  bcToin  donne  leur  daunntagc  de 
couleur.  Et  fi  tu  y  mets  encore  de  l'indicum, 
au  bouilhr^il  n*cn  vaudra  c]uc  mieux. 

Tour  teindre  le  cordouan  en  coiffeur  ver  de,  ar.fi 
bien  dccQhfIré  en  galle  comme  en  fiu  d  es,  ^ 
^Polis  tresbicn  Ic'cordouan  d'vnc  pierre  de 
pôcc^puis  l'oingts  d  iuiilc,6<  lo  lauc  trcsbien: 
Puis  prens  vne  once  ou  deux  de  noix  de  gal- 
le elUmpc  ,  Se  la  mets  encan  chaudc,r«  1  if' 
fani  vnehcure,puis  la  cou  Je  parvn  li;.  .  ,  - 
prcsjnctiras  le  cordouan  tn  ceP.c  eau"",  i. 

Il  iij 
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rottant  bien  3UCC  Icv  mains  ,  &lelaiiTant 
ainfi  par  TcCpace  (IVnc  heure  :  &ren  ayant 
çllc, le  tordra»  &  cftcntlras  :  Puis  preas  des 
jrains  de  nerprum  ;  dcquoy  on  faitlcvcrd 
âc  vclîîc, cueillis  au  mois  de  luillct ,  lors  que 
ils  font  encore  ycrds  fcichc-lcs,  &  les  cftam- 
pc  tresbicn  ,  y  idiouftant  pour  chacune  peau 
deux  once  d'alu  de  roche  pulucrifé,  fif  mcCé 
aiicc  la  poudre  dcfdits  grains.  Verfc  après 
fus  ladite  poudre  de  l'eau  bouillante  ,  & 
Ja  laifl'e  fcfroiiir.  Ce  fait  ,  verfc  de  ladite 
cauauec  Icfditt  grains  fus  la  peau  ,  frottant 
bien  de  la  paume  de  la  maii ,  puis  dcftrempc 
des  cendres  de  fiente  de  cheure  en  l'eau  dcf- 
liits  grains  &  d'icclics  eau  frotteras  fcmbia- 
lîlcnient  tresbicn  la  peau  auecla  main  :  après 
la  lauej&cn  o{lc  l'eau  aucc  vn  couHeau  â  cô- 
royeur,puis  rcflcas,5c  prûs  des  autres  grains 
de  verd  de  veflic,  qui  foyet  bien  meurs, &  les 
mets  m  peu  bouillir  tous  entiers  en  de  l'eau 
aucc  alun  de  roche  les  bifsât  après  refroidir. 
Puis  prés  Icfdits  grains  cuids.S:  en  frotte  la 
peau  aucc  les  mains:  &  mets  de  la  cendre  def- 
hi^jlaquclle  ta  dcftrcpcras  d'icclle  eau  vcrdc 
en  laquelle  auront  bouilly  Icfdits  grains. Fi- 
salement  laucras  la  p:"au  j  &  en  tireras  Teau 
auec  vn  coufleaj,  puis  lay  donneras  vne  ve- 
nue le  ladite  eau  verd:  rxzz  va  pinceaif.  En 
ïiprcs  la  oiw'ttras  fcchcr^&l'acouftrcras^&au- 


9  t  %  Secrhts.  lëj 
ras  vn  trcsbcau  vcrd.Si  tu  veux  auoir  li  cou- 
leur plus  brune  quâ  J  tu  nicttr/is  cuire  Icfdit^ 
grains  aucc  Talan ,  tu  y  mettrai  vn  peu  d'In- 
dicum  trcsbicn  broyé,  ttcfl  à  noter  qu'il  faut 
que  Teau  foit  chaude  lors  que  tu  deiirempc- 
ras  la  cendre  aucc  Tcau  des  grains  de  ncr- 
prum. 

'Po;»r  teindre  les  pe/ntx  vcrdet  4fifr fleurs  de- 
iris  9H  flambes  hUne, 
~  "Prcns  les  fleurs  récentes  de  flambe  ,  ou  iris 
blcnëj&  les  pile  treibic:  puii  prés  des  grains 
deaerpram  rccs:&  aurc  iccux  pile  de  l'aludc 
rocheà  ta  dircfction^duquci  lagrandc  quan- 
tité ne  fera  poin:  mauuaifc.   Adioullc  y  m 
peu  d'eau  Je  pluve  ,  &  mcflc  tout  cccy  aucc 
Icifufdices  flambes  crtampces.  Garde  celle 
couleur  en  quelque  vaifTeau  net ,  pui^  prcns 
les  peaux  oingtcs  &  lauecs  commcdcrTaf  :  Ôc 
y  applique  les  grains  de  vcrd  de  vc!lîc,auecU 
poudre  en  lamanicre  qu'auons  dit  desautres 
Lauc-îct,  &  en  oile  l'eau  aucç  vn  couileau 
puis  le  lailVc  feichcr:&Ieur  donne  finalement 
vne  rcnuc  de  ladite  couleur  que  tu  auras 
gardée, lairtc  la  encore  feiclicr ,  p  jis  la  cou- 
urc  fclon  l'art, fit  aqrat  vne  cliofe  tresbcUc. 
Tour  teindre  de^  9s  0n  coukur  tHyquint 

Ù*  en  cfiitleur  rou^'^. 
Toutes  fortes  d*o$  fe  pcuuent  bien  tein- 
dre ,  mais  la  coroc  de  cerf  cft  bcaucouj^ 

K  iii 
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meilleure  que  les  autres.  PTés  dôc  tel  os  oue 
tu  voudras,  &  le  fais  tailler  &  polir  comme 
Il  te  plaira  ,  puis  le  laifleboiiiHircneauav 
iun  de  roche,  par  vnc  bonne  cfpace  de  temps 
ic  lailTanr  après  f€icher:puisprcs  de  bon  ver- 
<ict  ,&  le  dcftrcmpe  en  mcfguc  de  c heure  & 
puis  les  mets  en  vn  vaifleau  de  cuiure.ou  d'ai- 
ram  bien  couuert,  le  mettant  ainfi  fous  le  fu- 
mier parl'erpacc  de  <^uin7.e  ou  ^  ingt  ionrs, 
Jors  le  trouueras  tresbcau.Tu  peux  bien  faire 
aufTi  le  mefine  auec  de  Tyrioc  d'homme  au 
lieu  de  mefguc  de  cheurc. 

Et  pour  le  faire  rouge ,  mets  y  du  cinabriu 
ou  du  brcfihoa  de  la  lacquc  ,  en  lieu  de  ver- 
ûct     Mais  il  conuient  alors  le  mettre  en  vn 
vai^cau  de  bois  ou  de  verre,  &  non  pas  en  vu 
yaiHeau  de  cuyure  ne  d'airain. 
'^ouT  teindre  Uftye  de  fouYçeaux.ou  autre  cho^ 
Je  four  faire  des  efcotmntes.ou  ef^ouffettes,  ' 
1  remi erement  laue  tresbien  les  fâyes,puis 
prcfls  de  rcâu,  en  laquelle  auras  boiiilly  alui% 
de  roche,  &  en  iccllcs  mettras  lefditcs  faycs, 
&lcs  y  laiiTcras  tât  qu'elles  prendront  vn  pci 
lie  couleur  lau  nafue:  puis  prens  de  la  caran- 
ce  tresbien  eftampce  &  la  mets  en  du  vinai- 
grc.  Tu  mettras  par  après  vn  chaudron  arec 
de  I  eau  claire  fur  le  feu,  en  laquelle  icttcras 
ladite  garance ,  auec  k  vinaigre  :  &  quand  il 
conaoïcnccrai  boi^illir^ictte  y  dedans  icfdi. 
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D  E  s     s  F.  C  R  E  T  8. 

'  tes  UycSyS:  les  laiflc  vn  bien  peu  boliillir.O. 

ftcf  aprcs  Je  chaudron  du  rcu,& laiflc  tout  re- 
;  frjidir  fîaiiras  ks  faycs  trcsbien  coulourccs. 
Tour  teindre Jefahes  fuyts  enconlenr 
tiiHiie^verde^Û'  étfhtee^cu  autre 
couleur 

Il  les  conuicnt  premièrement  lauer,  &  les 
<  Jaiffcr  boîiillir  en  eau  d*alun,commc  dclfus, 

puis  prcns  du  troène  &  frfran,  fîtu  Icî»  veux 
.  ia.  ne£,Indicuni,ou  ius  de  grains  de  fehu  ,  ou 
.  d'hicblcjou  de  Heurs  de  flaiiibcs.fî  tu  les  veux 
.  afurees.Si  tu  les  veux  vcrdesjprens  du  verdet 

&  les accouftre comme  deffus ,  eneiTayât  au- 
.  cuneifois  fi  la  couleur  te  pîaift»  Et  par  ainfî 

=  Icspourxas  teindre  dcdiucrfes  couleurw  tô 
^  plaidr. 

i  Tour  faire  fur f  urine  ,  ^ui  tfi  vne  cotéUur  4Ute 
,  laquelle  on  f^it  couleur  U*or  ^our  ^cin'^ 

dre  &"  f»ur  efcr  'tre. 
Fais  fondre  vne  liurc  de  fin  cftein,  &  fondit 
.  qu'il  foitjtirc  le  ius  du  feu,  &  y  mets  huit  ou 
.dix  onces  de  vif  argent:  mcfle  bîc  le  tout  en- 
semble qu'il  foit  comme  vne  palîc: puis  prens 
vne  liurc  de  fouphte  &  vne  liure  de  Ici  ar^ 
inoniac  trcsbic»!  broryex.   Incorpore  le  tout 
auec  ladite  pafle  d*elf «in  ,  &  d'argent  vif ,  & 
les  broyc  trcsbié  enfcnVbJc  en  vn  mortier,oa 
autre  vailllau  de  beis,  oi.  de  pierrCj&nô  d'ai- 
wiu:  Puis  mettre  toute  cefiç  cturipofiiiuû  ea 
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qiiclqnc  phiûlCjUquelle  doit  eftrcbicn  Iiitcc 
par  la  bouche  ou  cmplil^rcc  de  forte  qucla 
luturc  furpatT^  d'vn  doigt  oa  dcvix.  A'.tcj 
mettras  ainfi  Gts  le  fourneau, Tjy  faifant  ptrit 
feu  d'i  comcncemér,  &  par  après  vn  peu  plus 
Çrand,&  ainfi  rentrcticdras ,  en  niouuât  par 
fois  d'vn  petit  bafton,cc  qui  tfla  j  verre.  Et 
quand  tu  verras  qu'il  fera  couîcu»*  iaunc  .  t** 
ofterak  le  fcUj&  le  laifieras  refroidir,  (î  auras 
la  purpurine  trc-bell?,  conie  couleur  d*or  eu 
aprestulabroycras  succd-i  la  1c?jlm:3&  lala- 
yeras  d'vrine  ou  dele(îîue,y  adiouflâi  vn  pea 
de  fafran,&  la  deftrcmpcras  auf  c  l'eau  gom- 
mce^comme  verras  cy  après  plui  clairenicnr. 
Pour  faire  LiUct^ut  dié  hots  de  hrefU, 
Prens  deux  féaux  de  lefiiue  tresforte  ,  8f  y 
mets  dedans  vne  liurc  de  tundurc  de  fine  ef- 
carlatc,  puis  la  laifl'c  bouillir  tant  que  ladite 
tondurc  foit  toute  di'Jouite  en  co;J:  après  la 
vcrfe  en  vn  vaillu^au  de  b<»i«  ou  de  pierre  ,  & 
y  ictce  peu  s  peu  vue  liure  d'ilun  de  rocbe,lc 
méfiant  bien  d'vnç  fpirulc  de  bois  ,  &  y  vcrfe 
auîfi  petit  i  petit  deux  fcaux  d'e^u  fraifclie. 
Apres  mettras cn/n  fachct:3c  lalaiifcrai  dé- 
couler ,  puis  mettras  en  vn  vaitrcan  de  verre 
ce  qui  demoitrcra  au  fachet .  Ce  fait  mettras 
4U  fea  vn'î  liurc  de  b-efil  taillé  cnvnfcaa 
plein  de  le  fiac  ,  &  Iclaillctant  boiiil  ir  qu'il 
ipicdi.ninuc  dw-  l'cfpelTcur  d'vn  doigt  puisic 
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DES     S  î  C  K  1  T  S.  2  •/ 

mets  à  couler  en  vn  autre  facîict,5t  l'eau  c]ui 
en  découlera  foit  rcmife  au  Teu  deiecli-f ,  3- 
iiec  vne  once  de  gomme  Arnbic  puliierifcCjS: 
Ja  hiflc  bouillir  tant  qu'elle  foit  diminuée 
dedemy  doigt:  pjis  la  vcrfcrasf.js  lacompô- 
iîtion  fttfdire  que  tu  aura^  mile  au  verre  ^  en 
méfiant  bien  tout  cnfemblcaaec  vne  f["»atulc 
de  bois ,  puis  les  mettrai  en  vn  farhet,^:lc 
couleras  trc>  bien.  La  pafte  du  brcfi!  demeu- 
rera au  facîictjdc  laquelle  tu  Feras  des  pôaics 
&  les  feichera*;  à  l'ombre  {îfcra  parfait. 
Vonr  faire  tMettct  bUnches  pour  c^crire  duec  * 
vne  poinSie  du  cuytêrt  co^nme  cvlU  qui 
viennent  d*^iUn!ai^ne^ 
Prcns  gip  crible  &  paiTé  par  le  tami$,puis 
le  deflrépe  auec  de  la  colle  de  cerf,  ou  autro 
&  en  donne  Y4ie  couche  a  ta  fneillc  de  par- 
chemin :  &  âpre?  qu'elle  fera  fcichejîu  la  ra- 
cleras qu>Ile'foit  vnic  &.  polie  ,  &  \:  recoii- 
urc  derechef  de  gipfum  ,  ou  plaftrc  ,  '  ra- 
cleras auffi  comme  dcuant  :  pui>  pf  cTiu  uc  la 
ccrufc  trctbien  broyée  ÔttamifeCj&  lade- 
/Ircmpe  auec  de  I  huyle  de  femcnce  de  lia 
cuide.Oingts  la  tablette  da  cctle  mi^tio,  & 
la  Ujifc  leicher  à  l'obrc  par  l'erpacc  de  cinq 
ou  CiK  tours.  Ce  fait  prens  vn  drap  ou  lin  ; 
mo'iillé  en  eau, duquel  viendras  a  vnir  ladite 
table  mais  il  faut  qae  ledrao  foitpremicr  ef- 
prainc  :  puis  le  lail^:  ainiî  par  Tefpacs  djC 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


268      Litre  c  i  n      i  f  s  m  e 
quinze  ou  vingt  iours,  tant  qu  elle  foit  toute 
bien  fcichc,  puis  raccommode  à  ton  à  vfagc. 

Tour  faire  de  la  rofette. 
Prcns  vnc  once  de  brefil  dcfropu^ien  me- 
nujvn  quart  d'once  de  ccrufCj&vn  quart  d*ô- 
ce  d'alun  de  roche  :  mcflc  tout  cnfcmble,& 
l'cftampc  tresbie,puis  y  verfe  de  Tyrinc  def- 
fus  5  tant  que  tout  en  foit  couuert,  le  laiflant 
ainfi  par  TcCpace  de  trois  iours,  &  le  mcflant 
trois  ou  quatre  fois  le  iour.    Apres  le  coule 
par  vn  linge  ,  &lcmetscnvne  poèilenou 
plombcCjOU  en  vn  mortier  de  pierre  blanche 
&lc  laiire  fechcr  en  vnlieu,ou  il  n'y  entre,nc 
foleil  ne  ipurrpuis  racle  ladite  tleur,  ou  rofc, 
&  la  garde. Et  quand  tu  en  voudras  cfcriie^tu 
la  deftremperâb  en  eau  de  gomme. 
Tour  fur  dorer  le  ^arihe^in^cuir  ^oh  antrei  tels 
ouuraget  decjHoy  on  fe  fert      lien  de  ta^ifjcrie, 
Prcns  trois  liures  d  huile  de  lin,  vernis, piic 
gr.eca  de  chacune  vneliurc,  demi  ;  once  de 
poudre  de  fafran.  Fais  boiiillir  tout  cecy  en 
vne  poellc  plombée  j  tant  &  H  longuement 
qu'y  mettant  vnc  plume  de  gelinc  ,  &  incon- 
tinent la  retirant,elle  fcmbletri  ettrebruflec. 
'  Lors  tu  l'ollcra»  incontinent  du  feu  &  pren- 
dras yne  liurc  d'aloc  epaticumbon.  &  bien 
puluerifé,&le  iettc  petit  a  petit  dedans  en  le 
mfïflant  incontinent  d'vn  b.ifton  foi  t  a  ar  au- 
ticaiçnt  .cJk  8*criJ3cigit  luuuoicin»  Jtt  là  <i'a-« 


DES   Secrets.  zf^  y 

^uanture  elle  montoit  encore ,  tii  Poficras  du 
rfea  ,  &  bilfcras  rcpofcrjpuis  la  remettras  au 
I  feii^la  laiffaiu  bouillir  (iercchef,  &  lamou^ 
I  uant  toujours  diligenimcnt.  Et  quand  tou£ 
I  fera  bien  incorpore,  tu  l'olkras  du  feu  &  le 
kifseras  vn  peu  repoTcr^puis  le  pafsc  par  vn 
linge  en  quelque  antre  vaiflcau,  auquel  tu  le 
voudrai  garder ,  &  fera  fait.  Or  lî  au  lieu  du 
fofran  tu  y  mettofs  de  cei^e  femence  jaune 
qui  eft  dedans  les  fleurs  de  lys  ,  tu  le  ferois 
beaucoup  rneiricur,&  plus  beau.  Quand  tu 
voudras  dorer  le  parchemin  tu  luy  donneras 
vnc  a!liettc,auec  de  la  glaire  d'oeuf,  on  gom- 
me ,  fus  laquelle  tu  mertras  des  Tueilles^d'ar- 
genr^ou  d  eOain  ;  mais  il  ne  fera  point  Ci  beau 
d'cliain  comme  d'argent.  Puis  tu  mertras  le 
fufdic  vernis  tout  chaud  fus  le  parchemin, 
ou  cuir  argenté  ;  &  vtrras  incontinent  yne 
couleur  trcsbelle.  Laifle^  Je  bien  fcichcr  au 
lokiI,&  l*iniprimc.-5r  defpeings^par  après  d« 
telle  couleur  que  tu  voudras.. 

Tour  teindre  la  f  yye  crantr^yjte . 

Découpe  premieremct,ou  rafpc  bien  mena 
du  fauoij  dur  ,  &  le  fais  fondre  tn  eau  cornu- 
ne,  puis  prens  ta  fove  en  ?n  fachet  de  toillc, 
ou  de  caneuas  bien  délié  &  rarc,&  la  mets  en 
YiidiauJfgnaucc  ladite  eau  &  fayon.  Lailfe 
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270  Livre  ç  t  k  clv  i  .  s  m  e 
boiiillir  cccy  dtiiiic  heuic,^!  k  mor.rat  fou- 
ucnt  qu'il  ne  s'attache  :  puis  Tofic  ,  &  le  laiie 
en  eau  faîcCj&  après  en  eau  dcuce.Prersauf- 
fi  pour  chacune  liurc  or  foye^  vnelnireou 
plus  d'alun  de  roche  de  ttait  en  eau  froide  ,  & 
fais  qu'il  y  ait  dcl'tau  aOcz^en  Irqi  eile  met- 
tras ladite  fo)  c  fans  aucun  fachct ,  &  fans  U 
mettre  au  feu,l'y  laiOant  par  rcfpacc  de  huit 
heures  puis  l'oftcras&  la laueras  en  tau  dou* 
cc.Si  après  en  eau  falée,  puis  derechef  en  eaU 
douce:&  ne  la  lailfe  pas  fticher,  mais  mets  lA 
tout  ûinfi  moi  illée  en  vn  chaudcron  ,  aucc  le 
cramoifî  bien  eflampc  &  crible,  à  fçauoir, 
trois  onces  pour  chacune  liurc  de  foyc.  Si  tu 
veux  lafoye  de  plus  forte  couleur ,  prens-cii 
quatre  onces,  &  la  mets  bouillir  en  autant 
d*cau  que  la  foye  foit  toute  couuertc ,  &  que 
Tcau  furmonte  de  quatre  ou  fix  doigts  :  & 
pour  chacune  liure  dudit  cramoifin,  mettras 
trois  onces  de  petites  galles  d'iftiix  bié  pul- 
licnfces ,  ou  en  lieu  d  iccllcs  y  pourras  met- 
tre rnc  demie  once  d'arfcnic  chriftalin  pour 
chacur.c  liure  ,  qui  fera  la  couleur  plus  belle 
mais  il  ci\  dangereux  à  caufc  de  la  fi;mcc ,  & 
de  cous  incoiiucniens,  qui  aduicndroicnt  ^  ou 
tcilc  eau  pourroit  tomber.  Et  quand  il  rcu- 
'•n,  dra  cômcnccr  à  bouillir:  mets  y  dedâs  la  foyc 

préparée  comme  Jcffus ,  &  la  laiffe  bcuilly 
vn  quart  d'heure.  Finalement  l'en  oilcras. 
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îa  laiflcias  fc^her  à  l'onibic^lorsamas  vnc 
{ cho(c  trcs-  belle. 

Vi.ur  fT(f.:Tcr  U  hYefiî^&  tn  fuire  fjtiAtVe 

Mets  du  brcfilcn  autant  dVau  claire  eue 
tu  voi:clras,&  le  fais  bouillir  tant  qu'elle  Lit 
diminuée  plus  de  la  ticicc  partie,  ou  bien 
iufqu'i  ce  que  îa  couleur  te  contente  ,  c*cft  i 
dire  qu'elle  foit  bien  rouge  :  pi.is  diuiic  et  Hz 
couleur  cri  quatre  parties  :  &  /î  de  I'tuc  des 
parties  veux  faire  du  rcugcr,  n'y  adiouAc  lid, 
car  la  couleur  fera  telle  de  foy-  n^clmc.Si  tu 
veux  fa:re  l'autre  partie  bîeuê,  tu  y  mettras 
TD  peu  d'eau  de  chaux  ,  &  auras  vn  trcs-  bcsii 
bleu:  mais  il  faut  le  brcfilellrc  tiède  Situ  je 
vcLX  faire  violet,  mers  y  de  la  le/îîi.c.  Mait 
ic  voulant  fairctanné^  y  ir.cttras  de  l'aJun  ^ 
fccc. 

Vi)uT  fa,trit  rouget  btiftl  d'ut4tre  furte. 
Pi-ens  vn  pot  d  eau ,  Se  y  mets  la  groilci  r 
d'vne  noix  de  chaux  vilc,  la  lailfant  ainH  par 
JVfpace  d'vre  nuit:  puis  prcn£  autant  de  bic- 
hî  brifé  ,  que  le  vaiffcau  auquel  ic  voudras 
bourihr  ,  en  l'ort  à  dciry  plein  :  après  veife 
Jaditic  taudcch-aux  oui  foit  bien  cuuîci,& 
Je  laificiinfurcmper  en  la  dite  eau,  par  iW- 
pace  de  quatre  heurts  de  lonolc  f^ifant  a- 
pies  bcuilhr  lât  qi.c  tout  foir  venu  à  la  moi. 
ti;:  puis  encline  tout  bclUaiCiule  vaifTiau 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


271  L  i  n  R  c  r  N  qj-  i  e  s  m  e 
.auquel  il  aura  elle  bouilly  ,  &  en  tire  h  co\,  _ 
Iturcavn  v/^iUcau  net,  mettant  la t;roircu»]: 
(î'vn  pois  chiche  d'alu  de  roche  bien  broyé^v 
&  Vy  mets  quand  il  fera  bien  chaad:  lors  au-.tJ 
ras  vue  choie  trcsbraue  pour  en  faire  ce  que 
tu  voudras.  Si  tu  en  veux  efcrirc  ,  adiouf^cy; 
vn  peu  d'eau  dégomme.  Si  tu  les  veux  faire 
bien  blcUjmcrs  y  trois  onces  de  Iclliue  ,  ouk 
plus  ou  moius ,  en  vn  vailfcau ,  &  tu  auras 
trc&beau  bleu, 

Tottrf.iire  L*afhr  d'outre  mer  fins  lapis  lafttîy,\i 
Prcns  vnc  once  d'argent  calciné  auec  eauiii 
forte  ,  vnc  once  &:  demie  de  fcl  armoniac:  :>] 
meflc  bien  tout  auec  bon  v!nai|^re,&  le  laii]e3.1 
vn  peu  clarifier.  Si  le  vinaigre  pa^fe  lefdites  ;] 
ch-ofcsjofte  ce  qui  y  fera  trop,&  mets  le  rcft&:.1 
en  vailleau  bien  plombé  ,  &  bien  leri  c  ,  que  -aI 
lafubrtanccne  s'efucnte-,  le  biffant  ainfi  15,  ? 
iours.au  bout  dcfqueh ti'ouueras  l'afur  d'où-  -i] 
trc  mer  tre^bcau. 

7^onr  f.iîre  dt*  verd  p»ur  efirire  &■  feindre, 
'  Prcns  vcrd  de  grisjlirareetargcnt  vif,broye  y 
bie  n  roiit  enfeujble  auec  viine  d'enfant:  puis  e| 
en  cfcrits  ou  peints, & verras  vue  couleur  ex- 
cellente, comme  d'cfmeraude. 

Vohr  brojy(r  i'or  fm^tj^uon  ff^ijfe  peindre  eu 
c'I  rire  iturc  le  pincent, 

Prcns  fueilles  d*or  battu. &  quatre  gouttes 
de  mitl.mcflc  bic  tout  ciuéblc^  t<  le  ïx\qu  en 

vn 
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D  E  s    s  ï  C  R  E  T  s.  i;^ 
-rn  cornet  de  verre.   Et  quand  tu  le  voudras 
«lettre  en  œuure ,  dcfiicmpe  le  aucc  eau  go- 
niec  &  fera  fait. 

^Htre  manière^ 
Prcns  autant  que  tu  veux  de  fucillcs  d'or 
ou  d'argét  battUj&l'ctics  en  vue  raHe  dtvf  i  i« 
bien  vnic.  &  niouilltc  d  eau  claiic  ,  puisle 
broyé  aucc  le  doigt, mouillant  aucune  fois  le 
doigt  :  niais  ne  l'ctlens  point  rtop  laigc ,  en 
lc»broyant:  &  côtinuc  de  ce  faire  iufques  a  ca 
qu'il  foit  bié  moulu,cn  y  adioufiât  toufîcurs 
de  r  eau.   Et  quand  il  te  femblera  qu'il  foit 
bien  broyé,  cmpîy  la  talfc,  lequel  laifTeras  fit 
le  mcflc  trcsbié  puis  le  laîlfc  repofcr  vnc  de- 
jinie  beutç  :  coule  aprt s  l'tsu  hors,  &  trou- 
eras l'or  au  fond  de  la  talfe  ,  lequel  laifTeras 
feicherà  ton  plaifîr.    Quand  tu  le  voudras 
mettre  en  ornurc,  dcftrcpc-le  aucc  eau  gor»- 
incc  &  le  faut  garder  bien  couuert ,  de  peur 
qu*il  ne  s'en  urdifTe.   Cccy  cft  la  plus  be  il^ 
muiMcrc  qui  Toit  pour  faire  l'or  moulu. 
Encons  vue  autre  manière^  à  ffuuoir^ 
(tuec  la  ft*r^jiri»ie, 
TVcns  purpurine  que  tu  trouuera^à  veii^ 
dte  5  ou  q  tu  auras  faite  toy  me  fmc ,  à  la  ma-, 
nierc  fufJite  ,  puis  la  mets  en  vncefcuelle, 
auecvrincjoulciriue,  &  la  de(h épe bien  du 
doigt  pe«a  pcu,aprcs  empliras  rcfcuellc  d'v- 
riac,6u  de  kaiucj&:  Ljffcras  tout  raffou  au- 


ii 
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ton  J. Ce  rait,Ia  broycra*;  Hc  rechcF,  en  clia^i- 
^ant  fonuent  hditc  Icifiue,  tac  que  tout  foi't 
a  tô  f>laifir,&  bie  fubtilkmct  broyc,&qiic  là 
^crnicrc  yrine  ou  Icffiuc  en  tortc  auTi  claire 
.^ucturyaiiras  verfce  ,  puis  après  Tauoir  ef- 
•coiiJce.tu  y  mettras  vn  peu  ae  fafrâ,  &  la  Je- 
fircpcras  aucc  eau  gommée.  Lors  en  pourras 
«£cnrc;teindrc,  &  faire  tout  ce  q  tu  voudras. 

Tour  faire  L'afjîette  p9urd«rer  a*  or  brony. 
'  FrérwgîpcJclagroOrenrd'vncnoix  ,  bole 

•  «rmehfc  la  grofTf  nr  d'vnc  febue,aloc  cpaticiî 
la  grofleiir  dVnc  fcb'jr  ^  vn  tiers  diuâra^e, 

Cikccrc  candy  h  grofleur  HVne  feube^crtâ- 
pe-chacun  3  part-loir:  &  m?trât  l'vn  fus  l'ao- 

•  tpc^y  ap|>li.]ueras  en  la  fi.i  vn  peu  de  ciucuc, 
"«fU  de  miel, 

"Pour  ajfl-oir  ror  è  fmple  fond. 

•  r''fensgiî>fîn,aloèepaticum,  bolcarmcniç 

V m  autant  que  de  l'autre, Si  les  dcftrcmpe 
'.'«tjec  de  la  glaire  d'œufs  frais, laquelle  tu  au- 
-^ras-coulée.par  vn  linge.  Et  (i  ton  aîîîettecft 

trop  fort  5  tu  la  dellrcmpcras  aucc  de  1  eau 

£raif4:he. 

^utre  yr.iviere  fjur  toucher  l'or, 
Prens  dc  l'eau  bien  gommée  ,  &  aueciccllc 
fculc  mettras  Tor  &  fera  ladite  atTittte  bonne 
fus  parchemin  ,  ou  bien  fus  peau  .  le  mclme 
pourras  tu  faire  anec  de  U  glaire  d'ceuf» 

aiifTi  auec  du  laift  de  figues  fcuL 


T>  T.  %  S.E.C  t  K  i  Z-^^ 
ùHr  faire  couieitrs  de  tante  t  Cor  ta  de  ynittulJ:* 
rés  pierre  paragone,  ou  criital  ,  6:  la  broyc 
ttzs  bien  aucc  de  glaire  d'œufs ,  p  lis  en  ci- 
cris:5c  quand  il  fera  fec  ,  frotte  I^cfcritur 
uccdcl'or,  ou  autre  mctâl  5  tcî  que!  tu  vou- 
dras &  en  auras  la  inefmc  couleur. 

'''JH-  .  'fvoir  dt  Cor  fui  'Vnfnni  fir)iy. 
Pftns  de  la  fumcc  de  lampe, &  en  fjis  le 
fond  ,  &  fus  iccluy  mettras  l'or  auec  de  Teaii 
gûiriinéc. 

Pour  ajfcoir  fus  dn  inarBre^cH  fus 
ejtttlcjîie  tabUau: 
earmcnic,  &ie  brovc  trcs-bîcn 
^ucc  de  l'huile  de  lin  on  de  noix. Et  quand  tu 
voudras  nr?ertre  Tor  dcflus  ladirc  aîTiette,  f;*is 
qu'elle,  ne  f'jit  ne  trop  humide,  ne  trop  fti- 

'   UY  fé^line  Unrcs  ds  cot»lcuv>  d'^^r  fans  or, 
•}s  vî>c.p|>cç  d  orpiment ,  Si.  vnc  once 
^       ciMlfVl  yÀ  l&s  broyc. tires  bien  chatun.i 
p  a  r  t  £o  V       \  ipeik  ip  m  cn'femb  le  auec  de  la 
gUirc  d'(vuf6,&  en  cfcris. 
Tour  fuire  Lixtrti  coifl^'Ht'  d'arrent  fins  arrent, 
Frens  vncon^e        m:)  ,  deux  oncc3  d'ar- 
gent vif^ar      fônd>;cn  . .        puis  les  broyé 
aucc  de  l'can  gommçe  pUi  .   cfrri^ . 

"i  our  Jorirei  iet^res  r'rrdvs , 
•Prcnsinsdeif.ë,  .  .1  .     -'s,6.  rafrnn 
broyé  biê  tout  cnfe'mbic^  &     uicris  aucc  de 


2-7^  I.  TVUE  CIN(>VIESME 

i'cau  gommée. 

ToHT  faire  lettres  blanches  en  chatnp  noir, 
Prens  du  laid  de  figuier  pur  en  vn  verre,  ^ 
&  le  mets  au  Soleil,  par  l*cfpa'ce  dedeniyc  î 
heure  puis  le  deftrcmpeauec  de  l'ca»  gom- 
mcc,  quand  tu  le  voudras  meitrc  en  ceuurcw 
Apres auoir  cfcritjtu  noirciras  le  papier  d'é- 
crc  c'cft  à  dire,autant  que  tu  voudras,  que  le 
champ  foie  grand.  Et  quand  il  Tera  fec ,  tu  le 
frottera*  trcsbien  d>n  linge.  Lors  les  lettres 
que  tu  auras  faites  aucc  le  laid  de  figuier, 
t'cnleueront  toutes  &  demeurera  le  papier 
blanc  cfcrii ,  pour  «uoir  cfté  preferuc  par  le- 
dit laid.  Le  mefmc  pourras  faire  auec  le 
iaune  d*vn  œuf  d'cftrcrapcen  eau  ,  duquel 
tu  efcriras.  Et  quand  l'efcriture  fera  feichce, 
frotte  bien  tout  le  papier  d'encre,  comme 
dcffus.  Etl  ors  qu'il  fera  fec  ,  frotte  lefdites 
lettres  faites  de  iaune  d*œuf,auec  quelque 
lingcjou  couftcau,&  elles  s'en  yront:  ^  bif- 
feront l'cfpace  blanc ,  dont  auras  trcsbcllc^ 
lettres  en  champ  noir. 

Tour  faire  dn  verd^bon  four  efcrîre , 
four  feindre, 

Prcns  vcrdet ,  &  le  deftrcmpc  feul  en  vî- 
»aigre  &  le  pafle  par  vn  linge  :  &  le  broyc 
tresbien  fuslc  porphyre,  auec  de  Icau  clai- 
re &  y  nietsenlc  broyant,  vn  peu  de  miel,  & 
le  laiflebicnfeichcr  ;puis  le  broyeras  dci.ç- 
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Ichcf  très  bien  auec  eau  gommée ,  &  fera  fait. 
Tour  accoHjirer  l* ufur, 
L'aTur  fe  l>r'oyc  aucc  du  miel  comme  le  ver-r 
dct  ,  mais  il  n'cft  ià  befoin  de  le  purgcr^au- 
trcmcnt  dcltrcmpc-le  aucc  glaire  d'aufs  ba- 
tus  ou  aucc  eau  de  colle  ,  &  non  pas  de  gom- 
me.L*cau  de  colle  fc  fait  de  colle  de  parche- 
niin,  bien  claire  &  mollifîcc ,  &  coulcc  com- 
me la  gomme. 

î^owr  accouflnr  le  cînabriuWyfour  en 
efcrire  oh  peindre. 
Broyctresbicn  de  cinabriû  fur  le  porphyre 
auec  de  Tcau  de  fontaine  claire  ,  puis  le  laifTc 
jfcicher  &  mets  en  vn  cornet ,  ou  en  vn  verre, 
mais  mieux  vaut  en  cornet  en  Yuer  :  après 
y  verferas  de  IVrinc  en  mcflant  bien  enfem- 
blc  ,  &  le  lailfant  ainfi  iufqu'au  foir,tant  que 
tout  le  cinabviumfoit  allé  au  fond: puis  châ- 
ge  Tviinc  ,  &  fais  cômc  parauant ,  le  laiflant 
ainfî  iufqu'a  la  matinée,  côtinuant  de  châgcr 
ainfi  Tvrine  iufqucs  à  quatre  ou  cinq  iours, 
tant  que  tout  foit  bien  purge.  Puis  prés  de  la 
glaire  d*œuf  bien  battue,  tant  quelle  foit  ré- 
duite en  eau  tres-clairc  ,  laquelle  tu  verferas 
fus  le  cinabriom  ,  Ci  qu'elle  furpafle  deplm 
d'vn  doigt  :  après  mcfle  bic  tout  cnfemblc  i 
uec  quelque  ballôneau  de  noyer ,  ou  de  cor- 
Biier  bié  fcc,ou  bien  de  quelque  petit  osrpuis 
laifTç  defccndre  cinabrium  au  fond,  &  fera» 

£^      •  •  • 
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cômc  parauant  as  fait  de  l'vrinc,  par  Te  fparc 
de  deux  Obi  Mois  iours;  &  cecy  o'ficra  toi  t  le 
fcntimcnt  dcladite  vrine.  Ce  fait^y  mettras 
autre  gJairc  d'œuf,  &  me  fieras  tour  bien  en- 
fcmble  ,  Il  fera  fait  &  le  faut  tenir  bien  bou- 
ché.  A  chacunefois  que  tu  le  voudras  d^c t- 
trc  cnœuure  ,  tu  le  mouucrai  trcbbien-    I  t 
cjuand  la  glaire  d'cruf  cil  ainfi  accotiflicc, 
comme  dit  cO,il  ne  fc  corrompt  point. 
^jjittte  four  mettvt  i*0T  fui  dr^f  di  fcje^ 

ou  fus  toilie  ou  marbrs, 
Prcraiercmontjtu  feras  le  forid  de  colc  de 
parchemin  fus  le  drjp  de  foye  ,  zRn  que  l'af- 
Cette  ne  perce  puis  :  prcns  ccriife^bole  arirt- 
niCjYcrdetjde  i'tn  autât  que  de  rautre,&  les 
broyé ainfî tous  fccs  fus  le  porphyre  t  puis 
les  metscnvne  pocilette  plotnbcc,eu  faifar.t 
Vne  paftc  aucc  du  vernis  tellement  liquide 
«juetu  la  puiifc  prendre  à  ton  aife^aupinccau 
&  ce  à  petit  feu,qu'il  ne  bouille.  Toutcsfois 
fur  marbre  ou  ne  met  point  de  cole  ,  mais 
fculcnient  le  mordant, 

^iutn  mordant  ottaffette  fsur  mettre  l*or 

fus  {juelcju»  métal  ou  fer, 
Prens  vernis  liquide  vnc  litirCjtourîf^etinc 
huile  de  lin  de  chacun  vne  once  :  mc'flc;  bien 
tout  cnscblcj  &  fera  fait.  Mais  il  (c  faut  gar- 
lier  de  le  cuire  trop  cfpaiSjnc  trop  liqu-idc. 
Tsftr  dorer  U  tréne!:e  da  liures^ 


t)  T  S    Secrets.  ^79 
Prcns  la  orofleur  ci'vnc  roix  de  bolc  ànnc- 
tnic  ,  la  grolVcur  d\n  pois  chiche  ilc  fi:cci  c 
candi ,  hioyc  bien  tout  à  fcc  Tv  n  aucc  l'autre- 
I&  adiovfte  vn  peu  de  gînirc  d*<ruf  bien  bat- 
tue: puisbioyc  derechef  trcsbicn  cnfcn-bic. 
Ce  fair,prcns  le  liure  ni2C  tu  voudras  de  rcr, 
lequel  loit  bien relic^biccoléiulUmcr  cou- 
pe,6^  bien  poly  cftrcinsleircibien  enlaprci- 
ie^^  le  mets  le  plus  dioit  &  cfi^al  cju  ii  iera. 
poaible.  Puis  du  pinceau  luy  donneras  vnc 
coi'chc  de  glaire  d'oruf  bien  battue  <^ui  ferx 
faite  iegcrcmcnt.S:  lalaifftras  fclchcr  ,puis 
Iny  donne  aulTi  vnc  couche  de  ladite  compo- 
fuion. Et  quand  clic  ferabicn  fcichc,tu  la  ra- 
clerai S:  poliias  trcsbicn  rinalcrnent  quaud 
tu  y  voudras mcttie  de  Tor  mouille  ladite 
trcchc  d\n  peu  d'eau  claire  aucc  le  p:nçc:/iî, 
puis  tout  incôtinét  y  mettras  les  feuilles  d'oc 
eu  d  argent  taillées  de  telle  grâdcur  qu'il  Ici 
fauara,&  c^uand  il  fera  ù  c,  tu  le  poliras  aucc 
Tnc  dent  de  chien.   Ce  fait,  tu  pourras  f:iirc 
tel  ouuracc'delTus  qu'il  icplair.i. 

suc  né-^cudras^f^m  f  c^r^cpe.O  f.m;r^tf. 

P r  c n $  d e  1  a  g  1  ai r  e  d*a  nf s ,  n j  1  a  def i  c  nrir 
pr c  e  n  a u c  r. n  c  01  an i c  re  ,  &  y  ad  i c u  ç  t  ar  '  '  " 
vinaigre  blsnc  qu'il  fera  Icfcin  ,  à  fçuLoji  » 
•î&itoD  deircis  poui  cent  cudlt  b!rj:c  d  ct  f, 

t>  iiij 
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laifTc  le  ainfi  par  l'cfpace  de  deux  ioiirs ,  puis 
le  pafle  par  quelque  linge  fans  rompre  ne 
battre  le  blanc  d'œuf  ,  le  hilTant  ainlî  par 
Pcfpacedc  huitiours,  après  l'cfcoulcras  en- 
core vne  foisj&le  mettras  en  vnc  phiole  bier 
bouchée  pour  en  vfer  quand  tu  en  auras  ^ 
faire. 

la  maniert  dt  faire  le  mordant  four  hndicum. 

Prens  gomme  armoniac  trois  parties  ,  g6- 
fne  Arabie  vnc  part ,  feropinum  vne  quarte 
parti*  :  mets  les  deftrcmper  en  vinaigre  tant 
que  tout  (oh  bien  mol,  puis  le  méfie  bien,  & 
le  coule  par  vn  linge  ^  &  fera  tncsboiinc  pour 
en  vfer  à  ton  bcfain. 

^Htre  mordant  trefparfait  p9t4rh  mefme  chofe, 
Prens  gomme  armonrac  vne  once,  gome 
Arabique  trois  onces,&  les  dcrtrempe  en  vi- 
naigre par  l'efpaced'vn  iour  &  d- vne  niâcT:: 
puis  prens  la  groifcur  d*vne  noix  de  boa 
miel  iâunc,  &  vne  tells  d'aux  bien  nettoyée, 
&  bien  elUmpee.  Mcti  bouillir  toutes  ce^ 
chofes  enfen:ïble  dans  du  fort  vinaigre  ,  y 
adiouftant  vn  peu  d'aloc  cpaticum  ,  &  les 
Jaiffe  bouillir  par  vnc  bône  efpace  de  temps 
puis  les  coule  par  vn  linge  ,  en  prciFant  bien 
fort  toutclafubflâce.Et  s'il  te  fcmblctrop  li- 
quide ou  trop  clair,  fais  le  derechef  bouil- 
lir ,  tant  qu'il  tefemblcra  alTcz  cfpeztpuis  le 
girdc  en  vn  verre  ou  vaiiTeau  de  terre  plom- 


D  ï  s 
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iil>é:ou  (l*os.   Qnand  tu  voudras  dorer  quel- 
hore,oingt$  le  premièrement  de  cefte 


qucc 
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pinçeau,  puis  le  frotte 
jtreibien ,  tellement  que  l'cngraucurc  ne  foit 
ircmplicy  &  le  hiïc  ainfi  auflfi  lonouemcnt 
quetu  voudra$:pui$  quand  tu  y  voudras  met- 
tre les  fueilles  d'or^fouffiedc  ton  haleine  fus 
ledit  mordant.  Se  y  mets  lefditcs  fueilles  d'or 
en  les  dif^^ofaiit  diligemment ,  comme  il  cit 
requis  ,  &  les  prelTant  tresbien  dWn  pinceau, 
ou  de  quelque  peu  de  cotton.  Lors  auras  vnc 
itot  dorure  tref- excellente. 

Manitre  tref  belle  four  faire  or  &  argent  fuU 
uenr^.chofe  tref^ifee  à  faire,  &  en  viendra  vne 
couleur  excellente.  Ceji  vn  fecret  bien  rare  qui 
n'a  tfié  vfé  ne  fceu  iufqu*à  frefent:&fe  feunent 
brunir  ou  vernir  parfaitement , 

Prens  fueilles  d'or  au  pois  d'vn  cfcu  ,  ou 
autant  que  tu  voudras  &  les  mets  au  feu  en 
vn  petit  crcufct  net  :  &  en  vn  autre  crcufct 
mettras  quatre  fois  aulfi  pefant  de  vif  argent 
loin  du  feu  ,  de  forte  que  feulement  il  Ce 
chauffe  ,  car  autrement  il  fe  pourroitcfua- 
nouyr.  Ne  laille  pas  aufîî  tant  chautter  les 
fueilles  d'or  qu'elles  fc  fondent  ,  mau  laifle 
lesquafi  deuenir  rouges.  Ce  fait ,  oftc- les 
du  feu  ,  &  auHÎ  le  vif  argent ,  lequel  verfera» 
tout  chaud  fus  les  fueilles  d'or,  puis  mconi  1- 
ticnt  méfierai  bien  tout  cnfcniblc  aucc  vu 
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ballonncau  par  rafpacc  d'vn  pater  noficr^  (L 
le  vcrfcras  aprcs  en  vnc  cfcucllc  pleine  de 
eau  claire  ,  &  auras  vne  parte  dudii  or  ,  & 
du  vif  argci)t;nîais  la  couleur  de  Tor  fera  tel- 
lement cbicurcie ,  qu'on  n'en  verra  rien  qui 
foit.t-t  ce{lecll  lapaUc.que  les  orfcbures  ap- 
pellent amalsamii ,  &  les  fcauans  malnsn^.a, 
qui  eu  vnc  didion  grecque^laquclle  corrom- 
pue des  Arabes  a  eftc  changée  en  ama'gama. 
Auifi  pourras-tu  faire  cecy  tout  froid  ,  en 
broyant  hi  fucilles  ou  la  limaturc  lôg  temps 
aucc  le  vif  argent  fus  le  porphyre  ou  marbre 
tant  que  tout  foit  amalgamé  ,  ou  méfié, & 
joint  enfcmb'c.   ht  le  broyant  encore  aucc 
vn  peu  de  vinaigre,  ou  ius  delimonjil  fc  fera 
pîufîoft  ,  8i  s'incorporera  tant  mieux  puis  la 
faire  Uucr  deux  ou  trois  fois  d'eau  claire. Or 
en  quelque  forte  que  tu  aycs  fait  laditepafte, 
oit  amalgama,  tu  le  dois  pafl*er  par  quelque 
linge  bien  fin,  5c  efpcz,  afin  qu'vnc  partie  du 
vif-argent  fe  pafTe  ,  ou  bien  tu  le  palTeras  par 
vne  peau  de  çhanioisj  ou  d'aigntau  blanc  qui 
vaudra  beaucoup  mieux:  &  le  prcfTc  fort  bié, 
afin  qu'il  en  forte  autât  d'argent  vif,  que  fai- 
re fe  pourra.  Puis  prcns  ce  qui  fera  demeure 
de  reflc^en  latoille.oucn  lapeau:&  prcns  du 
fouph'e  vif  citrm  >  &  beau ,  la  moitié  autant 
que  tout  la  paflc  qui  fera  dcrôccc  de  refie. 
tiiampç  biçiï  prçnûcrcmcnt  ledit  fc  uphrt^fip 


DES    S  î  C  R    F.  T  S.  îSj 

jflc  b'oyc  derechef  aucc  ladite  paOc  :  aiiifi 
mcflccs  cnfc  n-ble  mets  les  au  feu  en  vre  tf- 
cuelleou  cuiilicr  de  fer,Ics  y  laifi'ant  tât  qrc 
tout  le  fo('f]7e  loit  btuflc,  &  Cjuc  le  rcftc  foit 
tout  ia'jne.  Puis  le  laiifc  i  efroidir^d'  le  mets 
en  vnc  efciîcîle^lc  U'iât  C\  fouucnt  d'eau  c  1  ai- 
re ,  qvc  tu  V  (  rias  vnc  couleur  d*or  trc^bcllc. 
Xori  le  gai  ce  en  quelque  verre  ou  vaiifeau 
xc  terre  pKa-bc  ,  comme  on  fait  l'aufe  or 
n^oulu.  Et  quand  tu  le  voudras  mettre  en 
auuie  dtili  rm«;e  le  m  de  l'eau  rofc  , ou  au- 
tre,tn  laquelle  tu  auras  deflovs  de  la  gemme 
fAiab-iquc  claucjaprcs  J*accoi*Aic  pour  en  cf- 
[criic  eu  peindre,  &  auras  vnc  chofc  trtibclle 
Quand  tu  en  auras  cfcrii  ou  peint  ^  &  qu'il 
ferafcc,  tu  le  pourras  brunir auec  vne dent 
de  chien  ,  ce  qui  ne  fc  peut  faire  de  l'autre  or 
moulu  ,  duqiicl  vfent  lesefcriiiains,  &  pein- 
tres de  nolîrc  temps.  Ce  fccrct  a  ef'^é  praii. 
que  des  anciens,  comme  nous  voyons  en  au- 
cuns de  leurs  liures.  Mais  il  faut  vfer  de  pra- 
tique pour  le  brunir^mettant  vnpapiei  blanc 
fus  Tor  ,  &  frottant  premicrcm.cpt  fus  ledit 
papier  aucc  la  dent  de  chien,  t  t  s'il  le  fcm- 
blc  qu'il  ne  foit  encore  aflei  bruny  ,  tu  le 
pourras^  brunir  encore  vne  fois  aucc  la  dent 
fus  Vor  fans  papier  entre  deux; 

rX  m    Tour  fuirt  d9  trîshcau  vcrnii^  four  vernir 
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dtt  or  ,  c2^  tous  autres  outtrages  peints  ,  ou  non 

feints, 

Prensbenioin  j  &  le  broyc  le  mieux  que 
pourras  entre  deux  papiers ,  puis  les  mets  en 
quelque  phiole  ,  &  y  verfc  defiiis  de  l'eau  de 
vie tresbonnc,  tant  qu'elle  paft^  le  benioin 
Octrois  ou  quatre  doigts  ,&  le  laifle  ainlî  vn 
iourou  deux  ,  puis  y  adioufle  pQur  <!emyc 
phiole  de  telle  eau  de  vie  ,  cinqoufixfil»^ 
de  fafran  légèrement  cftampez  ,  ou  trois  en- 
tiers. Ce  fait  tu  le  coulcraSjSi  d*vn  pinceau 
en  verniras  telle  chofc  dorée  que  tu  voudras 
laquelle  en  dciûcndra  rcluifante  &trcsbelle, 
fcfeichant  incontinent  ,  6t  durant  plufîeur» 
années. 

Orfîru  veux  accouftrer  Targent  en  telle 
manière,  fais  totalement  dc$  fucillc^  d'argét 
comme  tu  as  fait  des  fueillcs  d'or,  lînon  qu'c 
lieu  de  foutFre  tu  prendras  du  tel  commun 
bien  blanc  puis  accouftre  le  vernie  à  la  ma- 
siere  fu^iite ,  y  mettant  l'amand  en  benioin, 
c'eft  à  dire  le  blanc  qui  fe  trouuc  au  milieu 
du  benioin, &  n'y  mets  point  de  fafran. 

Et  ledit  vernis  de  benioin  ,  &  d'eau  de  vie 
fans  autre  chofc  ,  eft  trcsbon  pour  vernir 
toutes  chofes  ,  tant  peintes  que  non  peintes, 
&  auTi  pour  faire  reluyrc  les  tables  ,  &  les 
coffres  de  bois  de  noyer,  d'hcbcnCj^c  de  tou- 
tes autres  cbofcs ,  parciUcwét  au/Ii  ouura^es 
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de  cuir  dorez  &  non  dorez  ,  &  tonte  autre 
chofc  :  car  il  fait  rcluyrCjprefcruc^aide  les 
couleurs,  &  fe  feichc  incontinent  fans  recc- 
uoir  poudre  n'ordure  qui  foit,  tellement  que 
on  le  pourra  nettoyer  d*vn  linge  ,  ou  dVne 
queue  de  renard  beaucoup  mieux,  4juc  s'il  ne 
fuft  point  veriry. 

Tour  Htsémët  broker  l'ôr  &  l^arg^nt^à  la  nidnle-' 
te  uceouflumee^dont  vfent  les  miilleurstnAt/ires. 

Pr.eos  telles  fueilles  d'or  que  tu  voudras^6c 
les  iocerpore  trcs-bicn  en  vnc  tafTc  de  verre, 
aueciulcprofatjle  mcflanttres  bien  auec  le 
grand  doigt  petit  à  petit.  Et  quand  tout  fera 
bien  incorpore  enfembîe  ,  tu  le  mettras  fus 
le  porphire  ou  marbre  ,  le  broyant  tres-bicn, 
puis  vcrfe  petit  à  petit  de  l'eau  claire  fus  la- 
dite pierrCjCn  méfiant  tou/îours  très  bien,  a- 
prcs  feras  couler  ledit  or,&  iulep^cn  vnc  ef- 
cuelle,  ou  tallc  de  verre,  &  laucras  ainfî  tref- 
bien  la  picrne  ,  afin  qu*il  n'y  demeure  rien. 
Puis  mouucras  tout  auec  le  doigt  en  ladite 
efcuellc,  &  le  laiflcras  ain^x  repofer  :  aprcf 
coulerai  Tcau  ius  ,  &  y  en  remettras  de  nou- 
uclle,clairc  ,  &  chaudc,&  Iclauc ainfî  tant 
&  (îfouueotjXiue  toutleiulep  foit  laué,  8c 
efpurédeh©rs,&  quercau^n  la  mettant  en 
la  bouche  ,  ne  foit  aucunement  douce  ,  a<« 
près  IcslailTerasfeicher.  Ce  fait ,  le  mettras 
çn  vne  taffc  de  verre  nette  ,  Se  iras  bien  loia 
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arrière  du  feu  vn  peu  de  cendres  chaudes^  af^n 
que  11  tallc  ne  fe  fcidc,  fus  Icfciueilcs  met- 
tras hdite  talfe,  tant  que  l'or  foit  dcuenu  bic 
chaud  ,  &  foit  retourne.^  fa  bonne  couleur. 

Finalement  le  dcftrcmpcras  anec  de  l'eau 
gommcc^pour  le  mettre  en  «jeuurc. 

Tour  faire  vne  ligueur  cjui  fan  couleur 
d*or  fAtts  'tr. 

Prens  le  ias  de  fleurs  de  f^fran, quand  elles 
font  encorcs  toutes  fraikhes,fus  la  plante: & 
/î  tu  :i'cn  peux  auoi-,  prei«  du  fafran  fe<:  bica 
pultirriré  ,  &  y  ^adiouAe  antant,d  orpiment 
i.iune  &  luyfant,  qui  foit  efcaillcux,  noa 
terreux  :  puis  auec  fiel  de  c  heure  ou  de  bro- 
cîict  f  qui  vAut  beaucoup  mico\  )  Icsbroyc- 
rastres  bien  cnrcmblc.  Ce  fait  les  mettras 
€n  quelque  phiolc  fous  le  fumier  par  queU 
cjucs  iours.  Tirc-lj  puisnprcsj&  la  garde  :  & 
voulant  cfcrirc  de  ceftç  liqueur  ^  tu  iuras  vnç 
couleur  d'or  très  belle,  ^ 

^pt're  liqueur  de  csiUeur  a  oVyjf  our  efcrîre  &  ào-m 
rtrfer^hois^vtrre^<n^&  a'*tre  ciofe fembUbles, 
Prens  vn  œuf  ponnu  du  mc(mc  iour,  Iç- 
qut  l  tu  ouuriras  i  vn  bout  ,  &  en  tircras.tout 
ie  blanc ,  puis  prendras  deux  partici de  v  if 
argent, 5i  vne  partie  de  fel  aritïoni.ic  ,qui  foit 
net  &  tres-bicn  pilé  :  ôi  tk  ce>  deux  c^\f{ç$ 
mettras  tint  fus  Id  iaunedc  l'œuf ,  (^lâ  fcii^ 
demcurtf  en  fa  coquille ,  c^u'elle  foit  remplie 


J  rJ-        ,       '   ^  S  « K  K  T  J. 
^(dne,  chofes  :  puismcflc  bien  tout  en f-in' 

oftcc,  le  ferrant  tre.bien  d>n  peu  de  cire  de 
forte  cjue  rien  n>(n,ifrc  entrer.  „/f;/,t 
lors  le  mettras  fou.  la  fiente  de  eh  JaL  to 
droit  contrefont  lonuerture  en  haut   p°  * 
Pren.vnc  autre  demie  coque  d  œuf     en  fl 
vn  chappeau  f.„  ladi.e  ruj.ur,,lc  ;cou  rt 
fiente    &  le  laiff.nt  ainfi  parl'efpaëe  ' 
vnjtoun„gt.cinc,iours,fi  i„..,t  7;,! 
leur  d  or  ,  très  beau  pour  cfcrire ,  &  en  fXl 
tout  ce  que  tu  voudra,,  f-.r  fi  ladite 
eft  trop  dure  ou  trop  efpoiire    tu  la  nn 

bjyeroudeilrcn,,^ra.reecaV;o"„t^e''"' 
aT'!  T/""  f"^  f''"  "-''"V  d'or 

Prcus  cfcorcev  d.  citrao^uks  ,  o  .  dvên 
g^b.enuune..  &  Ics„e»ove  rc.-bîeTdâ 
bfanc  de  dedans,  p  .is  les  cft.,.,pe  trcsb^n  S 
vn  morfcr de  pierre,  ou  bois  ,  n,  Jit 
b.cn  net ,  &  pren.  fouffre  bien  iaÛne  It'l, 
reluyfant,&  b.en  puluerifé  ,  lecp.el  tu  flc" 
«va  ,celefd>tesefcorcescf{an,,écs  en  niW 
bu-n  tout  enfcmble.  Ce  fa'it.tu  nu-  tra  t  'u! 
.c«y  en  vue  phiolc  le  gardcas  e,  h  au^ 
o"en  q„elc,ue  lieu  humide  ,  par  1  '  ! 
huit  o«  dix  iours.  Finale^ê  le  re  'h' ,  ^era! 
Tn,cuaufcu..p„i,,„,f„i,,,  ou  en  p do. 
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dras:  &  trouueras  vne  couleur  d*or  tref-cx-  1 
ccUcntc. 

l^our faire  encre  t>u  teinture  four  efcvire 

•tnxome  ferfeBion,  à 
Prcns  noix  de  gailetrcs  bonne, &  la  romps  I 
en  trois  ou  quatre*  pièces  ,  c*(  i\  i  dirc^tftâpc  | 
les  Icgercmcnt ,  &  les  mets  en  vnc  pocflc  de  | 
£er,anec  vn.peu  d*huilc  5  les  faifant  quelque  i 
peu  frirCjpuiscn  prcns  vnc  liurc,  de  lamcri 
en  quelque  vailfeau  plombé  ,  y  vcrfant  du  | 
vin  blanc  ,  tant  qu'il  le*  funt^onte  pUu  d*vnc  i 
grande  paulme.  Apres  prendras  vne  demie  i 
liurc  de  gomme  Arabiqrc  bien  eftampee  ,  &  , 
huit  onces  de  vitriol  bien  puluerisc  :  meflc  j 
bien  tout  enfemble  ,  &  le  mets  au  Soleil  par  i 
aucuns  iours  ,  en  le  mouuant  aulîl  (oiiucnt  ! 
que  tu  pourras:  puis  le  feras  bciiillir  vn  bien 
J>eu;^  tu  vois  qu'il  en  foit  meftier  ,  &  après 
J'efcouleras  ,  &  fera  parfait.  Et  fus  la  lie  qui 
<lcmeurcra  au  fond  ,  pourras  vfer  d  autre  j 
vin,&  le  faire  boiiillir  vn  peu  ,  piûs  l'cfcou-  j 
1er.  Tu  pourras  mettre  du  vin  fus  les  mef-  ] 
mes  lies  ,  autant  de  fois  qu'il  te  plaira  à  fça-  j 
uoir  tant  que  tu  verras  que  le  vin  que  tu  y 
auras  raisjnc tiendra  plus. Puis  méfieras  tout 
ledit  vin,  auquel  mettras  derechef  d'autre  j 
gallCjgomme  &  vitriol. comme  au  commen- 
cement: puis  en  le  tenant  au  Soleilj&  le  laif-  i 
fane  bouiilir,aura$  vn  encre  meilleure  que  le  j 

prcmic; 
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prcmicr,&  ainfi  feras  toufioursicar  tant  pJus 
fouucnt  le  feras  ,  tant  meilleur  l'auras ,  &  à 
moins  de  dcfpcns.  Et  fi  tu  le  trouuc  trop  ef- 
pais,ou  qu'il  ne  foit  affcz  fluide  ,  mets  y  vn 
peu  de  leflîne  claire  ,  laquelle  le  rendra  cou- 
lant affez.  S'il  cft  tropclair,adiouftey  vn  peu 
dégomme  Arabique.  Les  noix  de  galle  doi- 
lient  eftrc  menuès,crefpcs ,  &  folidcs  par  de- 
dans pour  cftrc  bonne.  4.C  bon  viuiolcft 
toufiours  par  dedans  de  bonne  couleur  du 
ciel.  La  bonne  gomme  cft  claire  &  fragile, 
tellement  qu'en  Tcl^ampant  elle  fe  pulucri- 
Ic  ailtment  fans  s'attacher  enfemblc. 
Manière  trexbelle  pour  fnire  l'errer  e  fortai'iftn 
to^*:irtfeich€ji^»elUilf^ut  (  quand  ^nv^l^ 
ffirire)deflremper<tuec  vnpm  de  vin,  ouù'euH 
ou  de  vifiétiore^fiu  de  qttelqtie  autre  liqunir:^  fe 
fem  mettre  incontinent  en  ct'iPtre  ,  ^^.Vc  Liuite 
foudre  fe  peut  au/Ji  amender  tsut  uutrteiure 
four  mauuais  ^n'il  fuit, 

Prensdes  pierres  de  pefches ,  ou  d'abri- 
cots.auec  leurs  noyaux  ,  amandes  doucc^  ou 
ameres  moyennant  qu'elles  aycnt  les  ccques 
dures  &  que  l'amande  foit  aufii  dedans.  Et  (î 
d'auanturc  tu  ne  peux  rccouurcr  que  lefdires 
pierres  fan*  les  noyaux  , elles  feront  bonnes 
niais  beaucoup  moins  qu'auec  les  noyaux 
1  rcns  donc  toutes  lefditeschofcsenfembJe^ 
ou  celles  que  tu  pourras  auoir  ,  &  les  mets 
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bruficr  fus  le  charbon  ,  &  quan^^  elles 
feront  bien  rouges  ,  &  enflammées  ,  oftc 
les  du  feu  ;  &  par  ainfi  réduites  en  charbons 
trcf-noirs,  les  garderas  en  vne  poèflc.  Prens 
fcmblablcincnc  rafîne  de  pin  ,  &  la  mets  en 
vne  poëflé,  &  la  fais  flammcr.  Fuis  prens  vne 
autre  pocflc  ,  ou  vn  fnchet  tenu  ouuert^a- 
uec  quelques  petits  ballons ,  en  croix  ou  au- 
trement comme  bon  te  femblera ,  &  le  mets 
la  guci  le  en  bas  dcflTus  ladite  flamme.de  for- 
te ,  que  la  fumce  de  ladite  raifine  fe  vienne 
accucillir,&attachçr  tout  à  Tcntour  de  ladi, 
te  poèfle ,  ou  dedans  ledit  fachet  :  &  quand 
toute  ladite  raifine  fera  briiflee  ,  &  que  tout 
fera  refroidi  ,  tu  feras  tomber  tout  ladite 
fumce  fus  vn  papier,  ou  vne  table  ,  ou  autre 
chofe,&  la  gai  de. 

Mais  il  tu  ne  veux  prendre  peine  de  faire 
ceftc  fumée  ,  acheté  la  de  ceux  qui  font  Ten- 
cre  des  Imprimeurs.  De  ce  noiroufumee 
prendras  vne  part  ou  telle  quantité  que  tu 
voudras  des  charbons  de  f  ierreties  fufdites 
vn  autre  partie ,  du  vitriol  vne  part ,  de  gal- 
les fricaifcesjcomme  dcffus  eft  dit ,  deux  par- 
tic  de  gôme  Arabique  quatre  parts.  Toutes 
ch  jfcs  foyét  bié.eftampces,tamifces3&'  méf- 
iées enfcrable  :  puis  garde  bien  cefle  poudre 
en  vn  fachet  dctoi.le ,  oude  cuir:car  plus  fe- 
ri  vieille,    meilleure  fera.  La.voulant  in^t-" 
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trc  en  ociuirc^pour  en  faire  de  l'encre ,  prens 
en  vn  peu,&  la  dclircmpe  aucc  du  vin  ^ou  eau 
ou  vinaigre  le  fqueU  mis  chauds  ,  Tencre  en 
fera  meilleure  :  toutcsfois  les  mettant  froids 
il  n  y  a  pas  grand  danger  :  &  auras  incontinct 
tresbon  encre  ,  lequel  tu  pourras  porter  par 
tout  fans  rcfpandreiSi  tu  as  de  l'encre  qui  ne 
vaille  guère:  mets  y  vn  peu  de  la  dite  poudre, 

il  dcuiendra  incontinent  tresbon  trefnoir: 
&  trefluifant. 

Totir  faire  incontinent  grande  quantité  de 
bon  encrera,  feu  de  deffens, 

Prcns  de  la  tainturc  dont  vfcnt  les  coiv^ 
roycurs  pour  teindre  leurs  peaux  en  noir  :car 
onen  peut  auoir  beaucoup  pour  peu  d*argét 
puis  prcns  le  fiel  de  Scthc  ,  qui  cft  vn  poif- 
fon  qui  ne  coulle  quafiricn^Ôc  principale- 
ment en  terre  maritime  ,  comme  à  Vcnife:& 
en  mangeant  ledit  poilfon  pourras  garder  le 
fiel  de  longue  main.  Mcflc  puis  lefdits 
fiels  awc  c  la  teinture  de  conroycurs  ,  &  fans 
autre  chofe  tu  en  auras  vn  encre  trcfparfait. 
Pour  le  faire  encore  meilleur  tu  y  peux  met- 
tre de  la  poudre  fufdite  5  faite  de  charbons, 
de  vitriol,  de  galles,  &  de  gomme:  &  fera  le- 
dit encre  tiesbon  pour  imprimer  en  cuiure, 
en  y  adiouftant  vn  peu  de  vernis  ,  &  vn  peu 
d'huylc  de  lin  de  lorte  qu'il  dcuienne  coui  at 
ta  foy  mclme  ,  peur  pouucir  bien  penctrcï 
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«n  toutes  les  engraiieurcs  de  la  forme,&  que 
il  fepuilTctrcsbien  tenir  fus  !c  papier,  fans 
l'cftcndrc  ou  c/îargir  ny  baucr. 

Vourfatre  l'encre  d'Imprimerie. 
VcncTC  d'iaiprimeurs  fc  fait  de  la  feule 
fumée  de  refine  comme  dcfius  cft  dit  ,  &  fc 
dellrempeaucc  vernis  lirjuidc.  Illefautvn 
peu  cuire  le  laiflant  liquide  oucfpais,  félon 
4u'il  fera  bcfoin,M-is  en  Hyuer  plus  liquide 
qu'en  Efté  :  &  toufiour^  le  plusefpais  fait  la 
icttrcplus  belle,  plus  noire  plus  nette,  & 
plus  reluyfante.  Mais  en  quelle  manière  que 
cefoit  3  il  doit  toufîours  cihc  bien  mené 
auec  la  fumce.  Et  pour  le  faire  liquidc,com- 
mcdiceft  ,  il  faut  mettre  plus  huyle  de  lin 
ou  dg  noix  audit  vernis.  Si  tu  le  veux  faire 
plus  efpais,  mets  y  moins  d'huy le,  &  plus  de 
fumee,le  iaifl'ant  cuire  dauantage.  Situ  veux 
imprimer  rouge,  au  lieu  ladiu  fumce  me- 
ile  du  vcrniillon  bien  broyé  aucc  ledit  vernis 
Et  Cl  tu  le  veux  faire  vcrd  ,  metsy  dtt  vcrden 
Si  tu  le  veux  azuré  (  cômc  on  a  fait  quelque- 
fois par  cy  deuant  ,  prens  de  Tazurd'AIe^ 
magne  ,  ou  bien  de  cet  efmail  de  verre  qiri 
fe  fait  maintenant  âVcnifc:faifant  en  toute 
manière, côme  nous  auos  dit  de  l'encre  noir. 
Tctér  faire  enerefi  très  hlanche^  encore  quon  en 
^fcriue  d'icdle  fus  f^pier  blanc ^  on  la  fourra 
kifn  farfaitiment  lire}  ,h»f€      eji  trc:btUt, 
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Prens  coques- d*œufs  frais  bien  blanches 
&  bienlauces,  puis  les  fais  trcsbien  broyer 
fus  le  porphyre  ou  marbre  bien  nettoyé  aucc 
eau  trefdairc.  Mets  les  en  vnc  cfcucle  nette, 
tant  que  la  poudre  defcenJc  au  fons  :  après 
en  efcoule  l'eau  dehors  légèrement ,  &  laiflc 
fecher  la  poudre  de  foy  mefme ,  ou  au  foleil, 
fi  auras  vn  blanc  norapareil  auquel  nulle  ce- 
rufen*autre  blanc  du  inonde  fc  pourra  com- 
parer ,  pourucu  que  tuTaccouttrc  &  garde 
bien  nette  ment.  Et  quand  tu  en  voudras  vfer 
prens  gomme  armoniac  tresbic  iaueCjÔc  mo- 
difiée de  celle  peau  faune  quieft  a  l'entoure 
puis  la  mets  deftrcper  par  Tefpace  d*vne  nuit 
c»  vinaigre  di(Hllé.  &  îc  l'cndemainie  trou- 
ueras  detïait,  &  fera  dcuenu  le  vinaigre  plus 
blac  que  laiifl  lequel  tu  couleras  par  vn  lin- 
ge net,     aucc  vn  i?eu  de  ccÔe  liqueur  blan- 
che dcftremperas  la  poudre  fufditc ,  puis  en 
cfcrits  ou  de  peints^  auras  vn  blac  fus  toute 
autres  fortes  trefexcellent.Vne  grand  Dame 
d'Italie  n'vfe  d*au.rc  chofe  pour  blanchir  fon 
vifage:&  s'entretient  tresblanche ,  fans  fcm- 
bler  qu'elle  vfe  de  quelque  chofe  Au/fi  ne  fait 
ladite  poudre  aucun  dommage  auvifage,n>i 
à  la  peau, ny  aux  dents,  comme  faitlefubli- 
mé,la  cerufc,&  autres  chofe  fcmblables  def- 
quc]  les  vfcnt  fouuent  les  Dames  â  leur  grad 
deftriment.  Mail  fitu  veux  vfct  dudit  blanc 

T  iii 
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fait  J'efcailles  d'oeufs  fus  t^face  ,  il  le  faut 
broyer, &  confommcr  fort  clclié,&  quafîfans 
corps  &  qu'il  foit  penetratif,  afin  qu'il  dure. 
Enquoy  chacun  peut  exercer  les  forces  de 
fon  efprit.  Mais  fus  toutes  chofcs  en  voulant 
vfer  pour  la  facc,il  cft  befoin  ymcfler  la  tier. 
ce  partie  de  talcum  calciné, comme  nous  cn- 
fclgnerons  au  liure  fuyuant. 
VoMY  f  lirt  vnt  foudre  c^ui  efte  Us  taches  ^ encré 
tombées  fus  te  papier  y  ou  bien  les  lettres  <Ù* 
eferitHres  dé  dejfm  le  papier ^qni 
eji  vn  fecret  bien  rare  O* 
frofiiabUm 

Prcns  cerufe  tresbien  broycej&en  fais  de 
la  parte  aucc  du  \àï£t  de  figuier,  puis  la  laiflfe 
feicher  :  après  la  broyé  derechef, &  la  feiche 
comme  deaant  ,  &  ce  iufquesà  fept  fois:  puis 
la  garde  ainfi  en  pondre.  Et  quand  tu  en  vou- 
dras vfer  pour  oftet  les  taches  ,  ou  lettres  du 
papier,  prens  vn  petit'  linge  mouillé  en  eau 
preffint  Tcau  de  hors:puis  l'eltens  fus  le  lieu 
que  tu  voudras ,  &  l'y  lailfc  vn  peu  de  temps, 
tant  que  le  papier  &  l'encre  en  foyent  bien 
humides'puis  oftc  le  linge  moiiillé,  &  fus  la 
♦  tache  ou  lettres  que  tu  voudras  ofter  mettras 
vn  peu  de  ladtte  poudre  de  ccrufe,  la  lailTant 
ainfi  par  l'efpace  d'vne  nuid.  Le  lendemaia 
prcdras  vn  linge  net  &  fec, duquel  tu  iras  fu- 
btiUmenc  frottant  dehors  ladite  poudre  :  Sl 
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le  papier  demeurera  très- blanc  pourypou- 
uoir  efcrire  ,  comme  pArauaiu  &  mieux  aufli 
Et  fi  tout  n'cll  bien  olic  à  la  première  fois, tu 
le  pourras  faire  encore  vne  fois^&u'y  trouue- 
ras  point  de  faute  ,    fi  le  papier  clloit  tant 
délié  5  que  le  baigner  fit  le  nettoyer  rcufient 
rendu  par  trop  debilejprenez  vn  petit  de  co- 
Ic  de  mcnijjfiers.dc  laaucllc  ils  colent  le  bois 
cnrcmblc3&  la  défaites  au  feu  auec  tant  pet^t 
û*eau  claire  ,  qu'elle  foir  feulement  vn  petit 
vicewfci'autrement  elle  dcuicndrcit  noire  ou 
roufle)&;y  adiouftezvn  peu  de  cerufe  en  pou- 
dre,la  farine  encor  n'y  elt  mauuaifc,  &  l'ac- 
couArez  de  telle  forte, qu'elle  n'aye  ne  corps 
ne  couleur  ^  finon  blanche  ,  d'icelle.enduirez 
fur  le  papier  &  verrez  bel  eftcd- 
"Pour  f  Mrt  vne  forte  de  verni i  ,  mats  he^iucou^ 
încilltur^      flus  beau  qneceluy  aont  vftnt 
Les  efcriuains^&'  efi  moins  cou- 
(iable^^  ji  ne  ^at  aui  uni- 
ment comme  fait  Vau-' 
tre  vernis. 

Le  vernis  dont  vfent^communémcnt  les 
efcriuains  ,  n'cA  autre  chofe  que  gomme  de 
geneurc  réduite  en  poudre  ;  &  dicclle  aufTi 
ïe  fait  le  vernis  liquide  ,  enfaifant  bouillir 
ladite  gomme  en  lîuy  le  de  lin  :  &  dcceîle 
poudre  vfent  ks  efcriuains  pour  faire  que 
Tccrc  ne  s*cfpariep&  afin  que  la  lettre  en  foie 
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plus  bcIl:Scpl^  nette. Or  pour  faire  vnc  pou- 
dre de  fcinbUblc  cfFeâ:,&  qui  foit  tresbellcl 
moins  de  dcfpcns  ,  &  fjns  mauuaife  odeur, 
prens  des  efcaillcs  d*œufs  en  telle  quantité 
que  tu  voudras  les  nettoyant  trcsbiendcla 
petite  peau  qnicft  dedans  :  8c  après  les  auoir 
cftainpccs  groflcment ,  mets  les  en  vne  poè- 
/b  qui  puilîe  endurcr^le  feu  ,  la  couurant  de 
quelque coaucrturc,  puis  la  meticn  vn.  four- 
acau  de  verrier  j  ou  de  potier,  ou  defaifeur 
de  briques, tuiles, ou  chaux  ,  les  y  iaiiTant  (î 
longuemct  que  toutes  les  efcaiiles  foycnt  ré- 
duites en  poudre  tresblâche  laquelle eft  ap- 
pellcechaux  dœufs,tamife  la,  &  la  garde;  Et 
quand  tu  eu  voudras  vfcr  jtu  en  ictteras  vn 
peu  fus  le  papier  ,  ou  parchemin ,  puis  eftcn- 
drasi  bien  la  poudre  par  deffus  ton  papier ,  ou 
parcheminée  frottât  auec  vnc  pafte  de  licure 
ouaucremsnt.  piriseu  oftât  ce  quiyfera  trop. 
Efcris après  dcilu*  ,    &  tu  le  trouueras  de 
meilleur  cfl^eâ;  que  le  vernis.  Quand  Tefcri- 
turc  fera  fcichSjfi  eu  en  veux  ofter  laditcpou- 
dre,voire  le  vernis  comuiun  de  peur  qu'on  ne 
s'en  blanchitfc  les  mains  ,  tu  frotteras  Icpa- 
|>icr  ou  parchemin  aucc  de  la  mic  de  pain 
blanc  :  car  elle  tirera  à  foy,  &  emportera  le 
vcrnisjou  poudre  qui  efèdeifus 
■4^0Hr  faire  encre  f»ur  reigUr  le  fa  fier  à  efcrirt 
de  laqtécilf  i'eferimre  feiehe  ^fe  ^eunèt  teUiinti 
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ofler  les  lignes  ,  ^fu* il  fembUr a  qu'on  ait  efcrh 

fans  lignes, 

Prens  pierre  paragonnc  ,  &  l'cftampc ,  & 
broyé  tresbien  ^  puis  prens  la  grofleur  d\ne 
petite  noix  du  plus  beau  taitrc  de  vin  blanc 
calciné,  le  nncttaat  diffoudrc  en  vne  efcucllc 
pleine  d'eau  claire^puis  Tefcoulc^Et  de  ccftc 
eau  tu  dcllrcmpcras  la  p#hdre  noire  de  pier- 
re paragonnc,  tât  qu*il  foit  tout  réduit  com- 
me de  l'encre  ,  tu  régleras  ton  papier  ou  par- 
chemin :  &  efcric  fus  icellcs  lignes  ce  que  tu 
voudras  5  aticc  de  l'encre  commun.  Quand 
refcriti^rc  fera  feiche ,  pour  ofter  lefdites  li- 
gnes ,  prendras  de  la  mie  de  pain  blanc  dur, 
&  frotteras  fus  tout  le  papicr&les  lignes  que 
tu  auras  rcigleess'en  iront  comme  fi  iamais 
n'y  euft  en  liane  quelconque  C'eft  vntroi- 
beau  fccret,&  fort  rare. 


fin  du  cinquiefme  liuft. 
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Tour  fublimsr  argent  inf^  c'efî  a  dire  ,f aire  le 
fubiimé  commun^dent  vfent  les  orfettres  ,  les  aU 
chimiftes  Û*  Us  dames  ,  &  deqmy  on  fe  fert  en 
fUjUurs  thofes  concernantes  U  médecine» 

'^.,^\^^KENS  vnc  liurc  de  vif  argent 
&  le  mets  en  vn  vailîeau  de 
RjijS»  bois  auec  vn  peu  de  vinaigre, 
&  de  fal-nitrum,  puis  le  broyé 
&   mortifie  îresbicn  auce  vn 
pilon  de  bois.  Prens  après  de- 
niic  Hurede  fel  cômun.  4.  onces  de  fai  nitiu, 
tout  cecy  t^it  bienbrové  ,  mis  fus  ledit  vif: 
a''<»ent  au  mcfmc  vaillcau  de  bois,  d«;  méfiant' 
bien  tout  enfemble  ,  en  j  adiouttant  deux 
liures  d'alun  de  rotkc  bruilc  incor  pore  bieni 
tout  cecy  en  fcinblc,puis  le  mets  en  vn  bocalj 
qui  foit  luté  vn  doi^t  au  defliiSjquc  n'cft  la 
matière.   Puûlc  mets  &  dirpofeenfa  poël- 
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fus  des  cendtes  tanùfces:  puis  mets  ladite 
poëfle  au  fourneau,  mettant  la  cappe  ,  où 
alembk  fus  le  bocal:  pui.  la  rcccptoire  com- 
me fc  fait  en  toute  dilHllation.  Fais  y  du  co- 
mencement  vn  petit  feu  iufqu'a  ce  cjuc  tou- 
te l'humidité  en  foit  tirée  :  aqnclletu  ofte- 
ras  &  earderas  trcsbic  vcarellete  fera  bonne 
en  plufieurs  chofcs  &  principa  emctit  pour 
moftificr d'autre  vif  argent  ,  ^..^f  «."^.^îl 
fublimé.  Et  quand  tu  verras  qu  il  ne  d.Hnlc- 
plus  ofte  la  cappc,  &  le  récipient  ,  & ter- 
nie bien  le  bocal  auec  lequel  In'ge.  qm en- 
tre dedans,  le  couurât  encore  dcfTus  de  quel- 
que toiUc  emplaftree  auec  fa.  ine ,  chaux  ,& 
eau  puis  fera*  le  feu  plus  grand,&  continue- 
ras  tant  que  tu  verras  le  mercure  ou  vif  art-et 
elbe  fublimé  tout  blanc  c'eft  a  J'^e  qu  il  foit 
monté  iufqu'au  dcffus  de  toute  la  fubflance, 
&  qu'il  y  ait  fait  comme  vnc  tourte  tresblan- 
che.  tt  fi  tu  le  veux  faire  monter  plus  haut, 
c'eft  à  diré'iufqu'au  bort  &  col  du  bocal  ,  & 
qu'il  face  comme  vnc  clochette  ,  prens  vue 
fueiUe  de  papier&  l'éuclope  toute  autour  du 
bocahc'eft  à  dire: de  tout  le  corps.qui  elt  de- 
couucrt  au  deflfus  du  fourneau  ••  puis  accrois 
le  feu  encore  plus  grand  ,  &cefte  tourte 
montera  petit  à  petit  &  s'attachera  au  bord 
du  bocal  y  faifant  comme  vne  clochette  de 
trcsblanc  £ublimc ,  laiflc-lc  après  refroidir. 
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Puis  l'ofte  du  feu  en  le  nettoyaut  bien  par 
dchorsjafîn  qu*cn  le  rompant  ne$*cntrc  méf- 
ie aucune  ordure  auec  ledit  fublimé.  Ce 
fait ,  rompras  le  bocal  ,  &  en  dcftachant  le 
fublimé,garde  toy  de  la  fumce  ,  &  en  c^ftc 
forte  en  pourras  faire  vn  pain  de  cent  ou  de 
deux  cens  liure  ,  ou  autant  que  tu  voudras^ 
gardant  toufiours  la  proportion  de  la  quan- 
tité des  chofes  fclon  le  poix  cy  dciTus  mis. 
La  lie  qui  demourera  au  fond  dudit  bocal 
fe  pourra  eftamper  &  dilToudrc  en  eau  bouil- 
lante,* puiscouler,  &  laifTe  bouillir,  &  fei- 
chcr  du  tout:  il  rcfteraau  fond  vn  fel  qui  fc* 
ta  de  la  nature  du  fel  nitrum,  du  fel  commun 
&  de  Talun  que  tu  y  auras  mis.  Et'fera  ledit 
fcl  tresbon  pour  faire  d'autre  fublime  nou- 
ueau,a'icc  d'autre  vif-argent ,  &  vinaigre  ou 
tbien  au  lieu  de  vinaigr  epourras  prcdre  l'eaii 
'furditCjqui  dtftille  en  la  fublimatio,  par  ain- 
£  le  feras  trcfparfait,&  au  plus  grand  aduau- 
tage  qu'il  fera  pofl'ible. 

Et  faut  noter  que  ledit  fubliméjfait auec 
alun  de  roche  eft  meilleur  pour  les  Dames, 
qui  fe  veulent  farder  la  face  du  fublime. 

Mois  ic  leur  confeilleroye  qu*au  lieu  de  fa^ 
blimé  elles  ,  vfaflent  pluftoû  d'aucunes  des 
caux,dôtauôs parlées  Hures  précédés.  Pour 
les  orfeures,  alchimittcs  ,  &  pluficurs  chofci 
rc^uifes  en  médecine  ^  vaut  mieux  y  mettra 
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vitriol  cru  :  en  lieu  d'alun  bruflé  mais  ce- 
y-cy  ti\  tref  mauuais3&  beaucoup  dôma- 
ablc  pour  les  Dames  Car  la  pP  grade  par- 
*e  de  ceux  qui  font  le  fublimc  ,  font  auec 
vjtrioljcn  partie  pourtâtqu'il  fe  fait  2  moins 
:dc  dcfpens ,  &  en  partie  à  caufe  qu'il  cft  plus 
v^ile  à  plufieurs  chofes^qu'aucc  Talun  lequel 
n'eft  quafi  que  pour  les  Dames.  ï  l  y  a  encore 
des  mefchans  qui  mcttct  de  l'arfcnic  crifta- 
lin  à  diftiler  enfemble  auec  vif  argent ,  cho- 
fc  qui  eft  pratiquée  de  trop  de  gens.  Parquoy 
oc  n'eft  fmon  chofe  bonne  &  vtile  d'adnio- 
ireftcr  vn  chacun  qu'il  s'en  garde  :  car  pour 
certain  à  Taucu  de  quelque  petit  gain  ,  ils  fe 
rendent  dignes  d*cftre  bruflez  tous  vif  ,  car 
outre  ce  que  l'on  voit  fouucnt  que  par  tels 
fublimcz  les  femmes  en  ont  la  face  enflée.  Il 
peut  aulfi  aduenir,  qu'en  médecine  ils  affolée 
ou  tuent  laperfonncr 

Ledit  fublimé  fait  auec  alun ,  ou  auec  vi- 
trioljfepcut  facilcmét  fublimer  de  nouueau 
à  fçauoir  5  pour  chacune  liurc  de  cefublimé 
mettre  demie  liure  de  fel  commun  blanc  011 
d'alun  bruilc  ,  ou  de  chaux  viue  5  en  met- 
tant tout  cecy  fublimer  côme  dcuant  lequel 
fe  fublimera  beaucoup  pluftoft.  Si  deuiendra 
plus  beau  5  de  tant  plus  fouuent  qu'on  le  fu- 
blimera. Les  alchimiftes  fuyuant  les  prccc- 
ptcsdc  Geber ,  de  faint  rhoma$ ,  &  d  autres 
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Philofophcs  ,  s'amufent  àlc  fnblimcr  plu- 
fîeurs  fois  pour  le  vouloir  fixer  entre  Icf- 
qiicls  y  en  a  qui  l'ont  fublimé  cent  fois  ,  Sc 
autres  deux  cens  fois'toutesfoisenlafin  ils 
n'ont  rien  fait.  Et  cecy  aduient  pourtant  que 
toufiours  ils  mettent  en  fublimant  ladite 
Jie,a  fcauoir ,  le  fel ,  ou  l'albn , ou  le  vitnol, 
comme  auos  dit.  Ec  vcu  que  la  nature  du  feu 
cft  de  fixer  les  chofes  volatiles  ,  de  tant  plus 
louucnt  eft  venu  ledit  fubimé  au  feu  ,  de 
tant  plus  s'cft  fixé  a  chacuncfois  :  maisicclle 
partie  qui  s'eft  fixée  c*eft  toufiours  menée 
auec  ladite  lie,  &  par  ainfi  s'cft  perdue  :  pour 
tant  ceux  qui  faifoient  ladite  fublimation, 
non  confiderant  les  raifons  pourquoy  telle 
chofe  aduient ,  trouuoyent,quc  petit  à  petit 
leur  fublimécftoit  diminué,  ^ontC  peute- 
ftre  penCé  qu'il  s'eftoit  cnuole  ,  ou  bien  con- 
fommc  aufeu,pluftoft  que  croire,qu;il  fuit 
demeuré  en  ladite  lie  de  laquelle  ne  le  peut 
fcpareren  aucune  manière. 

En  voulant  donc  philofophiquemcnt  pro- 
céder pour  fixer  Icdit^fttbliméjil  faudra  pre- 
mièrement le  fublimer  trois  ou  quatic  fois, 
auec  du  fel  commun ,  ou  de  l'alun  bruflé  ,  ou 
chaux  ou  talcum  ,  comme  dit  eft  ,  afin  qu'en 
cefte  manière  il  fevicnea  mondifiér dérou- 
te fubftancc  tcrrelhc  &  impure  qu'il  côticnt 
&  de  rhumiditc  fupcrauc,  d6t  il  cA  t^kin.  Il 
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.'cmondificdc  la  fubiUncc  terrcflre^  a  caufc 
.]uc  la  terre  ne  fiiblinie  poinr ,  ains  demeure 
au  fond  du  bocal  attachée  sueclalic  quicft 
e  fcl ,  ou  l'aîun ,  ou  vitriol  qui  s'y  met ,  Icf- 
quelles  chofcs  nous  appcllôi  icy  la  lic,i  cau- 
fc  qu'elles  demeurée  au  fond,côme  fait  la  lie 
du  vin.  ou  de  Thuile.  AuHi  fc  purge  il  de  foa 
aquofîtc  ou  humidité  fuperfiuë  en  deux  ma- 
nières. La  première  eft.pourcc  qu'aucc  celuy 
vinaigré  ou  eau  di/lillec,  de  laquelle  il  a  cfté 
embruué  comme  auons  parle  parauant  ,  fe 
vient  a  euaporer,&  dillillcr  l'humidité  ou 
aquofité  fufdite  dudit  vif  argent.  L'autre  eft 
à  caufc  que  par  le  fouuent  fnblimer  s'y  ad- 
ioui}c  aulli  la  nature  du  feu  ,  &  fe  vient  a  cui- 
re: lefquelles  deux  chofes  sot  les  principales 
railons.pourquoy  il  fefixe.  Par  ainfîfefont 
les  partie  feules  qui  font  la  parfaite  fixion, 
félon  qu'à  fufîifancc  elles  font  coniointe> 
aux  chofes  que  nous  voulons  fixer.  Et  n*en- 
tendons  en  ccft  endroit  autre  chofc  ,  par  la 
chofciixee  finon  que  le  feu  ait  fait  telle  de- 
coélion  qu'il  ne  s'cfuctc,  &  que  toute  la  lub- 
llancc  demeure  au  fond  ,  &  ne  fe  confomme 
plus.  Pourtant  après  que  tu  l'auras  fublimé 
trois  ou  quatre  fois   ,  &  qu'il  fera  bien"' 
mondifîé  de  la  fubdancc  terrcRre  ,  &  de 
l'humidité  fuper-abondante  ,  comme  dit 
clt^tu  le  remettras  fublimcr  à  part  foy  ,  fans 
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aucune  lie,  &  le  fublimeras  par  tant  de  fois 
^ue  tout  demeure  fixé  au  fond  du  bocal:  & 
pour  grand  feu  qui  foit, 'qu'il  ne s'cnfuye,5{; 
ne  fc  diminue. 

Mais  le  voulant  faire  plus  proprement,  & 
plus  aisément,tiens  cette  reigle^qui  cil  trcf- 
certainc.  Quand  tu  l'auras  fublimë  trois  ou 
quatre  fois ,  ou  plus  fouuent  tu  y  adioufteras 
la  quatre  partie  de  fin  argentxalciné,commc 
dirôscy  apres:puis  npres  Tauoir  tres-biémef- 
Jé  enfemble,tu  le  mettras  fublimer,&  quand 
il  fera  fublimé,  tu  méfieras  ce  qui  fera  mon- 
tc,auec  ce  qui  fera  dcmouré^au  fond  :  puis  le 
remettras  fublimcr:&  ce  feras  fi  fouuét  qu'il 
ne  raôte  plus^mais  que  tout  demeure  au  fond 
fixé  contre  toute  véhémence  du  feu  :  &  ainfi 
fera  il  parfait,  tres-blanc,trefncr,fi!fible ,  & 
pcnetratif  Et  qui  en  voudra  faire  quantité, 
&  ne  pourra  mettre  autant  de  fin  argent, 
qu'eft  laquatrc  partiCjil  poivra  faire  en  ceftc 
manière.  Apres  Tauoir  trois  ou  quatre  fois 
fwblimé  ancc  la  lie,  comme  diîett,tu  la  gar- 
deras â  part  &  en  prendras  feulement  vn  peu 
à  fçauoir,autant  que  pouradioufter  aucc  la 
quarte  partie  du  fin  argent, que  tu  y  pourras 
mettre  comme  par  exemple  :  Situ  n'as  que 
demie  once  d'argent,prens  deux  onces  dudit 
fublimé,&  après auoir  méfié  enfcmblc, fubli- 
mé-k  autant  de  fois  ,  comme  deffus  que 

tout 
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toutdtmcuic  6xc  au  fond  ,  &  aura»  deux 
t)nccs.ou  peu  ou  moins  de  ftiblimé  fixé  :  car 
le  feu  eu  dcllcichant,  &  faifant  fa  concodiori 
en  mange  quelque  partie  ,  fans  ce  qui  fe  pcrt 
cncflampans  &  au  bocal.  Puis  prendras  ces 
deux  onces  fixées,  ou  autant  qu'il  y  en  aura 
auec  trois  fois  autant  de  fublimcnon  fixe, 
que  tu  auras  gardé  ,  puis  mcflc  tout  cnfem- 
ble,  fublimc-lc  aufTi  fouucnt  comme  dcffus 
ijuc  tout  foit  fixé.  Et  fi  tu  en  veux  dauantcgc 
prcns  de  r^chef  trcis  parties  de  Tautrc  fubli- 
mé:&  ainfi  feras  aufli  fouuent ,  &  autant  que 
tu  voudras ,  qui  vaut  beaucoup  mieux  que  de 
la  faire  tout  a  vnefois:  car  par  aif»fi  fc  fait 
plus  de  fois  de  volatile  fixunty&dt  fixutnvo'a" 
tile  y  qui  cft  ce  que  les  Philofophes  ont  en 
plus  grande  recommandation:  6f  fe  fait  aullî 
plusfufiblc,plus  penetratif,5c  déplus  gran- 
de vertu. En  ccfte  opération  coi»fiJic  tout  le 
fecret ,  &  la  plus  grande  maiflrife  des  Phi- 
lofophes ,  &  principalement  de  Gcber  le- 
quel fait  la  plufpart  defon  auure  en  celle 
iwanicre  de  fublimcr  &  finer  parplufieurs 
fois  ,  6c  feulement  tient  la  chcfc  cachée  qui 
fe  doit  fublimcr ,  laquelle  chofe  pour  la  te- 
nir Cecrettc  â  ceux  qui  n'en  fort  dignes  (  cô- 
me  Uy^  mefuic  afîiime)il  TappcUe  vif  argcr, 
mais  il  entend  aune  chofe  ^  combien  qu  e  n 
c&cà  ccfic  mcfoac  choit  dcmonlirc  qve  eç 
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n'efl  fînon  vif  argent,  raais  conduit  de  Ja  n  J 
turea  vn  degré  plus  parfait  cômc  par  excml 

rcefience.ajnseft  menée  du  boulcnéer  i  v^' 

f-ruenir  a  cefle  tant  haute  icicnce,  par  fonH 
propre  fçauo.r,  mais  par  la  fculc'^':a  e  dll 
Dieu  lcq„e  (  comme  difét  tou,  le,  l^hilofoJ 

'^■'«cMncimfct  en  Italie.  rJ"»,] 

fe  Je°t?  •  P^""'"'       '^'''««iô  és 

ni  V  P"""P»'"'ent  és  chofc,  mctali- 
nuçî  ,  fçauent  bien  accouflrcr  le  cinabrium. 

n"a,W      *  "°",''^«^ntage.  En  Aie 

""igne,  &  aucuns  l,eux  de  la  France ,  y  en  i 
qui  le  font  par  grandes  malfes,  &  l'eniovent 
amfi  en  tahe ,  &  par  tout  le  monde  encore 
le  rcnnet  lU  cntr'eux  bien  fccret,  fans  le  di 
«ulgueri  plufieurs.  Nous  donc  ro'ul  onV  aurtî 

^  de  la  r/  1?.'^S'°'^«  Dieu,&aupro. 
ht  de  la  Rcpub  i,,uc  ,  enfcignant  icy  enbref 
Ja  manière  de  le  faire  en  auli  grande  quâtité 


J 
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t>  î  s     s  ï  C  R  ET 
quVn  chacun  voudra.  Prens  argent  vif  ncu ^ 
parts  JoufFre  citrin  deux  parts,  cotT^bicn  eue 
plufieurs  y  mettent  trois  parts,  de  foufi'rc, 
pour  les  neuf  parts  d  arocnt  vif.  Les  autres 
ciuatrc:&  les  autres  autant  de  iVn  coirmc  de 
1  autre.  Mais  quand  c'cft  pour  peindre,  jI  n'y 
fpuroitauoirtropdcrouffre:  car  il  en  de- 
uicnt  de  couleur  p!us  viue:^v  pour  autres  af. 
_  tajrcs  il  vaut  mieux  que  pour  vnc  liure  d*af- 
.|  gcntvif  ny  an  que  troisou  quatre  once.dc 
I  foufFrc  Mets  donc  le  foulfrccn  quelque  Jar- 
ge  poclle,  Je  faifant  fondre :î  petit  ftu  6c 
quand  il  fera  bien  fondu  ,  pi  cns  l^argent  vif- 
en  vn  linge,  a  Ja  irain  gauclie,&  Je  prc/ie 
,  petit  apeiir,dedansJcdit  foufFre(Jeouel  oVit 
I  paraiiant  eftre  retiré  du  feu      le  n»c/]e  trcf- 
.     bien  de  quelque  baHô^afin  que?ar£;ent  vif  fe 
M  incorpore  bien  aucc  le  fonftre,rcccl]*art  i'c 
'\  mouuoir,&  de  toujours  le  dcHachcr  de  Ja 
^  i  poeJlcjufqu'àce  quetout  foit  bien  refroi- 
J  dy  ,  &  auras  vne  mixtion  noiisfîrc  ,  laquelle 
•  I  ne  rclleniblcra  plus  ny  au  fouffrc ,  ny  à  l'ar 
'•]  gcntyjf.  Eflampcceftemixticn,&Ja broyé 
I  tîcsbicn,  puis  ktamiic;^^  de  celle  potdrc 
teras  telle  quantité  que  tu  voudras,  la  met- 

tantenquclquegrar.dcpGèilc.Voulatdôca-  • 
coultrcrlecmabiiu,  tu  prendras  vB  bocal  de 
verre  auill  grand  que  tu  voudras,  tellement 
toutefois, 4Ue  tu  n  empliras  que  k  quart 

y  ij 
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dudit  vaifTcau  de  lafubftancc  que  tu  y  met- 
tras. Et  après  Taucir  bien  lucé  d'vnc  pa-  ; 
ftc  faite  de  croyc  ,  tondurc  de  draps  (que 
«n  appelle  lutum  fapicntije  ,  ainfi  que  nous  ^ 
renfcignerons  cy  deflbusj  le  faire  paifait) 
&  qu*ilfera  bien  fcc,  tu  y  mettrai  autant  de^ 
la  fufditc  pondre  ,  qu'elle  cmplifiTc  vn  quart 
du  bocarljou  moins ,  &  fans  ferrer  la  bouche  - 
dudit  vaillcau  ,  le  mettra*  ainfi  fur  vn  bien 
gi  an  i  fourneau  ,  Ci  tu  as  beaucoup  de  fub-  - 
Itaucc  ,  puis  y  feras  de/Tous  vn  feu  léger, 
parl'cfpacc  dedeuxou  trois  heures  ,  le  fai- 
fant après  plus  grand.   Mais  pour  en  faire 
Jurande  quantité  ,  il  faut  de  fois  à  antre  ad- 
ioii^lcr  de  ladite  poudre  ,  laiflant  ainfi  ledit 
:au  de  verre  fur  le  feu  ,  pour  fublimer: 
puis  prendras  vn  bafton  fait  propice  ,  qui 
vienne  iufqa'au  fond  dudit  vaiflcau  ,  &  qui 
paifc  plus  d'vnc  pauunc  par  dehors  :  &  aye 
vn  bouton  dudit  lutum  fapicnticE  ^  afin  qu'e- 
ftantle  Jk  bafton  ainfi  mis  dedans  le  bocal,' 
il  vienne  à  ferrer  rembouchcurc  d'iceluy  ,  & 
que  quand  le  ballon  fe  hau(rcra  ,  le  bouton 
vienne  auiH  à  haufifer  ,  &  ouurir  la  bouche 
du  bocal. Il  faut  dauantage  auoir  accommo- 
dé vn  entonnoir  )  comme  ceux  dcfquels  on 
cntônc^  le  vin^ou  huile ,  lequel  foit  toufiours 
le  bec  en  la  bsuchc  du  bocal, &  que  le  bafton' 
paftc  fout  outre  par  le  milieu  de  l'entonnoir 


DIS     S  ï  C  R  F.  T  S.  ;o9 

afin  que  par  ce  moyen  il  vienne  à  rcrrci  Te- 
ftroit  de  Tentonnoir  aucc  revnbouchcure  âa 
bocal.  Toutes  CCS  chofc*  miles  aiiifî  en  ordre 
faut  tenir  ladite  poudre  près  du  feu  :  atin 
qu'elle  deuiennc  cha  ude  :  car  fi  on  la  mcttot 
froide  fus  la  chaude  quicftcn  la  phiolc  ,  on 
vicdroiti  rcfroidir^S;  cnnptTcher  lafublima- 
tion  du  cinabrium.  Or  quand  la  prcmicic 
pondre  aura  cils  au  feu  par  l'cfpacc  de  cinq 
heurc$,&  qu'elle  fera  du  tout  ,  ou  eni  partie 
fublirnéc  ,  tu  leueras  vn  peu  le  baflon  qui 
cft  au  bocal:  ainfi  viendras  a  ouurir  Pembou- 
cheurc  d'iccluy  ,  en  haulTant  ce  bouton  qui 
Icferroit  ,  ôt  mettras  deux  ou  trois  cuille- 
rées de  celle  poudre  que  tu  renois  chaudc- 
mcntrpuis  laiffcr  aualler  le  baftô  auec  le bou- 
tonjqu'il  vienne  d  referrer 
uant.  Et  faut  fçauoir  que  ledit  bafton  ne  fc 
met  au  bocal  pour  autre  caufe  firon  afjn  de 
garder  que  ladite  poudre  qui  eU  au  fond 
fe  venant  à  fubîimcr  ,  ne  s'attache  tour  au- 
tour de  la  bouche  du  bocal  :  car  par  ainfî  elle 
le  ferrcroitjdc  forte  qu'on  n'y  pourroit  ad- 
iouftcr  de  Pàutre  poudre  ,  n'y  faire  les  pain$ 
grandsjCommc  dit  cflj  &  en  conûftc  tout  le 
fccret  pour  faire  les  pains  grands.  Car  i\  tu 
Youlois  mettre  toute  la  fubllance  à  vn  co  up 
c*eft  à  dire  ,  cent  ou  deux  cens  liurcs  de  fub- 
fiance  tu  fcroii  U  fiiailcfi  grande  ,  qne  i  ^ 

V  iii 
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ma-s  ne  fc  {^,uron  parfaire  ,  &  y  f.udroit 
f.ure  fi  grand  feu  ,  que  pluftoft  fc  fon- 
dro,t  &  le  bocal  ,&  fourneau  ,  que  la  ma- 
t.ere  fe  fub  ,mail  en  la  mettant  ain- 

fi  peu  3  p:»  le  ballon  ellant  au  milieu,  tou- 
te la  fubftance  fc  vient  à  fublimer ,  fe  cuire 

tTF',  '  ^retit ,  à  petits-attache  au  plus' 
haut  du  bocal  :  puis  en  y  remettant  nouuelle 
poudre, elle  dclcend  au  fond  &  ilkc  trou! 
uant  toutes  chofes.  chaudes ,  auec  ce  qu'elle 
eftau^G  chaude,*  en  petite  quantité  fe  fu- 

tlT.'  i"'°'"inent.fe 
incorporant  a  la  première.  Ainfi  en  mettant 
peu  a  peu  de  la  nouuelle  poudre  chaude  & 
entretenant  toufiaurs  le  feu  en  vn  mefmc  cf- 
tat,  tu  en  feras  auili  grande  quamité  que  tu 
voudra,  Sauras  de  bien  grands  pains  de  ci- 
nabrium  très  beau,  kfqucls  auront  feule- 
mcu  vn  trou  au  milieu  .  qui  feral'efpace.ou 
cfto.t  le  ballon.  Fmalê«,ent  y  pourras  de 
nouueau  a  l.ouftcr  nouuelle  poudre  ,  en  o- 
Ibnt  le  b»llon  du  tout ,  &  ferrant  la  bouche 
puis  fiire  feu  :  car  celle  dernière  poudre  fê 
viendra  fcmblablemét  i  fublimer,&  feras  vn 
f.nd  audit  pain  de  anab«Û .  Sois  dauantaac 
aJuei-tyqnclegrand  feu:c'eiU  fçauoir  lon- 
gucaient  continuc.n'y  fait  point  de  domma- 
ge.  maisyell  pluftoll  vtilc  &  neccilkire  & 
P«  taute  de  feu  le  cinabrifi  dtuicndroit  tout 


D  l  s    s  £  C  R  £  T  s.'  ;tr  ' 

noir  ou  non  bien  rouge,  ou  peu  dur  8c  foli- 
•dccn  la  maffc  :  parquoy  fois  aduerty  cîc  luy 
dpnner  feu  à  fu/fifance.  Il  faut  aulîi  aucu- 
nefois  mouuoir ,  liaulfer  ,  &  baifler  ledit  ba- 
fton  afin  que  le  cinabrium  nes*y  attache ,  Se 
vienne  à  ferrer  la  bouche  du  bocal  jtellcmcnt 
qu'on  n'y  puiiTe  mettre  de  nouuelle  poudre, 
comme  dit  eft  5  Cccy  cft  le  vray  8f  parfait 
moyen  pour  faire  le  cinabrium  en  auiTigros 
pains  que  tu  voudras  ,  qui  iufqu'à  prcfent  n*a 
cftéfçeuenTtalie.  Tu  pourras  faire  le  fem- 
blable  en  bocaU  de  terre  de  jpotier  blanc  he, 
qui  foient  bien  lutezjôc  de  bonne  terre  pour 
durer  au  feu. 

Tour  affiner  faire  le  horax. 
Le  borax  à  eftc  appelle  des  anciens  chry- 
focolla,&  eftoit  naturclj&  artificiel,  comm« 
cfcriuent  Pline,  Diofcoride,  &  autres  :  &  en 
"f"oit-on  en  mcdccine5&  pour  foudre  or  ,  ar- 
gent,&  autres mctaû'rx, comme  on  en  vfe  en- 
core a  prefent,  car  fa  nature  clt  de  faire  fon- 
dre,&rcfoudre  proprement  la  foudeurc,ll  fc 
met  aulfi  en  oeuure  pour  faire  vn  coprs  c'cft 
idire,  pourramafl'er  enfcmble  la  li  mature 
de  l*or  ,  de  Targcnt ,  6c  en  tontes  autres  cho- 
fes  . .  efquelles  on  a  à  faire  dVnc  fubite  & 
prompte  tufion.  Outre  ce  Ven  aydent  aulTî 
<»ranclcmcnt  les  Dames  pour  s'embellir  :  car 

il  rcna  la  peau  trciblanchc  ,  trcflubtilc 


m- 


t  I  r  R  E     8  I  X  ï  B  s  M  B 

Se  Cfcfîîcttc,  fans  danger  d'aucun  venin  ,  ou 
endommager  les  dents,  ny  U  charnure.  Les 
anciens  ei  auojrent  de  couleur  verde,  de  la- 
quelle ne  fe  truuue  point  pour  le  prefcne  & -1 
il  ne  la  fçait-on  accouftrer.Nous  en  auôs  bif 
de  la  trekblanchc,&  de  la  noiraftre ,  laquelle 
parauantureon  pourroit  dire  approcher  à  Ja 
verde  des  ancien*.  La  blâchc  cft  en  piécettes  i 
longues  auec  aucuns  nerfs  ,  ou  veines  tout  ^ 
auIongfifcmbUbleâ  l'alun  de  roche,  que 
pIuneurss>trouuenttrompc2,ou  tromocnc 
autruvrcar  quand  on  met  ledit  borax  fus  le 
tcu  11  bout  8c  s'enHc  du  tout  en  tout  ,  com- 
me I  alun,puis  demeure  tresblanc,  fpô^ieux 
Se  aise  a  rompre  auec  les  doigt,comme^i'alun 
déroche  bruflc.   Mais  ^ens  rufcz  cognoif- 
fent  le  borax  d'entre  lalua  en  trois  fortes 
J-a  première  eft  que  l'alun  mis  en  la  bouche* 
elt  aigre  de  faueur,&reftraignât,mai$  le  bo- 
rax n  a  aucune  faueur  fors  quVnc  endormie 
&  mlipide.comme  moyenne  entre  la  faueur 
d  huile  &  le  mcfgue  du  l«a.   Pourtant  ceux 
qui  veulent  tromper  les  autres,  &  falfificr  le 

vray  borax,  prennent  les  piécettes  d'alun  de 
roche  cru,&les  tiennent  en  huile  d'amandes 
en  mefgue,oHen  laift.  Les  autres  y  mettent 
auTi  du  miel  oudufuccre,  pour  auec  leur 
douccarmodcfCf  i'ai-rcur  de  l'alun.  Les  411- 
tocs  fondent  toutcs^lcfdiccs  choies  au  feu^ 
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puis  les  mettent  refroidir  ,  en  quelque  lieu 
'  froidjtantquctoutfoit  réduit  en  glaces, ou 
pierrette<,&  y  adiouftant  fal  nitrum,fode ou 
Ûilalcali,taitre,alundcfcce5&  chofes  fcm- 
blabics&cnfûi^tbiendcs  picrrettes  refcm- 
blantcs  aucuncmcnr  au  borax  :  mais  premiè- 
rement font  différentes  en  formcjcarle  vray 
borax  cft  toufiours  de  forme  longuctte:&  les 
picrretîeson  y  entre  de  Tal^n  ,  ne  fc  rcdui- 
fent  iamais.fînon  en  picrrcttes,quarcc$.  Da- 
uantage  iU  différent  en  la  féconde  forte  ,  qui 
cftdcftas  touchée,  &  cft  telle  :  Qi>e  l'alun 
ciUmbruflc. fait  plus  grand  i:}onceau  ,  que 
quand  il  eUoit  :  mais  le  vray  borax  fe  ré- 
duit a  bien  petite  quantité ,  &  cft  cecy  fi- 
gnc  très  éuidcnt  pour  le  cognoiftre.  Latroi* 
iîcfmcj&quieftdeplus  grande  importance, 
&  plus  feurCjC'eft  que  la  matière  »  en  laqtîcl- 
le  cft  Talun^  ne  fonde  en  aucune  manière  qui 
foit5&  fi  ne  fc  fond  pas  fi  bien  comme  le  bo- 
rax.l'ay  dit  qu*il  ne  fe  fond  pas  fi  bicn,pour- 
ccqueli  ,  ou  il  y  a  du  fal  nitrunijfal  alcali, 
&  tartre,  cela  fe  rendra  ,  pour  le  moin$,eii 
quelque  partie  :  car  toutes  les  chofes  fufdi- 
tesayd^ntà  la  fufiondes  metaux.Lc  fal-nU 
trum  quand  il  yen  a  quelque  quantité  lae- 
tsblcfc  donne  incontinent  à  cognoiftre  au 
fcu:car  il  fait  le  boiiillon  aqucux,&  iette  au- 
tour  de  foy^commc  cftinccUttcs  de  feu,  Lcf 


amres  faites  aVccl/ 

aucunes  pierrefri  T";'""' 

drc  •  car  oc^nJ     '      °P  v]olentesau fon- 

«Ire  rlaura/ê       "'8?"' f«btil.elle  fait  f6. 

fient  tach  "iV  fS  &  l""" 

«"■"ions.quifonr  ,  û  "  I''='s"es  autres 
ou  fo„dre  ou  tou  /  f  •'T P*"^ 

feront  mepTn%'  '  «•«^fq-elle. 

'"iccMoncy  après.  ^ 

fl^e  «mts'"o„"°"'""'="'-  d«  "°- 

plcinsTf  '   ,  ^""""^  ««^■ni'  barils 

pét  t«i  8"'"'e,  pleine  d'aucune, 

amené  dV.vT.'  P'';'^'"^  °" ''^  feulement 
ancienne' '  °"        ^^i^o"  ^"'K 

men  P^^'"'^'""^^  elle  eft  nouuclle! 

années  pajfees  en  Italie  iî  grand  dcfaut. 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


p 


il  . 


ta 


DES  Secrets.  31? 
qu'on  vcndoit  pour  le  moins  vn  cfcu  l'once, 
de  ccluy  qui  cftoit  réduit  en  pierres.  Main- 
tenant depuis  deux  ans  en  ça ,  en  eft  venu  fî 
grande  abondance  des  parties  occidentales, 
que  la  liurc  n'en  vaut  qu'vn  efcu  &  dcray, 
&  moins.  La  manière  pour  le  faire  (  dontoii 
vfc  es  pays  furdits)ell  telle:  Et  minières  d*où 
on  tire  Por  &  Tardent ,  ou  aulTi  le  cuyure ,  fc 
trouue  vne  forte  d'eau  ,  .laquelle  (  comme 
moy- mcfme  ay  veu  ,  &  fait  l'expérience  )  eft 
par  foy  trefpropice  ,  &  excellente  pour  fou- 
dcr ,  &  pour  fondre.  Et  fi  fçay  vn  lieu  en  la 
haute  Alemaigne,  ou  il  y  a  vne  grande  veine 
de  telle  eau  ,  laquelle  toutesfois  les  payfans 
ne  cognoiffent  point.  /U  prennent  donc  de 
ladite  eau  ,  auec  la  fange  qui  eft  deflbus 
&  autour,  &  la  mettent  bouillir  iufqu'a  vn 
certain  temps  pui)»  la  coulent,  &  la  laiflcnt 
ainfijfîfc  vient  a  congeler  en  pierrettes  ne 
plus  ne  moins  que  le  fal  oitrum  Et  pourtant 
que  il  on  les  gardo:t  ainfi,elles  ne  dureroicnt 
point,mais  fe  lefoudroient  petit  à  petitrpour 
aulfi  les  rendre  meilleurs ,  &  les  confire  ,  & 
nourrir  en  leur  naturel,  ils  prennét  la  lie  qui 
eft  demouree  de  refte  de  ladite  eau  &  fange, 
y  adiouftant  de  la  graille  de  porc,ou  de  quel- 
que autre  befte  puis  s*en  vont  â  la  minière 
là  où  ils  font  vne  graudc  foffe  au  fond  de  la- 
quelle ilk  mcttçut  vn  \ià  de  ladite  graifTe, 


fois  que  le  Jf-t  n;^,.  i./î. /•  •   j       :  "  t'^i'ie- 

our  ,fl  fi  ''^P1f«''^  ««""s  moh  ,  combien 
T  P''^''^""  d'entre  eux  font  ton  fccy  en 

Baft^".  V  '  '^1"^"'  appelions 

flou,d,ro„..lly  a  bic«  trente  ans^ou'ihen- 
•''•l""?  P'"'  «f"^  «  bor'ax  affiné, 

duire  i,  ^î""»»  cr,&  re- 

«uure ,  finon  d"ancunc5  femmes  en  diftilla- 

Venife°"„'.  f  "  ^"  X  "  v"  a 

Venife.qu,  le  comença  i  accoi,ftrer,  &  après 

l^è'clTA  il  l-au^it  enw! 

ftc;.,  f  g^'g-'oy^nt  vn  tref  grand 
eu!  H.V  ^«^^  longuement  tntre 

temps  .ftc  defif  é  dVn  ch.CHi. ,  Finalement  il 
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cft  venufiauant,que  plufîcurs  le  fçaucr.t  ac- 
couftrcr  a  Venifc.mais  Pvn  fc  fait  beaucoup 
meilleur  que  raatrc:  &  peut  cllrc  que  bien 
peu  ont  la  pcrfcdion  de  l*accouftrer  aucc  tel 
aaanragc  de  ne  perdre  de  la  fubllâcc,&  d'en 
faire  autant  qu'il  cft  po.Tible  en  toute  pcr- 
fcdiotijCcmmc  nous  enfcigncrons  par  après. 

Premièrement  donc  il  faut  prendre  de  la- 
dite paftequi  ne  foit  point  moiûe  ,  ne  rance 
car  ce  fcroit  fîgnc  qu'elle  feroit  de  pluficurs 
annces,&que  parainfi  les  pierrettcs  feroycnt 
diminuées,  &  pcrducs,ou  dcfaillics.  Cccy 
n'eft  pas  toutesfois  de  î»rande  importâcc.Car 
il  vaut  mieux  aller  tarant  du  doigt  dt*dans  la 
paftc  ,  pour  voir  (î  elle  cil  bien  pleine  &  a- 
bondante  dcfditcs  picrrettcs  :  car  cAant  le 
monde  du  tout  adonne  an  gain ,  &  plein  de 
deccprion  ,  ceux  qui  la  font  :  font  accou- 
ilumcz  de  mettre  yn  peu  de  pietrettescn  la- 
dite graVn'cpour  anoir  plus  de  fubilancc  :  & 
outre  ce, ceux  qui  Tachctent  pour  reuendrc, 
oftcnt  auffi  vnc  bonne  quantité  defdites 
picrrettcs  ;  pourtant  eft-il  bcfoin  d'cftrc 
rusé  ,  afin  que  la  diligence  furmontc,ou  au 
moins  dcfcouurc  la  fraude  Finalement  vou- 
lant tafincr,  ou  refaire  ledit  borax  dételle 
jjaftcjtii  feras  ai nlî 

Picns  eau  ticdc  ,  à  fçauoir^poui  dix  liure» 
de  faûcva  dcmy  feau,  laquelle  tu  mettra* 
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en  vn  vaifTeau  de  terre ,  mettant  la  pafie  de- 
dans  puis  la  déferas  tref-bicn  aucc  la  main 
commefîtuvouloisdémcfleric  leuain  pouj 
pcftrjr  ;  après  efcoule  tref  bien  ladite  eau 
par  vn  tamis ,  &  prens  les  pierrettes  q^i  dé- 
toureront dedans,  à  fçauoir ,  telles  cjui  font 
de  la  grofTeur  d'vnc  noix  ,  ou  dVne  fcbuc ,  5c 
les  mets  en  vn  vaifFeau  îes  arroufant  dfhnile 
doliue,  comme  fi  fc  fuft  vue  falade ,  mais  il 
faut  que  l'huile  foit  blanche  ;  &  fi  tu  n'en  as 
point  de  bon,prcn$  huile  commun,&  le  mets 
au  foleil,  en  le  bien  purgeant,  puis  en  oingts 
icfdites  pierrettes,  les  menant  tresbien  de  la 
main  cotnmc  on  fait  les  confitures  pui»  après 
Icsmets  cnboèteletcs,&  les  ga,  de,  fi  auras 
ic  meilleur  borax  ,  qu'il  eft  poillble  de  trou- 
«cr  &fi  d'auanturc  ladite  paJk  nefc  vou- 
loit  desfairc,&  ne  fc  nettoyoit  bic  ai^cc  l'eau 
iimple ,  comme  eft  dit,alors  prens  vnc  liure 
ou  dix  onces  de  fauon  noir  pour  chacun  feaj 
d  eau,cn  laquelle  tu  le  déferas  bié,car  en  ce- 
ftc  forte  elle  aura  puifTancc  de  diffondre  la- 
dite pâlie  :  qui  ne  trouucroit  du  fanon  noir 
pourroit  prendre  du  blanc  ,  ou  chaux  viue, 
&  vrinca  difcretion,puis  lacouIer,&  d'iccl- 
le  tiedc  de  faire  la  pafte  comme  d it  eft. 

Si  tu  le  veux  refaire,  &  multiplier ,  f^is  en 
celte  manière  :  Prens  icellccau  qui  cil  paf- 
Ice  parle  tamis,  &  la  mcts^cnvn  chaudron 


DES    S  E  C  R  F.  T  S. 

fus  vn  petit  feu, en  continuant  toufîours  le 
feu  en  melmc  cftat  puis  l'cfcumcras  auec 
Yne  cueiller  de  fer  ,&  mettras  au:îl  aacc  Tcf- 
•cumc  les  ordures  qui  feront  au  fond  :  mais 
garde  bien  qu'en  bouillant  il  ne  $*cnfuye: 
continue  de  faire  ainfî  iufqu'à  ce  qu'il  foit 
bien  cuit  5  ce  qui  fc  cognoiflra,  parce  que 
quand  on  en  mettra  vn  peu  fus  Tongle ,  il  ne 
coule  point  :  ou  au/Ii  on  le  pourra  cfprouucr 
fus  Yit  papier  comme  on  fait  les  fyrops^&s'il 
s'arrefte,il  fera  cuit:  ou  bié  mouiller  vn  cor- 
don en  ladite  eau  ^Sc  k  tenir  entre  les  doigts 
puis  le  tirer  par  le  bout ,  &  fi  on  le  ftnt  rude, 
il  fera  cuit.  Lorsoikrasle  cluudron  du  f/»u 
&  le  couuriras  de  quelque  couucrturc  i  ce 
propre  ,  afin  qu  i!  n'y  tombe  quelque  ordure 
dedans  :  puis  enfouyras  le  chaudron  en  fon 
fourmcnt  ,&  le  ferreras  bien  tout  autour ,  le 
•'côuurant  de  draps  ,  &  d'autres  chofcs,  telle- 
ment qu'il  foit  bien  uflôupc.Semblablcment 
le  pourras  enfouyr  fous  Icfuîniçr  chaud^  &  le 
laifTcr  là  par  l'efpace  de  huit  ou  dix  iours  A- 
pres  le  dcfcouui  iras  &  y  irouueras  vne  crou- 
le par  deffus/laquellc  ofleras^Si  mertrar  de 
coftc:&  trouueras  audik  chaudron,  corne  dçi 
petites  pièces  de  glacejcfqllès  tu  ofteras.  & 
mettras  en  vn  autre  vailTcAu  ,  lelauant  d'eau 
frâifchc:puis'lcsniétrra$  feichcf  fusvne  table 
i  Tombre.  Et  kcUcs  pierres^q  à  la  première 
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fois  font  demeurées  au  tamis,  foycnt  méfiées 
aucc  Icfaitcs  picrrettcs  d«  glace.Prens  après 
alun  de  fecc  qui  fuit  blanc,  maisi  nô  de  celuy 
qu'on  tiet  pourmonftrer:car  ccluy  la  ne  vaut 
guère;  &  en  près  quatre  liures  en  trois  féaux 
d'eau  ,  huit  onces  de  fal-nitrum  :  puis  fais 
bouillir  cccy  à  petit  feu,  &  refcume,comnic 
tu  as  fait  1  autre ,  en  efprouuant  fus  Tonolc, 
ou  fus  le  papier  s'il  elt  cuit  comme  dcllbs. 
Ce  fait  ,  roftcras  du  feu,&  le  lailferasrcpo- 
f cr  :  &  quand  il  fera  bien  clair  3  tu  en  pren- 
dras vn  feau  &  d<:my,&  le  mettras  au  feu  en 
vn  autre  chaudron  net.  Et  quand  tu  verras 
qu'il  voudra  bouillir,  y  mettras  ladite  crou- 
ite  ,  quifoit  de  dix  liures,  &  la  fais  bouillir 
comme  l'autrç  ,  en  I  cfprouuant  fus  Tongle, 
ou  papier,  comme  dclfus. Puis  le  mettras  en 
vn  tonnelet  ,  &  y  mettras  deuxbaflons  en 
croîx3aucc  quatre  cordos  ,aufqucls  attache- 
ras vn  peu  de  plotîib  afin  qujils  s'cflcndent 
bien,8c  fans  touchirle  fond  à  q.uatre  doigts 
près  :  &  çeafin  (que  le  borax  s'y  piiilfe  atta* 
cher  puis  après  l'cnfeudii  as  comme  deffus» 
Ccftuy  cy  ne  fe  doit  point  mettre  au  fac, 
mais  oindras  celuy  que  tu  trouueras  atta- 
ché aux  quatre  cordons  aueç  vnc  ^plumv,  & 
l'autre  qui  fera  encore  au  v^ifllau:arroufc- 
ras  commcvne  falade.Ltclaiv  q^iç.tucn  tire- 
ras ,  fo:t  de  la  gioficur  d'yuc  tioKçttt;  ,  ou 
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.  .ic  febuc:&  Taiitrc  nui  fera  plus  petit,  re- 
mettras en  Tcau  qui  fcr«i  demeure  de  reftc 
laquelle  V:  remettras  au  fcii,la  faifant  c  " 
êi  faifant  con?me  dcffus  :  Si  ce  continueras 
tant  que  toute  l*eau  foit  conuerticcn  borax 
tellement  que  rien  ne  fc  perde.  Sois  aducrty 
fau  commencement)quand  tu  déferas  la  pa- 
Kc  en  eau  tiede,;f  comme  auonsditj  d'y  met- 
tre prefjre  de  licurede  la  groiTeurd'vn  pois 
chichcrcar  cela  fera  préJrc  toiit-.s  les  autres 
parties  de  borax. 

Manicrctrci-h^lU        hienctîiément  /  .  , , . 
forte^mcjl'fm  e  rue  ruU'  r-rrc, 
Prcns  alun  de  roche,      ......  ,  ou  fal-ui- 

triim,  ou  les  trois  cnfcmblCj&  de  i*vn  autant 
que  de  l'autre,  qui  foient  bien  calcinées  ' 
bienbroyc^.Et  li  tu  la  veux  plus  forte^  ; 
y  autant  de  fal-nitrumi  partjque  d'alun  ,  iu. 
de  vitriol  cnfcmbic.  mets  tout  cecy  en  vn  bo- 
cal bien  luté  ,  5d  au  rcccptoire  mctî'ras  dei  x 
onces  d'eau  de  puits  pour  chacune  liurc  dcf- 
ditcs  fubflances.  Le  rcccptoire  foiren 
frefchc  &  toufiours  moiiillcpar  dcffus  aucc 
quelque  ligne  humide  ,  tellement  qu'il  ne 
foitiamaisfec.Par  ainiî  fc  mc/Icront  mieux 
Jet  exhallations  auçc  leur  eau  ,  &  ne  s'atta- 
cheront pointai!  rcccptoire.  Ce  fait,  pren$ 
le  bocal  bien  luté      l'accoufî re  de  forte  qi:e 
la  bouche  pende  par  bas  ^  la  ioignant  aucc  le 
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reccptoirc  fans  chapelle,  bic  lutant  les  îoin- 
tures  aucc  farine  &  glaire  ci'aufs:&  le  diipo- 
fc  en  telle  forte  que  le  feu  n'aille  point  iuf- 
qu'au  rtceptoire.Et  du  commencement  met- 
tras vn  peu  de  chatbôs  ardans  au  fond  du  bo"- 
caljiufqu'a  ce  que  la  matière  fe  de  face  &  paf- 
fc  fa  première  furie.  Ce  fait,tu  la  couuriras 
de  charbons: &  faut  que  le  feu  foit  bien  haut: 
&  pour  mieux  fairCjil  y  deuroit  auoir  des  pe- 
tits murs  de  brique  pour  fouOenir  les  grands 
charbons  engrande  quantité  deffus  ledit  bo- 
cal. Q[jâd  tu  aurasfaif  tel  granJ  feu  par  l'cf- 
pacc;  de  trois,  quatre  ou  ûk  heures,  tout  fera 
fait. Puis  laide  tout  refroidir,  &  en  cl^e  l'eau 
qui  eft  trcfparfaiie  5  laquelle  tu  garderas  en 
v  nvaifleau  de  verrehiccftoupcauccde  la  cire. 
J  u  vr.jj  e      trcjyai  fétiie  fratique^^e  ietter  we- 
duLles  y  &  tout  Attire  oHurugz  (h  bas  rein f, 
tstnt  en  tr.iin  cttwme  en  or  ^argent  cniuYe 
flotnb  tfîuin^tiue  de  crifi.,l^verre 
&  marbre. 

Premièrement, il  faut  toujours  auoir  pre- 
ftcs  les  terres  ou  fables  ,  cfquelle  tu  voudras 
former  tona-uure:  maisàcaufe  qu'il  y  en  a 
de  plufieurs  fortes ,  &  vn  chacun  Taccoullrc 
comme  il  la  peut  auoir ,  &  comme  il  la  fçait 
fairejUous  en  mettrons  icy  aucunes  des  plus 
parfaites  &  de  pluHears  fortes,  afin  que  li  on 
ne  peut  auoir  ou  faire  i*vne ,  on  ait  touiiouis 
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fon  recours  à  l'autre.  Ht  lois  »idiicityc{iic  tou-. 
t  oiis  mettons  icy  ,  le  { <  M:cnt 

mettre  en  œuure  cliacû  â  part  foy^cï»  nitflccs 
I  vric  auec  rauiiCjOu  tcrt-cf  ^rftnibk  car  el- 
les font  bonnes  en  toru  tX^ 

La  bonté  6<  pcffe^lion  <ic  lii.  w.  terre 
pour  iettcr  dcJa»^  quelque  trctail  (ondu  tô-» 
ilic  en  ces  chofcs  *cai'oir  eft  oii*t  !lc  Toit 
prir.cipalemcnt  très  fubtilc  ,  &  nullement 
grumclcufc,afin  quctoutci  choi'es  s*v  puificC 
impiifiiei  bien  neitemêt.  Sccondeniét  tju'el- 
ies  reçoiuent  bien  le  mctail,  &  c]ii*cllcs  ne  (e 
fendent, rompent, frcuaficnt, ou  ne  s^efcrou- 
Pient  point, &  qu'elles  fe  corfiiTcnt  bien  auec 
Ja  magiflra^le  laquelle  nous  parlerons  cy  a- 
près)  afin  qu'eAanf  ftiches^  elles  foient  bien 
dures  &  tcnances. 

Ticrcement  qu'elles  puifTcnt  3urer  S'  fer- 
uir  à  plufieurs  fi:lions,  afin  que  voulant  iet* 
ter  piufieurs  medalles  .  ou  autre  cVi^ifc  rou^ 
te*"  (l'vnt-  r.  '  ,  il  nc'te  faille  ?  c  1 1  i.c  iojs 
faire  nouucaux  rnoul.es.  Et. dois  fçauoir  qive 
pour  métaux  qui  font  doux,côn«e  plon-b  ,  & 
cilainjtoutc  terre  moyenne  me  t  bonc  '  ra, 
pourueu  qu'elle  foit  fiibti!e  &  bien  t  ouuer- 
Kec  auec  la  fiiagillra^comme  dirons  cyapics« 


Ml 
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Prens  cmcril  dont  on  brunit  les  cfpecsj  $c 
les  armures, &  le  broyé  trefmcnu,en  le  flam- 
boyant  comme  dirons  cy  après  ,&  l'eflampe 
ou  réduits  en  pafte  auec  la  magillra,  comaïC 
dirons  cy  deirous;  &  ainfi  l'accouilrant  feras 
vne  terre  trcfbonne  ,  laquelle  durera  à  plu- 
fîeurs  fijfîons,  pourueu  qu'elle  foit  bien  gou- 
uernec  :  Si  tant  plus  elle  cft  mifccn  oeuurc, 
tant  meilleure  deuientjpourucu  qu'on  laviê- 
uc  tou(îours  à  rcbroycr  de  nouiKau ,  &  puis 
embruuer  auec  la  magiftra. 

Seconde  terre  oufAhle. 
Prens  pièces  da  ces  vailTcaux  ou  pots  de 
terre  de  Valence  ,  ou  autres,  dcfcjiicls  vfent 
ceux  qui  font  les  verres,  pour  tenir  leurs  fu- 
fios  de  vc  rrc  en  la  fournaiic.  &    tu  peux  feu- 
lement prendre"  les  fonds  ,  ou  les  parties  de- 
puis le  milieu  iufqu*cn  bas  , tant  mieux  vau- 
dra, en  oftant  le  verre  qui  eft  à  rentourifinô, 
prens  le  comme  tu  pourras.  Puis  prens  des 
creufcts  neuueaux  d'orfeures,  &  les  rops  par 
pieces:&qiie  le  pois  dcfdiiscrcufetsfoit  tant 
comme  les  pièces  defiits  vaiffeaux.  Toutes 
ces  chofcs  premièrement  bien  clhmpees  en 
vn  mortier  de  fonte ,  foycnt  par  après  bien 
broyées  fus  le  porphire  auec  eau  ,  comme  on 
broyé  les  coulcurs:&  ks  ayant  rendues  tref- 
fubtiles  par  le  recuire  au  feu ,  comme  dirons 
cy  apres:garde  les  en  fachcu  de  chamois^  ou 


P    en  quelque  boète  tref-bien  ferrée^  afin  que  à 
caufe  de  fa  grande  fubrilitc  ne  s'cniiole  en 
I  Tair. 

La  tY'iipefme  terre,  ou  fable, 
Prens  coqiijlles  de  tellincs^ou  fiions  de 
mer  ou  <:oquilles  de  flammcs,&  des  efcailles 
d'œufs.eftampc  les  bien  enfcmblej^  les  bro- 
yé auec  eau  ,  les  bruflant  Se  broyant  par  plu- 
fîeurs  fois  comme  as  fait  des  autres:  mais  gar- 
de bien  diligemment  qu*ellc  ne  s'enuoilc. 

7  erre  c^uatriefme, 
Prens  limature,ou  paillettes  de  fer^oa  IV- 
iie  &  l'autre  :  mais  qu'elles  foient  pures  fans 
aucune  terre  ou  ©rdure:  puis  les  mets  en  vne 
poëlle  de  fer^ou  en  quelque  autre  poclle^qui 
puifl'c  durerau  feu,  cnlesarroufant  de  vin- 
aigre fort^Si  les  tenant  au  feu  par  l'cfpace  de 
huit  heures'.apres  fais  les  tremper  derechef 
en  vinaigre^  puis  les  cmbrfife  au  feu  ,  les  re- 
broyant &  rcnouuellant  par  plufieurs  fois, 
comme  les  autres.  Garde  les  en  fachcts  de 
cuir  ou  en  boc  ttes  bien  ferrées . 

La  cinquiefme  terre ^  ou  fable, 
Prens  pièces  de  pierre  ponce  caibranecs 
puis  edeintes  en  vinaigre  iufques  à  quatre 
fois. Puis  prens  deux  parties  de  paillettes  de 
fer  broyées efkmpecs ,  8c  de  pierre  ponco 
vne  part  Mefle  tout  enfemble  ,  &  le  boute  au 
tcu,ôc  le  broyé  par  plufieurs  fois.puis  le  gar- 
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di-  comine  les  autres. 

Sahle^  ^H,terre  (Ixîefme  &  treCparfaïte. 
Prens  as  oe  mo  iton ,  m.iis  fi  tu  prens  ceux 
de  I  I  telle,  iis  feront  meilleurs  :  finon,  prens 
Jcs  4e  quelconque  partie  que  ce  foit,  &  les 
mers  bru/ler  fusla  braire50u  en  quelque  four- 
nea.i,  r  inr  qu'ils  Te  viennent  n  calciner  bien 
b.lancj>,  pui vies  eftanVpc  St les  tamifcCe  fàhy 
mettras  ladite  poudre  en  poëlle  de  fer  ,  ou 
autre  entre  les  braifes  ,  tellement  qu'elle  fc 
paille  bidi  embrafer  :  puis  y  mets  vnc  bonne 
poigijce  de Tiiif  ,en  les  mouuant  de  quelque 
fer,  de  forte  que  tout  le  fuiffe  brufle  aucc 
Jadice  poudre  ,  la  laiffant  ain^  au  feu  encore 
vne  demie  heure  Puis  tire  la  Iîors_,&  la  broyé 
Se  la  rembrafe  derechef,  en  rarroufint  &  re- 
brojant  par  pluficurs  fois  comme  le>  autres, 
tant  qu'elle  foit  trctîubtile  :  adonc  fera  elle 
parfaice/Sc  te  fcruira  a  plufieurs  fufion-s. 

SahUyf»»  terre  feptrefmr» 
Pren<5  o^  de  Seiche, &.  les  fais  calcincr,tat 
qu'ils  foient  trei.b!âcSj&  en  fais  tout  comme 
de  ceuK  de  mouton,  puis  les  garde  comme 
deifui»,  Finalemerif^s'cn  fait  aullî  de  terre  de 
Tripoli, ou  de  cendres  de  vtgnc,ou  de  paille, 
ou  J?  papier  bi  ufléjOu  de  fîétc  decheualfei- 
chee  &  bf  uflee ,  ou  de  briques  eiiâpces  ou  de 
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bol ,  ou  terre  ronge  ,  ou  d'autre  cliofcs  fem  - 
blables  qui  demeurent  au  feu^fans  fe  fondre, 
crquellcson  empraint  trc^bien  toirs  métaux 
&l  cfquclsNne  fc  rompét, fendent,  crcualfent, 
ny  s'efcrouftent  point, comme  dit 
TreibelU  m  t  niere  pou/"  rendre  toutes  les  lerres 
treffiibtiUi y  qtt.ifî  imp alpahlct, 
Prens  qu'elle  que  ta  voudras  des  terres  fuf  • 
dires  ou  aufes-Sd  après  Tauoir  tresbicn  eflo- 
pce  &  tainifec  jtu  la  mettras  feicher  au  feu 
en  vn  chaudron  on  pocde  de  fer  ,  ou  autre 
vaifleaUjtant  qu'elle  foit  bienembrafcerpuiij 
logeras  du  fcu,&  la  broyeras  tresbicn  com- 
me delfiis  auec  eau  .ou  vinaigre.  Rcmbrafe  la 
de  nouueau  ,  &  la  brçyc  toufiour-s  auec  eau 
ou  vina'i^ne  ,  &  non  iamais  a  fec  ;  faifant 
ainfî  iufquesà  cinq  ou  fîx  fois.  Finalement 
le  mettras  en  vn  vaifleau  de  terre  blancjic 
bien  plombé, &  y  verferas  autant  d*02u  clai- 
re, qu'elle  la  furmonte  de  quatre  doiots, 
puis^.a  touille  en  quelque  bafton  bien  net  ,& 
la  kfle  repofer  refpace  d'vn  Ane  Maria. 
Ap/es  vcrfe  fagement  ladite  eau  en  quelque 
autre  varft^iu  qui  foit  net  :  &  fus  ladite  ter- 
re ,  qui  fera  d^emîurec  au  premier  vailîcaii 
r^nuerferas  autre  eau, &  la  mouueras  comme 
:  puis  verferas  ycclle  eau  auec^^utrc 
première  ,  &  feras  ainfi  tant  qu'a^icc 
Teau  eu  auras  verfé  dehors  toute  la  plu^ 

X  iiij 
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^ubtile  partie <î'icclle terre.  Ht$*îl  demeure 
encore  au  premier  vaifleau  quelque  partie 
de  terre  graffc  ,  broyé  la  derechef  &  puis  la 
iTjets  aucc  l'autre.  Ce  fait  tu  laiflerai.  bien 
allcraufond  toute  icclle  terre  fubtile  ,  que 
tu  auras  mcflee  en  l'autre  vaifleau  :  puis  en 
Couleras  tout  bellement  l'eau  &  bifferas  fei* 
cher  ladite  poudre  qui  cft  demeurée  a»  fond 
laquelle  par  après  broveras  tref-bien  en- 
core vnc  fois  j  &  la  paBcras  par  vn  fin  tamis 
de  foycfi  bon  te  fcmblc,&  auras  vnc  poudre 
nompareillc,  laquelle  tu  garderas  corne  def* 
fus^cn  fiichcts  de  cuir  ,  ou  en  boettes  de  bois 
ferrées  tresbien  en  colant  les  iointurcs ,  afin 
que  la  poudre  ne  s'enuole  :  car  c'eft  vnc  fub- 
liance  quafi  aulli  fubtile  que  Tair. 
Vot*r  fain  la  m^igifira  de  laquelle  on  ramoith^ 
lefdites  terres  à  faire  mmlcs. 
Pour  faire  que  ladite  terre  foit  tenace  ,  & 
qu'ertant  formée  &  fciche  ,  elle  tienne  en- 
femblejfans  plus  retourner  en  poudre,  il  c6- 
uient  faire  ceftc  eau  qui  eft  appellee  ,  la  nu- 
giftra,  qui  cfi:  vnc  diâion  incertaine  d'où  el- 
le peut  eftre  icduitc  ,  ainfi  que  les  Philofo- 
phcs  ont  forgé  les  noms  de  certaines  caux,fe- 
lon  l'ctfcift  à  quoy  elles  ferucnt ,  comme  ils 
ont  fait  de  la  preféte.Et  femble  qu'ils  entcn- 
doient  parce  le  mefme  que  nous  entendong 
par  ce  moycnjOa  telle  chofe  qui  foit  moyen- 


DIS  Secrets. 
ne  pour  retenir  cnfemble,  ou  pour  difloudrc 
ou  pour  faire  chofe  (emblablc.  On  prend 
donc  du  fcl  commun,leqLicl  on  enueloppc  ca 
vn  linge  moiiills en  eau  ,  ou  en  aune  liqueur 

&  aiiifi  cnucloppé  le  met  au 
fesen  vne  fournaife,ouîen  quelque  autre  lieu 
fcmblable,&  ^fin  qu'aucc  les  foi.flcts  on  leur 
puilfe  donnci  grand  feu,  ou  bien  onlesrnet- 
tra  en  quelque  creufct.ou  autre  petitvaillcau 
lute,  en  iouflant  tresbien  le  feu ,  par  rcfpace 
d'vne  heure,  puis kblaifleras refroidir.  Et 
qui  ne  voudra  toufiours  fouilcr  ^  comme  dit 
cft,qu'il  la  mette  au  milieu  des  charbons  ar- 
dans  &  encore  lacouure  trcCbien  de  feu^& 
quand  elle  fera  froide  ,il  Ta  faudra  cftamper, 
ec  mettre  en  vn  pot  bien  plombé,  &  y  vcrfer 
tant  d'eau  qu'elle  foit  par  delfus  de  quatre 
ou  fix  doigts-  puis  le  faut  mettre  au  feu,  &  en 
le  mouuant.  fera  diflbudre  tout  ledit  fel.  Ce 
fait  le  laifle'ras  refroidir  ,  &  le  couleras  ,  ou 
pafleras  par  vn  feutrCjiufques  à  deux  fois  ,  Se 
cec/  fc  fait  ainfi  pour  rajnoitir^&  faire  tenir 
lefditcs  terres  cnfemble ,  comme  dirons  cy 
après. 

Onpcut  auflfi  faire  la  magiftra  aucc  de  la 
glaire  d'oeufs  batusaucc  vn  petit  batton  de 
'figuier  5  tant  que  tout  foit  conuerty  en  elcu- 
me:  puis  on  la  lâiiîe  rcpofer Tefpace d'vnc 
tiuiSt  I  &  le  l'endcmain  on  coule  Tcau  q«i 


Il 


j  J  I  T  V  n  E     >   i       ;  ,,  l 

t  oMue  (îrrfnn  IVciimc    D  iccilcon  moiiilie 

•)  blc  ^^u'lIIc  foît  vn  peu 
n^' '''«^^^«'^  «-i''  -  car  elle  la  fair  plus  rc- 

'  ,^(rnc  s'atrachc  point  C\ 
tofKiiixclîofc^  molli  liées:  pource  aucuns  ad- 
iou!l.  nt  vn  uc'  i  de  celte  eau  de  glaire  d'œufs 
auec  l'autre  magittra  faite  de  fel.  Les  autres 
y  mettent  vn  peu  d'eau  de  gomme  Arabie, 
adio  iftanten  toutes  chofcs  Iciugemét,  l'ex- 
pcrience3&  TindaUrie. 

Vottr  fVtre  lutttm  fapientU  tref parfait 
^  Prens  de  la  meilleure  terre  blanche  de  po- 
tier que  tu  pourras  auoir  :  car  en  vn  lieu  s*en 
trouue  de  meille*^rc  qu'en  l'autre ,  c'cft  i  di- 
re de  celle  qui  peut  mieux  endurer  le  feu, 
C(5me  celle  de  laquelle  on  fait  les  pots  à  Vs- 
douc,  &  (cmblablement  en  Allemagne  :  car 
elle  eft  de  telle  pcrfeftio.quc  les  pots  qui  en 
font  faits,  &  efquels  ils  accouftret  leur  vian  - 
de,  pouri oient aulTi  feruir  pour  fondre  mé- 
taux.Prens  doc  de  la  meilleure  ,&  principa- 
lement lî  elle  doit  fcruir  pour  chofequiait 
bcfoin  d*eftrc  longuement  au  grand  feu  :  au- 
trement prens  la  telle  que  tu  pourras  auoir. 
Il  s*en  trouue  de  couleur  grife,  comme  eft  la 
commune^S:  auili  de  la  blanche ,  de  laquelle 
on  vfeen  aucun  lieu  de  Vicéce,  qui  eft  corne 
pains  de  gîpjou  plaftrc ,  &  s'appelle  florctt€ 
dechio.  Les  potiers  en  vfcnti  Vcnifc  pour 
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blanchir  les  cfciielks  ,&  antres  telle  cliofcs, 
•utant  que  de  le  vcrnir.Il  s'en  trouuc  auni 
dt  1.1  rouoc  ,  comme  en  ta  i>ouilic ,  oikii  y  ctv 
iorancleqi.antité,&  laquelle  ils  app.'lleut 
bol ,  &  ert  la  mefaïc  qu'aucuns  Apotic.'.MCs 
.vendent  pourbol  arnicnic  ,& les  Vcr.H.cns 
en  vfcnt  pour  rougir  les  dcoanturcs  des  mai- 
fons,a,.ecla  chaux  ,  briques  &  vermillon, 
lecouurant  en  après  d'huile  de  hn  Ccftc 
terre  rou^eeft  la  plusgraire,&  la  P]»s/'f- 
queufe  toutes  :&  pourtant  elle  fe  fend 
plufloft  au  feu  ,  fi  elle  n'cft  dcftrempec  aucc 
quelque  autre  fubllance.  Et  pource  que  tou- 
tes Icfditesterrcs  font  trop  gralTes,!  vne  plu* 

que  l  aiiire  :  pourtant  y  adioufte  on  quelque 
fxbaance  maigre.Si  tu  en  prens  donc  de  cel- 
le  qui  cft  de  couleur  cendrée  ,  qui  cil  la  plus 
conimune,  &  la  moins  graffc.tu  la  compofe- 
rasen  cefte  manière  :  Vrcns  de  ladite  terre 
quatre  pa,tV,  de  la  bourre  de  drapiers  vne 
part  .cendres  qui  aycnt  feruy  a  faire  leffiue, 
ou  d'autre  demy  part  fiente  feiche  de  cheual 
ou  d'afnc  vne  part.  Si  tu  la  veux  plus  par- 
faite ,  adioufte  vn  peu  de  briques  cftam- 
pees,&  tamifees,c'ell  à  dire,  la  tcnc  lcs  cen- 
dres ,  la  fiente  ,  Icsbriqucs ,  &  les  paillettes: 
puis  menées  enfemble ,  les  mettras  en  terre, 
&  en  feras  vne  couche,  fus  laquelle  tu  icttc- 
ras  petit  à  petit  la  bourre  de  drapiîrs ,  auiu 


If 
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cgalcment  que  tu  pourras. Ce  hxt,y  verfcras 
de  l'eau ,  en  la  mouuant  tresbien  ,  première- 
ment d'vn  bafton:puisapresd'vnc  palette, Et 
quand  tout  fera  bien  incorpore  cnlcmble  à  ta 
fantafie^tu  la  mettras  fus  quelque  gros  blanc 
&  la  battras  tresbien  longuemct  de  quel- 
ijuc  grbibaftô,pallettc  de  fer,ou  autre  chofc 
femblablcja  démenant  &  entrr mcflant  aulfi 
tresbien.car  tant  plus  longuement  on  la  bar, 
tant  mieux  vaut.  Par  ainfi  auras  vntrcsbon 
lutement  pour  luter,&  ioindre  les  cucurbites 
ou  bocals  &  pour  faire  chofes  grandes,  com- 
me fourneaux  ^  &  autres  chofes  que  dirons 
cy  après.  Mais  qui  la  voudra  faire  à  moins  de 
peine,  qu'il  mette  fculcmct  la  terre^la  bour- 
rc,&  la  fiente^aucc  vn  peu  de  cendre. Les  vus 
n'y  mettét  point  de  fîcnte,Ies  autres  point  de 
bourre,felon  l'inrention  à  laquelle  ils  la  pré- 
parent. Pour  ferrer  les  bouches  des  bocals  & 
cucurbites,  afin  qu'elles  ne  s'cuentcnt  nu  feu 
ledit  lutum  y  fera  bic  duifablc  :  toutefois  on 
y  adioufte  encore  deux  parts  de  chaux  viue, 
&  daubin  d'œufs  ,  &  puis  elle  fera  plus  feurc 
denonlaiirerefucnter  que  le  verre  mefme. 
Toute  forte  de  lutum  fe  veut  entretenir  ha- 
mide,&  appareilléjqui  en  voudra  vfer  conti- 
ouellement  :  mais  on  ne  le  doit"  tenir  trop  a- 
qucux,ny  aulfi  laifler  trop  feichcr  :  car  alors 
tl  acrtruiroit  de  rien ,  veu  qa'a|>rcs  qu'il  cil 
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lync  io:s  cndiucy,on  ne  le  peut  accouHrer 
qui  vaille.  Et  quand  tu  y  mets  de  l'eau  il  Te 
mollific  petit  à  petit  par  haut,&  fc  fait  corne 
vue  faufle  mais  demeure  dur  par  dedans  :6c  h 
tu  y  mets  trop  d'eau  ,  tu  le  gaHeras  du  tout. 
Pourtant  quand  tu  verras  qu'il  commencera 
a  rcicher,rcpniihis  le  de  nouueau  petit  a  pe- 
tit ,  auc£  de  l'eau  ,  le  remuant  tant  qu'il  foit 
bien,  ain(île  rendras  trefparfait. 
^ii^ziiuzs  chofes  lefqiêelles  o^i  doit  toH^oursamir 
fnfies  &  en  ordre,  qui  fe  veut 
méfier  de  fondre, 
A  câufc  que  les  inftruments&  moyens  font 
ceux  qui  font  venir  tout  à  perfcaion  hors  les 
mains  d'vn  bon  ouuricr  :  pourtant ,  afin  que 
quand  l'heure  cft  venue  de  faire  la  fonte ,  on 
r/ayc  à  foufhir  dommage     intereft  pour  le 
défaut  des  chofes  necefl'aircs ,  il  eft  bon  de 
fc  tenir  pourueu  des  chofes  enfuyuantes,  qui 
font  necclTaires.  , 
Premièrement  donc  que  le  charbon  loit 
de  bois  fort,  &  ieune ,  &  bien  fec.  Les  créa- 
fcts  foient  de  bonne  terre ,  fans  fcndalles: 
&  ceux  de  couleur  grifc  font  communément 
meilleurs  que  les  noirs  ny  les  blancs.  U  faut 
auoirvnais  de  cotton  pour  donner  vent  lé- 
gèrement &  au  large  fus  la  bouche  du  creu- 
fet ,  qui  ell  defcouuert  pour  certaines  eau- 
fes ,  vnc  canne  peut  f^wfler  l'ordure  hors  dtt 
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creufetjchofc  plus  aifce  qu'auec  le  foufîetrvn 
fer  à  crocher  pour  tirer  les  charbonsJu  crcu- 
fct,&  pareillement  des  tenailles  vu  prtfToir 
de  bois  pour  tenir  ferme  les  formcs^ou  mou- 
le«,cny  verfât.le  mctail  l!<|uiHc:dcux  tabiet- 
tes^ou  d^auantage  de  boisde  noyer,  oq  de 
bouySjOu  d'autre  bois  folide,ou  bien  de  cuy- 
urc  rresbicn  vnie$,&  cfgallcs  de  toutes  parts 
pour  fcruir,  voulât  prelfcr  ks  formes  de  fôd 
audit  chafTis  ou  forme,&  pour  Ici  tourjixcr,& 
les  tenir  fcrmes:dcu-x  pièces  de  laine,  ou  d'a- 
mnnûgc  y  afin  cjue  fi  en  ferrant  les  formes  au 
preiroir,n'ciloicnt  bien  cfgallcs  par  dehors, 
ces  pièces  puilfent  venir  à  remplir  le  vuidc^^-Si 
à  faire  place  au  rdeué  ,  comme  on  verra  cy 
deffoas  ,  en  la  manière  de  former  vn  compas, 
&  vn  reiglec  pour  partir  &  côpaffer  ics  gets 
ou  euaparatoircs ,  &  canaux  ,  par  lefqucls 
doit  courir  le  metail  :  vn  fer  fait  en  manière 
ii'vn  raclct  agu  au  bout,  &  taillât  par  les.co- 
flez,c5mc  ceuxdequoy  v^ét  les  doreurs  pour 
efgallcr  les  canji4X,des  moulurcs^lequel  fcr- 
uira  pour  faire  les  trous  euaporatoires^à  ca- 
nauXjCjuand  l'ouurage  fera  fairj&  n'en  ayant 
point,  on  les  peut  faire  aucc  vncoufteau  ,  le 
plus  proprement  cjue  faire  fc  pourra  11  fait 
aulîi  auoir  preit  vn  peu  d'huylc  ,  &  de  tour- 
nientine en  vac efcucilc  ^auec  vn  peu  de  pa- 
^er  3  ou  de  fil  de  coton^  ûu  t^i^clou^  mccs  de 


■■Ihige  à  le  moiiillcr  dedans ,  &  le  bruncr  ,  aiifi 
d'en  enfumer  les  formes  qiiand  elles  feront 
bien  clfuyees ,  à  ce  que  le  metail  en  coule 
^1  mieux.  Et  pourcc  que  par  fois  telle  fumée 
cngrollit,  &  réplir  les  creux  8c  graueures  de 
■■  l*ouurage,il  faut  auoir  auec  ce  vn  pied  de  lie- 
WW  ure  pour  olkr  le  Aipcrflu^^  au/Ii  pour  rafeni- 
i.'>^  blcr  la  poudre,  afin  qu'elle  ne  tombe  quand 
on  en  veut  mouler ,  ikpour  autres  telles  bc- 
fou^nes.Et  puisvne  cixouuettejou  broufctte 
de  fil  de  latton      vnc  de  foyc,comme  celles 
pour  nettoyer  les  pi[^nes,pour  frotte  r,&  po- 
lir l'ouuragc  ,  autant  qu  il  foit  formc,afiii  de 
le  polir  dereclicf,&  l'accoudrer ,  comme  cû 
^e  befoin^quand  l'ouuragc  fera  icité. 

La  w^inlere  (jU*on  dut  te^iîr  cuand  en  veut 

fondre  med^tlicsy(.u  oHclcue  antiec'  ^fe. 
Tu  mettras  premièrement  îa  mcdalle ,  ou 
autre  ouurage  que  tu  voudras  FonJre,  en 
vnecrcuelle  auec  vinaigre  fort ,  fcl ,  &  pail- 
le bruflee  :  puis  la  frotteras  tresbien  auec  la 
main  qu'elle  deoiennc  nette,  fcwibiablcmenc 
d'vn  frottoir,^  efpttullette.  Ce  fait,la  hue- 
ras en  eau  frefche,  puis  l'cHuyeras  d\n  linge 
Apres  mettras  fus  vnc  table  de  bois  dur  ,  ou 
de  cuyurc  bien  polie  la  moitié  de  la  forme, 
eu  chalfsc'elt  à  dire  la  femelle.  Et  la  partie 
du  mihcu,c*cai  dire  celle  qui  fe  ioît  à  l'autre 
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foit  rcnuerfc  fus  la  table ,  dans  lerqucllcs 
mettras  lus  ladite  table  les  medalles  ,  ou 
ce  que  tu  voudras  former  3  qui  foit  bien  net 
comme  auons  dît  5  le  difpofant  de  telle  for- 
te s'il  n*y  en  a  qu'vne,  qu'elle  foit  iuftement 
à  l'endroit  du  conduit ,  ou  canal ,  &  le  plus 
bas  que  tu  pourras  de  la  forme  ,  ou  challîs  ..à 
fin  que  le  conduit  ,  ou  canal  en  foit  plus 
long  5  &  qu'elle  ait  du  mctaila{re2.S*if  y  en 
a  plus  d'vne  ,  tu  les  ordonneras  aux  coftez 
delà  forme  , ou  chaflis.  Se  laiffcras  place  au 
milieu  uour  le  conduit ,  ou  canal  à  ver  fer  le 
■nietail  dedans.  Et  s'il  y  en  a  plus  de  deux  ,  il 
faut  prendre  garde  qu'elles  ne  rcçoiuent  le 
mctail  l'vne  de  l'autre  mais  ù'is  à  chacuncs 
fon  petit  conduit  ,  qui  refponde  au  canal  du 
milieu  Prens  puis  de  l'vne  defdites  terres 
bien  fubtile ,  &  bien  psfl'ee  par  le  tamis  tref- 
delié  &  après  Pauoir  bien  broyé ,  la  mettras 
en  vn  plat  j  ou  cfcuellc  grande  ^  afin  qu  en  la 
maniantjil  n'en  faille  rien  bors ,  &  la  j^imoi- 
tiras  petit  à  petit ,  de  l'eau  de  la  magilli  a  ,  la 
méfiant  trcsbicn  auec  les  mains,  &  la  frottât 
Il  long  tem^s  entre  icelles ,  que  Tcfiraignant 
au  poing, elle  tienne  enfemble  :  toutefois 
il  faut  eftre  aducrty  ,  que  ie  dy  ramoitir^non 
pas  mouiller:car  il  ne  faut  pasqu'clle  mouil- 
le la  main,  en  la  prelfant^  ny  qu'elle  fe  colle 
aux  mains, comme  palle.:  tuais  feulement 

qu'elle 
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qu'elles  ticnct  cnscble  vn  peu  plus  ou  moins 
comme  farine  feichc  ,  &  cju'cftant  ainfie- 
"firainte  en  la  main ,  elle  fc  puiffe  rompre  en 
pièces  ,  en  touchant  dclTus  auec  le  doigt. 
L'ayant  ainfî  réduite  j  tu  la  mettras  dextre- 
fiîcnt  fus  les  mcdalles  dans  la  forme  ou  chaf- 
fis,  auec  le  bout  des  doigts:  Puis  auec  la  main 
la  fcrrcras3&  prcfleras  tresbien,  ne  plaignant 
pas  ta  peine  â  la  bien  preffcr  ,  en  mettant 
dcffus  l'autre  tablette  ,  &  prcfl'ant  auec  les 
mains  autant  que  tu  pourras,  mefme  àc  tout 
le  corps.   Puis  auec  vn  fer  raillant ,  5c  de  fil 
bien  droit ,  &  auec  le  rciglct  ligneras  iuflc- 
mcnt^St  efgalîeras  en  oflant dextrcment  la 
terre,  qui  furpaffe  Icfditcs  formes ,  ou  chaG* 
(îs  ,  &  ainfi  les  mettant  fus  vue  des  piece^  de 
laine  ,  &  pui^  la  tablette  platte  ,  tu  prendras 
auec  les  deux  mains  les  deux  tablettes  deflus 
&  dtlTouSj,  &  '.les  tenant  ferrées ,  tourneras 
liabilement  les  forrfcs  le  deflbus  dclfus  , 
oflant  U  tablette  ,  verras  fi  par  dcflbux les 
fnedalles  en  Tcflcuant  y  efioit  entre  quel- 
que terre,car  il  la  faudroit  ofier  dextrement 
auec  le  pied  de  licure.  Puis  reioiguât  l'autre 
partie  de  la  forme  en  fon  endroit  ,  Pcitipli* 
ras  de  la  mefme  terre  ^  la  prclfant  tresbien, 
comme  deuant  5  &  l'efgalleras  auec  le  fer. 
En  après  auec  la  pointe  du  fer ,  tu  eficueras 
Tïi  peu  ^  par  vfl  Hi^cs  «>ins,  la  moitié  de  la  for* 
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fiic,ou  chaflis  ^  &  l'oftci  as  tout  bellemenf  J 
iieclaniain  ,  &  en  tireras  hors  habillement"^ 
les  nieiallcs ,  les  louchît  quelque  peu  à  lcn»| 
tour  auec  la  pointe  d  vnc  penne  fubtiJc ,  fi  du'l 
premier  coup  elle  ne  veulent  fortir  ,  en  ren-1 
uerfant  celle  partie  de  la  forme  ,  en  laquelle  ] 
elles  eftoycnt  deniources  quand  on  l'ou-.: 
uroit.    Et  fiencor  ne  vouJoyeiit  fortir^  tu' 
les  frapperas  fort  dcxtremcnt  en  /orme  de  . i 
croix  auec  la  pointe  d'vn  coufl-cau  ,  iufqu'a  \ 
ce  qu'en  renucrfant  la  forme  ,  elles  foitcnt. 
Et  fi  parfaitement  elles  efloycnt  bien  im- 
primées félon  ton  defir  ,   tu  ks  pourras  re- 
mettre en  leur  lieu ,  &  les  rcpreflTcr:  &  aprc.  s 
auoir  mis  des  deux  cofîez  les  pièces  de  lai-» 
ne  &  les  tablettes,  les  fci  ter  au  prelfoir.  Fi- 
jialcmcnt  caue  auec  le  raclct  fi.fdit  ^ou au- 
tre fer  les  conduits  ,  les  compalfant  aiucc  le 
compas  ,  &  reiglet  5  de  forte  qu'ils  viennent 
refpondrc  droîtement  &cgallem.ent  :  puis 
les  preiTcra'i  aifi  contre  le  feu  pour  feicher, 
les  retournât  aucunes  fojs,tât  qu'cllcsfoycnt 
bien  elfuyees.  Lors  auec  la  mefchc  trépee  en 
huile  &  térébenthine,  allumée,  l'enfumeras: 
&  s*^  demeure  quelque  chofes  fuperfluc^ro- 
fterasaucc  le  pied  de  Heure. t^uis  rejoints  les 
cnfcmble  ,  &  après  «moir  misla  layne  &  les 
tablettes  ,  les  eftraindras  quelque  peu  au 
prciToir;  &  ayant  apprcllc  cepcntlantp&  fôdo 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


n;^  -  S  E  c  R  539 
metailCfi  c*cit  argent ,  ou  cuinrc  blanc,  il 
c  cognoill  ;î  le  voir  luifant  «Sf  clair  dans  le 
crcurej::&  fîc'ellcfbin,  à  y  mctrredcdâs  vne 
pierre,  ou  (]uclque  peu  de  papier^^  qu'il  le 
bru/]é(tu  la  iettcras;  6i  la  chofe  ira  tresbicn, 
fans  autre  aide,  pour  la  faire  courir  :  fînon, 
c|u*aprcs  que  Icflain  cft  fondu  ,»y  boutes  vu 
peu  5  c*cft  a  dire  vne  vingtième  de  fublimc 
aurefpe<5t  déroute  la  quantité  vue  hui- 
tième d'antimonium  :  car  outre  ce  qu'ils  le 
font  bien  courir, ils  l'cndurciflent,  Si  font  re- 
fonant.Les  formes,  puis  après eft ans  froides, 
tireras  hors  habillement  les  mcdalles  :  &  c\) 
voulant  iettcr  des  autres  ,  faudra  derechef 
enfumer  les  formes  ,  ou  chaîîjs  puisprcfie, 
&  icrte  comme  dclfus  ,  &  le  fais  autant  de 
fois  que  bonté  femblera.  Etlîtuvois  que 
les  formes  ne  foyent  rompues  ,  &  que  tu 
Jcs  vueilles  garder  pour  vne  autre  fois ,  tu  les 
pourras  tenir  en  lieu  fcc  &  fe  garderont  bie. 
Finalement  ,  ladite  terre  tirée  hors  defdi- 
t'es  formes  broyée  ,  &  tamifec  ,  feratouf- 
iours  meilleure  pour  s'enferuir.  Les  mcdal- 
le  ainfî  icttees,fe  rccuifent  par  apreSj&  blan- 
chifTent ,  moyennant  qu'elles  ne  foyent  d*c- 
ftain  :  encore  leur  peut  on  bien  bailler  tou- 
tes des  couleurs  j  comme  fe  dira  plus  à  plein 
cy  dcfTous. 

T9»r  ituer  tu mouU  en  terre  Liquide  auec  le  fîrp- 
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eau  quîep  ^lus  f^tctle  quauec  U  formeimaîs  ceji^ 
fafoH  nt feruiray  ejue  four  vnefots  ;  &  aufjî n' 
-peut  9n  fondre  chofes^  c^téi  foytnt  trof  ,  fnbtilts 
C^^  ^ui  ne  peuuent  s'entretoucher^ 

Prens  lâ  mcdallc  que  tu  voudras  tondre 
lanec  bien  nette ,  &:  clFuyee  comme  deflus 
ôc  l'oings  d'vn  peu  d'huile  :  puis  prens  la  ter- 
re ou  fable,  accouftrcc  en  la  manière  qui  s^e 
fuif.  Prens  le  lutum  fapicntia? ,  qu'auons  en 
fcîgné  à  faire,  &  le  laiflTc  fcicher  au  Soleil,  ou 
au  feurpuis  le  pulucrife  ,  &  le  tamifc  par  vn 
fin  tamis  Tort  fubtil  :  fait  le  puis  a  près  li- 
«çuidc  aucc  de  Teau  ,  &  aucc  vn  grand  pin- 
ceau luy  donne  vne  couche  de  ladite  terre 
ou  lutum,  ainfî  liquide  jfu»  l'vn  des  collez 
delamedalle  ,  eftant  ladite  medallc  fus  vn 
trenchoir  :  ou  tablette  bien  polie-.puis  laiiîc 
vn  peu  feiclier  ladite  terre.  Apres  luy  don- 
neras encore  vne  autre  couche  dudir  lutum, 
toutesfois  moins  liquide  :  puis  la  rroifielme, 
&  la  quatriefme  ,  tant  qu'il  te  fcmblcra  en 
uoir  allez  de  ce  collé  la. ht  quand  toute  ceftc 
terre  fera  feiche  :  tu  la  tourneras  aucc  la  ta- 
blette ce  dclfus  dcflous  ;  puis  oindras  d  huil- 
le  la  partie  qui  fera  encore  à  former,&scbla- 
blcnicnt  les  bords  afin  que  quand  tu  voudras 
ouurir laterre,efl  la  taillant  parlemilieu> 
pourenofterla  medalie  ,  elle  s*ouure  aifc- 
iucat^  fans  s'accacher  à  la  meiialle^  Ou  bÏQii^ 
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Tus  ladite  terre  qui  eft  à  l'ctoiir  de  la^medaU 
[le  3  ticmy  formée  ,  pourras  fuJpoudrer  du 
charbon  puluerifc,  afin  que  femblablcmcnt 
ne  lailTe  attacher  Tvn  des  coftez  â  Tautrc. 
Puis  dVn  pinceau  mettras  vne  couche  de 
ladite  terre,  ou  lurum  liquide  fus  ledit  autre 
Cf>i\é  de  la  mcdalle  :  Se  quand  icellc  fera  fci- 
che.tuyen  remettras  de  l'autre  plus  dure: 
puis  la  troifiefme.S:  laquatriefmc  fclon  que 
tu  la  veux  grolfe  ,  comme  nous  auons  dit  de 
Tautre  moitié  de  la  forme  ,  &  ainfî  les  lai/Ic- 
ras  bien  feichcr.  Mais  auant  qu'elle  foit  bien 
feiche  ,  tu  tailleras  d'vn  couHeau  toutau- 
tour  des  deux  formes  parmy  le  lieu  ,  ou  tu  a- 
uois  furpoudré  le  charbon  ,  afin  de  fcparer 
tout  â  Pentour  les  deux  parties  ^  Tvn  de  Tau- 
tre^de  forte  que  le  taillât  du  coufleau  touche 
lamedale  tout  à  l'entour  ,  puis  lailTe  tout 
très  bien  feicher,  &  en  coupant  ainfi  tout  au- 
tour ,  tu  leueras  peu  a  peu  Tvne  des  parties 
de  la  forme  5  tant  qu'elle  fe  leue  du  tout ,  de 
.c|u'eJle  laifle  la  medalle  defcouuerte.  Apres 
prendras  l'autre  partie  ,  en  laquelle  fera  dc- 
mource  la  medalle  ;  &  la  tournât  de  de/Tus 
«ieflous  ,  le  battras  dextrement  fus  le  fons 
de  la  terre  ;  pour  faire  que  la  medalle  tombe 
dehors  :vHc  û  elle  tient  trop,  tu  la  pourras 
ayderAuec  la  pointe  dVncoufteau  ^  pour 
la  tii'ci  4€hori,Puij  pri dras  les  deux  partio, 

y  u} 
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de  ladite  forme  ,  &  feras  vn  petit  canal ,  par 
lequel  tu  vcrfcras  le  mcttail  fondu,  &  les  re- 
fpiratoires  de  eofté:  après  côioindrasenfcm- 
ble  leldites  deux  formes  ,  &  les  libéras  d'vn 
B\ de  fer  ,  &  les  mettras  recuire  en  vn  four- 
neaUjOu  bien  au  feu  de  la  cuifine ,  en  les  cou- 
urant  tresbien  de  charbons  allumez,  les  laif- 
fant  ainfi  confumcr  dellus.  Or  fî  tu  veux, 
les  pourras  cuire  feparecs  Tvne  de  l'autre. 
Q^iand  elles  ferontbién  cuites ,  lie-les  en- 
fcnible  auec  vn  fil  de  fer  ,  ou  cordon  :  puis 
mets  ladite  forme  entre  deux  tablettes,  ou 
dcdâs  quclcjuc  prîlfe  ou  entre  deux  briques.* 
le  canal  en  haut.  Vcrfc  y  après  ton  metail 
fondu, &  quand  il  fera  froid  ,  tu  ouuriras  la 
forme  &  auras  vne  chofc  trefpârfaitc  ,  fi  tu 
as  befongné  curicufement.  Si  c'ell  fufioti 
d'argent,  tu  le  pourras  blanchir  comme  s'en- 
fuit après -fi  c'eiieftain  tu  ne  le  blanchiras 
point:&  fi  c'eft  ouuragc  d*or,  tu  le  coloreras 
aucc  vcrd-dc  gris,&  vrinc.  Mais , à  la  vérité, 
argent  ^  or  n'ell  point  chofe  de  ietter  en  tel- 
les foruTCs  de  fiblc  ^  mais  bien  en  chalîi$,à  la 
manière  cy  dcifus  déclarée. 

Pour  former  dâs  la  terre,  ou  creta,dcquoy 
nousauons  parlé  au  prcfcut  Chap,  il'y  à  en- 
core vnc  autre  manière  plus  aifce  c'eft  d'a- 
uoir  vnc  empreinte  de  ce  que  voulez  former 
qui  foie  de  cire,  aucc  vn  peu  de  co|irmcntine 
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iticflcc  pârniy:&  Tas  ladite  cire ijicttre  du  lu^ 
tum  ou  terre,  Tvne  couche  fus  Tautrc  ,  com- 
me eft  dit  deflus,  &  puis  ,  faire  le  trou  ,  ou 
bouchetrcCà  fondre  dcJansycn  haut ,  &  met- 
tre ainfi  ladite  forme  auprès  du  fe»,letroa 
en  bas,  afin  que  la  cire  ainfi  fondue  s'efcoule 
hors  bien  ncttemet  ^puis  iettc  dedâs  ton  me- 
tailfondutayant  toufiours  cf^^ard  q  lesformes 
foient  chaudesrauiribienceftecrôyc  que  cel- 
le? de  chaiîîsjou  autre  quelconques. 
Tour  faire  vn  blanc      blanchir  Us  medalè'f^  en 
atêîres  ckofcf  nùuucUe  ment  fondue  i  &  anjjt^ 
four  r^nouHclUr  les  mcdalles 
d'argent  vieilles, 
Prens  des  mcdalles,ou  autre  chofes  uou- 
tellement  fondues  ou  bien  les  vieilles ,  que 
tu  voudras  renouuellcr  ,  &  les  mets  fus  les 
braifes,les  retournant  fouuent  ^.tant  qu*c]Ics 
de  iiiennent  grifes  de  couleur*  puislcs  frotte- 
ras d'vne  brouHcttc  ,  ou  cfcouuctte  de  lil  de 
cuiare,  Icsmett.it  après  en  ce  blâchinemcnt, 
Prens  eau  falee  de  mer  ,  ou  eau  commune 
falcedVne  poignée  de  fel  commun  ,  en  la- 
quelle tu  mcttias  du  tartre  de  vin  blanc  ^  flt 
ûlon  de  rocirc  cru.  Fais  boi  illir  tout  cccy  en 
vne  pocllc  bicD  plombée  :&  (i  l'oi:uragc  cft 
de  cuiufc^blanchy  de  quelque  fwflance  fo- 
pluftiquec  ,   y  adioufteras  les  chofes cnfui- 
uante$,  fjauoir^argét  battu  ,  ou  fucilk»  d'acr 
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gent  la  pcfanteiir  d'vn  rca) jïel  arnioniac  pe- 
(anz  trois  fois  autant ,  fal-nitrum  Je  poix  de 
cinq  rcaux  ,  Toutes  lefditcs  ehofcs  raifcs 
eu  cjuclcjue  pot  de  terre ,  auec  la  couucrture, 
troiiceau  milieu,  mettras  au  milieu  du  feu, 
lecoiiurancde  braifes  tout  iufqu'aucol,  & 
Ty  laide  iufqa'à  ce  que  toutes  le?  humeurs 
foyent  bien  cfuaporees  :  après  laiûeras  tout 
refroidir  ,  puis  4e  pulueriferas  trcflubtile 
mét  Ce  faifjprcdras  vue  ôcc  de  cefte  jiiatierc 
ou  peu  plus  y  ou  moins ,  Se  la  mettras  b(>uillir 
au  blanchifement  fufdit  ,  feulement  vn  dcr 
my  quartd'heure  mettant  dedans  des  medaû 
les  ou  autrcsouurages.    Puis  renuerfe  ccfle 
eau  auccles  mcdalleseneau  claire  :  &  tiè- 
de jâprcs  frotte  les  mcdaUcs,ou  autre  ouura- 
ge,auec  le  tartre,  &  autres  ehofcs,  qui  feront 
demourecsde  reftc  audit  pot  :  &lesayanc 
bien  lauees  d'eau  fraifche,tu  les  elfyueras. 
Vour  dorer  U  fer  auet  eat*. 
Prcns  eau  de  puis  ou  de  riuierc,oa  de  fon- 
-taine,  &  pour  trois  liures  d'icelle,cn  prédras 
deux  d  alun  de  roche,  vnc  once  de  vitriol  ro- 
main^ la  pefanrcur  d'vn  tournois  de  tournois 
trois  onccsjdc  fel  hemma  ,  vnc i)nce  d'or  pi- 
ment ,  S:  lâifle  tout  boiiUir  enfemble  :  puis 
quand  tu  le  verras  boliiilir  ,  tu  y  mettras  du 
tartre  de  vin  ,  &  fel  commtm  ,  de  chacun  de 
;i»icoacc  :  &  q^u and  il  aura  vn  peu  bouilly^  t». 
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Pofîerasdu  fen  ,  &  en  peindras  le  fer.  Puis 
Tayâr  mis  rresbié  chauffer  au  feujie  bruniras 
Le  mefwe  envne  autre  manière, 
Prcns  huile  de  lin  quatre  oncçs.f  artrc  deux 
onces  ,  moyeux  d'oeuf  durs  cuits  &  eftam- 
pcz  deux  onces  ,  aloc  cicatrinum  vne  once, 
fafran  le  quart  d'vnc  drachme  ,  curciuna  la 
huiticfmc  partie  d'vne  drachme  :  Fais  boi.il- 
Jir  tout  cecy  enfemble  en  vu  pot  de  terre 
neuf,  vnc  bonne^fpace  de  temps  :  &  fi  buyie 
lin  ne  couure  point  toutes  kfdites  fub- 
itances ,  adiouftes  en  de  Pautrc  ,  tant  qu'il  y 
en  ait  aflez  ;  puis  oings  ton  fer  de  cefle  mix- 
tion après  Tauoir  premièrement  bruny ,  ain» 
a  le  rendras  de  couleur  d'or. 
Tonr  dorer  le  fer  attec  fueilles,  cCor  &  nuec  eju^ 
^ott  bien  auec     amalgame ^auec  argent-vif 
comme  les  orfeuret  ont  acco»ftumé 
de  dorer  L'argent' 
PrcHS  vitriol  romarin  vue  oncCjSlun  de  ro- 
che deux  oncc,fel  armoniac  vnc  once  :  tou- 
tes ces  chofes  bien  pulqerifees  ,  &  boijillies 
en  eau  commune  ,    prens  ton  fer  bien  bru- 
ny, &  net  ^&  le  mouille  de  ladite  eau  ,  en  Iç 
frottant  tresbien  :  puis  mets  d-efTus  les  fueil- 
ies  d;or,&  le  laifïe  feichcr  au  feu.  Ce  fait,Ie 
bruniras  auec  pierre  hematetc ,  comme  en  a 
accoultumédû  faire,&  fera  tresbcau* 
Si  tu  le  veux  dorer  suce  or  amalgamé  auec 


54^       LiVRH   c  I    cyi  E  s  M 
argentrif  ,  comme  les  oUcurcs  dorent  Tar- 
gcnt ,  tu  adiouftcras  à  ladite  çau  vne  drach- 
me de  verdet  demie  once  dç  fublitné,&  laif- 
fe  bien  boiiillir  tout  enfcmblc:  puis  mets  ton 
fer  à  boiiiilir  err  ladite  eau   :  maiss'ileftfi 
grâd  qu'il  ny  puiffe  entrer  trotte- le  auec  la- 
dite eau  boLiiIlâtê5&:  chauffe  le  pour  rcceuoir 
Tamalgama  de  l'argent  vif  ,  &,ror  lequel 
amal'gama  auons  enfeignc  de  faire  au  cin- 
quiefmc  liurc  au  chapitre  de  dcmc.{]cr  l'or. 
i.t  âpres  que  tu  auras  chautfc  le  fer,  tu  le  do- 
reras d'or  amalgamé  ^  ou  de  mcflé  aucc  argët 
vif  &  it  feras  enfumer  au  feu  aucc  la  lampe, 
bu  aucc  du  foutîre  :  comiMC  font  convwumc- 
ment  les  orfeures/ou  plufloft  aucc  cire, com- 
me font  les  orfcurcs  en  Alcmaigne  qui  vaut 
beaucoup  mieux  :  dont  nous  en  montrerons 
cy  après  vnc  manière  tresboiwie,&  meilleure 
que  celle  d'Alcmiigne ,  ne  de  quelque  autre 
iie-u  qui  ait  efté  vfitee  iufqu'à  prcfcnr, 
l^vnr  teindre  le  fer  en  couleur  d'airain, ou 
aujjî  pour  dorer  l'argent^c^ui  fe-mon-» 
ftre  fins  beau      dure  beuH 
C9i4p  plus  longuement, 
Oeft  vnc  chofc  trefcertainc  q'ie  l'or  mis 
fus  le  fer  blanc  ,  ou  fus  l'argent ,  ne  fc  mon- 
{uc  pasfî  beau  commafus  l'airain*,  incoti' 
tincnt  qu'il  Ce  commence,  vn  peu  à  vfcr  ,  on 
voii:  iâ  blanchiiTcurc  du  fer  ^  ou  de  l'jirgent 
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ce  qui  ne  fc  fait  pas  fi  toft  fus  cjlqiic  couleur 
rouge,  pour  ce  pluficurs  praticiens  voulant 
dorer  quelque  bois  ou  autre  csfcofc,  mettent 
le  fond  (  non  pas  rouge  comme  font  la  plus 
parc  )  mais  de  iaunc,.afin  que  Tor  ne  femble 
pasfitofteftre  vfé  "'comme  fus  le  rouge  , 
^  encore  plus  lus  le  blanc.  Ledit  iaune  fe  pour- 
ra appliquer  fus  le  fer ,  ou  l^'-gent.  Mais  en 
^elailîant  tout  cecy,  quand  tu  voudras  dorer 
l'argent,ou  donner  au  fer  couleur  d'airain, ta 
feraj^n  celle  manière. Prens  vcrdct,  vitribl, 
d'AIemaigne,  &  fel  armoniac  adifcretion, 
mais  que  le  vitriol  foit  en  plus  grande  quan- 
tité ,  que  les  autres:  mais  tout  cecy  bien  puf- 
uerifé  en  fort  vinaigre  ,  le  lai  liant  boiiillir 
vne  demie  heure.  Puis  après  l'auoir  ollé  du 
feu  tandis  que  les  fubi'larKes  font  cncores 
boijillâcesj  tu  y  mettras  le  fer  que  tu  voudras 
coulourer  ,  couuranr  bien  le  pot  defoncoa- 
Hercle,&  dedrap^afin  qu*il  ncs'efuentc: après 
laifTe  tout  refroidir,  &  auras  to  fer  bien  cou- 
louré  de  couleur  d'airain  ,  &  ainfi  le  pourras 
élorer  d'argét  vif^come  fi  ce  fnft  airain.  Tien 
cecy  pour  vn  beau  fccret,&  profitable. 
E**u,ou  teintures  four  mettre  dtjjûus  les  dîamas 
tunp  bons       faux  c*fjî  À  dnc^faite  de  Ja-^ 
fhirs  blanc  lomme  dirons  cy  afres. 

Prcn$  b  fumcc  de  chandelle  3»uflcc  au 
ibnd  dVû  baflin  ,  &  i'cmpaûc  aucc  ro  peu 
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d'huyle  He  maftic  ;  puis  mets  ladite  mixtîon 
fous  le  diamant  en  l'aneau ,  où  tu  le  voudras 
mettre. 

Tour  contrefaire  diatnanj  de  fafhir  blancs. 
Ce  fecrcr  eft  affez  cogncu  des  ioyauliers, 
qui  vfent  quafi  tous  dVne  manière  alîez 
bonne  t  mais  nous  après  auoir  dcfcrit  leurs 
manière  )  en  mettons  vne  autre  beaucoup 
meilleure.  Ih  prennent  le  fa phir  qui  ell  de 
bonne  couleur  blanche  ,  &  le  mettant  au  feu 
en  vn  creufet  dedans  de  la  limeure  de  fex ,  ou 
bien  d'or  :  penfant  pource  qu'elle  eli  «ffplus 
grand  valeur  ,  qu*elle  foit  n>cilleurc  en  tel 
affaire  :  toutefois  la  limeure  de  fct  c\\  beau- 
coup meilleure.  Ihlailfent  deucnir  celle li- 
mure,  quaiî  toute  rouge ,  fans  qu'elle  fe  fon- 
de ,  &  enfeueliffent  en  iccUc  leur  faphir ,  l'y 
Jaiflant  quelque  peu  de  temps.  Etapret-l'a- 
uoirofté,  lî  la  couleur  blanche  de  diamant, 
îîe  leur  plaill ,  ils  le  remettent,  tant  qu'ils  le 
voycnt  à  leur  plaifir  :  puis  le  mètrent  en  Ta- 
Jîeaujfc  le  teindcnt  comme  delîus.  Or  s'en- 
fuit vn  autre  manière  beaucoup  meilleure, 
prens  efmail  blanc  bien  puluerifé,&  le  mcfle 
auec  ladite  limure  d'or ,  ou  de  fer  mais  qu'il 
y  ait  autant  d'efmail  que  limurc  :  puis  prés 
encore  vn  petit  dudit  efmail ,  fçauoir  cft  ef- 
mail feul  fans  limure,  &  rempafte  auec  ta  fa- 
liue  >  S;  ca .cçAe  paile  eauelopcras^  le  faphir^ 
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le  laiflant  tresbien  fcichcr  au  feu  ,  Ce  fait 
Il  tu  le  lieras  au  bout  d'vn  f^l  de  fer  bien  fub' 
r  til ,  le  ^out  duquel  tu  laiiTeras  fî  long  que  ti* 
h  le  pourras  retirer  quand  tu  voudras.  Apres 
I     le  couuriras  de  ladite  limurc  ,  &  le  laifleras 
aitifî  au  feu  quelque  efpace  de  temps ,  &  que 
p.  la  hmeure  foit  bien  chaude ,  comme  dit  eft- 
mais  que  nullement  ne  le  fonde  :  puis  le  re- 
lire vne  fois  dehors  pour  voir  fi  la  couleur  te 
plaiit,  finon  rcmets-le  encore  iufqu'a  ce  qu'il 
fera  beau  à  ta  volonté, 
b       2^o»r  engroftr  des  baUîs  defJe^  ^  mettra, 
P  dedans  anneaux. 

Si  tu  as  des  balais  dcfliez  comme  papier 
accouftre  les  de  la  grandeur  :  ou  Jargeur  que 
tu  veux  ,  Si  ayes  vne  pièce  de  criftal  fin  teint 
en  couleur  de  balais ,  puis  près  vn  grain  groî 
denialhc  lequel  attacheras  a  la  pointe  d'vn 
coufteau  ,  &  le  chaulfe  vn  peu  au  feu  ,  &  fu. 
bit  lettera  vne  larme  blanche  ayant  luftre  de 
perle,  auec  laquelle  larme  en  c<51c  ledit  ba^ 
lay  fus  le  criila!  :  fans  craûite  qu'elle  face 
corps  ou  empcfche  la  couleur  :  après  fais  le 
polir  &  donner  lu{lre,&  mettre  en  or;)  ton 
plaifir,^&  fera  tresbeau ,  &  femblera  vrayc- 
ment  vn  baîay. 

-PoHT  faire  doublets  de  rubis, & demerandes, 
commeonfaitàAIiUn^ 

Prens  la  larme  de  maliic,de  iaciuelle  auonf 
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j>arlé au  chapitre  précèdent  :  ôffitb  veox 
faire  emeraudes  ,  tu  la  teindras  de  ver<iet  dc- 
mcfléauechuilc,y  adiouftant  vnpeudcci- 
rcjs'il  eftbefoin  ;  &  scelle  eft  trop  efpeirc, 
deflremde  Idauec  eau. 

Mais  fi  tu  veux  faire  rubis  ,  prens  gomme 
Ara-biquc ,  alun  fuccarin  ,  alun  de  roche  cru, 
autant  d*vn  que  d*autrej&  laifTe  bouillir  tout 
en  fcMiblCjCn  eau  cômnn  :  puis  mets  en  ladi- 
te eau  du  brefil  taille  bien  menu  ,  &  laitîb 
boiiillir^y  adiouftant  de  l'alumcn  catinum, 
duquel  tant  plus  en  y  aura  &  tant  plus  ob- 
fcur  fera:  puis  prens  la  larme  du  maftic  fuf- 
dit  &  la  teins  dudit»     Ce  fait  prendras  deux 
pièces  de  criflal,accouftrees  à  la  rouë,de  tel- 
le façon  &  grâdeur  que  tu  voudras  mais:  que 
celle  que  tu  voudras  mettre  dcflus  ,  nefoit 
point  f\  grofle  que  celle  de  dclTous  ,  à  fça- 
uoir,  vne  accouftrcc  fus  Tautre^come  l'on- 
gle fus  le  doigt,  trcs-iufte  de  tous  coftez. 
Apres  mettras  celle  de  delîous  ,  fus  vne  pa- 
lette ou  platine  de  fer  fus  les  braifes ,  que  le- 
dit criflal  deuienne  bien  chaud  ,  &  alors  le 
loucheras  dcffus  de  ladite  larme  rouge, &  la- 
<juellc  tu  prendras  au  bout  d*vn  pctix^bafton, 
mais  il  faut  qu'elle  foit  auiVi  chaude  ,  afin 
qu'elle  puilTc  tant  mieux  de  couler  :  &  quand 
tu  verras  que  ladite  pièce  de  criilal  fera  af- 
fcz  coulourcc  ,  tu  prendras  l'autre  plus  pc- 
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I^TÎtepîcce  ,  qui  doit  cflreaiT.fe  deifirs  ,  la- 
P  quelle  doit  cftre  aulfi  chaude  :  puis  la  mets 
fus  ladite  larme  rouge,  &  elle  conglutinera 
les  deux  pièces  enfenible  ,  fans  caufer  auc'u- 
I    neefpcfrcurau  luiiredarubis  ^  lequel  f- ra 
^  clair  &  tranfparét  de  tous  coftcz.  Apres  Tcn- 
chafleras  en  ton  anneau  ,  mettant  aux  rubis 
lafueiile  rouge,  &  la vcrdc aux  cmeraudes, 
comme  cv  dclfous  enfcigncrons  à  faire  lef- 
dites  fucilles  pour  toutes  fortes  de  picrie- 
ries  tant  fines  qu'artificielles. 
I  7!ohr  faire  fjfie  de  pierreries^  corne  emeraînles^ 
rubts^fiphir  &  fsmbUhle^tjui  ne  foyent 
^ue  d'vne  pièce  treshien  coulourees^ 
P^r  dedans  &  par  dehors, 
rrcns  plomb  bruflé  des  potiers  trois  onces 
&  le  mets  en  antât  d'eau)  qu'elle  palle  d*vn 
«loigt  ou  deux   :   puis  le  demaine  du  doigç 
ie  laiffant  aller  au  fend.  Apres  yerferas  iceU 
leeau  dehors  ,  laquelle  fcr«ira  pour  mouil- 
ler par  dedans  le  pot  de  terre  plombé  ,  afin 
que  la  matière  ne  s*attache, dedans  lequel 
on  mettra  toute  la  matière.  Puis  prendras 
autres  trois  onces  de  vermillon  fciché  ,  & 
le  méfieras  auec  ledit  plomb  ;  puis  vnc  once 
àc  crilkl  calciné  ou  bien  de  calcidoinc,  auec 
quatorze  ou  fcize,pour  le  plus  carats  de  pail- 
lons de  cuiure. Toutes  ces  chofes  bien  eftam- 
pcej^&  bien  racileesenfemWe,  mettras  dans 
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ledit  pot  de  terre  plombé,  bien  induit 
mouillé  par  dedans  de  ladite  eau  de  /plomb, 
après  le  couuriras  &  le  mettras  en  vn  four- 
neau de  verricr,par  l'cfpace  de  trois  ou  qua- 
tre ioursjou  en  vnc  fournaife  à  vcnt  par  Tcf- 
pace  d'vn  iour ,  &  auras  vnc  trcsbclle  pafte, 
laquelle  tu  ferasaccoullrcr  a  la  touc,comme 
tu  voudras.  A  Venifc  l'on  ne  paye  pour  la 
pierre  que  trois  ou  quatre  fols  pour  le  plus. 
Encore  la  pourra  on  former  en  vn  autre  ma- 
nière de  tcrre,ai.ec  fucillages,  ou  figures,  ou 
autres  chofes  femblables,Etpour  faire  pier- 
res iaunes,tu  y  mettras  rouilleure,ou  pailles 
de  fer.  Pour  faire  les  rubis  ;  mets  y  du  dna- 
brium,&  en  celles  qui  fon-t  de  couleurs,  ttt 
fuyuras  Tordre,  que  nous  mettrons  cy  après, 
Tgfsr  f  tireemeraudci  &  autres  fterrenes, 
Prcns  du  fel  alcali ,  &  le  tlilTouls  en  eau» 
le  dilHllant  par  le  feutre  ,  &  le  feiche  puis  le 
diffou*  derechef  ,  &  le  dcfleichc  par  trois 
fois  après  k  réduits  en  poudrcjpuis  prens  du 
chrittal  fia ,  &  le  fais  cftampcr  &  tamifer  par 
vn  apoticuirc ,  comme  on  fait  ]e  crilial  prc« 
paré,  l-'uis  prcns  deux  onces  &  demie  dudit 
criltal ,  du  fcl  alcali  deux  onces  ,  verdet  vnc 
once ,  qui  foit  premièrement  deftrcinpé  en 
vinai^'fc  6c  puis  coulé,Lefditcs  trois  poudre» 
mettras  rn  vn  vaifleau  ,  comme  en  vn  pe- 
tit pot  de  terre  neuf  bien  bionJ?é ,  lequel  tu 
.j  c   . .  ,„  »  iuteras 
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lutçrâstre.bien,&  le  couuriras  qu^il  n'efucn 
te  puis  le  laiffc!  as  luté  par  refpacc  de  trofs 

jours,  tant  plus  longuement,  tant  mieux  fi 
que  tout  fou  bien  fec.  Apres  Je  mettras  en  vn 
fourneau  de  potier,par  l>efpace  de  24.1icurcs 
i  uis  prendras  ladite  compofition  &  l'accou- 
flrcras  comme  on  fait  les  pierres  fincs,{î  les 
auras  excclletes.  Et  fi  tu  veux  des  rubis  mets 
du  cmabnu  au  lieu  du  verdct.  Si  tu  veux  des 
faphirs,mets  y  du  lapis  lafuly.Mais  fi'tu  veux 
dcsiacmtes  il  y  faudra  mettre  du  coralau 
ijcu  de  vcrdet  comme  deffus. 

VouY  calciner  le  cYip al  &  U  calcldo\nc,four 
mettre  és  fitfdites  mixtions  des  fierrcs 
frecicufes, 

Prens  tartre  calciné  vne  once ,  &  Je  mets 
diiîoudrccn  vne  efcueJle  d'eau  claire,  puis 
refcouleiprens  après  les  pièces  de  criftal,  ou 
de  calcidoine,  &  les  mets  embrafer  fus  JeVeii 
en  vne  cueillcrou  poèllettede  fer  :  puis  les 
efteinsenreauquicllenrefcucllc  :  ofte  Jes 
&  les  remets  embrafer,  puis  les  cfteins  dere- 
chef en  ceftceau.  Faifant  ainfi  iufqu'a  fîx  ou 
lept  fois,&  feront  tresbicn  calcinez  :  lors  les 
puluerifc  trclTubtilement ,  &  mets  en  ladite 
niixtio.Sois  toutesfois  aducrty  que  fi  tu  veux 
faire  des  cmcraudcs,  il  faut  puluerifer  lefdi. 
tes  fubltanccs  eu  vn  mortier  d'airaiiv.mais  ù 
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tu  veux  faire  des  rubis ,  ou  autres ,  il  les  fau- 
dra eftampcr  en  vn  mortier  de  fer,  &  fc  bien 
garder  de  les  toucher  à  l'erain. 

Eau  fur  endurcir  lefditef 
pierres, 

A  caufc  que  toutes  Icfditcs  pierresartifi- 
ciellesfont  couftumicremcnt  fragiles  ,&  ne 
peuuent  aucunement  endurer  la  lune ,  pour 
les  endurer  fais  comme  s'enfuit:  Près  piécet- 
tes de  calamita,  &  les  calcine  bien  à  point 
comme  tu  as  fait  du  criftal  ,  ou  du  càlcidoi- 
nejpuisles  pulucrife  &  mets  en  lieu  humi- 
de, tant  que  tout  foitdiffoult  en  eau  ,  de  la- 
quelle tu  paiftriras  du  vitriol  d'Alcmagnc, 
ou  Romain  ou  de  Hongrie  tout  cru  ,  fans  le 
rougirtpuis en  fais  vnc  paftc  molle  ,  on  bien 
vnc  fauffe,  laquelle  tu  mettras  dittiller  en  vu 
bocal  qui  ait  le  col  court,ou  en  vn  vrinal,  ou 
en  vne  retortc:&  de  Teau  qui  en  viendrajpai- 
llriras  farine  d*orgc ,  faifant  vnc  paftc  dure, 
de  laquelle  tu  enucloperas  tamairedepicr 
rcries  faites  comc  dcflus,  ou  les  pierres  mcf- 
mesjapres  qu'elles  feront  accouftrces: 8c  for- 
mées à  la  roue;  puis  les  mettras  ainfi  cnue- 
lopees  d'icclle  parte  au  four  quand  on  y  bou- 
te le  pain,lcs  retirant  audi  auec  le  pain. En  a- 
pres  en  auoir  oftc  la  pafte  ,  tu  trouucras  des 
pierreries  dures,  corne  fi  elles  cftoyent  natu- 
relles. Si  tu  vois  qu'il  cil  bcfoia  ^  tu  les  em-; 
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pafteras  encore  vne  fois ,  ou  coiniriras  de  Ix 
fufditepaftc:&  les  remettras  au  four,commc 
deflus^  /laur^stoncas  parfait, 

Vour  caUiner  l* argent  vif, 
Pui?  que  nous  Sommes  entrez  en  matière 
<tc  calciner ,  nous  dirons  tout  d'vnc  venue  Ja 
calcination  d'argent  ,  comme  parauanta- 
uon,  proniis.   11  y  a  piu/îcur$  manière  pour 
calciner  l'argent ,  dont  nK3us  en  mettrons  icy 
trois  des  meilleures  :  Pren*  argent 'fin  batu 
ïufques  ieftre  bien  fubtil:  puisse  taille  pat 
pièces  a  la  grandeur  dVn  rcal  ,  ou  plus  ou 
moins,  car  cela  n'cft  de  grande  importance 
puis  prcns  vncreufct  ou  pot  de  terre,  &  met^ 
au  fond  vne  couche  de  fcl  commun  ,  qui  ne 
ioit  blanc  ne  préparé,  mais  tout  ain/îquil 
eu  tire  desfalines:  finon  qu'il  foiteftampé 
bien  menu.  Sus  la  couche  de  fel  mettras  fcm- 
blablcmcnt  vne  couche  defdites  pièces  d'ar- 
gent puis  encore  vue  de  fel,  &  puis  vne  d'ar- 
gcnt  ,ainfî  confequemment,  tant  que  ton  ar- 
gent durera:  tellement  toutcsfoisquc  la  der 
niere  rengce  foit  de  fcl,  &  bien  cfpaiff'e-  puij 
couuriras  tout  cecy  dVn  papier,  lutant  ttef- 
bien  le  creufet  ou  petit  pot  de  terre,  hilTant 
au  couuerclc  vne  couucrtiirc  de  la  grandeur 
vne  plume  d'oye.  Et  quand  cela  fera  fcc  ,  tu 
le  mettras  au  fouyer.lc  couurant  tr;  sb'c  def- 
ftts.&toutàrcntour  de  braifes  ,  &lclaîffo 

Z  i; 
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en  tel  feu, pour  le  moins  trois  ou  quatre  heu» 
rcs:  puis  l'ayant  tiré  hors  quand  tout  fera  re- 
froid/jouurc  le  creufct  ,   &  ofte  les  pièces 
d'argent  l'vne  aprcs  l'autre  ,  les  nettoyât  que 
le  fel  n'y  demeure  attaché,    tt  fi  tu  trouucs 
qu'elles  foyent  dciicnuës  fi  fragiles  ,  que  tu 
les  puiffe  rompre  au  doigt  cômc  vue  crouftc 
cic  pain  ,  ce  fera  fait  :  finon  ,  recimente  les 
aucc  autre  fel^lcs  mettant  couche  fus  couche 
au  crcufet  au  pot  comme  dcflus  ,  le  mettant 
au  feu  âinfi  que  parauant.Et  pour  le  Calciner 
parfaitemcnt,il  féroit  bcfoin  de  ce  faire  trois 
fois  ou  dauantagc.  Ce  fait,  puUicrifc  bien 
ton  argent  puis  le  laueen  vne  efculcc  d'eau 
cljaudc»&  le  laiffc  aller  au  fond.  Apres  ef- 
coulc  l'eau  fi  dextrcment  ,  que  tu  ne  perde 
de  ladite  poudre  :  ou  pour  énitcr  tout  danger 
paflc  la  par  vn  feutre.  Ce  fait  y  remetraj  de 
l'autre  eau  chaude,  &  l'efcouleras  ou  pafie- 
xas  comme  deffiis ,  tant  &  fi  longuement  que 
tu  puifie  cognoiftre ,  au  gouft  de  l'eau  ,  tout 
le  fel  eftre  purgé  Lors  auras  ton  argent  bien 
calciné  &  dimnué  de  pois  :  mais  reiiraint  de 
facor  pulcncc  &  fciché  ,&  venu  de  nature  en 
partie  fixee^fc  approchant  â  l'or.  Ainfi  te  fer- 
uira  à  plufienrs  chofes ,  fi  tu  le  fçais  bien  ac- 
coutrer  Le  mcfme  fe  fait  auec  letalcumen 
lieu  de  fel  commun  :  mais  alors  n*eft  bcfoin 
de  le  lauer  d'eau  chaude.  Les  aucuns  le  calci- 
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uent  aucc  le  fcl ,  ou  talcum  douze  ou  quinze 
fois  &  dauantage  ,  afin  de  Tauoir  plus  fixe ,  Ôc 
plus  commode  \  teindre. 
11  fc  peut  aufli  faire  en  relie  manicre,à  fça- 
•  uoir  , de  fondre  l'argent  dans  v  n  crcufct  :  5c 
pour  chacuwe  once  d*iccluy  y  mcttte  vnc 
liurcou  plusdclOiipl'ircclUpé,  &  ce  petit  à 
petit.  Vray  clt  qu'ainfî  fc  confommera  plus 
que  par  le  fcl ,  ne  le  talcum.  mais  il  fera  beau- 
coup meilleur,^,  de  tant  plus  fî  le  fouphre  eft 
premicremét  purge  en  Iclliue  forte, à  fçauois 
faite  d'çau  de  cendres  fortes  &  chaux  viue,& 
chofes  fcmblables.  Or  venons  aux  deux  au- 
tres manières  de  calciner  Tareent. 

Seconde  manière  de  calciner 
l'urgent, 

Prens  eau  forte  dequoy  on  fepare/aîtc 
de  fal  nitrum  Se  ali|a  ,  comme  auons  cy  dcf- 
fus  déclaré  ,. puis  prens  Targent  (in  lime  ,  ou 
battu  en  fueillcs,  ou  réduit  en  petites  pièces, 
ou  en  petits  grains,]  fçauoir  dudit  agent  vne 
part  ,  &  d'eau  force  trois  parts  ,  Se  tiens  ladi- 
te eau  en  vnc  pliiole  :  puig  mets  ledit  argent 
dedans  ,  &  verras  qu'il  commencera  inconti- 
nent a  boiiillir,5c  que  le  fond  de  la  phiolc 
s*cfcliuitfera  C\  l  eau  eli  bonnc,aprcs  le  laifTc- 
rasainfi  boiiilli';,tai)t  qu'i.l  ne  bouille  ^  qu'il 
ijc  mange  plus ,  en  tenant  toufious  la  phio'c 
en  hmain,oula  mettant  en  quclqnç  lieu  bié 

Z  iij 
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loin  du  fciu   Mais  fi  l'eau  elè  débile, il  la  fau- 
dra mettre  vn  peu  au  feu,  tenant  toufiours  la 
phiole  en  la  main  fus  la  braire,ou  tu  la  pour- 
ras mettre  (us. peu  de  cendres  chaudes ,  ou  fus 
quelque  petit  fourneau.  Et  quand  il  aura  a- 
cheué  de  bouillir,  &  mangé  tout  rargcnt,ta 
rerras  l'eau  dcuenir  toute  vcrde ,  tellement 
qu'il  n'y  rcftera  point  d'argent  au  fond, 
pourueu  que  l'eau  ne  fiift  mal  calcinec.car  a- 
Jors  elle  fcroit  vnc  chaux  trc^blâche  a-u  fons, 
ou  s'il  y  aiioit  de  l'or  en  l'argent ,  elle  feroit 
dcfcendre  l'or  au  fons',  par  paillettes ,  ou  par 
grains  comme  fable.  Or  après  que  ledit  aro^ 
gent  fera  deffait  ou  dilToult  &  mangé  de  la- 
dite eau  forte  ,  tu  prendras  vne  autre  phiole 
plus  grande ,  ou  vn  vrinal ,  ou  bien  vn  pot  de 
terre  ,  qui  foit  a  dcmy  plein  ou  dauautage, 
d'eau  de  puis  ou  de  riuierc,en  laquelle  tu  def- 
feras  ,  &  auras  prcfle  vne  ©rande  poignée  de 
fel  blanc  commun  :  puis  foit  ladite  eau  cou- 
lée par  deux  ou  trois  fois.  Ce  fait  tu  verferaj 
en  h  dire  eau  falce ,  l'eau  forte  qui  aura  dif- 
fouit  1  argent ,  la  laillant  ainlî  par  l'efpacedc 
quatre  ou  fix  heures  :  lors  trouueras  au  fond 
comm^  me  ionchce ,  qui  fera  Target  dilfoult 
&  le  fcl  de  l'eau  forte, &  audi  vne  partie  defel 
coin  îiua, que  tu  y  auras  mis.  Apres  feras  di- 
flîllcr  ladite  eau  par  le  feutre,  &  prendras 
l'a^rgent  qui  fera ainfî  dcfcendu  au  fond  ,  le 
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qucî  tu  mettras  en  vn  crufct  ,  Iccouurant 
tresbien  ,  afin  qu'il  n'y  entre  aucune  ordure: 
puis  l'enfcuciis  au  milliea  des  braiics  ardan- 
teSjCn  le  coiiurant  tresbien  de  feu,  qu  il  puif- 
£c  bruflcr  par  l'cfpace  de  trois  heures  ^ou  da- 
uantage Finalement  lailfc  bien  tout  refroi- 
dir ,  &  vcrfe  l'argent  hors  d'vn  creufet  cri 
vncefcuelle  pleine  d'eau  chandelle  mouuant 
vn  peu  du  doigt  toute  enfcmble ,  &  après  Je 
laiiTc  repofcr:pui$  verfe  tout  bellement  ladi- 
te eau  hors  Se  en  remets  de  l'autre  ,  faifant 
comme  deflus  ,  tant  &  fî  longuement  que 
l'eau  ne  deuiennc  plus  falce  :  après  laiffe  fci- 
cher  Targent^lcqucl  fera  trcsbic  calciné  pour 
^*cn  feruir  en  tout  ce  que  tu  voudras, 
La  troifiefmi  manière  d<  calciner 
L'argent, 

Tu  amalgameras  vne  partie  de  fueilles 
d'argent,  auec  trois  ou  quatre  partie  d'ar- 
gent vif,  comme  auons  dit  au  cinquiefme  Li- 
ure  ,  au  Chapitre  de  la  manière  de  broyer 
l'or  ;  puis  broyé  iceluy  amalgama  auec  fcl 
cômun3&  les  mcti  au  feUjtât  que  l'argent  vif 
foit  tout  euanouy  :  après  le  lauc  d'eau  chau- 
de, tânt  &  fi  fouuent  ,  que  l'eau  ne  foit  plus 
faleCjlors  auras  ton  argent  calci  né.  Puis  s'il 
te  fcmble  bon  ,tu  le  pourras  rcbroycr  auec 
autre  fel ,  fans  autre  argent  vif,aprcs  le  met- 
trai au  fea  en  vn  creufet  ^  par  trois  ou  quatie 

Z  xuj 
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heures  8c  le  relaucras  de  no uueau ,  comme 
dcirus  cft  dit. 

Excellente  <&  trefparfuîte  manière  pour  dorer 
fer^cuynre  &  argent  p»Mr  ftMÙler  or  nuifftf. 

Premièrement  ,  fi  tu  veux  dorer  argent 
ou  fer  ,  ilfcrabefoin  de  luy  donner  la  cou- 
leur du  cuyure  ,  comme  auonsdit  cy  deffus: 
puisprdndrasor  batu  ,  lequel  tu  amalgame- 
ras auce  argent  vif ,  comme  ert  dit  cy  dcUus: 
&  mettras  ledit  amalgama  en  vncefcuellctte 
fos  lequel  vcrferas  le  ius  d'vn  fruit  âppell^ 
Cucumisafminus  ,  en  telle  quantité  quelle 
furpaifelefditcsfubftanccsd'vn  poing.  Gar- 
de ccftor  ainlî  préparé  &  couuert ,  afin  qu'il 
n'y  entre  quelque  ordure  ,  peur  t'en  aider 
quand  tu  voudras ,  tant  plus  fera  garde  ,  tant 
meilleur  fera.  En  après  il  faut  que  les  chofes 
que  tu  voudras  dorer  foycnt  bien  nettes  ^  & 
bien  polies  puisaucc  le  pinceau  leur  donnc-^ 
ras  dudit  or  ainfi  préparé  auec  l'argent  vif: 
&  côme  difl'v)ut,en  frottât  ticsbicn  partout. 
Situ  ne  le  veux  ainfi  faire jtu  le  pourras  dorer 
à  la  manière  commune  d'^foire  :  toutesfois 
auec  dr  amalgaméjCn  chanftat  l'ouuragc  que 
l'on  veut  dorer  auec  eau  frotecomiv.c  ils  fot 
Puis  feras  cfuanouyr  l'argent  vif  comme  font 
couihimiercment  lesorfcurcs  d'Italie fca- 
uoir ,  auec  vne  lampe  d'huyle  de  lin  ,  &  auec 
du  fouphre  ,  &  font  paroprctvne  dorure  fu>, 
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Touurage  ,  <]ui  femble  fafran.Mais  ic  te  con- 
fcille  d'vfcr  de  la  matière  enfuyuâte,laquel- 
Ic  ell  bien  en  partie  celle  des  orfeurci  de  par 
de  là  les  monts,  mais  de  beaucoup  amendée 
&cft  telle. 

Tref^ur faite  m^tniere  de  dorer  &  de  faire  ena- 
nottyr  V argent  Dif  de  la  chofe  dorée 
Mets  en  vne  pocfle  pailles  de  cuyurc  ,  &  li- 
meure  de  fer  ,  puis  mets  delTus  du  vinaigre 
fort  &  non  diUiléjtant  qu'il  furparfe  de  deux 
ou  trois  doigts.  Apres  le  laiile  bouillir  l'cf- 
pace  d'vnc  heure  ^  puis  verfc  ledit  vinaigre 
hors,&  y  niets^^de  l'autre:  le  laifTant  bouil- 
lir corne  delliis  :  &  feras  ainG  iufques  a  qua- 
tre ou  fix  fois.  Apres  feras  euaporcr  ou  lei- 
cher  lefdits  vinaigres  mis  enfcmblc  ;  on  fais 
Icsdiftiller  pour  en  tirer  vn  vinaigre  quile- 
ra  tresbon  à  plufieurs  chofes.  Ce  fait,  adiou, 
fteras  à  icellc  poudre  demeurce  au  fond  ,  la 
huitiefme  partie  de  vitriol  d'Alemagne,  .,8c 
autant  de  ferrctte  d'Efpagnc  ,  &  la  moitié 
d*vne  huitiefme  partie  de  lel  armoniac  ,  auec 
vn  bien  peu  de  louphie  ;  puis  dans  vn  peu  de 
cirefouduc  auec  vn  peu  d'huylcde  lin  ,  ou 
d'oliue  pour  la  faire  liquide,  tu  bouteras  peu 
à  peu  ,  lefdites  poudres  trcsbicn  méfiées  en- 
femble. Finalement  près  ce  que  tu  auras  cou* 
uertdudit  anvilgama  d'or  ,  &  d'argent  viTj 
puis  âuec  vn  ^incsau  U-  c^niui  irAs  tiç^bien  de 
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ladite  cire  ainfi  mixtionnce  :  puis  le  mettras 
ainfi  circ^au  milieu  des  charbons  ardans  ,  & 
lailTcras  brufler  &  confommer  toute  ladite 
cire.  Ce  fait ,  auras  vne  telle  dorure,qu'ellc 
fcmblcraor  ma/fif.  Et  en  la  fin  ,  tu  la 
pourras  polir  aucc  bruchcttcs  de 
fil  de  cuyure,&  eau  fraifchc: 
ou  tu  le  pourras  bru-» 
nir ,  comm?  tu 
voudras. 

* 


Fin  (tes  fix premiers  Hure  desfe^ 
çrets  de  Don  Alexis 
fïemontois. 
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[la  seconde  par- 
tie DES  SECRETS  DV  SEIG. 

Alexis    Vihmontois^  di-» 
uifec  en  fîx  liures. 

Livre  prbmier. 
Sfcret  trejfnbttl  pour  préparer  de  s  noix  vtrdes  , 


R  E  N  S  au  mois  de  May  noîx 
verdcs,  &  tendres  ,&  les  fais  pi- 
!ji  1er 


ou  cfcachcrvn  petit  dans  vn 

^i^^iîiSvC^  mortier  de  pierre  auec  vn  pilon 
^"^al^ff^SûJ^  de  bois ,  puis  le  mets  en  vn  vaif- 
feau  de  terre  auec  Talcmbic  à 
diftiller  à  petit  feu,  afin  que  Teau  ne  fente  la 
fumcCjOU  le  bruflé  Garde  ceftc  eau  diligem- 
ment en  vn  bocal  de  verre  bien  bouché, ad- 
iouftant  pour  chacun  flacon  d'icellc  vnc  once 
dcfuccrefin. 

Cefte  eau  prinfe  tous  les  matins  cnuiron 
deux  doigts  en  vn  verre  auec  vn  peu  de  vin 
blancs, &  autant  de  poudre  de  tartre  comme 
pour  couurir  vnefcu,  guarit  toute  hydro- 
pifie  :  mais  il  la  faut  continuer  vn  mois 
£rhydropinee{l  cnuieiUie  &  maligne  en  la 


il 
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noimclle  &  légère  il  fufîU  de  dix  ou  quinze 
iours.  Encor  la  peut  on  prédrc  au  fbir  quand 
on  j'en  va  coucher. 

Icellc  prinCc  vn  petit  tous  les  matins  fans  ¥ 
tartreauec  vn  pcudcvin  blanc ,  cômc  cil  dit  I 
guarit  l'epilepfie,  la  migraine  tournoyement 
de  telle  5  &  les  yeux  chaiîîeux,  fait  retourner 
le  iaia  aux  femmes ,  augmente  la  fenscncc 
génitale  aux  hommes,  &  les  rend  après  à  en- 
gendrer* 

Si  on  fe  baigne  la  tcftc  d*iccllc,puis  qu'on 
fe  lauc  vn  peu  après  auec  IcfTîiie,  &  puis  de- 
recht  f  auec  icelle  eau,  fe  i'cfTayant  par  après  ~ 
auec  frotte  teftes  ,  comme  cft  decouftumc 
g'iarit  toute  forte  de  tigne.   Et  fi  on  en  laue 
^  lcsplaycs&  toutes  fottc  d'apo'Iemcs  ,  les 
guarit  miraculeufcmem.  ^ 
Ilcftboin  d'  en  prendre  vn  petit  en  la  bou-' 
chefoir&  matin   s'en  lauer  les  gcnciucs  & 
les  dents,câr  elle  guarit. &  dcfcnlTe. 

bn  boire  tous  les  matins  vn  peu  ,  auec  vu 
petit  de  vin  blanc  ,  prefcruc  le  corps  de  tou- 
tes humeurs  corrompues ,  &  de  maladies  in- 
curables. 

Et  fi  qucl«qu*vn  fe  fent  frappé  de  pcfle,oii 
qu'il  doute  de  Tauoir ,  encore  qu'il  n'en  foit 
certain  q»*tl  en  boiue  iiTComitient  demy  ver- 
re regardant  de  mâgêr  par  aprcsdc  deux  ou 
troisiicures  ^  puis  qVii  ea  boiué  de  nouueau 
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encor  autant, mangeant  quand  bonluy  fcm- 
'^Icra,!!  nefaut  douter  qu*il  ne  guariffe  auec 
*aide  de  Dieu  mais  il  faut  tenir  le  régime  qui 
cft  dit  en  la  cure  &  mortification  de  la  playc 
ou  caibouclejs'il  y  en  auoit. 
^qm  feroit  trop  eflhuitfjCyOu  enfroiduré^ou  tro^ 
interejsè  uuec  femmes ^remcde  fort ftnguUer, 
Prens  bon  miclj&  k  mets  dans  vn  pot^auec 
autaut  de  maluoific,  ou  vin  appelle  guernac- 
cia, ou  vin  grec  ,  ou  autre  bon  vin  ,  &  pour 
chaque  liurc  de  miel  adioufle  y  demy  verre 
de  ius  de  bctoinCj&  autant  de  lai<fl  de  femme 
s'il  s'ent  peut  trouuer:finon  autant  de  laid  de 
cheure  ^    deux  ou  trois  onces  de  grailfe  de 
chappoujou  de  poulie,  &  vnc  once  d'huile  de 
pignonSjOU  d'amandes  douces  ,  fais  le  tout 
chauffer  fus  le  feu  ,  iufques  a  ce  feulement 
que  tout  foit  bien  incorporé  enfenîble(  on  y 
peut  audi  adioufter  poudre  de cancllc,&fuc 
crc  qui  veut  )  &  beuuant  de  ce  noble  bruua- 
ge  tous  les  matins  vn  verre  ,  verrez  merucil- 
leux  etfet.   11.  fert  aufli  à  faire  engraiffcr  les 
pcrfonnes,qui  font  defmcfurément  maigres. 

^  U  lèpre  ,  &  à  qui  aurait  le  vifage  efchaté- 
houlé  enluminé  ,  &  plein  de  bernons  ,  &  groffes 
bubes  à  caufe  ue  U  tnauuaife  difpofition  dujoye^ 
&deteJ}omach, 

Prens  bois  de  frefnc  verd,  &  après  l'auoîr 
taillé  bié  mçnu,lc  mettras  en  vn  pot  plein  dç 
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petits  pertuis  au  fond.Prcns  puis  vn  autrcpot 
«on  pertuifc, lequel  foit  de  telle  grâdcur  que 
le  pot  pertuifé  oii  eit  le  bois  y  puiffe  entrer 
vn  petit  j&  non  du  tout,  lequel  fécond  pot  & 
entier  enterreras  quafi  du  tout  dans  la  terre 
eu  fablon,  prenant  garde ,  qu'il  n'y  entre  or- 
dure aucunc.Mets  puis  delFus  ea  lieu  de  cou- 
iicrclc,rautrepotauec  le  frefnetaillc,&auec 
drapeaux  collez  de  colle  de  farine  ,  bouche- 
ras bien  lesioindurcsdcs  deux  pots  enfera- 
f  bic  3  que  ccluy  toutesfois  de  de  (fus  ne  foit 

cnfcuely  dans  la  terre  ou  fablon  comme  Tau- 
j  trc  ,  mais  auancc  par  defliis  terre  autant  que 

,  befoin  ^Ir^^our  faire  du  feu  à  Tentour  :  & 

Iaînfi  le  couuriras  d*vnc  couuerture  de  terre 
blanche  cuittc  ou  de  fer ,  &  auec  lutum  fa- 
pictijîjou  bien  fcmblables  lignes  emplaftrez, 
boucheras  bien  les  iointures  dudit  pot  auec 
fa  couuerture, &  eftant  fecs,fais  feu  de  char- 
bon à  l'entour  &  delfusjdcux  ou  trois  heurcj 
de  longjfclon  la  grandeur  du  pot  &  la  quan- 
tité du  bois  qui  eft  dedans  :  fus  la  fin  fais 
lay  vn  peu  plus  grand  feu  afin  de  faire  fortir 
&  pilTer  toute  la  fubllance  dudit  bois,&  laif- 
feras  puis  refroidir  le  tout  &  eftaindre  le  feu 
foy-mefme.  Alors  tires  dextrcment  les  pots 
dehors,  afin  qu'en  iccluy  de  deffous  ne  puiirc 
entrer  ne  terre  ne  cendre ,  n'ordure,  &  en 
icclle  trouiicras  vnc  U^jucur,  qui  fera  l'eau  & 
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huile  dudit  bois  de  frefne.  Icelle  garderas 
foigneufenientcn  phiolede  verre  bien  bou- 
^hec,&  quand  en  voudras  vfer  pour  les  cho- 
fesfufdite$,mctsenvn  verre,  ôc  auec  quatre 
parts  d  iccUcjVne  part  d*cau  de  violettes  de 
:iMar$,puis  en  laue  la  face,  &  verras  mcrucil- 
leux  effet. 

Euh  trtfnobU  &  apfrouuee  contre  la  rongne, 
Prens  vne  phiolc  pleine  d'eau  de  puits  ©u 
fîtula  veux  nieillcure  de  rofes  ou  quelque 
eau  de  bonne  fenteur  ;  mets  en  icelle  vnc 
once  &  demie  d'argêt  fublinié  pille  bien  me- 
nu,&  demie  once  defelpuis  mets  Jadeuanc 
le  feu  fus  vne  brique  ,  ou  fur  quelque  plan- 
chette afin  que  la  phiolc  ne  foit  întereflcc 
en  bouillant ,  &  la  WiiXz  tant  bouillir  qu'el- 
le fe  diminue  de  tout  le  col  de  la  phiolc, 
puisofte  la  du  feu  &  quand  elle  fera  froi- 
de mets  y  dedans  trois  glaires  d'œufs  (ibien 
battus  qu'ils  aycnt  perdu  leur  vifcoiîté  ,  y 
mettant  dedans  Je  fuc  de  quatre  limons  &  de 
deux  orcngcs  aigres.  Incorpore  le  tout  dans 
ladite  phiole,&  l'ayant  bien  meflé  ce  deffous 
dcflus  lailTe-le  au  folcil  par  deux  outroii 
iour$,&  elle  fera  faite.  Telle  eau  fe  met  en 
œuure  comme  s'enfuit.  Du  foir  ,  quand  tu 
t'en  y  ras  coucher ,  mouille  t'en  feulement  vn 
peu  les  ioindures  auec  vi^  petite  efponge 
en  Uditc  eau.  Ccftc  eau  cft  blanche  corn* 
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me  hia  ;  &  bonne  fentcur  &  la  ou  tu  t'en 
toucheras  demeurera  la  chair  blanche  fais 
Je  par  trois  vefprces  alternatiues  Ivniourfî 
&  l'autre  non  bicnenicdu  qu'il  te  faut  auoir 
cfgarddc  ne  mouiller  les  crouftesde  la  ron- 
gnc  pour  fon  afpretc  :  mais  moiiille  tant  feu- 
lement l'entour  des  crouUcs  tout  bellement. 

L'on  peut  cncorcs  faire  vn  autre  eau,  mais 
plus  fimple  &  fans  dangcr,Prcns  vne  phiole. 
comme  dcffus  &  1  ayant  emplie  d'eau  mets  y 
deux  onces  d'alun  de  roche  ,  argent  fubli  mé 
&  fel  onces  d'alun  de  roche ,  argent  fublimé 
bien  pillé  enfcmble,cn  lefaifant  boiiillir  co- 
rne defTus  tant  qui  .s'en  diminue  vn  peu  plus 
que  le  col  puis  1  c  coule  doucciv.ent5&  le  mets 
cnœuure,commedit  eft.  Par  la  vertu  de  ce* 
ftc  eau  fort  larongne  à  Tentour  des  loinftu- 
res  &  fe  deffcichant  toft  laifTc  la  charnurc 
belle  &  nette. 

r^nguent  etntre  larongne, 
Prens  huile  rofat,  &  baccar  laury  de  cha- 
cun vne  once,  &  demie  once  detormentinc: 
trois  grains  de  fuc  d'orcnges  ,  demie  once 
de  pierre  de  fouphrc  vif  ,  vn  grain  de  vif  ar- 
gent vne  once  &  demie  d'eingt  de  porc  & 
cnfoit  fait  vngucnt. 

rnguent  f  »wr  la  rongne, 

Prcns  fouphre,  &  huylc  de  l'auricr  demie 
^  once 
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once  5  du  milieu  de  lorenge  demie  once 
beurre  bien  lauc  demie  once  ;  &  Je  me/lant 
bien  enfcmble en  Toit  fait  vngucnt. 

Fnguent  frofit^tblc  à  chajj'er  feu  f  o- 
Uge  ^  rongne, 
Prens  trois  onces  d'vngucnt  lirargirium 
vne  drachme  de  poudre  d'orpimel  ^  deux 
fcriipulcs  de  poure  de  coupcrofe  ,  bien  me- 
nu puluerifez&  les  méfier  bien  auec  l'vn- 
guent  &  en  vfer  fouuent. 

Fnguent  font  la  rongne, 
Tourmentine  commune  lauec  en  eau  ro- 
fC;,ccrurc  ,  fuc  de  limon  vne  once  de  chacun 
demie  once  de  fcl ,  demie  drachme  de  beur- 
re frais  huile  violât  chacun  (îx  drachmes, 
mcflc  8c  bats  routes  CCS  chofes  enfemblc  ,  & 
en  fais  ynguenty  adiouftant  It  moveu  d'vn 
oeuf  c]ui  veut. 

Li^ueftr  fout^eraine  &  dt  fut  de  C9t*p  qui  fe 
doit  tenir  en  la  matfon  four  vt*  befoin ,  Ucucth 
guarit  toutes  fUyeSyen  deux  tours  y&conferue 
encore  la  ihatr  atttaut  bien  que  le  buume  naturel 

Prens  vefîîts  d'orme ,  romps  les  &  en  tij  c 
la  liqueur  de  dedans ,  qui  ftmblc  vn  argent 
vif,  coule  la  puis  la  meti  en  pbiolc  de  vtrrc 
ou  bouteille  de  terre  plôbec,&  la  fau  bouil- 
lir à  petit  feu  ^  iufqucs  à  ce  qu'elle  deuicnnc 
crp.;ijc  c6mc  teibcniliinc,  puisla  gr.n  c  foi- 
gttwjjfcmcnt comme  cl-ofci  iccicult  pour  Jci 
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effets  delfuCdits. 

Tour  Us  os  potéTYis  corronipuSj&  pvnr  Ut 
fipfilcs  profondes  en  la  ihatr  ,  <y«i/l»«f  maladies 
comme  defefperees  &  incurables  aux  médecins: 
fecret   ext  ellent  far  dtfjus  tout  autre. 

Mets  demie  liurc  de  fouphrc  iaun€  dans 
vn  pot  laille  le  fondre  à  petit  feu  ,  &  quand 
il  fera  fondu  venez  à  mcfler  peu  à  peu  de- 
mie liure de  tartrecalciné  &  réduit  en  pou- 
dre tref-deliee  ,  toufiours  le  mouuant  iuf^ 
quesj  ce  qu'il  fe  r€froide.Oftez-le&  le  met- 
tez en  vn  mortier  de  pierre, ou  fus  quelque 
marbre  poly,  en  lieu  humide,  toui  fe  recou- 
dra en  huile  ou  eau  :  auec  iccUe  baigncreu 
les  os  pourris       corrompus  de  la  veroUe, 
ou  autrement ,  car  elle  les  mondiôe  &  gua- 
ïitmerueillcufcmcnt,patciUcmcnt, elle  ron- 
ge &  mange  la  chair  des  fiftules  y  fi  on  la* 
uc  premier  le  mal  auec  vin  &  eau  rofe  ,  & 
puis  y  en  mettant  delfus  l'herbe  chelidoinc 
cftampec.C  eft  vh  fecret  quixc  fc  peut  alfei 
câimcr. 

Tour  ofler  vnfer  d'vne  playe, 
Prcns  les  fueilles  de  palma  Chrifli ,  &  les 
pille  5  &  mets  au  foir  du  fucfns  la  playe  ,& 
tu  tro  uueras  au  matin  la  playe  fi  large  ,  &  le 
fer  fi  dcfccuucrt  ,  que  tu  le  pourras  ofler 
auec  les  doigts. 
T$ur faire  ^nt  lafetiti  enfans  n'*}^nt  foint 
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Pren,  vn  coq  vieil  &  l„y  couppe  la  crclic 
&  Prens  d»  ùn.  qui  en  coule  ,  &  luy  fro 
les §enc,ues,&  ,1  ne fentira iamais  Joule,," 

'J',&  d  .elle  cP,r  U.  os  corrcwf»',  efni„„ 

rc  ai  J?  '^^^P/f=°'V"n,,entine,de  ,„é- 
tc  quatre  onces ,  fo„  medj  enftn.blc  & 

fTrZTfrf'^'V'  ^'-.&'--huit 
"oi  rs  au  Solc-.t.ApresfaiitcnoftcrIes  flcu,s. 
fi'lcsprcfrer&Iesiettercn  voyc  ,  yaJiou 
fl^nr  d'autres  fleurs  dTpericJ,„  âu'^tn^ 
pot  Se  le  fermant  bien  :  (oh  mis  au  Soleil  i, 
ours  :  puis  l'ayant  exprimé  faut  remtt„  c 
1I.U  leau  Soleil  tant  qu'il  foit  purifié  :  l'eau 
qui  le  trouue,-a  au  fond  doit  ellrcfcparee  de 
iiiUJlc  &  gardée  en  vn  autre  vaillcau,  l'eau 
vautftuWntatoiitceque  dcifus  eft  dit- 

meflee  df  T  Souttes,eftant 
nieflce  de  moelle  de  veau  en  façon  d'oigne- 

nicnt  A  ceflehuiles'adioufle  mynhc  &cn. 
cens  de  chacun  demie  once  bien  broyé  tant 
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Oïgmment  ffiur  faire  venir  la  chair  és  ulce^ 
rations  corrofines, comme  ont  les  choloriques  & 
ceux  qui  font  WAlcomflexionne\. 

Prcns  huile  rofat  odoriférant  trois  on- 
ces,  fuif  de  veau  fondu ,  huile  de  myrrhe, 
&  rofat ,  de  boutons  de  rofcs  de  chacuii  on- 
ce &  demie  ,  ius  de  plantain  &  de  lingua 
palfcrina  de  chacune  vn  once  ,  foit  le  tout 
cuit'^enfemble  iufques  a  ce  que  les  fucs  foict 
V  confommcz.Puis  foit  coule  ,  adiouftant  à  ce 
qui  en  coulera  litargirium  d'or  &  d'argent 
de  chacun  vue  once,vcrmillon,  tutie  de  cha- 
cune dsrux  drachmes,  de  ccrufc  dix  drach- 
mes &  que  Ton  le  remette  à  cuyrc  dans  «ne 
poèfle  demctail  iufques  ace  qu*il  deuicn- 
ne  noir,  &  en  fin  qu*il  fera  cuit  que  l'on  y 
aniooftc  drachme  &  demie  de  tourmcntine 
die  blanche  a  fuflifance  &  qu'on  en  face 
vnguent. 

yngnent  four  incarner  &  modifier  Us  fUyes^ 
s*u^felleoignemcnt  iaurte, 
Prcns  deux  onces  de  circjoncc  &  demie  de 
poix  commune  ,  huile  commun  tant  qu'il  en 
fuffit  pour  faire  ynguent  coulant  y  adiou- 
ftant  myrrhe  &  ra^ia  demie  once  de  cha- 
cuncjcyi'c  tarié  qu*il  en.furi  t ,  &  qui  voudra, 
de  i'éncens ,  fafran  &  ma'ftic ,  aloè  ,  &  fang 
de  dragon. 

T'sHdrc  fturfaîrt  croijîre      eau  far  lesflayes» 
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Prens  vne  once  d'cfcorcc  du  pîn  malUc, 
Vit  argent ,  de  chacun  demie  once  ,  noix  de 
cyprès ,  de  la  petite  cenriiarca  ,  ariilolochic 
bruflce  de  chacun  deux  drachmes,  en  Toit 
faite  poudre  &  méfie  cnfemble ,  ccÛe  pou- 
dre  faitefteindre  les  playes  &  rccroiftre  Ja 
peau,  en  y  adiouftant  poudre  incarnatiue 
aydc  beaucoup  pour  faire  croilhe  Ja  chair.  ' 
^^té  d'alun  four  dtfeuher.Luer  &  mondifier 

toutes  fUyes.fYindfalement  de  U  verge 
Prens  eau  de  mcnrc,de  plantain,  eau  de  ro- 
lec  &  boutons  de  rofcs  parties  cfgalcs^demie 
once  dalun,  vaut  beaucoup  pour  le  mal  de 
lauer  la  verge  par  dedans  &  par  dehors  :  car 
Il  guarira. 

ynguct  rouge  qui  vaut  four  déficher  les  fUy^ 
9 s  &  les  mondifier  ,  auec  flujicurs  autres 
"uertus  frincipulement  four  la  veroUe, 
Prens  beurre  de  vache  tant  qu'il  te  plaira 
foit  fondu,  Si  prens  diaquilon  tant  que  tu 
vcux,ain{iquetcremblcra  bon  le  faire  plus 
dur  ou  plus  mol ,  &  mets-le  tout  au  feu  tant 
qu'il  fou  fondu  ,  mais  qu'il  ne  fe  bruflc,l'ac- 
compagnant  après  dVn  peu  de  plomb  bru/lc 
&  Toftant  du  feu  foit  méfie ,  &  après  de  Par- 
gcnt-vif  peuou  beaucoup  félon  la  quantité 
des  autres  matières  &  l'incorporer  bien  cn- 
lemble, 

yngutnt  four  encharner  &  faire  venir  U  pe.in 
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Tar  dcjfnsyce  lutut  à  fLycs  de  lu  verolle 
d^  d*amre  wal. 
Demie  liure  d'huile  rofat ,  Jeux  onces  cîc 
cire  blâche»ceruic  &  lirargium  chacun  deux 
onces.dcux  drachmes  decaphrcs  tutie  pré- 
parée deux  drachmes,&  deux  onces  de  plôb 
brtiflc^&cnfacevngucnt. 
Em^lufire  pour  tome  fLiye  ctufee  far  flegme  rr;- 
fhiputie  on  corrofîon  uuec  dlfirnfie  chaude. 
Cuits  fucilles  de  mauucs  bien  pilces  ,  pou- 
dre de  roCci  &  de  violettes  demie  ôncc  de 
chacun  huile  rofat, poudre  de  camomille  ,  & 
de  myrrhe  demie  once,  trois  onces  de  farine 
d'orge, &  qu'on  en  face  vn  empUtlreaucc  U 
decodiwndclfurditc  félon  1  art,  &  foit  mis 
furUplayc  &  dirtrafic  en  telle  forte  c^u'il 
comprenne  tout  à  l'cntour. 

Onguent  ejprouué  â  f>Uyes  de  mauuaife 
compleBisn  chaude. 
Prens  huile  rofat  ,  oliuesnon  meures,  de 
myrrhe  de  chacun  vue  once  &  demie,  argent 
vif  pulucrisc  menu  quatre  onces  ,  &  autant 

de  cire  blanche  qu'il  y  en  ait  allez  y  adiou- 
ilant  vne  glaire  d'œuf  bien  bitu  en  vn  mor- 
tier demie  once  de  camphre  puhicrifec  me- 
nu &  en  foit  fait  vnguent. 

C9Uire  k  mondifter  la  fUyes  de  la  verge, 
Prens  ius  de  platain  &  de  laitues  partie  cf- 
jalcs  vnc  cfcuclk  de  vb  blanc  ftUm  4«  ro«b« 
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brufle  battu  &  tamise  aiitât  que  l'on  en  met- 
troit  fus  vn  tel  rcal ,  qu'on  le  face  Jcuer  huit 
on  dixboiiilionsjpuis  qu'on  coule  &  que  1  oq 
en  vfe, 

iFnguent  fwgulhrfdHYfUyes  dans  U 
gorge  ou  dedans  U  vcme, 
Vnguentum  mariimum  d'aftca  ,  vngnent 

Agrippe, huile  de  chiorcolcjaigcntvifeliainc 
de  faliue,graifreJe  porc  chacun  vnc  once, 
eu  forbium  vn^  drachm  e,foit  le  tout  nicflc  & 
faitvngucnt  félon  i'art,la  pcrfône  qui  auroit 
Ja  gorge  mangée  de  playes  ou  de  la  vcrolle, 
«*cndoit  oindre  derrière  au  col  &  ks  coftex 
du  col,  la  couppctte  des  efpauUes  &  deflotis 
les  bras  neuf  i ours  de  long  de  ux  fois  par  cha- 
cun iour  ;  &  q:ii  auroit  la\crge  playcc  de  la 
verdie  en  oigne  h  racine  &  ia  verge  auec 
force  vnguenr  aucc  vn  drappeau  de  lin  miscn 
doublc  au  dci]u>,&  Ce  tienne  au  lidbicn  cou^ 
ucrt. 

Entj^la^re  dinin  cffrouuù  ^c/ir  tcutt 
forte  d\'lceres, 
Caluanum  amoniacum  chacun  vne  once 
deux  drachmes  oponace  ,  vnc  once  litargi- 
ru,liure  &  demie  de  myrrhe,  arillologis  lon- 
gue &  ronde  chacun  vne  oncc^deux  onc?l^  de 
belhnm^  pierre  hcmatitc&  pierre  linâcha- 
cunsdcux  drachmes  encens  r^iadt' vnc  once, 
cite  vierge  imà  onces ,  &  deux  liurcs  d'hui- 
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le  rofat  foit  le  tout  mcfls  enfemble  &  Tait 

cmplallrc  félon  l'art. 

Voté  ire  ponr  les  playes  de  U  verge. 
Farine  des  febues  mondées,  origan  munde 
chacun  vnc  once  bien  pillé&  tamisé  il  y  aide 
auifi  contre  le  chancre, 

2>e/4>-  nerfi  ciu^eT^ouretlr e^denouueaié. 

Prensdes  vers  &  les  pille  auec  oingt  de 
porc, puis  le  lie  trois  iours  fus  les  nerfs  blef- 
fez  &  ils  fe  guariront ,  la  poudre  de  fau^e 
cfparfc  fur  les  nerfs  taillez  fera  qu'ilfe  ren- 
dront enfemble.  Pareillement  fi  leoerfeft 
couppc,  prens  du  fuc  de  faugc  mets  le  dclfus 
auec  I  herbe  pilce  &  fera  meraeilleufc  ope- 
ration. 

"Pour guarîr  le  chancre» 
Faut  notct  qu'il  y  a  deux  for  ter  de  chan- 
cre l'vn  a  playc  &  l'autre  fans  playe.  Ccluy 
qui  a  playe  s'engendre  dc  coilere  noire  cor- 
rofiue  ,  poignante  :  lequel  courant,  vlccre 
la  partie  ou  il  s'attache:  mais  nous  ne  parle- 
rons de  ccftuy-cy.  L'autre  chancre  fans  playe 
cil  vn  cnflcure  ou  apoftume  dure  ,  ronde  & 
pleine  de  veines  à  l'entour ,  lefquelles  noir- 
cilfent,  &  elt  telle  humeur  melâcolique  cau- 
fce  d-e  colère  adufte.Ccftui-cy  peut  venir  en 
beaucoup  de  parties  du  corps  :  mais  princi- 
palemétésmammellcs  des  femmes  qui  n*ôt 
leur  8  fteurs.CeiU  apoiicaie  fc  peut  fort  mal 
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cognoirtre  au  commencement ,  &  fîenade 
grofles,  moyennes  ,  &  petites.  Aucuns  cfcri* 
ucntque  l*on  ne  trouue  d'auffi  grands  com- 
me melons  ,  &  ne  vient  pas  feulement  aux 
femmes^mais  auffi  auxhommesicombien  que 
plus  fouucnt  aux  femmes  pour  lâ  tendreté  de 
leur  chair. 

Les  fignes  du  chancre  fans  playc  du  com- 
mencement font  tels  5  au  commencement,  il 
cft  petit  comme  vn  poix  ou  noifctte  :  mais  il 
croift  en  peu  de  temps  gros  comme  vn'melon 

Le  fécond  eft  qu'il  dcuient  paflcâcaufe 
de  la  matière  qui  eft  caufc  dételle  apofteme, 
*  Le  troi/icfme  fîgne  eft  qu'il  fait  toujours 
maljl'vnc  fois  peu, l'autre  fois  beaucoup. 

Le  quatriefme  (îgnc  eft  qu'il  fc  bat  touf- 
iours  par  dedans  Taporteme  tant  doucement 
que  quelqucfoislc  malade  ne  ie  fent  finon  en 
mettant  la  main  deffus  Tapodeme. 

Le  cinquiefme  fignc  eft  vn  chaud  infupor- 
table  qui  fc  cognoill  par  attouchemct,  com- 
bien que  l'on  ne  le  fent  fouuentefois  au  com- 
mencement à  attoucher,mais  bien  en  fon 
augmentation. 

Le  fîxiefmc  fîgnc  eft  la  dureté  qui  fc  con- 
gnoift  par  attouchement ,  bien  qu'elle  ne  fc 
comprenne  de  prime  facctmavs  aduenant  que 
rapofteme  croiffeauffi  fait  pareillement^  la 
dureté. 
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Le  fejniefmc  figne  cft  ciu\i  Tcnrour  rapo- 
ftemes  font  aucunes  vciwcsnoirciirantcs  ,  & 
d'autant  qu'elles  feront  plus  noires,  d'autant 
fera  rapoftcme  plus  dangcreufc. 

^  Lehuidicfme  fignc  cit  ,  que  le  chancre 
Tient  rondement. 

Le  chancre  qui  n'a  playe  &  cft  cnuieilly^ 
trouuc  peu  de  rcKiedc  pour  guarifon  :  mais 
depuis  le  cômenccment  iufques  à  trois  mois 
a  quatre  façons  de  guaiir.  La  première  con- 
fîfteau  bon  gouuerncment  de  viure,  la  feco- 
dc  en  digeftion  de  lanaturc  prec-edente  ,  la 
tierce  en  efuacucr  la  matière  antécédente:  la 
quatriefmc^d'ofter  la  caufc  conioincequi  fait 
Tapofteme  par  médecines  confcruatiues  & 
rcfcîutiues. 

Quant  au  prcmicr/aut  vfer  de  viandes  qui 
engendrent  bon  fang^& Je  bonne  nourriture^ 
comn«c  poulets^gellincs, perdrix, veau  ,  che- 
urcau, mouton  d'vn  an  ,  oyfeaux  qui  volent 
fur  les  arbres  toute  autre  chair  mauuaife: 
des  herbes  fe  pcuuent  manger  laiftues,  bour- 
raigc,cicoree,apiaftro  &  pcrfil;  tout  poilfori 
eft  manuais^exccptc  rougets, oeufs  fraisi  mp- 
Jets,&  boire  vin  b-lanc  aucc  la  moitié  d'eau.  ' 

La  fccôJe  v  oye  de  digérer  la  matière  fc  fait 
parfirop  duquel  prendrez  8.  ioius  cotinuell 
firop  de  fome-terre  ^  bourraigc  i.once  auec 
çau  de  fume- terre  de  buglofc  chacune  i«onco 
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meflccnfcmble.  La  tierce  voye  <îcfuacncr  la 
matière  preccJentc  i*a  digerce  par  les  firops 
dcfFurdits  &  aucc  telle  purgation.Prcns  calfc 
de  catholicon  de  chacun  quatre  drachmes, 
confcâionis  hamcl trois  drachmes,  agaric- 
trocifquc  vne  drachme  ,  dans  la  dccodion 
dcpitime,fenc  pouliiotSc  des  fleurs  cordiales 
&  qu'on  en  face  bruuagc. 

Bien  faut  il  notter  qu'en  ceftc  maladie  ne 
fufKt  fe  purger  vne  fois  ou  deux^mais  fc  faut 
purger  pluficurs  fois, 

La  quatriefmc  voyc  cft  par  diucrs  interua- 
Icsde  tempsjd'ofter  la  matière  côiointe  qui 
fc  fait  par  remèdes  locauls  comme  de  mettre 
Cc/îropTur  l'apcftcme. 

Huile  rofar.huile  d'oliues  non  meures,  de 
chacunvne  once  ,  vnguent  roCat  &  de  peu- 
plion  de  chacun  demie  oncCjfuc  de  plantain, 
de  folatro  demie  oncc,decoftioii  de  mauluc, 
violes  altca/emence  de  pins  ,  &  de  Pfiliuni 
demie  liure,fuif  de  bœuf  ,  graiflc  de  veau  & 
de  canartjhuille  de  camomille  de  chacun  de- 
mie once  :  foit  le  tout  boulin  cnfcmble  tant 
que  lesfucs  foycnt  confommcz  &  puis  cou- 
lez 5  adiouUant  aucc  vne  once  &  demie  du 
diaquilon  blanc  deux  onces  de  litargirum, 
cinq  drachmes  de  tutic  auec  de  la  cka  à  fuf- 
Êfaoce  pour  en  faite  cuott 


fa;-' 


380  II.  PART  DHJ  SecRbTS. 
^mre  vnguent. 
Prcns  deux  onces  d'huile  rofat ,  vne  once 
d'hiuic  violât, dix  drachmes  de  grailTe  de 
veau,  me  once  de  fucdc  plantain  &  de  fo- 
iaftre  qu'on  lailTc  tout  bouillir  tant  que  les 
lues  foient  confommcz  ,  puis  coulez  &  méf- 
iez tn  yn  mortier  deux  heures  de  long.  Le 
plantain  pillé  &  mis  fus  le  chancre  y  elt  aulfi 
fort  bon. 

Parcillcmcntvne  emplaftre  de  plomb  per- 
tuisé,&mife  fur  lesvnguents.Et  fi  cccy  n'ay- 
de  faut  oftcr  toute  la  rondeur  de  rapôftemc 
auec  ferremcnsà  feu  &  toutes  fcs  veines  iuf- 
qucs  â  la  bonne  chair ,  &  laiflant  foriir  bon- 
ne quantité  de  fang ,  curer  la  playe  par  chi- 
rurgie. 

Il.vientauiTi  quelquefois  aux  mammelles 
des  femmes  de  petites  glandes  qui  fe  mouuét 
&  font  grand  douleur  ,  parquoy  penfcnt  au- 
cuns que  Ce foiêt chancres: mais  ils  s'abufent, 
car  la  plufpart  des  fignes  deflufdits  ne  font 
pas  auec  ,  &  principalement  les  veines  qu'on 
voit  au  chancrC  ,  qui  font  le  principal  figne 
pour  cognoiftrC  le  chancre  d'entre  les  autres 
maladie». 

I.ny  veu  en  Auftrichc  vn  cliirurgie  fort  rc- 
nomméà  guarir  le  chancre,  &lcscfcrouëI* 
les,  glandes  ,&  autres  chofcs  qui  fortent ,  & 
depuis  l'ay  veu  â  Rome,  en  Angleterre  &  en 
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Livre    primif.  r. 
Naplcs  ou  beaucoup  de  gens  le  fuiiioicnt 
ponrcc  qu'il  en  faifoit  belles  preuues  :  la  cu- 
re cftoit  faite  en  telle  rortc:premiercmcnt  il 
purgeoit  &  faignoit  le  patient  &  luy  ordon- 
noit  bon  régime:  puis  il  faifoit  vn  trou  oii 
deux  félon  la  grandeur  de  Taporteme  auec 
vn  petit  fer  ardant  y  mettant  dcdâs  vn  grain 
oudcuxdefiiblimc,auccvn  drapeau  delTus 
mouille  en  beurre  :  &  k  iour  enfuyuarit  le 
malicttoit  vn  peu  de  matière  noiraftre^fic 
sMl  en  demouroit  qlque  racine  il  Parrachoit 
auec  vn  ynguet  Egyptic,  ou  par  poudre  cor- 
rofioe  ,  il  la  purgeoit  auec  vnguentum  apo- 
itolorum&  depuis  le  rencharnoit  auec  vn- 
guentdeanneodcGuido&  poudre  incarna* 
tiue,puis  mettant  deflTns  le  ciroi  giwrifloit. 
Voudre  peur  Us  efcroucUes, 
Ariftolochie  longue  &  ronde,  de  chacune 
deux  drachmes ,  gentiane  ,  de  la  graine  de 
confohda  maior^di^^amu^filipendula  :  fcro- 
fulana  ,  &  peuccdanum- de  chacune  vnc 
drachmcvne  once  de  cande  ,  trois  drachmes 
d€  falgcmma,  vne  drachme  de  diagridium, 
vie  en  par  trente  iours  continuels ,  &  les  ef- 
croliellcsfc  guariroit. 

Ifaac  dit  au  éo.  chapitre  de  la  pratique 
qu  il  a  trouué  par  expérience  ,  que  quicon- 
^ue  ayant  la  quartaine  portera  au  col  v  n  crc- 
^uillon  ,  li  fe  giwrira  par  propriété  occult(|. 


581      rr.  PART.  DES  ShcreTs. 

Dit  au  chap.éî j.  que  qui  prendra  de  la  pou- 
dre de  corne  de  vache  dcrfaite  en  eau  de  plâ- 
tain,fe  guarirade  quelconqueflux  de  fan» 
par  quelque  endroit  qu'il  forte  ,  en  vfant 
huid  iours. 

Dit  le  oiefme  quclefuc  de  fiente  d'afnc 
tiré  par  les  narines  ,  vaut  à  cftancher  le  fang 
du  nez  :  ce  que  i'ay  crprouué  en  beaucoup  de 
gcns.Scmblablcmcnt  au  chapitre  dit  que 
Tonglcdc  cheure  auec  vin  aigre  ,  vaut  pour 
ceux  qui  fe  pèlent ,  &  l'ongle  d'afne  bruflce 
&  bcuè  aydc  au  mal  caduc  ,  &  les  cendres  di- 
celle  menées  auec  huile  commun/efoult  les 
cfcrouèllcs. 

Si  vaut  pour  ceux  qui  fe  pèlent  l*cmplaftre 
de  ces  cèdres  auec  huile  de  mirthe  :  la  mefmc 
propriété  a  l'ongle  du  cheual. 

Itcro  ,  dit  pareillement ,  que  prenant  tous 
les  matins  poudre  de  foyc  de  loup  fe  guarita 
la  douleur  du  foye. 

Dira  auili  que  h  foyc  de  porc  mengé  auec 
vin  aigre  cft  vtile  contre  morfurede  ferpent 
venimeux,  &  que  le  foyc  de  la  perdrix  elt 
bon  pour  le  mal  caduc. 

Dit  au  chapitre  5^?.  que  la  fiente  du  cheual 
fait  ietter  ies  fécondes  &  la  créature  morte: 
foit  qu'on  en  boyuc  ou  bien  qu'on  en  face 
cmplattre. 

Item  j  auifi  «juc  deux  drachmes  de  fiemc 
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LIVRE     P  R  E  M  I  t  h . 

lîe  geîinc  OU  de  coc|  prinfcs  aucc  fyrop  acc- 
teux  faifanticttcr  le  flegme  ,  &  qu'en  failant 
gargarifme  auec  miel  vaut  à  la  fquinancie. 
Plantain  fauuage  qui  crorrt  auprès  des  corr- 
duits  desea-ux  à  la  vertu  que  fa  fucille  mife 
fus  vnc  playc  la  guarrt. 

2^ût4'A  blfjfeares^piayesjglandes  ,  &  efcrBHclles, 
Oingt  de  porc  fans  fel  vne  liure  ,  rcfinc  & 
fuiPdc  iiîouton  de  chacun  deux  liures ,  fais^ 
tout  fondre  puis  après  du  romarin  bénit  ^  fel 
bénit, fcmcnce  de  agnus  Chriftus  de  chacun 
vne  once  ,  demt  once  d'encens  mafle  ,  vne 
once  de  froment  bcnit  ,  le  tout  foit  mcflé  &  • 
bien  pille.,  y  foit  adiou/lé  ce  que  s*cnfuit:Be- 
tonicj  Arillolorhie  longue  brione  ^  mors  de 
gelinc  de  chacune  vne  once,  aloè,  cicotrin, 
&  très  fine  graine  de  chacun  deux  drachmes^, 
huile  de  graine  &  de  hypcticon  chacun  trois 
onces, vers  de  terre  vne  once,  que  le  tout  foit 
incflé  enfemblc  &  en  foit  fait  vnguciit  ou 
cmplâlhc  félon  l'art. 

Euu  nrerueilleuft  four  flayes  nauuelles. 
Enccs, myrrhe, maf)ic,dc  chacun  demy  on- 
cc,quatre  drachmes  de  bole  armenic ,  le  tout 
réduit  en  poudre  fine  qu'il  faut  mettre  dans 
vne  liure  d'eau  de  vie  par  douie  iouj-s.Tu  en 
vfcras  mettant  des  draps  mouillez  en  ic'ell« 
fur  la  pUycauec  gkire  d'auf,&  laue  la  playc 
delanKfmecâu. 
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i  •  1  A  iw  D  H  S^^'î  C  R  E  T  S. 
jyngttentum  rouge  à  mondifitr  tomes  flajeft 
Huile  rofat,  litargirium  de  chacun  trois 
onces ,  poudre  de  lean  Je  vigo  vnc  once  ,  & 
autant  de  cire  qu'il  en  fufït  en  foit  fait  vn- 
gucnt  :  &  qui  le  voudroit  plus  fort  y  adiou- 
ftc  demie  once  de  cinabriuin. 

£«M  tnerHeillerife  p9«r  flores  de  la  verge 

de  cjHclconque  qualité, 
Prens  decoélion  d'orge ,  eau  de  plantain 
de  chacun  huit  onces,  orpiment,  cardoRCllo 
de  chacun  deux  drachmes  &  demie ,  deux 
drachmes  d'alun  de  roche ,  once  &  demie  de 
fuccre  câdis,  deux  onces  de  miel  rofat  coulé, 
demie  once  d'aloë  ,  fais  le  bouillir  deux 
bouillons  ,  y  adiouftant  demie  once  de  pou- 
dre de  myrrhe  &  le  faifant  derechef  bouil- 
lir foit  coulé  &  fe  trouucra  bon. 

Tour  fUye  de  la  bvHthe, 
Suc  d'apium  &  de  plantain  chacun  deux 
onces  jîhuit  onces  de  décoction  de  fueiiles 
d'oliucs  ,  trois  onces  d'alun  ce  loche  brufîé, 
deux  drachames  de  Cardanillo,  vn  fcrupulc 
de  vngucntEgypticn,de  miel  rofat  coulé  vnc 
once  qu'il  ait  deux  bouillons  &  foit  coulc& 
gardé  pour  laucr  La  bouche. 

■  T.our  meitrir  toutes  afopurr.er, 
Prens  vn  oignon  rofty  ,  racine  de  glay  ou 
flambe  de  chacun  trois  onces,  deux  onces  de 
kuain,  trois  moyeux  d'oeufs,  oingt  de  porc 

fan» 


! 
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ians  ici5.oiîccSji.onces  d'huile  rofat,  farines 
de  fenugrec  ,  &  de  femcncc  de  lin  chacun  i. 
onces,  foit  le  tout  pilé  cnfemble  Si  s'en  face 
cmplaftre  fc!ô  Part  on  y  peut  adionftcr  fuciî- 
les  de  mauuc  &  racines  de  gnimauue, 
Tourflayes  de  Li  tefte  (juad  elles p;m  feiches  & 
ne  iettët  aumne  matitreyefprotmee  farJ^u'-chuîm 

Racines  de  guimauue^fenugrec,  &  femcn- 
cc de  lin  de  chacun  vnc  poignée  ,  foit  le  tout 
cuit  en  vne  linre  &  demie  d'eau  tant  qu'il  di- 
minue de  moitié  ,  faut  moiiiller  en  ceftc  de- 
codlo  lies  oliucs  longues,  &  parfumer  la  te 
fîc  à  l'entour  la  playe  ,  &  puis  q-.j'on  y  mette 
ccfte  cmplartre:  Prens  fueilles  deguimnuuc 
trois  poignées  cuites  en  eau  en  refpoiililfant 
de  farine  d'orge  tant  qu'il  y  en  ait  adcz  on- 
ce &  demie  d'huile  rofat  ^  deux  moyeux 
d'œufjdemie  drachme  de  fafran  ,en  foit  fait 
cmplallre. 

y nguent  bien  efprotmé  pour  tontes  fortes 

de  fluyes, 

Prcns  (îx  moyeux  d'œufs  durs  ,  deffais  les 
en  vne  pocfle^y  adiouAant  vne  once  de  té- 
rcbentinc,  poix  raifinc  demie  once,ma(Hc, 
myrrhe  ,  &  encens ,  de  chacun  demie  drach- 
me k  tout  foit  pulueriré  5d  nicflé,  &  puiâ  que 
Ton  le  prefle  fort  ainfi  qu'6  fait  pour  en  tirer 
huile  d'oeufs^Sc  vfe  de  ce  qui  fe  defcoule  ;  car 
c  trt  chofc  efprouuce. 

Bb 


3^ 


Tî.     P  A  K  T.  DES 


Sec 


R  £  T  s. 


Fng».ent  *}ohy  fL^yes  eorrofues, 


Once  &  d  "^mie  d'vnguct  blanc^  deux  grains 
ce  câphrCj  alun  de  roche  briiflé;,  verd  de  gris 
àc  chacun  vn  fcrupulc&  dcmyimcfle  les^Ôc 
l'vnguent  vaut  pour  mondifitr. 
Em^lafire  four guartr bUffures  fans  qu^Uen  de~ 
Meure  manjues, 
Prcnsdu  bon  fort  vinaigre  ,  huile  de  ca« 
momillcj  huile  rofat  de  chacun  trois  onces, 
trois  onces «Jclitargirium  d*or  ,  malHc^en- 
ccs,poix  re(ine,dc  chacun  vne  once,vne  once 
&  demie  de  ccrufe  ,  vne  once  de  cire  blan- 
che 5  vne  once  de  fuif  de  bouc ,  de  tutie  pré- 
parée &  canfrc  chacun  deux  drachmes ,  pul- 
uerifez  ce  qui  fe  doit  pulucrifcr  ,  mettant 
fur  le  feu  les  huiles ,  la  cire ,  de  vinaigre ,  & 
fuif  :.  &  quand  ils  feront  fondus  &  coulez, 
inettcz-y  le  litargirium,laccrufe3&  la  tutie, 
&  après  que  le  tout  aura  boûiily  vne  bonne 
efpace  de  téps  cnfemble ,  mettez  y  toutes  les 
poudresjlcs  méfiant  toufiours,  tant  que  la  li- 
qucur  deuicnne  noire, &  enferez  iaprcuue 
dans  l'eau  comme  vne  pafte  ,  laquelle  copo- 
ferez  en  pièces  longues. 

Tour  qui  aurait  queiijue  veine  coupet  ,  êu  que  le 
fang  luy  fortijt  fxr  lene-:{» 
Prêns  vne  drachme  de  bole-armenic,  pile 
le  bien,  prens  puis  des  boutons  de  cannes  qui 
font  prcils  a  fortir  |  6c  Cais  en  du  ius  &  foit 
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meflé  cnfemblc^  y  adiouftant  vn  petit  cîe  fau- 
ge,<iemaftic,&  de  vinaigre  rofat  ,  &  en  fais 
comme  vne  fauce  ,  y  mouillant  des  drapeaux 
pour  mettre  fur  la  veine,  tnoi 'iilât  tout  à  Tc- 
tour  auee  du  vinaigre  rofât,&  eau  de  rofc^, 
2^ our  guérir  bientofl  vne  coH^eure 
d^vn  confie  OH. 
Prens  femence  leiche  d*ortie$,  &  en  fai- 
fînt  poudre  mets  la  auec  du  vin  grec ,  fur  la 
taillade  par  l'efuace  de  trois  iours,  &  elle  fe- 
ra guaric. 

Tour  biefftHYt  envenmet, 
Prens  des  figues  feichcs  ou  des  noix,  pille 
les  bien  enfemble  &  auec  huile  d'amandrt 
douces  ;  incorpore  le  toute,  &  le  mets  fur  11 
blefl'eure,car  ccfcra  chofe  parfaites. 
Vitur  rompre  les  afe/temcf  qui 
^iennetît  tnla  gor^e» 
Prens  de  la  fient«  feiche  d'afnc  ,  &  ficnté 
dParondellc   ,    en  fais  |K>udrc  dont  tu  cfi 
mettras  vn  peu  dedans  l*câu  ,  ou  dedans  4tt 
vin  chaud,  &  te  gargariferas  fouuent  cJe  ccf^ 
caujôc  tu  feras  dchufé. 

i^emede  pour  rtpepemes ^bof*t^9i*  autre  eféfeurê^ 
Picns  de  l'orge  &  du  fouV^^  les  fârs  cuire 
tant  qu'ils  feront  cfpars  comme  pour  faire 
Vn  emplaftre  ,  &  lesmets  fur  l  apoftemc  &  il 
y<cra  tiC«bon« 

ficm.dts  ponr  fcdrc  vienrir  apofîemfs  Mi^l 


j    ■■'      II.    P  A  R'  T.     DES      S  r  V,       r.  . 

Prens  oingt  de  porc  ou  de  lard  &  le  mets 
fus  Tapolic  mc  ou  bolfc  ,  &  elle  fc  meurira 
toft  ,  &  cjui  aiîroit  beaucoup  de  poux  fur  la 
tcfte  5  qu'on  s'en  oigne  &  ils  mourront  :  en 
peu  de  temps ,  le  rotCme  tira  l'buy  le  de  lau- 
rier. 

EmfUJîre  pngnlier  four  ofilatîon  su 
afo^tmedufoye. 

Suc  de  appium^  d'endiue  jde  cîcorce  ,  de 
chacune  quatre  onces  ,  huile  violât  d'aluine, 
&  de  coings  de  chacun  deux  onces  fpoJiuTn, 
de  tous  les  fendaux  de  chacu  vn  fcrup. moel- 
le de  cafle  5. drachmes  .  &  farine  d'orge  tant 
qu'il  en  fait  hefoin  ,  &  de  tout  foii  fait  c  m- 
p^laiire. 

'J:'OHr  reni  harner      adoucir  Us  fluyts  de  Uve^ 
rôle  <Ùf  autres  flayet  anttennei. 

Demie  liure  d'huyle  rofatjtrois  onces  de 
cire  blanche  deux  drachmes  de  cerufc  ,  deux 
drach  de  litaigirium,  dcux  drach  dccâphre 
deux  drach.dc  tâjtia  préparée  ,  du  plôbbruf- 
Ic  dcu^  drachmes  &  h  s  faijt  accouiUer  en  vn 
mcriier  de  plomb  en  cclk  forte  :  Première- 
ment qu*on  face  bo  iiliv  le  litat-giritm  tant 
c^'il  foit  fondu  ,  êc  i'oftant  du  feu  o^y  doit 
incorporer  les  autres  chofc^. 

Voudre  four  reilotre  les  cicatrices. 

Vneonce  d'cfcorces  de  pin,  litargîrium: 
eerufe  ^  chacun  dcmiç  once  ^  noix  cyprès^ 


Livre    r  k  t     i  t  k  . 
ccntaurea  minor  ,ârillologie  bruflec  dw  wiiU.- 
cunc  deux  onces  &  en  foit  fait  poudre. 
Voudre  incarnaime» 
Encens,  aloës  farcocolc fang  de  dragon, 
myrrhe  deux  onces,  fenugrec  &  malHc cha- 
cun vne  once. 

Contre  enflure  des  fteds  caufee  far  cheminer^de* 
filmions  d  humeurs  ou  autrement, 
Pren»  fiente  de  bœuf,  ou  de  vachejqui  foît 
fraifchc,S:  la  mets  en  vn  pot  aucc  bon  vin,  Se 
la  fais  bouillir  tant  qu'elle  deuicnne  efpaiffc 
6c  la  lie  ainfi  chaude  fur  le  lieu  ,  &  guarira 
quafi  dés  le  premier  coup  ,  car  clleappaife  \i 
douleur  &  olié  Pcnfleurc.  Et  fi  d'auenture  la 
douleur  fe  rctiroit  en  autre  lieu,mcts  y  pa* 
raillement  dudit  cmplaftre  ,  &  guariraaulU 
foudainemcnt. 

Contre  mal  de  Ltmbes , 
Prens  deux  onces  de  tourmcntine,  ccrufç 
litargiriiim  ,  huile  rofat,  de  chacun  3.  onces, 
once  &  demie  d'cncés  ,once  &  demie  de  fuif 
de  mouton  compofc  le  tout  cnfemble  ,  &  fai» 
vnvng'iét  duquel  oindras  le  mal^&  tu  verras 
bon  elicd. 

CiYotr^yal  &frecieHX  ^ur  diuerf  mauXyCommt 
oflume ,clou X yW^l  (jui  vient  aux  tattihes^ 
aux  tetins^&  autres  parues  du  ctrfs^ 
poHr  toutes  fortes  de  pUyes, 

PrcHi  cire  cittine^huile  rofat,  de  chacun 

Bb  iij 
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3190  II.  p  A  n  T.  DES  Secrets.^ 
fept  onces ,  quatre  onces  de  litarge  d'or ,  de 
lormentine  deux  onces  ,  &  prcns  vnc  poëfîe 
au  fond  de  laquelle  pourroycnt  cftre  deux 
fois  autant  defdkes  chofes  pourtant  qu'au 
bouillir  elles  fortiroyent. 

Prcns  ladite  cire,  &  huile  rofat  :  Se  tant  de 
fitfntc  d'enfant  comme  deux  Doix  ,  ou  bien 
au  lieu  de  ladite  fiente  prens  dialtee  ,  com- 
bien que  la  ftente  eft  meilleure,  &  mcflc  bien 
C€s  trois  chofes  enfemble  ,  mets  les  puis  fus 
du  feu  de  charbons  ,  &  les  fais  bouillir  peu  à 
peu,  &  feicUe  qu'elle  fcmblera  vouloir  mon- 
ter en  mont,  &  puis  elle  s'auallcra.  Parquoy 
lemiièla  toujours  d'vne  palette  large  de 
deux  doigts  tant  que  foit  cfcumee.  Ofte  la 
puis  du  feu  5  3t  coule  cela  dans  vn  autre  vaif- 
feau  ,  &  remets  la  derechef  en  la  poëfîe  pre- 
mière &  remets  la  au  feu.   Prens  puis  le  H- 
targirium  &  de  la  cerufe  bien  incorporez 
enfemble  ,  &  les  mets  en  ladite  poefle  ,  en 
mouuât  toujours  auec  ladite  pallcttc  &  fça- 
ches  qu'encores  s'enflera  contremont  faifanc 
toufiours  grofle  efcume.  Parquoy  ne  delaijfe 
de  remouuoir  tat  qu'elle  fera  abaiifee  &  que 
l*cfcumc  foit  amoindrie.  Ofte  la  puis  du  feu 
&  y  mets  les  deux  onces  de  tourmentinc ,  & 
trois  onces  d'huile  rofat  ou  de  balfamine  qui 
cft  meilleure,  &  remets  la  au  feu  toufiours 
rctiUiant  par  quatxc  ou  cinq  mifererc  tant 


Livre  pRBMittR." 
cjuc  tu  verras  qu'elle  foit  bien  incorporée: 
ofte  là  puis  du  feu  mcflant  encores  par  deux 
miferere  &tu  verras^chofc  trcsparfaite, 

"Pour  ne  fepaint  tnyHrer^t^uand  bien  on  hoir  oit 
tOHC  le  iour  vin  fur  &  beaucoup  :  chofe  tresbôna 
four  ceux  (jui  ont  le  cerceau  débile^  où  à  ceux  c^ni 
9nt  àfe  trouuer  en  ftflinsû^bant^uets  Ik  oh  il  leuT 
f4iUe  boire  iiuerf es  fortes  de  vin, 

Vn  quart  d'heure  auant  que  de  f«  mettre 
â  table  ,  eft  bon  de  manger  deux  ou  trois 
noyaux  de  pefches  ou  d*amâdcs  ainercs ,  puis 
boire  vn  demy  verre  ou  moins  d'huile  d'oli- 
ue,ou  d'amandes  douces  j  qu*on  mange  alors 
&  boiue^autsnt  qu'on  voudra^  on  ne  fe  pour- 
ra enyurer.  Si  toutcsfois  après  auoir  mangé 
on  fe  fentoit  la  tefte  ou  l'eftomach  fortpc- 
fant  ,  il  ne  faut  que  boire  vn  peu  de  ius  de 
choux  5  auet  vn  petit  de  fuccrc  qui  le  voudra 
mettre ,  &  on  fe  trouuera  auiTi  bien  comme 
fi  on  n'auoit  rien  beUjqui  eft  vn  fecrct  par  le- 
quel plulîeurs  ont  fauuc  leur  honneur  &  fan* 
té. 

^  faire  que  vin  vienne  en  degonfi  à 
tjue^  que  yurongne , 
Prens  les  oeufs  d'vnc  ehoiiette  (  bien  cn- 
icndu  quêtant  plus  y  en  aura  au  nid  ,  tant 
mieux  vaut^  fais  les  tresbien  boiiilîir  &  les 
donne  à  manger  à  l'yurongne  ,  le  vin  lu 

n  <     •  •  •  • 
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viendra  en  dcgouft  ,  principalement  s'il  eft. 
icunCjCar  il  ne  boira  iamais  pins  devin. 

^qt*i  fe  ferait  heurté  oh  weurtry  La  main  ou 
autre  membre^  f uni  L'uuoir  rom^u: 
remède  fort  ion  cb*  vttle, 

Prcns  miel  cru  &  l'applique  ainfî froid  fur 
Jableilure  ,  &  en  applique  defl'us  en  forme 
d'cplaûrc,  aucc  vi>  p^tit  de  Tingc ,  le  laiflant 
dcffus  c'elt  chofe  iingulicrc, 

C OHtre  efa,ulem«i>it  de  la  femence  genitaU^  tat 
i$nx  Ijfonie/  e^H'At4xfemn:es^  (jai  efi  quand  on  ferd 
femence  mungré  foy ^remeU  fort  excellent, 

Prens. Semence  de  melonSjauee  leur  efcor- 
ce  ou  mondées  pile  les  bien  en  vn  mortier 
de  pierre  y  adioullant  eau  claire  :  puis  pafle 
le  tout  par  vn  taïuis  ou  par  vne  eftaminc  net- 
te,S{  auras  vnc  couleur  bUnche  comme  laid 
de  laquelle  boiras  le  matin  au  li<fl ,  partrois 
ou  quatre  iouçs ,  vn  demy  verre  ou  plus ,  vn 
peu  ticdejîincc  quelle  petit  de  gros  fuccre, 
non  pas  du  fia:  il  faut  aulTi  oindre  les  reins 
d'onguent  rofat,&  guatira  incontinent. 

J{emede  fottr  ctnx  qtti  ont  flinx  d'vrine, 
prens  les  bouts  des  fueilles  descbefncs& 
les  fais  cuire  en  vin  rouge  ,  &  après  les  prie  & 
en  fais  emplaflre  la<^uelle  tu  mettras  bien 
chaude  fus  la  verge  de  celuy  qui  aura  flux 
d'vrine  il  fera  toft  guary* 


nguentfour  Vetijhuredes  comllons 
en  lyarefifie, 
Prcns  huile  de  faulx  ,  &  de  laurier  de  cha- 
cun deux  onces,  demie  once  d'huyJc  d*eufor- 
be,fais  en  vn  vngucnt  auec  cire,  y  adiouftant 
deux  fcrupiilesde  poudre  d'euforbium  5c  les 
en  oingts  après  que  le4)atient  fera  purgé. 

Vour  reJÎYtindre  les  reins» 
Prcns  pierre  fanguine,bole  armcnic,fang 
de  dragon,terre  fcelcc,hippoquifidos,cncen< 
vernijt,  niaftix  ,  poix  grecque  ,  vnc  drachme 
de  chacun  &  en  fais  poudrc,l.iquclIe  mettra», 
fus  lei  reins  du  oialadc,  en  luy  douant  d  man- 
ger vnc  once  &  demie  de  confcrue  de  fleur  de 
romarin:eau  de  nuriolaine/cabieufc  de  cha- 
cun vnc  once  &  mcflc  le  tout  cnfcmblc. 

^cepte  merueifUtffe  a  prouotjuer  les  ficurs  & 
faire  que  la  femme  fe  dif^ofe  à  engendrer, 
Prens  racines  d'appium,de  fenoil^de  pcr- 
ÇA  de  chacun  vne  poignée  ,  aloène  matrica- 

calamcnte^&  de.fa- 
uinc  de  chacun  trois  drachmes ,  Kyperkoiî 
centaurea  cailla  lignea  ,  bctoine  :  fcclopcn- 
drie,  cufcuta  ,de  chacun  deux  drachmes  ,en- 
diue  CKorcc  ,  ahalaracon  ,  de  chacun  deux 
oignces ,  fleurs  de  bo.urraiges  ,  de  langue  de 
opuf,  pois  gris,  lupuldes  ,  dç  chacun 'o^ftia 
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384    II.  Part,  des  S  e  c  A  t  s. 
le  poingj  femcncc  de  carotte  &  de  fcnoiiil  de 
chacun  deux  drachmes  ,  demie  once  de  raci- 
nes de  capresjfemence  de  gcneure,  gros  raifin 
fans  graine  de  chacun  demie  poignée,  &  fai-» 
recuire  le  tout  félon  Tart ,  en  caufuffifantc 
tant  qu'elles  Ce  diminuet  du  tiers,  &  en  pref- 
fant  fais  couler  le  ius,  infondant  en  la  cou- 
loirc  huit  drachmes  de  rheubarbe  efleu  bien 
puluerifé,  auec  vne  drachme  de  fquinantum 
amolly  ,  foit  lié  dans  vn  drapeau  de  lin  bien 
délié  &  mis  en  ladite  decoâion  après \t  faut 
couler  en  mettaten  autre  drapeau  de  lin  6n, 
trois  drachmes  d'agaric  trocifque  ^  &  foyent 
lesi.  drapeaux  laiûTez  vingt  quatre  heures, 
après  lefquelles  lesprefTant  bien  en  la  dcco- 
ftion^  onles  radouciffe  &  romatife  bien  de 
fuccre  3  &  des  trois  efpeces  de  fandaux ,  dcui 
drachmes  de  poudre  de  bois  d  aloc  cru ,  aue# 
trois  drachmes  de  canelle  fine ,  &  le  garder 
ainficn  prenant  tous  les  matins  trois  onces 
auec  autant  de  la  decoftion  fuyuante.  Prens 
ab/întium ,  alfarum ,  altafaracô  &  cicorec  de 
chacun  deux  poignées  &  foit  faite  deco^ion 

félon  Tart.  ,  ,  j 

Syroppour  retenir  renfantemint  &  UretKedt 
fonr  lesflturs  des  femmes  blancs  & 
roHges, 

Prens  deux  once?  de  maftic ,  vue  once  de 
h4anum,vnc  once  &  demie  de  cire  vctdc. 


II 


r<  r  V  R  B  PREMIER» 

"biterta  de  bole-armeni ,  hippoquiftidos  tutic 
fandaie  ,  blanc  &  rouge.  Rofes  rouge$,corai 
rouge,coriâdrepreparce,tcrrcfeellcejgalilic 
mofcjuee  de  chacon  deux  drachmes  &  vne 
Jiurc  d*huile  d'oliuc  Furny  ,  mcflc  le  tout  en- 
femblc  &fais  le  fyTop  félon  Tart  eflendu  far 
vn  drap  Toit  mis  fur  les  reins^fic  les  flancs  ou 
qui  veut  fur  le  nombril. 

Tvnr  tenir  l'enfttnt  au  ventre  remède 
efpreHMé» 

Prens  vnc  Hure  d'huile  de  noix  ,  fix  onces 
de  faint  de  porc,dcux  drachmes  d'encens ,  le 
tout  foit  pilé  &  mis  au  feu  en  vaifleau  de 
nictail  par  Pcfpacc  de  f\x  hcurct  &  en  ©indre 
Jes  cridroits  du  ventre  ou  font  les  ligatures 
de  la  matrice  c'ei^  vn  grand  fccret.  L'efcorce 
intérieure  de  la  châtaine  puluerifce  ,  &  beiie 
vaut  merueilleufcment  au  flux  de  fleurs. 
Tondre  efprcuuee  i  frouoi^uer  les  menftruej^ 
Prens  betonic  ,  canelie  ,  afurum  j  caflia  li- 
gneajrcos,  f^inantium  ,  nigella  ,  de  chacun 
vne  drachme ,  foient  fubtilement  puluerifcz 
Jagrolfe  partie  foitmtfccnvn  verre  de  vin 
blanc  délicat  5  la  tenant  en  infufion  par  vnc 
nuift,  après  foit  beu  ledit  vio  par  Èxfoisà 
l'aube  du  iour, 

P9«r  fi^auoir  fi  vne  femme  efi  groffe» 
Prens  huiâ;  onces  d'eau  courante  ^  k 
vne  once  d€  miel  fond»  ;  Ôc  c^u'ellc  Iç 
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boiuccnrcmble,^  ficllcfciit  trenchscs^c'câ 
figne  qu'elle  cft  enceinte. 
Centre  flux  de  corp^s  ^foit  de  fang  on  4Htr  entente 
Prcns  des  fleurs  de  pommes  d-c  coin  ,  ancc 
tous  les  boutoiii  fais  les  feicher  en  l*ombrc 
ou  le  folcil  ne  luit,&de  ce  fais  en  poudre  dé- 
liée de  laquelle  donneras  à  boire  au  patient 
en  vin  rouge  au  foir  &  au  matin  deux  heures 
anant  qu'il  mange  ,  &  qu'il  y  ait  deux  bons 
doigts  de  ladite  poudre  vfe  en  foouent  &  a- 
wcc  l'aide  de  Dieu  ne  continueras  h«it  iotirs 
que  ne  fois  fain  &  dchaic^c'cft  chofc  approu- 
H€e. 

^    Tour  refiraindre  la  tnxtrlec  d'vne  fewme 
muuellemeut  accouchée, 
Prcns  des  braifes  &  les  mctsdcnous  vne 
efcullce  de  millet  en  après  fais  que  la  femme 
ic  mette  h  couuert  delTus  cnuironnce  de  ces 
accoufl remens  de  forte  qu'elle  vienne  à  prê- 
drc  ladite  fomentation  fans  que  la  fumée  fc 
perdc,c  cil  vn  fecrct  grand  &  de  peu  de  dcf- 
pcns. 

Tôar  le  vijffme, 
Prens  femcnce  de  laurier  &  la  r«*is  u  icher 
au  fauf  &  en  fais  trois  onces  de  poudre,deux 
onces  de  corne  de  cerf  bruflce  y  le  tout  bien 
p^tilucrisé  le  ferez  manger  en  œufs,  ou  ea 
breuct^^fe  ce  f^r»  gran  d  clfct. 
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Prcns  lauge  puîucrifce  vne  once  ,  ficiir  de 
Kofnarin  trois  onces  ,  poudre  de  girofflcs: 
demie  once  ,  caneilc  fine  deux  drachmes^ 
deux  noix  nuîfcatcs  ,  deux  grains  demufc^ 
réduits  le  tout  en  poudre  trcsdeliee;puis  l'in- 
ct>rpore  autant  qu*il  faut  de  miel  purgé  ,  & 
eilantictout  bien  incorporé  mets  le  dans 
vne  boittelette  au  folcil  par  quatre  ou  fix 
2ours3&  fera  fait.  Le  matin  en  prendras  de- 
mie once  â  ieun3&  le  foir  autant  pour  garder 
que  la  viande  ne  fe  corrompe  3  le  continuant 
quelque  temps  guariras  incontinent  &  enco- 
re te  guaraniirade  toute  mauuaife  haleine. 

Vcur  conf^rttr  l'ejtomachà  t^ni  ya  dthiU, 
Prens  autonne ,  riic,pGuliot  ,  mente  ^  de 
chacune  vne  poignée  ,  deux  verrccs  de  vin 
biâcjliure  &  demie  de  miel  blanc^fais  le  tout 
bouillir  enfemble  tant  que  tout  foit  cuir^&  y 
adioullc  poudre  de  canellc  &  de  giroffles  de 
chacune  demie  once,  coule  le  puis  en  dili- 
gence,&  le  garde  en  vaifleau  de  verre  ,  pour 
ton  befoin:&  du  matin  en  prendras  deux  ou 
troisdoigts  vn  peu  tiède  ,  il  te  confortera  du 
toutjmais  n'en  vfe  pas  trop. 

V^ur  ceux  qui  ne  f^eutient  retenir  l^vlandt 
en  i'eflomach, 

Prens  poires  de  coing  bien  ncttoyces  par 


M 
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(dehors  &  par  dedâs,fais  les  cuire  en  vinaigre 
trcsfortjpuis  les  cftampc  en  vn  mortier ,  ad- 
ioufte  y  vn  petit  de  monllarde,  de  poudre  & 
l'incorpore  bien  enfemble,  puis  ainfî  chaud 
mets  le  fur  vnc  pièce  de  lini>c  &  cfpans  deffus 
poudre  de  oirofles  ,  &  l'applique  fus  lello- 
mach  vnc  foib  ou  deux,  tu  retiendras  la  vian- 
de. 

Tour  le  meftne, 
Prcns  des  plus  tendres  f  )cilles  de  frefne, 
&  les  fais  cuire  en  vinaigre  fort  puis  les  pile 
&  en  fais  emplaftrc  que  tu  mettras  fus  l'efto- 
mach  du  patient,ou  fus  le  ventre,&  il  en  fera 
grandement  allégé. 

EUBuaire  tresjtngulier*  four  conforter  le  cœur 
&  le  ctrueau  quand  queLqu'vn  lombt  en 
angoijfe9n^afmilf9n. 
Prens  gingembre ,  canelle,macis,du  grand 
cardamomaiii,&  du  petit  bien  blanc  &  rou- 
ge, grains  de  po^nic  de  chacun  fcrupule  Se 
dcmyjfleurs  de  langue  de  bœuf,&  bourrache 
derofcs  ,  de  ninfea  ou  de  figues  fauuage^  ou 
de  (licados,de  chacun  poignées  &  demie, 
dctouslesfandalcs  ,  fpadium  Se  canfrc  de 
chacun  vn  fcrupule  &  grains,  os  de  cœur 
•de  cerfjCoral  blanc ,  rouge  &  noir  de  chacun 
fcriipule  &  demy  ,  vn  fcrupule  de  foye  bru- 
ilee,iacyntes,  cfmcraudcs  faphirs  rubis.  Se 
^reaacsjdc  ctuctm  cinq  graius  &     foit  TaU 
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i..  IVRE  PREMIER 

te  tresfinc poudre,  y  adioul^ant cinq  grains 
de  fin  mufc,meflc  auec  4.grains  de  beau  Cjç. 
crc,&cn  prcndrcvnc  cueillcree  à  la  fois  aucc 
trois  onces  de  v  in  blanc  où  eau  d*orcngcs, 
y nguent  tret- fingulter  fuur  cocforter 

Prens  huile  d'alouë  &  rofat^dc  mente  8c 
d'afpic  'de  chacun  once  &  demie  ^  poudre 
defquinantie,  d'afpic,clc  fpodion,d'aloëne, 
de  mcnte,dc  chacun  vnfcrupulc  ,  &  en  fais 
vnguentaucc  vn  peu  de  vin  blanc,  &  cire  à 
fuffifance. 

y  nguent  maiflral  four  de fo  filer  lefoye^U  rattt 
&  i'ejiotnach, 
Prcns  huile  de  nian'olainc  ,  d'afpic  ,  de 
lîirdjde  mcntCjdc  fehu  ,  &  d'alocnc,dc  cha- 
cun deux  onces, poudre  de  fpiccchique  ,  de 
fquinanto  de  chacun  drachme  &  demie  ,  fuc 
de  fumc.terrc,6d  d'endiue,  &  foyent  Icfditcs 
huiles  &  les  fucs  boiiillis  tât  que  Icfdits  fucs 
fpycnc  confommc7.  y  adiouftant  les  poudres 
auec  cùc  a  fufiifancc  pour  en  faire  vngucnt. 

Tour  douleur  d*epofnach, 
Prensvnoeuf  cuit  mollet,  &  y  mets  de; 
dans  de  l'anis  pilé  &  le  hume,  peuuanc  après 
vn  traift  de  vin  blanc:  i'ay  aulîi  vcu  guarir  ce 

irai  en  bcuuant  de  rca^  froide  ou  la  mettant 
aellus. 
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400    II.    PART.     D  1  S     S  E  < 

Mjtnede  foHuerain  &  très  facile,  four  vn  qui 
f-ar  maUdie ^oTt  melai.'holie,  ou  far  autre  occit- 
fifi/nquelceque  ferait  deuenn  las&  dehile  de  c»'m^ 
flejcion  ,  de  forte  qu*À  ^randfeinefe  feut  /èï«/?c- 
ni r  fur  les  fieds. 

Prcns  ius ,  confolida  minor  y  &  tapfus  bar- 
batùs,mets  les  bouillir  dans  vne  chaudière 
pleine  d'eau ,  &  d'icelle  decoaion  te  bargne 
fouucnt  &  pareillement  mange  fouuent  des 
tourteaux  faits  des  deux  premières  herbes  a 
fçauoir  iuc ,  &  petite  confire  ,  car  ccU  fait  U 
complexion  robullc  en  peu  de  temps. 

Tour  oftr  les  caUoftt^Ê(^&  verrues, 
Prens  cire  ncufue  vei  det,&  cerufc,dc  cha- 
cun vne  once  .  fublimé  demie  once  ;  alun  de 
roche  bruflé  deux  drachmes  huile  rofat  deux 
«nces  toutes  ceschofes  puluerifecs  bien  me- 
nci  faits  en  vnguent  à  petit  feu,puifc  mets  ti  é- 
per  la  callofitécn  eau  ,  ou  leffiue  chaude  ,  & 
}a  racle  fubtillemët,puis  y  mets  deflTus  vn  pe- 
tit cmplaftre  dudit  onguent ,  le  continuant  il 
ottcra  la  callofité. 

Tu  pourras  aullî  prendre  farine  de  femen- 
cc  de  lin  ,  &  auec  fort  vinaigre ,  en  faire  vne 
palle  quelque  peu  dure,  laquelle  contmuant 
â  mettre  fus  la  callofitc  ,  la  defTeichcra  en 
brief  temps  &  s'en  ira. 
Prendras CDCorcciïe  Ycrdc^Ôcl'eltcdras  fur 

va 


Litre  prf.  miek.  ^o; 
vn  petit  emplaftre  lequel  appliqueras  fur  la 
callofité  :  Tayant  premièrement  mifc  trem- 
per &  fouppec  plus  fubtilcmcnt  que  tu  au- 
ras peu  ,  car  le  continuant  il  fera  mourir  la 
racine  que  plus  ne  retournera. 

^utre  bcAufecret  four  ofîer  les  clous  yù* 
for  eaux  a  entre  les  doigts, 
Prcns  grande  ioubarbc  3  Si  luy  ofle  ccfl« 
'  pellicule  fubtilc  de  deflus  ,  &  l'applique  de 
forte  fus  les  doux  ,  entre  les  doigts  que 
elle  y  demeure  ,  ce  feras  par  fix  ou  dix  foit 
le  matin  &  le  foir,  &:  incontinent  s'en  yroi:t 
mais  s'ils  cftoyent  vicils  &  endurcis  ,  mets 
les  tremper  &  les  coupe  le  pl  us  que  tu  pour- 
ras,&  mets  deffus  des  linges  trempez  en  iu« 
de  ladite  herbe  auec  vn  petit  d'alun  de  ro- 
cbc  bruflé  incorporé  enfcmble  ,  qu'ils  do- 
meurcnt  toufiours  frais  ,  en  dix  ou  douze 
iours  ils  s*en  feront  allez  que  tu  ne  le  fcnti* 
ras  plus. 

Il  fc  peut  contrefaire  . autre  forte  :  Prctis 
les  ferments  de  bryonia  &  les  brufic  en  cen- 
dres bien  deliecs,puis  prcns  fueilles  <l*icellc 
bryonia  fueilles  de  tapfus  barbjitus,  &  de  fes 
Heurs,pile- lcs&  en  tire  le  iuSjpuis  mets  des 
cendres  de  bryo|j|iâ  dedans  iufqucs  a  ce  que 
tout  foit  réduit  en  forme  d'vngucnt  duqtcl 
en  oindras  fouuent  les  poicaux  &  s'en  yronc 
f;in>  lamais  rctouiuer. 

Ce 
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401     TI.     PAS  T.  DFS  SiCRBTî 

Si  t.,  prcns  fleurs  de  tapfus  bnrbatus,  &  !c5 

Î  Lui       '"''^"y^e-fedeux  pierre,, 
&  les  hedeflusauec  quelque  linee  ,  conti 
m,ant.parplufieurs  foi,  i],  s'en  front,  c'cft 
chofeefprouuee.  ' 
Sccretfor,  rare  pour  emporter  le,  fa. 

T>       r  "•""'t"*''"rr»es. 

1  rens  fcl  nitrc,vi,riol,ronia,in,verdet  de 
«hacun  deux  onces  .-alun  fuccrain  vne  once, 
chaux  yaue  demie  ouce,  ridnis,tout  en  pou- 

d^  v/  '•""^'^'fiflillertnaltmbic 
verre.  11  faut  noter  cjuela  premie.e  n'eft 

guère  bonncmais  de  la  féconde  il  les  faudra 
Jouuent  ba/gner ,  car  ils  fe  dcffeicheront  p€- 
Htapetit.]ue  tu  ne  t'en  donneras  garde. 

tncorc  pourras  tii  prendre  poudre  d  cfor- 
bç  dcftrcmpce  en  le.Iiue  &  huile  de  tartre  & 
& îé^'fnT  f^«"^Pe  pttis  le  poreaa 

dlffiisccrt  ■''r  r'^'V'^'^  ,  &  nfettant 
<fcll*is  cefle  medccine.tu  gnariras. 

fouppe  ,  &  d'uellcenlaueras  les  portaux, 
ils  senuont,&  te  nettoiera  la  peau  des  ta-' 

d«*"p""§^  P''"''"'  P°"'^"^  «'f  canthari. 
dcs  &  1  UKorporeras  auec  rcfiné  &  poix.  & 

en  ferastmpMrc  lequel  apli^craf  fu» 
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LIVRE     P  R  E  M  I  «  R.  40^ 

YCrriJCs  &  poreauvjcclcur  amortira  la  raci- 
ne de  forte  qu'ils  fe  feicherontà  part-foy  & 
tomberont  fans  aucune  douleur. 

Prcns  encore  verre  pilé  &  laué ,  îa  partie 
plus  fine  duquel  incorporeras  auec  laicl:  de 
vn  petit  de  Icuain  &  en  feras  com- 
ité Qmplall^c ,  mais  premièrement  tu  ride- 
ras ou  facriiîeras  fc  poreau  à  rento!:r,puis  le 
foir  appliqueras  defîus  ledit  cmphftre  ,  le 
continuantjsSd  ils  tombcront.C'elt  chofc  ap- 
prouucc  de  plufieurs  perfonncs. 

Vottr  faire  partir  Us  foreaux  des  mains, 

Prens  de  la  terre  deftrempee  auec  vrine  de 
chicn^  &  la  mctsfur  les  porcaux  ,  qi;i  \i;n- 
lient  aux  mains    ils  delleichcront. 

Autrement. 

Prcns  agrimoinc  &  rue  3  &  les  pile  bien, 
vert  de  gris  fort  aigre,  eau  rofe  à  difcretion, 
mcfle  le  tout  enfemble  puis  prens  vnc  couil- 
le  &  pique  le  poreau  tant  que  le  fang  cn  for- 
te  ,  puis  mets-les  chofes  lufditesfur  les  po- 
teaux &  ils  fc  guariront. 

Tour  vne  bruJJeure  par  eau^ou  feu^afia 
qu'elle  ny  demeure, 
"  Prens  vn  verre  de  vin  blanc  qui  foit  fort 
bon, &  dcmy  verre  d  huile  d'oliue  de  la  plus 
vieille  qui  fe  pourra  trouuer  deux  onces 
de  lirargirium  bie  puluerisc  ,  raclure  de  fehu 
vcrd  j  pile  bien  le  tout  enfemble  auec  l\uilc 

C  c  ij 
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404    ïT»    PAKT.  DES  Secrets, 

&  le  mets  dans  vn  vaiffeau  de  verre.  Je  mou- 
liant  auecvn  petit  bafton  tant  qu'il  deuien- 
ne  comme  vn  vngucnt  ,  de  ce  mtttcz  fur  Je 
nia  Je  changeant  deux  ou  trois  fois  le  iour 
&  il  feguarira. 

'P9ur  ofltr  tes  marques  de  la  petite  verolle. 

1-lens  du  vinaigre  bien  fort.  &  en  fais  de 
lcaudiftillec,&  t'enlauevn  iour  le  vilagc, 
&  J<;  iour  enfuyuanc  prens  du  fon  &  de  la 
i"anue,&  de  reau,&  fais  bouillir  tant  qu'el- 
le decroifTc  de  la  moitié  ,  &  t'en  lauc  le  vifa- 
ge  ce  iour  13,  &  l'autre  iour  rclaue  derechef 
je  vifagcaucc  l'autre  eau  de  vinaigre  diftiJ-. 
Jcc,I'autrciourenfuyuantlaue  toy  derechef 
auec  l'autre  eau  faite  de  fon  &  de  mauue  & 
coninuicainfi  iufques  à  tant  que  les  mar- 
ques foyent  oftces,ce  qui  fc  fera  en  brief.  Si 
tu  prcns  aufîî  les.cfcaiUcs  d'œufs,&le  fais  di- 
itilicr ,  Si  t'en  ianc  au  foir  quand  tu  t'en  vJs 
tloimir,&  le  matin  cnfuyuant  tu  te  laucras  tfe 
i  autre  eau  de  fon,&  mauue,commc  il  cft  dit 
cy  dellus. 

Voîtr  gifarlr  ia  ù<f^ne, 
Prcns  racine  de/ain  de  pourceau,  gratte-  la 
&  la  mets  en  vn  pot,  verfant  dcifusfix  onces 
^  luilc  rofat,&  la  fais  bien  boiiillir,  &  quand 
elle  commencera  à  bouillir ,  mets  y  dedans 
Jix onces  de  litarge d'or,  &vne  drachme  de 
rrecipué prcparé,& le laifTc  au  feu,  1cm c/; 


m. 
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IIVRE     PREMIEîl  , 

lanttoufiours  vn  peu,  &  encore  cle  puis  i  ul- 
ques  ace  4u'il  foie  refroidi,  oings  en  puis  U 
tcftetigneufc  5  5c  tfpaincltirus farine  de  lu- 
pins &?arine  defcbjes,meflecs  enlembie,«c 
metslacoifcfus  latcae,  &  fera*  v ne  f<fis  le 
iour,trois  iours  continus  ,  puis  regarderai  C\ 
les  cheueux  ne  tombent  de  par  foy,  de  Icsti- 
rer  petit  a  petit^Sc  au  bout  de  douze^ou  trei- 
le  iours  fera  guary. 

Autrement, 
Prcnsfauge  ,  romarin, cabaret, camornillc 
6c  fain  de  pourceau  taillé  menu,  de  chacû  vn 
manipule,  fais  le  tout  bouillir  en  dix  ou  ii. 
bocalsde  bon  vin  blanc,tant  que  les  herbes 
foyét  cuitcs5&  que  leur  vertu  foit  demourec 
au  vin,coule-  le  puis  &  prcffe  bien  les  herbes 
&  aucc  ce  virr^liaud  laue  la  telle  tigneufe  8c 
rclTuyc  bienjpuis  fais  en  poudre  fubtilc  d'v- 
ne  pièce  de  chair  de  bœuf  falce,  &  Pcfpas  fur 
ta  tefte,cn  faço  d'cfpices,&  luy  mets  la  coif- 
fe en  la  tcftc,  &  ce  Iviy  feras  vne  fois  le  iour, 
luy  tirant  les  iours  quelques  cheueux  ,  car 
petit  à  petit  ils  s'yvoi  meurilTans  de  fortequc 
facilement  s'arracherôt  d'eux  mcfme^tu  cô- 
tinucrasfî  long  temps  iufqu'â  ce  que  tu  voyc 
latcfte  toute  nettc,alors  elle  fera  guarie. 
uiutre  ftcret  encore  pour  U  tigne^equel  n'e^  de 
mll^  eflime^tomesfois  ef^rettué  &  troutié 
ds  me ïHd ilet^ x  effçSf. 

Ce  uj 


40*    II.     PART.    DÎS  SECRBT! 

Prens  lard  de  porc  mafleviefl  ,  troL'li- 

tout  fo.t  coouert ,  par  der.xiours.& 

fort  me.Ueura  fon  opération,  c^uclope t 

puis  er,  tro.s  o,,  q,,a,re  fudlles  de  papier  & 

Je  mets  fous  les  cendres  chaudes,  quand  tu 
co «urjras  le  fcu,&  le  laifleras  là  deux  heures 
f  long    ou  plu.  ou  moins,  fclon  que  le  fcu 
fcragran  J,,urqucs  .i  ce  qu'il  te  fembL  alTez 
C".t,t,re-lc  du  feu  S,  le  nettove  ,  puis  c„  r^ 
toute  a  graiife,  par  force  do  ï'eip  k,e  & 
a.n/î  chaud  le  coule  par  vn  linge./&  1  „'e* 
dcd*„sfub.t  deux  drachmes  Jh  s  ou 
deverdet  broyé  bien  fubtilement ,  feJon  que 
Ja  maladie  fera  grande  ou  petite  ,  &  ri„Tr- 
pore  b.en  auec  vn  bafton  ,  par  l-èfpa  e  d  W 

heure  .ufquesiee  qu'elle  le  commence  i  rc 
froidir.alîn  que  le  verdééne  vcifc  du  tout 
au  fond.tu  garderas  c'eft  vnguent  pour  cho 
rare,&  plus  ett  vieil  meilleure  eft  fon  „  " 
perat.on:  puis  en  oingts  la  telîedu  tîo°  c°x' 

vnfoir&lWnon,,&deuxoutrKs 
la  femaine  luy  laueras  k  telle  de  lelliue  dou! 
ce  &  aucc  vj  poignce  de  fon  mai  arc  boiiil- 
^e  depuis  dedans  les  cendres,*  l'effuy,.  bien 

i  auras  emgtc  ttois  ou  .juane ,  f„i»,U  tUnvt 


X  ï  V  R  E     P  R  E  M  l  E  Tv .  4©? 

43cs  eheueux  fera  qiiafî  meure  ,  &  en  pour- 
•ras  tirer  quelques  vns  en  les  iauanc ,  car  ils 
«'arracheront  facilement  U  fans  doulcur.Et 
/îd'aucntureilsne-vouloycnt  fortir  ne  bel- 
lement ne  par  force  ,  il  ne  s'en  faut  foucicr, 
pource  qu'en  tel  lieu  n*cft  encores  pénétré 
la  force  du  mal.  parquoy  laille-  Ics^car  aucu- 
jiefois  ils  ne  font  dan^ereux:&  s'ils  eftoyent 
des  condamnez  ,  ils  fc  laifTcroient  tirer  at- 
tendu que  l'vnguent  leur  meurit  les  racines. 
Et  quand  toute  la  teftc fera defnuce,&  net- 
tCjil  ne  faut  auoir  crainte  pourtant^car  tout 
les  eheueux  retournerôt  plus  beaux  que  pre- 
mier,tu  feras  du  tout  guary  &fain.  Ce  fe- 
rrera efté.expcrimentc  par  plufieurs  fois,  & 
àquaficntousellétrouué  bon.  Parquoy  il 
faut  fçauoir  ,  qu'il  y  a  quatre  cfpcces  de  ti- 
£;nc,rvne  plus  enchancice  que  rautrc,  pour- 
tant il  ne  fc  faut  cfmerueiller  ,  s*il  fc  tronnc 
tant  &  de  diuerfcs  receptes,car  il  y  en  à  plii- 
ïîcurs  qui  medecinét  la  tignc  &ne  la  cognoif- 
fcnt  point  &  fi  c'eft  tignc  ,  regarde  le  fus  kj 
onglcsjs'il  à  vnccrclenoir  autour  du  blanc, 
à  la  racine  des  ongles:car  plus  grad  eft  le  c<:r. 
cle, d'autant  eft  la  tignc  plus  mauuaife  pour- 
tant il  faut  v  fer  des  remèdes  fufdits  ,  &  noçi 
manger  chair  de  porc  ne  chofcs  aigics  , 
fortes  :  &  aucc  l'aide  de  Dieu  i  efpcre  q^u'il 

C  c  iiii 
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tt    tu  prens  vn  grand  Iczard  verd,ou  deux 
tu  les  feras  noyer  dans  huile  commune  ,  puis 
les  feras  tant  cuire  qu'ils  fe  défacent  du  tout 
&aueciccllct'en  oindras  parplufîeurs  fois 
là  tette^il  te  naiftra  tant  de  cheueijx,&fi  J6<s 
que  tu  n'é  fçaoras  que  faircc'cft  chofevraye. 
^mremawere  pourguarn  U  tigne  fimple, 
Frens  fuif  de  porc  nwflc  aufât  que  tu  yeux 
vinaigre  fort  pour  la  tierce  part ,  demie  on*, 
ce  de  ici  broyé  ,  fais  le  tout  bofiillir  enfem- 
blc  a  petit  feu,  iufqucs  à  ce  que  tout  le  vin. 
aigre  foit  côfommé^leuc-ia  du  feu,  &  y  mets 

toutes  les  poudres  fuiuante$,verdet,  alun  de 
roche  brufle  de  chacun  deux  drachmes  fouf- 
^rc  &  fuye  de  chacun  vne  drachme,  vn  petit 
de  hentc  de  coulombe,incorpore.les  bien,  & 
d  iceluyvnguent  t'en  oindras  vnc  fois  le  iour 
teite,&  te  laucras  deux  ou  trois  fois  la  fcp- 
mai.,e,&faut  faire  bouillir  en  la  lefîîue  ra- 
cine de  parclle,&  Ja  couleur,^  puis  te  lauer, 
quand  tu  feras  clfuyc  t'en  oindre. 
Des  quatrcs  cfpece»  de  tigne  ,  la  prcmicrc 
«  appt  le  fauine,  l'autre  furfurec,ou  cfcail- 
Icufer  l'v^ieeftnfqueufe,  l'autre  lupineufe 
amfi  dite  pour  relTcmbler  aux  lupins  en  la 
forme  &  matière,. l'vnc  cft  feiche,Pautre  hu- 
inide,l'vnc  vlocree   l'autre  non  vlcereerpar- 
^uoy  ilellbefoinque  l'vn  remède  foir  plus 
«ordat  que  l'autre  à  caufc  que  les  eaufcs  d< 


1  IlVKE     PRBMIEK.  40f 

la  tigncfont  humeurs  groflcs  ,vifqueufcs  Se 
corrompues  ,  lerquellcs  s'apportent  aucune- 
fois  du  ventre  de  la  mère  ,&  aucune  fois  par 
viure  irrégulièrement ,  l'humide  &  viccrce. 
&  la  feiche  eft  toufiours  cfcaiikufc. 

B^emcàe  four  U  tigne. 
Prensvneliurede  lard  de  porc  :  vn  fouis 
de  cire  neufuc  &  vn  d'encês  mcfle.puis  broyc 
le  lard  &  le  mets  au  Soleil  en  vne  toiUe  &  ce 
qui  en  fortira  mefle  le  aucc  autant  d'autre  li- 
queurs d'imbroden,  quifoit  bien  pilé  entre 
^eux  pierres  viues  ,  puis  le  mettras  tout  en- 
femble  au  Soleil, &  quand  tu  voudras  le  met- 
tre en  œuure,il  te  faut  oindre  la  tefte  par  vnc 
matinée  ,  &  l'autre  matin  laue  la  tcflc  d' v  ne 

Ic/llue  douce, 

ynguent  f^iir  guarîr  latt^ne, 

Prcns  du  lard  bon,&  vieil  à  difcrction 
l'embroche,  Tentre-  lardât  tout  à  Ter^tour  de 
romarin,  en  guife  de  rofty  ,  &  qu'il  y  ait  al- 
fez  bonne  quantité  de  romarin  ,  &  le  mets 
cuire  au  feu,  en  le  tournait  tout  bellement. 
Puis  tu  recueilHras  en  vne  lichefritc  toute 
la  graifle  quien  dcgouftera,&  la  iette  ainfi 
toute  chaude  dedans  vne  efcuelle  pleine  de 
eau  fraifche^cn  la  lauant  fort  bien  ,  &  quand 
tu  l'auras  bien  lauee  5  tu  la  remettras  en  vnc 
autre  efcuelle  nette ,  &  par  ainfi  tu  auras  la 
graifle  .amaflec  belle  &  nette:  puii  pefe-la 
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V.  Faut,  des  Secrets 
chtc  grailTc  ,&  y  en  a  vne  liiire  ,  tu  y  met- 
tras deux  onces  de  fuccrc  bien  fin  pilé  ,  &  par 
«iclFus  autant  de  verdcgris  puluerifë  comme 
feroit  vnc  noifette  ,  &  quatre  de'nicrs  de  vif- 
argcnt,aucc  autant  de  fuyc  de  four^-dc  la  plus 
dure  comme  fcroit  vnc  noifette:  mais  qu'elle 
foit  bien  puluerifce.Puis  incorpore  tout  cela 
cnfcmble,e,c  il  s'en  fera  vu  fort  bon  vngucnt, 
duquel  tu  oindras  le  premier  matin  la  teftc 
du  patient  ,  &  fe  laiflTc  ainfi  oingt  iufques  à 
l'autre  matiuenfuyuant  puis  tu  luy  feras  la- 
lier  la  tcl^c  aucc  lefîîuc  qui  ne  foit  pas  trop 
fortc^mais  vn  peu  tempercc,  puis  l'oings  de- 
i-echet ,  &  !c  larifcr  ainfi  iufqucs  au  tro'ifiéme 
Matin,  &  faire  ainfî  iuiques  à  neuf  matins  en 
le  lauant  8i  oignant  :  &  il  deuiendra  auflinct 
qu'vne  perle.  Audi  les  amandes  amcres  plu- 
fnees  ,  &  pilccs,&:  miles  comme  vo  cmplaftrc 
fur  la  telle  du  patient,  guarilfcnt  facilement 
la  tignc ,  en  continuant  de  changer  Si  renou- 
ueler  l'cmplaihe  par  quelques  iaurs. 


Contre  efchaudt4res  fctîtes  f.'- 
01*  uHtTement. 
Prens  autant  de  chaux  vi«e,qne  tu  veux  8c 
l'cfteins  en  huile  commun2,&  l'ayant  tirée  la 
pl'Vs  ctTuyee  q  pourras, la  mettras  er.  hiilc  ro- 
Ux^ôi  dw'uicndra en  forme  d'vivguent ,  duquel 
t'en  oindra^  le  lieu  cfchaudç ,  U  ddulcur  £c^ 
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raincôtinent  appairce5&  eftât  guarycnfept 
ou  huit  iours,ne  laiirera  aucune  cicatrice. 

Autrement» 

?rer>s  litarge  d'or  vne  oncCjfais-lc  boliilir 
en  bon  vin  blanc  ,&  quelque  peu  de  vinaigre 
puis  le  tire  hors,  &  en  fais  poudre  trefdclice, 
puis  prens  beurre  &  huile  rofat ,  de  chacun 
vne  once  ,  laue  les  en  eau  fraifche  quatre  ou 
fîx  foii;  puis  prens  demie  once  de  cerufc  bruf- 
lee  &  le  iaune  d'vn  œuf  frais ,  aucc  vn  peu  de 
fucrefin,  méfie  tout  enfcmble  aucc  vn  peu 
d'eau  rofe:  d*iceluy  vnguent  en  eltcndras  fur 
quelque  linge, Se  t'en  oindras. 

Autrement, 

Prens  vinaigre  blanc  bien  fort, la  glaire 
dVn  œuf  frais,  ius  d'cfcorces  de  fufeaujmef- 
Ic  le  tout  cnfemblc  ,  mouilles  pièces  de  li 
dans  icelle  mixtion  &  les  applique  I'vd  fur- 
Tautre  fur  la  bruflcurc.&  guariras.  Et  quand 
tu  voudras  faire  vne  belle  foudeurc  au  lieu 
efchai^Jc, prens  vn  petit  de  la  féconde  efcor- 
cc  de  fehu  &  en  tire  le  ius  ,  duquel  auec  vn 
peu  de  pouJrc  d'encens  jvn  peu  d*htiilc  ro- 
fat,&  vn  peu  de  cire  ncufuc  ,  en  feras  comme 
vn  vngnent ,  lequel  cftcndras  fus  le  linge  ,  & 
l'appliqueras  fus  l'cfchaudurc ,  tu  verras  en 
bricf  foudeure  mcrueilleufe. 
^titre  remède  cotre  quelque  édittudure  que  cefoit 

Pi  cas  lard  de  poi  c  mailc;  bien  vieil  ^ 


J  ! 


1     l  . 
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411    rr.  PART.  DES  ::>  ^  c  n  t  r  s 
jvile  fort ,  puis  prens  vn  flacon  dcfort  vinai- 
gre blanc  &  les  fais  boiiillir  cnfcmblc  l'cfpa- 
ce de  deux  heures,  olic  les  puis  du  feu  ^  & 
les  laifî'e  refroidir ,  après  recueilliras  toute 
la  graille  de  deffus  ,  &  la  paflTcras  auec  la 
main  afin  que  le  vinaigre  en  forte  dehors 
&  ne  demeure  rien  dedans,  garde  la  puis  en 
vne  boctc  à  ton  vfagc  ,  &  plus  eft  vieille 
plus  cft  meilleure ,  d'autant  qu'elle  fait  plu- 
itoft  fon  opération.  Et  quand  quelqu'vn  fera 
cfchaudé,  prens  d'icelle  graiffe  &  en  oingts 
bien  le  lieu  efchaudc,  elle  oftera  foudain  la 
douleur,  mais  appareille  du  poil  de  lieurc 
taille  le  plus  menu  que  fc  peut  faire ,  lequel 
après  t'eftrc  oingt,  efpandras  en  forme  de 
poudre  fur  Pvngucnt ,  &  le  laifferas  ainfi ,  de 
i^uand  tu  oindras  <icrcchef  le  foir  &  le  nu- 
tin  oins-toy  fus  l'autre  premier  jCfpandant 
par  après  dudit  poil ,  en  forme  de  poudre, 
&  toutes  les  fois  que  tu  t'oindras  fais- le  tou- 
jours fus  Tautre^fans  aucunement  Tofter  iuf- 
€|ues  à  ce  qu'il  fe  leuc  de  foy-  mcfme ,  car 
bout  de  fix  ou  huidl  iours,il  fç  défera  du  tout. 
Si,  le  mal  du  tout  guary  fans  laiffer  aucune  ci- 
catrice. Et  faut  fçauoirque  le  plus  fouuent 
que  tu  oindras  la  douleur  ira  toulîoursen  dé- 
clinant &  le  malade  en  fcntira  afFranchifle- 
inent, duquel  il  s'efiouira, 
£t  pour  ofter  foudaincmcat  la  douleur  ,  & 
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faire  oeuure  mcrueilleure.  Incontinent  que 
u  feras  efchaudé  ,  racle  vn  peu  de  lard  de 
orc  mafle,&  le  mets  fus  Tefcbaudure  le  plti- 
floft  que  pourrasjtu  feutiras  le  lard  frirejCÔ- 
me  s'il  eilott  en  vnc  pocllej&  en  auras  grand 
Ta  frai  fchiflc  ment ,  &  la  douleur  s'en  i;a  ,  re- 
nouuelle-  le  au  commencement  trois  ou  qua- 
tre fois, en  vne  hcurejtu  t'en  trouucras  gran- 
deméi  confolé  Ce  fccret  cft  bon  &  efprouuc 
êc  non  à  dcfprifer  ,  combien  qu'il  foit  de  pe- 
tite defpenfc. 

I{emede  pour  hvuflure  de  fer, 
Prens  vngucnt  calciné  jvcrnix  de  peiiitre, 
chaux  viue,  fept  ou  hi)i<5l  fois  laucccncau 
claire  &  aucc  ycclle  mcfle-enva  peu  d  huile 
rofat  battant  enfcmblc  en  forme  d'vngucnt 
&  le  mettrasfw  la  partie  bruflcc.  Autrement 
prens  fuc  de  plantain, &  folatron,^  des  her- 
bes qui  croifîcnt  fus  les  toi<îls  de  chacun  vne 
once^litargc  d'er  &  d'argent,  ccrufe  laute  de 
chacun  demie  once  ,  feoicnce  de  coing  ,  &  de 
pfilion  chacun  dcmy  oncc>vnguent  popiU 
lier  fîx  drachmes  ,  trois  drachmes  de  croye. 
Je  tout  méfie  enfcmble  &  mis  fur  la  partie 
bruflee  grande  opération. 
Vom  toutes  efthaudeures  de  feu  d*  huile  ^npn  qui 
nefe  leue  étumnes  vefftey^&  quelU  fsguattjîe, 

Prens  des  oliues  noires,  fans  leurs  pierres, 
broyc«lc$  bien  menues  en  façon  d'emplaflrc 


414     n.  PART    BEs  Secrïts. 
les  mettant  flir  le  mal,  &  ne  s'cnleuera  au 
cuneampoulle. 
Secret  fort  rare  à  faire  f  Ulule  de  terehenttne, 
Prcns  tcrcbeniine  de  Vcnife  vne  once ,  la- 
wc  la  en  eau  de  borrache  &  a-iiec  eaux  cor- 
diales par  huidi  ou  dix  fois^fclon  que  te  le  m- 
blcrabon:  prens  puis  fuccre  fin  pilé  bien  me- 
nu trois  onces, incorpore  bien  le  tout  enfem- 
blc  petit  a  petit ,  car  cela  iuy  oi\c  la  vifcofirc 
<ju*il  ne  s'attache^  en  la  fin  laiflcs»en  vn  peu 
fans  incorporer  aucc  la  pafte  relie  cft  teuf- 
iours  bonne  a  prendre  en  tout  temps,  &  ne 
gaftc  ianraiï,  &  quand  tu  en  voudras  prendre, 
tu  les  pourras  faire  confcquamment  ou  de 
main  en  main.  Ccfie  paAe  à  ce  bien  qu'elle 
ne  s'attache  au  doigt ,  le  peut  mâcher  fans 
s'attacher  au  palais;  &  quarjd  les  auras  falo- 
tes prens  vn  petit  de  canelle  pilec ,  me/lec 
auec  vn  peu  de  fuccre  ,  &  les  enueloppe  de- 
danSjpuis  prens  en  hardiment  en  tout  tcmp», 
&  â  toute  heure,  car  elles  font  mcrueillcufes 
opérations  auxeftomachs  flegmatiques  &  co- 
lériques, 8c  deliurede  plufieurs  maladies  in  . 
terieurcs,  faifans  bon  cftomach  ,&  donnansà 
Tvrine  de  violettes. 

Ele&Uiiire  de  nerprum^  ou  ittlep  foluif^  demer- 
ueilleux  ejftEi  fQur  les  gouttes, 
Prens  le  fruid  de  nerprun,  à  la  fin  du  mois 
de  Septembre  j  lequel  (oit  bitii  nieur ,  &  aie 
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fenty  la  bruy ne  ;  cueille- le  de  bon  matin  en 
telle  quantité  que  bon  te  femblera  ,&  le  pilu- 
le groilcmcnt  au  morticTjpuis  le  incts  en  vnc 
poëllc  ou  autre  vaiifcau  ploinbé^rans  aucun- 
ne  odeur  ,  couure  le  bien  ,  Se  le  mets  en  lieu 
chaud  à  rcpofer  l'efpace  de  huit  ou  dix  iours, 
puis  le  mets  au  preifoir  Se  cntire  le  plus  de 
his  &  de  fubrtance  que  tu  pourras, pour  cha- 
cune liure,  duquel  ius  y  adioufleras  vne  liure 
de  miel  pin  ifictmets  le  puis  au  feu  en  vn  vaif- 
fcau  ,  le  fciiCant  bouillir  petit  à  petit  iufqucs 
à  ce  qu'il  foit  cuit^ce  que  tu  fçauras  en  faifât 
l'efprcuue  fur  le  papier ,  car  fi  la  goutte  de- 
meure ferme  il  cft  alîcz  cuit ,  autrement  elle 
s'abolit  :  ofte-lc  puis  du  feu  &  y  mets  dedans 
vne  once  de  canclle  ,  deux  onces  de  gingem- 
bre réduits  en  poudre  bic  déliée,  &  les  incor- 
pore bien  toutes  chaudes  parafiez  long-tcps 
puis  le  garde  en  vn  vaiffeau  bien  couuertf  pl* 
cft  vieil  tant  plus  cft  meilleur)  &cn  prens  au- 
tant le  repas  v  ne  cuiller  pleine  le  foir ,  &  le 
matin  ,  prenant  cfgardau  temps  principale- 
ment.Il  eft  bon  aux  goûteux  plus  qu'aux  au- 
tres, car  il  appaife  la  douleur  des  gouttes ,  Si 
en  faifant  euacuation  il  donne  grande  alk'. 
•eancc  au  corps, comme  il  eft  efprouué. 

•       Toisr  ofitr  la  doulenr ^guarir  Us goHt^ 

ta  OH  ^oda^rcs. 


II.    PART.    DES  SECRETS. 

Prens  vn  petit  chien  né  à'  vne  chienne  bra 
que, qui  ait  ouuert  les  yeux  depuis- peu  de 
temps. &qu'il  (oit  le  plus  grâd  qu'il  fera  pof- 
fîblc  :&  le  pele  comme  vn  cochon  ,&  luy 
oftc  les  entrailles  par  le  collé  puis  prens  des 
orties  pilees  âucc  deux  onces  de  fouphre, 
quatre  moyeux  d'oeufs ,  &  quatre  onces  de 
tormentinc,&  incorpore  tout  enfemblc,& 
le  metsdcdâs  le  corps  du  petit  chicn^cn  coif- 
fant diligemment  rouuertuic ,  de  peur  que 
cefte  compolnion  ne  forte;  puis  le  fais  rolîir 
à  feu  tempéré,  &  amalfe  la  grailTe  qui  cri  for- 
cira,&  en  oingt  les  podagres:C2r  cela  donne- 
ra grand  allégement  a  tout  fpafme  &  douleur 
que  tu  pourrois  fentir,  &  auec  ce  remède 
pluncurs  ont  non  feulement  allégé  la  dou- 
leur mais  guary  dut  tout  le  mal.  Item  pour 
le  mefmcetFccl-  Prens  vn  pot  neuf  &  l'em- 
plis à  demy  d  huile  ,  &  l'autre  moitié  de  bon 
vin  blanc,  &  y  mets  dedans  des  orties  que 
tu  feras  bouillirjôc  les  mets  ainfî  chaudes  le 
plus  que  tu  pourras  fouifrir  fus  le  Heu  où  tu 
fcns  la  douleur,  &  en  deux  ou  trois  fois  elle 
s'en  yra. 

Contre  la  podagre  chaude. 
Pour  autant  qu'il  y  a  deux  fortes  de 'po- 
dagres ,  les  vncs  chaudes ,  &  It-s  autres  froi- 
des ,^u  feras  remède  aux  chaudes  :  Prciis  fuc, 
de  raiiiîas  paÛuIcs ,  fucre  rofat ,  5c  fucrc  bu- 

glofle 
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clofsc,  (le  chacun  vnc once  ,  cinq  onces  de 
<îi.ipruni  folutif  vnc  once  dei  heubarbari  c- 
Icéli,  &  mcflc  toutes  cci  chofcs  cnfcmble, 
aueciulcpvioîat,& enfnis  vne  compolîtiou 
de  laquelle  tn  prendras  demie  once  tous  les 
matins  vnc  heure  deuant  le  iour  .  &  en  brief 
tu  feras  guery. 

liemcde  contre  morfure  de  ferpent. 

Prcns  fueillcs  de  frefne  ,  &  les  broyant 
Riets  les  fur  le  lieu  mordujOU  en  olics  le  fuc 
&  le  donnes  à  boire  â  celuy  qui' a  cftc  mor- 
du &  tu  verras  merucilleux  cffed,  car  le  fer- 
pet  eft  tant  ennemy  du  frefne,  qu'il  aimcroit 
pluftoft  pafler  par  le  feu  nue  par  le  frefrc. 
1{emede  contre  pi^ueun  defiorpîon. 

Prens  du  poulieul  verd  ou  fec,  &  le  broyât 
aucc  de  bon  vin^fais  emplaflre  &  le  mets  fur 
la  piqueure^Scelie  feguarira. 

l{iniede  contre  werfure  deihien  enra^^é. 

On  doit  faire  routes  diligence  d'auoir  in- 
continent le  foye  de  chien  enrage,  &  après 
Tauoir  fait  roflir  le  donner  à  manger  au 
patient  :  &  fur  tout  on  doit  bien  cflargir  les 
playes  auec  vn  rafoir,&  tailler  toute  la  chair 
entamée  ,  faifant  venir  fang  en  abondance, 
apporte  auec  foy  le  venin.  Mcfmcs 
en  tirer  auec  desventofes  bien  chaudes  en 
luy  faifant  mander  des  aulx,  des  oignons ,  & 
chofes/cmblables,&  luy  fairç  boire  de  la  la 

Dd 


r'  B  11.  p'a  k  t.         s    s  e  cr  e  t  s. 
^  d\x  Vin  doux. 

ï{emedes  contre  -morfures  de  hefîes  venimeufes. 

Pour  otter  venin  de  la  chair  &  du  fane'à 
ccluy  cjui  a  cfté  mordu  ou  cnuenimé^de 
cjuelquc  forte  que  ce  foit  par  morfure  ,  &  le 
plus  fouuerain  remède  quonpuifTe  trouuer 
c*ell  de  fucccr  le  venin  aiiec  la  bouche:  mais 
il  faut  bien  noter  que  celuy  qui  veut  fuccer 
ne  doit  pasefirc  K  icun  :  mais  faut  qu'il  ait 
mangé  mcrmemét  chofcs  onaueufes  &  graf- 
fes  a  pleine  pance,  puis  s'eftant  laué  la  bou- 
che aucc  bon  vin,  qu'il  prenne  en  fa  bouche 
de  rhuiîed'oliue,&  qu'il  commence  après  à 
fuccer  3  puis  après  qu*il  eHargilfc  fes  playcs 
auec  le  rafoirjafin  que  le  venin  forte  en  met- 
tant delTus  les  ventofcs  bien  enfiambces  pour 
mieux  tirer.  Puis  luy  faire  vn  empiaftre  auec 
des  aulx,&  oignons  ^'pilez  bien  menu  &ja 
mettre  dclTus,  &  cftuuer  le  lieu  auec  vinai. 
gre  chaud.   Le  régime  du  piticnt  doit  efire 

3  poreaux  &  oignons  auec 
poiure  en  abondance  &  du  fel  &  beaucoup 
de  pain  ,  en  luy  donnant  à  boire  de  bon  vin, 
auec  origan  &  feméce  d'orties  graine  de  lauV 
lier ,  v*^  dcgene^ire,chair  de  lieriiToa  terre- 
itre^citrons  &  leur  fcmence, 

HmLe  bonne  &  effroituee  contre  le  venin. 
Prens  trois [liures  d'huile  d'oliue  vieille, 
inctsch:cuncliurcàpart,3:àvue  liurc  ad- 
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ioufteras  trois  poignées  de  fueilles  d'hype- 
ricoDjC'cft  à  dire  mille-pertuisjlailfe  le  huit 
jours  au  Soleil  j  puis  les  fais  boiijllir  in  bal« 
neo  Mariage  quel  le  cïiofe  que  c*cft  balneuM 
Marix  ,  il  eft  dit  au  premier  liure  des  Se- 
crets )  douze  heures  de  long  j  exprime  la 
puis  bien  fortjverfant  deflus  de  la  maluoinc: 
a  icelîe  expreiîion»  adioufteras  trois  poi- 
gnées de  l*hcrbc  fufdite ,  &  vue  liure  de  la- 
dite huile, mets  le  huit  iours  de  long  au  So- 
leil comme  deiTus  ,  &  le  bouillis  in  balnco 
Maria:  cûQiedcuant  par  douze  heures:  puis 
de  nouueaa  feras  expreiliôjà  laquelle  adiou-» 
lieras  trois  poignées  de  la  graine  de  l'herbe 
fufditc  &  l'autre  liure  d'huile, &  fais  comme 
tuasfaitdeirusàfçauoir  au  Soleil,  du  bal- 
neum  Marine  ,  &  de  rexpreHion  :  i  laquel- 
le ^adioufteras  toutes  les  chofes  fuyuantes, 
gentiane  ,  carline,  Zcduaria  ,  ariftolochia 
longua  5  &  rotcnda  ,  tormcntille  ,  diélani 
blanCjde  toutes  fortes  de  fandal,  boli-armc- 
ni  prcparCjde  chacun  deux  onces  :  tu  met- 
tras toutes  ces  chofes  en  vn  vailfciîu  de  ver- 
re au  Soleil  dix  iours  de  long  puis  lés  fàîs 
bouillir  quatoizc  heures  in  balneo  Mariai 
&  les  exprime  puis  bien  fort.  A  icellc  colla* 
cure  tu  adioufteras  de  nouueau  ces  chofes  fa^ 
franaloëfpicanardi^rheubarbcfin  ,  de  cha- 
cun iixdrach.mets  les  4çrcchcf  au  Soleil  ûx 

Pi  n 
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iours  de  long,  &  de  nouueau  les  fais  bouillir 
en  bain  de  Maricjpar  vingt- quatre'hcureSjSc 
les  exprime  fort  comme  dcfîiis ,  a  laquelle 
adjoindras  iio.gros  fcorpions,&  les  mets  au 
foleil  en  vn  vaiffeau  bien  cftoupc  par  20. 
iours  puis  les  fais  bouillir  en  bain  de  Marie, 
14.  heures ,  fais  en  puis  cxpreilîon  comme 
deffus,  â  laquelle  adiouilcras  once  &  demie 
de  mon  metridat^Sc  ainfî  paracheué  le  gardc- 
ras^car  il  vaut  à  ces  chofe$,c'cft  à  fçauoir,  au 
venin  prins  par  là  bouche  ,  &  par  vne'  pro- 
priété oculte  à  la  pcftej&  aux  vers  ,  &  en 
fautvfer  en  celle  forte:  Il  faut  oindre  tous  le? 
poulx,&  le  cœur,c*eiè  à  dire  le  cofié  gauche, 
puis  en  couure  bien  le  corps,  &  on  le  laiffe 
ainfî  quelque  temps  aucc  draps  chauds ,  iuf* 
qucsâ  ce  qu'il  viennent  tout  en  fucur3&  en 
ccfte  manière  &  conduit  tout  le  venin  par  la 
fueur  hors  du  corps  ce  qui  a  cfté  cfprouuc 
par  plufieurs  fois. 

Tour  'un  cjul  aurth  marj^J  des  fttl" 
Tùns  venimeux. 
Il  n'y  a  point  de  plus  foudain  remède',  à 
•ccluy  qui  auroit  mangé  dcspotirons  vcni- 
meux,que  de  faire  vomir  celuy  qui  les  a  ma- 
gC2  le  pluftoft  qu'il  fera  pailible,en  luy  don- 
nât â  boire  des  queues  de  fueilles  de  rue  bié 
pilce$,&  dcrorigaD,^4«niieJ,&  après «3 


la  1  vfâge  de  la  tenaque  fera  fort  bon  ,  &  aI 
n.etr,daMuccdu  vinaigre  fortouau  ctxt 
mel  fciU.ucou  auee  eau  de  vie.    Encore  î 

cruds,commefondlaplusgrand  partie  de. 
pay fan,,qt„  en  vfenten  lieS  de  teriaque 

ra  manger  f,„,  aucun  danger. 

nir  en  faifant  ce  qw  s'enfuit.  Premièrement 
fais  le,  cmrc  auecdes  poires  fauuages,ou  b"é 
auec  les  fueilles,  ou  aucc  i'cfcorce  de  l°.rh  » 

"es  do^MK  P-^"'        «la  auec 

4es  dom=rtiques,po„r„eu  que  ce  fovent  ceî 

lesquiparnat.rc  font  afp'res  .  &q-"on„: 
flunge  point  autrement  que  eu  tes  &  rn  n 
on  prendre  de  feiches.ou^de  vë  £  l  riTf 
ofteront  tout  danger  de  venin  ' 

contre  les  morf^res  de,  mouche. 
m'fte,,',„iniel. 
kl  fiante  de  bœufs  a,  ro». 
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Aluniere  de  fe  preferuer  contre  tmt  venin» 
Chacun  fc  pourra  prefcruer  du  venin  ,  pre- 
nant auparauant  des  figues  fciclies,auec  noix 
communes, pareillement  les  fueilles  de  rue 
mangées  aucc  vne  noixjdcs  figues  feiches,& 
vn  grain  de  fel,car  vfint  de  fcs  fimples  jour- 
nellement,tu  feras  feur  contre  tout  venin. Le 
principal  des  comportions  de  tous  antidotes 
c'eft  le  mctrid3l,5i pareillement  le  triacle,tc- 
nant  pour  certain jque  qui  prendroit  de  tout 
le  iour  autant  de  criacle  qu'il  pourroit  entrer 
en  la  coquille  d'vne  noifette^nul  venin  ncluy 
pourroit  nuire. 

T^ur  cl)  ifier  toutes  be^es  venlmeufes 
de  la  mAifon. 
Prcns  du  gencure,remence  d*agnus  caftus 
coquilles  d'efcreuiflcs  de  fleuue  ,  corne  de 
cerfjgraififede  cerf,nafturce,origâ,&  dipta- 
nic,&  fais  de  toutes  ces  drogues  vne  pattc^Sc 
quand  tu  en  voudras  vfer  brufle-là  :  car  la 
oi\ira  ceftc  furaec  ,  toutes  les  bcftes  veni- 

nieufe  s'enfuyront, 

C  ontr  et  oui  venin  h  e't^oH  mange» 

Ayant  cogncu  que  quclqu'vn  eft  empoi- 
for>né ,  le  principal  remède  eft  de  luy  faire 
vomir  le  venin  V  en  luy  donnant  de  l'huile 
doliuetiede,pur  ou  mcOé^  aucc  l'eau,  &  li 
on  ne  trouuoit  point  d'huilc,en  ce  lieu  don- 
ne lu/  du  beurre  aucc  de  l'eau  chaude  ,  oti 


auec  la  decoaion  de  femencedc  l.,',o„  d'o'r- 
tie  ou  de  fencgré,  &  toutes  ccschofcs  font 
au^i  bien  purger  le  venin  par  deiroi.s.commc 

pat  vomUiemcnt.  Apres  l  auoir  faitvomirpar 
plulieurs  (o,s,  il  le  faudra  enacucr  auec  clv- 

teresaigus  par  dcirous:  puis  luy  donner  de 
i  eau  emmiellée,  &  duvinvieilen  abondâce. 
Mais  qui  peut  auoir  de  la  bonne  teriaquc  ou 
nietr.dat,ce  font  les  principaux  côtrepoisôs 
auec  la  terre  feelee,coq„illes  de  qland  &  luy 
en  donner  louuent  dedans  de  bon  vin.  Son 
viurefoit  de  chair  grafTe  de  belles  vieilles 
broiictt  gras,mefmcmcnt  de  poi.les.poi/Tons 
gras&  ne  le  lailTez  point  dormir,  en  cont" 

Sd^D^r'"^"^'^''"^^'"-^^ 
Centre  tout  venin, 
Prcns  vne  quantité  de  mouches  &  les  Je 
lâchant  fais  en  poudre,&  en  donne  à  boire 
en  bon  nn,a  ccloy  qui  fera  cnuenimé  ,  5t  fera 

P^emedc  ducjuel  'ofoh  le  Kjy  ?lic omede.afin  mie 

niéLfotfonneUy  feitft  nuire, 
r^àTlu^'  g;^iris^degeneurc  ,  terre  W 
tous  e^^^^^^^      i'"'  drachmes,  &  les  réduits 
louscn  poudre  bien  menue  ,  que  tu  mr/le- 
ras  auec  miel^ou  huile  d'oliue  &  le  carde  & 

^curdvnenoifcttcaiafois,auec  de  l'ea 

Dd  iiij 
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42-4  PATIT.      DES  SeCRET$. 

ammiellec,&  tu  feras  affeuré  de  n'cftre  point 
cmpoifonné,car  en  mangeant  après  des  viâ- 
desenucninaceSjfî  toft  qu'elles  font  dedans 
rellomachjîl  vient  vn  vomiirement.tcilemct 
qu*on  cft  contraint  de  vomir  la  viande5& 
poifon  cnfemblc,mais  s'il  n'y  a  aucun  poifon 
en  la  viarKlejlcdit  f  reparatif  ne  nuira  aucu- 
nement. 

7'oMr  f^he  'uomîr  le  poifon  à  qui 
ferott  empoifontié, 
Prens  deux  grains  de  Paxar  qui  eft  vnc 
pierre  qui  vient  de  Portugal ,  &  ell  verde  & 
tannee,obfcure,luyfantc  &  légère  ^  &  en  la 
rompant  par  le  dedans  elle  tire  fus  le  cendré 
&  la  baille  à  boire  auec  vn  peu  de  laid ,  &  il 
vomira  incontinét  le  poifon^fi  aucun  y  en  a. 

Tour  irarder  cjue  Us  fcorfions  nej)tqucnt. 
Qni  portera  la  racine  de  pallimonia  fur 
foy,nefcra  point  piqué  de  fcorpion  >  &  s'il 
en  eft  pique  cela  ne  luy  nuira  de  rien. 

Tour  ^^rder  que  les  moufches  gucfpes  & 
à  miel  ne  piquent. 

Broyé  des  mauucs  auec  huile  d*oliue,&  l:i 
où  telle  onétion  fe  fera  ils  ne  tci  piqueront 
point. 

Tour  vn  qui  auroii  w^m^é  des  fotirons 
venimeux, 

La  principale  chofe  cft  qu'on  le  face  vo- 
mîrjcn  luy  donnant  à  boire  de  Thuilc  d'o- 


II 


LIVRE     P  R  E  M  R 

liue,8c  Icdîue  faite  de  cendres  de  Tarmens  de 
vigne,oii  de  branches  de  poiriers  fauuages, 
auec  fcl,&  vinaigre  trempé  en  eau.  Les  œufs 
de  gcHne  pareillement  feroyent  bons,cllant 
bcus  auec  vinaigre  trempé  d'eau.  Et  tels  re- 
mèdes feroyent  bons  .î  quiconque  auroii  bcu 
du  plaih-e  ,  ou  mangé  autre  chofe  qui  futFo- 
que,  &  â  qui  on  auroit  donne  3  boire  du  fang 
menrtrual  ,  comme  font  quelqucsfois  les 
mauuaifcs  femmes. 

Tour  %>n  tjut  f  troit  piqué  d*vn  fcorpion. 
Si  tu  veux  prendre  le  fcorpion  mefme  qui 
t'a  piquc.en  luy  oflant  les  pieds &la  queue, 
&  le  faifanl  mourir  deifus  il  tirera  le  venin 
a  foy,  &  tout  autre  fcorpion  fera  le  mcfmc 
effci^.eftant  froifsé  entre  deux  pierres  y  Si  y 
adiouftant  vn  peu  de  Tel  &  de  fauge.  Item 
pour  IcïîiefmeTais  dcgoutter  trois  ou  qua- 
tre gouttes  de  figues  fus  la  playc  ,  &  le  venin 
s'en  ira, 

Vour  cilny  qui  fer  oit  piqué  deguejfey 
on  mouihe  à  miel. 
Pile  des  mauues,&  les  applique  deffus,  o» 
des  moufchcs  pilecs  auec  vn  peu  de  fange. 
Qjéatèdon  eft  picqué  de  l*araigne , 
Prens  des  cendres  de  bois  de  figuicr^ou  du 
fel  pilé, Se  le  mets  deflus.Itcm  prens  de  mau- 
iies,&  mouillé  de  la  decoâionlc  lieu,  ou  a- 
wcc  diiTcaudcmcr, 
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P©wr  qrti  ^luroit  wangé  des  craf  mx^  ou  de 
lafaliue  eju'ils  iettent  qui  èji  vne  chofe  mortelle, 
Faisvomir  le  p»ticnt,cn  luy  donnant  à  boil 
rc  de  l'huy  le  d'oliuc  aucc  du  vinaigre  trempé 
d'eau:puis  liiy  donc  à  boire  par  plufieurs  fois 
après  le  vomifl'ement  du  meilleur  vin  clcrec 
cju*on  puiffe  trouucr,  &  deux  drachmes  de 
racine  de  rofeau  en  le  faifant  couurir  cxccflî- 
ucment,pour  luy  oAcr  l'appefantillcmct  que 
caufc  tel  venin. 

Voi*r  wêrfttre  de  chien  enragé,  ' 
Prens  des  chcueux  d'homme,  &  les  moiiil- 
Je  en  fort  vinaigre  blanc, &  les  mets  ainfi  fur 
la  morfurc,pulucrifant  dclfus  des  cendres  de 
ancto  &  le  cenrinuë  ainfi  par  quatre  iours^Sc 
il  guarira. 

I{ecepte  foimeraîne  pour  ardeur  d'vrtne, 
Prens  graine  de  porcelaine  ,  de  fcariolc, 
d'cndiuc5&  de  fcariolc  fauuagc  ,  de  chacune 
deux  drachmes,fleurs  de  nenufat,  de  violet- 
tes,de  chacune  vne  drachme,graine  de  papa- 
uer  blanc  vne  once,  grains  de  fcbcftes  deux 
onces:  graine  de  iufquiâ  blanc  demie  drach- 
me: fafran  vne  drachme  j  deregueliflTc  cinq 
drachmes,moyeux  de  pignôs  dix  drachmes, 
fais  boîiillir  toutes  ces  chofes  en  fix  liures 
d'eau  iufques  à  la  confomption  de  la  tierce 
partie ,  &  puis  le  coule  fort:  d'icelle  colatu- 
rc  en  prendras  fîx  onces      vne  once  dcia- 
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lep  violât  &  le  boiras  ticdc  tous  les  matins 
au  poind  du  iour,  &  tu  verras  mcrucillcux 
elfet  le  quatriefme  iour. 

J{gM€d8  pour  ccHX  qui  ne  peunentvriner, 
Prcns  quatre  ou  fix  poreauXj&  les  fais  fri- 
re en  huile  de  fcorpion  ,  puis  les  pile  ,  &  en 
faisvnemplaftre  ,  &  le  mets  le  plus  chaud 
qu'il  fe  pourra  fur  les  rongnonsdc  celuy  qui 
jnc  peut  vrinerjautant  en  feront  les  barbes  & 
chcueux  de  poreaux^cn  les  faifant  feicher5& 
les  mettant  en  poudrc,en  les  dônant  a  boirç 
auec  du  vin  blanc,  &  ils  feront  fortir  dehors 
la  grauelle,&  les  petites  pierres. 

l^our  le  *nal  de  cofié^oH 
colliqne, 

Fais  cuire  vne  poignée  de  romarin  ,  auec 
de  Teaujde  laquelle  tu  tremperas  le  vin  au 
patient ,  &  qu'il  ne  boiuc  point  d'autre  eau, 
item  au  femblablc:Prcns  vn  chien,  &  le  fais 
demeurer  quinze  iours  en  vne  chambre  en 
luy  donnant  à  ronger  feulement  des  os  d'a- 
gneau, ou  de  mouton  ,  puis  prensfa  fiente, 
&  là  fciche  au  Solcil,&  en  fais  de  la  poudre, 
êccn  donne  à  boire  tous  les  matins  au  pa- 
tient demie  once  dedans  du  vin  blanr  chaud, 
en  continuant  par  trois  matins,  &  il  fera  en 
briefdelivirc,comme  il  a  cfté  fouuentexpc- 
rimcntç.  Item  pour  le  mcfme  effet  :  Prens 
fiente  d*afnc  noir,  autant  que  tu  en  pourras 
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«î^8     II.  Part,  des  Skcret^. 
trouuer,  venant  alors  tout  chaud  de  Ton  ve- 
■ti  e,&  le  fais  cuire  dedans  du  vin  blanc  q  ii  ne 
fou  pas  doux  ,  en  cftraignant  bien  laHcnte 
dcdâs  le  vin.  Et  en  fais  des  cly  ftcrcs  ticdcs  au 
patient,  car  c'eft  le  meillcur,&  le  plus  cÔuc- 
nablc  remède  qu*on  pmlïc  trouucr  i  telle 
maladie,commc  ont  afî[ermé,plufieurs  nota- 
bles perfonnages  &  dignes  de  foy.   Item  au 
mefme  mal  pro-fitera  grandement  de  man- 
ger tous  les  iours^ou  quatre  fois  la  fe.pmaine 
quatre  noyaux  de  pefchc  par  chacun  iour  ,  & 
on  ne  fentira  iamais  telle  doulcur^lcquel  fe- 
cretacftéprinsd'vn  fçauantluif.  11  y  a  en- 
core vn  autre  remède  le  |»lus  facile  de  tous, 
c*eft  qu'il  faut  prendre  quatre  teftes  d'ail, & 
les  mets  bouillir  dedans  vn  petit  pot  aucc 
vne  chopincde  vin  blanc  cxceîlêt,&  les  laif- 
febiencuirerpuisprcns  vn  plain  verre  de  ce 
vin  autant  quc  tu  le  pourras  foutfrir,&  te  va 
coucher  en  te  faifant  bien  couurir,&  tu  fen- 
tiras  incontinent  vn  grand  allegcment.Si  ru 
prensau:!!  vnconce  de  racine  d  imperatoria 
efpece  deliueche  réduite  en  poudre  auec  du 
vin  chaud  au  matin  à  ieun  ,  la  douleur  s'ca 
ira  incontinent. 

K^rpede  très- far  fait  four  mal  des  fleurs» 
-Fais  cuire  vne  poignée  de  romarin  aucc  vn 
«ouillon  tant  feulement,  &  ceftc  eautcm« 
fcrc  le  vin  du  patient  &  qu'il  ne  boiuc  autre 
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eau  &  fcratoft  guary. 

Tour  cel/ty  ejui  ne  f>ourroîtvrhier, 
Prens  prcmieremct  dcsnoyeuii  dcpefclicf 
&  de  nefflcs  autant  de  l'vn.  comme  de  Tautrc 
&lcs  réduits  enpoudrc  bien  mcnnë  &  la  paffc 
^aric  crible  puis  prens  du  fuccre  fin  au  poix 
PSetout  cela  &  mcflc  tout  cnfemble  &  Je  do- 
nc à  boire  en  bon  vin  blanc  au  patient  &  in- 
continent vrinera. 
^^Vnguent  jtnguUer  pour  Us  reins  €iunnd  quel- 

'       Prens  huile  de  mafl:ic,dc  coins  &  rofat  de 
rhacun  vnc  once,  poudre  de  pierre  fangui- 
lairc  ,  &  de  bole  armcnic  ,  fais  en  poudre ,  & 
aucc  autant  de  cire  que  bcfoin  cft  en  foit  fait 
viigucnt  dequoyon  fe  oindra  les  reins  le  pa- 
tient boiue  le  moins  qu'il  pourra. 

Pcttr  ceux  qmvrinent  beaucoup, 
Prens  tous  les  matins  poudre  de  glansro- 
His autat  qu'on  en  mettroit  fus  vn  rcal^  trois 
onces  d'eau  de plâtain  ou  de  vin  blanc,  cela 
fera  que  Ion  nVrinera  tant ,  Se  û  vaut  pour 
ceux  qui  piflTent  au  liâ.  Au/îi  faut  à  cela  les 
reins  dVn  lieure  mis  en  poudre  cfpanduë  dlis 
Je  lid^auec  poudre  de  la  creÛe  d'vn  coqjfans 
que  le  malade  en  fçachc  rien,  il  doit  aufli  peu 
boirCjSc  vriner  quand  il  k  va  coucher. 
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f^nguent  pour  chaltHr  des  reins, 
Prcns  huile  violatjfofatjdc  ninfea,&  fe- 
mencc  de  courges  vnc  once ,  vinaigre  rofât 
tant  qu'ilfuiTife^câfrejOpinium  thcbircum  de 
chacun  vn  fcrup.  &  ùcmy  ,  U  en  fais  vnguent 
aucc  cire  blanche. 

Exferieme  four  le  mal  des  flancs  &  ojie  U  dou- 
leur &  fi*rge  les  reins. 
Prens  du  bon  tartrc^fucilles  de  fcnc  de  cha- 
cun v  nonce  ,  racine  de  glay  feichee  à  l'om- 
bre demie  once,  (ix  drach.  de  polipodium,  f . 
(kâch.  de  turbit  j  trois  drach  de  fcmencc  de 
lampacion,  vne  drach.  &  demie  de  gingem- 
bre, macis,  cancllc  gallanga,de  chacun  deux 
drachmes  &  demic/emence  d'ortie  &  de  ver- 
ucine,dc  chacun  deux  drachmes ,  &  de  fuccrc 
le  double,  de  tout  en  foît  fait  vne  poudre  qui 
faut  prendre  du  brouët  de  gcline. 

Vottr  le  tkaI  dayeiix» 
Prens  aloc,epatiuon,tutie  préparées, mente 
feiche  â  difcretion  &  en  fais  vne  pafte  ,  & 
mets  lefdites  poudres  en  eande  rofesblan* 
chcSjpuis  en  lauc  les  yeux  fouuent.^ 

I^OHT  faire  ceffer  les  larni£s  tjui  viennent 
es  yeux, 

Prens  du  miel  blanc  &  le  mets  diftiller 
parl'alembic ,  &  4c  ccfte  eau  qui  en  viendra 
prendras  auec  vn  peu  de  cotton  ^  raouilkras 
les  yeux  &  gariroat. 
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Tour  le  mcfme, 
Prcns  cnccns,ruè  fciche  micl/uccrc  can- 
\  dy,a  difcretion  5  &  mets  le  tout  en  vin  blanc* 
dans  vn  plat,  auec  vn  peu  d'eau  de  rofcs  blan- 
ches &  le  feras  ainfi  boi.illir  cjuclquc  temps 
cnlcmblc,«niis  les  coule  &  t'en  laue  les  yeux. 

Tour  faire  tresho^.r.t  ueue, 
Prcns  graiflc  de  fcrpcnt  &  en  didillc  dans 
les  yeux, car  c'cftchofc  parfaite, 

^our  vn  cjui  aurait  la  vtue  trouile. 
Prens  le  poulmon  d'vn  porc  njallc  aucc 
toutes  fes  appartenances,  &  le  fais  cuire  cti 
cau,&  quand  ii  fera  cui£,mcts  les  yeux  deffus 
1-1  fumée  ,  6i  en  trois  ou  quattre  fois  il  fera 
dcliurc. 

Pc«r  o/?e>  U  douleur  des  jeux, 
^      Prcns  le  poulmon 'dVn  chcurcau  tout 
cliaud,  aiiifî  comme  on  le  tire  du  corps ,  &  le 
pets  fur  les  yeux  du  paticnt,6c  illuy  olkra 
la  douleur. 

Eau  de  PKerueiUcufe  vertu  pour  retourner  U  /.y- 
miert  desyenx  à  ceiuy  qm  l'aurQtt  afotbiu  ^  ou 
efgaree^fur  maladie  ou  autre  ar.àdtnt, 

Prcns  trois  drach.  dctutie  puluerifcc  bicti- 
menu  &  autant  d'aloc  ef»atic  en  poudre^dcux 
drachmes  de  fuccre  fin  ,  fix  onces  d'eau  ro- 
fe  ,  llx  onces  de  bort  vin  blanc  ^  qui  loit  plii- 
iloll  doux  qu'aiitrcmctitj  vray  eft  que  le  trop 
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doux  eft  moins  loué  >  &  mcHe  tout  cela  en- 
femble,  les  mettant  en  vn  vaifleau  de  verre 
-^icn  net  .&  bien  ferre  au  foleil  par  vn  mois 
continuel  5  en  remeflant  à  tout  le  moins  vne 
fois  le  iour  toutes  ces  matières ,  afin  qu'elles 
s'incorporent  bien  enfcmblc.  Puis  prcnc2 
d'iccllc  eau  ,  &  en  mettez  quelques  gouttes 
fus  les  yeuxaufoii  aumatinj&encôtinuant 
quelque  temps  elle  fera  retourner  en  britf 
la  veuc  clerc  &  au/îi  pure  qu'au  parauant.  Et 
fut  ©rdonnee  par  vne  confultation  &  aflem- 
blec  des  plus  fçauans  médecins  d'Italie  pour 
faire  retourner  la  veue  l'empereur  de  Con- 
flantinobkjl'an  1438, lors  qu'il  cftoit  au  Cô- 
cilc  à  Ferrare  aucc  le  Pape  Eugène  quatrief- 
mc  &  la  veuë  îuy  retourna  aulii  belle  que  ja- 
mais par  le  moyen  de  ccfte  eau. 
Vonr  ofttr  le  fang  tffUu  far  les ;y eux  far  tpéei^ 
qut  reume  oufinxion^onfemblahle 
caufe, 

Prcns  les  pointes  d'aluync  qui  cft  vne  her- 
be affez  cognsuë  &  la  pille'en  la  mè/lant  a- 
ucc  glaire  d'oeuf^Sc  eau  rofc  :  &  en  fais  com- 
me vn  emplaftre  jCn  l'eftendant  fus  vn  linge 
que  tu  mettras  au  deffus  de  l'œil  ou  s*cft  cf- 
pandu  le  fang  ou  à  tous  les  deux ,  &  fais  cela 
au  foir  quand  tu  t'en  vas  coucherj&  le  matin 
cnfuyuant  tu  roftcra$5&  tu  trouueras  que 
c*cft  emplaftrc  aura  tire  â  foy  tout  le  fang,  & 
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Livre  premier. 
toute  la  rougeur  que  tu  auois  aux  ye«x ,  &  ta 
eras  deliuré. 

H  ut  le  d*ceufs  qui  fait  merueUlefife  opération, 
Prcns  trois  onces  de  miel  vkrgc,  vnc  on- 
ce de  térébenthine  de  Vcnife ,  douze  œufs 
cuits  durs,  defquels  en  ofteras  les  moyeux  & 
Icsderompras  en  vn  plat  en  y  mettant  delTus 
ladite  térébenthine ,  &  le  miel  vierge ,  &  le 
mettras  fur  petit  feu ,  après  le  faut  preflcr  en 
vn  preflbir,ain^i  qu'on  fait  Thuile  d*amandcs, 
&  d*icellc  huile  faut  oindre  les  yeux  douce- 
ment. 

Expérience  pour  vn  qui  voit  bien  de  loin, 

&  mal  de  près, 
Prcns  le  fiel  d'vn  corbeau  d'vn  faulcon,  de 
perdrix  &  de  grue  &  du  miel  coulé ,  de  cha- 
cun vnc  drachme ,  &  deux  drachmes  d*huile 
de  baulme  foit  mcflé  tout  enfemble  &  de  ce 
diftillc  en  dedans  rocil. 

Vour  les  hémorroïdes, 
Prensvne  tortue, &  la  mets  dedans  vn  pot 
bien  e/îouppc  fus  le  feu  ,  &  la  laiflc  tant  de- 
meurer qu'elle  foit  toute  bruflce ,  puis  l'olh: 
du  feu,&  ofle  la  tortue,^  la  mets  en  poudre: 
puis  lâue  bien  premièrement  leshemorrhoi- 
des  auec  du  vin  blanc  bien  chaud  puis  y  mets 
delTus  de  ladite  poudre,  &  en  deux  ou  trok 
lois  il  fera  guary. 

t^enmdis  pour  les  hemorrhoidcs'^ 
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Prcnsvne  anguille  fraifche  ,& la  mets  ro- 
ûir  ,  &  tle  ce  qui  en  dcgouftera,  oingts  en  les 
hcmorrhoidcs3&  tu  feras  bien  toft  guary. 
P»«r  rjti^ni  feroit  onmrt  ott^reuL 
Prcns  de  U  racine  de  co9rouldrCj&  en  mets 
dedans  le  pain  di:t]utl  tuvfcras  toufioiirSj& 
mange  tous  les  io  jrs  de  ladite  racine  crue 
ou  £uite:&  ce  fera  chofe  fort  profitable. 
Vounr  vn  tfui  um'oit  les  tefticules  enfie'^. 
Prens  de  la  ruë,&  la  pile  ,&  la  mets  fus  les 
tefticules  ,  incontinent  ils  defcnflèront ,  la- 
quelle chofe  cl}  alfez  expérimentée. 
Tour  xn  ejuiferott  rom^u  oh  Quuert  far  tjîielf^ue 
^randtrauailyfoit  faut  theuuucher  tnfofîe 
014  autre  accident. 
Prens  fel  armoniac  ,  poix-  raifinc  de  cha- 
cun deux  onces  ,  &  les  mets  tremper  dedans 
vinaigre  l*efpacc  de  vingt  quatre  heures, 
&  les  fais  rcffoudre  au  feu  ,  pourueu  qu'ils 
ne  fe  bi  uflcnt:  puis  tu  y  méfieras  demie  on- 
ce de  poudre  de  cipres,5d  demie  once  de  gal- 
le,&  en  fais  comme  vne  cirocne,vray  qÛ  que 
ces  gommes  ne  doiuent  pas  cOre  du  tout  fon- 
dues. Et  fî  c'eil  en  hyuer  que  !e  ciroëne  foit 
trop  dur  ,  mets  y  vne  goûte  de  martic  ,  &  lé 
mets  tout  eftendu  fus  la  rompurej&  le  chan- 
ge de  quatre  iours  l'vn  ,  &  tu  verras  vne  opc- 
lation  merueilleufe. 
Contrôla  Aiman^eure  des  comllons  &  contre 
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it  rongne  d'iceux, 

Prcns  eau  de  plantain,  de  ninfca,  laid  vir- 
ginal  de  la  difcrcption  de  Guido  &  le  mets 
dans  demie  once  d\irgent-vif  ,  &  vinaigre, 
ou  faumure  nouucllc,  huile  de  geneure,dcux 
grains  de  fublimc,  demy  quart  de  miniu,  foit 
pile  en  vn  mortier  de  pl6b  refpace  de  deux 
iieurcs,y  icttant  dcffus  vn  peu  de  cire  diffou!- 
te,&  en  vfermais  fi  le  malade  efl  dclicat  Von 

.n'y  mette  pas  du  minium  ,  &  que  la  moitié 
o  argcirt  vif. 

V9Hr  vne-perfonne  q^Lx  les  oreille  ferrée 
qui  n'oit  fnirtt, 

Prensvn  oignon  &  le  partis  parle  milieu 
puisenoLcvne  bonne  partie  du  dedans  &  le 
remplis  de  comin ,  ajKçs  tu  refermeras  ainfl 
J  oignon  &  le  lieras  bien,  afin  que  le  commin 
nepuilTcfortir,  p.P      !e  mcttias  ain/î  fous 
des  cendres  chaudes  poi.r  le  faire  cuire  ,  &  fi 
toit  qu'il  fera  cuit  prefle  le  bien:  &  le  fuc  qui 
en  fortira  fou  garde  dans  vfÇ^cTfc,  &  mis 
aux  oreilles  chaque  fois  vn  peu  toutchau- 
dément ,  le  laifTant  U  iom  k  iour  &  la  nuid 
«       les  oreilles Joyencenudoppees.  ' 
^     St  qudqu'vn  dtuunt  fcurd  par  accidi  «fe 
&  non  par  nature, 
Prcns  lus  de  chou  auec  vin  ticde,&  k  mets 
das  les  oreilles  ,c'eft  vn  remède  bié  fouueraî. 
i  ourj^nefortir  qpidqne  chefe  facilement  qui 
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ferait  entrée  ou  tombée  dans  les  oreilles, 
Prcns  l'herbe  tiommce  marmorellc3&  la 
pile,&cn  mets  le  fuc  dedans  l'orcillcicar  elle 
a  ceftc  vertu  de  tirer  ce  qui  a  cfté  mis  dcdâs. 
1{emcde  four  le  bruit  des  oreilles^ 
Prews  huiles  d*amandes  douces,  &  aracres, 
de  chacun  trois  onces ,  fuc  de  radix  &  du  vin 
blanc  de  chancun  vnc  once,poudre  deCollo- 
quinte  vn  fcrupulc,  &  foicnt  bouillis  tât  que 
le  fuc  foit  conlôniCjcJc  le  vin  après  faut  met- 
tre dans  les  oreilles  aucc  vne  plume  ,  mais  il 
vaudroit  mieux  de  purger  premièrement ,  le 
malade,  audl  vaut  le  ius  de  poteaux  en  iettat 
quelque  goutte  es  oreillcs.Aufli  y  faut  cuire 
de  l'alun  en  vin  blanc  vieil  en  receuant  la  va- 
peur aux  oreilles,  ou  en  y  mettant  quelques 
gouttes  dcdanSj&  pareillement  vn  peu  de  ca» 
ton  mis  aux  oreilles. 

Tour  l(t  douleur  de  tefle. 
Prens  fi^illes  de  lierre  ,  &  les  pille  bien  a- 
prcs  inco^l^l^cs  bien  auec  du  miel  rofat  & 
le  mettant  fur  vne  pièce  detoille  délice  foit 
mis  fur  le  front  &  continue  fouuent. 

Tour  garder  que  le  Soletl  ne  te  face  mal 
à  la  tepe  enchcminant. 
Si  tu  mets  dans  chacune  oreille  ,  vne  petite 
branche  dcpouliot,le  folcilncte  fera  mal 
Tour  'vnc^Hi  aaroit  ferdu  le  rej^os^foit  far  aoH' 
leur  de  teJJe^ott  autre  caufe  fembl.ibUnitnt* 
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Prens  huile  violât  auec  vn  moyeu  d'auf 
hïùdc  femme  autant  de  l'vn  comme  de  l'au- 
tre 3  &  l'ayant  mellé  cnfembic ,  tu  en  feras 
vnccmplartre  ,  que  tu  mettras  au  dcffus ,  du 
front  ou  des  yeux  &  la  douleur  s'en^-ra  ,  &  le 
fommcil  luy  viendra. 

Tour  faire  mourir  Us  fotdx     les  lentes  nd 

'Viennent  fur  la  tcfle» 
Si  on  prent  de  la  limeure  de  corde  de  cerf 
&  qu*on  en  boiue  auec  du  vin ,  ne  foufFrira 
engendrer  poulx  fur  la  tcfle,  ou  bien  fi  on  ef- 
pand  d  icelle  limurc  fur  la  teftc  ,  il  n'y  .vien- 
dra point  de  poulx, 

Vour  conforter  la  tefie» 
Prens  myrrhe  dilTouîts  en  vinaigre ,  &  l'a- 
pliquc  fus  les  templcsy  mettant  dcilus  du  pa- 
pier ou  vn  fachct  de  rofes^du  miel  couriaa- 
dre  fec,&  cuit  en  eau  &  vin  fort. 


lit 


Tùur  guarît  ceux  qui  ontjMé^  rate, 
Prens  du  bois  d'aloéj&  en^^îoudre  bien 
délice  3  Se  la  mets  dedans  du  broiiet,  ou  vin 
autant  qu'il  en  ticndroit  fus  vn  grand^:)]anc 
qu'il  en  prcnncpar  trois  matins  enfuiuans 
autant  en  fait  la  femcncc  du  frcfne,^*:  la  raci- 
ne de  l'herbe  nommée  paume  de  Ghrilt,fion 
en  mange  par  neuf  matins  â  ieun. 

Têtêr  ofer  vm  dtnt  fans  fer, 

£e  iij 
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Prcns  deux  onces  de  rofes  rouges ,  &  les 
faits  boiiillir  aucc  fort  vinaigre  l'crpace  d*vn 
iour  &  dVnc  nuid  après  les  feicheras  ,  &  en 
f«ras  poudre^  que  mettras  fur  la  dent^  &  elle 
tombera. 

Tohir  faire  qni  îes  dents  ne  facent  mal  au  petits 
enfuns  quand  ils  leur  viennent. 
Prens  yn  vieil  coq,  &  luy  coupe  la  crcfîe, 
puis  en  près  îc  sag  qvii  en  fortira  &  en  oingts 
les  dents  &  gcnciues  de  l'enfant  &  iamais  n'y 
aura  mal. 

Tour  mtnÏY  la  voix  claire. 
Prcns  fleurs  de  fchii  &■  les  fais  feîcher  au 
Soleil  ,  en  gardant  qu'elle  ne  foyent  mouil- 
lées en  forte  quelconque  ,  puis  ' les  mets  en 
poudre  Se  en  boy  tous  les  matini  &uec  vin 
blanc  a  icun. 

Vour  (tjfeynùr  Us  der.ts  ejui  treftjhlenty 
Prcwsde  l'encens,  mafUcj  &  efcorccs  de 
pommes  grenades  autant  de  Tvn  comme  uc 
1  autre  ,  &  ^Hlli^^c  la  poudre  :  &  quàiiil  tu 
vas  dormir,  latretoy  les  dents  aucc  vn  peu  de 
bon  vin  ,  puis  prcns  de  ladite  poudre  ,  &  le 
mets  fur  les  dents  ^  &  elles  dcuien  Jront  f(2r- 
mcs  en  brief. 

Tour  faire  tomber  les  dents  qui  font  mal, 
Prens  de  la  racine  de  grenouillctte,  qui  cft 
comme  vne  noifette  ,  &  fait  la  ficnr  petite  8c 
iaune  :  mais  cucilk-la  au  mois  de  hUy^Si  h 
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'feichcr  vn  peu  au  four5&  la  garde  toute  l'an- 
oncCjpuisen  prens  vn  peu  eiUnt  pilce  .  &  près 
vn  peu  de  poix  côpofee  aucc  Ja  tormentiiic 
bien  gluante,  &  mets  ladite  racine  dedans  le 
pcrtuis  de  ladite  dent  qui  te  fait  douleur ,  Si 
fi  elle  n'a  point  de  pcrtuics^mets  la  lus  la  cou- 
ronne de  ladite  dcntjpuisy  metsdefTus  ladite 
poix  ,  en  forte  qu'elle  foit  bien  attachée  5c 
la  lailfe  demeurer  la  trois  heures ,  &  dedans 
deux  ou  trois  fois  au  pliis  ,  la  dent  tombera 
en  pièces  dedans  huict  iours. 

Vohr  Lt  futrefiBion  des  dents, 

Prens  des  racines  de  pied  d'Alexandre, & 
les  coupe  bié  menues,  &  les  faits  d'irtiller  a- 
wec  fort  bon  vin,  &  tiens  vne  cuillerée  de-cc- 
fte  eau  en  la  bouche  ,  tu  ftntirascn  brief  vn 
bon  remede:car  celaguariil  les  dents  mala- 
des &  <;allees ,  &  nettoye,&  outre  cela  il 
ptotîie  beaucoup  pour  purger  toute  ordure 
de  bouche. 

Tof4r  Lt  puAnteur  de  l'aleîne^&  four  hUn^ 
chir  les  dents, 
Prens  vne  liure  de  miel  cfcun.Cjdcir.ie  ii- 
ure  d'eau  de  vie  ,  trois  onces  de  bois  d*aloc, 
deux  onces  de  gomme  arabique  ,  noix  mu- 
fcatcs,  galange  :  cubtbcs,  cinamome^niailic, 
clous  de  girofle  ,  fpic  &  lauantic  moufi ,  ana 
trois  drachmes ,  deux  drachmes  d'umbre  pilé 
Si  aicflctout  cnfcmble  ,  &cn  fais  de  l'eau 

Ee  ni] 
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en  Talembic  ,  &  ceftc  eau  ofte  la  puanteur  <3e 
l'haleine ,  &  blanchift  les  dents^Sc  maintient 
longuement  la  fanté. 

EdH  pour  nettoyer  les  dents, 

Prens  du  fcl  armoniac,  &  fel  gomnnéjtrois 
onces  de  chacun  ,  vne  once  &  demie  d*aiun 
fucrain,&le  diftiilc  du  deftrempe  dedans 
deux  liures  d'eau  par  Tefpace  de  huit  iours,& 
aucc  telle  liqueur  diftilee  ou  ainfi  deftrcm- 
p€e,  tu  te  frotteras  les  dents  &  elles  dcuien- 
dront  blanches. 

^titre  eau  four  blanchir  les  dents, 

Prens  vne  liure  de  fcl  purgé ,  &  pilé  ,  vnc 
once  d'alun  glacial ,  &  diftillé  en  l'alembic, 
&  mefle  vne  once  de  cefte  eau  auec  vne  once 
d*eau  de  plantainj^  t*en  frotte  les  dents  auec 
ccfte  compontion- ,  &  du  cotton  ,  &  elles  de- 
uieudront  branches  &  nettes. 

Lauement  four  les  dents» 

Prens  fleurs  de.pommesdc  grenades,  8c  les 
fais  cuire  en  vin,  duquel  vin  tu  mettras  en  ta 
bouche  car  il  a  vertu  de  reftraiodrelcs  gen* 
ciues. 

Tour  efireindre  les  genciftes, 
Prens  quelque  peu  de  myrrhe  &  le  d^cftré- 
pe  en  vin  &  huile  &  t'en  laue  la  bouchej&  tu 
▼erras  trcf  merueilleux  etfeft  ,  le  mirthe  fait 
au/Ti  mourir  les  vers  Si  Cûk  mafchaut  fait 
houAQ  haleine. 
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Tour  efter  la  douleur  des  dents, 
Prens  yfopc  ,  &  en  fais  decodion  aucc  vin- 
aigre ,  &  àc  telle  Hccodion  chaude  laue-t'en 
la'bouche,&  il  t'ofiera  la  douleur  des  dents. 
Yfope  pareillement  pilce^S:  incorporée auec 
miel  &  vn  peu  de  mirthc,  fait  mourir  les  v<:r? 
du  corps. 

Tour  le  mefme. 
Fais  bouillir  des  raues  en  eau  &  vînaîgrc, 
&  dételle  dcco^iion  laue  ta  bouche  &  il  te 
vaudra  beaucoup  pour  la  douleur  des  dents, 
c'cft  chofe  expérimentée. 

Tour  U  d«uUur  des  dents* 
Vi  es  de  CCS  petits  grains  qui  fait  le  fufainjflc 
(î  tu  n'en  trouuois,prcs  de  la  racine,  6c  en  fais 
de  la  poudre ,  puis  prens  vn  peu  de  vernis  en 
poudrc^de  celuy  qu'on  vfe  poi:r  cfcrire,  auec 
vn  peu  d'origan  fec ,  ou  verd,  &  fais  bouillir 
tout  cela  en  vinaigre  fort,  tant  qu'il  en  rc- 
liicnnc  le  tiers,  puis  te  laue  la  bouche  aucc  ce 
vinaigre  autant  chaud  que  pourras  foulVrir, 
&  tout  incontinent  tu  feras  guary.  Et  fi  la 
dent  cfioit  gaftec ,  il  la  fera  tomber  ,  fans  au- 
cune douleur.  Item  pour  le  mefmc.  Prens 
doux  de  giroflc^micl  rofat  ,&  eau  de  vie  au- 
tant de  r  vn  comme  de  l'autrcpuis  mets  tout 
cnfemble  dedans  vn  petit  pot ,  &  pi  es  de  la- 
dite compofition  en  ta  bouche  du  cofté  ou  la 
dent  te  fait  mal ,  &  la  tient  ainfi  quelque 
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temps,&  la  douleur  s*cn  ira. 
Tour  faire  tomber  de  foy  nicfme  vne  dent  qui 

fait  mal  fans  aucttnj  ferretnens. 
Prens  farine  de  Forment  ,  &  la  méfie  auec 
du  laid  de  titimalc,  autrement  herbe  à  laid 
c{m  cA  vne  herbe  affez  cognuc  ,  &  en  fais 
comme  parte  de  laquelle  tu  rempliras  le  (?cr- 
tuis  de  la  dent ,  &  la  laiiTe-la  quelque  tcmps_, 
&  elle  tombera  de  foy  mcfmes.  Et  fi  tu  te 
lai'cs  tous  les  mois  vne  fois  la  bouche  de  vin, 
où  tu  auras  fait  cuire  de  la  racine  de  ladite 
herbe  ,  tu  ne  fentiras  iamais  aucun  mal  Je 
dents.  Auiîi  la  decodion  ou  poudre  de  b^i- 
laufte,  ou  fleurs  de  grenades  mifcs  en  la  bou- 
che, &  entre  les  gcnciucs  rafeniiill  les  dent 

Tour  gnarir  la  fleure  quarte. 
Prens  deux  fachets  de  toile  tant  logs  qt/ils 
puifrent  couurir  tout  le  d  os ,  depuis  le  nœud 
du  col  iufques  3  l'os  des  fclfes ,  &  tant  lari^es 
qu'ils  couure  toute  l'efchinc  ,  &foyeniks 
fachets  de  toille  cirée  de  cire  feulement  puij 
pien\  tant  d'orge  qu'il  en  fu/Rra  pour  met- 
tre dans  lefdits  fachets  la  faits  bien  cuire 
dans  lefdits  fachets  en  eau  de  puis  ou  de 
fontaine,  quand  ils  feront  bien  cuits  ,  & 
qu'il  n'y  aura  plus  d'eau  au  pot ,  tu  prendras 
l'vn  des  facs  tout  chaud  ,  &  le  mettras  fur  le 
du  patient  à  Thcurc  que  fonaccci  vicn 
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_4  ira ,  iufqucs  à  tant  qu'il  commence  à  rcfroi- 
BlPdir  puis  loftcras  &  mettras  l'autre  en  la  mcf- 
K  v.mc  forte ,  continuant  ainfî  l'cfpacc  de  deux 
■fijheures ,  &  cependant  le  malade  fc  couchera 
Rj'^r  le  dos,  nottcz  toutes  fois  que  quand  Tac- 
icez  vicdra  il  luy  faudra  doner  à  boire  vn  bon 
verre  de  fort  bon  nn  d'Efpagne  ou  autre ,  a- 
•aucc  deux  doigts  de  ius  de  ruc^  &  auec  laydc 
de  Dieu, il  guarira. 
iVre/eruAtif  pour  temps  de  fe^e  ,  contre  tout 
veninyù'  morfure  de  chten  enrage.  * 
Si  dcuant  le  repas  tu  manges  vne  noix  ou 
deux  ,  deux  figues  fciches3&  quelques  fueil- 
ll  5  les  de  riië  domclUque,auec  quelque  grain  do 
p|j|Éfel,  ce  fera  vnbon  pcrleruatif  pour  le  temps 
1  de  la  pelle,  ^  contre  tout  venin  qu'on  man- 
I  ge  pprcî-j&  le  mefmc  cfiant  pillé  &  applique 
j  fuslamorlurc  de  chitn enrage  la  garit  :  aul- 
'  jfi  font  Ici.  noix  muf  catcs. 

l^rmette  pour  U  dt  JJenterie  de  flux  defîomaih. 
Frens  des  fcbues  verdes  auec  les  gouffes 
[  8i  les  fais  cuire  en  eau  Se  vignaigrejfit  les  ma- 
ge ainfi  &  elles  reircindront  le  flux, 

l^our  le  drgotifi  dx  ceux  qui  vont  ^uir  n?cr, 
U  faut  boire  ius  d'oliue. 

Tour  ceuxtju't  crachent  du  f*i*i^» 
Prcns  farine  de  fciglc  bien  nette  &  en  fais 
vn  tourteau  5  &  quand  il  fera  cuit  fais  en  ma- 
gcr  tout  chaud  au  paticntj6<  il  guarira. 


ni 
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l^medeà  la  raucitè  de  U  V9tx. 
Si  par  froid  tu  efiois  aroiié ,  prens  du  pou- 
liot,  &  le  fais  cuire  en  eau  &  en  prens  au  foir 
quand  tu  t*en  vas  coucher  vnecfculcea/rcz 
chaude,  aucc  quelque  peu  de  fuccre  fondu 
dedans  &  en  frifant  cela  par  trois  ou  quatre 
fois  tu  fera  dcliuré  de  telle  raucité  t'efclarci- 
rala  voix, 

VouYgttarîr  foudain  le  mal  de  te/Je, 
Prens  fuc  de  mariolaine,  &  le  tire  par  U 
i;cz,&  incontinent  oftera  le  mal  de  tefte. 
Vourguarir  les  lentes  fendues. 
Prens  gomme  arabic,  dragancant  imparties 
cfgalles  &  en  foit  fait  poudre,qui  foit  incor- 
porée auec  huile  riolat,&en  oings  les  Icures. 

T9Hr  tf/?<rr  la  iaunlfe  dtt  viftge  à  toute  perfonne 
^féand  cela  fer  oit  venu  far  le  fiel 
qttiff  ferait  effandn, 
Aye  vn  gros  oignon  blanc  auquel  tu  fera* 
vn  pertuis  fus  le  germe  en  icttant  le  vcrd ,  & 
mets  en  ce  pertuis  autant  de  bonne  teriaque 
comme  feroit  vne  châtaigne,  &  que  cefte  te- 
riaque foit  incorporée  auec  demie  once  de 
fafran  pile,  le  laiflc  cuire  petit  â  petit  près 
du  feu,de  peur  qu'il  ne  fe  bruflc  ou  rotifle5& 
ne  fe  fouille  point  dedans  les  cèdres-  Et  quâd 
il  fera  bien  cuit ,  mets  le  en  vn  linge  blanc  & 
l'cflreins  biç  afin  que  le  fuc  en  forta  &  que  le 
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faticnt  en  boiue  au  matin  à  ieun  par  trois 
iours  durant  &  la  iaunifle  s'en  ira.  Item  pour 
le  mefme  cfFefl.Dône  luy  à  boire  vne  drach- 
iTie  &  demie  de  Scolopcndrie  bié  puluerifec 
auec  du  vin  blanc  tiède,  au  matin  i  ieun  par- 
vingts  iours  continuels  ,  &  tout  iaunifle  & 
palleur  s'en  ira:autât  en  fait  le  lapatum  agu, 
cuit  auec  fes  racines.Et  le  vin  pareillemét  où 
aura  cuit  la  Valériane,  cftant  bcu  au  matin  à 
ieun  guarit  la  rate  ,  8c  le  foye  qui  font  bien 
fouuentVaufé  défaire  efpandre  le  fiel  com- 
me auons  dit. 

hleBîia'ne  capital  lequel  maintenant  la  mtmsi^ 
re  efclarcis  la  vei4e\&  conferte  l^efiomac, 
Prens  fleurs  du  buglofe,  de  bourache^Sc  de 
romarin^dc  chacun  vne  liure ,  fcmencc  de  fe- 
noilj  d'anis,  de  fenul  marin ,  fller  de  montai» 
gne  de  chacun  fix  onces ,  vne  once  de  canellc 
fine  en  pillant  celles  qui  doiucnt  eflre,  &  fei- 
chant  celles  qui  le  doiuent  cftre,puis  lesmef- 
leenfemble  ,  &  en  fais  eleduaire  duquel  tu 
prendras  au  matin  de  la  groflx^ur  d'rne  cha- 
taignc5&  tu  verra  vne  operatio  mcrueilleufe, 
car  cecy  eft  venu  d'vn  grand  pcrfonnage, 

C  ontre  la  felade^&  four  emfcfcher  que  les  foilt 
de  la  tejle  oh  de  la  barbe  ne  tombent  point, 
Prens  les  racines  &  yeux  des  oy féaux  de 

ceux  qui  icttet  du  coniinenceraicnrplws  fleur* 


II 
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'  &  racines  d'ortie,  puis  piens  fiente  de  pigeon 

&  la  fais  bruflcrrant  quelle  foit  reiiuiteen 
cendres  5f  ayezauai  des  cendres  de  vi^ne  a- 
iiec  lefquelles  tu  feras  boijillir  Jes  fufdites 
racines,  &en  fais  IcHîtic ,  &  t'enlaueras  la 
tefte&  la  barbe  j&  les  poils  ne  tomberont 
point.  Itcmpourlemefnie  efFeftj-prcnsdu 
j  oiel  fenu  grec  ,  &  les  yeux  tô Jus  de  rofeaux 

!  jutant  de  l'vn  comme  de  l'autre,  &  les  incor- 

iiârer'ènfcmblc  ,  &  les  faits  diftiller  en  Talc- 
bic,5f  en  garde  l'eau,  tt  fi  tu  y  yeux  diOiller 
vn  peu  de  fleurs  de"  genêts ,  elle  fera  les  che* 
ueux  blonds  ,  &  Ven  mouille  la  teOe  &  I4 
j  barbe  leiourau  Sukil,&  au  foir  quand  tu  te 

V  vas  coucher ,  &  les  poils  ne  tomberont  plus, 

f  îtem  pour  le  femblablc  cas,  diflile  en  l'alem- 

j  bic  du  creHon,  &  de  Teau  que  tu  en  tireras  tu 

en  feras  vne  autre  diftillation  aucc  agrimoi-» 
ncjcapjin  vencris  rcmarin/auge,  &  clous  de 
girofle ,  vne  poignée  de  chacun',  6r  que  la  di- 
«illation  fe  face  au  bain  de  Marie  ,  &  en  te 
Jauant  fauuentde  tellecau,  Icscheueuxnc 
les  poils  ne  tonberont  plus  comme  plufieurs 
ont  expérimenté. 

l^cîtr  vn  qm  ne  fourreh  rie  prendre  par  la  bou- 
che y  OU  pour  le  faire  aller  à  lufeUe^&fuer  uf(^. 
Il  faut  premièrement  que  le  patien  fc  fa- 
ce bien  frotter  auec  linges  chauds ,  depuis  la 
tefle  iufqucs  au  bas ,  &  qu'il  demeure  chau- 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


I  r  V  K  E  P  R  ï  M  I  F.  R . 
^ement  au  lit,  &  qu'on  luy  applique  puis  ce 
lie  ondiun.Piens  autant  de  poyurc  comme 
il  on  tiendroit  fus  vn  cfcu  ,  &  les  mets  en  de- 
niy  verre  de  vinaigre  ,  &  huiUe  autant  de 
rvn  comme  de  1  autre,  fais  qu'il  foit  bien 
cha{id,&  luy  en  oin^rs  tout  le  corps, &  qi/il 
foicbien  couuert  dcdansle  lia.- alors  il  fuc- 
ra,&irabienà!afc]le, 

E4umeYHeilltHfc&bone  pour  dherfes  l-Afirmîte? 

Prensvnc  once  d'encens  maflc  ,  &  autant 
defarcocolc,&  fix onces d*o!oc  epatic.bon 
nuc\6i  clair  fncde  plantain  ,  poix  raifine 
blanche  de  chacune  trois  onces ,  &  pile  tout 
bien  enfcmble,&  les  mcfle.puis  les  mets  eu 
vn  matelas  bien  clos  &  bien  luté^^S:  le  diftiU 
le  en  Palcmbic  comme  nous  auons  dcGn 
nionftré,en  tenant  delfousle  récipient  bien 
clos  &  luté  alentour  delà  bouche^en  fore.» 
qu  elle  ne  pinlfc  refpircr,&  luy  baille  le  feu 
Jent,afin  que  la  matière  ne  monte  point'ca 
haur.carelJefegalkroit  ,  fi  tu  ne  lafaifots 
Jncontinent  defcendre ,  en  moiiillant  la  bou- 
che aiiec  eau  deflcuuc  ou  de  fontaine  ,  ou 
de  puits.  Et  çeftc  eau  efl  merucilleufe  a  tou- 
tes les  infirmitez  de  membres  :  cari'enay 
veu  1  expérience  d'vne  fille,  laquelle  s'eltant 
rompu  le  bras  foit  qu'il  ne  fuft  pas  bien 
accouitrc  où  pour  quelque  autre  occa- 
«on  ,  dedans  quatre  iours  il  commença 
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à  pourir,en  forte  que  les  médecins  la  vou-  -i 
loient  couper  :  mais  par  le  confeil  de  maiftre  .  i 
Séraphin ,  on  luy  appliqua  cefte  eau  qui  le  sî 
fait  en  quatre  ou  cinq  hcurcSj&  après  luy  en  n 
auoir  bien  mouillé  le  bras  ,  &  les  bandesj  en  ;  t 
la  mettant  fus  la  rompure  &  pUyc  ,  elle  gua- 
rit  en  peu  de  iours  après.  En  diftillant  ceftc 
caujfçache  qu'elle  change  de  couleur  fur  la- 
fin,  alors  tu  changeras  de  récipient ,  à  caufc 
que  la  dernière  gafteroit  la  première  qui  eft 
trcf- bonne ,  &  eftant  fine  de  diftiller  tu  ena- 
mafTeras  la  lie  5  ou  gomme ,  qui  n*a  moindre 
vertu  que  l'eau, Et  n  tu  fais  de  la  poudre^ellc 
fera  bonne  pour  les  piayes  pourries. 


vif .  ■ 


^in  dti  fremier  liure  Je  U  fécon- 
de famé. 


DE  LA 
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touftours  mol  f  fur  en  L,2\.  I  ^ 
« 

R  E  N  S  vne  cl,a„diere  netff 

tcdnfauon  que  tu  voudras  ac 
coufl,er  &  Jammfuivn  trc- 
P'f  d  au  feu ,  qui  foir  doux  & 
A.       <■  •       f'i''fbon  bien  alhmé 

&nc  fa«  point  de  fumée  :  «euc^S 

Ff  - 
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la  chaudière  le  Cauon  du  traîliécn  pièces,  ou 
bien  raclé  aucc  le  coufleaujou  oratté5&  aucc 
▼n  baHon  de  bois,remuès-le  toufîours,  adui- 
fant  bié  que  le  feu  foit  comme  la  chaleur  du 
folcil,&  verrez  que  ce  fauon  rendra  vne  fu- 
mée fore  puante  &  dcfplaifantc  ,  quieft-cc 
que  voulez  oftcr  du  fauon,  &  lors  auec  toute 
difcretio  on  peut  croiltre  quelque  peu  à  peu 
le  feu  tant  que  le  fauon  fe  fonde,  laçoit  que 
£ans  croiftre  le  feu  ,  il  ne  lailfcroit  pas  de  fe  • 
fondre  5  pour  la  continuation  de  la  chaleur. 
JLaitfes  le  toujours  fondre,  iettant  dedans 
petit  à  périt  de  Teau  de  puits ,  ou  de  quelque 
autre  que  ce  foitjdc  celles  qu'on  boit,  &  de 
celles  qu'on  cuifinc,&  y  en  mettez  aflcz  puis 
li  lailfez  vn  peu  boiiillir.  Laifl'cz-Li  après  re- 
froidir ,  &  trouuerez  que  tout  le  fauon  fera 
venu  deflus  ,  lequel  recucillircz  auec  vne 
cuiller  de  bois:ou  de  fer  ,  pcrtuifec  &  met- 
tez le  en  telle  figures  cjucvoudrez  ,  fçauoir 
eftjou  en  quarrces,ou  rondes ,  ou  aucc  telles 
figures  ou  pourtraits  qu'il  vous  plaira,  &  fera 
fauon  blanc  8c  purgé  de  toute  mauuaifc  o- 
deur  comme  le  parfait  damafquin  fîmple. 
Mais  fi  vous  luy  voulez  donner  quelque  fen- 
teur,mettez  le  bouillir  auec  de  lamariolai- 
«ejda  bafilic  ,  de  la  giroflée,  desrofcs  &  de 
femblables  herbes odoriferantes,y  en  menât 
plus  OH  moins  tout  par  difcrction ,  félon  que 


I^IVKE  SECOND. 


fcntircz  Ja  force  des  odeurs  qu'elles  rend?ôt 
dedans  Peau  ou  elles  auront  bouiily.  Mais 
cachez  que  fi  vous  y  mettez  telles  herbes,  il 
les  font  faire  boiiillir  en  eau  ,  en  vne  poèilc 
rondc,ou  en  vn  pot  à  part  fans  le  fauon  ,  puis 
faut  couler  l'eau  &  la  mettre  en  la  chaudière 
au  lauon,  pourc€  que  les  herbes  fc  mcnero- 
ycnt  aueclc  fauon  ,  Se  ne  s'en  pourroycnt 
réparer.  Et  après  que  l'eau  fera  coulée,  vous 
pourrez  y  mettre  pour  chacune  cent  liures 

tlnT^^'^A     V     "'"P^^r^»  &     pas  da. 
«antngcjadefaifant  premièrement  vn  peu 
en  vn  mortier  auec  tePhuile  qn'on  voudra, 
puis  lauant  le  mortier  auccvn  pca  de  Icfijue 
doucc,&  mettre  tout  cela  dans  ladite  eau  êc 
elle  rendra  le  fauon  d'vnc  fort  plaifantc  & 
.     douce  odcur,&  mefme  fî  vous  voulez  y  pou- 
'^'^     ucz  mettre  de  l  eau  rofe  &  des  fleurs  dVren.. 
gcs     &  autres  chofes  femblables  à  voftrc 
plaifîr/clon  quevousles  voudrez  faire  fentir 
prenant  aullî  tou/îours  garde  en  ces  odeurs 
<^    d  y  en  mettre  fi  peu  <lc  chacun  qu'ils  ne  fc 
^    cognoi^ent  les  vns  des  autres,  ains  qu»ils  te- 
percnt  fi  bien  la  mixtion  qu'on  ne  puifTc  rc 
cognorftrc  à  l'odeur  que  ce  foit  fauon,  pour, 
ce  que  cefte  forte  de  fauon  damafquin  vcui 
cltreainfifans  aucune  notable  odeur  &  co 
gneue  fur  les  autrcs^quafi  comme  le  pain,  le, 
^ucl  au  manger  nç  fe  trouue  d'aucune  faucuc 
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notable ,  &  qui  fe  puiflc  rccognoiftrc  entre 
les  autrci  viandes. 

Sf£ret  treS'Vtile  &  fort  propre  à  ojîer  feudai' 
ntmtnt  têute  forte  de  tathe^foit  en  draf 
fin  ou  nê'a  fin, 
Prens  fcl  à  manger  bien  broyé  ,  &  fanon 
noir, &  les  nacfie  bien  cnfcmble  ,  &  anec  ce, 
la  oingts  la  tacbe^à  h  laifle  feicher,&  après 
qu'elle  cftfcichejaue  ia  aucc  lelliue  douce, 
puis  auec  eaux  claire  ticdc,&  verrez  que  s'en  , 
fera  fort  bien  allée, 

y«l*r  ofier  les  taches  de  dejfus  les  draps  (Vor  ,  de 
Çoye^de  luine^de  hnge^de  catnelot^ou  de 
toute  autre  telle  chofe, 
-Prenez4es  os  des  pieds  d'vn  mouton  y  & 
les  faites  bruflcr  fort  bien  ,  &  en  gardez  la 
poudrCjà  quand  il  fera  befoin  d*cnvfer  pour 
iauer  la  tache  ,  il  fauteiicndrc  le  drap  deffus 
vne  table, &  le  baigner  vn  petit  d*câu  claire  à 
K^ndroit  où  ciUa  tache  ,  &  mettez- là  defluj 
de  certe  poudre  d'os  bruflez  qui  foit  bié  fub- 
tilc,&  mettez  le  drap  fcicher  au  folciljpuis 
remoiiillez-lc\  &  le  faites  rcfcichcr  par  plu- 
lîeursfoiscn  fin  le  faut  bien  laucr  aucc  eau 
claire, &  chafTer  tout  la  poudre  &  tout  ce  qui 
cft  dcirus,&  la  tache  s*cn  ira  &  demeurera  la 
place  bclle,&  nette.  Le  mefme  fe  pourra  fai- 
re auec  fiel  de  boeuf,mâis  il  le  faut  puis  après 
huer  aucc  eau  chaude. 
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Samn  four  ofter  tome  tach,  du  drap. 
1  rens  âl„n  de  roche  vnc  liurc.  &  la  brufle 

cnfemb  e.puisprensdeuxliurcs&  demie  de 
fauon  bhnc  raclé  fubtilement  aucc  la  gratu! 
••e  ,  P'"»P>-ensvndem7  fiel  de  bœuf.  &vne 
gla.re  ou  deux  d'aeuft.incorpore  les  bié  cô! 
Jemble,&  y  „e«  l'alun  &  l'iris. incorpore  le» 
rou,  quatre  enfemble,y  adiouftant  v„  peu  de 
fcl  broyé  pu.s  y  mets  autant  du  fauon  incor- 
pore que  befoin  eftpour  faire  corps.afin  qu'ô 
en  pmlTe  former  balottes  en  bonne  paftefo! 
.de  &  es  fauefeicher  à  l'ombre.à  cauK; 
le  folcl  leur  eft  contraire  ,  &  iî'tn 
yendre^taislcsenpois&mefure.  (>,and  tl 
voudra,  ofter  les  taches  ,  baigne  p^^micr  Ï 
drap  de  tous  coder  auec  eau  fraiche,  frottât 
J  vn  drap  contre  l'autre  fort  bien  puis  le  l\,t^ 
.ueceaufraifchc,  iufques  a  cf^e  '  t 
demeure  cla,re:&  .'il  ccfembie3ue,la  tache 
ne  s  en  fuft  ben  allce.laifTe  feicher  le  drap  & 
■Je  refais  encore  vne  autre  fois  comme  deu^f 
&  toutes  le.  taches  s'en  iront  ^ui  eft  chofc 
bonne  &  parfatte,  -uuic 

-Autre  fecrtt  ÇemblMe. 
.  '       fauon  blanc  dé  Venife  vne  liure  fir 

Jucrh         '  «l^miecuilleedefe  br:,yé 

m  —Hwij  ,  «  icra$paite  recipicntc, 

Ff  iij 
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4f4     II.    PART.    DES  bECRETS.' 

forme  les  balottes  &  les  laifle  feichcr  à  Tom- 
brCjpuis  laue  auec  eau  claire  le  drap  dVn  co- 
fté  &  d  autre,  le  fauonnant  ,  &  lauant  com- 
me dit  cftjcUes  s'en  yront. 

V%ur  Le  mefme» 

Prens  fauon  blanc  bien  taillé  menu  vnc 
liure,ficl  de  bouc  ou  de  bœuf  ,  alumcn  cati- 
nû,dc  chacun  vnc  once,  deux  iauncs  d'œu  fv, 
&  vn  peu  de  cendres  delicesjincorporc  bien 
toute  cbofe  auec  le  fauon  en  vn  mortier^fais 
en  pafterecipientc,&  en  forme  des  peloties 
pour  en  vfcr  comme  dcflus. 

Vonr  le  mefntê, 

Prens  fiel  de  bœuf  vieil,  &  fcnegré  mis  en 
poudre  vne  Hure,  fauon  blanc  liure  &  demie, 
Icffiue  forte  trois  flafcons ,  mets  le  tout  crv 
fcmblc  à  bouillir  à  petit  feu,tant  que  la  moi- 
tié foit  confommec  ,  &  de  celle  compofition 
en  laueras  telle  tache  que  tu  voudras  plu- 
fîeurs  fois  la  relauant auec  eau  fraifche. 
Vottr  les  tafches  graijfeHfet, 

Prens  alun  de  roche  ,  chaux  viuc  nouuelle 
de  chacun  vne  liiirc,alun  de  fcce  fix  onces,de 
fauon  blanc  taille  menu  trois  liures^cau  clat- 
rë  quatre  liures,mets  le  tout  enfemblc  en  vn 
Taiifcau  no  gra$,&  le  lailTc  bouillir  quelque 
temp$,puis  le  coule  &  le  garde,  &  quand  tu 
en  voudras  vfer,fais  qu'elle  foit  tiède  ,  puis 
iaac  la  tache  des  deux  colU-/  anec  ladite  eau 
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&  frotte  drap  contre  dr  ap ,  puis  Jâ  laue  auec 
iïaa  c)a,re,&lcs  taches  s>fFacerôt,pui.  tour, 
ne  a  donner  vn  petit  de  fauon  ai,ec  eau  fraif- 

ou  troihefnie  fois. 

Encor  félon  les  taches  tu  pourras  prenJrc 
deux  verres  d'eau  courante,  vnlîel  de  bœuf 
quatre  onces  d'alun  de  roche  br.flé  ,  troi^ 
onces  d-alun  de  fecebrudé^deux  fcrupÛles  de 
cafce,fa,s  le  tout  bouillir  enfemble  par  moi- 

t.e,pu,s  la  coule  &lau.  telle  tacheV  tj- 
Voudras,car  en  deux  ou  trois  fois  s'cnVa 
offv  ta..he,  d'tl.^rUt,  ou  de  -vhIux. 
fans  qut  la  ceuUur  fe  j  erde 
Prés  l'herbe  appeliccfaponaria,&  en  tire 
le  lus.duquel  mettras  fur  la  tache  par  l'efpa- 
ce  de  deux  ou  trois  heure,  ,  puiUuec  eatt 
chaude  la  laue  b,en .  &  fi  1,  eache  ne  te  fen, 

le  drap  n  eft  teint  en  graine  mets  y  vn  'petit 
de  fauon  ,  &  encore  vn  petit,  de  it,  fufdit  & 

îreT-bLT  '  ^'"^    "'•'^  * 

Tour  ojler  les  tad  e,  d'vn  drap  d.foyeiUnde, 
ou  de  veloHX  teint  en  graine  t» 
cratnttfy. 

foi; M 'f''*  ^"''^  '  fois 

»on  :  &  mouille  la  tache  deçà  &  delà  oui, 
Prcwrne sUiied'œuf frais,*  l'eftensffi 

F  f  iiij 
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la  tache,  puis  les  mets  au  foleil  à  e{fuyer,îauc 
Ja  derechef  toiitbcllement  auec  eau  fraifche, 
&  prclTe  bien  la  tache,  &  s'en  ira, fais  le  pour 
moins  deux  fois,  car  la  douleur  ncs'etfacera 
nullement. 

Encore  pour  femblableeffeél  en  drap  teint 
en  grainc,prens  eau  faite  d'alun  de  "roche,& 
Jaue  d'icelle  la  tachc,frottant  bien  drap  con- 
tre drap»  puis  le  relauc  auec  eau  claire^&s'cn  ^ 
ira  à  la  féconde  fois. 

Encore  pour  le  mefme  cfFed,prcns  alua 
de  roche,tartre  &  fauon  blanc  ,  de  chacun  3. 
onces, pulucrifc-  le  tout  bien  délié,  puis  prés 
deux  fiels  de  bœuf  ,&  vn  pot  qui  ne  foit  gras, 
dans  lequel  mettras  de  nouueau  de  la  leîfiue  â 
ta  difcrction,mets  le  fus  le  feu,&quand  vou- 
dra commencer  à  boiiillir,mets  y  dedans  in- 
rontinét  le  fiel  &  la  poudre,&  la  laiffe  boiiil- 
lir  tant  que  la  tierce  pârtie,ou  la  quatriefme 
foit  confumec.D'icellc  eau  laueras  la  tache 
deux  ou  trois  fois,&  laifle  à  chafque  fois  ef- 
fuycr  le  drap,la  dernière  fois  refpaumc  le  en 
eau  fraifche  ,6c  verras  bel  cffcd. 

Vour  ojler  taches  à* encre  ou  de  vin  hors  d*vn 
drap  de  luine  9U  de  lin, 

Prens  fuc  de  limôs  ou  d'orengc$,ou  moelle 
de  citronsSc  en  fais  ius, duquel  en  laueras  par 
plufîcurs  fois  la  cache  la  iaillant  eifuyer^  puis 


I  Livre  second,  4^7 

I   la  bue  aucc  eau  chaude ,  &  elle  fc  perdra  af- 
I    fe2,mais  vfcdc  fauon  blanc  ,  auec  vinaigre 
I    blanc5&  la  tache  de  l'encre  s'en  ira.  ^ 
Tour  rendre  la  touUur  à  vn  drap  qui  l*auroit 

perdue  en  oflant  Vne  tache, 
jçPrens  vneliure  de  tartre  de  vin  blanc,  & 
j  fais  calciner  à  vn  four  à  briqiies,tant  qu'il 
cuienne  bla^Cjprens  vne  once  :  puis  après 
vn  bocal  de  vinaigre  blanc  fort  &  clair  dans 
lequel  verCeras  ladite  poudrc,U  mettant  fus 
le  feu,&  quand  voudra  commencer  à  boiiiU 
lir,ofte  la  foudain^&fcra  faiterlaue  en  petit  à 
petit  &  fouuent  l  endroit  qui  a  perdu  fa  cou- 
.leur,&  il  la  recouurera  incontinent. 

T'our  faire  une  e^mà  ofler  tmte  forte  de  taihes 
~  hoYi  d^'undra'ff  de  couleur, 

•  Prens  deux  fiel  de  bœuf  vieil,  alundcro- 
che,6calunde  fcce  de  chacun  deux  fcrup. 
tartre  de  vin  blanc  quatre  onces  :  canfre  vn 
fcrup.  Le.tout  pilé  bien delii^prens  dcuxflaf- 
qucs  d'eau  claire  ,  &  mets  toute  chofei 
bouillir  i  petit  feu,  tant  qu'il  n'efcume  plus, 
puis  mets  dedans  quatre  onces  d'eau  de  vie, 
de  trois  cuifons  :  &  la  garde  en  vaifleau  de 
vcne  pour  ton  befoin.  Etfilatachc  ell  en 
drapdcfcarlateî,  prens  vn  petit  dudit  drap 
d  efcariate,&  mouille  en  ladite  eau ,  &  auec 
iceluy  tu  frotteras  fort  bic  par  deux  ou  trois 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192 /A 


45?      II.     PART.  DES$KCRIT$ 

lus  la  tachCjpuis  relauc  le  aiiec  eau  clairCj& 
toutes  tache  s*cn  ira.Ain/î  feras  de  toute  au- 
tre drap  de  couleur  en  prenant  vn  petit  de 
drap  de  couleur  feniblable  ou  prochaine ,  & 
s'en  iratresbien. 

Tour  6per  huile  ougraîjfe^fans  mouiller  U 

drap, 

Prens  vne  quantité  de  pieds  de  mouton, 
nettoyé  les  bicn,&  les  cuits  &  mange,  bruflc 
par  après  les  os  droitSj&  en  fais  poudre  trcf- 
delicc  &  neite,puis  la  fais  chaufterj&la  mets 
fur  latacht5&  le  tiens  au  foleil.Et  comme  la 
poudre  dénient  noire^ictte  la  incontinent,& 
en  remets  dcflfus  de  l'autre  nette^lc  continuât 
ainfî  par  tant  de  foisjque  la  poudre  ne  dcuie- 
ne  plus  noire,  &  alors  la  tache  s*en  fera  allée 
&  la  couleur  du  drap  ne  s*afFacera  vn  brin. 
Pour  ofter  tomes  fortes  de  taches, 

Prens  vne  tenche,&  la  fais  cuire  fort  bien 
iufquesatant  qu'elle  fe  vienne  a  dilfoudre 
en  l  eau  feule,'&  en  laue  par  pluficurs  fois  le 
drap  entaché.  Puis  prens  du  bran  ,  &  !c  fais 
aulli  bûiiillir  en  icelle  eau  ,  &  en  relaue  le , 
drap. 

Tour  vne  tache  d'hiêile  d*vn  draf, 
Prens  huile  de  tartre ,  &  le  mecs  fus  la  ta- 
che5&  l'ofte  incontinent  ,  puis»  la  laue  fort 
bicnauec  de  l'eau  tiède  ,  &  ti  015  ou  quatre 
fois  d'eau  froide  ^  &  le  drap  demeurera  au^ 


LlVRl    SECOND.  45'5» 

Tiet  comme  quand  il  cftoii  ncufj&deuant  que 
l'huile  y  fut  tombé. 

T9Hr  fane  ftifie     awbre  noire  ^àf^ire  fateno" 
fire  de  fentenr. 
Pren?  Jragant  cjuatrc  onces^  gomme  arabic 
deux  onces ,  limiame  fix  onces ,  ftorax  liqui- 
de deux  onces, bcnioin  vue  once  &  Jemiejiris 
yne  once ,  quatre  noix  mufcates  ,  gip  fix  on- 
ces,terre  noire  vne  liure  ,  camfrc  huit  fcriip. 
Mettez  premier  trcper  le  dragant  &  la  gôme 
en  eau  d'afpic  ,  ou  autre  eau  odoriferaiite, 
par  trois  ou  quatre  jours:  puis  feras  poudre 
bié  déliée  de  toutes  les  chofes  fufditcs,  après 
broycras  en  vn  mortier  le  dragant  &  la  gômc 
tant  qu'elles  foient  bien  défaites  ,&  mettrez, 
dedâsles  poudres  odoriftrantcs,&  lacan>fre 
puis  le  gip,  &  la  terre  noire ,  &  la  feras  fi  fer- 
me qu'elle  puille  labourer ,  &  qu'elles  s'atta- 
che aux  mains,&  la  garde  en  lieu  frais  ,  à  ce 
q  auec  les  moules  tu  puiffe  faire  les  pateno- 
fires  grofles  ou  petites  côme  il  te  plaii a  ,  fais 
les  fcicher  a  Tobre^en  les  faifant  e!ks  rcdrôt 
vn  odcurmcrueilleufe  qui  côfoi  te  le  cerueau 
*A  faire  huile  de  noix  nMfï  atef, 
Prcns  noix  mufcates  bonnes  non  mom$ 
d*vnc  liure  jmais  pluftoft  deux  ou  trois  li- 
ure$,car  il  vaut  la  peine,  taille  lesmenu^ 
&  les  broyé  bien.  Mctc  les  puis  en  vn  pe- 
tit raiflcau  &  les  fais  chauffer ,  les  meflaat 
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toujours  bicnrpuis  Jes  mets  dans  vn  caneua« 
outoillc  forte  au  prcfloir^  preflc  les  bien  5c 
en  tire  toute  la  liqueur  ,  laquelle  femblcra 
vnc  manne, & la  racleras  le  plus  que  tu  pour- 
ras auec  le  dos  du  couftcau  du  Cachet ,  puis  la 
mettras  en  vn  vaifleau  de  verre  bouche  la 
bien  &  ne  le  mets  au  folcil,  encore  qu'elle  te 
fcmble  trouble  &  ordc ,  car  elle  fc  clarifiera 
^e  foy  mcfme&  dcuiendra  belle  en  dix  ou 
quinze  iours5&  vaut  trois  fois  autant  que  les 
noixrC'cft  huile  a  trefgrandc  faculté  de  ref- 
chauiferj&  en  oignantVeftomach  chaud,  ap- 
paifc  incontinent  les  douleurs  d'amarry  & 
fcmblablement  la  fciatique. 

Tour  faire  huile  d'afpic  parfait, 
Prcns fleur  de  fpica  nette  &  parfaite  en 
auffi  grande  quantité  que  tu  pourras,  pile-  la 
bien  &  la  mets  en  vn  fort  facKct  de  cancuas, 
exprime  le  au  preifoir  le  plus  que  tu  pourras 
&  le  recueille  en  diligence,  combien  qu'il  te 
8ébleord,mets  leenvn  vailTcau  de  verre  fort 
fans  le  mettre  au  foleil,car  il  fe  clarifiera 
foy-mefme5&  dcuiedra  beau  &  clair,  &  prc- 
dra  l'odeur  trefaigue  de  l*afpic:L.e  fcmblable 
tu  pourras  faire  encore  de  li  lauandc,  &  t'en 
pourras  feruir  en  plufieurs  chofes,  pour  cftre 
trefchaud,&  pcnctrant,il  côforte  l'eftomach 
&  en  metiât  eau  dcpuits  à  fc  laucr  les  mams 
en  fentira  toutc^on  en  vfe  auiîi  4  faire  balot- 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


L  I  VR 


*  E  C  O  K  D, 


tes  Se  fauonnettes,  &  plufîeurs  autres  choL 
Tour  f^,re  hmU  dtfiorax  odorifitant  ' 
Prensvncphiole double,  &  mets  dedans 
Tne  l...rc  d'hujlc  d'amande,  douces  ,  quatre 
onces  de  «orax  rôpu  groflement,  bouche-la 
bien  pms  la  mets  fus  les  cendres  chaudes  tât 
quele  ftorax  foit  bien  desfait,ofle  la  pnkdu 

fcu:& dans  ictlleainfî  chaude  mettras  demie 
once  de  maftic  en  poudte ,  &  cflant .  efroidie 

Ja  couleras  en  diligence,  pre/Ta.it  bien  le  fôd 
&  (î  tu  le  veuxdc  meilleure  fenteur.adioufle 
y  deux  onces  de  benicn  &  de  doux  de  girc 
H».-,  &  fera  ttes- parfait.  ^ 
Tour  faire  huile  de  bemoin  de 
bonne  fentcur, 
Ptensvneliurebon  benioin.broye  le  bien 
menu  ,  &  le  met» en  vn  vailTeau  de  verre  lu 

mettre  la  main  dedans  ,  &  q„'i|  foit  bas.afî,» 
quel  huile  ne  monte  i  difficulté.niets  dtlTus 
deux  hures  d'eau  rofe ,  incorpore  les  bien  & 
metsdeiTuslachappe  l'accouftrant  tresbien 
qu  elle  ne  puilTe  refpirer.  puis  fais  luy  petit 
feu  tant  que  tu  en  tire  horsl  eau  :  puis  va- 
çro.ffan,  k  f.u  petit  à  pe  tit  iufques  i  ce  que 
I  hu,le  commence  à  en  fortir  châge  inconti, 
nentlc  receptoirc  &  verfe  la  pr.m.cte  eau 
envneampoutle&  luy  dcnneafftzbon  feu 
wnt  qu'il  te  fcmblc  en  auoit  tire  enuiroâ 
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trois  onces  &  demie  d'huille ,  lequclgardcrai 
en  phiole  de  verre  bicncûoupee&  IclaiflTc 
aufolcilhuitioursdc  lôg,il  fera  bon  &  par- 
fait- 

On  tient  Semblable  méthode  â  faire  huile 
de  ftorax  &  (î  on  y  met  quatre  ouccs  deftorax 
liquidc,irfera  meilleur. 

Vêur  faire  de  Udanum  trethùn, 
Prensvrjc  liurcde  bon  Ladanum  ,  &  le 
taille  le  plus  menu  que  pourras,&  le  mets  en 
vn  vaifleau'd'airain  ,verfant  defliis  fix  onces 
d'eau  rofe ,  quatre  onces ,  damandes  douces, 
puis  le  mets  fus  petit  feu  le  faifant  boiiillir 
lentement  deux  heures  de  long ,  puis  le  cou- 
leras tant  de  fois  iufques  à  ce  que  l'huile  vié- 
dra  clair ,  &  tu  auras  huile  de  Ladanum  par- 
fait. 

Mais  premièrement  en  oftant  laterre/uu 
yoisqu*ilnefaft  net  prcns  ledit  Ladanum  & 
le  taille  menu  ,  le  mets  en  eau  rofe  fur  le  feu 
pour  te  faire  bien  dilfoudre,  l'oftcras  puis  du 
feu  &  le  lailTeras  repofcr  demie  heure, puis  le 
rccueilliras,  viftcmcnt  dcflljsauecvne  cuil- 
ler,&  le  remettras  en  esu  rofe^tant  qu'il  foit 
bien  frr.;  ^puis  l'accouttre  comme  deuant  ÔC 

fera  trcsfaean. 

Poni  f  iire  huile  dcjîemt  d'»renges  ,  & 
d'*t4tre  flcHTs  defenteur, 

Ptens  Yacliufç  deÛQurs  d'orengcs  nouj 
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odkï  Se  nettcs,mets.le  en  liure  grande  phio- 
lea  mettre  au  feu,  &  verfe  dcffus  vnc  liure 
uT  «««"«s ,  vn  peu  d'alun  de 

ro,chc  bru/le  &  troi»  grains  d'ambre  fîxgrains 
de  mufc  fix  fcrupules  de  camphre  ,  broyé  les 
comme  de  coullumc  premièrement  le  mufc 
puis  1  ambre  aucc  autant  de  fuc^crc  fin  qu\. 

rofe  ,&  faut  broyer  le  camfre  à  part  foy  auec 
fuccre&  la  mettre  la  dernière ,  mai.  en  noa 
trop  grande  quantité  :  car  elle  à  1  odeur  trop 
penctrante  ,  mets  en  doncques  peu  à  la  fois 
pource  qu'il  s'en  peut  toufiours  mettre  & 
no  ofter  que  la  phiole  ne  foit  aurtl  trop  plei- 
ne ,  afin  que  tous  les  iourî  elle  fe  pt.iflV  méf- 
ier ce  de/lus  dcffous  ,&  les  cônofitions  bien 

puis  au  fokil  dixhuit,  ou 
V  ngt  lours ,  voire  iufqucs  .i  vn  mois  ,  il  fera 
plus  parfait  &  les  fleurs  fe  cuifent,  dauanta- 
ge  das  1  huiiç,tu  le  couleras  puis  &  preff^ras 
bien  &  le  remettras  dans  la  phiole  aa  foleil 
par  deux  ou  trois  iours.  tant  que  tout  foit 
purifie,  &  par  amli  tu  auras  me  huile  m»r- 
ucilleux,&  d'odeur  trefdelicatc:&s'il  tefem- 
ble  qu'il  y  ait  peu  de  fleurs  ,  on  en  pour- 
ra  toulîours  mettre  delTus  des  autres  afia 
d  augmenter  l'odeur  :  &  en  cefle  forte  on 
en  pourra  prendre  toute  autre  forte  de  fleur» 
odoriférantes ,  &  en  tirer  huiic  de  diuerfe» 
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II.     PART.     DES    S  E  C  K  T  S. 

loi  tes  en  tenant  la  manière  précédente. 
ToHr  faire  vn  farfum  foudain  en  la 
chamhre  d'vn  malade. 

Mets  en  vn  petit  vaifleau  vnc  noix  nriufca-' 
te,  deux  fcrupules  de  fuft  de  clous  de  girofle,, 
deux  fcrup.de  cancllc  ,  tjuatrc  fcrup.  de  fto-j 
rax  calamitajCau  rofc  ou  d*afpic  ,  ou  autre  dd 
fcntcur,&  les  fais  bouillir,  puis  le  mets  en  vnj 
tais  auec  vn  peu  de  cèdres  chaudes, &  le  mtx4 
en  la  chambre ,  ccfte  fumce  cft  d'odeur  trci- 
doiice  &  cordiale. 

^ottr  faire  bon  ffarfuw. 

Prens  ftorax  calamita  ,  bcnioin  ,  gommc,-^ 
charbon  de  noifettes  de  chacun  once  &  de 
mie,&  les  fais  pafler  (  chacun  à  part  )  par  v 
tamis:  puis  prens  vue  once  dégomme  dra 
gant  Si  la  mets  en  infufion  en  eau  rofc, le  laif 
fant  Tefpace  d'vn  iour,puis  incorpore  le  tou 
cnfemble  &'  tu  en  feras  des  parfums  telscô-^ 
me  il  te  plaira. 

^f^ire  farfums  long  &  ronds yfour  hriS" 
fier  en  la  ihanibre, 

Prens  fix  onces  de  timiame,deux  onces  de 
ladanum  ,  trois  onces  de  (iorax  firme  ,  cincj 
onces  d'enccns^vne  once  de  btnioin,vnc  \u 
ure  de  charbon  doi  x,  bpiâ  onces  de  dra- 
gant  ,  mets  le  tour  en  poudre  délie  &  met- 
tras trcpcr  le  chai  bon  &  dsagant  en  eau  ro- 
fc, ou  autre  eau  de  fenuur  pai  tioisiours, 

puis 


L t  t  V  R  E     S  E  CO  K  D. 
k,  mets  au  mortier  &  les  broyé  bien  t 
ad.oulhnt  toutes  les  poudres  le,  pillant  bié 
de  f»rte<5u  elles  foyent  bien  incorporée 
y  mets  le  charbon  toujours  pillant&iÔ'- 
corporant.  &  y  c„  mets  tantlque  la  paS 
vn  peu  d„,ette:  fais  puis  tes  pirfuns^ong,  oa 
ronds  a^ton  pla.fîr ,  &  les  laiffe  bien  fci J,er  i 

Si  tu  veux  faire  R  grande  defpence,prcnf 
jentcur,  &  les  réduits  en  poudre,  elles  fcronr 

lerdar  '  -  Pcu'de  timïr 

lequel  augmente  ta  compofîtion  &  rend  bô- 

Jettent.     '  '"^'"'^  "^'J"^'" 

■^/■^re  poudre  d,  Cyfrefin,  &  odoriférante. 

Prens  quatre^nccs  de  cardamomum  î 
onces  de  florax  ferme  ,  deux  onces  d'encen; 
tro.s  onces  de  rofes  rouges  feiches,  vne  once 

d  écailles  d  aufs  nettes,  8.  grains  de  mufc  6 
Xcrup.  de  camphre  :  tu  feras  poudre  déliée  de 
toutes  les  efpicerics  i  part,  &  celles  des  ef! 
<a.lles  d  «ufs  tu  la  feras  très-  déliée  •  pui.  tu 
«mettras  en  ladite  poudre  le  camphr^e  dcf! 

^■tc,&  après  c  mufc  bro)c  bien  n,enu,L 
«ce,  vn  fcm.de  fuccrv  Im .  &  le  t  out  bien i«. 


f1 

■M 


^66  II.  PART.  DES  Secrets. 
corporé  au  mortier  &  criblé  fubtilcmét ,  fais 
en  poudre  trcfdeliée ,  &  la  garde  en  vaifleau 
de  verre  fans  trop  l'expofcr  à  l'air  ,  car  clic 
perdroit  aucunement  fon  odeur.  Tu  en  fe- 
ras encore  d'vnc  autre  forte, non  moini  bon- 
ne,&  d'vnc  autre  couleur. 

Au  mois  de  May  prcns  fiéte  de  bœuf  roux, 
&  la  fai«;  bien  fcichcr  ,  puis  la  réduis  en  pou- 
dre tiefliibtille  paflee  par  le  tamis  :   &  faut 
fcauoir  que  de'foy  elle  rendra  tresbonne  o- 
deur  fans  autrement  Taccompaignerjàcau- 
ia  qu'en  ce  temp«-là  toutes  les  herbes  ren- 
dent vne  odeur  admirable  ,  &  quincfçaitlc 
Iccret  ,iamais  ne  logera  que  ce  ne  foit  pou- 
dre faite  de  mille  herbes,  ncantmoins  mets  y 
dedans  des  poudres  fufdites ,  celles  qui  te  sê- 
bleront  que  mieux  s'incorporeront,  &  mets 
du  mufc ,  ambre  &  camphre  félon  que  lu  la 
voudras  faire  bonne. 

^broyer  ambre  four  mettre  en  cowfagnie 
four  donner  tdeur  &  en  fan  e  mar- 
ques  de  patenofires, 
Prens  autant  d*ambre  que  tu  veux  ^c'cft 
a  fçauoir  vn  grain  ,    &  prcns  foudain  yne 
goutte  d'huile  d'amandes  douces  ,  ou  de  iof- 
inin  ou  bien  d'huile  de  bcn  ,  duquel  commu- 
nément fe  fcrucntlcs  parfumeurs  en  toutes 
leurs  odeurs  ,  car  de  foy-mcfme  il  n'a  nulle 
odeur  ,  niais  rend  odeur  en  toute  s  les  com- 
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polttions  qu'il  entre   ^  \  - 
prens  deux  amandes        I.  ^  ^«re 

tu  en  veux  tirer  fn  ■  ,  /^."ibrc  ,  &  fi 

ledit  ambre  o'ue  laS?  r  "!f  •V^'"»'''^ 

;as  .  &  plu.  fera  fon  opVratLn t  .it"'' 
en  compas.iie  an^r      r  mettant 

odorifera,rt  s!  Ft  fi  tu  V"'"  ^''^^'=' 
àc  patenollres  de  fenteur  n  '"'^'î"" 
ticnc  dame  oren,  ri       P""^  «^^nner  3  vnc 

quatre  doiets     D,.i.  /I  h  ^    i  .'"'^"<^«' 
noixdc.urcat«?dr"vï^^^^^^^^^^^^ 

&  incorpo  ees'aucc  le  ^     "       ''^  '^'"i^. 

letout  La'Lr  int  :Str^^^ 
grains  de  bon  mufc  de  leLn.  r       ]^  >  ^^"it 

brc,trois  grains  de  ciuet  e  ^î'  ^T''^'^'''^ 
decanfre     ?.        ,     ^  ^  Scrupules 

eft  dTt    &  iTin  r      l^'"  '""'^  - 
Pafic  :  &  fi  eHe  „    SbTe'  at  "  T 
fn  pouuoir  imprimeraue.  L  "n^""' 


4^8     II.  Part,  d  es  Secrets. 
ou  deux  ,  iufques  a  ce  que  tu  la  puifle  manier, 
imprime  puis  après  ou  forme  les  marques  de 
«atenoftres  ,  leur  faifant  faire  deux  rofcttcs 
i'aroent  allentour  des  trous,pour  les  conti  e- 
earder  du  chaud  &  de  la  fueur  des  mams,  fais 
les  fcichcr  à  l'ombre,&  quand  tu  auras  Icfdj- 
tes  patcnoUres  en  tes  mains  elle  te  rcndrot 
mcrueiUeufc  odeur  ,  &  eU  pour  perfonnes 
nobles  &  riches,  car  les  tenant  entre  les  ac- 
coullrcmcns,tous  prendront  icellc  odeur. 

Tour  fitre  Mufcdrdins  fim  blamt,&  rouges. 
Prés  traga  câte  blanche  autant  que  tu  veux 
mets  la  tremper  en  autant  d'eau  rofe  qu'elle 
foit  bien  couuuerte  pardeux  lours,  pile  la  bie 
puis  au  mortier  &  luy  donne  corps  auec  ta- 
rined^amidon..ou  d'orge  bien  nette  &  delîcc, 
&  vn  petit^lcfuccrcfin  ,  &  de  poudre  de  ma-  ^ 
flic  ,  autant  qu'il  en  pourroit  fus  vn  quatriti, 
&  vn  petit  de  mufc  bien  desfait  :  tu  en  teras 
patte  &  la  manieras  bien  nettement  tant  que 
tout  foit  bien  incorporé.  Si  tu  y  mets  vn  peu 
d'iris  &  fandal  blanc,  il  ferot  blancs  &  meil- 
leurs ,  en  y  mettant  fandal  rouge  oufang  de 
dragon  feront  rouges  ,  puis  taille  lequel U 
lcures,&  en  y  mettant  fandal ,  fais  les  plus 
menus  eue  tu  pourras  ,  qu'ils  deuiennent  co- 
rne aienc,  &  feront  faits,  &  en  pourras  vtcr  a 
ce  que  tu  voudras. 


4^? 


î^'VRE  ÏÏCOND, 
-^'ontrtf^ireU  camphre. 

I  rens  yernfs  bl^nc  quatre  onces  mafiir  s, 
encens  blanc  de  chacun  deux  onces'  "  mnhS 
v..arz.dr„ch.reduits  le  tout  en  "c^îd  eTrtf! 

peu  d'eau  de  vie ,  b.ts-  les^bkn  que  touf  de- 

teTllï'"'' P"'^  '"'°^P--       bien  ft 
"  paudrcs  &  ,mpnmc  en  petit  pains  & 

les  me.s  au  Solei!  quinze  ou  vingt  iou  s'dc 

en  telle  perfca.on  comme  celle  qu'ils  con 
trefont  en  Conftantinople.  ^ 

Prens pommes  appia,ou  a,,tres  odorife: 
rantes  &  tendre»  en  nombre  de  vinot  eu  tri 

l""'^'*'  1"  nettoyé  bi'n 
dedans  &  dehors,  puis  prens  clou,  de  oi  o- 
&  canelle  &  en  larde  les  pommes,  mm- 
J«  puas  tremper  qu'elles  fJient  co  .u^rtê; 
t  T        '  ^  y  fi"  noix  mûfc;  el 

l."  ees  ,&  d-.x  drachmes  de  „,acis,Uiir 
tremper  par  lîx  ,ours,  &  foient  couverts  pli 
prens  o>„ot  de  porc  ,  &  après  l„y  auo  "  ITé 
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470    lï.    PART.  DES  Secrets. 
&  n'aura  finon  bonne  odeur.  Prens  puis  dudit 
oingc  trois  ou  quatre  liures,&  les  mets  en  vu 
pot  ou  autre  vaiflcau  qui  ne  foit  point  gras, 
&  qu'il  ne  fente  mal,  &  adiouftc  les  pommes 
comme  elles  font  taillées  &  y  adioints  huile 
d'orenges  vne  once,&  eau  naffe,  au  autre  eau 
de  fentcur  tant  que  tout  foit  couuert  d'eau, 
fiiis  le  tout  boiiillir  â  petit  feu ,  vne  heure  de 
long  ou  dauantagc,  iufques  à  ce  que  les  pom- 
mes foient  cuites  &  desfaites ,  &  aucc  U  fpa- 
tule  de  bois  les  rompras  bien  qu'elles  deuié- 
ncnt  tout  en  broiiet ,  fais- les  puis  palTer  par 
l'eftamine  &  ainfi  toutes  chaudes  les  repaife- 
ras  vne  autre  fois  par  ciUmine  plus  claireSc 
déliée ,  &  eftant  ainfi  encores  toutes  chaudes 
tu  y  adioufteras  viftement  trois  onces  &  de- 
mie de  cire  blanche  taillée  bien  menu  ,  &  2. 
onces  de  fandal  blanc  réduis  en  poudre  tref- 
delicc,remuât  le  tout  très  bien  tant  que  tou- 
te chofe  foit  bien  incorporée  ,  &  quand  elle 
fera  froidicjlaue  la  auec  eau  rofe  tant  qu'elle 
demeure  claire, &  lapomatc  demeurera  blâ- 
che  comme  la  neige.  Eftant  ainfi  laueetuy 
adioufteras  huid  grains  de  mufc  ,4.  grains 
d'ambre  ,  bien  broyez  menu  incorpore  bien 
tout  cnfcmble  &  le  lailfe  au  ferain  quatre  ou 
Ç\\  nuifts,&  la  pomatc  fera  parfaite,  bonne, 
&  odoriférante  :  Et  fi  tu  ne  la  vcu»  auoir  en 
telle  pcrfeaion,  mct»-y  moins  de  chofc»/^. 
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^•^^  Rîc  mufc  &  ambre  ;  mais  fçaches  que  nous  en 
auons  fajt  par  pluficurs  fois  fans  auoirtou- 
tcfois  laiifc  Pordrc  fufdit  en  chofes.quelcon- 
<3ue,&  a  elîc  parfaite  en  toute  bontc. 

^tétre(>9m4te  tn  forme  d'vnguent  fort  bonne 
contre  Us  cretêenres  de  U  bouche, du  ne'^Jes 
mains  &  des  fïeds,&  efi  btnne  enccres 
four  tome  rnnUdie  chaude, 
Prens  fuif  de  mouton  deux  onces  ,  fuif  de 
bouc  vne  once ,  taille- les  menu  &  les  fais  fo- 
drc  ,&  le  coule  par  l'crtamine,  &  y  adiouftc 
trois  onces  de  cire  neufue,  deux  onces  d'amâ- 
dcs  douccs,mcttant  le  tout  fur  petit  feu  &  le 
remuant  toujours:  Ofte  les  pi^is  du  feu  6e  y 
adiouites  camphre  brifce  quatre  fcrup  la  rc- 
niuant  tou/îours  tant  qu'elle  foit  froide,  ear- 
dc^la  &  t'en  oingts  fubiilement, 
^  f  *^  fomiitabuona, 

Pigiia  graffo  diporco  mafchio ,  cioé  fon- 
gujoucro, divueilo  odi  callrato  ,  &  falU 
disfarc  in  vna  caJderetta  netta,  &  cômeè  dii- 
fatta,  cola  la  benc,  &  netta  benc  quclla  calia 
4ieiettaiftcira,&  tornaJi dcntra quclla  ch'a^ 
colata  poncndogli  dentro  trco  quatro  po- 
i»i  attalini  ,  o  appij  mondi  &  netti  bcne 
nietigli  nelU  caldcretta  ,  poi  metual  la 
fnoco,  &  falU  bollirc  pian  piano ,  mettcn- 
aogU  dcmro  oncia  mcza  di  garafoii  rotti 


II 
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47t     î'.    i*ART.   DES    S  E  C  R  E  T  i, 

in  Dczzi  ,&  tanta  canfora  pcr  libra  quanta 
pcfa  fci  grani  lii  formento.  Poi  lafciala  fora- 
re,cauandola  fuera  di  quclU  calderctta  ,  co- 
lanilola  ia  vafo  di  terra  quando  fara  forata 
poi  à  ben  menata  poncndoui  dcntro  tant 
âcqua  rola  chc  diuenga  liquida. 

y n  autre  vtigaent  meilleur, 
Prcns  €ire  neufue ,  fuif  de  bouc  ,  &  moelle 
de  bœuf  j  de  clwcunonce  &  demie  ,  huile  de 
mille  pertuis,  huile  rofat ,  de  chacun  vne  on- 
cej&  tant  de  ce  qu'il  faudroit  pour  faler  vne 
falade.Premicremét  taille  le  fuif  &  la  moel- 
le fais  les  fondre,puis  les  coule,  les  rcmcttât 
à  fi  petit  feu  qu*a  peine  foyent  ils  chauds,  y 
mets  Je  la  cire  taillée  ,&  l'huile  fufditej&  le 
fel ,  &  meflc  tref-bicn  d'vne  pallettc  de  bois, 
puis  l'ofte  du  feu  ,  &  y  mets  dedans  lîx  fcru- 
pules  de  canfre  broyé  ,  &  le  meflc  toufiours 
tant  qu*il  foit  froid,puis  le  garde,  t'aducrtif- 
fant  que  tant  plus  il  eft  gardCjS:  meilleur  cft, 
&  ies  mets  en  œuure  pour  toute  chaude  ma- 
ladie,à  creueure  de  ncz^bouche,  mains,&  des 
muUcs  qui  viennent  aux  talions. 

Sattanneties  de  barbiers  faites  en  flufeHfS 

fortes  Ù"  diutrfe  odeur* 
Premièrement  eft  de  fçauoir  que  le  fauon 
fe  purge  en  deux  fortes.  Taille  premier  bien 
menu  fauon  de  Venife  ,  &  les  mets  en  vn  pot 
ne  gras  ne  de  mauuaife fcmcur ,  &  verfe  de-^ 


Kl»l 


tIVRE     SFCOND.  47^ 

<5ans  eau  rôle  ou  amu^  cai  x  odoiifcrantcs, 
ou  bien  tu  ftias  ce  beau  fcci  et. 

Prens  eau  de  puis ,  &  mtts  dedans  du  ci- 
près  fais- la  bo^  iiiir  cjuelcjue  rcnipb5&  la  cou- 
le.ciJe  fera  de  fort  bonr.c-  lenteur  ,  ov  bien  ti» 
iuy  donneras  odeurs  de  flcui  s ,  a  içauoir  de 
*nirthc,d'orenges  ou  de  citrons,  de  lofes^d'a- 
^pic.àc  Jauande&d'agnuscai]us,de  fiecas^ 
de  violettes  de  gcnet,de  romarin,  de  faugt  & 
autres  fleurs  odoriférantes,  ou  bien  de  piàtcs 
de  fcntcur/çauoir  ci)  de  cèdre, de  Jauricr^dc 
cabaret,dc  mente ,  mariolaine ,  tim  &  autres 
iîcrbes  bien  fcntans  ,  8c  en  pourras  faire  vnc 
compofîtion  ,  &  vne  eau  odiferantede  di- 
«erfcs  odeurs  ,  &  h  feras  boiiillir  quelque 
tcps.puis  tireras  lors  le  fauon  de  de/Tus  auec 
ia  pallette^mets-le  fur  vne  tuilleou  quarrcau 
neuf  j1  s'cfluyera  incontinent  ,  &  l'eau  de- 
iDoureranoireacaufc  qu'elle  aura  tiré  tou- 
te  ordure  &  grai/Te  du  fauon  ,  &  demeu,  era 
bcJ  blanc ,  &  fans  mauuaifc  odeur  ,ain$  ply- 
Itolt  aura  augmenté  la  bonne  odeur  ,  &  le 
pourras  garder  pour  bcfoin.cefîe  cft  la  vraye 
frurgation  :  &  diminue  vne  once  ou  quelque 
l>cu  dauantagc  pour  chaque  liure. 

Autrement  on  racle  le  fauon  bien  menu 
ijçc  la  gratcurc ,  &  on  le  fait  feicher  au  Se 
eu,  ou  au  four ,  &  fe  réduit  en  poudre ,  &  on 
*  ^"^^  ^^^^^  délice  ,  puis  on  l'arroufc  ou 
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aueceau  rofc,  ou  d'afpic  ,  &on  lalaifleain- 
fifcichcr  a  Nombre  au  vent.  Ou  bien  pour 
le  faire  plus  vifte  ,  taille  ton  fauon  &  le  pile 
fans  fiirc  autre  cérémonie, &  y  adioints  pou- 
dre d'iris,  de  ftorax  fitvn  peu  de  canfre,  pile 
tout  cnfemble,&  fais  !csbalotte8,&  en  pour- 
ras foudaiu  vfer  ,  mais  elles  font  de  petite 
valeur. 

Pour  donner  odeur  audit  fauon  à  faire  fa- 
uonncttcs  de  barbier ,  prens  fix  liurcs  du  fa- 
uon fufdit,&  le  pile  fort  bien  en  vn  mortier 
puis  y  mets  dedans  toutes  les  chofes  enfuy- 
uantes  réduites  en  poudre  defliee  (  car  en  ce 
cy  confillerhonncur  de  Touurage  )  fçauoir 
cfl  deux  onces  de  ladanum  ,  quatre  onces  de 
macalep,vne  once  d'anis  5  trois  noix  mufca- 
tes ,  mariolaine ,  &  rofcs  feichcs  de  chacune 
demie  once  ,  poudre  de  cipre  demie  once, 
doux  de  girofles  trois  onces  ,  iris  fix  onces, 
auec  vn  peu  de  fuccre  fin  ,  fais  que  toutes  ces 
chofes  fufditcs  foyent  bien  pilces  &  incor- 
porée» audit  fauon  ,  &  en  feras  vne  paftc  af- 
fez.  ferme,  de  laquelle  en  formeras  des  pelot- 
te$  grofle  ,&  petites  comme  il  te  plaira^laiife 
çiruycràrombre,&  feront  parfaites. 

Prens  deux  liurcs  de  fauon  fufdit,j)ilc-lc 
bien  puis  y  mets  deux  onces  de  ius  de  ma- 
ctlcp  k  pour  cogaoiftrc  le  macalcp  ,  fç^i 


t 

i 


i  L 
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chcs  qu*ilcft  fcmblablc  aux  grains  de  bled 
«teftd'iccllc  couleur, mais cft  quelque  peu 
rond  Se  plus  gros  (  &  pour  en  tirer  le  ius 
mets  le  tremper  en  eau  rofe  ,  ou  autre  ,  eau 
odoriférante  ,  &  Vy  laillc  iufques  à  ce  qu'il 
loit  bien  enflé,  ru  le  pileras  puis  après  &  le 
mettras  en  vn  linge  &  le  prefTeras  ,  &  ceftc 
matière  blanche  eft  la  fubflancede  l'odeur 
duniacalep:  fais  feicherce  qui  rcfte,&  la 
mets  en  poudre  defliee ,  &  la  mets  auHi  en 
œuure  car  elle  participe  de  la  mcfme  vertu, 
oc  eltdc  bonne  odeur  comme  celle  des  vio- 
lettes,  poudre  de  girofle  deux  onces,  d'iris 
trois  onces  ladanum  once  &  demye,ftorax 
rne  once ,  pulucrife  le  tout  bien  fubtilcmenc 
&1  incorpore  auec  ledit  fauon,&  en  feras 
palte  ferme  ,  de  laquelle  en  formeras  tes  pc- 
lottes  &  les  feras  feicher  à  Pombrc. 

Encorcs  pour  faire  fauonnettes  blanches 
prem  cinq  liurcs  de  fauon  mers  y  quatre  on  ' 
ces  d  iris ,  deux  onces  de  fandal  blanc ,  troit 
mecs  de  farine  d'amidon ,  vneonce  defto- 
rax  mets  Iç  tont  en  poudre,  &  broyé  en- 
embIe,&rarroufed       rofe , ou  mufq^éc 

erïrL''"  "^'^  bonne  palîe ,&  en 

feras  tes  pommes  a  ton  piaifir. 

!    Encore  pour  les  fai^cfîmples  &  bonnes 

jnrns  dudit  fauon  blanc  quatre  Uu,  e.  poudVc 

iitii  cm,  onces  ,  poudra  de  giroflci  dc«« 


47^       II.   PART.      »ï$  SsCKeTS, 

onces,pouJre  de  macalep  trois  onces ,  incor- 
pore le  tout  en  vn  mortier ,  l'arroufant  auec  > 
eau  de  trtflc  <  <^orifcrant  ou  d'afpic,  fais  en 
pafte  ferme  .  &  forme  tes  pclottcs^  elles  s'cf- 
fuieront  viftement. 

'P&HY  faites  balles  de  bonnes  fcnttur  com^ 
tne  celles  de^vieton , 

Prens  deux  liurcs  de  fauon  ,  girofles, irios, 
ladanum,  ftorax  calamira,  de  chacun  quatre 
drachmes^  vne  once  de  fandal  blanc,  cauatrc 
grains  de  mufc ,  &  ayant  coupé  le  fauon  bien 
menu,  le  faut  mettre  infufion  dans  de  la 
lefî^ue  ,  iufques  à  ce  qu'il  foit  endurcy  &  fcc^ 
puis  Je  taille  ou  broyé  derechef ,  y  mettant 
les  giroflées  ,  auec  Pirios,&  le  fandal ,  &  dé- 
trempant le  ladanum  ftorax  liquida,dans 
eau  rofe,  finalement  mettras  toutes  ces  cho- 
fes  auec  fauon  ,  y  adiouftant  vn  peu  deftorax 
liquide,lors  feras  ta  paftc,  puis  après  les  bal-  ; 
les. 

Tour  faire  lapomade. 
Prens  vneliurc  degraiflc  de  cerf  ^ou  fi  ttt 
n'en  peux  recouurer  de  cerf,  prens- en  de  che^ 
urcau,&  trois  onces  de  graifle  de  porc  maflc 
&  trois  onces  de  moelle  de  cerf  5  &  la  net- 
toyé bien  de  toute  foùilleure,  &  oftc  les  car- 
tilages qui  font  en  la  graiifc  ,  puis  les  laue  a- 
wec  bon  vin  blanc  ,  &  les  laue  tant  de  fois 
i^ucle  vin  demeure  cUir  >  &  la  grailfe  foit 
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blanche  puis  eftrcins  tout  le  vin  &  le  Jalfîb 
vn  peuefcouler  fus  vne  table  Cela  fait  p  ens 

fit  par  dehors  &  par  ded.^ns,&  lelpile  Puis 
prcnsdcm.concede  clous  de  <>i-oflë  dcur 
drachmes  de  noix  mufcates,  4  gSns  fpic 
f  Ind.e  &  quatre  hures  d'eaj  rofl  Sàl 

«ela  cune  dans  vn  pot  couucrt  ,  maisone 
ce  fo<t  a  feu  lent ,  &  1„  laiiîe  cui  e  ,wôucs  i 

m"'"' ^-fi toute coX;. 

Z  ffeJ  »  ^    '"«^     vn  autre 

vaifleau  laue  trois  ou  quatre  fois  aucc  l'eau 

blth.r'^'^""'*^  l-tre  onces  de  c"e 
blanche  b.en  purgée,  &  fîx  onces  d'amandes 
douces.  Puis  la  retourne  fus  le  feu  &  U  lVurl 

puis  1  ofte  du  feu  ,  &  la  coul-:,  &  mets  en  v„' 

;":^^:ct"f'"'''""r^-  Finale^nt  a".  * 
Lfc  Wi  l   T'  ""g^'^.Prens  autant  de 
mufc  qui]  te  plaira  aucc  de  l'eau  rofe  •  & 
autres  eaux  odoriférante      x,  \J  n' 

;en,ble  aucc  vn  pi.on^  d^  bois^^Sa"^!  ;.^'; 
vn  va,fleau  de  verre,&  la  met*  à  l'ombre  vers 
Septentrion ,  &  fi  tu  y  adioufte  vn  dt  (îorav 

pour  eni  t'"'^""  ''°""<=  g'" 
pour  tenu  les  main<;  nettes. 
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Prcnsvnc  fiole  dcvcrre  &  1  emplis  d'hui- 
le doHuc,  les  deux  parts  de  trois  :  mais  que 
l'huile  foit  nette  &  bien  purgée  ,  puis  rem- 
plis toute  de  rofes,  ou  de  quelque  autre  her- 
be  de  laquelle  tu  voudras  faire  ton  huile, 
puis  tu  mettras  la  fiole  au  Sokil  bien  cou- 
uerte  &  l'y  laifferas  quatre  iours  :   puis  au 
bout  de  quatre  ioursl'ofkras  du  Soleil  ,  & 
en  tireras  toute  l'huile  &  le  s  rofes  Icfquellcs 
prelfcras  diligemment  auec  les  mains  tant 
que  l'huyle  enfoit  toute  dehors ,  puis  iettant 
les  rofes  remettras  l'huile  dans  la  fiole,  l'en»- 
plilfant  derechef  de.rofcs  fraifchcs  ,  le  met- 
tant au  Soleil  4.  autres  iours  ,  après  lefqueh 
ofteras  derechef  les  rofes  ,  &  les  eftraindrai 
&  remettras  l'huile.  &  ce  feras  par  quatre  ou 
cinq  fois ,  &  tu  auras  de  l'huile  d'autant  bon 
ne  fcntcur  comme  les  rofes. 


Tin  dt4  fécond  Ituye  JcU 
féconde  pArtîC» 
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TROISIESME  LI- 
VRE DE  LA  SECONDE 


Par 


'    1  E. 


% 'S^^  ^ ENJ  le  miel  cru  &  Je  mcf, 
K^^^É  se,  &  Je  couurc  diligLcn  d' ;„ 

»re&  t.re  dehors  J'efcumc  qui  clt  de  fu" 
&j)arce  moyen  fe  nettoyé  mieux  cju'auec  Je 

Powr  4<;««oV  Ui  ollutt  en  m,i„j  de  hmt 
.  hturet  autc  U  lejjiue 
Prcns  oliues  vcrdes  &  cueilJiesnouuelJe 
ment  fans  eftre  endomagce,  car  eJIes  fc  L 
fient  b.en  toft  &  ne  peuuent  durer  entiefes 
plus  de  huit  ou  dix, ours  .  mais  JepJufJoft 
quelles  fe  mettent  en  Ja  leffiue  eJ)  n,eiIJeur 
&  pour  la  faueur,  &  pour  Ja  molleire.  & 
le  fais  en  cette  forte.    Pour  en  faire  vn  boi? 
feau  prens  vn  boiffeau  de  cendres  tresfor 
toute,  de  chclne,  &  prcns  v„  tS  de 


4So     II.  Pa»  T.   DFS   SBCïK  1  y 
cluuxviuenouuclle  ,  &  Us.ncorporeb.cn 
enfemble,  les  arroufant  legcrcment  Jcffus  & 
Jeffou,  aucc  vn  peu  d'eau  fra.fche  ,  fans  fai- 
re eAccr  poudre,  &  foycnt  b.en  ferrée»  en- 
femble.ou'eUes  fe  viennent  a  çfchauffer  1  cf- 
pace  de  deux  heures  :  mets  les  puisetivne 
tinncdetcrreou  de  bois, qui  aitvnpcttu.s 
dcffous  ,  &  les  preffe  dedans  le  plus  que  tu 
puis,  en  après  verfe  deffus  eau  chaude  trois 
ou  quatre  feilles ,  &  la  laiffe  couler  le  .us  pe- 
tit i  petit,  &  quand  tu  auras  recu.lly  la  IclG- 
ue  de  cefte  première  foi»  ,  s'il  n'y  en  a  deux 
feillees  pour  le  moins  reuerfe  y  deffus  ». 
feillees  d'eau  froide  &  regarde  d  auoir  deux 
feillees  de  ladite  lclTlue.Enicelle  mettras  es 
oliues  &  les  y  bifferas iufques  ace  qu  elles 
s'en  ïoifent  au  fond  ,  ou  bien  feras  c  ell  ef- 
fay.  prens  en  vnc  &  la  romps  aucc  les  dents, 
•  fi  tu  vois  qu'elle  fe  fepare  de  l'os ,  &  que  1  os 
foit  aucunement  iaune,  tire  les  hors  inconti- 
nent, &  les  mets  en  cao  ft  aifche,&  la  change 
par  trois  ou  quatre  fois  l'vne  après  l'autre 
«£  fois  diligent  à  les  nettoyer,  &  tirer  dvne 
eau  en  l'autre  ,  fans  les  lailfer  aucunement 
couiiertes  d'eau:  car  elles  dcuiennent  incou- 
tinct  noires ,  Se  perdent  ceftc  leur  belle  cou- 
leur,laM..elle  les  fait  eftrc  eftimecs ,  outre  U 
bonne  faueur  :  car  ce  fenjblc  vne  chofc  con- 
tre nature  ,  de  voir  ksoUu«s,  &  encore  I« 


dit 
Ml 


fuci  les  auoir  la  .^ermc  couleur  qu'elles  ont 
fus  1  arbre: laiflcJcs  pui.  détourer  troi.  ou 
cînatreiouncncau  fraifche  ,  les  reno.uel 
Jant  d  eau  deux  fois  leiour,  fî  tu  les  clunec 
d  eau  ci.atie  ou  cinq  foi.  le  ionr,elles  feront 
douces  en  deuMo.rs  ,  5:  en  pourras  n^aneer 
auecfel&  vinaigre,  puis  après  auoir  f.it^Ja 
iaumure  froide  mets  les  dedans  ,  Si  de  U  à 
écvx  iours,enpourrasm^ngcr,  car  elles  fe- 
fonttrcsbonnes.  Il  faut  noter  que (î  levolr 
t'es  n'ont  cité  tmniHlec,  elles  Lront  toul 
/lours  la  peau  tendre,&  feront  molle,  à  man- 
ger  mai.  fi  elles  ont  c/îc  moi,illees,iI  les  faut 
Jaifler  tremper  vn  peu  plus  long  temps.^t  ne 
feront  ïamais  h  dellicates  à  mancer,car  elles 
auront  l'tfcorcc  rude  encor  qu'elles  fovent 
verdes  &belîes.Elles  fepeumu  acc«uftrer 
cncor  d^autre  Torte.Prens  les  bien  efluyces  & 
quin'ayenteOé  mouillees&  les  mets  trenw 
peren  faumnreparl  efpaecd\n  mois  ,  p,,-, 
Jes  cbage  en  autre  faiMtiurc  l'cfpace  de  qi  in 
7C  ou  2o.iour5,puis  leur  donne  la  tierce  fau* 
mure  quelque  peu  meilleure:  &  elles  ferort 
douccs;ou  en  vfe  toutcsfuis  peu  fouuenr, 
"Pour  acioufher  des  oliuei 
enxn  iottr, 

«..J.'"''"/^' «'•l"foup„f  Vfl 
peu  dvn  code  ,  puis  Itsmct.  en  r,,  acc" 
chaux,&  «ndr«,bicnc.ucnHu  .  ,o«t 
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qu'il  faut  prendre  deux  fois  autant  de  cen- 
dre que  de  chaux  ,  &  les  laillc  ainfi  tremper 
l'efpacedc  i4.hcurcs,apres  tu  les  ofteras, 
les  laueras  quatre  ou  cinq  fois  en  eaii  tiède, 
puis  les  mettras  en  vn  vaifl'eau  de  pierre  ou 
de  verre  auec  eau  falcej&  le»  garde  ainfi. 
Tour  faire  bonnes  confitures  de  chair 
de  coin, 

11  faut  premicremcnt  nettoyer  les  pom- 
mes en  citant  les  pépins  &  moyeu  par  dedans 
&  les  mettre  peu  à  peu  en  eau  cUirc,pendant 
qu'on  les  nettoyé,  afin  qu'elles  ne  deuicnnct 
noiresjtandis  faut  mettre  le  pot  au  feu  afin 
qu'il  bouille  ,  puis  le  s  ayant  pefccs ,  les  faut 
mettre  au  pot,&  les  lailfer  tât  bouillir  qu'ils 
s'ouurcnt  vn  peUjpuis  les  ofter.&  les  mettre 
dans  vne  terrine  ,  &  les  rompre  d'vne  cuiller 
de  bois:lcs  palfcr  par  vji  gros  tamis ,  puis  les 
faut  pcrer,&  pour  chacune  liure  de  pommes 
faut  mettre  huit  onces  de  fuccre  bien  pilé,  & 
faut  auoir  regard  en  dedu<^ion  des  pommes 
qui  demeurent  dans  le  tamis,  puis  mettic  le 
fuccre  auec  les  pommes  les  faiûnt  cuire  peu 
à,pcudans  vne  poèHcd'erain  large  fur  feu 
clair,  mais  non  trop  grand  &  le  mcfler  tou- 
jours afin  qu'il  ne  fe  brullcpuis  eftant  ladite 
psfte  cuite,U  faut  dreflcrdans  des  plats  d'e- 
llain  ou  autre  forts  plats  ,  &  les  faut  mettre 
au  fûkil  tant  que  la  peau  y  viettne  au  dcHus, 


l'autre  coDé    r,  ,  '  &iJclcau  par 

Jant  v„  vaifl-ca,,  p  cin  d  ^^"^  «P?- 

1"  foyent  tendres  o£&T'  'l"'^'- 

en  vn  drancjn  hI',rV  mettre 

ivauT  ut  ;  jtî";„^"''7  '^'^^"^ 

Pm-spilè  i;  "'  "'  ,-?'''"''""'" 
mc/le'^  le  toue  cof^t^M!''''" ^  * 
bien  mené  faut  ^  1"'"<^  ^ «^"^ 

r^in  per/  'pet  1  m  7  P"^"*  J'-^' 

;>'e,u-eIIc.,:,;rî„t^':S:enT'T«?^ 
f»"-  quelque  table  les  vklTl'J  7^ 
que  l'on  veut,  Etou^n/i  g'^'idcs 
v<;nuc  les  f;,,,,  ,"'3"'""^  '^ur  ptau  leur  eft 

"tincmurement  «tttoyer  les  fr„f,i, 

H  h  ii 
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qui  veut  &  qui  ne  le  veut  cela  importe  peu 
puis  faut  prendre  de  l'eau  fraifchc  en  vue 
grande  telle  &  leur  ofter  tous  les  pépins  & 
le  milieujpuis  les  icttcrfoudain' er  eau ,  ce- 
pendant faut  mettre  au  feu  vn  vailfeau  plein 
d'eau  qui  bo"  illc,&  d'autant  qu'ils  font  pins 
ferre?  jd'autant  demeurent  ils  plus  blancs,  & 
fuiin  que  le  feu  foit  bon  &  qu'ils  boi  illcnt  • 
tjpufio»rs,tant  qu'il  fe  commence  à  fendre, 
ccpendât  faut  poifcr  le  fnecre  ,  8. onces  pour 
chacune  Hure  de  pommesjen  donnant  la  dif- 
fctence  de  ce  qui  demeure  au  tamis.  Garc- 
Aaus  cuites  faut  palTcr  les  pommes  par  vne 
trouée  &  les  mettre  dans  vn  chaudron  en  les 
broyant  fort  bien  d'vne  cueillcr  de  bois. Puis 
faut  mettre  vn  tamii  dans  vn  grand  naificau 
de  terre, 6d  dans  iccluy  mettre  les  pommes, 6f 
àforcedebras  les  faire  pafler  par  vn  tamis 
tant  que  l'on  pourra,&  le  furplus  le  faut  iet- 
ter,Ôd  tâdis  que  V6  paifcra  les  pommes  ,  faut 
piler  bien  fort  le  fuccre  tant  qu'il  foit  délié 
comme  farine  y  &  mettre  ledit  fuccre  en  la 
pa{Jc,cn  le  méfiant  très- bien  aucc  la  mcfmc 
cuiller  de  bois, puis  peu  à  peu  le  faut  mettre 
aufcu  dans  vn  vafe  d'crain  ,  en  la  remuant 
toufîours  d'vne  palette  de  bois  :  le  ftu  veut 
cftreclairjmais  non  trop  grand,&  le  faut  le- 
BIT  ainfi  tant  qu'il  y  vienne  vne  peau  luyfan- 
uddTusppuis  k  fwit  cftcr  (iuftw^^c  autc  vgc 
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einllerdebois  faut  drcfTer  les  tonrtea.tx  fur 
dtstrecho!rs,ou  plats  d'cibw  ou  de  terre  & 
tant  entendre  que  les  tre.ichoirs  ou  efcuelles 
doiuent  ertre  plats  ,  car  les  tourteaux  s'en 
«ont  d  autant  plus  beaux.  Apre»  faut  mettre 
les  tourteaux  au  foleil ,  &  1«  y  laiffer  tant 
que  I  on  voyc  apparoiftre  vue  peau  Ferme  au 
délias,  pu.s les  faut  tourner  s'ils fe  peuuent 
tourner  d'eux  mcfmes  ,  ou  s'ils  ne  peuvent 
faut  prendre  vn  coufteau  auec  vn  peu  d'eau 
cbire,&lcs  applatir  d'vn  cofté  côaie  de  l'au- 

tre  ,&  les  remettre  au  foleil  tant  qu'ilsfo 
yciitfccsouaciKuei.  h""sio- 

Hles  fautpreniicreraînt  fiire  bouillir  en 
»n  peu  d'eau  les  remuant  afi.,  qu'elle,  ne 
brufent,puis  les  faut  palTer  par  le  tamis  & 
les  poifer  &  pour  chacune  liure  faut  mettre 
quatre  onces  de  fuccre,rcmettât  tout  enfcm- 
ble  cu.re  derechef  &  les  remuer  fouuent,  le, 
b<  Wta.ufit.nt  que  l'efcumc  de  dclTus  fe- 
M  J^itoutconlonioice  :  c-  que  fait  ,  le,  fut 
àrclkr  a.nfî  chaudes  o?.  l'on-Veut  puis  e 

s  Puis  la  faut  (crrer.miis  ouâd  ell»  moi 
fîro.t  ou  qu'il  y  euft  de  l'eau  dc'Fus  la  feû 
d.oK  derechef  mettre  au  foleil.  ' 

'''>'*'■  confire  d,.fefa,esent!fre,. 

Il  t*uc  prciwereraent  f*i,elc  fyropou  ia- 


4^^    II.      PART.    DES  SECRETS. 

Icp  a  raifon  de  deux  liurcs  de  fuccrc  pour  vn 
cent  de  pcfchGs,ne  les  cuifc  n  c  trop ,  ains  feu . 
Icment  bien  pi)rificc.?,puis  faut  prendre  vnc 
partie  du  fyrop  Uiirant  l'autre  au  feu  en  y 
mcttaiît  dedans  peu  a  peu  les  pcfcbes  netto- 
yées ,  aufquellcson  ofte  premièrement  le 
rioyauj  laiflaiu  Icfdiccs  pcfches  les  plus  en-  * 
ticres  que  l'o  peut  &  les  faire  cuire  tât  qu'el- 
les foytnt  amollies  ,  puis  on  leslcuc  fur  vn 
vafe  de  terre  3  puis  peu  à  ^ku  ai:ifi  cuites  on 
nieflc  le  fyrop  cnfemble  en  iuy  donnant  vn 
boiiillon  ,  puis  on  le  verfc  tout  chaud  furies 
pcfcbes  ,  8t  les  faut  couurir  les  laillant  ainfî 
du  foir  iufques  au  matin  ,  que  le  fyrop  fc  re- 
ne. puis  eftant  froiJci  ks  taut  mettre 
tla.is  vn  vafe  de  terre  ,  laiiTant  efcouler  le  fy» 
rQp,&  mifes  puis  après  fur  vnc  table  les  doit 
oufcicher  &  ainfi  feront  faites. 

Voitr  confire  des  prunes. 
Il  faut  faire  le  fyrop  à  raifon  de  deux  li- 
ures  de  fuccrc  pour  chafque  cent  de  prunes, 
lefquelles  faut  bien  puriHcr  &  les  faire  ainfi- 
cuire, iufques  a  ce  qu'elles  foycnt  toutes  bri- 
feq|.pLiis  les  faut  mettre  dans  vn  vafe,&  fai- 
re bouillir  le  fyrop  feulement  vn  bouillon, 
&  le  ictter  par  defTus  ainfî  chaud,  &  le  lende- 
miin  faut  reprendre  le  fyrop  ,  &  eltantles 
ptuii:s  froides niccc^as  au  folcU. 


4^7 


IIVRE  TROISleSMc. 
Tour  le  mefrm. 
Il  faut  faire  le  fyrop  à  raifon  de  liure  & 
demie  de  fuccrc  pour  le  cent  de  prunes,  &  les 
faire  bouillir  en  eau  dciMP.t  tjue  y  me  ttre  le 
fyrop  délias,  filles  laificr  bouillir  ainf]  &  fî 
on  les  fait  da  matin  fai.toller  le  fyrop  après 
difncr,  &Ies  laifil-rairfî  inf^pcs  au  lende- 
main mat!n,cn  le^  tournant  ainfi  cfpurer  le 
fyrop^<S^  quand  ellei  ferowt  froides  les  oUer. 
Teur  confire  prunes  «/e  donnas. 
Premièrement  faut  faire  le  fyrop  a  raifon 
de  de  ux  iiurcs  de  ri<:cre  pour  le  cent  de  pru- 
nesjcfqucllc-s  ne  f.n;t  trop  cuire,  ik  les'faut 
mettre  dedans  le  cyrop  &  les  y  bilfer  ,  après 
les  faut  mettre  en  vaiiTtau  tk  rerrc  &  ierter 
deflus  le  fyrop  tout  chaud^dans  lequel  le  faut 

Jaifler24.heurcs,aprck  Icfqufiles  on  rellraint 
lefyrop.&  eftans  froides  les  faut  o^er  &  le$ 
rrertrc  fcichertmais  fi  le  temps  n'ef}  beau  tti 
les  laiLeras  au  fyrop,  mais  non  trop  ,  ahn 

quelles  ne  dcuiennenc  noires  auanc  le 
temps. 

T  m  y  faire  pa  ffe  de  cerifes. 
Il  faut  oftcrlesqucuës,les  mettre  cuire  â 
peu  d'eau,  &  bciiiliir  tant  qu'elles  foyent 
<lei.îaitcs,lesm(  i.uant.  ahn  qu'elles  ne  bruf- 
j;cot,&'qr  and  chcs  feront  cuites  les  mettre 

fe_  lur  vn  gros  tamis  pour  les  faire  pafllr  :  C< 
aprcs4u'clicsi««atpairccs  ,  faut  poifcr  la 
H  h  iiii 
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paftcj&  mettre  fix  onces  de  Aiccrc  pour  cha- 
cune liurc  de  cerifcs:  puis  le  fuccrc  mis  dans 
la  pafte,les  remettre  à  cuire  les  mcflant  au- 
cuncsfois.mais  à  la  finies  faut  continuelle- 
ment mefler:^  Icslaifler  tant  bo'iillir  qu*il 
n'y  demeure  plus  d'cfcumc ,  puis  faut  mettre 
la  pafte  chaude  dâs  des  verres,  &  lalaillcr  vn 
iour  ou  deux  au  folcil,puis  la  ferrer  ,  miis  Ct 
d'aucture  il  y  vient  quelque  eau,  la  remettre 
au  folcil  derechef. 

Pour g.irdcY  la  ^efthes  »44,mtrss  fruits, 
Prcns  les  pefches  ou  autres  fruits  que  tu 
veux  garder  quand  il  fait  beau  tcps  &  foc  ,  & 
les  ouiire  par  le  milieu,&  en  oftc  le  noyau  & 
les  mets  tout  "u  tour  feicher  lu  foleil  :  puis 
prcsdii  fnccre  cuit  &  bien  purgé  ,  &  les  en 
frotte,&  les  retourne  encore  mettre  le  ioui* 
cnfuyuant  au  foleil  ,  Se  les  frotte  autant  Je 
fois  qu'elles  feicheronr,  iufques  à  tant  qu'el- 
les aycnt  fait  leur  crouftc  ,  puis  les  garde  i 
ton  plaifirj&  fera  chofe  parfaite. 

P'iur  lonfire  des  cerifet. 
Il  faut  premièrement  coupper  la  queue 
des  cerifes  a  moitié, puis  les  poifer  j  ^  pour 
chacune  l'ure  de  ccrifes  faut  mettre  fept  on- 
ces de  fuccrc, &  faut  que  le  fyrop  dMdit  Cuc- 
cre  foit  bien  fait  &  après  y  mettre  les  ccri- 
fes 8c  les  y  laifler  tant  qu'elles  foyct  fcn<luë« 
^pdisnon  trpr>,  puisks  faus  o&zt:  A  les  mec* 


trc  en  vn  vaiireau  de  terre  &  le.  couurir  d'm 
autre  vaiffeau  séblable,&  ce  qu'elles  décou- 
lent doit elfre  mis  en  leur  fyrop ,  Icoucl  fâ„t 
faire  bien  c.irc  &  le  ietter  dcifus  ,  puis  les 
Jâiflcr  deux  lour»  ainfi ,  &  faut  faire  cuire  le 
fyrop  &  s'il  y  l'cfcumela  Fautorter,& 
Je^laiDcrainfi  ,  puis  les  tirer  &  les  mettre 
oans  dev  verres, 

V,urf),i,e  ra:jîn,  de  dlutrr,,  coultHr, 
I  reiis  laiioes  vignes  rouoes  &  bl  mches-  & 
anec  v„  co  ;lteaM  taille  l'efiorce  J„  milic,.  & 
e*  .lebieneHroitcmrnt  toutcienfemblc  & 
les  nu  ts  toutes  en  vn  tuyau  ou  en  vne  corne 
deb,eufou  lemblable,  afin  qu'elles  fovent 

^  l?^   .  u  "  '"^  f"™^"'  Si  arroufant 

P  ahn  q  i  elles  .ic.ncnt  plulîoll  h  germer  tou- 
tes Se  q.,ai,  1  elles  leront  defîa  iointcs ,  taille 
les  to..ïc,  a..  dc,r,s  ic  !a  corr.e.car  de  ce  troc 
fo.  tua  V,.  cep  ,  duquel  le  railîn  a„ra  le* 
graios  rouges  &  de diuer.es  coulems,&  p„ur 
non  tant  attendre  tu  peux  enter  eè 

dans  vne  lutre  vW  &  tu  en  «ur-s  „\  >  il 
iefruid.  b        tu  en  auras  p.uilotè 

rJl.T  ^"''^  ''''-^''C  .  en  for- 

tjk'.t  4UC .  opc^ation  s-e.,  tiiz  contraire,  <e& 
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LITRE  E  TROISIESME, 

pourcc  que  chacun  en  a  efcrit  ce  que  en  a 
©uy  dirCjprenant  l'vn  pour  l'autre. 

Vottr  ff^iH^ir  fi  vue  dume  efi  pui  elle, 
Prens  la  pierre  d'agate  que  l'on  trouue  ai- 
sément, racle  là  Si  la  dclayc  en  eau  ou  en  vin 
qi  e  dOncras  a  boire  à  la  fcmin;  qire  tu  vou- 
drai cxperiir»cntcr,car  fi  elle  cil  corrompue, 
elle  pillera  dans  vn  quart  d'heure. 

^iitre  f^iÇon  pour  le  rue f me» 
Prens  quantité  de  fcmcncc  de  pourcelai- 
ne,&  la  pul ucrife  &  la  mets  fur  le»  charbons 
ard^nsjtiouuaut  fa^o»  qu'il  en  tombe  fur  les 
habillement  de  la  dame, &  fi  elle  n  cttvierge, 
elle  piflt-ra  icuant  qu'il  ibit  achcue  debrti- 
ilcr. 

Tour  garder  U  vin  doux  toute  Vannev, 
Prens  vu  vaiiTcau  bien  poifsé  par  dedans  & 
par  dehors  Se  y  mets  le  vin  de-iât  qu'il boiiil- 
le;&  eftoupe  bien  le  vailTeaUjafin  qu^il  n'aye 
point  d'ail  ,  pui*  le  mctscn  vn  fleuue  fi  pro- 
fond ,  que  le  vaiifcaufoit  tout  coiniert  d'eau 
&ie  Uilfe  ainû  ucmeurcr  vn  moi^fans  le  re- 
muer, puis  le  tire  ,  &  le  mets  où  il  te  plaira. 
En  ce  fjifant ,  le  vin  fera  doux  toute  l'année, 
&  ttouble  couîme  moult. 

Td^ir  vIh  ijui  fe  t'>>m gifler» 
Prens  deux  ou  trois  œufs  5  &  fi  le  vin.cft 
clâiret,pr.ens  feulement  le  r.ioyeu  d'vn  ceuf,' 
^  fi  le  vin  cft  blanc  ,  prens  feulement  le 
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b  anc  de  'œuf  &pe„stroiso„c;dc,,i/r 
7  fleuue  qui  coure  fort  &  L, 
n-et  s  en  poudre,  &  dn.x  once»  de  kl  p„h,eri- 
b,en  ^e„u,&  me/le  tout  enfe„  bie.  Puis 
mets  Je  vin  en  vn  astre  vaiJÏÏ  au  net  n,ii„'ait 
pointaucuneodeur:  pui.iu.e  dc.la.Vrôu  a 
celles  compofitiô^&  U  me/le  aucc  k  vin  cino 
oufixfoBle  iour ,  i.,fq„,,      u-ut  à,  2 

c^r-r-""""^-  'y^'-'-- s.'.lf..t  faire 

•  çat  s  il  eftoit  du  tout  coi  rompu  ,  cela  ne 
ferunou  de  ricn,&  feroi,  temps  perdu 

fasfort. 

aupertuis  par  uu  on  entonne  levinauecva 
gros  fal,  tant  qu'il  puifie  fonflcr.ir  le  lard  •  & 
tais  que  le  lard  touche  feulement  Ja  fuoe,  fi- 
c  o  du  vin.  En  ce  faifant.le  vin  ne  pom  r'a  dc- 

en  pefche  la  fepara:ion  i  atténuation  c,ui 
baillent  Ja  force  au  vin. 

ViUr  faire  du  vinaigre. 
1  rcns  des  cornouilles  quand  elles  com- 
mcncentj  dcucnir  rouges  ,   &  des  meures 

naiir^n^  " '  &  de  celle  qui 
"f"  'l'^'"Ps .  mais  il  les  faut  prendre 

leiclier.puu  le  œçts  en  poudre  ,  a  autc  va 


( 
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peu  de  vinaigre  fort  tu  en  feras  de  petites  pe- 
lottes  qre  tu  fcichcras  au  Soleil.  Puis  prens 
le  vin  ,  St  le  fais  chautfer  ,  &  quand  il  fera 
chaudimcts  y  dedans  celle  compofinon,&  il 
fe  trouucra  incontincnt.cn  viaaigre.fort  j  ce 
tjuieftcxpcrimcnté. 

Tcitr  faire  dit  vittatcrre  duvingaP*, 

Prenf  du  vin  poun  y  &  le  rais  bouillir  ,  5c 
ofte  toute  l'efcame  qu'il  fait  en  bouillant,  8c 
le  hailfc  demeurer  au  feu  iufqucs  à  tant  qu'il 
dcfcroifTc  du  tiers:  puis  les  mets  dans  vn  vaif- 
feau^ou  il  y  ait  cu  dedans  du  vinaigre  ,  &  y 
adioutte  du.ccvfueil  &  couure  bien  levaif^. 
:fcau  ,  en  forte  qu'il  n'aie  point  d'air  ,  5c  en 
bricf  ce  fera  du  vinaigre  bon  &  fort. 

Tour  ofier  l'odeur  de  moify  au  -vin, 

Prcns  des  neffles  bien  meures  en  la  paille, 
&  les  ouurc  en  quatre  partieSjpuis  les  lie  a- 
uecvn  filct.6:  les  attache  au  bonJon  du  ton- 
neau,qii'f  lies  foycnt  tontes  couuertcs  da 
vin, S:  les  laiÛcainfi  daineurer  vn  mois  :  puis 
les  ollcj^c  tu  oftcras  auili  la  mauuaifc  odeur 
du  vin. 

Vour  faire  (fitc  le  vin  ayc  bonnf  odeur. 
Prens  vue  orégc,  ou  vn  citro  qui  ne  foit  pas 
trop  gros,&  prés  des  clous  de  girofîe  orien- 
taux,les  plante^cdans  l'oreiige  ou  citron, 
iulqu'i  tant  qu'il  foit  qvan  ioui  plein  j  puis 
ic  m^*:;  dedans  IcvAilicau  ;  p  o«ru;u  qui  ne 
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^^roiiche  point  au  vin  :  puis  cllouppc  bien  1c 
tonneau,afiTi  que  J'odeur  ne  s>cn  voifc  point. 
^    ToHY  faire  (lu  vinaigre. 
On  fait  le  vinaigre,  en  mettant  Je  vin  en 
quelque  tonneau  ou  il  y  ait  eu  du  vinaigre 
en  le  mettant  au  foleil.ou  près  du  feu, ou  en 
I  «mettant  dedans  les  tuiiles  ou  briques  neuf. 
;fes  nettes  &  cmbrafces. 

Vourf^nt  du  vinaigre  fecJei^Hd  en  feut 

fort€Y  OH  on  VLlét, 

..^    Prens  des  cerifcs  fauuages  quand  elles  cÔ- 
^mecent  a  mcurir,mais  les  corneilles  font  err- 
'  ^o»-"  meilleures  ,  &  Us  meures  quand  elles 
:f^ntrouocs,&  le  vérins  ^ros  bien  fort,  &  le 
glan  fani.age  Jenan^qu  il  fe  mtui  ifre,&  pile 
1  tout  cela  cnfembîc^puis  prés  dumcilleurvin. 
pajgre  que  tu  pourras  trouucr  ,  &  incorpore 
1  toutes  le^s  fufdites  chofe.  enfcn  ble,  &  fais  de 
A  celte  pafte  l.î  de  petits  pains ,  q..c  tu  r.ietrras 
feicher  aufo  eil  ,  &  quand  tu  voudras  faire 
duvinaigre,defirempc  d'icc.le  paftc  dedans 
[du  vin,&  ce  fera  de  bon  v  înaiore. 

^tntecofnpofitiçn  pour  le  t^efme  (f  t, 
Ircnsduverius  de  grain  bien  veid:  &  Je 
"le  en  y  adioufîant  du  viniigre    &  en  fjis 
ic  la  partc,de  laquelle  tu  feras  despetitspains 
que  ti,  feras  (eicher  au  folcil  :  p.„,  voulant 
Jfaire  du  v,,:aigre,  defttcmpe  de  ces  pains  de- 
r  dans  du  vin  que  m  vc,ia.  ei^rc^  fufi  fant , 
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tu  auras  du  vi  naigre  fort. 

Tour  faire  du  vinaigre  rofat, 

Prens  bon  vinaigre  blanc  &  y  mets  rofcs  i 
rouges  nouuellcs  ou  fciches  Jcs  tenant  au  i 
vailfeau  par  plufieurs  iours,p»us  oiie  les  ro-/  < 
ics  &  les  remets  en  vn  autre  vafc  &  le  garde.  1 
Tour  faire  du  vinaigre  de  grtne. 

Prens  vne  once  de  poudre  de  g  rené  de  la-  - 
quelle  on  tient  les  draps  fins  ,  &  la  mets  en  r 
furtilante  quantité  de  vinaigre  ,&  la  tiens  au  u 
foleil  par  quatre  iours  dedans  vn  vaifleau 
verre, &  bien  couucrt,puis  le  garde  ainfi  tout 
enfcmble  fans  fcpartr  le  vinaigre  de  la  grcnc  > 
&  cèlera  le  plus  excellent  vinaigre  de  tous 
par  ce  q  la  grcnc  c(l  fort  aromatique,  odori- 
fv^râtc,cordialCj&  chaudej&  pour  ccftc  caufc 
elle  vient  à  tempérer  la  grande  fri  giditc  du 
vinaigre. 

pour  faire  que  le  mu^jî  ne  forte  hors  dut  oH' 

neau  en  bouillant. 
Tu  mettras  autour  du  trou  par  ou  le  mouft 
fort ,  vn  chapelet  de  poiilicul  ou  de  calamin- 
te  ,  ou  d'origan  ou  tu  oindras  les  bords  d'ice- 
luy  trou  par  dedans  aucc  du  fi  omagc  de  va-.- 
chc,&  le  vin  ne  s'cfpan  Jra  point. 

Tour  cognoijire  s*Uy  4  de  Ceau  au  vîn, 
Prens  poires  crues  &  les  couppc  par  1 
milieu  &  nettoyé  on  ii  tu  veux  ['rens  des 


I-ITRH    TROISIESM».  AOf 

meures  &  esietteauvin,  fi  elles  nagent  dcf 
fus  levmell  pur  &  net  :  n«is  lî  ellcrvl/c' 
■  bas  j1  y  aura  de  l'eau.  "'«vont  en 

-Po-'rf^ir^^^eU.  serine,  f-,,^,  /«<r„/,  cnyuer 
Prens  a  pomte  des  orties  quand  elles 

i«ictttr    &  leiircndonnevnpeuamanpera 
uec  du  bran,&la  femencc  de  chanurT&  clk." 
feront  tous  les  iours  l',E„f       ^"""^c,»  tlies 

D  ucrus  Jr  fo.t  dcn,y  cl 

ilrin     r  '""^     ^"  '"«^ain  ,  &  le 

matin  enfuyiunt  n.ets  les  en  vn  vaifll',»  de 

OKn&  Iccouuredefablonfcc. 

nicts  en  l'eau  tiède  '^  tuï  c    '"'"V  * 
kon,.„c  au  „,ois  de  May  ''^""^^ 

i       ^*«*ceitt&  t  en  vas  ainfî  coucher 
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4q6    n.    PAKT.  dïsSfgre'is. 
^tu  verras  chofcs  mcrucillcufe  :  Ou  qui 
niangeroit  de  la  nuHragorc  ,  ou  lierbc  A^ol-. 
Jinairc,il  verra  chofe  merueillcufc  &  belle. 
Tourfuirc  vne  chandelU  rui  ne  fe  fHtJfs  e/ieitt'- 
dre  fûtdY  foufjier. 
Prcns  cire  vierge  ,  &  fouphre  bien  pingé, 
tant  d'vn  comme  d'autre  &  les  fais  fondre 
cnferable  &'  de  celle  mixtion  fc  fera  vne  cha- 
dcllequi  ne  s'cftcndra  iufqucs  à  ce  qu*cllc 
foit  confommec. 
VHHYf.iiYi  vne  chanâelle  de  glace  ejui  ardera, 
Prepsvne  chandelle  de  cire  faiic  comme 
dcffus  efl  dit  ,  puis  prens  du  fuccrc  &  du 
chaibô,&  Peflape  bien  menu,  &lefaii  paf- 
fer  par  vn  drapeau,  fais  chauffer  la  chandcU 
le  puis  k  touille  dans  ce  chai  bon  t  n  poiidrc, 
tant  qu'elle  ait  iroutte  àl'entou^  tfpece  co- 
rne le  dos  d\n  couftcau  ,  puis  la  couure  d'vn 
pa;ûcr,&  la  pends  à  quelque  gouticrc  tant 
qu'e  lle  foit    cni.ironnee  de  la  glace  de  la 
grolTcur  d'vn  doigt  à  l'entour,  ce  qui  fe  fera 
cnvn  iour  oudeux^puisl'oOc  &  la  fais  bruf- 
1er  ,  &  tu  verras  qu'elle  bruflera  aulli  bien 
^u'vne  chandelle  de  cire. 
ToHrfuheque  Us  fr$titi  prennent  telle  form 
fjutlie^luira. 
Prcns  du  bail.  &  l^^  couppe  fdon  U  forme 
que  tu  veux  qu  ave  le  fruia  ,         qu'il  foit 
rtaiià.  comme  le  fruia  ,  quai.d  il  cft  nieur 
o  puis 


il 
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ivmi  Tsoisiisf, 


•    puis  prens  da  plailre  acftrcpé  at.cc  de  l'eau 
&  Icmeti  3  l'entoHr  gros  comme  Je  petk 
'   do.gt,&  le  k,fle  fcichcr,&  il  feicbera  inco„! 
nncnr  poi,  le  tire  dehors  ,  &  quand  le  fruii 
net  pas  encore  venu  à  fa  parfaite  grandeur 
.e  le  e(»ro,a  a  fentoHr  de  celle  fonnc  ,  &  " 
Ja.lleamli  .lemcurer  ii.fqiics  à  tani  qu'il  foit 
nieur  &  ,1  fera  félon  ladite  forn.e.   Si  tu  y 
veux  auii,  clcriredclTus  ,  accouftre  les  lettres 
en  cefte  forme  faites  de  pafle,  &  elles  fe- 
ront intelligibles. 

Tout  fuir,  t^ànr,  de  telU  forme  ^u'Il  te  pUîr», 
l  rcns  nieni-.cj  racines  verdes.côme biione 
naiieau ,  ra«e$  ,  8;  autres  femblables     &  w\ 
foupc  d'vn  couflca»  à  ta  mode  &  après  le» 
tenterre  iufqu'àccquc  la  peau  foit  rcuenu« 
.     en  celte  façon  fc  pourront  aufli  faire  des  ml. 
I     de glair?vra.ix  lesaccouftrant auec vn cou- 
I  .  ft"u  en  façon  d'homme,  en  après  le  rentcr- 
reras  autrefois  la  telle  contrebas  ,  ai.ec  orge 
r  T  T}  \  ,P3'^nil'«  q-'i  s'attachera i  la  tt 
r  fie  &  fcmbkra  cftre  chcucux.  " 

WL       Tcurejirne  Lettre  fur  Uihair  ^ni  r.tft 

TIC        f"'>>'fi'>tnai,  efier. 
m      l'  f.?"tallerauxeftuues  bien  chaudes  & 

l  tr  i.  ,  '""'  ^^  '^"^  ^""J"'  >^rrcsrail. 
l  la  peau  auec  vnrafoir,  puisemH .as  le, 
^Y'^^accs  a«ec  terre  de  couku.  qu'on  von. 

li 
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195^    ir.  PART.  DES  Secrets. 
dra&:  les  laifle  ainfi  :  car  foudaincoientla 
peau  fe  fermera ,  a  caufe  de  la  chaleur  ,  &  y 
demeureront  les  figures  qui  y  auront  efté 
faites.  Autrement  &  plusaifé.  Prcni  eau  for- 
te *ic  d'or  &  cantarides,  les  laific  vingt  qua- 
tre heures  enfcmble,apresefcrif-as  d'vne  plu- 
me bien  menue  ce  que  voudras  cfcrire  & 
ou  tu  auras  touché  &  la  marque  y  demeure- 
ra toufiours. 

Vour  acceufirer  la  chair  VEfle. 
Prens  la  chair  &  la  fais  cuire,  maisï^trcne 
ne  foit  pas  trop  bien  cuide  ,  puis  la  lire  dure 
&  cftrains  reau,&  la  mets  à  l'Cbre  par  l'cTpa- 
ce  d'vne  heure  à  fcichcr  en  vn  lieu  d*ou  le  vêt 
vienne, ptfis  prens  vn  pot  de  terre  aucc  du  vi- 
naigre blanc  qui  foit  fort  &  prens  de  la  fcmé- 
çc  de  gencure  bien  pilce  &  du  fcl  ,  &  iette 
par  deffus  la  chair;puis  la  mets  dans  le  vinai- 
gre ,  &  mettras  le  pot  en  vn  lieu  frais  comme 
€nvnceau,&  remets  tous  les  iours  la  chair, 
dedans  le  pot  ,  &  la  lailfe  ainfi  demeurer  à 
*  tonplaifîr  ,  &  quand  tu  la  voudras  manger, 
fais  labouillirvn  peu^ou  fi  tuvcnxjtula  peux 
manger ,  ainfi ,  car  c'cft  vne  chofe  fort  déli- 
cate. 

VotêY  garder  de  repris  frais  tsut  /'Hv«fr. 
Il  les  faut  cueillir  quant  il  fait  ferai»  ,  & 
^u*il n'ait  point  pieu  long-temps  auparauant 


puis  les  faut  bien  nettoyer      Xn':  f 

pendant ,  &  le  kifFe  -i^fi  A 

deux, ours, finalement  mets  1«  dcflïs  V  H 
p:..IJe  de  fo.,rment .  en  forte  <,ue  l'vn  ne  ^ou 

02'  veut  auoir  melons  concnmK  t  ^ 
^at.c.fruits  fe„,Uables  auanHcû  °f  foT' "iï 
Icsfaut  planter  dan»  VM  gros  t^i.  Tï"  ' 
trc  en  quatre  iours  mo.liiL.lr iV ptedd^u 
nfart^  '""^"dras  en  lieu  chaud  , 
Jlfcra  bro  allar.  les  tenir  au  feu  &  quatu 
fera  beau  temps  les  tenir  au  Sole.l  par  â  if 
auras  des  fruu.vn  mois  ou  du  moins^u  ,Ï 
lours  auant  les  autres.  ']Uln^e 

Tmr  faire  ^^c  Us  ,nou.  .ourmenunt 

fotnt  les  cheu.tux  en  l'Efti. 
Prcns  des  fucilles  de  couraçes  &  ]„ 
&  frotte  de  ce  fus  les  cheunuf  toud  "iours 
au  matm,  &  à  mijy  q„a„d ,  !  fait  g  d  o|  "uT 
oul>.enprensdcUIicdevi„,&j|/ent^^^ 
plul"  .""vt"  "  '°-'"«^-ont  not. 
"P"»'  i-rder  Usftg„t,  verde,  uute  Cannée 

li 


SQo  II.  P  AU  T.  D  F.s  Secret». 

Il  les  faut  cueillir  quai  elles  feiôr  meures 
&  qu'il  fait  beau  temps.  Si  en  plein  midy,  a- 
fin  qu'elles  foyent  elTuyées  (ans  rofce  ,  &  les 
metsenvn  vaiffeaude  pierre  quarré  qui  foit 
de  fubtile  fublUnce  ,  &  que  les  figrcs  ne 
l'entrctouchcnt  point ,  puis  les  couurebicn 
ailigcrament,  en  forte  qu'elle  s  nayent  point 

d'air ,  ^  les  mets  dedans  du  vin  di  elles  ferot 
verdcs  autant  que  le  vin  fera  bon ,  ce  qui  clt 
expérimenté. 

Pu«#r  faire  que  les  fommes  grenades, 

ne  s' uuitr iront  point.  ,  n  \ 

Prcns  trois  grofles  pierres  viues  ,  c'eft  a 
fçauoir  cailloux  qui  font  dedans  les  i^cou es, 
&.  dcfchautfe  l'arbre,  &  mets  en  trois  dt  ces 
pierres  fous  la  racine  ,  &  le  remets  corn  n  O 
ileltoit.  Audi  tu  plantes  près  de  ce  pon  mier  . 
•  vne  fquillcjlcs  pommes  ne  fouuriront  point. 

Tour  far  e  que  les  foreaux  dfulenner  t  gros, 
Prcns  beaucoup  de  fcmence  enfcmble ,  & 
les  plante  dedans  la  fiente  de  chcure  ,  &  les 
lailVc  nairtre  &  meurir ,  &  tu  verras  vue  cho- 
fe  raerueilleufe. 

Tourjuire  cognoiftve  des  fondes, 
Couppe  vn  pemplier,  rcsàrcs  la  terre, 
puis  prens  eau  chaude  aucc  du  leuam  &  la 
iette  a  l'étour  de  la  racine  &  en  trois  ou  qua- 
tre iours  y  croiÛra  des  fongcs  boi  sàmâ^cr 


1 1  r  R  E  E   T  K  o  r  s  r  F 

Tour  faire  c  ue  Its  légumes  cwfcm  lier  t'i,9, 
Prens  les  femcnces  que  tu  veux  fcmcr  com- 
me potx,  phifiules ,  ou  lentilles ,  &  pluficurs 
autres  &  dcuaPt  que  lesftmer  arroufc  les 
Je  fai  nitre,  pois  les  femc  à  tâpIaifir.Et  ceux 
i7U!  nailhoPt  de  ceftc  femence  ,  cuiront  plus 
facileni€nt,&  plulloft  que  les  autres. 
To^r^  nmiY  belles  Jîeurs  fraifjjes  toute  l'année, 
Prens  des  plates  nouueiIesJ*ei^é,&  les  mers 
en  vn  heu  chaud  comme  pour  dire  vne  poèT- 
le  Si  les  laiife  ainfî ,  car  par  force  de  grande 
chaleui  iiscroiftront  a  parfaire  grandeur  & 
y  aura  des  fleurs  au  milieu  de  l'hyuer.  ^ 
ToHvfane  que  Us  ^r^ins  pot.  &  ftbues 
croisent  ffluj  haut  que 
iie  coupume. 
Scme  des  grains  comme  froment,  fcigle, 
milet  ,  &  autres  en  vn  champ  ,  ou  il  y  ait  d€s 
fquilles  plantées:  carcllc  cft  chaude  ,  &  cf- 
cliauffe  la  fem.tnce  &  la  faia  croilîre  plus 
qu'elle  n'a  accoutumé. 

Tour  faire  que  les  fruits  ne  feutrrjfent 
point  fus  la  plante, 
Prens  Yn  clou  &  Tembra-fe ,  &  le  fiche  de- 
dans le  pied  de  la  plante,  ou  fi  tu  ne  veux  fai- 
re ainfi,  fais  vn  pcrtuisau  mefmc  lieu  auec 
vn  pcrçoir  ,&  le  laiflc  ainfi:  car  par  ce  periuifi 
toute  r  humeur  fupcrfluc  fortira  dehors,  <iui 

iij 
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eft  la  caufc  qui  fait  pourrir  les  fruits  la  platt- 

T9ur  faire  que  les  tîgnes  &  vermines  ne 

gzfient  point  lei  k^ébits, 
Prcns  de  l'aluine  ou  auronc  ,&  des  fueilles 
de  cedrc  ,  &  de  valériane  ,  &  les  mets  dedans 
le  coffre  ou  font  les  habirs  ,  &  par  les  plts  des 
veftemcns ,  &  tu  verras  qu'elles  ne  te  fafche- 
ront  point  pourautant  que  telles  fiicilles  & 
herbes  font  ameres  au  t;oiitt  ,  tic  ioint  que 
lodeuren  cftfort  grande, &  abominable  a 
telle  vermine. 

V^HY  faire  e^ue  les  bcftes  fumages  ne 
te  donnent ennuy, 
Pourfe  vouloir  afîeurer  des  btftcsfauaa- 
ces  comme  loups  ,  ours,&  besnc©up  d'autre, 
prcns  erailVe  de  lyon  ,  &  d'icclle  t'en  oings 
entièrement,  ce  fait,  tu  peux  aller  fcurement 
par  tout  ou  tu  voudras  :  car  nMc  bcHc  ne  te 
fera  mal,  ains  fi  toft  qu'elle  fentua  l'odeur 
de  la  graille  ils  s*cnfuyront ,  parqroy  ii  tu  iC 
trouue  parmy  quelque  troupe  de  ioi;ps  ne 
t*cnfuis  mais  attens-U  hardiment ,  ahu  qu'ils 
fentent  mieux  ceft  odeur. 
Taur  faire  venir  des  bejhs  cr^elUt  f  «  fonges. 

Prcns  leccîur  dVa  ring,e  ,  &  le  mets  dcf- 
fous  ta  tcftc  quand  tu  yras  coucher ,  oe  forte 
qu'il  touche  lateiie,  &  tu  verras  chofcsmer- 
ueilleuCcs,  &  toutes  fortes  d'animauK  coœitîC 


lyons,ours,tygres,  fangliers,  &  autres  befteg 
icmblablcs. 

Tour  faire  U  foye  blanche, 
Prensdu  fouphre&  le  bruHe  ,  &  mets  la 
foye  fusia  fuojcc  ,  &  die  deuiendra  inconti- 
nent blanche.  Si  tu  veux  auffi  faire  vne  rofe 
de  diuerfcs  couleurs ,  prcns-Iâ ,  &  la  tiens  fus 
la  fumée  de  fouphrc  ,  &  elle  deniendra  rou- 
ge,blanche,&  cramoirie,&  fera  bcllc^nonpas 
ouOiiferant'C. 

Tour  epre  feur  e9ntr»  les  ferfens, 
Prens  ius  de  rifort  &  t'en  oings  les  mains, 
ce  fait  tu  pourras  feuremenr  manier  vn  fer- 
peut  fans  cju^il  te  niordc,mais  mourront  plu- 
iioft  de  fentir  l'odeur. 

l^QUrfaire  vne  pomme  qni  froîfoque  U 
fot/imeil, 

Prcns  du  pn-aota^  de  mandragone  ,  & 
lie  de  vin  rouge  autJt  de  l'vn  comme  de  Tau- 
trc  ,  &  vn  peu  de  ciucttc,  puis  ta  en  feras  vne 
pomne  que  tu  tiendras  en  ta  main  ,  8c  la  fcn- 
tant,elle  te  fera  dormir  mcrueilleufemcnt, 

2^  sur  ojier  U  puanteur  des  aulx  ^p^r  eaux  y 

oignons. 

Apres  que  tu  auras  mangé  des  aulx  po- 
rcaiix,  ou  oig«ons,  prcns  la  racine  de  bttrc 
rôtie  fous  les  braife,  puis  tu  la  mangeras, 
^tu  verras  l'crflt  ,ou  bivn  tu  mangeras  uc- 
la  r4t»i)c  luiubiabic  a.i  gtiige mbr: ,  que  ic> 

1  lii] 
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a^oticâires  appellent  zcdoria ,  &  tu  ne  ferr- 
tîras  aucune  puanteur,  &  cela cd plus aifé  à 
faire  qu*auec  la  racine  de  bett3. 

I{emede  contre  le:  fun<iifes» 
Prcn$  h'îilc  d'ôliuc  jiusd'aloenc  &  me/îe 
tout  enfemble  &  eiîoingts  1  endroit  ou  fciot 
les  punaifes  ianiais  i/y  en  aura, 

)^Qtir gAïier  les  ntoucbes  ti'aff  rocher 
de  U  ch.iir» 

Mets  feulement  vn  oignon  fur  la  ch5tr,&'tât 
que  lafentcur  de  Toigno  fe  pourra cHcndiC, 
lii  mouches  n'y  approcheront  nullement. 
T'iur  giïder  U  chtir  tot»t  i'Efté  quelle  ne 

fs  g^lîcra  point, 
Souterrex  vollre  chair  en  farine  ou  en  fon, 
&  elle  fe  gardera  longtemps  fans  galicr, 
Vottr  co^noiflre  jtvn  meUn  ejl  bon» 
On  dit  communéuKnt  que  le  melon  cft 
bon,  quand  il  a  la  queuë  amcrc  Se  la  couron- 
ne durc,&  fort  pcfant. 

V^ur  faire  mourir  tontet  les  fulces, 
Prcns  poulieul  Piory  ,  &  le  brufle  là  ou  il  y 
a  des  pulces  &  mourront  toutes  de  Tod^ur, 
^m'çrcc  pour  poijfons  de  riuiere, 
Prcns  chair  &  fang  de  veau  bien  broyée  ,  & 
la  mets  en  vn  vaill'eau  &  la  lailî'e  ainfi  par  lef- 
pace  de  dix  iours,puis  en  vfe  pour  amorce. 
I^emede  poHr  garder  que  toutes  herbes  ne  ffiienf 
endommagées  de  foulx  qu  £«/cf» 


LIVRE      T  T  T  !  '  ' 

Semez  Teruca  ai  f  tjue  vou- 

drez ft  iner  ,  eu  b'  s  fcmcr.ccs 

des  hcrbi  s  que  as  ftmtr,  Ja'is  le  lue  de 

louboi  bt  &  tji.and  !es  ht  j  bcs  croifîront  elles 
t)C  feront  galkts  dt  poulx  ne  pulces. 

Vour  fatre  meurir  Uf  f:*.ut;fej. 
Qmj*  oindroit  le  cbalisuts  poix  lic]uyc& 
deiusde  concombre  toutes  les  punaifcs  qui 
y  feroient  monrroitnt  ,  paîcillcment  cjui 
loindroit  cîc  colle  de  poiflun  cuiift  iU  mour- 
roienr. 

2'o«>  fJtrt  Mottrir  les  pjouthes, 
Prens  de      forgcre  &  la  fais  broyer  en? 
laid  j  y  adiouftiint  de  l'orpiment ,  &  de  ceU 
«rrouicras  la  maifon  &  toutes  les  mouches- 
ino^iiFroni      le  mefme  fait  la  dccodien  de 
tchiijcfparfe  par  la  maifon. 

Tour  faire  wonrir  les  pulces, 
L'aluine  ou  la  racine  du  concombre  fan- 
nage  moiiillec  en  eau  de  mer, fait  mouiir 
les  pulces ,  le  mcfme  fait  Teau  dans  lac^uelle 
aura  trempé  le  meîanthium  en  Tefpandant 
parmy  la  maifon.  hem  qui  f^roit  boiiillir 
de  l'eau  aneo  du  Rododaphne  &  de  la  fc  men- 
ccdechanurc&  i'efpandrc  parmy  la  maifon 
â  la  aiefme  vertu, 

Vonrgu,irir  les  chenaux  f^ufftfs, 
Prens  verbafco  &  le  pulucrife  &  en  don- 
ne âboircauec  de  i'cau  au  chenal  qui  fera 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


50^     11.     PART.     D  E  S    S  E  C  R  f,  T  S. 

po,uirir,  non- pas  feulement  qu*il  cui\  la  toiix^, 
mais  qu'il  full  du  tout  pouirifj&  il  fera  gua- 
ry.Lc  nicfme  fait  la  genricnnc. 

ï\tmedeque  les  for  mis  nevoifent  manger  Us 

fueiLUi  des  plantes, 
Prcns  oignons  ciucts,  &  les  broyé  aucc  de 
l'oingt  de  porc  ou  de  l*ârt ,  &  de  ce  oingts  Je 
pied  de  l*arbre  vnc  paulme  de  haut.tout  a  l'c- 
.tour,  &  les  formis  n'y  monteront  point  :  tel 
remède  fe  doit  faire  au  mois  de  Mars. 
T^our  faire  que  les  chieas  en  deviennent  enragex^i 
anec  le  rem  :de  ^eur  les  gwariv; 
Si  toft  que  le  chien  aura  ticnte  ou  quara- 
te  iours,  tu  luy  rompras  la  queue  ,  &  iamais-  ^  4 
ne  dcuiédra  enrage.  Si d'auairturc  il  eft  mors 
de  quelque  cUicn  enragé,  donne  luy  trente 
iours  de  route  ,  commençant  foudain  qu'il 
auroit  efté  mois  à  manger  delà  fiente  de  gc- 
line  au^c  le  pitn  &  d'autre  viande  ,  en  luy 
mît  tant  de!»  racines  de  rofes  fauuages  fur  U 
niorfure  &  au  tour  du  col  v\\  colier  de  mef- 
mcs  raci.ics,  mets  dedans  la playe  aiilxj,  & 
de  s  oygnons  troitf  ;z  en  le  plongcain  dans  la 
mer  deux  ou  trois  fois  le  iour  ,  car  l'eau  de 
mer  à  grand  vertu  contre  la  rage. 

Secret  contre  foudre  &"  tem^s/ie, 
La  ou  la  peau  de  la  chicnne/era  arrachée 
•ou  lapsau  ducocodrillc  ou  Hypopotanrus, 
eu  du  VC4IU  111^1' 1»!  «  U  fondre  n'y  ffti'a  Awciiil 
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JL  1  V  K  b      i  R  O  I  S  1  il  Jj  M  E .  SU'/ 

mal  5  pareillement  le  laurier  ny  le  figuier  ne 
font  endommagez  de  foudre  n*y  de  tempcftc. 
T$i4r  garder  c^hc  Its  fruits  ne  tombent 
au4m  rjitilsfoycm  i7Jet*rs, 
Qm  attachera  des  figues  fauuagcs!  aux  ar- 
bres 3  elles  ne  garderont  pas  feulerrient  les 
fruits  de  tombcr^mais  les  confcrucroni  iiif* 
ques  a  ce  qu*iis  foicnt  meurs. 

ToHT  garder  (jue  les  mutres  Qufoyms 
ne  n:angrnt  les  poulies, 
Qm  oindra  les  iambes  des  poulies  de  lus 
de  ruè,n'ayc  peur  que  foynes  n'y  martres  leur 
facent  aucun  m:il. 

Vo:4y g  irt.er  lespoules  a^efire  mrig^cs  desrcgr: nrs» 
Toutes  poullailes  qui  auront  mangé  du 
poulmon  d*vn  regnard,  en  feront  pccfcruees. 
Veut  rendrf  le  Im  uufjl dou  x  mvique  foye, 
Prens  tclit  fjnantitc  lin  qu*il  te  plaira, 
,  qui  foit  bel  bon  ,  &  le  fais  pigncr  comme 
prcft  à  filer  :  puis  prens  de  la  fiente  fr;.ifchc, 
de  veau  ,  tant  qu'il  y  en  ait  affei  poiîr  cmpa^ 
ftcr  ledit  lin, &  qu'il  foit  bien  lauc  après  qu*i 
aura  elle  cinq  ou  fix  heurts  ainfi  embrcné, 
il  fera  auffi  doux  que  feye  ,  &  le  pourra-on 
filer  auili  de  flic  qu'on  vwudra. 

^  fvi>iri:  bcéiueau^  dt  f  biffons 
faire  lHtn}*re  de  utùfi, 
Prens  vnc  quantité  de  vers  luifann  :  cVft  à 
dire  de  ces  petites  bcftci  qui  luiicnt  de  nuid:, 
&  les  (âii  diAiler  en  alembic  de  verre  a  p<?-. 


II,    PAlir.     .  s  E  c  R  ?  T  s, 

tir  feu  5  mets  la-Jitetaudansvnc  phiolc^oît 
vne  boullc  ronde  de  vcrrCyC^ui  ((  'n  bien  cbi- 
Te,&  y  adiouftc  quatre  onces  d  argèt  vif  }>ur- 
gc.c'cft  a  dire  paire  par  le  coi  douan  ou  cha- 
mois ,  puis  la  bouche  bien  qu'il  n'y  puiflc  en 
trer  aucune  eau^  puib  l'accommode  au  milieu 
de  la  rcîb  de  forte  que  chofe  aucbne  oe  la 
puiffcromprcj^  la  metsen  l'eau  ,  ellercr.- 
éra  tresbe'!cfpîendcur,&  les  poiffons  nage- 
ront n  la  fo'.illc  après  &  viendront  donner 
<?ans  la  re^s,car  le  poiifon  le  deUde  fort  en 
l'eau, &  le  voir  &  aller  aprci  la  lumière.  Sé- 
blablcmcnt  portant  ceftc  boulle  de  verre  de 
nui<5t  rendra  aflcz  grande  lumière ,  k  pareil 
fera  elle  tet>uc  en  vne  chjmbrc. 
"Pour  ihufjvr  de  la  mai/on  Ui  mouches^  les  arai" 
gn€i  let  f  9rj,îdns  é>  autres  befles^ 
Prcns  plumes  de  la  huppe^en  telle  quan- 
tité que  tu  vcKjdras  &  les  bruile  en  ta  cham«» 
^'C  ,  quand  les  bcftesfentiront  cefte  odeur, 
elles  s'en  yront  &  jic  retourneront  plus ,  e*eft 
chofe  efprouuee 

Contre  les  njuihernns. 
Prens  comin,  &  le  mâche  bien,d*ic^îuy  ins 
ainfî  fait  t'en  oindra:»  les  mains  ^la  face 
fout  le  corps  (î  tu  peux  ,  5:  comme  le  mou- 
cheron fcntira  telle  O'ienr  ,  il  ne  s'arreflera 
point  pour  ce  que  lodcurluy  ell  tnnuieufc, 
êc  par  ainfî  ne  te  fera  nulle  fâcherie.  Dauan- 
tagc  fi  tu  les  YCU3L  Uuiiçt  hor&  ds  U  chdmbre 
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prens  (.ouVr^ac  duZ 'trcfdcîice^'  I, 

veux  chalFer  n.  c,  n  '        "  '«s 

rô  l'odeur'il^^nc  ?e  ni  '"""'"'"'^n^  fenti- 
q..e  celle  odcMcuSi    "'  ^"'J.^'' '  ""'"e 

P'cr.s  centaurée  ,  &  freil  cl  1  r? 
k  en  arronfcras  la  maifon  ô^la  ch  t'""^'" 

«)»c  telle  odeur  c' r  ell  .  '"""^  '  P""^« 
J-r  fa„t  donner  a  eu  ^  'Idr 

.     P^«.='leM.evien,,ent  a J  'irt' ''"'f'"'^^ 
M  fouciansd'iceUeodc,.:,.      ^''°g^"«,  „e  fc 

h  "ife.. ,  ;,r  'r•p"'""«■" 
jjjcifaires  changer  dp  r  J  i  ''^  "ature  pour 
«il-s  icelle  po^I'et Is  r  P'"'"  '  >  P'"'* 
<irai  /uni  les  laiirer  „  ,  "''î"'^*"'  °"- 
"'""  prendre  autres  hunu- 


m 
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fio  II.  PART.  DIS  Secrets 
ditCjOU  les  arroufer  d'autre  eau  que  celle  qui 
s^enfuit.  Situlcs  veux  faire  dcuenir  rouges, 
prens  eau  dans  laquelle  feras  bouillir  bois 
de  brefil  couppc  bien  menu  ,  iufques  à  la  c6- 
fomption  de  la  tierce  ou  quatricfme  partie, 
&  aucc  icclle  eau  rouge  froide  iras  arrousât 
Ja  terre  petit  a  petit  foir  &  matin  ,  fans  luy 
dôner  autre  eau  que  de  cette  coulcur,iufques 
à  tât  qu'il  te  fcmblera  que  la  plante  ait  prins 
racine  &  foit  hor*;  de  danger. 

Si  tu  les  veux  faire  verdes,  prens  le  fruit  de 
nerprumbien  mcur  :  brife  le  quelque  peu  & 
le  fais  bouillir  en  eau  le  preaner  deuiendra 
vcrd ,  &  le  non  mcur  iaune,aucc  icelle  eau  tu 
arrouferas  la  terre  ,  la  fleur  dcuic;idia  de  tel- 
le couleur  qu'eft  l'eau  ,  dont  la  terre  a  elle 
arroufce:  mais  il  la  faudra  arroufer  aulTi  long 
temps  comme  eft  dit,  c'eft  à  dire  tant  que  les 
lettons  fe  foient  prins  qui  fera  en  continuant 
quinze  ou  vingt  ioiirs. 

Si  tu  les  veux  faire  noires,  ce  fera  aucc 
gales  &  vitriol,  comme  on  fait  l'encrcdc  ce- 
fie  couleur  baigneras  la  terrC5&  la  fleur  blâ- 
chc  deuiendra  noire:  mais  il  nt  la  faut  laiflcr 
la  nuit  au  ferein,afin  qu'elle  ne  prcniK  rofce. 

11  faut  aulfmotter  que  toute  la  fleur  ne  de- 
uiendra point  de  ceftc  couleur,  mais  feule- 
ment en  partie  ,  &  en  partie  tiendra  dcfon 
naturel^ de  forte  qu'elle  fera  de  deux  cou- 
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&  le  foir  de  l'autre  coi  de  la  n,r7"- 
couleur  ,  puis  l'autre  collé  au  matin  d- 
autre  couleur  de  lautre  cX"Tf  '  ""^ 
elles  foyentarroufee:  le  ^atin'  &  tT  '^7 
-  deux  couleurs  maK  m  .u         «,  Jcfoirdo 
^1  que  la  où  tu  as\"rie "/a fc' 
4  ne  l'y  mettras auili  icM    12  '» 

ÎP^rainfivicndrontrtroisco  1 
J  naturel  de  la  plante    &  d'ic^ Il  "?  * 

coulourectii  en  f!;,.        ^'  P'antcai.ifi 

vieille  &  enrouilJe  '  &r  ^ 
[cr  /;  elle  efto.t  efre(Vf/ce  .  ^fe?';?  '""".''^ 
Ja  fais  accouflrer  en  formVj  '  & 
pi-  ou  de  corne  de  ba^f  bT'T  P^" 
dans  auec  faumure  afin  ôlvn  ''P'^<*<^- 
Plufloft  ,  maisquSe  o„  l"''  '"'°"'"^ 
vn  petit  pertui,  ,  mets  d^d«n  P'"'"  ^'^"^ 
»"e  ^  t'u  voudras  le  "  r^renf""  /'""^ 

,  •       ou  de  prune,  .  o  °diPr7'  ?"  «'«^  P^i- 
counre  la  platine  d"vn  f   j' f"'"^^'  >  "Prc» 

i:i  f  offc ,  &  l'a  Cet;:  Ir'de  f 


4iir  Je  nul  collé  ,  fi.von  ,  par  la  pointe  du  cor- 
necMaquelle  comme  dit  cU,  foir  vn  peu  per- 
tuifcc,  V'Ms  l'arroufc  encore  pat  dehors  aucC 
fauniure  la  plante  en  terre  la  pointe  contre- 
mont  au  mois  de  Septembre  ou  ^  Oao- 
bre,afin  que  la  terre  puilfe  refroidir  k  cor- 
ret  ,   car  quand  les  fcmence  ou  grains  qui 
font  rednfcs,  Tentent  humidité ,  &  font  affez 
cnHees  &  enerodies  elles  cômencent  a  letter 
^.-os  Rcvme ,  &  racine  ,  &  vont  tant  tournant 
Loiîr  de  ladite  platine  qu'elles  fe  viennent 
àtroîierpardcflous  ,  d^autant  que  les  raci- 
nes font  poinauès,  aures  &aig.iesdcleur 
nature  ,  &  vont  tant  s'cllendant  &  tournant 
ciu-auec  l'aide  de  le  terre  laquelle  attendrit 
le  fer,le  viennent  à  percer  &  faire  pluficurs 
pcrtuis ,  puis  fe  vont  eflargilTant  petit  a  ftnt 
pareiUemétlcrrmcde  deHus  va  tournoy  ât 
àlentour,auqi.el  tournoyer  il 
iicur  de  la  faulmurc  ,  &  la  conle.ir  du  ter  ,  «5C 
les  porte  auec  fo--  ,  &  voulant  païkr.luy  con- 
mcntpafferpir  force  ,  &  toutes  viennent  a 
foftir  en  vn  mefa.c  temp.  ,   àc  en  gro  hx  au 
vouloir  fortir  ,  &  à  s'vnjr  &  attacher  enfera- 
ble  de  forte  qu.  toutes  l'ont  vne  mcfme  plan- 
te s-engroirdfant  defrtiCDrémcnt ,  &  produi- 
fant  foii  fruia  gros  outre  mifure.cnok  très- 
belle  à  voir. 

l^in  èétmfefm:  tmt  dt  U  féconde  f  ^ 


QV  ATRIESME  Lî- 

VRH    DE  LA  SECON^ 

DH      PARTI  1:. 

Tot*r  faire  vne  liqueur  fuite  m  tnt  &  à  peu  de 
defpens^dvfer  continuellement  four 
maintenir  totiftoHrs  U  chairvnie, 
délicate  e^  lt'/}'funte, 

R  ENS  eau  <îc  puits  ,  ou  de 
cifterne  ,  ou  de  fontaine  ,  &  Ja 
faisdiftillcr  ^  &  après  eftrc  di- 
ftillce  ,  mets  y  dedans  pour 
chafque  phiole  commune  de 
ladite  eau  ,  vne  once  de  myrrhe 
en  paudre,lescfcorccsde  quatre  œufs  cruds, 
demie  cuillerée  de  gomme  de  gcncure  f^^a- 
woir  cft  de  vernis  ^cfcriuain&Ja  mie  de  la 
lïioitw.d'vllfain  wSis  ,  qûi^aif trempé  vne 
nuiâ  en  lai«?i  de  chcure  ,  mettez  toutes  ct« 
chofcs  â  diftiler  de  nouucau.Puis  prenez  ce- 
fte  eau  dernièrement  diflillee  ,  &  ayes  vn  pot 
tt<5uueau  p!ombé,tcnu  quelquchcurc  en  l'eau 
autjwel  mettrez  autant  que  voudrez  de  po- 

Kk 


5T4  PART.     DES  SeCK£TS. 

maiie ,  qui  n*a  de  pommade  ,  qu'il  y  mette 
graifle  de  chcureau ou  de  poulie  ou  d'a- 
gneaUjOu  de  veau  ,  qui  a  pommade  il  ne  faut 
que  m.cttre  dans  vn  pot  tout  ainfi  qu'elle  cft, 
mais  fi  ce  font  autres  graiffesjillcs  faut  pafîcr 
vne  fois  ou  deux  par  vn  caneuas  dcffus  vue 
cfcuelle  d'eau  claire,  afin  qu'elles  viennent 
nettes  &  belles  ,  &  les  mettez  ainfi  défaire 
fur  1er.  cendres  chaudes  dans  le  potfufdit  â 
petit  i'eu3&  quand  elles  feront  fonduès,allex 
y  mettant  petit  à  petit  de  lafufdite  eau  di- 
flillccj  iufques  à  ce  que  puillîtz  cognoiihe 
qu*cftans  oflccs  du  feu  Se  fioidcs,  elles  de- 
meurent liquides  comme  vn  huile  cfpais ,  ou 
comme  vn  vnguent  bien  liquide  ,  ou  comme 
fauce.Mais  pource  que  les  eaux  ne  fe  méfient 
aucc  les  grâiircs,  &  torfiours  les  graiJTes  na- 
gent de  iTus  ,  comme  aufli  faiti'hûilc  :  pour 
faire  que  ladite  eau  demeure  incorporée  a- 
iiec  iccllc  pommadcj  ou  aucc  icelles'graiircs" 
il  faudroit  dilToudrc  en  icciles  du  tartre  cal- 
ciné ou  fai  alcali  des  verriers^ou  borax  3  car 
ces  fels  mangent  les  greffes  ,  &  les  font  de- 
meurer incorporées  aucc  l'eau  j^laquellenc 
fera  en  trop  grade  quantité^mais  en  propor- 
tion comme  i'ay  dit  vn  peu  dcuant.  0i  ceftc 
liqueurainfi  faite, fe  doit  contregaider  net- 
tement en  vaifl'eaux  de  verre  ,  ou  plombe  7.^ 
&  luy  voulant  donucr  odeur,il  y  faut  mettre 


t  I  V  B  1    CLV  ATRÏF.  SMF.  5'^^ 

vîi  peu  de  c.imprc,ai!tc  bc  nicin  blanc, c'cft  i 
fçauoir  l'amanclc  du  benioinj  &  aufTi  vn  peu 
de  mufc  ou  d'ambre  dcfFaittn  eau  rofe  ^  & 
roiilcc  &  qu'elle  ne  demeure  rouflc  y  ou  bien 
huile  de  Icfcmiti. 

Tour  t'Jier  toutes  taches  de  la  face  ^fuhtlii» 
'^7  ii  pcaUytfter  Us  ieniuies ^iC;* 
lontregarder  la  charneuit 
tresbtUe, 

Prenez  myrrhe  ,  &  en  faites  poudic  trcf- 
iîeliec  5  &  labairczcn  vn  cfcutilc  aucc  vn 
oeuf  frais. &  auecvn  petit  d  eau  de  vie:  Met- 
tez: la  a  dilîiller  par  vnc  retorte  de  verre, 
prenez  if  elle  ear>  &  la  dcrmclle?  auec  au- 
tvint  delai^}  vierge  ,  Iccjuel  fc  fait  de  Ijtargc 
bouilly  en  vinaigre  diftil  :é  &  coulé  ,  &  hui- 
Jcde  tartre  méfiez erlcnible  ,  cjui  viennent 
comme  vn  iaiifl     aucc  ce  mcflere?  Peau  de 
myrrhcfi  fd.te  ,  &  lagardciezen  flacon  ou 
phiolc  de  verre,   tt  quand  en  voudrez  vfcr, 
Jauez  vous  premier  fort  bien  la  face  aucc 
eaujoù  ait  trempe  c]utlc]ue  heure  du  for  c*c 
froment  ou  d*orgc,c]ui  efl  mcilleurejSc  auec 
ccftccaudefon  vous  frotterez  fort  bien  la 
face  âuec  vn  linge  ou  dr  ap  rouge  ,  qui  vau- 
dra mieux  ,puib  vous  eflu}  il  ai  ec  vn  cifuyGif 
blanc  ,  &  ioudain  vous  lauez  auec  l'autre 
eau  de  myrrhe  ou  de  laid  vie  gc  dcirufdit, 
'ÔcJalai.Gex  ainli  fans  v«ustffii}er  ,  conti- 
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516      IT.    PART    DES  SECRETS. 

ïïijant  ainfî  matin  &  l®ir3&  tous  verrez  mer- 
ucil'eufe  opération. 

E^u  pour  ojier  Us  ta!^thes  dît  Vij 

Prens  fleur  Je  fehiijfenouiUâc  rue  ,  autant 
cl'vn  comme  d'autre  ,faiscncau  diftHlce ,  la- 
ue  t'en,&  verras  l'erttt. 

.yfii  "iJif-ig^  qt4i  dtttient  lépreux, 

Prens  foutfrc  &  camphre  ,  de  chacun  vnc 
once  myrrhe jCncens ,  de  chacun  demie  once, 
rne  liure  o'caii  rofe  ,  réduits  les  en  fi^ie  pou- 
dre,&  les  mets  dans  VHC  phiole  au  foleil  par 
troii  ioui^s^bouche  les  bien  &  te  laue  le  \r.ifa* 
ge  de  ladite  eauj&  ii  ic  lauerairkcomiaent. 

£:turare  ^  f^tre  Ifs  maîny  ttesbelles  &  U  face. 
Prenez  fncilles  de  lis  blanc,  &  les  dillil- 
U^  en  vaiHeau  de  verre  ou  plomb  à  petit  feu 
prenez  puis  fandal  bi.'mc  ,  Si  le  iaaez  trcs- 
bien,&  le  mettez  tremper  en  ladite  eau  ,  & 
l'y  lai ifez  tant  «ju'il  foit  bien  cnfié  Apres 
pour  chacun  once  de  Tcau  fufditc  ,  mertex 
demie  once  ,  ou  trois  quarts  de  maftic  bien 
lauéjpuis  feiché  &  toute  chofe  mcfleeenfom- 
ble,la  mettrez  dirtitler  par  le  bainenappli- 
«juantà  la  bouche  de  Talembic  vu  peu  de 
muCc  fi  la  voulez  auoir  de  bonne  fcntcur  Se 
vous  aurezvneeautresnoble,cogncu^  de  pca 
de  pcrfotiQCS  iufc^u  es  à  prcknt. 
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l  I  V  F.R     QV  A  T  H  T  F  5  M  E.  5 

Tour  eflev  le*  ma  rques  &  m  ..rricf  j  tcmeurtei 
de  U  vcrelU^ou  (,m^  telle  tnaUdie, 
Prcns  beurre,  &  oing  de  porc  ,  mette?  les 
fondre enfcmblc, y  âdiouilnnt  vn  peu  dcte- 
rcbcntine  ,  puis  Ic^;  Kuj^z fort  bien  enncuf 
«aux  5  &  battez  pour  chafquc  trois  onces  de 
ladite  mixtion  ,  le  iaonc  d*vn  œuf  frais, &  Yn 
peu  d*alun  de  roche  bruflé  ,  Si  le  tout  incflc 
€nrcmbk%&  l'cftendrez  fur  vn  linge  blanc, 
l'appliquant  fur  le  lieu.Si  trouirerez  iocon^ 
tipf:m  la  chair  bonne. Puis  ,  fi  bon  vous  fem- 
blCjoigTicxles  de  la  fufditc  li^jucur  de  myr- 
rhe,&  de  laiâ  vierge  3  Si  ne  vous  rcftcra  que 
dtfncr. 

Tour  faire  crotjfre  Uh^rbe  &  Us  chetteux 

cfui  ne  tairfjtront  fus, 
Prcns  moufchcs  à  miel  quand  on  nettoyé 
J*^  ruches  ,  ai  tnnt  quctu  voudras  ,  fais  les 
briiHcr  en  la  p<>cfle5&  en  fais  poudre  defliec,, 
prensâufli  femçrtccdc.  iiti  ,  bruHc-là  &  ciï 
fais  pondre  délice  incorpore  cufenible  au- 
tât  de  i*vn  qnc  Je  l'antre, puis  prendras  huile 
(K/  lézard  ,  fais  les  noyer  en  hnylc  commun 
froid,  fuismtrslaphioledcHantîc  feu,&  la 
fâi»  bowillir  qu^eile  c-ommcncc  àcrcucr  ,  o- 
fk-ln,6i  pwis  là  mets  au  folcil  par  quinze  ou 
v*rt^T  iot>r^pnfs  garde  U  en  ccile  fotte  aaec 
Icsbettcî  dedanj.ccfcravn  Ivuile  clair  com- 
me ôit^iifiouRfc  gardera  ,  ancc  çcÇt 

K  k  iij 


t. 
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huile  incorpore  IcrJites  poudres, &  le  foir  & 
le  mitin  ,oiiidraR  le  lieu  duquel  tu  craindras 
cftre  dcfiîuc     poil  ,  &  le  poil  ne  tombera 
point, mais  croiftra foadain  en  abondance: 
mais  il  te  faut  premier  faire  lediuc  à  la*ier  la 
telle  de  cendres  de  vigne  ,  en  laquelle  feras 
b.juillircappilliucneris,aigrcmoinc,&rhier- 
re  de  chacun  cinq  manipules ,  laquelle  ciiicc 
lu  couleras  &  contrcgarderas  de  la  poudre: 
auccicclle  te  laueras  la  telle  deux  ou  j.  fois 
la  fcpmaine  &eftant  bien cslTuyé  oings  toy  Ic- 
gercaienc  dudit  vaguent  fur  ta  peau  propre. 
Si  parveitu  de  ce  lauenient  te  fait  croiftrc 
les  chcucax  long  &  en  abondance ,  car  ledit 
vngucnt  accroift  la  longueur  &  retient  les 
chcucux  qu'ils  ne  tombent. Les  chofcs  fufdi- 
tcs  ont  elle  cxpcrinientces  par  pluficurs  per- 
fonnes  qui  auoicnt  la  pellade  ,  lefquels  font 
tous  guaris. 
'PoHr  o[ier  le  poil  oh  la  harbe  d*oii  tu  voudrai, 
Prens  chaux  viuc  nouucllc  quatre  onces 
orpiment  en  poudre  vne  once ,  &  Ic/îine  for- 
re,Vcft  à  fçauoir  de  la  féconde  IcHuc  magi- 
ôrale  d;:ux  verrcs.msts  les  en  vn  pot  &  les 
faisboiiillir  iufqucs  d  ce  <|U'iis  dcuienncnt 
cfpais,ou  bien  plonge  dedans  vne  plum;;  de 
canneA  ^1  clic  fe  pelle  ,  elles  feront  alTci 
cuites  5  va  les  nvMiaat  foaucnt  ,  &  en  cui- 
faat  prcndroat  corps ,  pui»  g^ardc  les  en  pots 
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plombcz5&  quand  tu  en  voudras  vfcr,  cftens 
la  fubtilcment ,  &  la  mets  par  mcfure  fur  le 
lieu  d'où  tu  veux  oftcr  le  poil.  Mais  oingts 

premièrement  le  lieu  d'huile  d!amâdcs  dou- 
ces,puis  mets  deÛ'uî  ladice  mi;ttion  ,  &  tu  ne 
fencirâs  icelle  chaleur  ou  bien  peu;{i  routes- 
fois  tu  auois  la  peau  tant  cklicatc  que  tu  fcn- 
tiflc  la  cluleur  ,  de  forte  que  tu  la  peuiîc  en- 
durer vn  petit  5  fi  tu  la  peux  en<^urcr  toutcs- 
foisjcllc  fera  tant  plul^oft  Ton  cflfeâ  ,  finon, 
prcns  deux  onces  d*cau  rofe  ,  vne  once  d*cau 
de  plantain, demie  once  de  fuccrefia^incts  les 
cnfcmble  &  baigne  ,  incontinent  la  chaleur 
ccfrcra  :  ccftc  médecine  pourras  tu  faire  vn 
iour,&  l'autre  non ,  iufques  à  ce  que  tu  feras 
venu  à  ton  entente.  Si  tu  crains  de  faire  ceci 
qui  aelté  cfprouuijfais  ces  auprès,  fçauoir  cft 
prcns  fcl  armoniac  &  fiel  de  bouc,&  les  bro- 
yé cnfcmblq,  puis  cnoingts  le  lieu  d'où  tu 
veux  ottcr  le  poil,*  tombera. 

.  Prens  cncorcs  iu$  de  racine  de  chelidoi* 
oe,&  vn  peu  d'orpiment  ,  &  ius  de  lierre ,  Se 
œufs  de  formis ,  &  vn  petit  de  vinaigre  ^  in- 
em;pore  les  cnCemblc,&  en  oingts  le  lieu  par 
pluficurs  fois  ,  ils  s'en  iront  :&  fi  s*il  te  fait 
mal, baigne  toy  4c  l'eau  fufditc^&  elle  mode* 
fera  la  chaleur. 

VtHr faire  netrs  les  cheueux 
jioils gris, 

K  K   ïn  \ 
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Prcns  cinq  flafnues  d'eau  de  pluyCjincts  les 
boiiîllir  aiicc  cen<4re8  fortes  ,  &  mets  dedans 
onces  de  litargc  d'or  ,  Tauge  ,  &  fueillcs 
de  figuier  noir  de  chacunevne  manipulejaif- 
fc  les  borillir  tant  que  la  quatrième  par:  foit 
confommee,  &  fera  fait  auccicelle  deco<fti6 
tu  te  laueras  la  telle  deux  fois  la  fepmaine,& 
quand  elle  fera  elîiiyee  5  prcns  ius  de  faugc, 
mets  dedans  vne  once  détartre  de  vin  groi 
rouge, &  demie  once  de  Utarge  d*or,cings  vâ 
pigne  de  plob  dudit  iusfi:  t'en  pignc  fort  bieti 
Îa  tefte  ou  la  barbe,  &  dcuiendront  bien  toft 
très- noirs  en  continuam  ledit  pigneraucc  là 
ius  fufdit  &  la  poudre ,  qui  eft  chofe  expéri- 
mentée, 

Fais  encore  ceft  autre  fecret  qui  eft  trcf- 
bcau  duquel  vfoit  madame  Lefine  Venctia- 
nCjpour  femblcr  belle  ieune  fltle.  Elle  pic- 
noit  huile  de  tartre  ,  &  le  faifoit  chatifferjSc 
après  qu'elle  s'eftoit  lauélatefte  6c  cfluyeô 
cileoignoit  fon  peigne  dudit  huile  ,  &  s'en 
pignoit  bien  eftant  au  loleil  qirelquc  cfpacc 
de  temps,  ou  bien  auec  fon  cfponge  s'en  oi - 
gnoit,  pour  faire  fes  chcucux  tant  pluftort 
noirs ,  &  ce  par  deu^  ou  trdis  ((tk  le  ibnr.  Si 
en  vne  fcpniainecUe  les-ïfitaic  fait  ivoirs  eô* 
me  ils  eftoyét  autant  qu'ils  dcuiirfltnt  biacs-. 
Le  femblable  fe  fait  de  là  bai  be^^-fî  tu  veux 
auoir  bonne  odeur  ^  vie  au  dernier  ^  d'huile 
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dcbenioin  â  oindre  ton  peigne  ,  car  il  aide 
cncores  à  faire  les  chcucux  ou  poils  noirs,  & 
donne  bonne  odeur ,  ce  font  fccrcts  très-  ra- 
res. 

Et  ciKor  pour  le  fcmblable  ctfct^prés  miel 
blanc,&  le  fais  diftillercn  alcmbicde  vcrre^ 
aucc  feu  aflfez.  afpre .-garde  icelle  liqueur  puis 
telaue  la  terte,laquellc  feichce,t*oindras  a- 
ucciceluy,&  deuiendront  beaux. 

Item.prens  huile  de  pauot  &  eau  de  miel  d 
dite  efgalcmen*,&  vn  petit  de  vin  blanc  ,  ia- 
corpore  lesenfemble  ,  puiî  t'en  oingtslc* 
cheueux,&deuiend.ront,moulc  beaux  ,  lui- 
fans,&  nets  de  toute  ordure. 

Item  prens  bon  Tafran^  &  Tincorporc  aucc 
le  iauncdœufs,cuits,&  vnpcu  de  miel,  &  en 
feras  en  forme  d'vngucnt  ,  duquel  t'oindrâ« 
k  fofr  i^e  le  niati«,coti'tiftaj^nt  vn  mois  pour 
le  moins  à  fe  lauer  fo<iucnt  ,  &  deuien- 
dront de  couleur  d'or,mais  oings  premier  le 
peigne  aucc  h«ï(c  d'amandes  amercs  ,  ce 
«jiic  ti\  fcias  cepcVsdant  que  tu  es  au  foleil: 

&  deuiendront  beaux  &  luyfans  comme 
or. 

En<o**  ptens  tacitic  d*citdiue!&  la  cuits  cq 
leirjue,&  la  continuant  elle  te  rcdra  les  chc- 
ucux blancs  fciche  toy  au  folcil  &  te  lau« 
deux  fois  la  fcmainc>&  mets  boL.illir  dans  Ja 
lellittcçuœin  &  tigueliflc  ,  &  quand  feront 
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feichcs  parfume  les  auecfouphrc  vif  3  &  de" 
uiendront  de  couleur  d'or. 

Encore  pour  faire  que  les  cheuenx  blancs 
deuicnncnt  noirs,prens  fauon  noir  à  laucr^Ôc 
chaux  viue&  litarge  d*or  ,  autant  d'vn  que 
d'autre  fais  en  forme  d'vngucnt  ,  &  d'iceluy 
te  frotcras  les  cheucux,&  le  continueras  par 
-foisjfelon  que  tu  en  auras  befôin,&  quand  iit 
feront  faits  noirs, laiifc  les  ainfi,mais  s'ils  re- 
tournent blancs^retourncà  faire  lenierme. 

Encor  pour  les  faire  roux  eftans  blancs, 
prcns  fueillûs  de  noyer  vn  manipule  j  &  les 
fais  dilHllcr  en  alembic  de  verre  ,  puis  te  la- 
uc  feulement  les  cheueux  blancs  &  non  la  fa- 
ce.car  elle  deuiîndroit  noirc:&  ce  par  quin- 
ze  iours,  il  te  durera  vn  mois  &  fera  les  che- 
ueux noirs. 

Prens  encore  vers  de  terre  bruflcx ,  fais  en 
poudre  fueiUes de  figuier  noir  pareillement 
fie  en  fais  poudre  déliée  ,deftrempe  lc3  auec 
huile  d'amandes  douces  &  dcuieudront 
roux. 

Tour  faire  troifirt  infnt'mtnt 
les  cheuenx, 
Prens  vue  quantité  d'oîursdegcline  ,  6c 
les  fais  cuire  en  eau  auce  leurs  efcailles ,  puis 
tire  hors  le  iaune  &  le  fais  frire  en  la  pocile, 
fans  y  mettre  aucune  chofe,  iufqu'àce  qu*il 
«a  forte  humidité  dehors  ,  puis  oftc  les  & 


«il 
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les  mets  en  vn  fachct  &  les  prcflTeau  pre/Toir 
&  en  tire  toute  la  fubftancc  c]ui  en  peut  for- 
tir  :  brufîe  puis  vnc  corne  de  bœuf  &  en  fais 
poudre, laquelle  incorporeras  auec  ladite  Ix^ 
queur  &  mets  encore  crottes  de  cheure  bru- 
fiées  5  puis  auec  ladite  mixtion  t*en  oindras 
par  pluficurs  fois  le  lieu  dcfnue,  &  croiftront 
foudain, 

Voiér  hUnckirUs  cheutMx  à  l'ombre  fanj  feleil^ 
dcHieniront  lnj  fans  &  bUms 
comme  argent, 
Prcns  trois  onccsde  racines  de  grande  ce- 
taurec  ,  gomme  Arabie  dragant  alun  de  ro- 
che 5  de  chacun  deux  onces  fauon,de  Venifc 
blanc  vnc  liure  d'alun  de  fcce,  prens  premier 
vingt  cinq  Hures  d'caa  de  riuiere,mct$  les  fur 
le  feu  iettant  dedans  les  racines  de  centaurée 
taillees.auec  vn  peu  de  fes  fucillescnfemble, 
8i  la  feras  bouillir^tant  qu'elle  foit  diminuée 
de  la  tierce  partie , mets  la  puis  au  foleil  par 
quiozeiours ,  5c  mets  dedans  boiiillir  toutes 
les  chofes  fufdites  :  &  elle  s*appelle  Blon- 
de à  la  Vénitienne  ,  &  le  matin  quand 
bon  te  femblera ,  moiiillc  toy  bien  les  che- 
ucux ,  puis  les  euucloppc  en  vn  lingc,&  dc- 
uers  le  foir,Iaue  toy  la  tcfte  ordinairement, 
accouftumant  de  mettre  en  ta  Icdîue  Therbe 
pariétaire  y  puis  te  feichc  ou  bon  te  femblera 
ouaufoieil  ^  ou  au  feu  »  &cc  faifant  dcus 
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OU  trois  fois  la  fcmainc  ,  les  chcucux  dcuicn- 
dront  beaux,blancs3&  luyfanSjCju'ils  fcmblc- 
ront  cl*argcnt.  »Et  faut  fçauoir  que  ceftuy  cft 
vn  fec rct  tics- beau  Si  vray. 

Va/^e  molle  comme  pomatc  â  fe  lauer  les  mains 
ej?  bonne  pour  creaeures  des  mains  ^de  la  bon- 
che  y&du  ne-^maintenuiit  la  chiirdcUcate  , 
de  bânne  fentenr. 

Prcns  amandes  pclccs ,  alun  de  fece  farine 
d'amidon  ,  de  chacun  fix  onces  :  pignons 
rets&  peiecsjfemence  de  co^ifge  nettC5&  fa- 
rine de  febucs  brifecs  ^  de  chacun  .quatre 
onces  poudre  de  girofles  ,  florax  calamita 
en  poudre  macalepen  poudre  de  chacun 
trois  onces,  fcl  blanc  bien  pilé  deux  onces 
miel  blanc/auon  de  Venitc  vne  lime  ,  mufc, 
ciuette^de  chacun  vn  fcrupule^glaircs  d'oeufs 
en  nombre  de  dix.  l^rens  premier  les  am?Ki- 
des  pignons  &  graine  de  courges  ou  melons 
bien  blanches  &  nettes  ,  &  les  pile  bien  au- 
morticr,caT  là  gift  toute  l'importance  qu'el- 
les foycnt  bien  rubtilcmcntpiiccs-.mcts  apt  es 
dedans  alun  de  ftce  ,  &  les  repile  moult 
bien,pui&y  idiouiîc  le  miel  ,  &  l'incorpore 
bien  auec  le  pilon, puis  mets  y  dedans  le  fa- 
Don  bien  Cailié  delw  ,  &  le  pile  &  incorpore 
^iligepimét^  en  après  mèts  y  deux  liiares  & 
demie  d'eau  de  bryonia,  lailfe  les  bien  trem- 
per   les  lacu  en  vn  pot  neuf  >  le  UiiTant 


LIVRE     Q_y'A  T  R  I  E  S  M  E.  fiT 

aînfî  coluiert  vn  iour  entier ,  mets  le  pui*:  fur 
feu  de  charbons  ardans  fans  fumcc,  &  le  fais 
boiiillir  vn  quart  d'heure  ,  méfiant  toufîours 
le  dedans  auccc]uesvne  fpatu  le  de  bois  ,  afin 
qu'ils  ne  fc  prennent  au  fond,&  ne  prennent 
«jnelqucmauuaifc  odeur  oftc  le  du  feu  ô(  le 
•verfeenvn  gr5nd  plat  déterre  ,  pins  mets 
dedans  les  farines  fufdrtcs,&  cftant  bien  in- 
corporées,la  pondre  de  giroacs5&  les  autres 
poudres  enfcmblc,  Icfquellcs  auffi  bien  in- 
corporées ,  couurc  la  bien  qu'il  nes'cfucn- 
te  ,  6i  le  laiifc  ainfî  confire  dix  iours  de  long, 
puisyadiouilcîc  macalep,  lemufc,&  laci- 
ucttc  broyez  bien  ddié^di  incorporât  le  tout 
aucc  ta  fpatuiejraets  y  les  glaires  d'œufs  bat- 
tues toute  en  efcumc  ,  Icfquellcs  raflifes 
mettras  dedans  &  le  fcl  pareillement  ,  méf- 
iant bien  ce  dcffus  delfous  ^  afin  que  toute 
4rhofc  foit  bien  incorporée  ,  &  la  paftc  fera 
fâiiede  couleur  grifc  ,  &  fera  de  bonne 
ileur,  laquelle  s^appelle  vnguent  Impérial, 
pource  que  c'eft  chofe  feigneurialc:&fe  peut 
mettre  en  œuure  en  tout  tcps  à  caufe  de  fon 
odeur  précieux,  lequel  conforte  la  mémoire 
&en  vfant  à  lauer  les  mains  &  la  face  ,  te 
rend  bonne  odeur  ,  &  fait  la  chair  délicate, 
blanchc,&  odoriférante  ,  ê«  foulde  inconti- 
nent toute  creucure  de  bouche,  de  nez, ou.de 
ûîains,5c  û  tu  ne  te  ycuji  lauer^  oingts-toy  Je 
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foir  &  le  nutin  &  garita  inconnncnt. 
1  our  faire  charnure  tresblamhe, 
PrcHS  vinaigre  diftillé  vne  Jiurc5C3u de 
courges  viT€  liurc  ,  mets  ks  en  deux  phioks, 
&  en  celle  du  vinaigre  mettras  vue  once  de 
litarge  d'argent  pilé  trefmcnUj  &  en  celle  de 
J'càu  de  courges,  v.neoncc  de  fcl  gématmets 
deux  pliioles  fur  vnt  brique  deuant  It  feu  lej 
Jaiflant  boiiillir  vn  heure  de  long  ,  pnis  tire 
arrière  la  brii^ue  ,  les  faifant  refroidir  puis 
les  mets  au  folcii  huit  iours  de  long  ,  &  les 
garde  pour  ton  befoin.  Quand  tu  en  voudras 
vfer  prcns  vne  cfcuclk  ou  talTe  ,  &  y  en  mets 
dedans  autant  d'vn  cjue  d'autre,  il  deuicndra 
blanc  comme  laid,&  d  iccUe  eau  te  laucras 
légèrement  auec  vne  cfponf;c  ,  bien  frottant 
la  charnure,  elle  deuiendra  blanche  &  douce 
comme  vn  cotton  &  délicate  au  toucher. 

El  fi  tu  la,  veux  faire  vermeille  &  rcluyrc, 
prens  vinaigre  blanc  diftillé  deux  foii  par 
i'alembic  de  verre ,  fi  tu  peux  pource  qu'il  eft 
meilleur,  prcns  tn  vne  liure,^  la  mets  en  vne 
petite  phiolc  ,dans  laquelle  mettras  vne  on- 
ce de  fandal  rouge  ,  taillé ,  pilé  ,  U  réduit  en 
poudre  trcfdelice  puis  la  mets  bouillir  de- 
mie heure  de  long  detant  le  feu  &  y  adioufic 
▼n  petit  d'alun  de  roche  pillé  car  il  augmen- 
te le  luftre.  Si  tn  veux  qu  il  aye  bonne  odeur, 
cômcfitula  faifoiî.  pour  <\ut]cuç  Seigneur^ 
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adioufiey  deux  grains  de  mufc  ,ou  dccu/cV, 
te,puistc  lâuelcgcrcmcnt  anec  vne  petit» 
e%ongc,  fi  d  auanturc  il  fe  faifoit  trop  roue! 
adioufte  y  v„  i^etitd-a!un,&  il  sVfelarcira  & 
feras  vn  trcsbcau  ro,.ge  &  tlair,  lecucl'tc 
rendra  Ja  chair  de  bonne  lenteur. 

Veurf^ire  t  Lirtiurt  irtsielle 
&  Itiif  t.te. 
Vnt)i  tartre  de  vin  blanc  vne  liure  tal 
n,m  &  fd  de  chacû  demie  once ,  mets  le  toui 

yn  fit  de  fer  ,  p,„s  le  mets  calciner  au  four  i 
Ja  chanx  ou  aux  bri^juet,  puis  les  tire  «i  le 
b  oye  fubr.llcnunr  fur  le  marbre ,  &  le  m^s 
en  vnf.chet  a.gu  le  pofant  en  lieu  humide 
de  forte  ^u'il  ne  touche  de  nul  des  coflez  & 
5U1I  n'ayc  trop  d'air, mets  dcflusvne  tallc 

terme  de  quinic^ou  vingt  iours  ,  pl„s  ou 
nioins  ,  Icjon  <]u'ilft,a  humide.  Garde  cift 
hujic  comme  threfor  pour  ton  vifacc  & 
pvcwm  laue  toy  auec  leflîue ,  ou  eau  ,  &  e. 
«ant  effuye ,  mouïlle  vne  efponge  ou  dra- 
peau  dans  ledit  hBilc  ,  &  t'en  frotte  la  chair 
légèrement  ,&,  tnverr3s  que  rcutc  tache  pe- 
t4te  ou  grande  que  tu  aurois  fur  Ja  chair,  sVn 
ira ,  ou  hallure  de  foleil,  ou  amie  cmpcfche- 
ment  &  fera  la  chair  belle  ,dclicatc,&  h,y. 
fantc ,  tellement  que  le  côtinuant  tu  auras  en 
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peu  de  iour  ton  intention. 

Et  fi  tn  en  veux  faire  m  autre  >  laquelle  on 
a  accourtumc  nouuellcmcnt  en  Vcnifc.Prcns 
deux  courge»  longues  &  blancheSjSc  trois  ef- 
cuelles  de  pluCeolcs,  defquelles  foicnt  oûcz 
les  yeux  ,  &  la  moelle  de  trois  pains  blancs, 
mets  tt  cmpcr  vne  nuiâ:  dans  du  laid  &  prcns 
vne  cfcnllec  de  graine  de  melons  &  demie 
cfcullee  de  noyaux  de  pcfclics  plumcZjS:  vne 
liurc  de  pignôs  pelez,  le  tout  bien  pile  à  part 
en  vn  mortier  ,  &  deux  pigeons  gros  &  gras 
nourris  en  cage  ,  Icfqucls  vif^  â<  aucc  plumes 
(iettant  feulement  les  boyaux)  tailleras  bien 
menu  5  6c  mettras  le  tout  dilliller  enfcmble 
en  alembic  de  verre  &  vferas  d'icelleeau.qui 
te  fera  la  chair  blanche  &  délicate  8c  eft  fort 
en  v£age,6c  cxpcrimentce  par  plufieurs  fois. 

Toftr  efclarcir  &  nettoyer  toute  forte  de  playe, 
Prcns  thcrcbentine  de  Venife  deux  liurcsç 
oeufs  frais  en  nombre  douze,  prens  feule- 
ment la  glaire  ,  &  mets  toute  chofe  à  diftiU 
1er  cn  alembic  de  verre, &  la  fais  diiîillcr  de- 
rechef vne  autre  fois ,  piiis  mets  en  ladite 
eau  dix  fcrupulo  de  camfre  broyez ,  laquel- 
le fera^  bien.rcfloudrc  en  l*eau  puis  prens 
vne  once  de  ladite  cau,^  vne  once  d'eau 
de  tortuëjineflc  lescnfcmble  d'icellc  t'cn 
laucbicn  par  plulîeurs  f^i;s  ^  8{  ta  chnrnorc 

dcuiea- 


I  dcuiendra  trefnctte, 

p    3Po*»r  t/?..^er  leftu  l  oLi^e  houtens  lentilles^ 
r  ^  autYti  taches, 

Prcns  fcl  nitre  &  tartre  de  vin  blanc  de 
[chacune  vne  Hure  ,    pile  chacune  chofc  à 
jy)a«t  bicndclicc  ,  puis  les  incorpore enfem- 
Kle ,  &  fais  paiTcr^par  le  tamis  délié ,  de  forte 
I  qu'ils  foyct  bitn  mcflcz  cnfcirble  ^  puis  mets 
I  ladite  poudre  en  vn  tais ,  ramoncclant  en- 
feinble  en  Pyramides  ,  en  forme  d'vn  pain  de 
fuccre  poirflu  ,  &  fur  la  cime  d'iceluy  bien 
■ferré  clhf.iûcincnt  cnfemble  mettras  vn 
clîai  bô  allume ,  iufqucs  à  ce  que  de  foy  mef- 
mc  il  foit  bruflc  &  confommé  ,  &  ce  fera  le 
fel  nitre  ,  pour  eftre  les  parties  plus  fubtiles 
&  humidti  &  Pautrc  partie  groffe  quieft  le 
tartre  ,  fe  calcinera  de  foy  mtfitie ,  Si  (c  fbrâ 
enferme ,  laquelle  brifcras  en  vnc  cfcueliey 
verfaiît  dcHiis  de  l'eau  chaude  >  la  rompant 
«uec  le  doigt  fort  bien  ,  iufques  a  ce  qut 
toute  foit  côuertie  en  eau  en  façoti  de  fcoi  iU 
lie  liquide  ;   mais  pour  faire  la  chofc  plut 
nette  &  plus  polie  ,  tu  diliilkrâfc  ladite  eau 
aucc  vne  chaufle  de  feutre  ,&  elle  deuiendrâ 
claire  &  Ihrpide  ,  ptis  mettras  ladi  c eau 
cnvnpcci»  pot  ncuf^leqtiel  mettras  fu  Ict 
ccdfcs  thaudci  le  faiiât  tât  bouiUirv  i  eladi- 
U  lau  ioit  toute  cm.,  ce,  puis.,  mx  la  pou- 
érw  41a  CU4  («îmoutceau  iolcI,  c  i  c  t ft  u  tè. 
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té  de  ton  œuure ,  prens  vnc  phiole  à  cyrop: 
dedans  laquelle  mettras  4,  onces  de  vinai- 
gre diftillé  ,  vnc  once  d'eau  de  vie diftillee 
pAf  trois  fois  j  puis  mets  dedans  ladite  pou- 
dre^ incorpore  bie  le  tout  cnfemble,le  laif- 
faiit  au  foleil  par  trois  iours  bien  bouché  ,  a- 
pres  tu  te  laueras  au  matin  quand  tu  te  Icues 
&  le  foir  ,  à  l'endroit  des  verrues ,  cicatrice» 
ou  autres  taches  laides  â  voir  ,  &  en  peu  de 
iours  s'en  iront  fans  plus  retourner  ,  &  là  où 
tatc  laueras  ,  la  chair  deuiendra  blanche, cc- 
flc  manière  tient  on  à  Mont  ferrât. 

^utre fecret  four  ofitr  fembtablts  tâches. 
Prés  des  lies  qui  sôt  és  tonneaux,  &  princi- 
palement de  vin  blanc  ,  mets  les  en  quelque 
coin  de  la  maifon  fus  le  paué  ,  &  les  laifTc 
bie  feicher ,  puis  les  bruflc  toutes  fur  vn  tais 
oy  en  vm;  pocfle  de  fer  ,  tam  qu'elles  fe  puif- 
fcnt  réduire  en  poudre ,  après  les  mettras  en 
vu  fachet  aigu  ,  Si  en  lieu  humide  qu*il  ne 
touche  au  mur  y  &  mets  delTous  vne  tafle  de 
verre  pour  recueillir  l'huile  qui  en  fortir* 
dedans  vingt  ou  trente  imirs  ,  lequel  gar- 
deras en  vaiiïeau  de  verre  comme  chofc  prc- 
cieufe,6c  d'iceluy  t*en  oindras  la  face  ou  l'en- 
droit ou  tu  auras  d'autres  verrues:  ou  feu  vo- 
lage ou  autres  taches  laides  a  voir,  &  s'en 
iront  incontinent,  demeurant  ta  charnure 
ikiolic  Si  douilkcte  ^  d  tu  veux  Thaiie  odori^ 
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terant.adioulte  y  vingt  clous  de  girofle. 

Pour  oHer  puis  les  lenriilcs  duvU'aoe  prés 
cinq  ou  fix  Hcisde  bœuf^denK  liurc? d>alun 
de  roche  ,  fîx  onces  de  fuccre  finjunt  Jimons 
taillez  bien  menu,  puis  feras  didiUer  toute 
chofê  enfemble  en  alcmbic  de  verre  ,  &  mets 
en  ladite  eau  vne  once  de  f.blimc  réduit  en 
poudre  deliee  ,  puis  la  mets  en  vaifTeau  de 
verre ,  &  la  Jaific  au  Soleil  dix  iours  de  lon^ 
&  fera  faite  ,  Se  en  pourras  vfer  à  te  baigner 
Jes  lentilles  aucc  vne  pièce  d'cfponoe  Mule 
en  frottant  bien  fur  la  cliair  &  i^cn^iront  in.* 
coniinent,rendânt  la  chair  blatïche. 

Êncor  tu  pourras  prcdrc  la  palette  du  feu, 
&  la  faire  bien  cha.ff.r  ,  6i  fur  icelle  ainfî 
chaude  mettre  vne  efcuclle  de  orninet,  qu'il 
s  engroinflfe,  puis  le  broyé  ainfi  chaud  ,  &  le 
pi  elle  &  en  tire  la  liqueur  qui  en  fort ,  &  d'i- 
celle  t'en  omgs  là  ou  tu  auras  les  lentilles  & 
s'en  iront.  ' 
Toiireffuer  Us  rubis  tire^^eurs  amnaiffcnt 
en  la  face  p^r  efchaufement  de  'f>yc, 
Prens  grai/Tcde  porc  ncrtoyee,Sd  fouphre 
vif  également  &  eau  de  pefchicr  diliiilee! 
&dc  fcuchcre:  incorpore  le  tout  enfemble 
a  petit  fcu,&  en  feras  vngucu  du  quel  t'en 
oindras  les  rubis  par  plu/ieurs  fois  ,  ôf  s'en 

Ll  ii 


k;z       It.    PART.  DFS  SÎC«ET$, 

Et  pôur  effacer  le  feu  volage,  prensau  ma- 
tin de  la  chdidoine  &  la  broyé  bien  entre 
aeux  pierres,  &  l'applique  fus  le  volage  ,  ou 
autres  taches  noires ,  le  continuant  par  plu- 
fieurs  fois  &  C'en  iront. 

VQur  nettoyer  le  yoiî,&  s'en  efuyer  la 
fueurfous  le»  ^ijjelles, 
Prcns  litarge  d'or  réduit  en  poudre  trcf- 
deliec,  &  quand  tu  auras  bien  fuc  prcns  vn 
peu  de  ladite  poudre  fur  les  doigts  ,  &  la 
frotte  fous  ks  aiffcllcs  fur  la  poianne  ,  & 
par  tous  endroits  de  la  pcrfonnc  t  lYiais  prin^- 
cipalemcnt  ou  tu  auras  fuc ,  &  d'où  procède 
mauuaife  odeur  :  car  foudain  par  la  vertu  de 
ccfte  poudre,  toute  la  fueur cil  feichee,  & 
en  peu  de  iours  t'aura  nettoyé  le  poil  cnuc- 
loppé  en  la  fucur&  le  maintient  net,  &  gar- 
de de  ne  piu^  fentir  mal ,  mais  rend  bonne  o- 
dcur ,  &  continuât  ccfte  poudre  engardc  que 
tu  ne  fuc  pas  tant  en  iceluy  endroit,Cans  t*of- 
fenfcr  aucunement ,  &  fans  aucunement  taf- 
chcr  ou  la  chair  ou  la  chcmife  ,  &  clU  noter 
que  c'ctt  vn  fecret  fort  t  are  .car  on  n'clliaïc- 
roit  iamais  qu'vne  poudre  tant  fimpleeuftfî 

grand  vertu. 

Euu  fiOHV  blanchir  les  dents» 

Prensfcl  commun  vne  liure  ,alun  de  ro 

che  8.  oncc>> ,  fel  nitie  demie  once  ,  réduis  le 

tout  en  poudic  bic  délice,  fau^c  &  Idnif^ue 


t  T  V  K  E     (VV  A  T  R  I  E  $  M  E.  "j^ 

COHppésbien  menu,  de  chacun  vn  m.i  *r>aie, 
meures  rouges  qui  croiifcnt  le  15^  des  hayes, 
demie  cfcullee-.mcts  îe  tout  i  diftiller  eu  aie- 
bic  de  verre      quand  l'eau  en  cit  fortic^châ  - 
ge  le  rccçptoire,&  y  en  mets  vn  autre  dtflous 
&  luy  donne  vn  bon  feu  la  p<irtie  fubtillc  en 
fortira,tirqucl!e  fi  bon  te  fcmblc  de  méfier, le 
me  remets  à  toy^mais  elle  fera  plus  Forte  au- 
trement ,&  la  garderas  en  vaiflTcau  de  verre 
cfpez  6c  bien  bouché.  Et  quand  tu  t'en  vou- 
dras faire  les  dents  blanchesjncitoye  les  pre- 
mier de  la  pai^e  &  regarde  fi  ru  pourras  leucr 
ce  plaftrc  q.ii  leur  croili  i  Tentour  auec  la 
pointe  d*vn  coufteau ,  puis  auec  vn  curcdcnt 
de  Icntifque  ouautre  moiiillé  en  ladite  eau, 
frotte  le  fur  les  dents  ,  ik  foudain  deuiendrôt 
blancs  comme  vn  yuoire, 8:  durera  long-tcps 
&  ne  te  gaUera  les  dents,  ainçois  te  fera  bon- 
nes genciues  à  caufc  qu'ils  les  rcftrciiu. 

Situ  voulois  adioul^er  quelque  geptil- 
lefl*e  à  ce  nettoyemcnt  des  dents  ,  prens  Tcf- 
corcc  efpineufe  de  châtaigne  bien  meure, 
fais  le  fcicher  &  mets  en  poudre ,  prcns  au- 
tant de  femence  d* ortie  mifes  en  poudre,  de- 
liee,incorpore-lesçnfemble,&quand  tu  vou- 
dras faire  la  gcntilielfe  ou  trompcrie,fais-  en 
frotter  les  dêts  auec  ladite  poudre5fac&fcs  qU 
le  mettra  vue  telle  chaleur  aux  géciues,qu'i 
erand  peine  pourra  fermer  it  bouche  pour 
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J'abondancc  qui  fortira  dehors,  mais  cela  «e 
fera  nul  mal  :  car  prenant  vn  petit  d'eau  rofe 
auec  vn  peu  de  fuccre  candi  &  rinçant  foimcc 
la  bouchcjla  douleur  s*en  va  Si  n'cft  rien, 

Vour  filtre  les  dentt  blanches, 
Prcns  des  limons ,  &  en  fais  eau  diftillee,. 
d'icclle  laue  tes'dcnts ,  car  elle  eft  trefparfai-  • 
te  ,ou  fi  tH  n'en  roujois  faire  eau  prcns  le  ius; 
car  il  cil  bon  mais  l'eau  meilleure  ,  d'autant 
qu'elle  ci\  plus  gaillarde ,  pourucu  qu'elle  ne 
perde  fa  force  au  diftiller, 

Taur  le  mefme» 
Prcns  tartrc&  le  mets  dedans  vn  vaifleau  i 
de  marbre,  &  l'eftoupe  diligemment,  puis  . 
l'enterre  &  le  lailfc  demeurer  là  iufques  à  * 
tant  qu'il  foit  venu  en  eau  ,  puis  le  tire  de- 
hors, Se  en  frotte  les  dét$,&  elles  dcuiédronc 
belles.  Prens  aulTi  l'eau, qui  tombe  au  com- 
nieaccracnt  de  la  diflillation  du  fel  nitrc  6c 
alnn  ,  &  en  frotte  les  dcn&s.  Si  tu  prcns  au/îî  ' 
vne  racine  de  mauues  ,  &  qu'auec  ycelle  tu 
les  frottes  tous  les  iours,  elles  deuicndront 
luifantes  ,  &  belles  fans  j»aftcr  la  gcnfiue-  Si 
tu  prens  auifi  vnç  crouite  <le  pain  de  four- 
ment ,  &iLa  fais  brufler  tant  qu'elle  foit  com- 
me vn  cBac bon, puis  l'ayant  mifc  en  poudre  (î:J 
tu  en  cfcutes  tes  dents^fic  les  laue  apre*ii'€aa,{ 
fraischCjfoit  de  puis, ou  fotitaine,clks  4euic- 


L  I  T  R  E    CLX  A  I  f.  I  E  S  M  1^  J3f 

-(iront  blanchcSjCar  c'clichofe  e^pei  imentoc, 
k  Têur  ofier  Ui  taches  dn  Vf fu^e, 

Prens  deux  onces  de  fuc  de  limon  ^  &  deux 
onces  d'eau  rofCjdcux  drachmes  d'argent  fn- 
blimc  5  &  auili  autant  de  cerufe  ,&  mets  tout 
cnfcmble  ,ôc  J«  fais  en  nianicrc  d'vngucnt  ,& 
.  t'en  oin^ts  le  vifagc  au  foir  quand  tu  vas  dor- 
t  niir,&  au  matin  qQand  tu  es  leuc  oingts  le  de 
bcurrCjCcla  eilcfprouué. 

Tour  le  fnefr»e, 
Prens  la  glaire  d*vn  œuf  ,  &  ladcmcne  tant 
qu'elle  deuienne  en  eau  ,  puis  prens  deux  on- 
,  ces  de  celte  eau  ,  &  demie  once  de  ctrufc  ,  & 
iîeux  drachmes  de  vif- argcnt5&  vncdrachmc 
de  camphre,  méfie  tout  enfcmblc  puis  t'en 
oings  le  vifage. 

Tourlemefme^ 
prens  quatre  onces  de  vitriol, &  trois  on- 
■cts  de  fal  nitre  ,  &  vne  once  d'efcailles  d'a- 
cier5&  dillillcr  le  tout  enfcmblc,  en  y  adiou- 
fiant  demie  once  de  camfrc,  &  l'en  laue  le 
vifagjc  tous  les  iours. 

Tour  le  wefme, 
Prens  demie  liure  de  racine  de  fcrpcntai- 
rc  qui  fait  certains  gros  grains  rouges  con- 
ioints  cnfemblc  en  vn  monceau  ,  ou  bien  vue 
tigne  de  rofcau  ,&  demie  liure  de  lacire  de 
.  lys  ,  &  autant  de  mauucs  fauiiagesj&  Icî  fais 
toMtts  cuire .enfcttible en  eau  de  pluyc,  puis 
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les  pile  dans  m  mortier  àc  nwbrc ,  5t  y  ad- 
iouftc  qiiatrc  onces  &  demie  d'huile  de  tar- 
tre,&  le  moelle  de  cerf,.&  (î<  drach.de  câfrc 
&  mcrtc  tout  cnfemble,&  t'en  oin^s  la  face. 
Pour  o/fer  les  lentilles  du  ^if.tge. 
Prcns  quinte  eeufs  frais ,  &  les  mets  aînft 
entiers  dedans  du  vinaigre  fort,  pais  les  olie 
&  les  romps  j&auec  cc*mefme  vinaigre  en 
luy  adiouftant  vue  oice  de  fcneué  ,  puis  les 
dilHllc  aucc  vn  vaitfeaa  de  verre,  &  relaue 
lie  celle  eau  le  vifage  au  foir  quatid  tu  vas 
dormir  ,&  te  relaue  au  m^tin  aacc  eau  .cui- 
te dedans  du  foa  &  mauue  »  9l  ceU  efl  expc> 
rimcnté, 

V^iérf^ttre  vnteauc^m  ofle  les  taches  dn 
vif>sgef  &  lefxit  be^tt^^  luyfant^ 
&  ne  Uijfe  ^as  fondre  les  maint 
n*y  la  bouche, 
Prcns  vu  ptgjeon blanc  &  le  plume, puis  luy 
oilc  les  entrailles ,  c'eft  à  rçauoir  le:>  boyaujc 
Si  luy  couppe  la  tefte,&  les  pieds,  puis  prens 
trois  bonnes  poignées  de  fraflînel ,  &  deux 
liures  de  lai<5t ,  i  trois  onces  de  crème  de 
iaiét ,  &  dx  onces  d  huile  d'amandes  douces, 
i|ui  foit  frais  ,  8(  mets  tout  cnfemble  :  puis  le 
ifcllille  en  vailTeau  de  verre ,  8i  te  laue  de  ce- 
tte eau  tous  les  iours  le  vifage  &  les  mains^ 
9i  elles  feront  toujours  blanches,  niollcs  ,  Si 
(aiu  aaciuie  tache  tout  ainâ  qu'en  plein  £iié. 
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T^oi^Y  fttre  f.iHoncjut  embffUit  le*  mains, 
Prcnsvnc  Iture  de  fauon  vcnetien  ,deux 
onces  (Je  fuccrc  rouge  ,  demie  once  de  gom- 
me de  dra^anti  metslescn  infufîonen  eau, 
&les  y  lailîe  vn  iour  ou  plus  comme  te  plai- 
ra. Prcn»  puis  du  fauon  gratc,&  mets  toutes 
CCS  chofcsen  vn  petit  chaudron  &  le  meflc 
trcsbien  d'vn  bafton  tant  qu*il  deuiéne  com- 
me colle  ^  laue  c'en  après  les  mains  $c  tu  ver- 
ras bel  elîcél. 

"Pour  fuirt  vne  antre  eat4  fjuî  embellît  Uvifu<^e, 
Prens  glaire  d'ojufs  ,  &  en  fais  eau  diftil- 
lee  par  ralembic,d*iccllc  lauc  t*cn  la  face  tât 
que  tu  voudras. 

Toftr  faire  vne  eau  tjui  fait  lafact 
blanche  &•  Im faute, 
Prens  W\6i  d'aneflc,  &  efcorccsd'œufs  ,  & 
en  fais  de  l'eau  diftillee:&  t'en  laue  le  vifa^e, 
&ilferablanc,beau  &  luifant, 

£4»  ponr  faire  la  face  vermeille, 
Prens  la  iambc  d*  v  n  boeuf ,  ou  veau ,  c'eft 
a  fçauoir  du  genoiul  en  bas,&  luy  ofte  la  peau 
&  les  ongles  puis  romps  tout  le  refte  en  pie- 
ce$,c*eft  à  fçauoir  les  os,les  nerfs  ,  la  moelle, 
&  le  diflille  y  &  te  laue  de  ccftc  eau  le  vifage 
au  matin. 

VoHr  faire  le  blanchet» 
Prens  deux  drachmes  de  dragant^ft  \t  dîf- 
fouh  auec  la  glaire  d'vn  csuf  bien  batu  ^  puis 
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V  adioufte  demie  once  de  borax  ,  autc  amant 
L  cenifc  ,  &  ai.iant  de  camfre  :  &  mede.tout 
:^Se>.nfais.dcpeutes  plot  tes  platte. 

&  quand  tu  en  voudras  v£er  r" 

/oir  quand  tu  t'en  vas  coucher  :  &  le  lau«  au 
r.h,  le  vifage  .  nuee  l'eau  de  fleur  de  fcbucs 
ou  fais  bouillir  du  bi  en  en  eau  de  puu ,  &  t  en 

Prens  deux  «"«Vf  f^"""' ^.'"^^C"!  >  & 
vne  liurc  de  vinaigre  blanc  b.en  fort    &  Us 
fais  tant  bouillir  qu'ils  decro.ffent  de  deupt 
tiers  Puis  inens  deux  drachmes  de  campli^. 
deTx  d-alun,deux  de  borax,  &  ancrant  d'hui  c 
de  tartre  ,&  les  fais  cuire  en  l'eau  rofe  ,pms 
prcT^'ces  deux  liqueurs ,  c'eft  à  fçauoir 
Se  vinaigre  fufdit,&  de  l'autre  autant  de  1 
ne  comme  de  l'autre  &  les  mefle  enfenjble,& 
t'en  frotte  le  vifage  autant  que  tu  voudras,  & 
outre  cela  il  olU  les  taches  du  vifage. 

Pr.n»  vne  once  de  colle  de  poiffon  &  vne 
once  d'alun  de  roche  ,  &  deux  «"«.^ 
lil ,  &  les  mets  en  vne  pinte  d  eau.c  clt  a  ija- 
uolr  vingt  huit  onces,  &  ksla.ffe  dcnieurer 
en  infujfon  ti  oi.  iours ,  puis  les  fais  c«li.e ,  & 
coule  l'eau, &  la  S"dc  en  vn  vsjflcau 
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vcrrcàtonplaifir. 

l^ouY  faire  vn  autre  bUrtchet, 
Prcns  deux  drachmes  d*argeni  lublimé  y  & 
les  mets  en  vnc  phiole  d'eau  quitiénc  pinte, 
&  ia  fais  bouillir  tant  ou  il  dcfcroifle  deU 
dixiefmc  partie,  puis  y  adioufte  demie  once 
de  cerufe,&  vne  drachme  de  camfre  &  de  bo- 
rax,&  le  Cuc  d'vn  iimon  entier ,  &  mcjfle  tout 
cnfembie ,  &  le  laiflc  cuire  à  feu  lent  par  l'ef- 
pace  de  fept  heures.  Mais  note  quccecya 
caufc  de  l'argent  fublimc  fait  par  le  côtinuel 
vfage  quelque  peu  les  dents  noires  ,8c  à  la  fin 
les  faittomber,&  fait  Thaleine  puante  &  of- 
fcnce  les  nerfs  ,  &  le  cerueau. 
Vour  faire  vn  autre  bUnchet  qui  fait  lafate 
kUnçhe  &  de  couleur  de  rofeSy&  n'offen- 

ce  en  rien  csmme  le  fufdit. 
Prcns  deux  onces  de  borax ,  quatre  onces 
de  poils  cichesbrifeXjC'cft  n  dire  fans  cfcorcc 
&  quatre  de  phafiolcs  ,  &  autant  de.  febucs, 
&  les  mets  tous  en  poudre  &  vn  fiel  de  tau- 
reau,&  quinze  glaires  d*a*ufs ,  &  vne  pinte  de 
vin  blanc,&  mets  tout  cnfembie  à  diftiller,& 
t'en  laue  le  vifage  au  matin, 
T9ur  fsiir  evn  autre  blanchet  qui  i*ap^elle  râyal^ 
qui  eji  meilleur  y  ^  le  flus  excellent  de 
tous  les  autres , 
Prcns  vnc  bonne  poignée  de  fleur  d'oli- 
uicr  ,5c  vnc  de  fleur  de  fufcau  ,&  vne  de  rolies 
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blanches  ,  &  vnc  d*orcnocs,ÔJ  vne  autre  <}c 
gelfcmis  &  douze  œufs  frais,  douze  figues 
vcrde  &  fraifches  ,  &  douze  limaflcs ,  vnc 
drachme  de  câphre,vne  autre  d'alun  qui  s'ap- 
pelle d*cfcaille ,  deux  drachmes  de  boras  de- 
mie drachme  d*alun  ,  cjuatrc  deniers  d*alur) 
qui  s'appelle  déplume,  huia  deniers  d'ar- 
gent fublimé  ,  vne  once  de  cire  rouge,  vne 
bonne  poignée  de  lis  blanc  ,  &  diUilîe  tou- 
tes les  ticurs  quand  elles  font  verdesaleur 
faifon,  Ôc  les  figues,  aulfi les limafc  &  les 
œufs,  &  mefles  toutes  ces  eaux  cnfemble  &. 
mets  à  part  la  moitié  d'icellc  eau  ,  &  garde 
l'autre  moitié,  &  la  mets  en  vn  vailTeau  de 
yerrcj&y  mcfle  dcdâs  toutes  les  autres  cho- 
fes  qui  foient  premièrement  mifes  en  pou- 
dre,&  y  mets  audl  la  cire,  puis  la  mets  au  So- 
lcil,&  la  laiflc  ainH  tant  demeurer,  &  que  Iç 
tout  foit  venu  en  forme  de  cire,  pais  la  tire 
dehors  auec  vn  linge  blanc,  &  prens  quinze 
œufs,  8c  lesdiftilleen  ycclleeau  ,  &  mets  en 
infufion  toute  celle  compofition  en  ladite 
eau  diftillee  auec  vne  liurc  de  miel  cru ,  &  la 
remets  au  Soleil ,  &  la  lailfe  demeurer  la  iuf- 
ques  àtant  que  l'eau  foit  defeichce  ,&il  fera 
parfait;  Q^and  tu  en  voudras  puis  vfer, 
prens  en  autant  qu'vn grain  de  forment,  & 
t'en  oings  le  vifaçc  auec  l'eau  que  tuas  mis  à 
part^c'cft  à  feauoir  celle  des  fleurs^&  cft  cho- 
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fei  mcrueilleufes. 

Vour  ofier  les  rides  du  vifaf[e, 
Prcns  vn  peu  de  bois  de  vigne  blanche  ,  ou 
bien  vn  peu  de  Brionie  ,  &  la  pile  autc  vne 
figue  foichc  qui  foit  graffe  ,  c'cftàlçauoir 
^  palfeufc,  &  t'en  oings  le  vifagc  puistepour- 
mene  iufcjucs  a  tant  qi  c  tu  viennes  a  fuerrcar 
fi  tu  ne  fuoisja  vigne  en  leueroit  la  peau  &la 
Brionie  ftroit  noitcir. 

Tour  ftiite  que  les  fotls  f>*yent  tardifs  k  venir 
4liX  enf uns  ,  tant  en  la  b.irhv  eju  autres  furtiss^ 
Prens  vn  rafoir  qui  foit  de  cuiutc  mcflc 
aucc  orpigmcnt  en  la  fonte,  tellement  qu'ils 
foit  incorpore  cnfcmble^Ôt  en  rais  la  bai bc 
ou  poils  ôd  ils  ne  renaillront  pas,  ou  fi  tu  cn- 
flan^bes  ledit  rafoir  de  cuiurc  ,   &  l'efteins 
dedans  du  fans  de  Salemandre  ,   ou  bien  au 
laid  de  i'iierbc  nommé  laideron.  Situ  frot- 
tes aulb  le  lieu  ou  tn  ne  veux  pas  ,   que  les 
Poi  is  naiflcnt  aucc  le  fang  de  tomine ,  il  fera 
le  femblâble.   Aufiî  fi  tu  prciv»  des  febues,  3c 
Icsfai-sbo  illif  en  eau  ,&  qucd*icclle  caut« 
laues  rou^  lesiours  lie  lieu  ,  ilsne  naillront 
pointjou  bien  ils  feront  tardifs  i  venir, 
Vi^ur  faire  naiftre  les  foiU  en  tout  l'tfu, 
Prcns  de  gros  lézards  vcrds  oudesgrc- 
noiiillcs  marines ,  &  leur  ofte  la  teOe  ,  &  la 
queue  ,  puis  fais  fcichcr  le  rcOr  dedans  le 
four  j&  en  faisdclapoudre  ,  puhpten&dcs 
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moyeux  d'œufsjS:  en  fais  de  l'huyle,  &  meHc 
tout  cnfcitible  bien  diligemment,  c*ci^  i  fça- 
«oir  la  poudre,  &  l'huile,  &  en  oings  le  lieu 
ou  tu  veux  que  les  poils  naiffcnt  ^  &  ils  nai*» 
ftront  en  bricf. 

Vour  fairt  les  cheur.ux  noirs. 
Prens  vn  pigne  de  blomb,  duquel  tu  te  pi- 
gnerasjôc  ils  deuicndrôt  noirs.  Au'Iî  en  pre- 
nant des  œufs  de  corneille ,  defqucls  on  fera 
de  1  huile,  &  mets  vn  pigne  de  corne  dedans 
rhuile,&  qu'il  demeure  tant  que  l'huile  foit 
tout  beu ,  puis  le  tire  de  hors  3&  i*en  pigne  la 
teftc ,  &  par  T vfagc  côtinuel,ils  dcuiendront 
noirs. 

Tourfair^  de  l*eau  ^uifah  le  vifuge 
rofge  iMjyfant. 

Prens  vne  liure  d'eau  de  vie  de  trois  cultu- 
res, 1.  once  de  brcfil  qui  foit  bon  ,  dix  doux 
de  girofle  orientaux  ,  &  dix  grains  de  carda- 
nion  mineur  ou  crclTon  alnois,  &  cinq  grains 
dccubebes  Se  pile  tout  cnfcmblc  bien  me- 
nu, puis  le  mets  en  vn  vailTeau  de  verre  auec 
l'eau  de  vie,&  efloupe  diligemment  ,  8t  les 
fais  boiiiliir  vnpeu,  puis  les  diltille  auec  le 
bain  de  marie  ou  anec  bien  peu  de  fcu,&  elle 
fera  en  perfcdion. 

^  teindre  les  cheueux. 

Demie  oacc  d'eau  forte,  fîx  deniers  d'ar- 
êcnc  fin  fix  oncçi  d'eau  role  p  ^  s'en  mouiilt 
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les  cheueuxrPrens  du  litargirium  &  des  cen- 
dres de  chefne  ,  &  les  ayant  me  fiées  oints  les 
ciieticux, 

Vêur  i*fler  njtsuuaîfe  odeur  de  l'haleine, 
Prens  du  ccrfueil  ,  delà  myrrhe  &  du  fou- 
chct  autant  de  l'vn  comme  de  l'autre ,  &  les 
mets  en  poudre^puis  prens  de  la  poix^raifine, 
&  en  fais  des  pillules,&  en  prens  aucc  le  vin, 
Tourteindre  les  cheueux  en  verd. 

Prens  cappres  verdes  &  les  dittille  &  de 
telle  eau  lauc  t'en  les  cheueux  &  Icsefliiye 
au  Soleil. 

PoHY  f  lire  les  mains  blanches, 
Prens  m  fîel  de  bœuf ,  &  en  prens  demie 
ctieilleree  au  matin  aucc  l'eau  de  puits ,  &  te 
lauc  de  ce  peu  de  fiel  les  mains  ,  &  elles  dc- 
uiendrons  pafteufes  , molles  &  fort  blanches. 
Prens  auili  du  fanon  ,  &  le  nettoyé  bien  ,  puii 
|>rens  de  la  racine  d'iris ,  &  la  fais  feichcr  au 
fourj&  en  fais  de  la  poudre,  laquelle  tu  met- 
tras auec  ce  fauon  bien  nettoyé ,  t*cn  lauc  les 
mains, &  elles  dcuiendront  paftcafcs  &  blan- 
ches. Prens  aulfidu  fauon  bien  purgé,  &  près 
de  la  ceudre  de  vigne ,  &  les  mefle  bien  cnsc- 
blc,  tant  qu'ils  foient  bien  incorporez  l'vn 
auec  l*autre:&  t*en  laue  les  marns  au  matin, 
&  elle  deuiendront  pafteufes  &  blanches 
Cdiniae  neige^ce  ^ui  ell  expérimenté^ 
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Tour  faire  'vnt  g'tjji  od9Yijerunie,t^m  jait  ^tét 
les  Urnes  ne  fe  fendeut  fowi  n}  Ut  mains  ,  & 
les  tient  p^fleufes* 

Prcns  vne  liure ,  c'cll  à  fçaroir  ^o'jzc  on- 
ces de  grailTe  de  vc3U  ,  ou  de  cerf  qui  foie 
ieunc  &  la  grailfc  foit  frailchc:  puis  prcns 
C)x  onces  de  oiatiolaine,  &  pile  bien  tout  en- 
femble,  puis  en  fais  de»  petites  plottes>&  les 
arroufcvnpeu  auec  de  bon  vin  blanc  ,  ou 
clairet,  qui  aye  bonne  odeur  :  puis  les  mets 
en  vn  vaifleau  ,  &  le  couure  bien  ,  afin  que  la 
bonne  odeur  de  maf  iolaine  ne  s'en  voile  pas, 
&  le  mets  a  rôbrc  par  l'efpace  de  vingt  qua- 
tre heures  ,  peu  plus  ou  moins, puis  le  mets 
dedans  l*cau  ,  &  la  fais  cuire  â  Jeifîr  puis  la 
coule  vne  autre  fois.    Prcns  aufli  neuf  onces 
de  niaiiollainc  ,    la  pile  auec  la  nufmc 
graille,  &  en  fais  des  petites  plottes  que  tu 
arroufcras  auec  du  vin  ,  &  la  mets  en  vn  au- 
tre vaifleau  net  que  tu  mettras  aulTi  à  l'om- 
bre par  refpacc  de  virgt  quatre  heures  ,  puis 
y  remets  de  l'eau  pat  delfus  j  &  la  fais  cuira 
derechef ,  &  la  cou  le ,  &  feras  air.fi  par  quA- 
tre  ou  cinq  fois  ,  en  y  adiouflant  lovfiours 
neuf  onces  de  mario laine  ,  &  en  rarrotifant 
de  bon  vin ,  tu  y  pourras  faciUtmcot  adiou- 
ùer  vn  peu  de  mufc,  ou  ciuette  ,  cti  ce  f allant 
tu  auras  vne  chc  fe  fort  excellente  jpourca- 
pçCchçr  que  U«  k«rç*  6c      main*  tir.  te  feii- 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


54) 


Livre         a  t  r  i  h  ^  m  t, 
det  &  contre  route  gran(]c  froidure. 
Pour  faire  -naifire  les  cheneux  à 
/jui  fera  ihauue, 
Prensderiiuilcde  t3.rtre,&  le  faischauf- 
ftr,piiis  t'en  frotte  la  rcile  au  autre  lieux  ou 
tîJ  veux  que  le  poil  naille,  &  dedans  huit  ou 
dix  iours  les  chcucux  tccroillront  aufîitfpais 
comme  auparauant  ,  &  non  feulcn)cnr  fait 
nafOrc  ceux  qui  font  tombez  ,  mais  au /fi  en 
f^itnairire  d'autres  plus  qu'il  n'y  en  auoit 
aopar.^uant,&  qni  pluse/l,(î  tu  en  frottcis  la 
paulmcdela  main  î'-      i.droicnc  au(il  bien 
qu'en  autre  licti. 

Vùnr  f-::r€  Li  barbe  }ie're, 
Prens  vn  grès  réfort,  creufe  le  par  dedans 
Jufqu'au  fons,  puis  prens  trois  onces  d'huile 
rofat,vne  cvnce  de  tcrnientine,ou  plus  felÔ  la 
grâdcurdu  réfojt,&  le  couuredudit  léfort, 
Si  le  lailTc  ainfi  fous  des  cendres  tant  qu'il  fe 
côfomme  a  la  moitié,&  Toftât  iVn  oindras. 
Voiér  f.àre  cfue  Les  mains  ne  fe  crtuent 
Prens  eau  forte  ,  &  vn  denier  de  fin  argent 
que  mettras  .)  fondre  dans  ladite  eau, le  met- 
tantaupres  du  feu.  Puis  quâd  le  voudrasmet- 
irc  en  œuure, oings,  les  racines  de  poil  de  Ja 
barbe  d'huile  rofat.Puis  morille  la  barbe  â 
toutynefpongc  ,  tellement  que  tu  t'en  tou- 
che la  chair,&  laiflc  la  feicher,Ce  fait,  rela- 
uctabâibcde  klîiiie  ,  dans  laquelle  ayent 
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boiiilly  fleurs  de  grenades  mirabolani. 
^ifuirt\qt*e  le  poil  ne  croijftnt  point» 
Prens  cofles  de  fcbues  vcrdcs ,  fais  en  cm- 
plaihc  ,& Icmcts  (ut  l'endroit  où  tu  veux 
que  le  poil  ne  croilTe  &  il  ne  viendra  point^Sc 
s  il  y  cft  venu  il  tombera  &  ne  rcuiendra 
plus. 

Tour  faire  venir  foil, 
Frcns  trois  raines  viues ,  &  les  fais  bruflcr 
dans  vn  pot ,  mcHant  les  cendres  qui  s'en  fe- 
ront â  tout  du  miel ,  &  de  ce  oings  Ic  lieu  ou 
voudras  que  le  poil  vienne  &  en  brîtf  il  y 
croiftra  tresabondaminenr. 

Tour  faire  les  chcmux  noirs, 
Prens  des  fanfucs  &  les  laifle  pourrir  par 
foixantc  iours  en  gros  vin  rouge  ,  en  vn  vail- 
feau  dcplomb,oingtst*en  les  chcueux  au fo- 
kii  &  dcuicndront  noirs. 

Vourconfoiidtrles  fentes  de  U  bouche,^ 
Prens  du  miel ,  6:  moelle  de  porc  fcichc, 
&lcsmcflcenfcmblc  ,  en  les  f«i Tant  vn  peu 
chauftVr  au  feu  dedans  vn  petit  pot  &  t'en 
oingts  les  Icurcs. 

Eau  pour  maintenir  les  mains  molles&/elicatet 
Prens  des  petitslimons ,  figues  feichcs,r:- 
cinc  d*cnule,campane,autant  de  I  vn  comme 
de  l'autre,&  les  fais  bien  mcnucs,puis  adiou- 
llc  vnc  poignée  de  sô  de  fourmet,  5c  les  mets 
boiiillir  à  feu  lent  dedans  vnc  partie  de  vm- 
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aigre, &  deux  d'eau  de  flcuue  ,  ou  de  fontaine 
&  la  Jaiflc  vn  peu  boiiiliir  :  puis  l'oftc  du  feu 
&  Ja  garde  couuerte,  de  peur  c]ue  la  poudre 
n'y  cntre,&  t'en  laue  founent  les  mains,&  tu 
en  verras  belle  expci  icnce. 
Eaîi  excellente  &  dt  pende  frais  ,four  et  latter 
le  vif4ge^&  le  maintenir  en  vn  efiat, 

Prens  fleurs  d'orengcs  ,  rofes  incarnates, 
fleurs  d'efpines ,  autant  des  vnes  que  des  au- 
tres ,  excepté  d'efpines  qui  doiucnt  cflrc 
moins,&  diftillc  tout  enfembic ,  &  en  garde 
l'eau  qui  cft  fort  prccieufe. 

Tour  cjîcr  les  rides  du  vifage, 

Prens  vn  chappon  vicil,&  le  plume  ,  &  le 
fcns  par  l'efchine,&l-3ccouflre  comme  fi  tu 
le  voulois  manger: puis  l'emplis  de  petits  li- 
mons iaunes  taillez  bien  menu  &  de  femcncc 
de  fcnoil,&  n  ets  tout  cela  dedans  vn  alem^ 

bicauecvn  feu  modéré  ;  puis  tclaucras  de 
telle  eau. 

Tour  maintenir  le  vifage  fans  rides, 
Prens  vnc  poc/lcneufuc  de  fcr,&  la  mets 
furie  feu  ^  &  quand  elle  fera  bien  chaude, 
arroufclade  vin  blanc  quifoit  bon  ,  &  te 
p-arfumc  fort  bien  le  vifsge  dcffus  ,  puis  t'ef^ 
fiiyc  aueclinges blancs  &dcliet,,  cela  fait 
tu  mettras  ladite  poèfle  fus  le  feu ,  &  vn  peu 
de  myrrhe  deflus  ,  &  t'en  parfume  derccf  ef 
h  vifage  del2ti5  :  cependant  tien  to}'  bien 

Mm  {; 
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5148  II.  Part,  dbs  secrets. 
couùcrt  de  peur  que  la  fumce  ne  s^'en  voifç! 
Puist'enuelopelc  vifagc  ,  &  t*en  va  dormir 
ainfi.Rt  cela  faut  il  fiirecn  iç  iours  rne  fois 
mcfme  (î  tu  veux  ma-intentr  ta  chair  molle  & 
fraifchetu  oindras  vne  fois  le  mois  d'huile 
de  myrrhe  au  vifage  ,  du  foir  quand  tu  t'en 
iras  coucher. 

T>ourgu.irir  le  vif  Age  enflé  &  gaflé^'^onr  ^el- 
que  cfirange efcoTcl)*ment , .  *  qui  aiuh  m  jeulê^ 
memcnand  le  fi%hlimé  ^'eji  fas  bon. 

PrtMîs  du  fuc  delà  lonbarde;,  &  t*cn  frotie 
le  vifage  deux  ou  trois  fois  le  iour, autant  en 
pourras  ti» faire  auec  lefuc  de  pou^^celainc 
ou  pourpier  :  mais  fi  tu  auois  le  vifage  trop 
galîé,p.rcns  quarante  ou  cinquante  mnycXix 
a.'afufs,&  les  metsen  la  pocfle  a  grand  feu,& 
en  tire  de  l»huilc,dnqucl  tu  oindras  k  vifage. 
VoHTco'^nvpfire  /î  Le  fublimé  eji  bon,&  i*tl  a  e[{i 
fait  Auec  de  L'ar fente, 
Nousauons  monlUéau  1.  chapiftredu  ^ 
liure  en  la  première  partie  dcsSccrets,la  ma- 
nicre  du  fublimer  le  vif  argent  comme  il  ap- 
partient. Or  pourtant  que  plufieurs  n'ôt  pas 
ainfv la  manière  de  faircMe  fublimé  ,  il  leur 
CGuicnr  l'acheter  tout  fait,&  pourtant  il  m'a 
fcmblé  bon  de  monftrcr  le  moyen  pour  le 
cognoiftreous'il  ell  bon  ou  non  ,  ou  s'ilell 
fai^t  a.icc  l'arfeniCjCar  tous  les  fublimez  qu  o 
faitauccrartetiic^ont  de  cc^uftumedegaftcr 
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Jepliisfouuent  ,  &  faire  enfler  le  vifa^c  de 
i  ceux  qui  en  vfcnt  à  fe  farder.  Prens  donc  au- 
tant cjuc  ieroit  vne  fcbuc  du  fublimé  ,  &  le 
iettcfbr  lcbr.ificr  alhimc  ,  &i'ileftbon  il 
hru{\erâ,&  feraflame  bicuè ,  &  s'il  fait  autre 
couleur  il  ne  fera  pas  bon. 

Tour  ofler  Us  mur^ues  ejn'on  fait  aux  efctaues 
fur  Uvifuge  four  Us  co^nsifire^&fli^fieurs  for- 
te m  fur  Uur  corfs  four  uiuerfes  caufes. 

Pour  faire  telles  marques  ou  caraderes 
on  en  fait  le  pourtrait  fus  la  chair  :  -puis  auec 
ia  lancette  ou  rafoir  bien  afilé  ,  on  dccoupt 
fus  le  pourtrait  tout  ait:fi  que  quand  on  bail- 
le des  vcrtourc*  ou  co!i>etS5  &'  qi-and  le  fang 
encft  forry,onprcndde  la  poudre  de  funiec 
de  laqilc  vfent  les  Imprimeurs ,  ou  du  char- 
bon pilé  bié  menu,&  l'en  frotte  on  fort  bien, 
^  par  ce  moyen  «Is  font  fof  i  ticw  marnucr,! 
Or  pour  les  oftpr  il  faut  découper  derechef 
le  lieu,&  en  lieu  de  pondre  ou  charbon  ,  tu  y 
mettras  du  blâc  raifil  bien  puluerisé,  ou  de  la 
farine  de  fourment  bic  faflce,  &  la  laiflc  ainfi 
fcichcr  ,  &  toutes  les  marques  s'en  iront  fo, 
ycnt  noires  ou  bleues  ,  &  le  lieu  demeurera 
au^Ti  net  que  iamais. 

J^cur  conforter  Us  iheutpix  &  U  Larie, 
afin  (ju'ils  ne  totr.lent, 
Prcns  deux  onces  de  ladanum  purge  ,  qal- 
lc,.mallic^cnccr«  ,  poudre  de  capilliN'çntris 

M  t\i  iij 
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&  myrrhe  de  chacune  vn  clracbmc,cardam«>- 
ne  drachme  &  demie  ,  mefle  les  d'huile  de 
myrrhe  ou  de  noix,  &  oingts  les  racines  d€s 

cheueux. 

Vonr  faire  les  chcMux  hla^dt* 

Laue  la  tefte  de  lefÏÏue  de  farment  ou  pail- 
le de  feiolcjpuis  t'en  laue  auec  deco<5kion  de 
noix  mcOee  en  la  lediuc  &  ils  dcaiendront 

tfcsbionds. 

Vour  r  ongeur  de  vif^ige^ 
Prens  fuccre  candi,gomme,camfrc,de  cha- 
cun vne  drachme  ,  fouphre  en  pierre  lîx 
drachmes.oingt  de  porc  frais  vne  once,&  au- 
tant de  cire  qu'il  fuiîira  pour  faire  vn  va- 
guent. 


lin  dn  qî44triefme  liurt  U 
féconde  pATtif, 


II 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


CIN  QVIESME  LI 

VRE    DE  LA  SECON- 


D  £ 


PARTIE. 


^  faire  ^^«r  très  beau  f^ns  U 
f  terre  de  l*ay4r, 

RENS  fcl  armonJac  ,  $c  en 
dcffais  aulli  gros  cju'vnp  noix 
en  vnc  phiolc  aucc  caii  Je 
puits  ,  lac]uclle  ait  cùé  Jeux 
ou  trois  iours  fus  chaux  viiic 
&  puis  coulée  ,  puis  mifc  aucc 
Icc^it  fclarmoniac  laific  la  aii'^li  durant  vnc 
iiuid.Puis  y  mets  de  la  limaille  de  laron  au- 
tant t]u'il  en  pourroit  en  la  coquille  de  de- 
mie noix  5  &  la  laifTcs  là  trois  ou  quatre 
iours,&  tu  auras  d'azur  en  eau.  Mets- là  en  vn 
banin  de  laton  ,  ou  autre  chofc  d'eiainoii 
mermc  en  vne  cfcnclle  ,  &  aucc  demie 
jiurc  de  chaux  viue  bien  pafi'cc  ,  verd  de 
gris  bon  &  naturel  ,  qui  ne  foit  falcifié  a 
uecfel  ,  &  aucc  tartre,  ou  autre  chofc  fein' 
blablc,&  fecognoilhi  le  voir,  qu'il  ne  ti»e 
rien  â  blancheur,  qui  ne  foit  point  en  nior- 

Mo)  iiij 
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ceux  comme  petites  pierres,  mai^  qu'il  foit 
verd  bien  vif  &  enfl.imbé  ,  &  qu'en  le  tou- 
chant il  (c  dctfacc  en  poudre  bi<-n  fubtile  & 
qui  pique  le  nez  :  de  tel  verd  de  gris  mettez 
en  eau  la  furdite  chaux  viue,  w)c»autrc he- 
rnie Hure  ,  ou  bien  neuf  onces  ,  qui  fera  le 
meilleur  :  &  de  trois  onces  de. fel  armoniac 
nct,&  que  tout  foit  bien  broyé  auant  qwe  les 
mcflcr  cnfcmble.  Les  ayant  méfiez  cnfcmble 
abbruucz  les  petit  à  petit  de  la  fufditc  eau 
d'azuTjÔd  en  broyant  toufiours  bien  aucc  vn 
pilonjmettcz  y  tant  de  ccrc  eau,  qu'il  deuic- 
«e  comme  y  ne  Cauce  allez  cfpailTe  ,  &  broyez 
toufiours  bien,&  verrez  chofe  fort  belle,  car 
deuant  vos  yeux  en  broyât  ainfijil  dcuiendra 
incôtinent  en  fort  bel  azur.  Mais  fçachez  que 
fi  vous  le  voulez  auoir  parfait ,  Qi  qu'eAa«c 
fec  il  ne  retourne  point  à  fa  coulcurvcrdallrc 
&  qu'il  ne  foit  point  blâchalh  e,  il  faut  auoir 
grande  patience  à  broyer  long^ucmont  &  fou- 
iient  ,  puis  le  mettre  en  vn  yailTcgu  d*erain 
bien  couuett,renfcuelir  fous  le  £cns  vn  moi.s 
de  long  ou  dauantage  ,  puis  le  tenir  dans  des 
fachets  de  cuir,&  en  lieu  frais, &  il  fera  trc*- 
beau  &  excellent. 

ji  fMYe  vn  verd  comme  vne  efmeraude 

Prcns  huile  d*oliue  ,  ou  de  lin  bien  clair, 
&iemct$  en  vnpotau  feu  qu'il  le  chiutfe 


1.  I  V  R  E    C  I  N  QJ  i  i    U  X..  5  J  j 

bien,&pour  chacune  liure  de  ceft  huilcjUiet» 
y  demie  once  d'alun  de  roche  broyccn  pou* 
die  bien  fubtilc  ,  &  quand  il  fera  bien  dcftaic 
aucc  l'huile, mets  y  autât  de  verd  de  gris  bô, 
&  bien  remue  leans,  tant  qu*il  foit  tout  per- 
du auec  rhuile,&  couurc  bien  le  pot,&  le  Ic- 
uc  du  feuj&  laiffe  tout  le  dedans  repofer  iuf- 
ques  âhuitoudixiours.Puislebroy^,  Seca 
vre,tu  le  verras  comme  vne  vraye  cfmcraude 
&  cependant  que  le  broyeras  mets  y  vn  petit 
4*eau  de  refioe  fi  tu  en  as ,  cela  le  fera  fi  beau 
que  ce  qui  fera  peint  décela  >  fcmbleravac 
>icced'cfmcraude  vraye, 

^  teindre  le  mdrhre  &  alhaflre  en  c 
leur  d'^'i;ur  ou  vioUt, 
Prens  fuc  de  carrottes  bleues,  &  fuc  de  lie 
bleues,  &  pource  que  des  deux  chofes  ne  te 
trouucnc  point  en  vu  mefme  temps  de  l'an- 
nccjil  faut  garder  le  fuc  de  Tvne^puis  le  mcS- 
^îCr  aucc  le  fuc  de  l'autre  quand  viendra  fa 
faifon.  Et  cncores  fc  peut-il  bien  faire  auec 
vn  tout  feuljà  f^auoir ,  ou  auec  le  fuc  de  car- 
rottes^ou  auec  ccluy  de  lis,  mais  il  faut  qu'il 
foit  bien  roulé  &  purifie  ,  &  le  feras  bouillir 
auec  vinaigre  blanc  autant  d'vn^ommc  d'au- 
tre j  &  pour  chacune  liure  de  ce  fuc  vinai- 
gre enséMcj  mets  y  vnc  once  d'alun  de  roclvc 
bien  pilé,  &  les  fais  aiDfiboiiillir  vii«  boni€ 
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Part,  des  S  e  c  r  e  t  $. 
pièce.  Puis  mets  y  le  marbre  &  l'albaRre, 
qu'ils  boiiillét  autât  puis  va  voir  corne  fc  fait 
I4  couleur:car  tant  plus  long  temps  il  boiiiU 
lelacouUur  fe  fait  plus  obfcure.  ht  fi  tu  ne 
peux  faire  entrer  detiis  le  marbre  ou  Talba- 
ftre  pour  les  faire  bouillir  comme  a  efté  dit, 
il  les  fjut  chaulTcr  là  où  ils  font, puis  tout  au 
près  auoir  le  pot  fur  vn  petit  fourneau  là  oii 
il  bouille  toufiours  ,  &  aucc  le  pinceau  ou 
quelque  pièce  mettre  cefie  couleur  ainfi 
boiiillantc  for  les  ouurages  de  marbre  ,  ou 
d*alba!lrc  &  ils  deuiendront  tresbcaux. 

^  faire  eauverde^tsur  en  teindre  les  drapeaw» 
i^m  fe gardent  ^ot4r  faire  des  cetfleurs  ,  quand  »n 
en  à  befoin^mettant  lefditr  d}apeaux  tremfer 
en  eau, Et  eji  b^n  aujjtà  teindre  c  arts  s  de  liuresy 
fottr  en  luminer  ,  four  feindre  en  tomes  cho" 
fesy&  efi  chofe  fort  belle  &  fin^^iiliere, 

Prens  vinaigre  bien  fort  ,  &  y  mets  du  fuc 
de  rue  ,  verdde  gris,  gomme  arabique  ,  ic 
alun  de  roche  ,  &  le  lailfc  ainfil'efpace  de 
deux  ou  trois  iours.  Puis  mets  y  vn  petit  de 
fafranen  poudre:  &fîc*eft  d'eftc  ,  tiensle  au 
Soleil  l'efpaccd'vniour,fi  c*eft  en  liyuer,tié$ 
le  cnuiron  demie  heure  fus  vn  petit  feu,  puis 
le  coule, &  le  garde,car  c'eft  vne  liqueur  ver- 
dctrelTubtile  fans  corps,  &  fort  claire  &  en 
peut  on  vfer,cftant  mcfme  ainfi  en  eau ,  &  fi 
en  le  Yçwt  CQ  drappcaux  ,  il  ne  faut  que  les 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


tlVREE     CINoyiESME.  fÇÇ 

y  trcmpefjcommcacfté  dit  deffus  des  auttcs 
drappeaux  pour  mcfme  effet. 

Totir  fatre  drapeaux  de  couleur  vhUste 
à  feindre  ou  efcrire, 

Prcns  les  ba*ycs  d'hiebles ,  nettes  &  bien 
meures  ,  c'cft  fufcau  fauuage  qui  croift  It 
long  des  fo(fcz,&  pile  les  au  mortier  ,  &  e- 
lîantbicn  pilces  laifle  les  enfcmble  en  quel- 
que Heu  ou  elles  foyent  chaudement  iufques 
à  ce  qu'elles  foyent  bien  ftcfiricsjpilc  le  puis 
encore  vnc  fois  ,  &cn  tire  le  plus  de  ius  que 
tu  pourras  par  le  preiroirj&  premièrement 
tu  auras  tes  drappeaux  appareillez  â  fçauoir 
de  loille  nette  deliec,&  vieille ,  &  prens  de- 
mie efcuelle  de  chaux  viuc  laquelle  mouil- 
leras en  vn  plat,  de  forte  que  la  chaux  eftant 
bien  lauce^ilauance  deux  ou  trois  cfcuellcs 
a*eau  par  delfus  la  chaux, &  point  dauantagc 
touille  la  Yiûemét  qu'elle  Dcdcuienne  clai- 
rCjCn  icelle  eau  tu  mouilleras  fort  bien  tes 
drappeaux ,  puis  les  tireras  &  laifferas  effu- 
ycr  à  l'ombre.  Puis  prens  eau  claire,&  mets 
dedans  alun  de  roche  &  la  fais  bouillir 
mettant  dedans  tes  drappeaux  bouillir ,  par 
vncrcdojpuisles  tire  hors  ,  &lcs  laiffe  fci- 
cher  à  rôbrc,&  eftans  bien  fecs  ,lc$  plôgeras 
deux  eu  3,  foisauiusfuf4it ,  les  faifant  bien 
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c/Tuyer  i  chafque  fois  à  iVnibre  &  au  vêt  fur 
•vn  rets,  &  foyent  bic  c^ficndus  à  plat  afin  que 
la  couleur  ne  coule  deçà  del.i,  ain/î  ils  feront 
faits  &  bien  teints.  Garde  les  de  la  poudre 
fans  les  cxpofcr  à  l'air  ,  afin  que  la  couleur 
iî*en  foit  endommagée.  Ccftuy  ti\  le  vray  fe- 
cret  pouraccouftrcr  les  drapeaux  qi:i  fcfofit 
pour  peindre  ou  pour  illuminer,  &  pour  pt  e- 
dre  toute  forte  de  couleur.  C'clt  au/fi  l  ordre 
que  tient  le  rcuercnt  pere  dom  Euangelilk 
chanoine  regulicr,vnitjuc  illumineur. 

Tourfuîre'vn  autre  cmlent violet ^fre s  U  fru!3 
de  m^rtebitn  tneur  pi/eT^lc ^& etJ  tir^^  Leiu,  far 
UfrcJJotr ,  duquel  enjbrunereT^Ufdits  drafeaux 
Usf.nfantfehherà  l'cmbre  &  feront  faits. 

Pour  faire  dfaj>caux  verds,  voire  de  plu- 
sieurs couleurs  à  illi;mincr  prens verdet  bro- 
yé bien  délie  &  quatre  fils  de  fafran,dtftrcm. 
pc  les  en-forr  vinaigre  ,  &  y  adioi.Re  autant 
<lc  lus  de  rue:  puis  rebaigne  lefditsdrapcaux 
en  vrine ,  &  les  fais  fcicher ,  puis  les  moUilk 
en  ladite  teinaure  par  deux  ou  trois  foii  & 
les  fais  effuycr  à  rcmtre  comme  cft  dit,  &  tu 
auras  vn  beati  verd.  » 

Prens  encore  dcmy  qu^rt  d'orpiment,  ^ 
i.onccs  de  Mue  forte:  &  vn  peu  de  Jaton  du 
plus  ord  que  pourras  trouuer ,  demie  once 
verdct  ^  vnccncc  de  graine  degcncurebiea 
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broyce,mets  le  tout  cnrcn,ble,&  le  faisboiiil 
lir  iufcjuesice  qn*ï\  diminue  de  la  quatrief- 
me  partie:|nîi$  tremperas  tes  drapeaux  en  la- 
dite compoinion  &  les  feras  Ceiclier  comme 
tu  rçais,&  tu  auras  belle  couleur  variée. 

Pcrur  faire  encore  beau  vcrd  prens  fucilles 
d'Iris,pile  les  &  en  tire  le  iuSj&y  metsvn  peu 
d'alun  de  roche  bro)  c,il  deuicndra  plus  clair 
plonge  dedans  tes  drappeaux  par  plufieurs. 
tbis,  ils  receuront  toutes  les  teintures ,  &  les 
fais  feichcr  comme  dcfius.  Mais  (i  tu  les  veux 
faire  de  couleur  fanguine,  tu  feras  la  couleur 
âc  graine  8t  en  embruucras  lefdits  prapeaux. 
Si  tu  les  veux  azurer5pren8  fleur  de  lin  ,  ou 
l'ur  d'lrif3&  fais  comme  dcffus. 

Et  quand  tu  voudras  tirer  la  couleur  de 
chacun  drappcau^  prens  vn  peu  d'eau  gôîiice, 
8t  moiiille  vn  petit  ton  drappeau  dc"dans& 
Je  prefTc  bien  ,  tu  auras  autant  de  couleur  que 
tu  voudras  5  de  laquelle  pourras  vfcr  aoec  le 
pinceau  à  ton  plaifir. 

^  faire  orlfel  ^  qui  ejî  vne  couleur  dont  on  teint 
les  dr^ips  fins  en  •"iolet^&  fe  fait  en 
f<t4  a'endroits  d'Italie. 

Premièrement  prenez  l'herbe  d'orifel ,  la- 
quelle vient  dwleuant,&  s'en  trouue  qua/î 
par  tombes  les  citezgroircs^elies  efl  longuette 
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Se  déliée  comme  des  chcucux  ou  de  la  fila-rc. 
Il  la  faut  nettoyer  &  en  olkr  toutes  les  peti- 
tes pierres  ou  autres  ordures ,  qui  font  cou- 
itumicrement  parmVjCe  qui  fe  fait-la  paflant 
par  vn  crible  ou  tamis  a  corde  large.  De 
ceftc  herbe  ainfi  nettoyée  prenez  vnc  liure 
la  mettez  dans  vn  petit  cuuier  de  bois  & 
l'arroufcz  ou  baignez  bien  auec  vnpcudV- 
rîne.  Puis  ayezfel  armoniac  ^fcl  gemma ,  & 
fcl  nitre,  de  chacun  deux  onces  en  poudre 
bien  fubtile  &  la  mettez  fus  ladite  herbe 
la  tenant  bien  &  la  laiiTcz  ainfî  Tcfpace  de 
huiâ:  iours  ,  la  remuant  fort  chacun  iour  par 
deux  fois.  Puis  luy  donnez  vn  petit  dauan- 
tage  d'vrinc  tant  que  l'herbe  en  foit  toute 
baignée  ,  fans  toutefois  que  l'vrine  monte 
par  dcffus,  &  la  laiflez  encore  autre  huïâ 
iours  la  remuant  deux  fois  le  iour  comme  do- 
uant. Puis  ayez  cendre  bruflce  ou  calcinée, 
c5mc  les  teinturiers  l'accor.ftrcnt  pour  leurs 
couleurs, q-ùi  foit  bien  criblé  ,  &  pour  chacu- 
ne liuEfî  de  ladite  herbe  doit  y  auoir  deux 
liurcs  S(  huit  onces  de  ccfte  cendre  ,  &  h 
mcflezfort  bien  enfcmble.  Et  incontinent 
icttez  deflus  vne  liure  &  demie  d'vrine,  qui 
ait  cfté  gardée  quelques  iours  en  vn  pot 
ou  autre  va  ifleau  ,  &  la  remuez  fort  bien ,  & 
lalailTez  aind  durant  autres  huiâ  iours  ,  la 
rçaiuant  toufîour*  deux  fois  kiour.  Et  lu/ 


lettczcncore  autant  d'vrinc  comme  dcuanr 
a  fcauoir  autres  deux  liurcs  ^  huit  onces  oiî 
deux  hures  &  demie,  &  la  laifTez  encor  fix  ou 
fept  autres  iours  repofer ,  qui  pourra  monter 
en  toiit  cnuiron  vn  mois,&  l'ayant  toufîours 
Icmuc  deux  fois  le  iour.  A  la  fin  pour  chacu- 
ne hure  d'herbe,  luy  adiouHercz  vn  quart 
d  once  d'arfenic  en  le  bien  remuantes:  delà  à 
deux  lours  ou  trois ,  vous  verrez  dcffus  cômc 
vne  certaine  cfcumc  de  pluficur^  fort  belles 
couleurs  laquelle  recueillircz  diliocmmenc 
auec  vnc  cueillier,  &  h  garderez  i  part  en  r a 
vaillcau  de  verre  nettement ,  car  c'cft  la  fleur 
dorifcl,  &  ert  trcfcxcellente  couleur  rour 
enluminer,  efcrirc,  peindre,  &  cadeler.  Puis 
tour  le  rcrte  ,  à  f^auoir  l'hcr  bc  ,  l'vrinc,  &  la 
cendre  font  l'orifeî  fort  beau,  dont  vfcnt  les 
tcindi  ricrs  lai.Tcz  le  là  ainfi  touïîburs  au 
mcfmccuuicr  tant  qu'il  fera  liquide  ,  &  fc 
nicttc  en  befor.gne  l'vrine  &  tout  quand 
Il e.ftfec il  ic garde  en  pains.  Etafinqtiilnc 
le  corrompe  cllant  dans  le  cuuier  ,  tous  les 
quinze  loins  luy  faut  ictter  vn  peu  d'arfenic 
dU>us.qui  luy  maintiendra  le  lulîre  &luv 
gardtf  ra  fa  beauté.  ^ 

Ccft  orifclft  fait  encor  dcbrcfil  ,  mais 
Jlcn  fophiftique,&  faux  ,  5:  les  teintures 
qui  s  en  font  ne  font  point  de  durée,  &pcr^ 
dent  leur  couleur.  M  ij,  le  premier  fait  auec 
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S  E  C  R*  T  S, 


*1| 


couleur  trcsfine,  &  s'appelle 

efcarlatin  violet  trcfparfait. 

^Htre  manière  de  f^ire  l'»rîfcl  fans  l^l^erbe^ 
&  cefim-cy  et  fc»t  faire  en  tout  lieu  &  en  tsut 
temps  &  tfi  de  grande  imfdrtance, 

Prens  ccntliurcs  (îc  tartre  de  vin  de  Ro- 
manie  ,  ou  de  uin  Grec  ,  ou  de  v  in  dit  Man- 
ocguerre  ,  ou  d'autre  vin  grand  ,  (îr.on  U 
Vc  de  tout  autre  vin  noir  i'crabonre  ,  mais 
quand  elle  fcradc  meilleur  vin  ,  elle  fera  la 
couleur  meilleure  ,&  plus  pa»  faitc.Prens  en 
dont  cent  liurcs  comme  a  eflé  dit,&  qu'el- 
le foit  bien  pulucrifcc  ,&  tamifee  ,  &  la  mets 
cnvn  petit  cuuier  de  bois,  ou  quelque  au- 
tre vaiffeau  de  terre  cuite, &aytz  quatre 
liures  de  cendre  de  SodejOuicÔ  celle  cer- 
drc  qui  vient  d'Efpagne  ,  &  d'Alexandrie 
laquelle  mettent  en  auureccux  qui  font  le 
Sapon  ,  &  ceux  qui  font  le  verre  &  s'en  trcu- 
ue  en  tous  les  lieux  ou  citez  grofles,  &  autre- 
ment fe  nomme  Alumen  catinum  ,  &  faiit 
que  cefte  cendre  foit  bien  pafTce  ,  &  la  méf- 
ierez auecle  fufdit  tartre.    Puis  ayez  vrine 
d'homme  laquelle  ait  repofé  par  cinq  ou 
fi\iours,&  auec  icclle  vouf  baignerez  fort 
bien  lefdites  poudres  ,  lefquelles  lail:*:rcz 
raflfeoir  iofques  au  iour  d'aprcsj&  qnmd  les 
verrez  changer  de  couleur,  &  que  fera  vne 
couleur  brune ,  c*eft  fîgne  c^ue  la  mixtion  eft 

bonne 
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home  ,  &  que  la  couleur  cicuicndra  fort  bel- 
k  :  mais  fi  elle  faifoitv  ne  couleur  iaunaftrc 
pale  ou  morrc.c'cll  /î^ncque  lamixtiô  n'eft 
r-fs  bonne  ,  que  la  tartre  a  elle  de  trop  petit 
vin.  Apres  cela  mefle7.-l(  s  deux  fois  le  iour 
&  vous  verrez  o^uc  le  troi/îcfmc  iour  com^ 
mencera  a  deucnir  roufle  ,  &  pourtant  l*yrc« 
ainfi  me  fiant  iufqucs  à  huit  ioiirs ,  prenant 
bien  garde,  quand  elle  commencera  a  fcm^ 
bouillonner  &  s'amaller  en  petites  &  pclor- 
tes.  LcfqDelles  prendrez  &  couurircz,  &  les 
verrez  dedans  reluire  comme  la  couleur  de 
viollette  ,  &  alors  vous  ierterez  deflus  iuf- 
qucs à  huit  bocaU  d'vtinc,&  ks  méfiant  fort 
bien  ,  Si  au  bout  de  trois  iours  ,  va  îcs  bien 
mef]ans,&  fi  la  couleur  vous  plaift  ainficrt.S 
^niairezle,&  en  fanes  commue  vne  palîc  & 
|a  gardez.   Mais  fi  la  voulez  pfus  violet'te 
iail  cz  la  ainfi  dans  le  cuuicrr  ,  &  fera  trcs! 
belle.Ei  nottez  qu'aucunes  fois  la  dite  mix- 
tion pourn'cftre  pas  bien  méfiée  ,  comme  a 
cfié  dit, ou  pour  quelque  autre occafion  fo 
reroBrne  rechaudcr  couftumiercmcnr  ,  &h 
refait  on.  A  l'heure  pour  y  remecfier^rnconti- 
«ent  que  vous  vous  aduifez  ,  rciii^ï  la  hors 
du  cuuicr,  &  revendez  fur  des  nattes ,  &  li  y 
laificz  par  quatre  ou  fixiours  l'arroijfarr  a- 
iiecvrinc.  Puis  k  remettez  dans  fon  couîer 
&  p«ur  cent  liarcs  de  tartre^Iuy  donncrci  m 
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fcaudVrinc,  &  le  tiers iôur  elle  fera  toute  a- 
chcuee  &  accom}>lie  ,  &  pourrez  mettre  en 
befongne  •  mais  notez  que  tous  paltels  qui 
rcçoiuent  ainfi  quelques  inconucnicns  ,  veu- 
lent dire  employez  incontinent ,  car  en  les 
gardant  ils  le  gaftcnt.  Ceftc  manière  de  faire 
ccftc  belle  couleur  cft  fort  vtilc  ,  &  fort  rc^ 
quifc  iufqucs  à  prefenr  par  tout. 

^broyer  l*or  l'argent, 
Prens  rongneurcs  d'or  battu  pour  demy 
cfcu  ,  puis  gomme  arabique  de  la  groflfcur 
dedcux  febucs  ,  mers  la  tremper  en  autant 
d'eau  que  à  grand  peine  elle  foit  conucrtie, 
la  y  lai  (Tant  vnc  nui-ft  ,  broyé  la  puis  yn  pe- 
tit fur  le  marbre,  &  y  mets  Tor ,  petit  à  petit 
rincorporant  bien  aucc  la  gomme  ,   puis  le 
broyercz  légèrement  par  Tefpacc  de  deux 
heures  le  tenant  toufiours  ratrialTc  fous  le 
broyoirjCar  en  s'eflargilfant  s'en  perd  trop 
^  aucc  le  pinçcau  baignez  autour  de  l'or 
^u*il  ne  fc  fciche  point ,  car  vous  le  perdriez 
attendu  que  la  gomme  te  fait  (cichcr.  Prens 
puis  fal  nitre  demie  once  ,  &  le  mets  cnvn 
Tailfeau  de  fer  &  y  verfe  tant  d'eau  qu'a  gra- 
de peine  il  foit  couuert ,  &  les  mets  boiiillir 
au  feu  ,  &  l'efcume  bien  puis  le  coule  par  y- 
ne  pièce  de  linge  fendue  &  double  &  lelaif- 
fe  refroidir  &  fera  congelé  &  blanc.  Broyez 
Je  puis  en  ««mpagnie  4«  ï'o  r^l'efpacc  d'beu- 
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rc^  demie  :  &cftnnt  broyé,  r  afle mblez  le 
petit  ^  petit  auec  le  pinceau  ,  le  mettant  en 
vnc  t'ifi'c  Je  verre,pui^  le  ^icfouîs  tout  en  eau. 
Ayez  puis  5.  ou  4  tafi^es  de  verre  pour  ver- 
fer  de  main  en  main,  Si  mets  de  l'eau  fus  Tor, 
&  auec  le  bout  de  ton  doigt  hue  le  bien  de  la 
gôaw,&  du  fal  nitre  &  verferas  l'eau  de  n^aiii 
en  main  dans  les  taflcs ,  6^  tu  aurasappart  il- 
lees  des  coquilles  q?ii  foict  nette  &  efluyccs 
pour  le  mettre  dedans  :  eftant  l'or  bien  lawé 
dans  h  talïe,  verfey  dedans  vn  petit  d'eau  & 
auec  vne  efpingic  ou  pointe  menue  dcfmef- 
Jeras  î'or,&  en  verferas  tout  bellement  dedâs 
la  coquille  autât  qu'il  te  fcniblera  en  falloir 
pour  mettre  en  <YUure  :  &  le  diilribuc  en  au- 
tant demefures  que  tu  en  retires  ton  argent. 
Sçachesque  toufiours  s'en  gaigne  la  moitié, 
&  près  garde  de  le  me/ler  auec  1  cî^uille  en  le 
verfant  a?n  que  le  gros  voife  au  fons,  fans  le 
méfier  auec  le  liquide  Se  deliCjCar  tu  te  ferois 
honte  &  gafterois  ton  ouurage  :  mais  le  gar- 
deras ,  car  tu  le  pourras  vnc  autrefois  rc- 
broyer,  quand  il  fera  en  la  coquilIe,tiens  la- 
dite coquille  en  vn  charbon  ardantfansia 
tenir  ferme,mais  fais  la  vn  doyertout  belle - 
mert  ,  ils'efiuyra  ,  &  femblcra  plus  beau  â 
l'œiljpuis  le  garde  de  toute  ordure  &  pTImlrc 
&  fera  fort  beau. 

Nn  ii 
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^  /aire  lettres  de  relief  d'or  &  argent, 
Prcns  vnc  tefte  ou  deux  d'ail,  nettoyé  le* 
grolTcs  &  les  pile  ,  &  en  tire  plus  de  fuc 
que  tu  puis  j  incorpore  aucc  iccluy  vn  petit 
d'encrejtant  c]ue  tu  le  faces  noir  ,  ou  bien 
vn  petit  de  (afran  en  poudre  fans  encre  ,  & 
auecleditfiîc  efcrits  tes  lettres  capiialts  oi| 
autreî ,  &  les  laiflc  feicher,  puis  leur  en  don- 
neras delfus  encore  vne  autre  fois  pour  les 
faire  de  la  groflcur  que  tu  voudras  ,  laifle  les 
puis  fcicher ,  &  quand  tu  voudtas ,  attacher 
l'or  efchauffe-les  auec  riuleinc  ,  &  attache 
l'or  e»i  fucille  j  le  prcfTant  Icgcrcnîct  aucc  du 
cotton  5  &  ofkras  ce  qui  n'clî  point  attache^ 
ainfi  te  demeurera  ton  ouuraocd'or  &  de  rc- 
licfjChofc  fort  belle  à  voir. 

^  faire  auelejue geMtillc.jJejOHa.ri7ioirîes^ou 

autre  chofe  fur  vne gjrf  flees^att  rofes, 
Prcns  ft-I  armoni.iCj&  le  bio)C  ^Ur  le  mar- 
bre auec  vinaigre  ,  Si  vd  petit  de  fuçcre  can- 
dy  j  &  le  garde  en  vn  petit  vailleau  4c  terre, 
puis  prens  la  rofe,  ou  giroHee  ,  &  attache  les 
fueillcsucc  cire  rouge  qu'elles  foycnt  plat- 
tes^&  auec  vn  petit  pirceau  fais-y  delîus  tel- 
le entreprifc  ou  armoiries  que  voudras ,  les 
laiflant  feicher  l'efpce  d'vne  heure  ou  plus, 
5<  dçlîus  or  ou  argent  en  fueille,le  pref- 
faut  legcren^cnt  auec  du  cotton^ce  qui  n'eft 
point  attache  s'en  ira  ,  &  demeurera  l'ou- 
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urage  net,beaii,&  plaifant. 

Pour  donner  beau  Irtfire  4m.v  peintures, 
Prtns  raiiînc  grnfTe  Si  blancbe  vnc  liure, 
gomme  de  prunier  deux  oivces  ,  tercbeniine 
de  Venife  vnc  once ,  liuilc  de  fcmence  de  lin 
oeux  oncei.Prens  premier  la  raifine  &  la  dé- 
fais ,&  la  coule  ainlî  chaude  trempe  ta  gom- 
me en  huile  commim,  tantqu*elle  foitdcfai- 
te,à  la  coule  aufîî  ,^  mets  la  tercbétine  hui- 
ie  &  toute  chofe  enrcmbîe  en  vn  pot  qui  ne 
loit  gras  fur  vn  petit  feu,  le  méfiant  roufiours 
tant  que  tout  foit  bien  incor;>orc  enfembio 
ûftc  le  feu  &  la  garde,  &  quand  uj  le  voudrai 
mettre  en  œuurc,  fais  que  tes  figures  foy^-nf 
nettes,  &  que  le  vernis  foit  vn  peu  chaud  ,  8c 
i  induis  fur  ta  teinture  comme  on  fair  l'nu- 
fant^^^""^  &  ton  ouuragc  fera  beau  &  luy- 

^  tt  pour  faire  vn  autre  vctnis  lequel  incon- 
tinent qu'il  fera  réduit  fe  feichcra  ,  nrcns  en- 
cens malle ,  &  vernis  i  cfcrire,  à  fçauoir  fan- 
daraca.quicft  gomme  de  gcneiire,àutant  ave 
tu  veux,  réduits- le  en  poudre  la  plusdcflicc 
que  tu  puis  ,  &  incorpore  enfemblc.  P,  cns 
pui  s  terebentinc  de  Venife  ,  &  là  mets  cfl  t  n 
vailfeau  non  gras ,  &  h  desfais  ,  puis  mets 
dedans  lefdites  poudres  petit  a  petit ,  les  in- 
corporant bien.fans  la  faire  trop  tendre,mais 
bien  a  point, acainfi  chaude  la  couleras  par 
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l'cftaiiiinc  ,  &  quand  tu 


en  voudras  vfer 


chauffe  Lï,  &  ellcds  fort  delice,&  te  fera  ton 
ouurage  fort  luyfant ,  &  fc  feic liera  inconti- 
nent &  bien. 

Et  pour  en  faire  encore  vne  liqueur  de  la- 
quelle on  vfc  pour  vernis  fur  les  peintures, 
huile  de  lin  &  le  fais  diftiller  en  alem- 
bic  de  verre,  puis  prcns  vernis  d'ambre  ,  qui 
foit  belle  trois  onces  ,  &  dudii  huile  vne  on- 
incorpore  les  bien  enfcmble  à  petit  feu, 
puis  les  mets  en  opuurc  chaud  en  forme  de 
vernis  &  tu  viendras  bien  loit  en  bois ,  toille 
vieille  &  en  tout  ouurage  ,  mais  il  le  faut  fai- 
re dcxtremcnt. 

^  faire  vne  forte  a  eauverde  claire. 

Prens  le  fruid  de  Nerprun  me'jr.&  nois, 
&  le  brifc  bien  ,  puis  le  mets  en  vn  pot  neuf^ 
y  adiouftant  vn  petit  d'alun  de  roche  pilé, «Se 
le  mettras  en  vn  lieu  chaud  fix  ou  huitfl  iours 
&  bouillira  comme  fait  leraifin  enfa  cuue, 
coule-le  puis  en  vn  caneuas  au  prefloir ,  & 
en  tire  toute  la  fubrtance  ,  &  y  mets  à  l'heure 
vn  petit  dcturquin  :  &  tu  auras  vn  beau  verd 
lequel  s'il  te  fembloit  trop  obfcur ,  adioufte 
y  vn  peu  d'alun,  puis  mets  ladite  compofiiion 
en  vncvelllejla  feiche  à  l'ombre,  &  auras  vne 
belle  parte,  non  toutesfois  fi  ferme  comme 
celle  de  dcllus,  mais  elles  font  bonnes  tou- 
tqifok. 
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faire  vne  eauqnt  tiint  toute  choft^ 
^  ês  €^^  h^is. 

Prens  vinaigre  blanc  trcsFort ,  &  le  vcrfc 
jcn  vaiiïcau  de  verre  ,  &  mets  dedans  limatu- 
rcs  de  cuiurc5&  vitriol  Romain  ,  alun  de  ro- 
^hc3&  vcrdc^gris  5  &  les  laiHc  en  infufîoa 
fept  iours-,  puis  le  mets  boiiillir  en  vn  rccc- 
ptoirc,  faifant  bouillir  dedans  ce  que  tu  veux 
fçauoir  eft  bois^ou  os^Sc  prendront  telle  cou- 
leur que  voudras  à  fçauoir  rouge  &  iaunCjÔc 
mets  vn  peu  d*alun  de  roche  ,il  a  elle  cfprou- 
ué  par  pluficurs  fois. 
^  fant  vernit  de  ntufiic  four  induire  fur  les 
feinturet  faites  à  L'huile, 
Prens  maftic  ferme  deux  onces  ,  tcrcbcn* 
tinc  de  Vcnifc  claire  vnc  oiîce  ayant  broyé  le 
maftic  mets- le  en  vn  petit  pot  neuf,&  le  dé- 
fais à  petit  feu, puis  y  mets  la  tercbctine  &  la 
lailFc  bouillir,quclquc  temps  la  méfiant  touf- 
iours ,  puis  y  niets  icelle  tcrebcntinc  &  ne  la 
laifle  bouillir  quafi  rien  ,  à  caufe  qu'elle  fait 
le  vernis  tropvirqueux,&  pour  fçauoir  quand 
il  eft  cuitj  boutes  y  dedans  vne  plume  de  gc- 
line  j&  fi  elle  brufle  foudain,ellc  eft  faite 
cc^ntregarde-la  de  la  poudre  j  &  quand  tu  en 
voudras  vfer,met$  la  chauffer  au  Soleil  :& 
induits  la  aucc  la  main  par  tout      quand  cl- 
ic fera  feiche  donnera  trcsbcau  luftre. 

^  flirt  vne  fcau  blanche  à  taches  nçires  de 

Nn  iiij 
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€oi*U%^r  de  ieopiire  o»  Panthère  et  s 
cheneux  blanc  noirs, 
Prens  litarije  <l'aro;cnr vnc  otice.chiux 
viue  leax  onces  ,&  trois  bocals  U'cau  mets 
les  bo-iillir  à  petit  feu,  en  vn  pot  noaueau, 
ta«t  foit  tiède,  puis  i'ofte  d'i  feu,&  la  va 
uîtiHàfU  toujours  auec  vn  bition  &  fera  fait, 
Prcns  puis  vn  pincean  de  faïes  de  porc  ,  &  a- 
ucc  iceluy  brouille  ta  peau  blanche  à  ton 
plaifir ,  vnc  tache  cy  l'autre  là  bien  efpe (Tes, 
&  greffes  félon  la  matière  :  fais  les  puis  fei- 
chv-r  au  Soleil, &  quand  fera  bien  feiche,  bats 
li  auec  vne  vcrgettc  ,  &  tu  voiras  les  taches 
noires  fe  tourner  en  couleur  tannée  :  &  fi  el- 
le il  etloit  bien  coulouree  i  ton  plaifir  ,  tu  le 
pourras  faire  vne  autre  fois  ,  la  rechargeant 
là  où  tu  l'as  premier  chargée  ,  &  la  couleur 
deuiendra  plus  gentille  ,  &  en  cefte  forte  tu 
auras  ton  delfein  ,  celle  couleur  fe  maintient 
toufiours  &  rend  banne  odeur.  Et  mettant 
encore  ladite  maticrc  fur  les  chcucux  ou  bar- 
beja  fak  deucnir  roufTe  &  belle. 

^  fuire  vne  j^ierre  de  mixtion  compofee^tju^en 
h  h.ii^nant  auec  la  fait ue^f ait  feu» 

Prens  chaux  viue  ,  falpeftre  raffiné  par  plu- 
fieurs  fois  t?utie  Alexandrine  non  préparée, 
calamité  de  chacun  vnc  parc,  fouffre  vif  cam- 
frc  .  de  chacua  deux  parts,  pile  le  tout  bien 
dcllic  &  palfe  par  le  tamis  :  puis  naets  ladite 


;.rif, 
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poudre  en  vn  linge  nouueau  ,  ôi  !alie  bîca 
fort  ;  ayc  deux  creufets  grands ,  £i  mets  de- 
dans ladite  poudre  comme  elle  eft  ,  3c  le» 
mets  Pvn  fur  Tautre  à  fçauoir  bouche  con- 
tre bouche  j  &  les  lie  bien  fort  enfcmblc  & 
lesluteaucc  lutum  fapicntisE,  de  forte  qu'il 
ne  refaire  point,&  la  fais  fcicher  au  foleiJ,  5c 
fera  iaune  ,  puis  mets  le  creufct  accouftré  en 
vn  four  à  briques  ou  quarrorjs ,  &  eftant  re- 
froidy  le  tire  hors ,  lors  tu  trouueras  ta  ma- 
tière de  couleur  de  briques  ,  Si  fera  parache- 
ucc,6c  quand  tu  en  voudras  vfer  baigne  la 
dVne  goutte  d'eau  ,  ou  aucc  vn  peu  de  ^liue, 
&  luy  prefentc  Talumette  clic  s*allumera  in» 
continent ,  &  quand  tu  la  voudras  efteindre, 
fonfle  là  comme  fi  c'eftoitvne  chandelle  3  & 
s'tftcindra. 

Toar  faire  leverdet  bien  beau  À  la  moderne^ 
PrCBS  vinaigre  trcsfort,  &  efcaille  de  cui- 
nienetde  toute  ordure  ou  poudre  huift  on- 
ces ,  fcl  commun  quatre  onces ,  tartre  de  vin 
rouge  deux  onces  i  fel  armoniac  demie  once 
demy  pain  de  leuain  de  froment,  ou  dauan- 
tage  qui  foit  bien  lauc,  car  c'eft  ce  qui  multi- 
plie faut  faire  corps'au  verde- gris  ,  de- 
firempe  le  bien  audit  vinaigre, &  que  les 
autres  chofes  foycnt  réduites  en  poudre,  fort 
deftieCjle  vinaigre  s'y  met  fans  mefurc,à  cau- 
|ieque  s'ilycnaj«anccj  il  cft  toufiours  bcn: 


I 
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iours  bon  .•  toute  chofc  bien  incorporée  cn- 
f  mble  3  mets- la  en  vn  pot  neuf  plombé  auec 
}f .  couuerturCjÂ  le  lute  bien  à  l'entour  :  puis 
le  mets  fous  le  ficns  chaudement  quinze  ou 
vingt  iours ,  puis  le  tire  ,  &  en  verfe  le  vinai- 
gre tout  bellement,  &  fi  tu  le  veux  d'auanta- 
ge  multiplier  j  mets  y  de  l'autre  Icuain  bien 
deftrempé  &  incorpore  aucc  les  matières  de 
deflous, tant  qui  foit  dur  à  ta  fantafic  ,  puis  le 
mets  en  vn  fachet  fait  de-faies  de  chcual  biew 
ferré,  puis  le  remets  vne  autrefois  fous  le 
fiens  huit  ou  dix  iours  ,&  afin  que  le  fachet 
ne  couche  au  fiens ,  mets  le  dans  vne  caflette 
de  boisefpeflc  de  deux  doigts  feulement  afiri 
qu'elle  fc  refroide  bien  toft  ,  pui^i  le  tireras 
horSjSc  tu  auras  vn  vcrdet. 

^utre  verdet  fltts  hntf. 
Ayez,  yn  piot  aflcz  grand  plombé  ,  &  mets 
y  dedans  vinaigre  treî>fort ,  car  s'il  n'cll  fort 
il  ne  fera  rien  &  auras  moult  de  lames  du  cui- 
urc  ,  ou  laton  ,  bien  tendres  &  petites  ,  afin 
qu'il  y  en  ait  nombre,  mets  vn  triangle  de 
terre  au  fond  afin  que  les  lames  ou  platines 
ne  touche  au  vinaigre,  car  tu  ne  ferois  rien 
puis  le  couure  de  Concouuerde  figillc  & 
bouché  auec  lutum  fapientix  ,  afin  qu'il  ne 
puilfc  refpirer  ,  mets- le  fous  le  fumier  ,  ou 
bien  en  fablon,cn  lieu  chaud  bien  expofc 
ail  Sokil  viu^t-  ciiui  iours  de  long ,  puis  oHc 
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le  pot  &  le  dcfcouurcs ,  ik  tu  verras  le  vcrdet 
attaché  aufJitcs  platines  ,  racl«s-lcaucc  le 
coi^ltcau  j  le  faifant  tomber  dedans  le  vinai- 
gre ,  racouftre  puis  vne  autie  fois  toutes  les 
platines  fuCditcs  comme  deuat  rvnc  fus  l'au- 
irc  y  con^me  on  fait  les  briques  en  Jcur  tour- 
naife  ,  puis  les  découurc  &  nttioye  les  plati- 
nes comme  dcuant  ,  &  tu  le  feras  tant  de  fois 
en  cciie  forte  iufques  A  ce  que  toutes  foycat 
confommees,  puiscouleiab  hors  le  vinaigre 
Icgcrement,^  raffembleras  le  verdet^lc  met- 
tant en  vne  veHic  ou  autre  vaifleau  propice, 
^  tu  auras  vn  vcrdct  fin, 

V9t*r  f.itre  Inde  bon  &  hki4. 

Prcns  fleurs  de  paliel  ou  guedc  ,  c'cft  à  f^i- 
uoir  florce  trois  onces  ,  farine  d'amidon  vne 
once, toutes  chofc  foit  fubtilejpuisl'incorpo- 
reenfemblc  auec  vrine  &  vinaigre, fort, &  en 
fais  vBe  fouacC5&  Ja  fais  feicber  aiibolcil,&  C\ 
tu  le  veux  plus  charge  de  couleur  adioul^es 
y  plus  de  guefde  ,  &  le  rcmpaftc  vne  autvC 
fois^&  tu  auras  vn  Inde  fort  colore  ^  bcai;. 

fùre  couleur  vcrde^rougCy  iaune  &  turcj^Mtt.e, 
finscerf>s  po«r  efcrire  ffér  j>ufiir, 
Prens  verdc-gris  pilé  groflcmcnt ,  Bl  le 
mets  cil  vi:c  ampoule  autc  vinaigre  fort ,  jr 
adiouftant  vn  petit  d«  gomme  Aiabique  ,  8c 
vn  petit  de  lus  de  rue  ,  &  icellc  ainfi  pleine 
ia  boucheras ,  5<  mcuras  au  Soleil  quinze  ou 
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nngt  lours  ou  bien  h  feras  boiiiHir  a*" fe„ 
puulacou  crasàce  que  le  verdee  fo  bieâ 
deffa,  pan  le  remets  en  ladite  ampouHe  & 
Jegarde  de  la  poudre,  &  quand  tu  le  voud'rfs 
mettre  en  auure,&  me/le  le  bien.afîn  «u'il  fe 

roube.&efcrus  ou  peints,  ce  fera  vâ  beau 
Verd.  fans  corps. 

Pour  faire  le  rouge,  prens  Ic/fiue  de  bar- 
b,er  &  y  mets  dedans  le  brefil  taillé  menu, 
&  Ic  y  laifll-vne  nuia  trenrper  ,  puis  k- fars 
boiul  ,r ,  mettant  dedans  vn  peu  d'alun  ,  iuf- 
quesaeequ,ld.m.nuë  au  tiers,  puis  le  co.,- 
Je  &  le  garde  pour  t'en  feruir ,  &  quand  tu 
en  voudras  vfer    prcns  ce  qui  t'tft  bcfoin, 
&  le^fais  rebou.lhr ,  y  mettant  dedans  nom! 
me  Arabique ,  &  plus  en  mettras ,  plus  beau 
Jouge  feras  ,  &  plus  luifant  ,  mais  faut  qu'il 
fort  chaud  &  fi  tu  le  veux  ai.oirclair,ni.eîs  y 
yn  peu  d  alun  de  roche  broyé  ,  mais  v„  pe« 
a  la  fois ,  &  tu  feras  telle  couleur  que  tu  vou- 
<lras,rouge,obfcurc  &  claire. 

-4  faire  It  Uune. 
Prens  grains  de  Nerprum  non  meurs,*  les 
brife  grollemeiit  au  mortier  ,  puis  les  mets 
tremper  en  Icrtiiie  de  barbier  ,  &  boiiillir 
que  la  tierce  partie  foit  confommec,  coule- 
la  fubtilcmcnt ,  puis  remets  an  feu  ledit 
brouet ,  icttant  dedans  vn  petit  d'alun  de  ro- 
«ne  plie  ,  «c  quand     voiras  qu'il  voudra 
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commencer  a  bouyllir.ofte  ledu  feu.cartout 
|en.roit,&  le  coule vne autre- foi:  p,,i°ï* 
ROrde  pour  t'en  feroir,  &  quand  tu  ^^vou! 
d/as  vfcr  roullc-lc,5f  cfcrira  bien  dcfl,«,&  tu 
fluras  vn  beau  «une  qui  dure  long  temps  .fiï 

^fuÎYe  le  turciuin, 

fleur  ouerder  &  Je  mets  tremper  vne  nuid 

en  vnne  &  le  matin  broyc  le  fus  le  marbre, 
&mcs  deirus  vn  peu  de  chaux  viue  autant 
qt.c  voudra,  rdon  qi,^  tu  voirras  ta  couleur 
ctcucmrclaircou  oblcurc  ,  &  ne  le  détrem- 
pe auec  autre  chofe  qu'auec  vrinc  il  durera 
an  ,  &  plus  en  fa  couleijf.,ac  quand  tu  vou. 
Uras  e  mettre  en  œuure  trouble  le  bien  en  h 
pftiQle,  puis  efcr.its,  fubtilemct  a.icc  la  pl,im« 
9U  pinceau,  &  CM  v-oira^  beau  t-urquin,  au^Hcl 
UtUVCti^  domi^r  luare  ,  mets  dcftrcmpcr 
gomaiQ  Ara^biqueen  laJate  vriiie  ,   &  fera 

lliillC, 

.  Y'^T  ^^<''^f>  &  l'or4rc  q:ii'il  faut  tenir  pour 
taiTc  i  azur  d-auxte  mer  en  tout pa^-agon 
^  f^^re,U  €^^i^7tifor(.p,>i^  incorporer  d^d^is  le 
^*^%t^U^^uti,i(f  riiir$r  en  fin  tempt 
OH  qf*fiif<iQnv<uc, 
A)'C7.  premier  tcrebcntwei  cjairc  &  nette 
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quatre  onces,  belle  rafincs  de  pin /îx  onces,  li- 
belle poix  grecque  fix  onces ,  maftic  hz\St  t, 
net  trois  onces  cire  nenfue  luifant  trois  on-  i. 
ceshuile  de  fcmencc  de  lin  puritlé  once  & 
demie,  ou  bien  huile  d'amandes  ameres  vne 
once  5   prcns  premier  vn  pot  neuf  plombé 'i 
&bicn  laué,  auquel  mettras  la  tcrcbentinc  3C< 
fur  vn  petit  feu  &  lent  de  charbons   ,  tantJd 
e^u'cllc  foit  bien  dclfairc  ,  &  la  mefle  dcda«\s  tti 
auec  vne  fpatrlc  de  bois  ,  faite  tout  exprès  ?îi 
comme  celle  des  Apoticaiics,  &  cft^nt  bien  i^i 
dcffaitc  3    mets  y  petit  à  petit  la  raifine  de  3t 
pin  taillée  menu,  l'inccrporant  bien    puis  ei: 
fcmblablcmcnt  la  poix  grecque  peu  à  peu,  , 
puis  y  mets  le  maftic  en  poudre  à  trois  ou  i 
quatre  fois  puis  la  cire  taillée  menu  ,  méf- 
iant le  tout  bien  cnfemble  auecJa  fpatule 
de  bois  j  afin  qu'il  foit  bien  incorpore  ,  mais  l 
fur  tout  à  petit  feu,cîrr  autrement  fc  bruflc-  | 
roit  ,    pourcc  que  font  toutes  chofes  chau- 
des.   Puis  mets  Thuile  dedans  , fçaches  tou- 
tcsfois  que  l'huile  delin  eft  meilleure  que  ce^  J 
luy  d'amandes ,  mais  tu  y  mettras  ccluy  qui  A 
te  fera  plus  commode  laiflant  le  pot  de  forte 
au  feu  que  ladite  compofition  grenottc  l'cf- 
pacc  d'vn  quart  d'heure  ou  plus  s'il  cù  be- 
foin  :  &  quand  ledit  ciment  fera  cuit  tu 
cognoiftras  en  faifant  c'crt  eflay.   Prcns  la 
fpatule  de  bois  &  la  mcinc  bien  dedans  &  :i 
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tout  à  l'cntour,  puis  la  hauflc  &  en  fais  tom- 
ber deux  ou  trois  gouttes  en  vne  cfciilec 
d'eau  fraîche  ,  &  fi  la  goutte s'eflargit  fus 
J'can  elle  n*cft  pas  bié  cuittc,  &  la  fais  mieux 
cuire  j  &  fi  la  goutte  tient  cnfcmblc  ,  cltfi- 
le  qu'elle  ci\  ciiitte.Tu  pourras  encore  fai- 
re ccfl  autre  jC*cft  à  fçauoir  que  tu  baignes 
tes  doii^ts  en  eau  &  prefies  ladite  goutte 
&  fi  en  In  tirant  elle  s'allongne  ,  &  fe  pcfU-* 
clic  d'elle  mcfnie  à  lors  fera  bien  ciiiâc, 
Ortcîadu  feu  ,  &  ainfi  chsude  verfe  la  en 
vn  Cachet  aigu  par  k  bout ,  qui  foit  premier: 
moiiillé  en  eau  chaude  ,    fais  couler  le  ci- 
ment en  vn  ballin  dedans  vn  fjau  d  eau  fraif- 
chc  ou  d'auantage  ,  &  faut  élire  habile,  afin 
fjue  tout  forte  jtu  paieras  le  fachet  auec  x. 
battons,  parainfi  en  fortira  plus  vifte  ,  &  ce 
faifant  te  fais  aider.    Quand  il  fera  quelque 
peu  refroidy  ,  tire-le  hors  de  l'eau,  &  le  ma- 
nie bien  tant  que  tu  pui  flTcs  cognoiftre,  qu'il 
n*y  eft  plus  demeuré  d'eau  dedans  :  &  fi  d*a- 
«anture   pour  le  chaud  il  s'attachot  aux 
mains,  oings  les  aucc  huile  de  femence  de  lin 
purgé,  comme  eft  dit  au  chapitre  de  Thui- 
le  purgé  5  &  après  que  ru  l'auras  bien  prefifé 
auec  les  mains  &  nettoyé  de  l'eau,  le  ciment 
eft  fait  &  le  garderas  toufiours  en  eau  fraif- 
che-.  &  fi  c'eft  d'efté,  châgc  luy  l'eau  fraifchc 
tous  les  iours  ^  ou  pour  le  moins  tous  les 


Il 
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«Icux  iours  vne  fois  ,&  faifant  en  ctftc  forte 
fc  gardera  huit  anb  loufiours  bon  pour  ci- 
ment fort. 

^fuire  le  fecûnd  ciment  f>Uis  doux^four, 
faire  l\iftir  a'outremer, 
Prcns  tcrtbeniinc  bcîlc^  quatre  onceSjtcn- 
«c de  pin  belle  fîx  onces,  poix  grecque  luy- 
fante  fi  onces ,  belle  cire  vne  once  ^  huile  de 
femcnce  de  lin  trois  quarts.  Et  ce  fécond  ci- 
ment cuiras  ne  plus  ne  moins  que  tu  as  fait 
le  fufdit.&  tiendras  le  mcfnîe  ordre  ,  toutes- 
fois  faut  noter  que-ccftuy  cy  cuit  plulU^.ft 
pource  qu  il  e(t  plus  doux  ,  c'cft  à  dire  qui  te 
rendra  pluftolè  Tazur  que  ne  fera  le  premier 
qui  eft  plus  fort  :  mais  note  que li  tu  veux 
mettre  en  oeuurc  le  lapis  lazuli  aucc  les  deux 
ciments  fais  que  ccftuy  doux  foit  Ic  preniier: 
mais  faiî.  aduerti,quc  fi  la  pierre  ne  fuflede  la 
parfaite  ,  qui  à  veines  d'br^dc  ne  luy  donnct 
jamais  deux  ciments.  Et  faut  noter  qu'en  cet 
cimcts,  eô  le  vray  art  de  fçauoir  bien  faire  le 
vra:y  azur  d'outre- mer  ,  car  en  cela  gift  ton 
gnainjÔE  ta  pcrte^parquoy  foi»  foigneux  de  le 
faire  bien. 

Tour  f  Ht! fier,  l'huile  de  fpmence  de  lin 
fKur  LU  \ur  d*  ou.trewtt . 

Prens  huile  fait  de  femence  de  lin  beau  & 
clair  de  couleur  fafrannce ,  à  fcauoir  de  cou- 
leur d'oc  3  telle  qiuuititî  que  boa  te  kmblc- 
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ra  tx  jls  aictscn  rnc  corne  de  verre  ,  ou  de 
bœuf^aynin  vn  pcrtuis  au  fond  ,  &  vcn'c  def- 
fus  eau  fraifche,&  le  laiic  bien  auec  vn  petit 
bafion  le  mcflantce  deflus  dcfibui  :  puis  le 
Jaifle  quelque  peu  repofcr,  &  ouure  le  per« 
tuis  de  dc/lbusj&laifle  fortii  ?eau  &  feras  en 
ccfte  forte  par  fept  ou  huit  foisjou  bien  tant 
de  fois  que  Tcau  en  forte  claire^ôme  tu  iuy 
as  inife;en  cefic  manière  fe  purifie  l'liuilc  fuf- 
dit,lequcltu  garderas  en  ampoulle  de  vcnc 
pour  ton  fcruicc.F.t  Ci  parauâture  tu  ne  pou- 
uois  recouurer  1  huile  fufdit,vfe  de  celuy  d'a- 
mandes ameres  ,  lequel  fc  peut  mettre  en 
ceuure  fans  autre  puroaticn,  il  eft  vray  qu'il 
^oufieplus  ,  ScfinVa  encore  fi  bon  connr.e 
l'autre.  Et  note  que  quand  tu  oirras  nommer 
1  huile^entcns  de  ceiluy  purifié. 

^  faire  la  le/Jt»ef>our  îamr  l'a^tr 
outre  mtr, 

Prens  cendre  de  vigne  craucîlecs  luîit  ou 
dix  pojgnces,  mets  les  en  vaiiTeau  qui  ticn^ 
ne  pour  le  moins  fcauar  demy  d'eau,  ayant 
vnpertuisau  fond  ,  l'accoufîrant  de  forte 
que  l'eau  puiffc  couler  ,  &  que  lacendrc  ne 
forte  toutcsfois  ,  bouche  le  trou  par  de- 
hors, puis  mets  dedans  ladite  cendre  ,  &  U 
prefle  le  plus  que  tu  puis  ,  &  verfe  dc-JlMs 
VU  fçau  d;€au  chaude  petit  a  pait,  fans  l  or.. 

Oo 
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uriv  delfoiîs  iufqucs  à  ce  qu'elle  s'en  foit  al- 
lée au  fond:puis  ouurc  vn  peu  le  trou  ,  &  la 
laifle  couler  goutte  à  goutte  tam  qu'il  en 
vicdra.cede  première  garderas  envnvaifleau 
de  verre,&!a  diUille  pat  le  ftutre,c'eft  à  fça- 
uoir.prens  vne  lifierc  de  drap  blanc  vie  il, 
puis  le  diftille  derechef  par  vne  pièce  de  feu- 
tre ou  drap  blanc,  &  alors  elle  fera  bien  net- 
te Si  purificCjgardc  de  la  poudre,  en  vaiflcau 
bl6bé,puîs  remets  vn  autre  feau  d'eau  chau- 
de fus  ledit  vailfcau  &  la  laifle  couleur  ce  me 
tu  as  fait  l'autre  ,  &  garde  toujours  de  ces  i, 
fortes  pour  tô  fcruice^tu  feras  encore  la  tier- 
ce de  cefie  maniere,mettant  chacune  à  part, 
«cainfitu  auras  la  première  qui  eft  la  plus 
forte  Ja  fecode  qui  elt  moins  for  te     la  tier- 
ce qui  eftla  plus  dcbile  &  douce. 

Et  ces  lediues  font  faites  pour  latier  le  ci- 
ment ou  pafte  quand  les  pierres  d'azur  ne 
voudront  fortir  ,  comme  tu  entcdras  cy  def- 
fous ,  S:  quand  tu  la  voudras  mettre  en  au- 
iire:prcntcn  de  toutes  les  trois,forteSj&  tu  la 
feras  douce  &  forte  à  ton  plaifir. 

Encore  fc  peut  faire  vne  autre  leflme  pour 
lauerle  ciment  de  fon  vnâuofite:Prcns  tar- 
tre calciné  tant  que  tu  voudras  ,  &  les  mets 
boiiiilii  en  eau  nette  vn  quart  d'heure  ou  da- 
uanragcpuis  la  laiffc  aller  au  fond^Sc  la  gar- 
de ainfi  claircd'ictik  te  pomras  tu  encore 


Livre  c  i  n  (>v  i  e  t  m  e. 
Ifcruir  quand  ic  ciment  fera  gras,ô^pcur  laucç 
J'azur  d'outremer,  pour  ce  qu'elle  luy  rcf* 
chai  tfe  la  couîeur^A'  encores  t  ft  bonne  pour 
giiarirgrattlie5iôgncs,&  mal  S.main,  conti- 
ni.ant  a  s'en  laiier,rcndaot  toute  la  pcrfono^ 
nette  &  blanche. 

^uci  doit  cfrc  ievaîfeatt^  auquel  fenietunt 
tontes  les  9uHk  auu  UfejuclUs  on  Uue 

\Mr  (i*otitre  fi^er^tjui  font  fondrtlUt 
&  fereçucilUnt  &femnt€n$ 
auec  L^autre  ayn. 

le  vaifTcau  doit  effre  déterre  cuitte 
bicn  plcn-bt.&  polyaufcrd,&  encore  qu'U 
ne  fi  ii  de  rei  re, moyennant  qu'il  foit  de  cuy- 
me  eu  laton  bien  po;y  au  fond,  il  n'y  a  point 
<ic  danger,  &  faisqi/il  y  ait  trois  pertuis,«c 
broches  airh  que  tu  lesvoudrasappelJer  IV- 
ijeau  milieu,rautrc  plus  bas,  l'autre  a  deux 
doigts  près  du  ford,&  eue  or  qu'il  ne  te  ftm- 
b]al|a2ur  ,  laiil'e  le  rcutesfois  ainfi  huit  ou 
djx  leurs  ,  tiîut  qu'il  icit  bic  n  rtpoié  ^  &  tu 
verra*  au  fond  quelque  peu  dudit  axur  puii 
verfe  l'eau  tout  bellement ,  &  tireras  l'azur 
hors  puis  Je  laueiasccmn.e  l'auirc  auec  eau 
!   f  '  ^^^n^etsaucc  l^autrc  ou  hknlc 
gaidc  il  cjft  bon  5i  beau. 

Co  ij 
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II.  T    1>ÎS  SÎCRÎT 

La  ^rentière  f/artie  de  cuvnùifire  letverti.. 
btnte'^Auec  les  marques  du.Upis  Li'^^^tli^pour 
futre  IcT^y  d'outre  mer» 

Mouille  premier  ladite  pierre  auec  lafa- 
îiuc  ouaaeccaii  ,  &  luy  mets  àrentourvti  y 
drap  bien  b!anc  ,  &  lu  verras  qu*ellc  rendra 
dedans  vil  beau  luftrc  de  couleur  violette, 
qui  te  refiouyra  les  yeux. 

Et  fî  tu  veux  faire  efprcuuc  s*il  cft  du  fin 
prens  en  vn  petit ,  &  le  mets  foudain  fur  les 
braires.&  iefaisbien  cmbrafer,  puis  le  tire 
hors,&  quand  il  fera  refroidy^fitu  vois  qu'il 
n'ayc  perdu  fa  couleur,  il  fera  du  bon,  &  s'il 
n'en  a  perdu  du  tout  rien  ,  fera  du  plus  fin 
pource  qu'il  ne  redoute  point  le  feu ,  ains  la 
vraye  &  parfaite  couleur  luy  augmente. 

Si  tu  veux  faire  vnc  autre  cfpreuuc  ,  mets 
le  fqr  vne  palette  au  feu  ,  ou  fur  vn  autre  fer 
&  le  fais  cmbrafer  !  puis  l'efteins  en  vinaigre 
blanc  fort  ,  &  le  tire  hors5&  tu  vois  qu'il 
n'aye  perdu  ou  changé  fa  couleur^c'eft  du  bô 
&s'il  acquiert  couleur  ,  c*eftdu  trek-fin  & 
parfait. Et  qui  e'ipourroit  trouucr  de  ceftuy, 
quifclon  la  preuue  fnfdite  acqucrufîc  c®u- 
Icur^'^n  pourtoit  payer  treize  ou  quatorze 
cfcat, pour  once, mais  il  s'en  trouue  peu  qui 
vucille  maintenir  fa  couleOr  naturelle  qui 
ne  la  peidc  aucunement  à  ces  eTprcnucs^  t 
cft  de  fçauoir ,  qu'en  faiûnt  ce*  çfprcuues 
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âuec  le  fcUjfi  le  lapis  ne  retient  entièrement 
^  h  couleur  naturelle,  l'azur  ne  dcuiédra  trop 
beau  mais  fera  azur  moyen. 
^  A  cognoiihe  puis  fi  c  cft  du  bon  quand 
il  crt  en  poudre  ,  prens  vn  creufet  d*orfeure, 
&  y  en  mets  dedans  vn  petit  à  ton  plaifir, 
puis  le  mets  fur  le  feu, le  faifant  bien  embra- 
fer,&  le  lailTe  refroidir ,  &  fi  c'cft  cfmail  ,  il 
fera  fondu  comme  vcrrc^à  fi  c'ell  pierre  bô- 
«e^demourcra  en  fon  eftre,&  combien  qu'el- 
le foit  en  poudre  ,  elle  ne  laifîera  pourtast 
àcftrc  bonne:  &  fi  par  aducnturc  elle  fuffci 
demy  cfmail,  &  a  demy  pierre  ,  i  efmail  fç 
fond  &  deuient  comme  vue  fouace  ou  tarte, 
&  la  pierre  demeure  en  fon  efire&  en  fa  cou- 
leur 3  &  ctûc  tromperie  font  de  couftumc 
ceux  qui  le  vcnàcnt^parquoy  chacun  foit  fur 
fa  garde. 

'  iu  de  toutes  les  trois  fortes  d'azur  tu  en 
tireras  pour  vne  liure  de  lapis  lazuli(parlant 
de  ccluy  qui  aura  cfic  fort  aux  ciments  fuf- 
dits)  iufques  à  cinq  onces  &  demie  d'azur 
d  outre  mer  premier ,  qui  fera  trcafin  ,  &  fc 
rendra  douze  ou  treize  ducats  l'once  :  le  fé- 
cond puis  k  vendra  trois  ou  quatre  cfcus  ie 
tîers  vn  cfcu:puis  tircras4e  dernier,  quis'ap- 
pelle  cendreux,  duquel ft- fait  peu  d^rdimc, 
ncantmoins  quelquefois  te  payera  la  defpé- 
|tdu  cime^t,&çn<cftc  forte  tu  pourras  in- 
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ger  Je  iVtilité  de  ton  ceutire. 

Mais  fî  c'eftoit  de  c«luy  lapis  lazuli,  lequel 
en  faifam  l'ciTay  dclfufdit  defcroift  &  pcrt 
facoalcur^ilne  s'en  fait  tant,ne  fi  fiti:mais  (î 
tu  veux  endurer  le  trauail  en  Taugmentant 
en  fiiicffe ,  il  faudra  luy  donner  les  ciments, 
comme  fe  dira  defTous^aiais  il  diminue  beau- 
coup de  pois. 

Finalement  celuy  lapîs  lazuli  ef?  bon  ,  vray 
&  parfait^qiii  eft  bien  plain  $c  rempli  de  \^ci- 
tics  d'or,  &  bien  luyfant  &  c'cft  cekiy  qui  fc 
maintict  ioliment  tout  cimét  au  feu  ^  Se  aucc 
le  vinaigre, &  auec  toute  autre  efpreuue. 

JZ/î  qtéelle  forte  il  faut  calciner  oh  bien  prepa^ 
rfrU  fier  Y  eiiiin  lapis  p^ur  levmloir  bro^ 
yer. 

Prens  ledit  lapîs  lazuli,  ledits  celuy  qui  a 
les  veines  d'ofjSc  qui  a  efté  aux  ciments  Tuf- 
^its, romps  le  &  en  faits  petites  pièces  cani- 
noi(illes,&  les  laue  auec  eau  chaude,  puis 
le>i  nietsen  yncrcufet  fur  le  charbon  &  le> 
faisembrafer  &  les  tire  IVne  après  l'autre, 
Icscftaignaiit  en  vinaigre  blanc  diftillcpar 
le  feutre  trois  ou  quatre  fois, ou  bien  efteins 
les  en  vrinc  d'enfant  fain  qui  foit  diftillce  ea 
la  m  miere  fufditc ,  miis  fçache  que  le  vinai- 
gre eft  meilleur  &  feras  cefte  calcination  fîx 
<yu  fcpt  foi!,poarce  qu*en  les  pilant  font  plus 
frangiblcs  &  plus  faciles  à  broy cr;&  n*eftant 
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I  bien  calciné  a  grand  peine  Te  pourroJt  il  pi- 
ler,à  caufe  qu'ii  s'attachcroit  au  mortier. 

f}  Mais  c*efi  antre  lapis  qui  ne  fe  maintient 
au  reu,&  ne  retient  fa  propre  couleur  aux  ci- 
ments,il  n'ell  befoin  luy  faire  celte  calcina- 
tion,car  il  perdroit  toujours  de  fa  vertu  ,  & 
de  fa  couleur  ,  Se  tu  perdrois  le  trauaii  Ôi  U 
defpcnfc. 

L.i  m  tnUre  de  tirer  Vor  hors  dt*  Ltps  [a'i^iliy 
après  ^hUc/I  iirùyé. 

Prens  ladice  pierre  préparée ^  &  lompuë 
au  mortier  de  bronze  ,  &  broyée  bien  délice 
fur  le  porphirCj&  non  nvoins  d'vnc  liure  ,  &: 
m'its  vne  once  de  n^crcure  purgé  en  ladite 
poudre, mets  le  tout  en  vn  mortier,  &  incor- 
pore bien  enfemblc,&  mets  ladite  poudre  en 
vn  lingc,5c  laprclTe  bien,  l'argent  fortira  J^- 
hofs^Semportant  quant  &foy  l'or  puis  mets 
ladite  matière  en  vn  crcufct  :  &  Li  mets  au 
feu, le  mercfire  s'efuanouyia  ,  &  l'or  demeu- 
rera au  fond  du  crcufct  de  ce  peu  d'or, 
fais  en  ce  que  bon  te  fcmble  ,  il  fera  fin 
&  parfait.  Et  de  tirer  ccA  or  en  telle  forte 
il  y  a  trop  grand  gain  :  mais  ic  te  Pay  bien 
voulu  manifeftcr  ,  pourcc  que  la  matière  eft 
facile  ,  mais  ic  te  diray  encore  ,  que  ceft  or 
qui  eft  audit  lapis,  eft  la  vrayc  merc  de  Ta 
%w  d'outre  mer  ^  pource  qu'il  luy  augme- 

O  o  iiij 


m 


l\    À  e       ij   l.   ù  ii   (..    il    t    T  -Ç. 

lulèrej&  fa  bcauté,&  le  mettant  en  œ^iure 
pour  peindre, le  Ui'Sc  moult  doux  &  mol  aa 
pinceau, &  s*eftend  fort  doucement. 

Puis  pour  piler  ledit  lapis  calcin<?  ou  non 
calciné,  prens  le  &  le  pile  dans  vn  mortier 
de  bronze  couuertjpuis  le  palfe  par  vn  tamis 
deliocouuertdeflus,afin  que  la  partie  fubti*. 
le  ne  s*cruanoiuflre,car  iccllc  eft  la  finciTc  ,  fa 
beautc,&  bonté. 

Comme  fefah  la  liqueur  auec  laquelle  fe 
broj/e  le  lapis  la\uLi ^^oitr  j^ire 
l'a\m  d* outre  mer, 
Prcn^  trois  ou  quatre  verres  d'eau  dô 
puits,&  la  difUllc  par  le  feutre,  que  toute  ne 
monte  point  plus  de  trois  verres,  &Lmets 
•en  vn  pot  neuf ,  y  adioulhnt  autant  de  miel 
cru  qu'il  en  pourroitcn  la  coque  d'vnœuf, 
tant  que  Tcau  tienne  couleur  crocec  ,  &  la 
fais  tant  bouillir  qu'elle  ne  face  plus  d'cfcii- 
me,& fera  cuite  :  oftc  la  du  feu  ,  &  la  garde 
en  phiole  ,  puis  pigens  fang  de  dragon  Çn  la 
quantité  d'vnc  noix  mufcatc,&  le  broyé  fur 
le  porphire  ,  auec  quelque  peu  de  ladite  eau 
n'icUee,  &  le  garde  en  vnc  autre  phiole  ou 
verre,  &y  adioufte deffus  autant  de  ladite 
eau,qu'elle  deuienne  de  couleur  violette ,  & 
certc  eftla  liqueur  qui  fe  metcn  osuurc^gar- 
d&la  de  la  poudre. 
Et  faut  noter  que  fi  la  pierre  ic  laquelle 
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tiï  veux  tirer  Vazur  d'outre  mer ,  aiioit  queU 
i  que  couleur  violettc,qui  fur  belle  en  perfe- 
^lon  ,  tu  mettras  dedans  tant  de  la  liqueur 
furdite/iu'clle  face  vnc  couleur  violette  non 
trop  chargee^mais  qui  lire  plus  aùcUir  ,quc 
au  rouge:&  Ci  la  pierre  aboit  la  couleur  char- 
'  gec.que  ta  liqueur  ait  couleur  plus  councr^ 
ic  &  cla!rc;&  n  ladite  pierre  auoit  la  couleur 
claire  j  fais  quêta  liqueur  ait  couleur  plus 
■i  chargée, mais  tu  feras  ces  trois  fortesde  cou- 
'l  leurs  félon  ton  efprit, leur  donnant  de  ladite 
'  liqxjeur  peu  &  allez  félon  qpctu  verras  que 
les  couleurs  fe  porteiont  *cn  adioulîant  de 
ladite  matière, 

Prens  cncores  fang  de  dragon  de  ccluy  du- 
quel vfcnt  Gommunémcnt  les  orfcures  qui 
^  cil  en  larme ,  non  de  celuy  en  poudre  les  au- 
cuns font  accouftumez  de  la  broyer  auec 
1  partsdelaleiî]ucfufdite,&vnc  part  de  tra- 
.  gacanta:&  Icsauuesic  font  aucc  bdclliun- 

deflait  auec  vn  pctic  d'eau  &  eft  trcibon. 
1  En  qttells  forte  f.  braye  le  i^fis  Iw^lifur  le  por- 
fhiyf,&  de pj  m^rcfues, 
Prcns  I&ditc  poudre  pilce  &  tamifec,  bro- 
f  ye  la  &  la  baigne  aucc  icellc  liqueur  pct^^  à 
î  petit,  &  qu'elle  foie  bien  fcrrce  &  elUoite, 
c*eft  d  fçauoiï  famâllec  en  vn  le  plus  que  tu 
puis  ,  carcftantefparfeaulargCjtu  enper- 
<iraisaflez  ,  &  çftant  fcrtec  i\x  Ubroycraô 


ir.    PART,    DES    S  E  C  H  ï  T  S. 

plus  viftc  ,  tubroyeras  vne  liure  de  ladite 
pierre  en  deux  ou  trois  fois  non  en  moins ,  & 
ne  faut  employer  au  broycment  moins  dcz. 
heures  pour  en  tirer  tes  deniers,'^  la  faut  te- 
nir moiiillce  al'entonr  auec  ladite  liqueur, à 
fin  qu'elle  ne  s'attache  far'a  pierre  en  broyât 
c'cft  à  r^auoir  que  tu  pourras  employer  vn 
verre  de  ladite  liqueur  a  l'entour  d'vne  liurc 
de  lapis  lazuli.Et  quaJ  tu  en  auras  broyé  vnc 
pariicjoile  Ia^Si  broyé  Tautrcau  mcffne  lici* 
s'il  eft  po  libic  3  &  garde  toy  bien  d'y  adiou- 
fler  autre  eau  que  U  liqueur  fufdite. 
.  Et  fi  tu  veux  fçauoir  quand  il  cft  bien  b  •^o- 
yé  mets  en  tant  foit  peu  entre  k<  dents,  &  fi 
tu  ne  lefens  craquer  côme  fi  c'ertoit  poudre, 
alors  il  eil  Iionneftcment  broyé.  Mais  fc  fa  it 
auîli  garder  de  le  broyer  ,  qu'il  ne  perde  fa 
couleur^mais  fulEra  qu'il  foit  broyé  honnc- 
ftement. 

Et  pour  feicher  ledit  lapis  quand  il  fera 
tout  broyé, mets  le  fur  vne  pierre  nette,  &  le 
faisfeiclicr  irôbrenonaufoleiljCar  en  ceft 
endroit  il  luy  eft  fort  contraire  &  quâd  il  te 
femblcra  fcc  couche  le  aucc  les  doi^tSjâ:  t'iî 
£t  poudroyé  comme  terre  ou  fange  feiche  ,  il 
n'eîl  befoin  de  l'oftcr  ,  combien  que  l'o^rtant 
nenuiroitgueres.Mais  eftantfec^il  fait  refî- 
ilence  fans  fe  brifer:s'il  cft  alors  téps  de  l*o- 
fier,  c'eft  figue  ^ue , la  poudre  eft  grafle  d« 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


t»ieV,  &  pourtant  la  faut  p  irger  afi  i  qu'elle 
puilîc  forcir  en  temps  &  h  Jure  hors  du  ci- 
ment. 

A  laucr  puis  ledit  azur  d'outre  mer ,  prens 
vn  bacin  de  birbicr  ou  plat  déterre  fait  ex- 
prcz,  qui  foit  poly  pir  tout  le  dedans  &  au 
fond, Se  racts  y  dédans  l'azur,vfant  dcfTus  de 
la  lc(îîue  douce  fufdite  ,  q ui  pAiT:  dclfis  de 
quatre  doigts. &  laue  le  bien  aucc  les  mains, 
puis  le  laiiTe  bien  aller  au  fond  tant  qu  il  foit 
bien  reposé ,  après  verfcras  icellecau  tout 
belleiTi'jnten  fon  vaiff'eau  deiîufd  t  :  puis  le 
laifTc  ainfî  quelque  peu  fcichcr  en  ce  plat  à 
Tombre  ,  &  l'ofte  après  en  diligcncc^rel^en- 
dantfurle  porphire  ou  marbre,  ôcainfilc 
laifle  acheusr  de  fcichcr  5  puis  fcnietaa  ci- 
ment en  ccftc  forte  à  fçauoir. 

Comme  s*incorpore  le  Upîs  1^:^*11,  après  ejtt'il  efi 
broyé  au  ciment  fort^ou  en  U  f-ijie 
ott  cimtnt  fins  doux. 
P^ens  vne  liure  de  lapis  lazuîi  broyé  & 
accouftrccoQims  delTiis ,  &  vne  liure  du  ci* 
ment  fort,  qui  eft  le  premicr,6c  le  laue  légè- 
rement par  dehors  aucc  les  mains  :  puis  le  - 
taille  en  petites  pièces  lea  mettant  en  vn  pot 
neuf  bien  plombé  &  mouillé,&  le  mets  fur 
cendres  chaudes  ,  faifaat  dilToudre  ledit  ci- 
ment; gardant  bien  ^u'iljcie  vienne  i  ^i'^^^* 


î8S  II.  Part.  DES  secrets; 
Si  Cl  paraJucnture  il  frit ,  mct$  y  dedans  ync 
goutte  de  rijiiilc  furdit,&  ceffera  incontinét. 
Quand  le  ciment  cft  b!cndcffait,prcns  icellc 
palette  oa  Cpatul:;  de  laquelle  tu  t'es  feruy  en 
faifant  le  ciment  &  loingis  auec  Thuile  ,  & 
B)4fle  bien  le  ciment  quand  ileft  fondu  :  les 
autres  vcrfcnf  la  poudre  préparée  comme 
deflus  petit  à  petit ,  comme  fc  fait  l'huile  fur 
lafaladc^fansiamaisldiUer  d'en  mettre  tant 
c^u'ily  ena^^ejmaispeu  à  la  fois:  tu  Piras  bié 
ïiîcorporant  vne  bonne  cfpacc  de  tcmps,tant 
que  tu  voycs  que  ladite  doudre  foit  bien  in- 
corporée,&  que  rien  ne  s'en  voye  hors  du  ci- 
ment qui  ne  foit  pcnctré  dedans  ,  &  ce  veu, 
prendras  fubit  le  pot  ainfi  bouillant,  &  le 
verfera*  en  plat  d'eau  fraifchc ,  &  en  mcfme 
temps  nettoyerâi  bien  le  plus  que  tu  pourras 
le  pot  aucc  la  fpati;le»  qu'il  n'y  demeure  rien 
dedans  :  &  quand  ledit  ciment  (era  Froid  de 
forrc  que  tu  le  pourras  manîer,oingtB  toy  les 
mains'dudit  huile,&  fi  tu  vois  que  le  ciment 
•  foit  bien  tcind  &  coulorc  ,  fera  bon  figne 
pour  toyj&auec  les  mains  oingtes  remue  bié 
Je  ciment  heure  &  demie  de  long  ,  le  tirant 
toujours  ic  long  &  de  traucrsjafiti  que  s'il 
âuoit  quelques  vcfïîcs  dedans  ,  elles  fc  pnif- 
fent  incorpotcr,&  foii  adiiCrty  que  tant  plus 
le  manieras  bien,tât  plus  viftc  le  tireras  puis 
«û  le  Icuit, Aprci  (otmU  en  pain  Joug ,  o« 


rond  comme  bon  te  fembicra ,  &  les  mets  en 
vn  plat  vnî  &-  net  auec  aflex  d'caij  fraifche  & 
claire, &  ie  laifTc  tremper  dix  ou  quinze  iours 
ou  dauantage  5  pour  ce  que  plus  fe  trempe, 
plus  parfait  dcuient  &  beau  ,  &  plus  foudaiij 
&  auec  moi  ns  de  fafcherie  foi  tira  du  ciment. 
Comme  on  tirt  l^-i^r  hors  drt 
ciment, 

Prcns  le  cîmet  préparer  lelau^tout  dou- 
cement: mais  Icgcremenr  par  dehors  auec  les 
manis  en  ladite  eau  fraifche  :  puis  le  mets  en 
vnplat  ayant  le  fond  délicat  &  plombé  ,  & 
omgts  diidit  liuile^verfe  y  après  eau  tiède,  de 
laquelle  i  grand  peine  foit  oftee  la  froideur; 
<)u*elle  monte  par  deflus  le  ciment  de  deux 
^oigts,  ^  fi  ladite  eau  efioit  difiillc  parle 
't<:utrc,elleferoit  meilleure.  Pourtftrc  plus 
feorti!  pefcras  le  ciment  après  qu'il  fera  la- 
ue,  afin  qi»e  tu  fçaches  ce  que  tu  as  à  fiire ,  & 
cembîea  tu  as  à  en  tirer  calculant  en  ton 
entendement  Phuile  qui  y  peut  eftre  entré  en 
le  mân!ant,&  le  laiffe  en  ceflceau  tiède  vn 
quart  d'heure  Ci  c'eft  en  efté  ,  mais  moins  au 
prmtemps  Qn'il  te  fcuuierne  puis  de  verfcr 
toutes  ces  eaux  au  raiireau  fiifdit  ?  trois  Pro- 
ches ,  &  qnafid  tu  auras  verfé  ceOe  première 
eau,  remets  y  en  de/Tus  de  l'autre  tiède  ,  poîir 
re  que  le  ciment  enell  plusmol,c\  aihfipclit 
a  petit  en  forte  k  bon. 


f^O  PABT.  SECRETS. 

Car  fi  tu  voiilois  tirer  horstout  en  vn  coup 
tu  ferois  mnl  ta  bcfongne  ,  &  iras  tournant 
Je  ciment  ce  Heffus  deÔbus ,  auec  les  bafton- 
raaux  defcricscy  dcifous  ,  tout  bellement. 
Et  fi  par  fortune  le  ciment  s'attachoit  au  fod 
oingtstoy  les  mainsjô:  le  tourne  legcremct» 
le  tournant  tant  de, fois  que  l'eau  te  com- 
mencera à  de  uenir  azurée, &  cuand  tu  la  ver- 
ras tcintejvcrfc  la  fus  l'autre  ,  fouftenant  le 
ciment  auec  les  baftons^afin  cju'il  ne  s'atta- 
che au  fond  du  plat  ,  fçacbes  toutcsfois  que 
peu  d'à?  nr  qui  en  fortiraparcc  premier  la- 
iiemcnt  te  teindra  aflcz  d'eau  ,  &  que  quand 
le  ciment  cft  auoué  rendre  l'azur,  qu'il  en- 
«©ycfa  hors  ceitaincs  lignes  d'azur  par  l'eaa 
<îui  ftmblcront  rayons  arurez  du  foleil  ,  Se 
verferas  encore  ceilc  eau  dcflbs  l'autre  ,  & 
quand  tu  verfcr^s  l'eau  en  vn  plat  >  coule  là 
3  fçaiioir  teins  de  flous  vn  tamis  pour  te 
cueillir  aucuns  ftagmés  du  ciment^  il  par  ad- 
uenture  il  en  eftoit  efchappé  auec  l'azur  & 
dcuicndra  encore  plus  net. Puis  remets  petit 
à  petit  fur  le  ciment  de  l'eau  fufdite  tîede  & 
iras  ainfi  tournant  tout  belltmcnt  auec  les 
baftonnxaux  le  cimét,  trauaillât  adcxticmét 
&  à  l'aife  principale  met  ce  a  <  ômencemct,  à 
fin  que  le  ciment  ne  fe  délaye  &  lerdc  l'azur 
tout  à  vn  coup  ,  car  il  ne  viendroit  point  à 
propos,4*auiapt  <.]u*il  ne  fepourroitfliTortir 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


Se  <]uand  tu  l'auras  tourné  quatre  ou  /îx  fois, 
ralicmbic  puis  ton  ciment,&  tu  verras  incon- 
tirent  coa.bicn  il  en  H}  foi  ty,  à  fcauoir  qu'il 
en  dcura  dire  foriy  de  quatre  à\inq  onces 
&ckmie,iedjsdu  picniicr.&  ce  la  s'entend  fî 
Je  I^pii  lazuh  aePcdu  fin,&il  ne  dcuroii  pas 
iorur  moins.  &  cefluy  pour  e«re  premier  le 
iiieitras  à  part ,  car  c  cft  le  vray  aztir  d'outre 
incr. 

Pourfuisenaprescn  ccHe  mcfme  forte  à 
tirer  le  mefme  a2ur,  qui  fera  le  fecond.lcquel 
mettras  cncoreà  part,&  tn  tireras  de  trois  à 
«quatre  onces. 

Tu  tiendras  le  mermc  ordre  à  tirer  le  tiers, 
5UCC  la  mcfme  eau,  qui  foit  tôt fious  tiède* 
ayant  à  grand  peine  perdu  la  froideur  &  le 
manie  dextrement  auec  les  bafions. 

Il  ne  tiendra  après  qu'à  toy  de  tirer  le  qua^ 
tneme  fi  tu  veux  lequel  cft  appelle  cendreux 
Jequel  voulant  tirer  ,  l'eau  veut  eflre  vn  peu 
plus  chaude ,  lequel  fera  de  couleur  grifaïire 
&'  prcfleras  fort  It  ciment  auec  les  baftons^S: 
K'il  nevouloit  fortir  dehors  auec  l'eau  don- 
ne iuy  vn  petit  de  la  leihue  fufdite. 

I^uis  mets  tous  les  azurs  àpart,pourcc 
Srnkf  ^''''''^  A'autrc ,  &  principalement 

tt  faut  fçauoir,qu'autât  que  tous  les  azurs 
loyent  tirez  dehors,  il  n'y  faut  pas  moins 


de  huit  heures  &  autant  qu'ils  foyent  allez 
au  font,  il  n'y  va  moins  de  dix  ou  douze  hcu*- 
rcsjcar  en  cela  gift  ton  gaignage  &  vcrfe  les 
eaux  auec  diligence. 

El  par  fortune  en  verfant  l'eau  ticde ,  les 
azurs  ne  vouloyct  fortir  finô  en  petite  quan- 
tité donne  leur  deux  parts  d'eau  &vnede 
Jefl'mc  douce  ,  &  d  encorcs  ne  fortoyent  donc 
leur  la  îefifiuc  froide: 5d  fi  encore  ne  vcnoyent 
fâiscncefle  manitrc:  Piens  vn  pot ,  dansJe 
quel  mets  cendre  de  vigne  ,  &  caufraifclic 
claire  ,  &  la  fois  boiiiilir  la  huitiefmc  partie, 
d'vne  heure ,  puis  la  verfc  &  laiflc  clarifier,  & 
fais  qu'elle  foit  piquante  a  la  langue,^  cc- 
ftuyferafon  dernier  remède  ,  &  d  iceiJcrc 
fcruiras  à  tirer  le'dcrnier  azur  ^  &  la  pourras 
encore  mettre  en  œuurc  chaude  ,pQurlaucr 
ciment, puis  la  ieîte  en  voyc,  car  elle  ne  vaut 
plus  ricn:&  fçachcs  qu'en  ce  titemcnt  des  fl- 
eurs eft  le  gain  &  la  perte. 

Les  balîoni  defquels  on  fe  fert  au  ciment^ 
doiuent  eflre  bouys  ou  d'autre  bois  délicat, 
faits  au  tournoir  ,  longs  d'vne  demie  braflec 
ou  dai  antage  ^  de  la  grofleuv  d'vn  poulce,  ou 
vn  petit  plus  gros  ,&  plus  groffet  vn  peu  par 
le  bout  &  plats  en  forme  d'vne  amande. 
Df  qu'elle  couleur  font  Us  a\urs  e^uand  ils  foY^ 
sent  du  ciment, &  qH\llts  «î4r- 
^uts  ils  ontt 

Soir 


A  J 
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T  l  V  K  B     C  T  K         I  E  s  M  E, 

Soit  vne  marque  manifcftc;  cjtie  Je  premier 
azur  quand  il  fort  hors,  fcmble  vn  peu  pJui 
grcfletqucles autres  ,  &  ce  aduient  à  caufc 
des  vaines  d'or  qui  font  en  la  pierre.  Le  fé- 
cond femblcra  plus  délié, mais  il  n'aura  pat 
il  belle  couleur»  Le  tiers  te  feniblera  encore 
plus  dclic^mais  il  fera  plus  pallc,bleu  de  cou- 
leur &  plus  ouucrt  &  clair, &  cela  s'entend 
quad  le  lapis  hzuU  cÛ  bon  ,  Se  parfait  le  prit 
des  couleurs  ont  eftédits  defFui^:  la  pierre  fe 
vent  de  couftumc  fîx  â  huit  efcus  Ja  liure  fé- 
lon les  lieux  ou  otï  elt  :  &  fi  la  pierre  efl  de  k 
borne  &  fine, comme  elle  doit  cftre,tu  en  ti- 
reras,toiitc  chofe  mife  en  côpte,du  moins  to 
onces  &  demie:  &  fi  elle  n>tft  fi  fine^Vu  moins 
iîuit  onces.  Mais  il  faut  noter  que  la  pierre 
poifrroit  eftrc  fi  mcfchâtc ,  t]iic  tu  ily  eaiVnc- 
l'Ois  ricn^ains  y  pcrdroi«. 

£n(jH'elUmétnierevn  Utn  &  purffie  (et  aruri 
incontivent  qu'ilt  fem  hors  du  ciwtnt, 
Qlî.and  tu  les  auras  tirez,  hors  du  cimcwr 
9c  que  tu  auras  ofic  Peau  verfe  y  de  fi  us  de 
iaJc/îîue  douce  qui  foii  claire ,  les  lauant 
dcxtrcment  aucc  les  mains  ,   &  ainfi  feras i 
chacune  forte  d'a7ur ,  chacun i  partfoyftfc 
vcrferas  toutes  les  eaux  à  part,  &  bi^Fe  rep«^. 
1er  leWitcs  eaux  auant  que  tu  icsvcrfcsen 
icurs plats,  &  les  lauc  tant  d^  foisqu'iU 
to^ciit  b.cn  nets  <l€  toute  grailk  de  couOt, 


,      II.  r»  A  K  T.  Dt  s    S  te  R-tT 

puis lesrinces  auec  eau  fraifchc  du  moin?^, 
©«quatre  fois,  afin  qu'ils  Jeuicnncut  plus 
purifiez.  &  plus  nets. 

Jij^arfuitemcm  furifî&Y  les  axuYS  amc  le 

iuuned'œufi  degeline, 
Prens  cinq  ou  fix  iaunes  d'œufs  de  poullo 
i|ui  mange  grain  &  no  hcrbc,&  perce  le  iau- 
ne  auec  vne  pointe  ,  l'efpans  ça  5c  là  ,  com- 
me fc  fait  Thuilc  fur  la  falade-,  &  les  diftri- 
bue  fur  les  azurs  vn  petit  pour  chacune  for- 
te également,  &  en  cefte  forte  feras  es  plats, 
Si  incarporc  fort  bien  l'œuf  auccles  azars 
auec  la  main,  puis  le  tourne  a  laucr  auec 
Icdîue  trcfdouces,  &  tantles  lauoqu'cUc  cîi 
forta  hors  auflî  claire  comme  tu  luy  as  mifc, 
puis  rince  les  auec  eau  fraifche  trois  ou  oua- 
.^cfois  :  ccftuy  cft  le  vray  lauemcnt  &  U 
^ raye  purgatîon,  laquelle  acquiert  vnluftre 
à  tous  les  azurs,  &  d'iccluy  fecret  vfent  toiw 
les  maiftres  excellents  en  tel  art ,  &  fur  tous 
laiffe  toufiours ,  tepcfer  les  eaux ,  auani  que 
les  ver  fer  es  plats  ,  pource  que  tu  diminue- 
rois  trop  la  maffe  grande  de  Tazur. 

Oeft  encor  vn  tresbcau  fecret  pour  don- 
ner le  luftre  aux  azurs  fufdits  ,  qui  cil  à  peu 
notoire  ,  à  fcauoir  quand  l'azur  cft  bien  la-  é 
&  purifié,c<inme  cft  dit  deflus.  Prens  vn  fiel 
de  tor,&  le  va  efpanc  hant  fur  les  azurs  côm^ 
tn  a?  fairlcs  iaunes  d  œufs  efgallciiîem  fclo 
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que  1  .zur  cft  abondant  par  chacune  fort.., 
pins  les  frotte  fort  bien  auec  la  main  ,  &  e, 
Ja..e  en  la  matière  dc/Tufdite  ,  &  fc.chcs  q  " 
toutes  fes  purifications ,  fe  font  toutes  IW 
après  l'autre,  P«ii^  que  les  azurs  foin  hors , le, 
ciments ,  &•  ,„  feras  audit  vailTeau  toxues  fc'; 
pur,«cat,onsauec  ailigencc,dexteritc,&  pa- 
t.eçe.S  celtuy  eft  vn  trefnoblc  fecret  &  1,, 
te  faire  Honneur.  . 
l.o.nrr.c  on  coule  le.  a^nr:  .près  qu',l.  fon,  ^,4- 

Il  cft  necclTairc  couler  l'azur  d'outre- 
mer &  1  es  autres  encores  ,  /î  par  fortune  y  e- 
«oit  demeurée  quelque  grailTe,  ou  ordure 
ou  quelque  piece  de  ciment,  pourcc  quec-s 

TTaTflr'  ''"'"'^'^'^  nounis  cô- 
I  '''i  ^'^"^  =  P3-  q-'oy  feras  en  celle 

ZI:     A  r'"'""       'J"^  f  "  'eur  donnes 
après  quils  font  purifiez  pa/Tela  parvn  ta- 
mis  ,  Se  après  par  v,n  autre  plus  rare    &  U 
tierce  fois  fais  la  palTer  par  vn  fan  Jal  '  •  & 
quad  tu  feras  ces  efcoulcmts,  laUfe  toulïours 
repofer  les  eaux ,  que  tu  les  voyc  bien  clai- 
res, ou  bien  tireras  l'eau  auccl'efponoc pe- 
tit a  petit ,  mais  garde  que  l'azur  „'entre  de- 
dans 1  efponge    Apres  que  tu  auras  tiré  tou- 
es  eseaox.la.fl-elesazursen  leurs  plats  & 
Jes  laifle  feicher  à  l'ombre ,  &  non  au  sôkif 
«r  11  leur  eft  contraire ,  &  faut  noter  qu'en 
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$S    ir.  !»  A  R  T.  D  ï  s    S  E  L  H     i  a. 

trauaillât ,  il  le  faut  faite  nettemct  fans  pou- 
dre ,  ou  autres  ordures  &  après  qu'ils  feront 
feichcz  ,  recueille-les  en  diligence  chacun â 
part  j  &  les  mets  en  fachets  blanc  de  faïes  de 
belles, du  cofte  plus  vny  :  après  que  le  fachct 
fera  lié  frotte-lc  bié  entre  les  mains, à  ce  qu*il 
fc  ra]fine,  &  plus  le  feras ,  plus  belle  couleur 
acquiert  il  quand  tu  le  monftres  à  l'air. 

Et  fi  tu  voulbis  trouuer  à  raffiner  lefdits 
a7ur$,pour  les  faire  de  plus  grâd  fN-s,!!  te  fc- 
î  a  befoin  de  les  remettre  vne  autre  fois  â  les 
rcincorporcr  au  cimét  fort,  félon  Tordre  fuf» 
die  5  &  les  bilfer  ainfi  trois  iours ,  puis  les  ti- 
re en  la  mcfmc  forte  qu*cft  dit  deilus  :  &  tant 
plus  de  fois  feras  en  ceftc  fôrte  ^toulîours  dc- 
uicdra  plus  fin  ,  mais  il  eft  bien  vray  que  fois 
pour  fois  il  diminuera  de  pois,  mais  à  le  met- 
tre puis  en  ceuurc  ^  vne  once  fera  autant  qilt 
trois  onces,  &  pourtant  fois  diligent  en  tou- 
tes chofes  ,  Se  principalcraent  es  bucmcns 
pour  non  ofter  le  trauail,  &  fois  bien  tiàuiié  à 
cognoilUe  la  pierre,  à  fviire  les  cimens,  &  à 
Compofcr  les  pattes. 

^  faire  dorure  cjii  fe  de n an  fur  les  cnîrs  qvtlU 
femblcront  a^or  &  df^^lionam  fur  argent  à* 
nerrcyles  ferafembltr  d*or» 

Prcns  vn  pot  neuf  bien  plombe  de  la  gran- 
deur qte  tu  voudras  fûire  ton  œuure  ,  &  tu 
ferâs  v'n  fourneau  ,  que  la  fîsmtr.c  ncpafie 
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point  le  pot ,  pour  le  danger  que  le  feu  ne  fe 
boute  dedans,  pource  qt.'il  eft  quafi  fcm- 
b.able  au  feu  artificiel  :  parquoy  fois  en  ad- 
ucrty  ,  pui,  pren»  huile  de  lin  trois  Hures  4. 
onces ,  &  les  fais  boiiillir  lentement  dans  le- 
du  p  n.tat  qu'il  foit  cuit,&  fi  ,u  veux  fçauoir 
^■lelfcuit  ,  mets- y  dedans  vne  plume  de  ee- 
iine_,&  a  tire  hors  incontinent.fi  elle  fcpoik 
dcJa,  c  eft  fîgne  qu'il  cft  cuit,s'ell7ne  fe  poi- 
Jc  la,!re-]eboii.!!ir,&  quand  il  ftracuit,mets 
y  ded.u  racine  de  pain  pilé  S.onces  ,  fan  Jara- 
cna  c  eft  a  içauoir  vernis  d'ei'criuains  g.on- 
ccs,alQc  hepatK  quatre  onces,  toutes  chofcs 
filées  fof.nlknu  r,  mets  les  dedans  tout  à  vne 
foistoufîoursmeilât  auec  la  fpatule  :&  com- 
bien que  toutes  ces  chofes  deuicnnent  toutes 
en  vn  mont  c'-cftà  dire  s'amouceler  en  vn. 
n  en  fois  en  foacy  pourtant  :  mais  augmente 
ieur  feu  foudain  ,  fans  ccITer  de  toufiSurs  les 
remuer ,  car  la  fentant  grand  chaleur  elles  f« 
fondront  &  dcuiendront  liquides  :.puis  laif- 
fe  les  ainfî  lentement  botiillir  quelque  cfpa- 
ce,  puis  fera  les  efprcuucs  furie  papier,  oh 
lur  1  ongle  ,  comme  on  fait  le  iulcp  bien 
cuit  :  ou  Dien  entre  les  doigts ,  pour  voir  s'il 
a  prins  corps  aflcz  ou  non  ,  &  s'il  te  fcmblc 
qii  elle  fou  trop  claire  &  luifante,adiouflc 
y  d  once  &  demie  iufqucs  a  deux  d'aloë  cico- 
tnnjlequclluy  donne  vne  certaine  couleur 
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vn  peu  plus  obfcurc  ,  &  Tonuragc  n'en  eft  {t 
clair  ,  &  encore  le  raflcmble  mieux  &  y  mets 
le  moins  du  monde  de  fandaraca  ^  &  quand 
iltcfemblera  qu'elle  fera  cuite  ,  &  à  point, 
ofte  le  pot  dxï  feu  foudaincmcnt ,  fans  1  ap- 
procher de  la  flamme  du  feu  ,  pource  qu'elle 
attire  à  foy  ceftc  chaleur  &  le  feu  la  brufle- 
roît  toute  5  ayc  deux  fachets  appareillez  ap- 
pointis  Tvn  dans  l'autre  en  forme  de  colatoi- 
rCj&fubitquc  Tauras  oftee  du  feu  ,  verfc 
la  à  fin  qu'elle  fe  coule  fubtillcment  auant 
qu'elle  fe  refroide  ,  la  matière  non  brifee 
demeure  és  facliets ,  laquelle  en  ceft  endroit 
ne  vaut  plus  rien ,  &  en  relie  plus  de  la  moi- 
tié:&  en  cefte  manière  tu  auras  fait  tonvcrnis 
h  dorer  ,  lequel  fe  garde  long-  temps ,  &  plus 
eft  vieil,  tant  plus  fait  meilleure  opération: 
garde  le  de  la  poudre ,  car  elle  le  fait  deuc  nie 
ord  &  ne  le  laiffe  couler  :  &  faut  fçauoir  que 
l'aloë  eft  celuy  qui  luy  donne  la  couleur  iau- 
ne ,  qui  le  fiit  reifembler  à  l'or ,  &  les  autres 
chofes  font  le  corps.  Et  fi  tu  le  voulois  faire 
dur  outre  mefurc ,  quand  l'huile  eft  cuit  ertât 
mis  par  m:fure  ,  tire  en  telle  quantité  que  te 
fcmblc,puis  pouifuy  ton  ordre  ,&  fçachcs 
qu'eftantaccomply,irnc  pefcra  non  plusque 
de  trois,à  quatre  liurcs^&  non  dauantage  :  & 
ce  eft  le  moins  que  tu  en  puifTcs  faire  à  I* 
fois  ;  maisksmaiftrcsen  font  40.  &  foixaBW 


i'iurcsa  la  fois3&  Je  gardent  pour  leur  befoiin 
Et  le  voulant  mettre  enœuurc  furvcrFC 
pour  luy  donner  couleur  d'or  .  il  faut  que  fa 
cîarure  foit  chaude  ,  ou  le  verre  &  s'eikndra 
au  pinceau  comme  tu  voudras ,  &  encore  fur 
l'elîain  l'appliquant  chaude, &  fembicront 

^ore2,:&  en  tenant  c'eô  ordre  tu  ieras  bonoe 
bcfcngnc. 

Tour  faire  faiêH  noir  à  louer, auec  tous  ttsfi- 
giies  qu'il  demçnflre  &  fait  au 
bouiUir» 

Prens  chaux  viue  blanche  ,  (î  tu  en  peux  *^ 
Boir,cn  grofles  pièces  cntiercs&  non  en  pou* 
drc^trentc  hures,  cendres  faites  de  bois  fort; 
ic  dis  d  es  plus  fortes  que  l'on  trouue ,  90,  lil 
ttres,accouftrc  la  cédrc  à  l'cntour  de  la  chaux 
en  forme  de  mortier ,  puis  aucc  vn  vipillon 
baigiie  anec  eau  IcCdites  pièces  de  chaux ,  va 
petit  a  la  fois  ,  &  fouuenc  à  fin  qu'elle 
fc  viennent  à  enflâmbcr  &  que  le  feu  entre 
dedans:  Et  quand  elle  fera  bien  macérée^ 
acreuëpar  y  celle  chaleur  dedans,  fais  que 
ioycj.  deux,  &  que  l'vn  voifc  incorporant 
ce  dcifus  dctfous  kg  cendres  &  la  chaux 
auec  la  paie  ,&  l'autre  voife  arroufa»c  auec 
•le  vipiUon  tout  i  l'ctitour  ,  c«  que  peu- 
Jrc  ncs'cfleue.Incorporc  bien  que  la  chauîc 
nelcpwifeaifcernerdv-s  (€&drc$.&tant  l'iras 
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arroufant  à  l'cntour  ,  cjn'en  prenant  vnc  poi- 
gnée de  ladite  mixtion  &  l'ertraignant  elle 
fc  vienne^quaH  attaclr^r  enfcmblc  mais  fans 
faire  cela ,  prcns  garde  quand  elle  n'elleucra 
plus  de  poudre  :  de  Parroufer  plus  :  ferre 
fe  mortier  enfeFnble,  &  l'ayant  ferre  bien 
çftroit  aucc  la  paille  le  laiflcras  macérer  par 
deux  ou  trois  liures  car  il  fe  réchauffe  eftant 
tout  en  maire  ,  &  fc  creuera  tout  à  Pcntour, 
qui  fera  figne  qui  feraluté&  en  temps  d*Y- 
uer  le  pourrez  couuvir  ,  afin  qu'il  ne  refroide 
6c  perde  fa  couleur,  car  tu  n'aAirois  bonne  pa- 

Toutes  CCS  chofes  faites ,  tu  mettras  ladi- 
te matière  a  couleur  en  vn  vailleau  de  tcrrc^ 
ayant  fon  pertuis  du  fond  couucrt  auec  vn 
petit  de  paille ,  &  dclTus  vue  efcuclle,  que  la 
mîticre  puiiVc  couler  en  fon  temps,&  la  met- 
tant dedans ,  mets  la  par  ordre,la  preflTant  de 
miin  en  main  efgallement  partout  le  plus 
^ue  tu  puis  ,  &  que  delTus  foit  toufiours  ef- 
gal ,  puis  verferas  foudain  deflus  eau  chaude, 
ou  bi«n  feras  ce  qu*ay  accoutumé  de  faire. 

l'ay  prefts  fix  ou  hui<5t  feillons  de  leHiuc 
coulc->5:  la  mets  fus  le  vaifleau,  laquelle  me 
fait  grande  quantité  de  Icifiuc  niagiftralc  de 
la  première ,  &  bonne  ,  la  première  fois  i*ea 
y  mets  deux  ou  irois^feillons  ,  &  quand  clic 
cfçoullcc  autant ,  faus  ouurif  k  pettais  de 


ccdous ,  c*eft  a  dire  fansluy  donner  ouueri.. 
ture  ,iiif(]nesàceqnc  toute  la  matière  foit 
cnibucc  5  puis  luy  fais  ouuerrme^  afin  qu'elle 
forte  a  la  Hic;  Etaftncjuetu  puiilîss  mieux 
cognoiftrc  la  première  ,  la  i:cconde,&  la  tier- 
ce, tu  prendras  vn  auf  frais  lie  auecvnfîlà 
l'cntour,&amcfurequela  leOîue  magifira 
coule,  mets  l*œuf  dedans,&  au/îi  long-  temps 
qu'il  nagera  entre  deux  eaux,  verfe la  toute 
en  vn  vailTeau,  car  elle  de  la  première  ,  la- 
S^ellc  tiî  au-as  cftimé  :  &  quand  Pœuf 
nagera  plus  dcHus ,  mets  cefle  féconde  à  part 
Si  tu  en  tires  de  la  première  quarantes  liurcs, 
tire  en  de  la  féconde  trente  liâtes  &  delà 
tierce  25?.  'liurcs  ,  de  la  quatricfme  autant 
^]ue  tu  voudras ,  &  qu'elles  foyent  toutes  à 
P3rt,&  moyennant  que  tu  lescouure  bien 
qu'elles  ne  puilfes  euaporcr  ,  te  dureront  vn 
îin  ,  Si  feront  toufiours  bonnes.  Prcns  p4iis 
trente  liures  de  la  première ,  dix  liures  de  la 
féconde ,  &  les  mets  enfemble ,  &  regarde  li 
elles  tiendront  vn  œuf  à  nage  3  car  fi  on  en 
lfoid  vnpeu  ,il  ne  la  faut  faire  plus  débile, 
mais  fera  bien  ainfî.  Et  faut  fçauoir  que  pour 
chafques  trois  liures  de  ladite  magiftra  il 
f.VJtvne  liurcd*fauile,&en  mettant  l'huile 
dans  la  majj^ra^la  dedans  aucc  vn  grand 
rouable  d^pTs,  afin  que  l'huile  ne  foitof- 
nfec  (Jf^forcc  de  U  Kiagittra  ;  ^  tu  fera* 
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icellc  compofition  du  foir  ,afin  qu*elle  ibit 
Ja  nuid  en  infufîon  ,  puis  . du  matin  mets  la 
fus  le  feu  3  &  la  fais  bouillir  tout  bellement 
par  refpacc  de  fept  ou  hui<fl  heures  ^  eu 
d'auantagcieloH  que  la  quantité  fera  gran^ 
de  ou  petite  :  car  quand  elle  pafle  cent  ïi- 
uresjcîlc  veut  bouillir  deux  heures  ou  dauan- 
tage,5raduife  bicnjquc  commençant  à  bouil- 
lir elle  s'enfle  mcrucilleufcmcnt,  tu  fois  prcft 
à  luy  ofter  la  fleur ,  &  roufiours  le  Icuant  en 
haut,  iufqiies  à  ce  qu'elle  fe  remette  à  bouil- 
lir tout  bcllcmentj&cependant  qu'elle  bout, 
vas- la  méfiant  aucunes  fois  afin  qu'elle  ne 
brufle  aii  fond  &  quâd  tu  verfcrasla  compo- 
ioncn  la  chaudière, ne  l'emplis  point  à  vn€ 
paulme  près ,  pource  que  cependant  qu'elle 
cuit,ellc  s'enfle  toujours  &  tout  l'huile  s'en 
yroit  5  &  par  le  fouuent  meOer  dedans,  l'hui- 
le fe  vient  à  meflcr  auec  la  magilèra  &  fe  cuit 
pluftoft  ,  &  quand  elle  aura  boiiilly  iuf- 
<îucspres  de  Theure  de  facuiflon  qui  ci\  de 
liuiti  neuf  heures,  tu  pourras  commencer 
à  faire  aucune*  efpreuues  te  fouuenant  de 
garder  toufi^rs  vn  petit  de  la  prcmierc& 
lecondc  pour  tous  les  bons  refpcifts  qui 
pourroyctuaduenir  &  quand  elle  aura  boiiil- 
ly iufques  â  ccfte heure,  &  t^a  verras  ef- 
pellir  ,  &  faire  boiiillon  lon^Lgfpez  :  a- 
lorj  tu  pouuas  çcnimcacer  à        tes  et^ 


prcuucs ,  à  fçauoir  qu'ancc  le  trou  elle  en 
mette  vn  petit  fus  vn  plat  de  terre  ,  &  le  îaiC- 
fes  refroiciir  ,  puis  le  taille  aucc  vn  petit  bois 
Si  s'il  fe  r'attache  enfemble,  c'eft  à  dire  qui! 
:  retourne, il  fera  cuit:  s'il  ne  fe  t'attache  il 
i  ne  fera  point  cuit,  laiflfc  le  bouillir  tant  qu'il 
ï  foit  cuit ,  Se  fais  fouuent  cefte  efprcuue  ,  & 
quand  fera  cuit,  ofte  incontinent  le  feu  de 
delfoiis  ,  puis  le  tire  &  mets  en  lieu  frais ,  & 
cftant  rcfroidy,en  pourras  vfer  ,  car  il  fera 
bon&  parfait!  Et  le  faifant  d'huile  claire, 
encore  qu'elle  foit  forte  ,  il  n'y  à  nul  danger, 
mais  le  faifant  d'huile  fritte,  Vautres  fon- 
<irilles,&  il  ne  fera  fi  clair. 

Vn  des  bons  fîgncs  qui  fe  puiflTent  voir  çft 
quand  il  commence  à  prendre  corps  ,  &  que 
s'efleuant  en  haut  aucc  Je  rouable  que  les  fi- 
lets fe  rompent  &.  v^emcurent ,  c'efl  à  fçauoir 
qu  il  ne  fe  retirent ,  c'cft  vn  bon  fîgne  d'eftrc 
cuir,&  quand  tu  en  auras  tire  vn  peu  .  &  rc- 
froidy  ayant  taillé  dur  des  coflcz ,  fi  le  dref- 
fant  il  demeure  droit  ,*aîors  il  cil  cuit. 

Et  C\  d'auanture  vnc  liurc  fepaffoit ,  fans 
cjti'ilfe  cuififlent  c'cft  à  dire  qu'il  n'cuft  point 
de  nerf,  mettez  dclfus  vn  petit  de  la  premiè- 
re magiftra  peu  à  la  fois  le  lailfant  puis  bouil 
lir  par  heure  &  demie ,  &  feras  derechef , es 
mcfmes  cCpreuues ,  &  fi  tu  n*y  vois  bons  fi- 
gnes,  domie  luy  c» ciQCoïc  VR pciitj  taut  «iuc 
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les  viennes  j  réduire  en  corps  folide ,  &  qu'il 
ait  ce  qu'il  luy  faut  ,  c'eft  qu*il  foitncti  oi» 
fort ,  ne  trop  doux  ,  &  qui  fçait  ccftc  prati^ 
que,  lîcognoit  ce  qui  luy  fau  de  befoin,fcu- 
Icraent ,  à  le  v  oir  bouillir5&  qaan  d  il  te  fem- 
ble  afTe-f^oOc-lc  du  feu. 

Lesjtgnes  ^uefait  le  fauon  au  cnire  ,  j'iî  ejl  trof 
fort^ou  doiiXyOU  liijtiide^fiu  blanc, 
Prcmicrcmét  le  fauon  eftât  cuit,&  le  vou- 
lant tirer  3  &  que  tu  le  vciffes  blanc,  &  qu'il 
deuint  ferme  en  faifant  refpreuuc ,  fçaches 
qu'iccluy  eft  fort  :&  le  voulant  fort  ,tire.lc, 
pourcc  que  efiant  fait  il  retourne  en  fa  cou- 
leur y  fwais  il  retient  toufiours  du  fort.  Mais 
s'il  efloit  fort  outre  mcfure ,  cen'eftchofc 
louable  5  car  il  dénient  cru&  fc  brife,  en  le 
mettant  en  œuure ,  de  forte  qu'il  faut  le  re- 
cuire 5  &  le  faire,  retourner  en  bonne  veuë  à 
caulequi  eftant  ainfi  fort ,  il  ronge  trop  les 
draps^di  ksconfomme.  Par  mon  cofcil  dôc- 
^ucs  remets  le  au  fcu,mettant  toutefois  pre- 
mier en  la  chaudière  vn  petit  ih  la  tierce  & 
quatricfmc  magtftra  auec  vn  peu  d'huile 
cnfcroble ,  &  la  fais  bouillir ,  puis  met-y  de- 
dans le  fauon  fort ,  &  tout  s'incorporera  en- 
fcmbleÔc  le  feras  bouillir  y  vne  heure  de  lo'^g 
Bc  tu  le  verras  adpucy,  &  ne  fera  tant  fort ,  & 
encore  moinsfe  brifera-il  eftant  froid.Et  fça- 
ches  ^u*il  eft  toufiours  meilleur  vn  peu  plus 
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ioux  3  que  Cl  trcsfort ,  &  en  à  aulil  meilleure 
veue. 

llefl  de  grande  importance,  de  cognoi- 
ftrc  à  langne,  dequoy  il  à  bcfoin  cependant 
tju'il  bout:Prens  le  rouable  grand,&  Icnieflc 
bien  nPcntour  ,  &  ce  defTus  âciYous  ,  puis 
inoiiillePvndctes  doigts  fur  lerouable  ,  & 
en  touche  le  bout  de  ta  langue  ,  tu  iu^eras  de 
^oy  niefmeton  bcfoing  car  cftant  fort  outre 
nefure,  il  te  femblera  qu'vn  charbon  de  feu 
v'ayt  touché  la  langue  ,  &  n'eflant  trop  fort, 
il  ne  te  femblera  à(pfe  au  toucher  de  la  lan- 
:;uc:&auin  quand  il  eft  fort  il  â  befoin  de  la 
-Itiatriefme  Se  d\n  pctitd'huile  :  &s*ilclt 
l  opdoux,  ce  que  cogncillras  à  la  langue, 
îchesqu'ila  befoin  de  la  première  &  donne 
luy  ces  mixtions  vn  petit  à  la  fois  afin  qu'il 
tic^'empefchc  de  bouillir  ,  ^lesme/lesdc- 
dans  tout  beilcaicn:,,  ce  que  tu  auras  pour  vu 
grand  fccret. 

Vn  grand  figne  du  fauon  fort  ,  cft  qu'il 
brifctout  en  petites  pièces  ,  fait  moult  de 
.:agif{ra  au  fond  du  vailfeau  ou  il  demeure 
long-remps. 

Mais  quand  le  fauon  efl  mal  cuît,cft  ac- 
couftumc  de  faire  certaine  fplendeur ,  com- 
me on  diroit  vnc  gelée-.-  en  ce  point  luy  faut 
vn  peu  dauantage  de  la  première  magiftra, 
&  le  faire  bouillir  dauantage  ,  iufques  j  cô 
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que  foit  bien  cuit  ,&  dcuicnnc  ferme.  Mûis 
cjuand  il  fera  à  point ,  il  veut  retirer  à  cou^ 
Jeur  de  cire  fufîne  vn  peu  obfcure  ,  &  fc  fera 
quand  le  fauon  fera  vn  peudoucct  ,  &  non 
trop  cuit. 

La  marque  que  veut  auoir  le  fauon.-m^f 
me  le  fort  ,  quand  il  cft  bien  cuit,honnefte- 
mét  ponrtantjC'cft  qu*il  aura  couleur  de  co- 
dignac,&  tirera  fur  le  noirjcftant  obfcur  luiV 
fant,&  ayant  belle  fleur^cciîuy  fera  fauon 
parfait. 

Mais  quand  le  fnuon  noir  cft  dcuenu  blan- 
cli2ftre3&  qu'il  ci\  fort ,  donné  iuy  vn  peu  de 
JîuilejOu  bien  vn  peu  de  la  troifîcfme  magi- 
flra,  &  vn  petit  à  la  fois ,  afin  que  tu  ne  dcbi- 
livcf,  trop,  c'cft  3  dire  que  tu  ne  le  viennes  a 
déncruerjcar  il  îuy  faudroit  d'auatage  d'hui- 
le ,&  de  la  première  magi'flra  3  &yauroit 
grâd  dâger  ,  parquoy  fois  auifc  en  difpcnfant 
Ja  magiltra.  Mais  en  ce  cas  donne  luy  vn  peu 
d'huyle,&  le  faifant  boiiillir,  dcuicndra  plus 
blanCjmais  plus  doux  ,  puis  va  fuyuant  auee 
la  première  magiftra  qui  foit  chaude ,  &  peu 
à  la  fois^Si  faifani  foiiuct  les  efpreuacs,com- 
mc  cft  dit  defTus ,  tu  cogiioiftras  iacontinent 
qu'il  fera  raccouilré  parfaitement. 

Mais  quand  il  fera  trop  cuit ,  ou  bri>flcj  on 
le  cognoiiira  s*il  cftoit  tant  fort  ,  Si  '•■  anc 
fiors  de  mefure ,  qu'il  fuficbrufl^  ,  alors  cft 
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Dcloin  de  luy  do  nncr  de  l'eau  feule ,  ou  bien 
delà  qnatriefmcniagiftra.  chaude  ,  fans  la 
faire  plui  bomllir  ,  ou  pcu,&  en  ccfte  forte 

menr^''"''''''  ^'^^Q^crir  &  gaigner  parfaite. 

Toutes  les  fois  q'ie  tu  a^iouftes  matière 
en  la  chaudière,  fais  la  tou/îours  bouillir  va 
petit  car  die  s'incorporera  plus  foudain,  tu 
feras  fouuent  des  cfpreuues ,  &  cjuand  il  fera 
a  poind- ,  ne  li:y  fais  autre  chofe,  &  Çok  prcR 

A  faire  plus  la  magi/lra  tiens  ccrt  ordre, 
quand  tu  auras  tire  la  première  ma^iftra.qu! 
tjent  1  œuf  nageant  entre  deu;^  eaux  comme 
«nujronneufbocals  ,  de  kfecor,dc  qui  ne 
tient  1  œuf  nageât.tjre  en  vn  tiers.c'cft  à  fca- 
uo.r  trois  bocals  &  de  la  tierce  tire  en  L 
moitié  qm  fera  vn  bocal  &  demy  ,  p„is  d  a 
quatrjcfme  tire  en  autant  que  tu  veux ,  car 
^icclJeon  en  vfe  peu  ,  &  regardede  les  tenir 

Il  cft  bien  vray  qu'aucuns  fenraccouft». 
mettre  les  m^gittra  enfembie  a/°  uoi^ 
vncmefurede  la  première,  v„e  dek!cc„T. 
«le,  &  demie  mefure  de  la  tierce  ,  &  encore 
moins  ,  &  vne  d'huile  qui  font  à  poinft  troi! 
«^efurcs  &  demie  ,  &  en  celle  bftc  î 
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pourras  multiplier  alitant  que  bon  tefcm- 
J)!cra.  Apres  que  tu  auras  ainlî  accouflré  en 
la  chaudière  ,  fais  luy  feu  dcfTous  iufques  à 
ce  a  grand  peine  il  foit  titdc.  &  auec  k  roua- 
fclç  remue  le  toufiours  dedans  ,afin  que  Thui- 
Ic  s*incorpore  &  pénètre  dedans  la  magiftra: 
puis  le  laiiTe  en  infufion  toute  la  nuia  car  il 
s'en  portera  de  mieux  ,  &  le  matin  donne  luy 
feu, &  quand  il  fera  chaud  le  méfieras  fort 
bien  ,  afin  que  toute  chofe  s'incorpore  bien 
enfcmble  ,  &  en  tenant  tel  ordre  ,  l'oeuurc 
viendra  félon  ton  dcfir,  &  en  auras  trcfgrand 

Et  fi  tu  veuxtiuoir  certaine  raifon  du  beuil- 
Jy  5  il  faut  dix  ou  douze  heures ,  &  iamais  ne 
fera  magiftraau  fons  ,  cependant  qiiMl  bout, 
y  a  le  haulfant  auec  rouable,&  fera  les  bouil- 
lons grands  par  cinq  ou  fix  heures, puis  après 
commencera  à  fe  ferrer,  &  fera  les  fils,  Ici- 
quels  rompus  que  feront ,  tourneront  dcfius, 
c'etl  figrx'  qu*il  rreft  encore  cuit  :  mais  quanti 
ils  fe  rompront  &  ne  retourneront  en  arriè- 
re, ains  demeureront  fermes,  alors  il  ett  curt, 
&  cft  3  poina  &  le  Icuc  du  fctt  ,  ccil<:  cft  la 

vrayc  marque.  «  c  -i 

L*autrc  marque  cft  quand  il  cU  irOià  tî»!- 
t<;s4ccn  petites  uilles^S  regarde  fi eîles  de- 
meurent droites  fans  tombcr,&  fera  fait. 
Êflayccs  le  fouu€Ut  auec  la  langue  auanfc 


DES  SECRETS. 


K 


I  t«tiii 


diiM 


iii 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


LIVRE  CTNQjrlESME. 

JTui  foit  cuit,&  11  tu  le  fens  trop  fort ,  donne 
luy  vn  peu  de  la  tierce,  ou  bien  de  la  demie* 
rc  félon  que  tu  fens  qu'il  clè  fort,ou  peu ,  ou 
aflcz/elon  que  tu  vois  qu'il  en  a  befoin.' 

Situ  le  voyoiseftre trop  blanc,  outre  ce 
qu'il  foie  fort.dône  luy  vn  petit  d'huilermais 
peu  a  la  fois,  &  incontinent  fe  r'accouftrcra. 

Qnantiî  €i\  prefquecuit  &  qu'il  fait  oqI 
Jec^donnc  luy  vn  peu  de  la  féconde,  ou  hfax 
de  la  tierce  félon  que  tu  vois  en  eilrc  bcfoin 
:^S'il  paffojt  fon  temps  ordinaire  du  cuilfon* 
.  8c  qu^il  ne  congelaft  ,  donne  luy  vn  petit  de 
Ja  première  ,  mais  fais  que  le  fanon  ne  foit 
fort  elfaye  le  premier  ,  car  autrement  ce  ne 
fcroit  faute  petite. 

Mais  quand  il  ne  feroit  trop  fort  ne  blanc, 
&  qu'il  ne  fc  congelé,  tu  luy  pourras  donner 
delà  Magiièra  comme cftdit,  &  eflant  vu 
peu  fort,luy  donneras  de  la  féconde  à  Tac- 
couftumec. 

Q^and  il  feroît  prefque  cuit  qu'il  feroit 
gclec,&  fuft  fort  fans  eftre  bIanc,donnelny 
vn  petit  de  la  quatrjefme,pcu  i  la  fois  ,  afin 
<iuc  tu  luy  odes  fon  nerf. 

Mais  Quâd  ilferoit  prefque  cuit,  &  feroit 
fortblanc,&  quauicfte  ilfufta  poin<5l,do* 
neluy  vn  petit  d  huylc,&  fera  bon  Si  beau.  ' 

Quand  il  deuroiteftrecuit,&  qu'il  pa/fe- 
£ou  l'heure  de  U  cuiffon^  fans  dire  fort  ne 


'.I 
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blanc, donne  luy  vn  petit  de  la  première  ott 
de  la  féconde  ou  de  l'autre  ,  félon  que  tu  le 
verras  plus  ou  moins  fort  &  tournera  en  fou 
boncftie  ,  &  veut  boi.illir  tout  bellement, 
afin  qu'il  ne  s'attache  au  fond,  qu'il  ne  fc 
bruHc  ,au(li  par  trop  grand  feujà  quoy  faut 
prendre  efgardjCar  il  importe. 

La  quatricfn-ic  lelliue  ne  fc  met  en  œuure, 
fînon  quand  il  deuicdroit  comme  gelce  ,  & 
qu'il  ert  trop  fort  &  trop  cru. 

Quelques  vns  fubtils  ont  couftume  de 
mettre  la  magiftra  féconde  auec  l'huile  ,  afin 
que  l'huile  ne  foit  point  endommage  par  fa 
fortcreHejpuis  y  mettent  vn  peu  de  la  tierce, 
puis  vn  peu  de  la  première,  mais  ccfte  façon 
n'eft  point  de  fi  grande  importance  ,  pourcc 
que  ces  mefures  y  fontj&  que  fcs  mixtions  fe 
font  en  prefence  d'autres  pcrfonncs  quand 
le  maiftre  ne  fe  veut  laifTer  à  entendre  qu'vn 
autre  ne  Tapprendroit  tant  facilement. 

La  bonne  &  parfaite  magiftrâ  te  régira 
toufiours  l'œuf  de  traucrs  ,  &  pcrfera  touf- 
iours  deux  fois  d'auantage  que  Tcau,  &  ainfi 
au  contraire, quand  elle  cft  moins  forte ,  el- 
le poife  moins ,  &  l'huile  poife  autant  que 
laquatriefme  magillra. 

Si  tu  accouilres  par  mefure  tes  Icffiucs  fuf- 
dites,fois  aduerty  de  toufiours  donner  auan- 
tage  à  l'huile  quatre  ou  fix  pour  cent  ^  fi  tu 
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veux  qu'il  ,-oit  gras  &  beau  con.bien"  que  oui 

«1  hinle  ou  de  magiflra ,  ou  d'autre  chofe 

Qnand  tu  voudras  faire  fauonb'anc  tien 
Icmclmeodre,  &  q„and  il  fera  plus  d'Vde 
my  cjut   n,et.s  y  dedans  du  fel  en  fa  mcfure 
&  la  airie  quelque  tcps  bouillir ,  puis  rc 

quand  ,1  boult.on  y  met  du  fel,  &  on  le  S 
bou,ll,r  en  fa  cui/Ton  parfaitc,p  ,is  on  le  iet 

fait  a  Vernie  Le  fel  veut  eftre  pilé  erolTe- 
mene,&  d,,  u.rcs  pour  cent,il  fe'^faut  mc£ 
dedans  fubit  &  par  tout,&  pe„  à  la  foi,? 

^  faire  que  Ut  armures  foyeut  tonf. 
iours  lujffan:es. 

<he  &  le  redmts  en  poudre  ,  mefle  le  enfem. 

t.  a"'m  ;'""-^'^ «"«^  cclesarn,^- 
res,&  elles  feront  toufiours  luyfantes,  ou  les 
oints  de  nioèlle  de  cerf.  j  '« 

Vour  faire  ence  noir  fort  b,n, 
Prensvneliure  &  demie  d  eau  de  pluvc 
•««c  trws  once»  de  gaiies ,  bien  pci  ntcj, 

Q-î  ij 


il 
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&  les  romps  en  petites  pièces ,  &  la  mets  en 
infufîoncn  ladite  eau^  &  la  lailTc  demeurer 
lieux  iours  au  foleil  ,  puis  y  acîioufte  deux 
onces  de  vitriol  romarin  bien  coulorc  &  pi- 
le menu  ,  &  méfie  tout  enfemble  fort  biea 
aucc  vnbafton  de  figuier ,  &  la  laifle  encore 
demeurer  au  foleil  deux  autres  iours.  Fina^ 
Icment  adioufte  y  vne  once  de  gomme  Ara- 
bique qui  foit,  clairejluyfante  ,  &  mife  en 
poudre  ,  &  vne  once  d'efcorces  de  pomwies 
grenades  ;  puis  me  k  fats  m  peu  bonillir  a- 
ucc  feu  lent  ,  puis  le  coule,^  le  garde  en  vn 
vaiffeau  de  plomb  ou  de  verre,  Se  il  fera  fort 
noir,&  bon  en  pcrfe<5lion. 

Tour  faire  l* encre  verd, 

Prens  du  verd  de  gris  d*cflite  &  beau  &  l'c- 
plaftreauecvn  peu  de  vinaigre  fort,  &  eau 
diftillee  de  galle  verdc  ,  &  le  laifTc  feicher 
&  quand  tu  voudras  cfcrire,  deftrcmpc-le 
uecvnpeudcla  mefmc  eaa  de  galle  verdc, 
en  y  adiouftant  vn  peu  de  gomme  Arabique. 
Tour  ofier  le  vernit  du  faper^aprcs 
qu'on  a  efcrit» 

Pi-eiisla  mie  de  pain  de  millet,  &  en  frotte 
Vt  papier  ,  &  non  feulement  il  oftera  le  ver- 
nis ,  mais  auTi  il  en  oftera  toute  l*odeur  du 
papicr,comme  fi  on  n'y  en  cuft  iamais  mis. 
Tour  faire  de  L'encre  rouge, 

Prcasdçla  leirmc  forte  bouillante ,  &  la 
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dcdan 


mets  dedans  Pcfcorce      ^        ^  luiaiue 

refroidir ,  puis  prens  huit  onces  d'icellc  ief- 

fn\e^6c  vne  once  de  brefil  raclé  aucc  vn  ver- 

re,&  mets  aufîl  dedans  vn  peu  d'alun  :  puis  U 

mets  en  vneefculee  fus  la  cendre  chaude 

&  qu'elle  boiiille  bien  Tefpacc  dVnc  heure* 

puisen  vfcatonplaifîr  ,  ^Pencrcfera  fort 

bon:inaisnote  qu'il  n'eft  pas  bon  fïnon  d'au- 

a  fçauoir  qu'il  foiç 
fait  d  vn  lour  ou  deux  ou  plus. 

'Pei*rUm€fme,&f  lus  facilement. 
Prens  vne  once  dumefmebois  racIeVuec 
vne  pièce  de  verre  ,  ^  prens  dix  onces  d'eau 
&  mets  en  infunon  le  bois  en  icelle  eau  ^  5c 
la  lai/leainfi  demeurer  l'efpaccdc  fept  hcu- 
res.puis  mets  cuirc,&  la  laifle  dccroiftre  de 
•<iuatre  parties  les  trois  ,  &  il  fera  rouge  & 
luyfant.  Etfi  tu  le  lailfes  encore  dccroiftrc 

;>rJus  que  de  trois  parties  ,  il  fera  rouge  & 

<anguip. 

2' om  faire  lettres  qui  ne  fc  ^ulfent  lire, f  m 
ne  met  le  papier  en  eau, 

Prens  de  l'alun  déroche  ,  &  le  mets  en, 
poudre,  puis  le  mets  en  vn  peu  d'cau,&  en 
cfcrits  ce  qu'il  te  plaira  fur  le  papier  blanc, 
puis  lailfe  clfuyer  les  lettres  d'elles  mcfmes 
&  quand  tu  la  voudras  lire,  mets  le  papier 
en  l'eau  claire,&  que  les  lettres  foyent  tour- 
lîces  contrcmom,6c  tu  les  liras  comme  fi  ci- 


in 


I    •       •        A    -  .     u.   i;  ô  L  t.  K  h   1  i. 

kseftoyent  efcr/tcs(i*encre  ,  &  pour  autarrtrl 
que  l'eau  faic  v  />  peu  le  papier  noir^  ou  pour  à 
mieux  dire  gris,&  l'alun  reluit  pour  fa  blan-  -l 
cheur,quicft  chofc  mcrueilleufe  &  cxperi*4 
mentce.  *  J 

*Poiir faire  Uttres^nt  ne  fepuîfset  Ihe  ftno  au  feiâ 

Prens  du  fel  armoniac  &  en  fais  de  la  pou- 
dre bien  menue  &  la  mets  en  l'eau  ,  puis  ef- 
crisceciu'ilteplaiftfurlcpapier,&  le  lailfc  _ 
feicher,&  quand  tu  la  voudras  lire  ,  monftre 
la  au  fcu,&  tu  la  liris  fort  bien.  Situ  prens 
auiîi  du  fuc  de  limon  ou  d'oignon  ,  &  fi  tu  c 
efcrisjon  ne  les  pourra  lire  Anon  au  feu. 
'Peur  f -tire  vne  e^tt  qui  teint  Le  cuittre 
en  conleitr  d'or, 

Prens  vn  fiel  de  bouc &  vn  autre  de  che 
lire  &  vn  peud'arfcnic  autant  que  tu  verras 
qu*il  y  en  ait  allez,  &  dfftille  tout  cnfcmble 
&  trempe  le  cuyure  en  ccftecau  ,  mais  qu 
Ic  ruyurc  foit  premièrement  bien  efcuré  , 
incontinent  il  viendra  en  couleur  d*or. 
Vottr  teindre  en  c9Mlenr  d* or, 

Prens  alun  de  mclancic  ,  &  le  fais  en  pou 
dre,p:iis  prens  vn  peu  d'eau  de  mcr^  &  la  me 
iîeenfemble.-puis  enflambe  le  fer  ^  &  le  tîcp 
en  icclle  eau,&  le  mets  vn  iour  au  foleii,6c  i 
aura  la  couleur  d'or, 

Vourf^ire  vne  eau  qui  êfîe  incontinent  îey 
lettres  dH^after» 
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jk  Prcns  vne  liure  de  vitriol  romarin^trois  Ji- 
lires  de  fal  nitrc  ,  &  quatre  onces  de  veiniil- 
ir  lon^Sc  cinq  liurcs  d'alun  de  ramené  ,  &  les 
pile  tout  enfemble  ,  &  en  fais  de  la  poudr« 
puis  les  diilille  aucc  vn  vaiffeau  de  verre  a- 
uec  vn  feu  lent ,  &  il  en  fortira  a.eaux  ,  l'vne 
b]âchej5(:  la  féconde  verde.Si  tu  prcns  vn  pca 
dciaprcmiere.cn  la  mettant  fur  lefueillct 
du  papier  efcrit ,  en  le  frottant  aucc  vn  drap 
gris  qi:i  foit  afpre,  elle  oftera  toutes  les  let- 
tres du  papier, &  le  iaifferas  au/Ti  blâc  comme 
s'il  n'y  eull  iamais  eu  d*encre.  Auf!i  fi  tu  prés 
de  ladite  eau  &  la  fais  chautfer,&que  tu  met- 
tes fus  la  fumte  vn  fueilic  efcrit^cile  deuien- 
dra  incontinent  telle  conrnc  fi  elle  euît  cfté 
^  cfcrite  dix  ansauparauanf 

Tour  ofîer  les  lettres  de  ucjji^s  le  papier, 
Prcns  fal  nitrCj^  vitriol,  romarin^vne  li- 
ure de  chacun  &  les  fais  diftiller:  pnis  prcns 
vne  cfponge  Se  raoiiille  la  lettre  d^icelle  eau, 
&  elle  s'oftera  facilement. I rem  pour  le  mef- 
me  efFcâ:,prcns  poudre  d'os  blanc,  &  plaît  re 
deux  onccs,&  les  pile  bien  mcnns5&  lesmef- 
lc^enfemble5&  les  détrempe  aucc  vn  moyeu 
d'œuf,&  en  oirjgts  les  lettres  &  Ici  laifle  ai:i- 
fî  fcicher ,  pais  les  rade  aucc  le  trenche  phi- 
aîe,&  le  papier  demeurera  blanc. 

ToHr  r€n9Ut4elUr  les  lettres  caduqu&s 
&  vieilles, 

•  •  • 


fS4      IT.     PABT.    DES    SeCR.      t  I  y. 

Prcns  des  noix  de  galle  ,  &  les  pile  vn 
peu  :  puis  les  mets  tremper  vn  iour  dedans 
bon  vin  blanc  ,  puis  les  fais  dilHlIcr ,  &  de 
Teau  c^uc  tu  en  tireras^tu  en  mouilleras 
gentiment  les  lettres  auec  du  coton 
&  elles  rcnouuellcront,en  for- 
te que  tu  les  pourras  a- 
près  lire  afl'ez  fa- 
cilement. 


4ti  ¥■ 


fin  du  cinquieffne  liure  Je  la, 
féconde  partie. 
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1^    VRE    DE  LA  SECON-  ' 

D   h  PARTIE, 

]Ufairef4fîedc  camaïeu^  ,  ^our  Imprimer  9H 
fermer  les j^etttes  figures  &  imagei  qui 
font  és  pierres  des  anneaux, 

RENSporcelettes  de  mer  bien 
pilces  &  les  mettez  en  fuc  de 
limons  ,  lequel  foit  dilHlIé 
par  le  feutre  ^  ou  fix  fois  ,  & 
faut  que  le  fuc  pâlie  au  def- 
fus  j.  ou  4.  doigts  ,  foie  en  vn 
IfTCrre  ou  en  vncefcuelle  bien  couucrte,lc  te- 
finanttoufioursainfi  iufques  àdixiours.  Puis 
:  vcrfe  tout  le  fuc  ,  6c  prenez  la  pafte  qui  de- 
wnieurcaufonJ,  &lalauezauec  eau  claire 
puis  la  broyez  fus  vnc  porphirc  aucc  vne 
îglaircd'œuf  bien  battue  ,  &  quand  la  pafte 
i;fcra  liquide  ,  félon  que  la  voudrez  ,  moyen- 
ftnant  qu*il  s'y  puitfe  cacheter ,  ayez  les  figu- 
:3rcs  taillées  à  fond,  corne  font  4cs  cachets^de 
;3lettres,&  les  oignez  d'huile  d'amandes  dou- 
«ccs,5c  imprimez:  dedans  la  paftc,  côttiç  vous 
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feriez  dans  la  cire  :  miisil  la  faut  bien  po-£ 
iir  par  dcfloiiSjC'ell  à  fça-uoir  parle  rcucrsa-V 
uât  c^ue  le  tirer  du  cachet, car  en  ceft  endroitH 
fc  doit  affeoir  tout  plat  fur  le  champ  li  où'j 
vous  voulez  mettre  la  figure  ainfi  formée. 
Tirez  1.)  donc  aueccjues  la  pointe  d'vjfcoii- 
fteau  quand  la  figure  fera  bien  iaiprimcc  ,  & 
la  mettez  lur  vn  papier  feichcr  an  folril  ,  & 
fera  faite. Et  cjuand  vous  la  voudrez  mcttrç^^ 
far  vn  crifial  noir ,  ou  fur  vnc  corniolc ,  o 
quelque  autre  pierre  qu*il  vous  plaira ,  pre«. 
nez  vn  petit  grain  de  maftix  aucc  la  pointe 
d'vn  couftcau  ou  d*vn  barton^à  le  chaufferez 
au  feu  il  rendra  vue  liqueur  comme  vne  lar-  3 
me, auec  laquelle  cepcndât  qu'elle  fera  ainlî 
chaude,  vous  collerez  voftrc  figure  ou  hi- 
l^oire  fur  ce  que  vous  voudrez  ,  faifant  ariTi 
que  le  reuersde  voftrc  pptkte  image  ,  &  ia 
pierre  fur  laquelle  vous  la  voudrtz  coller, 
foyent  chaudes  en  la  collant  ,  car  autrement 
ils  ne  s'attacheroient  pas  bien. 

Et  fi  vous  voulez  mettre  couleurs  en  ladi- ?i 
tcpnllc  ,  vous  y  en  pourrez  mettre  à  voflre 
plaifir,aprcs  que  vous  l'aurez  tirée  du  fuc  '^e 
limon  ,  en  broyant  fort  bien  auec  elle  t- 
couleur  que  vous  voudrez  auec  la  gl,.  . 
d'œuf  mais  faut  que  les  couleurs  foyent  fort  aj 
cxquifement  fobtil(y,  autrement  la  pafte  nci 
feroit  pas  bonne  x)y  ferme,  jEt  qui  fe  fjaura 
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aider  aucc  ce/le  palîc ,  fera  chofes  très  belle» 
non  feuleaient  pour  camaycux  ,  ou  autres 
pierres  d\ineaux,  nuis  aufîi  pour  toute  autre 
ftrtc  de  figures  tant  en  relie f,t]u'en  fond. 
^  contrefaire  lej  ferles  qu'elles  fembU- 
ront  naturelles, 
Prcns  croyc  blanche  dç  laquelle  fe  font 
Icsefcuelles  ,  qui  foit  bien  labource  &  ne  t- 
toyce  du  gros  fablon,puis  tu  formeras  tes  pa- 
tcnolîres  de  telle  «roffeur  que  tn  voudras, 
&  leur  fais  le  pertuis  petit  &  les  la  iflc  fcicher 
au  folcil:&fî  tu  les  les  fais  cuire  au  four^ellcs 
♦feront  plus  durables,  &  plusieures.  Puis  a- 
uec  le  bolus  armenus,  &  glaire  d\xuf  ,  leur 
donneras  vne  teinture  déliée,  &  leur  atta- 
cheras dclfus  du  fin  argent  en  fueille  :  mais 
premier  mouille  les  d'eau  ,  &  quand  feront 
feichcsjbrunis  les  auec  la  dent ,  5c  les  feras 
luyfantcs ,}  puis  prens  rongncurcs  de  parche- 
min blanc  ,  &  non  teina,&  les  lauc  en  eau 
rîedc,&  les  fais  bo'ûllir  en  vn  pot  neuf,  tant 
que  foyent  bien  cuitcs,&  qu'elles  ayct  quel- 
que cfpclïc.'ur,puik  les  coule  fubrilement  ,  & 
quâd  les  vo  udras  mettre  en  œuurc,  fais  qlles 
foyent  chaudes  ,  puis  prens  ta  perle  enfi.'cc 
par  le  bout  à  vn  efgnille  ou  autre  fer  délie, 
que  le  pertuis  ne  fc  bouche  point,&  la  plon- 
ge en  ladite  colle  ,  la  lauant  quant  &  quant 
^enhaMt  ,  &  va  remuant  ce  dcffus  delioas. 


6io    II.  Part,  o  ES  s  E  c  r  e  v  ô. 
que  la  colle  ne  s'arrefle  en  vn  licu,mai$qdc 
elle  foit  de  pareille  groflcur  par  tout  &  fi  el- 
le ne  te  femblc  groiTc  à  fufîifanGe  ,  plonge  la 
vne  autrefois  &  paroiftra  mieux,c'eft  à  fça- 
iioir,ccllc  blancheur  fera  plus  tranfparentc 
fous  icellc  coUe,&  fera  vne  certaine  obfcu- 
ritc  par  ûedans5&  dehors  aura  luftre,de  for- 
te que  fcmblera  couleur  naturelle  de  perle: 
&qnand  tu  la  parangonncras  auec  la  natu- 
relle toufiours  cefte  cy  femblcraplus  belle 
pour  eftre  plus  luyfantc  ,  &  plus  ronde  »  & 
pour  les  tenir  en  crédit  ,  tu  les  tiendras  en 
boctelettes  les  montrant  peu  à  la  fois  j  &  .fi 
tu  veux  bien  gaigner  fais,en  aflez. 

VoHr  imprimer  medalles  de  relief  afsec 
gomme  de  tragacanta, 
Prens  tragacanta  fix  onceSj&  la  mctstrcm- 
per  en  fort  vinaigre  trois  iours  ,  puis  piîc 
le  bien  &  luy  donne  corps  auec  gip  broyé 
très-  dclic  &  net^^'  fi  tu  les  veux  faire  d*autre 
coulcur5metv  y  dedans  telle  poudre  que  vou- 
drasjblanche,  ou  vermillon  ,  ou  orpiment, 
tant  que  la  palîe  foit  quelque  peu  durette;& 
toute  chofc  bien  incorporée, tu  prendras  tes 
moules  à  fondées  oignant  vn  petit, &les  em- 
pliras de  ladite  pafie, la  prtflant  bien  ^  puis 
les  laifTeelfuyer  au  foleil ,  &  tu  aurasta  fot- 
meiufte  &  nette  hors  dumoulle  :  tu  pour- 
fAs  encore  de  çeil»  paUc  fakc  autre  ouura- 
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gcs  a  ta  antafie ,  comme  patenoftrcs  &  cho- 
Its.lcmblables. 
^  faire  pulîe  four  ietter  toutes  medalles. 
Prcns  os  des  iâbes  de  toute  forte  de  befte«' 
romps  les,&lcs  mets  en  vn  pot,&  le  couure^ 
mets  ledit  pot  en  vn  fourneau  a  briques  ,  & 
c)uand  lis  feront  froids ,  pile  les  8i  broyc  fub- 
iilemcnt,puisprensercaillesàc  fer  bien  la 
uee  &  nette,  quand  fera  feiche,pilc  la  & 
la  broyé  bien  délice  fur  le  marbre  ,  &  h 
moniile  auec  fort  vinaigre  tant  quefoit  en 
forme  d  vngnent,  puis  la  mets  en  vn  pot  bien 
couuert  audit  fourneau  ,  quand  fera  froide 
tu  la  rcbroycras  furie  marbre  ,  l'arroufant 
de  quelque  peu  d'eau  de  vie   nuis  la  laifTe- 
ras  feiche r  &  fera  faite.  Prens  après  vne  cf. 
cuelle  de  ladite  efcaille,&  deux  efcuelles 
«cJa  première  poudre.incorpore  les  bien  en 
lcmble,&  quand  tu  voudras  faire  la  p.v  e 
pour  imprimer  ou  ietter  medalles  ,  monil- 

ielefdites  poudres  auec  eau  fallc  ,  ou  vin, 
3igre,ou  vrine  ou  le/îiue  ,  &  incorpore  bie« 
&  méfie  enfemble  puis  les  imprime  dans  tes 

nieaalles,&leslaiirefeicher,ajres,iette  de- 
dans ton  metaiî,oa  ce  que  tu  voudras  ,  ôf  tu 
^uras  belle  medalles  &  nettes.  '  ^ 

~     ^P'>^  ,  z>  figures  reUuees, 

^Hec  colle  drpoi/fon, 

Ayczvn  rouleau  de  colle  de  poilTon^oU 
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plus  OU  moins,  bats  la  bien  auec  vn  marteau 
fur  vne  pierre  viue,puis  la  laue  bien  auec  eau 
fraifchej&ca  la  fin  auec  eau  tiède:  ^uis  la 
mets  en  vn  pot  nouueau  verfant  dcfîus  eau 
claire,&  la  laifle  tremper  vne  nuid  mets  puis 
vn  petit  feu  ou  braifes  envn  tais  ou  rcfchauf- 
foir  &  faisboiiiUir  ledit  pot  tout  bellement 
vne  heurc  ou  plus  ,  tant  que  tu  puifl'escon- 
gnoillre  qu'elle  aura  prins  corps  :  ou  bien  tu 
feras  ccft  elTay  ,  mets  en  vne  goutte  fus  Ton- 
glc  :  fi  elle  demeure  ferme  ,  elle  eft  aflcz  ofte 
la  du  feu  5  &  la  iette  fur  te^  medalles  que 
tu  auras  toutes  pretles^lcfquellcs  feront  pré- 
parées en  ccfte  fortc.Prens  les  medalles  rclc- 
uces ,  &  leur  mets  tout  à  Tentour  %  ne  corde 
de  cotoujou  mefche  que  ladite  colle  ne  puif- 
fe  tomber  ,&  les  oings  auec  miel^verfant  la- 
dite colle  fi  trcfefpallTc,  que  tous  les  reliefs 
foient  ouucrs  :  puis  la  mets  au  Soleil  qu'elle 
'foitefgallc  &  la  hifie  feicher  ,&  quand  fera 
bien  fcichce  d'elle  mefmc  ,  elle  fe  deftachcra 
de  la  mcdalle  ,  &  fera  tout  déliée  comme  le 
papicr5&  tous  les  traits  ,  tant  déliez  qu'ils 
foien^fe  voirront  trcsbien,&  aura  luftre  ,  tu 
Jes  pourras  prcdre  par  quel  colté  que  tu  rou- 
dras/ar  elles  ne  fe  romprot  point:  &  fi  ta  les 
veux  faire  dediuerfes  couleurs  ,  tiens  l'eau 
auec  brefil,fafran  ou  verdet,fi  petit  qu'à  grâd 
peine  l'wu  foit  teinte, &  vfe  de  celle  eau 


I  rvR  H    s  r  X  r  ,  »  M  E,  g 
pour  faire  cuite  la  colle,  &  p,.e„s  bien  garde 

 ,  par  dedans    ou  b.cn  peindre  par  dedaBs& 

J  femblera  choie  tresbclle. 

^  f  aire  ^ue  tout  »,eta,l  rejfenible  ayent 
Prcnseau  de  réparation  vne  once-tme'ts  y 
dedans  vn  iule  d'argent  battu  bien  dclié  aucc 
le  marteau,&  taillé  en  petites  pièces  &  met- 
tras 1  anipoulcfur  charbôs  de  ku'ou'à  peine 
tefchaufFent,&  foudain  fc  desfera  en  cau.ofle 
le  puis  du  feu  .  &  „,cts  dedans  rartre-dc-  vin 
blanc  réduit  en  poudre  bien  dcliee  ,  &  en 
mettras  tant  qu'il  boioe  ladite  ea(i,&  en  fe. 
ras  v..e  bonne  pa!lc,de  laquelle  tu  en  frotte- 
ras  fur  ton  ouurage  de  cuyure  ou  laton  & 
lembiera  blanc  comme  argent. 
L,     cmtre/aire  tomeforu  de  fueilUs  verdcs 
m  quif -.mbleront  naturelles.  ' 
I    Prcns  telles  fueillcs  verdes        tu  vou- 
dras  &  fur  l'enuers  tu  Icurapplatiras  I«  plus 
groires  coftes ,  auec  «uclquc  petit  baflon, 
puis  feras  ccftc  tcinflure.  Prens  huile  .  com! 
Wun  ou  huile  de  lin,  ou  bien  autres  liqueurs 
qui  font  fumée,  lefquelles  feras  brufler  en  la 
lampe  la  couurant  d'vne  efcuclle ,  que  toute 
a  fuye  s'.ttache  à  l'emour  .aflla.b  e  puis  a- 
p.  es  .celle  fuye  &  la  deftrépe  en  vne  elcuel 
ic  aucc  vn  peu  d'huile  ou  de  vetnis ,  i'mcor- 
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porant  bien  cnfcmblc  ,  puis  auec  yccllc  tcîn-v 
ture  embrouilleras  les  fucilles  aMec  vn  pctiti 
Jinge  ou  cotton  du  cofté  duquel  ta  auras  ap-f 
planiles  coiîes,pui$  retourne  les  defTusle  pa^, 
picr  ,  &  auec  la  main  ou  bien  auec  quelque' 
drapeau  iras  prelTant  légèrement  fur  lefdircf 
fueilles ,  tant  qu'elles  ayent  laifTc  la  teindu- 
rc  fur  le  papier,puis  les  o{\c  promptcmcnt,5t 
trouueras  la  forme  naturelle  defdites  fueilles  ; 
iufqu*à  la  plus  petite  veine  ,  de  forte  qu'elle^ 
te  femblcront  belles  ,  Se  auectoutes  les  mar- 
ques naturelles.    Et  fi  tu  la  veux  faire  verdc 
félon  fa  naturc:prés  fort  vinaigrc,verdet  gô- 
me  Arabique  vcrd  de  vefîie ,  mets  les  enfcm- 
blefif  f«ji«:  boiiillir  au  feu  &  fe  fera  vn  verd 
comme  eft  dit  en  fon  chap.  D'icelle  eau  feras 
verdes  toutes  les  fueilles, &  le  feras  beau  voir 
pour  en  faire  vn  frixc  autour  d'vne  chambre, 
voire  mcfmc  en  teo^ps  d'Yuer; 

^  fdîrcDne  fafte  de  papier  pilé  ,  pottr 
imprimer  en  formes  àfond, 
Prens  rongneures  &  rctailleurcs  de  papier 
blanc,  bien  nettes  de  toute  autre  forrc  de  pa- 
pier ,&  fans  qu'il  y  aye  rongneures  de  par- 
chemin parmy,  mets  les  tremper  en  eau  clai^ 
rc  fîx  ou  huit  iours  ,  leur  changeant  l'eau 
vne  fois  le  iour ,  puis  les  remets  en  vn  autra 
pQt  non  gras  auec  autre  eau  claire,  &  'e  fais 
boiiillir  deux  hcuresdelong  ;  puis  les  tire 
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hors  dudit  pot  les  plus  cfTuyces  que  tu  puis 
pource  que  ton  ouuragc  en  fera  plus  menu 
&  plus  fin.    Mets  donc  ton  papier  ainfî  piJé 
en  vn  fachet ,  lequel  fachet  mettras  tremper 
en  eau  claire  ,  &  quand  bien  tu  l*y  laiffalfc 
vn  an  entier ,  il  durera  toufiours  moyennant 
qu'on  luy  change  Teau  vne  fois  la  fcpmai- 
nçiAyes  puis  tes  moules  ou  forme  de  plomb, 
ou  de  terre ,  car  toutes  font  bonnes ,  moyen- 
nant qu'elles  foyent  a  fond.  Puis  prendras  de 
ladite  pafte  ^    preffant  quelque  peu  dehors 
d'icclle  l'eau  ,  &  le  mets  en  mouIe.&  la  pref- 
""c  dedans  diligemment  ayant  vne  cfponge 
our  prelfcr  dcfliis  la  pafte,  &  luy  oflcr  IVau 
puis  les  mets  au  foleil ,  ou  au  poile,  &  quand 
feront  feiches  5  d  élies  mcfmcs  fortirontdes 
moullcs.  Et  en  tenant  cel^  ordre^tu  feras  te^ 
images  belles  &  nettes  natufeliemcnt  com.c 
eft  b  forme,   f.t  fi  la  paftecft  pilccfubtiJe?. 
•ment  &  fort  deIice,fcmbIeront  faites  de  gip, 
:  &  demeureront  blanchescomme  papier:  fi  tu 
Jes  veux  peindre  ou  illuminer  ,  donne  leur 
;»remicrvnem5inde  colefoitCjà  f^anoirdc 
celle  qu'v  fent  les  peintres  ,&  eflant  fcichec 
induits  defîus  de  telles  couleurs  que  bon  te 
fcmblerajêf  les  fera  beau  voir  en  tirât  aucuns 
fils  d'or.c'ell  rouuragc  de  frcrc  Cheiubin. 

^r^ tirer  vn  dfjfftnfin  en  ^noulU  ^rityrCat  c  ptir 
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Prens  fauon  noir  à  laucr  vne  liure:&  iellînc 
forte  &  les  feras  bôiiillir  iufcjucs  à  la  conCo- 
ptiondedcux  tiers      le  garde  ainfî.  Mais 
quand  tu  voudras  retirer  au  naturel  ce  dcf- 
fein,&  q«c  tu  n'enfle  le  temps  tu  feras  en  ce^' 
ftc  forte. Prens  dudit  fauon  bouilly,&  fauon- 
nc  ton  pavncr  bien  délie  ,  puis  le  mets  furie 
deflein  ,  &  prelfe  légèrement  aucc  la  mainj 
&  le  tiens  ferme,  Se  il  prendra  toute  la  forma 
du  deilcin  ,  lequel  tu  pourras  à  loilir  rctircrj 

en  autre  forte. 

l^our  faire  vne  fort  honneem  dt  vie, 
Prens  d'vn  vin  qui  foit  d'aage  moyen  ,  c'e 
à  fçauoir  d'vn  an  ou  peu  plus  ou  moins,  l 
4ju*il  foit  fort  bon  ayant  bonne  odeur  ^  &  1( 
diftillc  en  vn  vailîeau  de  verre  qui  àye  le  col 
long  cnuiron  vne  toife  auec  bien  peu  de  feu 
&  allez  lent ,  &  recueille  tandis  qu'elle  forte 
dehors  ha(liuement ,  c*eft  à  fçauoir  ,  quand 
vne  goutte  u'attcnt  pas  l'autre,  &  elle  fera^ 
fort  bonne  ,  &  plaifantc  :  car  il  n'y  aura  feu- 
lement que  la  partie  du  vin  fort  fubtilc^vrsy 
eft  qu'elle  ne  fera  par  trop  chaude  &nc  bruf- 
Icra  pas  fi  facilement  comme  les  autres. 
VeuY  faire  huile  de  vitriol, 
Prens  le  vitriol,  le  réduis  en  chaux ,  puis 
le  mets  en  l'eau  dévie.  Se  fais  que  l'eau  def- 
C0uurc,puis  le  difiille  prcmicvt mcnr  auco! 
Ipicpcudç  fçu,  &  k  cioiliantpctità  petit  iuf'^l 
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a  tant  q.i  ,1  fera  tout  (onv,  puis  t.Vc  hors 

I  eau  de  v,c  par  le  bain  de  Marie  ,  auec  S 

foitagrand  peine  chaude  :  Puis  diiîil'le 
vne  autre  fois  rhuile,&  fi  an  co.mnencerrteS 

II  venoit  vn  peu  d'eau ,  alors  mets  ledit  h.ile 
en  vn  va.irea«  au  Soleil:  mais  il  vaudra  beau! 

-coup  mieux  c  e  mettre  deux  vailTeaux  bien 
ferrez  enfen.ole  &  l'eau  eftant  au  Soleil  fc 
Vicndraa  attacher  auvaiffeaudc  dciFus  Se 
pourtant  ta  ofteras  ledit  vaifîVau  ,  &v'ea 
R>cttras  vn  autre  &  ce  moyen  tu  .-ur^eras 
toute  ladite  eau ,  &  l'huile  rtitcra  non  ?c,"e 
ment  pur ,  mais  auffi  plus  délicat  que  Thuilc 
commun  du  vitriol.  l^- ^  i-uuç 

Pour  temdrt  tout  meiailou  ficrre  en 
couleur  d\r  fans  or. 
Prensfcl  armoniac,  vitriol  blanc,  fd  ,!» 
P-erre,8:  verd  de.gris,&  ks  fais  tout  en  pou. 

jc'mSo      ''"'^^  p""^-°- 

'""f  P'^"  '-'       f "  ''C"x  teindre 

tant  q«  elle  fou  toute  couuertc:  nuis  la  me.s 

dedans  le  feu,&  la  laiifeainfi  demeurer  vn' 
bom,e  heure,pu.s  la  tire,  &  l  efteins  en  vri:,; 

.      'PowfiiredeuenirUfermol&i  -^tf 

Prens  du  fuc  de  cigne,&  y  mets  dedans  trois 
ouquatre  oi.  le  fer  ou  l'acier  bien  enfl  ! 
bc  &.  le  laiiie  ainfî  demeurer  iufqu'a  tant 

'^t  il 
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&  y  mets  dedans  par  fc,pt  fois  du  blomb  fon--| 
<lu,&  y  efteins  dedans  le  feu  bien  chaud. 
Tour  faire  vne  caile  <jUi  tienne  fort 
comme  vn  dot*, 
Prens  de  la  poix  grecque, &  poix  raifîne,  &  É 
poudre  de  quarreaux  cuits,  qui  s'appelle  Ce-  -J 
rofe  &  mefle  tout  cnfcmblc  ,  &  la  fais  c.hauf-  | 
fer  quand  tu  en  veux  vfer  ,  &  quand  elle  fera 
froide,elie  tiendra  fort  coiiin>€  vn  clou.  1 
Tour  faire  que  L'acire  trembe  le  fer, 
ccmme  flomb, 
Prens  l'acier  &  le  purge  biefijpuis  prcns  d< 
vers  qui  naiflfent  en  terre  ,  &  en  fais  deTeai 
en  l'alcmbic  ,  puis  prens  du  fuc  de  raifort  ai 
tât  de  Tvn  cônie  de  rautrej&  y  eftcins  l'aciel 
bien  cmbraCc ,  par  quatre  ou  cinq  fois ,  puis  J 
en  fais  des  coulteaux,efpecs  ou  dagues  ^  &  ils  ^ 
couperont  le  fer  connue  du  plomb. 

Vourf.ure  ^moLir  les  9S, 
Prens  les  os  creux  au  milieu,  comme  ceux 
lies  iambes ,  &  prens  du  fuc  de  Tache  ,  &  de 
mille  fueilles,  &  de  raifort,  &  de  marrube,  & 
vinaigre,autAnt  de  l'vn  comme  de  Tautrc ,  & 
cmply  de  ce  fuc  les  os ,  &  les  ettoupcs  fi  bien 
qu'il  m'en  puiffc  fortir  :  puis  l'enterre  dedans 
la  fiente  de  cheual  autant  qu'il  te  plaire  &  de 
tant  plus  qu'ils  feront  cnfeuelis  3  d'autât  plus 
i'amoliront  ils, 

J^onr  htiile  de  fortffre» 
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Prens  dix  oeufs  &  les  fais  cuire  durs ,  pre- 
nant feu  leme  fit  le  moyeu  :  lequel  bioyeras 
tresbien.  Aucc  ce  près  autant  de  poixde  fouf- 
fre  &  le  reduifant  en  poudre  mefle-le  bien 
par  enfemblç  ^  puis  les  mets  diftiiicr  d  petit 
|.feu  &  il  s'en  fera  bon  huile. 

Vour  faire  fel  armoniac* 
Prens  vnc  liurc  de  fan  g  humain,  &  deux  Ir- 

ou  d'antre  animal,  & 
I  lix  hures  d'eau  de  puits  méfie  le  tout  par  en- 
i|femb!e  ,  coule  le  ouis  par  vn  £n  drap  en  après 
le  mets  en  feu  Ty  laiifant  tant  que  l'eau  fera 
confommee  &  le  rcftant  fera  fel  armoniac. 

^  faire  le  borax» 
Prens  deux  onces  d'alun  de  rochc.defîrcpc 
la  &  deux  onces  de  fel  alcali ,  qu'on  met  en 
ceuurepour  faire  voirrcs.  Puis  mets- le  dans 
vn  vafe  dcftain  ,  &  le  fais  cuire  a  petit  feu  Je 
I  '|f"^Ps     demie  heure.ORe  le  puisaprcs  hors 

là  P*"^"^"^  ^Pfc*»  ^^"^  onces  de  fel  gcm- 
•£fme  pulucrifé  cncores  autant  fel  alcali  ,  & 
tldeux  liuresdc  miel  vicrgevne  liuî'c  de  lai(ffc 
rloe  rachcjc  meflant  tout  cnfcmble  auec  l'eau 
mets  le  en  après  trois  iuurs  au  Soleil  &  il  fe- 
ra fait. 

TdHr  faire  le  fer  fort  &  beau  comme  argent, 
Prens  du  fel  armoniac  &  le  fais  en  poudre 

I&  le  méfie  auec  chaux  viue  ,  puis  le  mets 
icn  l'eau  froide, &  Icsmeile  bien  cnfembk 

Rr  jij 
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puis  chauflcfibicn  le  fer  qu'il  foit  rouge  & 
le  trempe  en  ladite  eau  ,&  il  deuicndra  blanc 
comme  argent. 

V9Hr  yyiobfter  l'yuoire  ,  &  i'oSy&  en 
fytre  ce  tjue  tu  voudr.ts, 
Prens  vinaigre  fors ,  &  fauuage  ,  8ry  fais 
boiiillir  l'yuoirc  les  os  ils  fe  mollificront. 
Item  pour  le  mefme  cfFeft  ,  prc»s  du  vitriol 
romain,  &  fel  préparé  ,  &'  le  tout  réduit  en 
poudre  bien  déliée  :  quis  les  fais  diftillcr  ,  8c 
en  garde  l'eau  en  laquelle  tu  mettras  l'yuci- 
rc  ou  les  os  ,  &  les  laifle  ainfî  demy  iour  ,  flt 
ils  fc  moUifieront  :  puis  les  mets  trois  iours 
dedans  du  fuc  de  bettes, &  ils  ^'attendriront 
tellement  que  tu  en  pourras  faire  ce  que  tu 
voudras  ,  &  quand  tu  les  voudras  endurcir, 
mets  les  dedans  du  vinaigre  blanc  fort. 


f  'n  ciu  jfxïefme  Liuredt 
U  fetonde  partie. 
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RECEPTES  SOVVERAI- 

nes^hien  expérimentées  &  affroié- 
uees  prfr  dihers  attthsnrs^ 

Contenantes  fingulieres  remèdes  contre  di- 
uerfcs  maladies auec  plufîeurs  autres  fcicnccfc 
artificicilesjfort  profitables  â  vn  chacun» 

Chre  toute  douleur  de  tejfe^excefté  de  laveroUe^ 

R  E  N  S  rofes  rouges ,  fleurs  Je 
camoiiiillcfc,  mcliot,  calaincnt, 
juronne  ,  de  chacun  deux  poi- 
gnées^ fais  les  bouillir  en  qua- 
rante liurcs  d*cau  &  de  bon  vin, 
tantcjiiela  m<)itic  foit  conlcni- 
piec.  0  icellc  chaude  fe  Jcucra  le  malade  to* 
les  foirs,&  matins  les  iambcs  ^  depuis  les  "e- 
«oux  en  bas  ,  6c  les  bras  depuis  le  coude. ifnc 
faut  toutefois  auoir  l'eflomach  rcmply. 
.  referuatff  contre  vfiUfffie, 
Prensdu  mielleur  ch aflorccni.oue  pourras 
trouuer,  &  alla  fatida,  de  chacun  dcmyc 
drachmc:racmes  de  piuoinc  bien  pulucrifees 
ync  draciittie,  arçautici  m  rofatum  2.d»ach. 

iu  iiij 


K.  E  C  E  P  T  E  $  DE 

in5s.De  tout  cela,  demelTé  aucc  firop  demcn- 
the,en  feras  fcpt  pillule  s,  â  prendre  dc?jx  ou 
trois  fois  la  fcpraaine  à  fon  coucher  :  eft  ocv 
perimenté. 

Csntre  mal  caduc. 
Le  pati^nteftant  tourmenté  dti  mal,  cft 
bon  lu/  donner  a  fleurer  des  pluimcs  bruflees, 
ou  vieux  fouliers.car  cela  les  refuciUe,&  fait 
î'cucnir  à  eux, 

^'itre  remède  fouréer^itn. 
Prens  cent  bi  rondelles,  vne  once  de  cafto- 
rciioi, autant  de  vin  que  befoin  cn,&du  meil- 
leur qui  fe  troMuc.  Fais  le  tout  diilillcr  en- 
remb!c,&  en  donne  à  boire  à  icun,  au  patient 
iiifques  ù  trois  drachmes.  Cefte  eau  eit  au.'lt 
très  bonne  à  gens  apoplcdiqucs ,  fi  on  en 
frotte. 

Contre  lu  pavalyfe. 
Près  myrrhe, maftix, de  cliicun  deuxdrach- 
mestenccns  drachme  &  demie,clous  de  giro- 
fle jCanclle,  noix  mufcatc,  lignuéi* aloës, 
niacis  ,  de  chacun  vne  drachme  :  le  tout  foie 
puluerifé  bien  délié,  &  la  poudre  arroufcc 
d'eau  de  vie.  Icelle  fcichee,  la  faudra  dcrc- 
ch  jf  arroufer,  &  ainfi  continuer  arroufant"& 
leichant  iuCcjuesâ  cinq  fois.  Puis  la  faudra 
derechef  puluerifcr  bien  menu ,  &  d'icelic 
poudfc  parfumer  vne  peau  de  Regnard  ,  en 
inittint  deux  drachmes  d'icelic  poudre  fus 


DIV  ERS     AVTHEVKS.  6^7 

Charbons  vifs ,  afin  que  le  parfum  foit  reccu 
par  toute  la  peau  ,  &  ainfiapplit|ucc  fus  Je 
nicm  jrc.Ou  bien  qui  vaudra  mieux  ,  la  peau 
luppoiidrer  de  ladite  poudre  ,  foit  appli. 
q  jce  toute  chaude  fus  le  membre  paralitic,ac 
ajnfi  portée,  &  trouucras  meruciiieux  cfTca. 

Prcns  eau  de  vie  vn<r  liure  ,  racine  dîna 
racine  d^acorus  ,  rac  ine  d'yfope  ,  de  chacune 
I  ^euxdracbaies,poiurcnoir,cloux  degiroHe, 
-i^"  i>oix  mufcate,d€  chacun  vne  drachme.macis 
deniic  drachme.   Il  faut  bien  le  tout  piler, 
«cher  dedans  vn  linge  dclié  &  iaifler  trem- 
per en  Peau  de  vie  deux  ioui^s  entiers  ,  puis 
cou  1er  l'eau.    D'icelle  eau  prens  demie  on- 
ce ;  eau  d  lua  &  d'cndiue  ,  de  chacune  trois 
draclinies:  donne  les  à  boire  au  patient  au 
pomt  du  jour,  fans  manger  de /ix  heures  a- 
pies.  Le  patient  fenrira  phis  grand  effca ,  fî 
au  mefme  iour ,  qu'il  boit  d'icellc  cau^il 
s*calauc  aulh  la  partie  paralitiquc. 

Contre  fircn.i^iù. 
Le  corps  puroé,il  fcroic  ho  de  rafcr  la  tcfîc 
&  d'applic^ucr  dclUis  la  fui.j.e  coronale  des 
pigeons  vifs  fies  ayant  premier  fendu  parle 
dos,&tiré  Icscntrailiesdehors)  les  Luifant 
ainfî  lufques  ^  ce  qu'ils  com  iiencent  à  le 
froidir.  Ou  biei>  despetî'  ^i.-m,  dVn  mois 
j|cxeatcici.oudespoulnaoiïsuv     '  -  /ou  de 


'  9  :f^^. 
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montons  tous  chauds.  Mais  pource  ^iie  l'vnc 
cîci'.principalcs  caufes  de  frenaifîc  cL\  le  tour- 
ment des  vieilles,  il  faut  prendre  peine  de 
prouoquerle  fommcil^du  mieux  qu'on  pour- 
j/2  par  remedcspropres  à  cela:côme  en  leiiant 
les  ïambes  depuis  les  genoux  en  bas  ,  &  les 
bras  depuis  le  coude  ,  de  la  decoâiô  de  fleurs 
de  violettes, de  nenufar,  d'efcorces  de  racine 
<lcmanilragore,&  d'oindre  les  temples,  inju- 
dures  des  bras  à  la  main  ,  &  de  la  iambc  ou 
pied, d'huile  de  neufar,  &:  de  populeon  méf- 
iez cnfemble, 

I\emtde  expérimenté  contre  Ugrdnd  douleur  tin 
tetttent,&  fourdiffetnent  des  oreilles. 
Prcns  huile  de  caftoreum  deux  onces  hui- 
le rofat,&  d'amandes  ameres ,  de  chacun  vnc 
once  ,  d'eau  de  vie  deux  onces.Mefle  le  tout 
&  le  fais  bodillir  iufqucs  à  la  confumption 
de  ladite  eau  de  vie.  Puis  chacun  foit  à  Tcn- 
treedulidde  goutter  quatre  gouttes  de  cc- 
flc  huile  chaude  dans  les  troux  des  ourcilles 
lefqucis  tu  boucheras  auec  cotton  Tentant  le 
aiufc.C'cft  chofe  bien  efprouuee. 

^ittre  remède  bien  cogncu  &  expérimenté. 
I^iis  bouillir  en  quelq  pot  vnc  liurc  d'huile 
noix  &  lors  que  le  bouillon  fumejfais  en- 
trer la  fumée  dans  tes  aureilles  parvn  embur. 
B^njide  pour  efi.mcher  le  futi^  i,Q0lant% 
des  rt^trincs. 
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Prcns  du  fuc  de  plantain  ,  d'eau  rofc  j  &  du 
meilleur  vinaigre  de  chacun  quatre  onces:  de 
la  glaire  d'œufs  bien  battue  deux  onces:  d'a-t 
câtia  bien  demcriccauec  les  chofes  fufditcs 
demie  once  :  meflc  le  tout  enfemble  ,  &  L*ea 
oingts  le  fr6t,&  le  gofîcr  auec  quelque  drap- 
peau. 

^utre  bien  expérimenté ^&  de  merueiU 
leftfe  fJfîcuLeà  cecy. 

Le  patient  prendra  eau  de  pain  de  pour- 
ceau  autant  qu'il  fera  de  befoin  ,  laquelle  il 
attirera  parles  narines  ,  foudain  fe  lentira 
aydi . 

^utYÊ  Ycmeàe  fouucYatn» 

Prens  fang  humain(c'cft  â  fçauoîr  de  ce- 
luy  qui  coule  par  le  nez  )  tnc  once  ou  deux, 
lequel  foit  brullé  fur  quelque  lame  de  fer: 
puis  le  puluerife  trcsbien ,  ^  luy  foufflc  aux 
uarines^ils  s'en  trouuei  a  bien. 

^.uire  four  le  mcfme, 

Prensdu  meilleur  vinaigre,  &  de  Tcati 
de  plantain  de  chacun  deux  liwcs,  mouillé 
dans  quelques  linges  ,&Jes  metsaux  plan- 
tes des  pieds,  aux  paulmes  des  mains, &  fus 
Tendroic  du  fôyc  ,  foudain  s'eftancliera  le 
fang. 

ToHY  Lt  douleur  des  dent  s, remède  effirofiué. 
Prens  denîieonee  de  hicra  picra.i.drach- 
«es  de  mctridat  ^  ôc  demie  cnced^cau  de 
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vicletom  mcflé  cnfcmble:  dequoy  ointe, 
fouucntefois  le  tour  la  dent  qui  te  tourmen- 
te &  l'enrour  de  la  genciue.  Car  cela  eft  fin, 
gulier/i  le  mal  cft  engendré  de  froid. 

^utreremede^fufîque  le  mu  l  fou  engendre 
de  froid  oh  de  chaud, 

Prensdu  vin  blanc  fort  &  puifTant  demie 
©nce,de  racines  de  iufquiam  blanc  vnc  oace 
que  tout  cnfemblc  bouille  tresbien,iufqu'l 
ce  que  la  trojficfme  partie  ou  bien  la  moitié 
duvinfoitconfommee.  Aucc  ce  vin  chaud 
Jaue  toute  la  genciue  de  la  dent  qui  te  fait 
nial,&le  renés  encorclong-temps  en  la  bou- 
chera cofte  de  la  dite  dent. 

^mrepQur  Ictncfme, 
Prens  fleurs  de  fauge  de  romarin  ,  betoine, 
Ificados,  Arabie,  mariolaine,  de  chacun  vne 
poignce,&  demie,  nielle,py rethre  de  chacun 
deux  drachmes  <^ue  le  tout  cnfemble  foit 
bomllyen  fu/fifante  quantité  de  vin  blanc 
tant  que  la  moitié  foit  confommce:  puis  fau- 
dra couler  &  piles  ces  herbes, en  faire  cm- 
plaf^re  &  amettre  fus  la  mâchoire  de  la 

mauuaife  dent,  &  tenir  ce  vin  efcoulé  en  la 
bouche  tout  chaud. 

^titre  remède. 

Item  fi  ladite  dent  eft  creufee  ,  me/le  de^ 

mie  once  de  theriaque  cnfemblc  auec  pire- 

chre  &  Vieille  de  chacune  demie  drachme 


V  R  s 


vn  draclime  d  eau  de  vie.  Etderpm^rr  " 

«cy  après  l'auoar  cfprouué,  ne  faidoit  que 
fa.tn  peu  ou  r,cn  adioufte  à  chacun  de  ces  re 
niedes  deux  ou  trois  grains  de  opium,  ^ap- 
fafche  1^      <!"«■  te 

ile  w^rfs  pour  L,  pnSunr  de  U  boucl,e,&  du  net 
.  Prcns  eau  derofcsliu-cs  &  demie,  eau  dé 
J^o  eere,,  v„c  Hure,  eau  de  mariola.nc  demie 
i>urc ,  mets  en  poudre  noix  de  mufcate  ,  bois 
d  a  oe,  canelle.gahngc,  zedoria.dc  chacune 
deux  drachme» ,  mené  tous  a..ec  ces  eaux  & 
lesmets  enalembicpourdilHIer.  Cef.itar- 
matife  1  eau  auec  huit  grains  de  fi„  mufc.  La 
telte  pargcc  par  celle  eau .  c'eH  i  fçauoir  la 
tirant  tous  les  ,onrs  par  le  nez  i  m„nt  ,  mais 
eaomac  a  .eun,&  le  acz  bie„  purgé  premier 
tu  verras  merueilles.  b  l 

^mrc  pour  U  mefitie. 
C'eft  cbofe  expérimentée  &  fouueraine 
de  prendre  à  ieun  tous  les  iours  i  l'entrée 

ûHd.fner.oubiendctouci  autre  ,  vne  pilule 
alephogme.  ' 

Pfcns  eaa  de  reigliifc  deux  Hures,  ius  de 
plantain  fuc  de  meures,  fuc  demyruUcsde 
chacun  deux  onces:  que  le  tout  me/lé-  en- 
fcmbic,  bouille  bien  fort  .-puis  le  coule,  &  le 


I 
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JaifTe  refroidir ,  ainfî  le  malade  s'en  gargari- 
fera  Icgcrcmcnr. 

Tour  le  mefme  mal. 
vn  remccic  ou  allegcmst  bien  efprou- 
ué  8d  certain  de  fciiffîtr  aiiec  vne  crnneau 
gofierdu  malade  ,  de  la  poudre  bien  dclicc, 
de  fucilles  de  plantain  fciches. 

Item  four  le  mefme, 
Y  vaut  aulîî  beaucoup  de  oindre  le  mal 
lî'huiJe  de  camomille,  de  violettes ,  d'aman- 
des douce.Sj&  de  graifl'c  de  geline,autât  d'vn 
que  d'autrc^meflant  le  tout  cnfcn)blc,&  d'en 
oindre  la  partie  dolente, auec  application 
de  laine  auec  le  fuin. 

'Pom  amollir  &  meuvir  n^oflume  en  U 
gorge ^LmoLiJirc  fort  fouuerain» 
Prens  nids  d'arondelles  vnc  liure  ,  fais  eîi 
cmplaftrc  auec  autant  d'huile  d'amandes ,  & 
douces  5  &  de  camomille  qu'il  fuffit  pour  la 
faire  &  i'appiiquc  tout  chaud  fur  la  gorge. 
Contre  crachat  de  fang  prouenant  des  foulmons, 
Prens fuc  de  pourpied  &  du  plantain  de 
chacun  vne  once  pulucrifé  vue  drachme  de 
coral  rouge, &  demie  drachme  de  pierre  hae- 
matites,  letour  cnfcmbic  meflcjdonnc  ieau 
patien  à  toute  heure  qu'il  crachera  le  fang, 
Voiér  U  meftné  :ncde  e  fprouué, 

Metseil  poudre  bitn  menue  gomme  Ara- 
bicptragac^iuhe ,  coine  de  cçrf  bi wilec,  de- 
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pKn  c  hxmMhe  bruilcc  :  &  du  coral  rouge 
brulle  de  chacun  demie  drachme,  &  de  holi 
armcni  deux  fcrupules,  mcHe  tout  aucc  h 
g!ai:c  ue  deux  œufs  cruds,  &.lc  donne  au 
patient  lors  qu'il  crache  le  fang. 

^utre  remède  tro  uiié fin  fingulier 
Kotis  trcsbicn  deux  drachmes  de  rcubarbe 
cnfcmbic  auec  de  la  femence  de  porcelaine. 
&  coriandre  préparée  de  chacun  vnc  drach- 
ine,pulucrifc  le  tout  bien  menu,  &  nicfle  vne 
drachme  de  ceflc  poudre  auec  autant  de  ius 
de  porc  'eb,„e  qu'il  faut ,  &  la  donne  au  pa- 
tienta l'heure  qu'il  crache  fan<»  ^ 
^mre  remède  de  «erucHUufemê't grande  vertu. 

Prens  lus  de  mille  fueille  deux  onces  de 
la  p.erre  ha^m&titesbruflee&bien  pulucri! 
fec  deux  drachmes ,  &  donnele  tout  froid  au 

1^»trefecret  four  le  mefn,e,,yfen»,eMS, 
<^rt^»',&  bon  â  tome  heure. 
Prcns  coquilles  d'aucuns  œufscruds ,  oftc 
apeutetaye  de  dedans.&feicheles  telS 
ment  que  1^,„  les  puifTo  mettre  en  poudre 

de  ccfte  poudre  aucc  trois  onces  d'eau 
plan  tain,&  en  donne  au  patient  chaque  fot 
qu'.l.ette  fang,  foudain  verras  le  pT„l„on 
fe  confol.der.  Q^c  fi  tu  veux  que  ce  remed" 

bcfonsncpI„svil!ci„cnt,&Jepl4TS 
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efF.cacc  ,  mcfle  tUux  drachmes  de  lacfitc  | 
poudre  ,  aucc  demie  once  de  fyrop  de  rofcs  i 
feiches,  df  mye  once  de  poiucclaine,  &  autat  I 
de  fyrop  ac  myrrhe.Ce  que  donneras  du  ma-  . 
tin  par  cinq  iourscontinus,au  patient.  Cecy  } 
ainfi  prins  ,  il  fe  peut  bien  aireurcr  que  d'or  i 
en  auant  iamais  plus  la  veine  ne  fc  rompra. 
Tour  lemefmt. 
Ccfl;  vn  rcmc<3ctrc$  affeurc  &  experime-  ^ 
te.  tant  pourouarir  ce  mal  aduenu,quc  pour  -H 
8»e'n  prcferu-raurnt  qu'ils  aduicnne,  que  de  J 
mafchcy,chafquematinàieun,  vn  Icrcup-ilc 

dcrctbarbcroty.  i 
Iiempmrlemefwe.  ! 

Chacun  iouraufoir  quand  le  patiét  vo«-J 

<îra  dormir  qu'il  hume  vne  cfcucllcc  dVrgi^ 

monde.  Car  à  la  patffin  kffet  en  cft  fort  gvad,l 

tant  powr  fc  preferuer ,  qu'edie  guary  d'vn  i| 

tel  mal.  . 

Contre  vkeraxUniei  foulmons^<&  cra^ 

chat ^dt  matière  fuïpilente. 
Prcns  vne  liurc  de  queues  d'efcrcuiffes  de 
nuicrc  ,&  quatre  liure  de  Wid  de  vache  ou 
•brebis  ,  mets  le  tout  bouillir  cnfcmble  mf-^ 
qu'à  la  compofnion  de  la  mouie  du  laift, 
puis  fais  trcsbicn  piler  les  qucuë.  defcremf- 
fes.  ou  cancres,  &  le^  diflouldrc  auec  trcsbon 
laid  y  adiouftant  demie  poignée  ^f^/^^'^^ 
d'orge  ,  &  autant  de  farine  d'amidon  du  laiA 
»  '  'dam Andes 
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DIVERS     A  V  THE  VR,.  c  .1 

d  amaridcs  douces  quatre  onces  ,  Je  moyeu 
I  d  vn  oeuf  fra,s,&  quatre  onces  de  fucc.e  très 
blanc,me/le  le  tout  enfcmblc  ,  &  le  mets  fus 
Xe  feu  bouillir  le  moutmnt  toufiours  douce 
ment  tant  qu'il  foit  bien  cuit.Le  malade  dôc 
mangera  de  cefte  compofîtionaii  foir  &  au 
nwtin,tât  que  bon  luy  fembkra:  il  i'en  tiou- 
oera  fort  bien. 

Vour  le  nicfme. 
Ircns  fîx  drachmes  de  fcniencc  de  pauot 
bUncde  femcncc  d'endiue  drachmeTde- 
mieauec  autant  defcmcnce  dWille  de 
graine  de  pomme  de  coin  nertoye  x  drâc 
«ies,femcnce  démêlons,  courgcl'c  tro  le  ' 
concon,bres,de  chacun  once  «."de.  ,!  d  '  6- 

«K^  de  DO?,      ;      ''<=î^gl"re<leux  d.ach- 

pcnidesau  pois  de  tout  :  Mefle  &  bruPclè 
tout  egerement:  pu.  le  mets  enpoudrët 

1,  '''"'^T'^'^'^"  Prendra,  deux  drach- 
mes, la  me/lant  aucc  o.,ce  ,  &  demie  de  firo  , 
Je  ««,ubes,&  trois  onces  d'efcar.ots  diftïz 

Mefle  demie  once  de  f«ccre  tresblanc  a- 
I'«cnsr,,.eJque  peuaupoinadu  io,-r,  dor. 

Si 
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éAt  K  E  C  E  P  T  H  S     D  » 

niant  vn  peu  deiîus  ,  &  àa  foir  au  coucher 
continuant  vn  mois  au  Printemps ,  &  vingts 
iours  de  long  en  Automne. 

Remède  four  la  courte  haleine, 
Prcns  once  &  demie  de  reglife  nettoyée 
aucc  autant  de  pafferilcs  ,  dont  les  pépins 
foyentoftez,iuiubes,  &fcbeftesde  chacun 
dix  racines,  d'cnula  câpana  nettoyée  demie 
once  ,  racine  de  pas  de  cheual  dcuxdrach- 
nKs,c|uele  tout  boiiille  en  fuffifante  quan- 
tité  d'eau,  tant  que  la  moitié  foit  confom- 
mec,piiis  le  coule,  &din'ouls  trois  onces  de 
la  meilleure  manne,  ou  bien  once  &  demie 
de  fleur  de  calfc  ,  auec  ce  qui  eil  coule  , 
le  donne  au  patient  au  commencement  que 
fon  mal  luy  prend  ,  c'cft  cho  c  efprouuee 
tant  fingulicrc  qu'elle  guarira  le  malade  ,  de 
forte  que  le  médecin  n'en  fera  plus  empef- 

ihé.  r  ^ 

Tour  le  mefme  mal^^ovi^^'^'i  a  fcr  rc 

treis  fois  le  tour, 
Faisboiallirbicn  fort  longi^ement  z. 
onces  de  ius  d'enula  campana  aucc  autant 
ae  ius  d'by  flophe,&  vne  \mt  ^^^^^ 
cheual  :  faisenfyrop  ,  aucc  autant  ^d^fuc. 
cre  qui  fera  de  beCoin  ,  duqu.  ^e  malade  en 
prendra' du  matin  deux  onces  (ans  eau,&  au- 
S  midy  ,  &  à  l'entrée  du  ha  .  durant  Je 
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^«  feutrant  qu'ij  y  If'    V>'"'"^  ^«'-^  ^"S 
patient  ':;rfo^''^"^'-' 

5=  Porcaux  ^achc"  bk/if'''  J'^'^, 
''^  i'eurre  frais  deux  on.?    f""  ^"«s 

f",,rc  donne  t 

^v^'"-  deJ:  :r""'■'^^^^•'- 


C44         ^  ^  ^    •  '  ;  '  ^ 

Vcccrf^on^t^^rde.tre.bonm  contre 

la  fciancc  faite  com.K  il  ^?P^"'"';  P^";' 
f,,c  d'hyîrope,capiUoru:>i  vcnen^,  de  figues, 

:  .fcricnî^a.  poupe  de  calfc  en  heu  de 
manne- &  luy  donne  ce  brunajc  v.ngt  quatre 
ZZltJu  feignee  d=  «rand  mat  .n  ,  c  eft 

le  malade  en  gnar.ra  encore  '1'  .^^^ 
cnéauc  peu  dcuant  le  quJtr.elmï 
SfoTquc  lesmuicresqui  fe  noutnlTo  ent 

54r(icr /'/^owwîM**'*^  ***** 
meure. 

Fais  vneucnt  de  deux  onces  de  d.althca 


ITTHrs  AVTHPv». 

toute  chaïuk- fur  le  mal  îj!  i 

Uonneur,&  au  malade  fan  7l  I  fl  "''"'"* 
fo>s  noter  que  l'on  ne  doit  If'J  de  'T 
iînon^qu'au  Quatricfme  a/rl'      .  '^"^'^^ 

grand'douJeur  crp^duH^rto    Je  "  '""^ 

onces ,  huile  d'aLnde         ë  dcï"o^'^ 

toufiours  fus  perk  fe„  r  •  Jernoufât 
aucc  autant  de  c ire  ou'il  j  'ï,S';^f'  «"«l 
fait.teinsle     Tja  t  ni  " 

k  metsfuria  douleur  ren'"" m  "  '  ^ 
hcres  trois  ou  ^^JJ""""^!''"''  «  H. 

""concède  beurre  .  '  '"«s  y 

de  la  fïente  de  Se  '^'1"'= 

»*^*PPl"lue  tout  chaud 


^4<5  ReCEpteî 

aroitement  fus  le  mil,  tott  ai>res  l'apoftuiiîC 

fe  de f rompra. 

Item  pour  le  me fme. 
C'cft  vn  remède  bien  efprouuc,  qui  tou- 
tesfois  n'cll  fort  vfué ,  que  de  donner  au  pa- 
tient  eu  vingt-quate  hcures,quatre  fois  qua- 
tre onces  d'eau  de  lie  rerrelire  chaude.  Car 
ce  faifant,  la  cure  en  fera  fi  belle,  que  tu  ver- 
rasl'apoftume  fc  defrôpre  ,&  purger  de  tout 
fang  corrompu  &  pourri.  Aucc  ce  qu'en  feras 
preferué  de  crachat  de  fang  &  de  phtifie. 
Contre  Utoi*x  ch.iude  ,  f^-inoif  ef}  qt*and  le  ma 
Uie  p*?  tellement  moUlîé.iqièiLne  pewt 
honrtenent  dormir. 
Prens  vne  drachm.:  de  pilules  de  cynoglof- 
fe  de  la  defcription  de  Mefue  ,  auec  fyrop  ro- 
fat  Ac»^       cinq  pilules,  defquellcs  le  ma- 
lade en  prendra  vne  de  iour  à  autre  a  l^cntrec 

duua. 

Contre  le  m<:fme/tUv9ix  m  efiot:  enroua 
Prens  diadragante  froid  ,  diacodion  fuc- 
cré  diapenidionfansefpccc,de  chacun  vne 
once,  boliarm;ni bien  puluerifé  vne  drach. 
m-  mcaactout,auec  iulep  violât  fais  en 
forme  de  loch,  &  en  prens  fouuentesfois  le 

ioir^cn  le  Icfchan. 

VoHrlemefme» 
'Prens  du  diacodion  ,  &  de  la  poudre  de 
tragacante  froide ,  peaidc  de  chacun  deux 


M. 


g» 


a 


drachmes,  boli  armcnic  demie 
tout  cela  e„  poudre  trcs  C  "  tT'''/"''' 
Je  myrte  fai,-  en  pil,.,es  en  onîe  de",,  I;"^ 
^Icfquelles  quand  le  malade  s'en  ira  d  '  '^  "'» 
Il  en  tiendra  vnc  fus  la  lanauc  &  s'en  t  '"' 
ra  bien.  ""b^e,  «  s  en  trouqe- 

Eleùiuaire  exfirlmemé  pour  U 
Prens  de  diapenidion  fans^ef  pe «Tfe  r 

2.  onces  &  aucc  V  penides 

cledoa.re  duquel  k  .Jade  en  t  end""  r' 
couche  le  lefchant.  "endra  en  fa 

'P>l»lcf'>ur...,,ux  froide 

bien  bon  tât  »oiir  •  .  ^"  remède 
les  anciens  ^       "  ^"'^'^  ^^^^«^"^^  pour 

Jrine  d'an.idon  ,  &  v„  once  t  Z^J 
^"  c»  eau  de.violettes ,  mëlïele  r.  r°"- 
b!e,  &  le  remue  toufi^urTtan  t  0^^/ '"l'^"'- 
afTaUonné ,  &  de  faon  eouft  C'.T^ 

-d^,d,epe«tf.ufr:Seîri;;d?jr„ï; 

O  -  •  .  . 


,  i 
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Rec^ptes  de 
comme  de  médecine. 

Oignement  pour  la  mefme, 
Prens  du  vieil  beurre  qui  ne  foit  point  fa- 
lé,  huile  damandcs  douces  5  &  de  lis  blancs 
de  chacune  vne  oncCjdemie  once  de  mucila- 
ge &  fcracncc  de  guiniauues ,  auec  autaut  de 
mucilage  de  femence  de  mauues  ,  &  dcmy 
fcrupule  de  laframmcfle  le  tout^&en  fais  va- 
guent aucc  quelque  peu  de  cire:duquel  eftât 
chaud  t*cn  oindras  la  poidrinc. 

Contre  tremblement  &  battement  de  cceur» 
Cefit*y-cy  eji  fort  bon^  mais  frt  ncipalement  aux 

femmes  qui  font  fuiettes  à  cela, 
Prens  efcorces  de  citrons  feichesjzedoarie, 
doionicijCalami  aromatiei  ,  de  chacun  vne 
drachme  ,  de  graine  de  paradis  demie  drach- 
me de  racines  de  buglofl'e  feichees  deux 
drachmesjde  fin  mufc  demy  fcrupu!e,çpithi- 
mi  demie  drachme  j  que  le  tout  foit  puhte- 
risc  le  mieux  qu'il  eft  pcffible  ,  &  la  poudre 
puis  après  criblée,  de  laquelle  mcflcc  en  eau 
de  tormentilcjcii  prendra  le  patient  drachme 
&  demie  au  point  du  iour  ,  &  au  vcfpre  qu'il 
voudra  dormir  vne  drachme.  Il  fc  verra  de- 
liurc  de  fon  mal,auant  le  7. iour. 
Remède  contre  le  mefme^&  tresbon  f  our  refiau* 
rer  les  forces  débilitées  far  trof  gran^ 
de  ardeur  de  fUuret, 

Prens  deux  drachmes  de  la  meilleure  ca» 


«elle.demie  drachme  de  wll  A't.r'  5^* 

,     n,e,dc  Pcricsperce;,:,,  t^;';/;^ 
<un  v„  fcrupuJe  d'or  &  d'argent  bie  ''  te- 
niez de  chacm  dcmy  drachm/ 

Jmblc  foi.  en  poud/eS'rii.rVaoudr 
<ieme/lant  auec  fuccrp  fr.,.A  '  laquelle 

[fras  bouleetes'  ÎSn      Ve^rdVa^î'  ^" 

coup  de  gens  auoir  eflc'prefcr  e'  H  7  ^'T 
en  temps  fort  pcftilenneux  ^ 

*'»po»rsbientrouui. 

bud:v^p^4Vu7eu'rrT ''.^  ^ 

fuecre  tre.hf,  ^       ''"chmes  de 

n^eli/Te^eaud'ofcilIr  ^^.u    ^^!?^  >  ae 

faiidal  Manc  &  î^ûgf  ^t^r  ""f  "  '"'^ 
fes  l  oMOA^c  4    ,         i«  dcfcmence  de  ro- 
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R  E  C  E  P  Tf  s    D  I 

poignée.  Ce  qui  fe  peut  puluerifer/oit  pul- 
uerifé,  acqueletout  bouille enfemble , iuf- 
qu'à  ce  que  la  troificfaie  partie  de  l'eau  loit 
confommce.'puisyadiouftetrois  onces  de  la 
meilleure  maiuoi/îe ,  &  deux  onces  du  meil- 
leur vinaigre  blanc ,  auec  vnfcrup^ile  de  fa- 
fran:mefleainiilÈtottt  cnfemble',  &  le  mets 
chaud  fur  le  cœur  du  malade,  auecvrt  linge 
net  teint  en  graine,  de  bon  matin  ôt  du  vef- 
prc  deuant  que  fouper.  Car  foit  qu'adonc  'i\ 
ferai  fon  mal^ou  noo,tant  y  a  toutefois  que 
c'eft  chôfc  cxpcrimcntce,8c  fort  bonne. 

Oîgnement  fort  hon  pour  Us  pauures  ,  qm  n'ont 
foint  U  pséifi  tnce  d'acheter  Ls 
fufdi te  fomentation. 
Prens*.  once»  d' huile  de  nénuphar  iaune, 
1. drachmes  de  poudre  des  fleurs  d'iceluy  ne- 
nuphar,de  fandal  rouge, de coral rouge  ,  Se 
de  lemcncc  dWiUc,dc  chacun  vn  fcrupulc, 
oc  perles, de  bois  d'aloë,  d'os  de  cœur  dj 
cetf,de  chacun  demy  fcrupule,troi$  grains  de 
Gamphre,de  cire  blanche  lauea  en  eau  de  né- 
nuphar citrin  ou  iaune ,  autant  qu'il  eft  de 
bcfoin.  Ce  qui  (q  doit  mettre  en  poudre, 
cftant  puluerifc  ^  fais  en  oignement  mol  du- 
quel en  oindras  le  malade  ,  £oir  &  matin, 
tout  l'endroit  du  cçeur ,  autant  qu'il  prenne 
ioa  repas^ac  i'en  trouuf  r  a  fort  bien. 
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DIVERS  AVTHEVRS. 


n/^utre  comp9fttionf(,rt  h 


fefle^t4nt  fonr  en  ejîre  preft 


nne  en  temps  de 


6ît 


€rue 


que  guary, 

Prcns  vnc  once  de  la  meilleure  teriaque 

^fran,des  i.fortc  de  perles,  de  coral  rougo 

&  de  femcnce  d'ozeille  de  fh^r.m  J=  '* 
flr3/-tin,„  •  "■^«^'"'^  uc  Chacun  demie 
d  achme,î.  grains  de  camfrc  :  mcfle  le  tout 
enfemb  e  tresbien  auec  deux  ou  trois  Poutë, 
de  vin  blanc  odoriférant .  &  en  fais  onfl ion 

'  ?us;n'^;  ^'"r  '^«^"'^"-T'clque  quantité 
fus  vn  drap  dafoyccramoifie  ,  l'appliquani 

tilT'T'  '  ^«  re'noua'e'urau 

Matin  &  aufoir, 

f  "«r  enf.tn,  cjuifon,  to»rmc„te:Jdes  vir, 

Pule  de  f^r''  °T  '^''/°'^f_  licpatic.vn  fcru- 
Pule  de  fafran  ,  doux  drachmes  de  ius  de  ci- 

rant  demcfk  tresbicn  le  tout  enfemble.&  l'e. 
Itens  fur  quelque  linge  ,  l'appliquant  fus  k 

Remède  tontre  lei  vert  des  fetht  enfjni. 

'"P'"»  aloës  hepa- 

tic  de  chacnn  5.  drachmes ,  de  fuc  d  aloync  », 
drachmes  le  tout  enfemble  bic  dcfmcflé.  foi» 
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$6t  R  E  C  E  P  T  F.  s    X)  E 

Prcns  deux  onces  de  mic  depa-n  de  fort 
arroufe  la  auec  vin  de  Grenades  aigres  dou- 
ces, &  eau  de  plantain  ,  de  chacun  quatre 
onces:  prcflc  cela  bien  fort,&  donne  le  vin 
détrempé  aucc  ladite  eau  ,  au  malade  :  fî  la 
douleur  cft  caufce  par  adiduë  &  trop  grande 
ardeur  de  la  fieurCjprés  ce  brcuuage  vne  heu- 
re auant  l'accex  ,  &  le  trouucras  de  mcrueil- 
fc  vertu.  "Mais  fi  la  douleur  cftoit  exceffiue, 
il  ne  fcroit  que  bon  de  donner  ^u  patient  le 
bolus  en  fuyuantjà  quelle  heure  quecefoit 
àc  la  douleur. 

Prens  trois  drachmes  de  elc^nariu  de  fuc- 
<o  rofarum,dcux  fcrupulcs  de  phil-oniu  Ro- 
manum:  mefle  les  Se  enfais  vn  bolus  ,  lequel 
profitera  grandement. 

^utr^^oftr  le  mefme^efudHd  tous  autres  re- 
mèdes ne  profiteront, 

Prcns  fyrop  rofat ,  fyrop  d'aluinc  de  cha- 
cun once  &  demiejvn  grain  d'opium,  fais  les 
•bouillir  légèrement  vn  boiiillon  ,  &  lesdef- 
méfiant  auec  trois  onces  de  brouct  d'vne 
poulie  le  donneras  à  boire  au  patient. 
rowentatien  jinghliere  four  le  tncfme. 

Prcns  rofes  rouges  ,  fleurs  de  camomille,  I 
d'aluine,  de  mente  de  chacun  pleine  poîgnce 
mets  lefdires  herbes  chauffer  fus  tuillesar- 
dantcs  arroufees  de  vin  bianc,6c  les  applique 
fouucn:  fus  l'efloniacL 
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il- 


bistre, 

eeft  chofc  expérimentée  contre  donJeur 
a  eftomach    pourueu  qu'elle  Toit  caufcc  d" 
^roid  &  aua;i  pour  eftre  prefcrué  d'y  celle  de 
prendre  de  lour  à  autre  ,  auant  le  repas  deux 
fcrupules  de  pillules-d'aloe  lauee.  ^  ' 
^Htre  contre  le  mefmc. 
Prens  demie  once  d'aloë  hucc  ,&  trois 
cnce,dem,clrorar,met.bou.Uic  cela  en 
Ji-res  dea.,  tamqu-il  n'en  demeure  que  là 
n.o.tic,pu.s  fais  le  palFer  parl'e»amine^,&  c„ 
donne  ai,  malade,  chafque  iourde  bon  ma- 
tin deux  onces  :  cela  luy  gnarifafa  douleur, 

-yiiKre  remède, 
C  eft  chofc  bien  expeMmentec.que  fi  le  ma- 
^de  prend  dc  bon  matin  drach.  &  demie  du. 
meilleur  mctridat ,  &  incontinent  fus  cela  il 

AM  w  "i  ''^  "momille  di- 

«iuee,&  de  noix  mufcate  bien  puluerifee 
demie  once  fi  le  donne  chaud  au  malade ,  i 
I  heure  que  le  mal  le  tie.u,&  en  fera  allégé. 
yfutre  remède  expérimenté.  " 
Prcns  fleurs  de  camomille,melilot,  mente, 
I  pouUotjCalaaKutjautouoc/cnegré,  fçmcncj 
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RECEPTES  DE 

<Je  lin  (îe  chacun  vnc  poigncc  ,  lofcs  rougçs, 
fpica  fqinanti  de  chacun  deux  drach.  dauci^ 
caruijaniSjancthjfcnoiljdc  chacû  demie  poi- 
gnée,galanga,  Tcdoaria,  de  chacun  z,  drach. 
clous  de  giroflcj  noix  mufcate  ,  bois  d*aloès, 
macis  coral  i  ouge,dc  chacunvne  drachm.que 
le  tout  bouille  en  fuftîfantc  quantité  d'eau  & 
devin  blanc  odoriférant  jtant  que  la  troif- 
iefme  partie  foit  confommee^puis  aucc  quel- 
que efponge  trempée  dans  la  liqueur  chaude 
fomérc  en  leftomach  du  matin  &  du  foir  de- 
vant que  manger  ,  cela  te  r'appointera  fort 
bien  Tefiomach. 

J-omentattonfort  bonne  contre  le  wefme  m^l. 
Prens  vne  liurc  d'huile  de  fpica  faite  in 
balneo  mariae  chaurle-la  tiçde ,  &  auec  laine 
dont  tic  foit  ofté  le  fuin  trempée  dedans  fo- 
mente en  l'cilomach  ,  la  liant  dcfTus  a  la  der- 
nière fois. 

Sachet  à  furttr  centre  te  tnefme  maU 

Prens  aloynCjmentc.poulior,caîamcnt,  de 
chacunedcmy  poignée,  noix  mufcate ,  clous 
de  girofle,  macis,  bois  d'aloc,  de  chacun  vnc 
drachm.puluerife  le  tout  bien  dclié  jle  mets 
en  petit  fachet  le  parfumant  auec  \in  blanc 
odoriférant  ,&  l'applique  puis  après  fus  1  e- 
llomachifi  tu  continue  à  le  porter ,  tu  t'cu 
trouueras  merueilleufement  bien. 
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DIVERS  AVTHi: 

lemefuistoijfioursWn  J  "  " 
eftre  prefcrué  de  ce  „al  dVnr'"^  P'"" 
c«re  deliméefiant  raifi  Vr 
^.onc«de„,ieirofnrctjîdri^|7^- 

&  prendre  à  icun  cl.afoue  m,."  '°"^°"""<^<^. 
«es  de  ce  qui  c„  càcZT 

Icte  s'fl„eretic„dra  toutincon  S 

EtcT  .poudre  en  ïuc  d'aJoyne'^S  de' 
flV  .  ;         ^  qu'il  fu/tf  v  adioi, 

fl^at  dau.ntage  vne  drachn,,  de  nli!^^^^^^^ 
catc.  De  tout  cecy  nKflé  cnftnibicfais  en 
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K  E  C  E  P  T  E  s     D  t/» 

iUppaifera  la  douleur ,  les  fanglots ,  routc- 
inensj&  vomiiTemens. 

^emtêe  contre     oflumcs  en  Vefiomach, 
Ceft  chofcbien  cxpcrimentec,quc  fi  le  pa- 
tient prent  chafque  matin  au  poind  du  lour, 
fîx  onces  d'eau  de  camomille  diftillce  ,il  le 
guarira  de  rapoftumc  ia  encommencee. 
Contre  le  mefnic. 
Prcns  quatre  onces  de  fuc  d'cnula  purifiée 
2.  onces  de  fuc  d'aluync  nouucllement  tiré,& 
en  Tais  forme  de  Unch,auec  autant  de  fuccre 
qu'il  en  faut ,  &  le  donne  au  patient  foir  & 
matin  auant  le  repas. 

Emplaflre, 

Prens  deuxliurcs  de  miel  bhnc,dcmie  once 
d'aluync  verdc  ,  once  &  demie  de  racines  de 
guimauucs^mets tout  bouillir  cnfcmble.tant 

qu'il  foît  trcsbicn  cuit:adiouftc  y  de  la  fari- 
ne de  fcnegrc,&  de  fcmence  de  lin,de  chacun 
demy  poignée.  Puis  y  mets  de  l'huile  d'aluy- 
ne,tant  qu'il  en  faut  pour  faire  cmplaltre, 
laquelle  mettras  fur  reftomach  apoIlumejU 
renouucllant  au  foir  &  au  matin, 

Eftuuement, 
Prens  deux  liures  de  tci  ebentinç ,fuc  d'aloy- 
ne,&  de  guimauueSjdc  chacun  quatre  onces, 
beurre  frais  vne  once^de  fafranfvne  dfac, 
^'hutlc  d'alovne  deux  onces  :  mclîe  le  tout, 

k  fais  bouillir  vnbouillô  comme  il  eft  en- 

  ct.tj^ 
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tore  chaud,mou.lle  dedans  quelque  linee  en 
fomentant  l'eftomach  foir  &  matin.  T^,'» 
ras  incontinent  la  matière  fcrcfouldre, 
K'*"<:de  centre  votnijfement. 
i>iïc  vom.flçment  retourne  3  certain  iour 
•u  heure  feroit  fort  bon  qucle  patient  'de. 
«ant  ou  à  l'heure  qu'il  doil  vomir  ,  n^ancfaft 

la  r  """'T'  P'"'"  ^«fty.t*rempf  ea 
quatre  on,es  de  v,n  de  grenades  aigres  bn- 
uant  après  suffi  le  vin.  - 

Oigntmcntfcrt  ton  contre  vtmi/fe- 
ment  choltrieue. 
vi'^Z  ^°'"^>&huile  rofat  de  chaca 

If  &      '  r        once  d'aloine  de  coral  rou- 

«ne  de  noix  mufcare  vne  drachme  :  mets  en 
Potrdre  ce  qui  fe  peut  puluerifer  ,  X  auec 
;^"e  <îue  peu  de  cire  fais  en  voguent  mol  dZ 
.     r;  ire'pï^'  ^'<=«--h,rotr  &  .ati«  dt 

Prensvn  moyen  d'oeuf  cuit  »  vn  fcrupule 
d  encens  auec  autant  de  maflic,  mets  en  pou- 
,    dre  ce  qui  fe  peut  puluerifer,  &  fi  l'efpam  f„, 

I    ni  ^''"''^'''''^'^    hoquet  &  fanvtou 
Ff  Meflc  vne  iiure  de  vin  blanc  odoriférant  A 
puiITant.aucc  vnc  dr ach.de  galanga  bicnput 
^  X  c 
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<jl<;<^  RECEPTES  DZ 

Mciifcc,  &  en  Fais  brcuuage  ,  duquel  tout 
chaud  en  prendra  le  parient  foir  &  matin,  x. 
«nccSjdeuK  heures  auant  le  repas, 

C'eft  chofc  trouuee  bonne,  que  de  donTjer 
au  patient  chafque  matin  trois  heures  auant 
fon  repas  ,  vne  racine  de  gingembre  verd  ,  & 
fuscela  incontinent  luy  faire  boire  t. trains 
4e  raaluoiâc:car  fubit  s'en  guarira. 

J{emcd':  contre  lu  doMUttr  àtifoye^cau- 
fse  par  tJCntuojtte%. 
Prens  racines  de  galanga  &  zedoria  ,  de 
chacun  deux  drachmes,  vne  drach.de  fpica 
auec  autant  de  fqùinantum,  clous  de  giro- 
fle,noix  mufcats  de  chacu-n  demie  drachme: 
que  le  tout  foit  pulueiifé  bien  menu  :  &  en 
fais  eleftuaire  auec  mielefcumé  ,  tant  qu*il 
en  faut  :  duquel  prens  en  foir  &  matin  auant 
<que  rien  gouftcr. 

..éuire  de  monlt granà efficace, 
Meflc  e-nfemblez.  onces  de  diarrhodoir, 
abbatistri4im  fandalomm  i.  once,dc  la  meil- 
leure rheubarbe  , mifc  en  fine  poudre:  vne 
diach  :  &  auec  fyrop  de  cicoree  fûis  en  ele'- 
âuairc^lduquel  le  malade  en  prendra  au  foiç 
&au  matirî ,  deuant  toute  autre  viande  ,  i» 
groflVujrd' vne  noix.  ^ 
Vsemed*  trùutiè  fort  bon  centre  le  foye  apoftttme» 

Prens -^oQCCi  de  diarrodujit  abbatis  >  d» 


O  I  V  E  R  s     A  V  T  H  E  VR  S.  é^) 

m:llleur  reubarbc  bien  puluerifé  z,  drach. 
niefle  tout  auec  Tyrop  de  çicoree ,  &  en  fais 
eleduâire.La  chofe  foit  de  trois  drachme. la- 
quelle le  malade  prendra , chafque matin.  2, 
heures  auant  fon  repas. 

. ,  1  Tour  le  mcÇ me, 

C'eft  chofe  efprouuce  que  n  vous  mettez 
de  la  laine  auec  le  fuin  tremper  en  huile  de  lis 
blancs  ,  &  huile  d'afpic ,  &  l'appliquez  droit 
dcfTus  le  mal  cela  engendrera  que  le  foyc  ne 
s'appoRume, 

I{€mede  contre  Ivdro  plfe . 

Prens  aloyne  feichc,  aigrenioine  feichë, 
foldanella  feichc  ,  de  chacune  deux  drachme 
de  fpica  deux  fcrupulcs ,  tout  cccy  bien  pu!- 
ueiifc,  mets  le  delircmper  en  eau  de  racines 
de  fchu,  tant  qu'iljcft  de  befoin  ,&  en  donne 
au  malade  ,  chafque  matin  au  point  duiour 
deux  drachmes. 

Contre  le  mepme. 

Prens  trois  onces  de  fuc  de  iris  ,  gaîanga 
7.cdoaria,de  chachun  deux  drachmes ,  de  ca- 
ndie,  de  clous  de  girofle ,  de  chacun  demie 
drachme,  de  foldanelle  demie  once.  Le  tout 
tresbien  puluerifé  fais  en  ele(ftuaire  auec  au- 
tant de  miel  efcumé  ,  qui  cft  de  befoin ,  du- 
quel eleduaire  donne  dcmyc  once  au  pa- 
tient chafqiic  matin  deux  heures  auant  fen 
taangcr* 


^6o  ReCeptes  De 

Bruuage  de  grand  efficace, contre  i'fy. 

drofifie  venteufe, 
Mcflc  enfenible  deux  onces  d'eaa  âe  ra- 
cines d'hyeblcs,aucc  quatre  onces  d'eau  de 
fehu,enbiiu3nt  cela  de  bon  matin^par  tren- 
te lours  continus, a  Ja  fin  tu  t'en  trouucias 
fort  bien. 

^titre  remède  fort  bon  *  prendre  après  que 

ie  corps  purgé. 
Prcs  vneliure  de  fiente  de  chctire,ai!ec au- 
tant de  ficnic  de  bœuf  jmcts  Jafcichcr  en  vn 
four  ,  en  gardant  toutefois  qu'elle  ne  brufle: 
puis  mets  la  en  poudre  bien  fine  Jincorpo- 
rans  aucc  lus  d  aloync,&  huile  de  i  ne,  autant 
qu'il  en  faut,con,mc  pour  en  faire  linéament. 
D'jccluy  en  citcns  quelque  partie  fus  quel- 
que linge,  l'appliquant  chaud  furie  verre  du 
patient,quaud  il  voudra  aller  dormir. 

Le  matin  fuiuant  prcns  quatre  onces  de 
vin  puilîant  &  cdiriferant  fais  le  boiiillir 
auec  v  nc  poignée  de  faugc  ,&  autant  de  ro- 
marin ,  tant  que  la  quatriefme  partie  du  vin 
foit  confonimte:auec  lequel  eftant  chaud  la^ 
uc  luy  le  ventre. 

Tout  cecy  fait,prens  vn€  once  de  diagainga 
de  rofarum  aromaticu  trium  fandaloru.diar- 
ihodon  abattis  de  chacun  demie  once;  méf- 
ie le  tout  auec  miel  rofat,&en  faiselcduai- 
re,  luy  donnant  vnc  bouchée ,  incontinent 


DIVERS    AVTEVRS  6^1 

après  la  fufilice  lotion, 

I{emed€s  contre  l*hj^-dr9ptfie  mmmee  afiites, 
Bfuu  tge  fort  bon  à  prendre  vne  fois  ia  fej^muine 
Preiîs  autai>t  de  fuc  de  flamb?  ou  iris  que 
peut  tenir  la  moitié  d'vne  coquille  d*oenf, 
nicflât  enfcmble  quatre  onces  de  meiicratja- 
uec  demye  drachme  de  meilleure  reubarbe 
bien  pulucrifce.  Ge  bruuage  donne  chaud  «S: 
de  bon  matin  ,  au  patient ,  c'ert  merueille  de 
quelle  vertu  &  efficace  il  bcfongne. 

Contre  la  mefme ytleffft.itre  fngi*Uerement 
bon  lequel  ne  fe  denroft  reucler^ 
ifHA  bons  amif. 

Prens  aigrçmoine  ,  curTcuta  ,  raifins  fccs, 
rcgliflc,mirabolans,  citrins^de  ciiacun  de  mie 
once,de  racines  de  pcrfîl  ^  de  fcnoil  ,  de  cap- 
prcs  &  agaric  de  chacun  vne  once.  Tout  cc- 
cy  groirem^nt  pile  ,  fc  doit  cuire  iuCqu'a  la 
copofition  de  la  moitié  de  l'cau^^  puis  cou- 
ler ,  &  en  le  coulant,  y  mettre  demie  liurc  de 
miel ,  &  quatre  onces  de  luccre  ,  6i  derechef 
les  bouillir  tant  qu'ils  ayct  efpefTeur  demicl . 
Ce  fait  adionlle  y  demye  drachme  du  meil- 
leur reubarbe5deux  drachmes  de  turbit  gom- 
meuxjdrachme  &  demie  de  fucillcs  de  dcme- 
zereon  trempez  en  vinaigre  ,  deux  fcrupulcs 
de  diagridium  corrigé  defpica  demie  drach. 
aucc  autant  de  gingcmbrejfaifant  de  tout  cc- 
cy  c.k^uaire  ^  duquel  luy  en  donneras  deux 

Tt  ijj 


R  L  C  F  r  T  1-  S, 


D  Ë 


fois  la  fcmaine.  Saches  toutesfois  que  la  plus 
grande  chofe  ne  doit  paffer  la  demie  once 


iit  quand 


il  ce  foi 


11 


»uuienne 

^er  plufloft  moins  <]ne  d'auantagc,ou  autant 
ayant  toufiours  efgard  à  la  force  ,  ou  dcbilité 
du  patient. 

Oignemtnt  contre  la  mefn:ê, 
Meflc  vn  once  d'vnouenti  fandaline  aucc 
demie  once  dliuilc  à'^{^\c  ,  &  autant  d'huile 
de  camomille  ^  dequoy  n'oublie  point  luy 
conforter  toas  les  iours  ,  le  foyc  foij  &  ma- 
tin oingnant  l'endroit  d'icelny. 

^î4tYe  oignement  fort  botu 
Prcns  vnc  liurc  de  tcrebcntinc:  d'encens, 
lîiaftic  ,  mirrhe  ^  de  chacun  deux  drachmes 
noix  mufcate  ^  clous  de  girofle,  galanga  ^  ze- 
doaria  ^  de  chacun  drachme  &  demie  ^  ius  de 
hyeble  ,  ius  de  concombre  fauuage  de  cha- 
cun vnc  once  3  ce  qui  fe  peut  puluerifer  foît 
puluerifé  ,  &  le  tout  mis  en  alembic  pour  ctx' 
dirtillcr  l'huile  ^  de  laquelle  en  oindras  tout 
le  ventre.  C'cft  vn  rcmcdc  fouueraincment 
bon  non  feulement  pour  t'abaifTer  l'cnflcure 
du  ventre  en  maladie  d'afcites  3  mais  audî 
pour  ofter  toute  tumeur  pituitcufe  ^  en  quel- 
que membre  que  fe  foit.  Voire  mcfmeaullî  f 
pour  la  douleur  des  ioindures  ,  &  autres 
membres  venues  par  froi  dure, 

}\emçde  iontre  U  iaunifcy 
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P-urgation  faite  ,  prcns  cîeux  onces  cîc  vers 
déterre  feicbc/.  en  l'ombre  ,  &  prcpareT.cit 
vin,  de  la  meilleure  leubaibc  vne  dtacbmc, 
de  la  fiente  de  cbicn  feichee  de  mie  once.  De 
tout  enfcmble  fais  eu  de  la  fine  poudre  ,  en 
donnant  au  malade  ,  cbafque  matin  ,  once  & 
demie  â  ieun  continuant  par  quinze  iours 
il  s'en  tronuera  fort  bien. 

Remède,  contre  U  colique, 
Prcns  deux  onces  de  vinblanc  fort  &  odo- 
riférant,  de  noix  mufcate  &  clous  de  girofle 
de  chacui?  demie  drachme  :  de  galangavnc 
drachme  ,    pile- les  grofl'cment  &  les  mets 
tremper  vne  mnà  dedans  Icdit.vin  ,  &aa 
mntin  done  le  au  patient  n  boire  ,  auec  quel- 
que peu  de  fuccrc  blanc. Car  continuant  ainfî 
à  boire  deux  fois  la  fcpmainc  à  ieun  ,  c*eft 
chofe  laquelle  i'ay  expérimenté  cArc  fort 
bonne  pour  fe  prcferucr  de  la  colique. 
l{emede  pour  iuman  fins  nauoir  U  colique, 
Prens  deux  liures  d'cfcorccs  de  raucs  cpcf- 
fcs,&  quatre  Hure  de  miel  blanc  ,  fais  bouil- 
lir tout  cela  enfcmble  tant  que  la  moitié  du 
nncl  foit  confommee.Puis  mé-ley  cnfciiibl-c 
poudre  de  canellc  ,  &  clous  de  giioflc  ,  noix 
mufcate,  maeis,  poiure  noir  ,  de  chacun  deux 
drachmes  :  &  la  garde  en  quelque  vailîcau. 
Defquelks  cfcorccs  5  prcns  cnch.aquc  malin 
àicun.dcnue  once. 

T  t  ni) 


<  1^ 


^dî^4  Keceptesdi 

^utrt  remède  à  prendre  fendant  le  tour- 
ment de  la  coliqtée. 
Mefle  demyc  once  d'elcâaairc  dedates, 
auec  drachme  &  iemyc  déPhilonij  Roma- 
en  fais  bolus  lequel  donne  au  patient 
eftant  à  ieun ,  chafque  fois  que  le  mal  le  pré- 
dra.  Et  faut  noter  qn'en  cas  de  nccclfité  on 
peut  donner  celle  nieiecine  ^  voire  deuant  la 
digeftion  de  la  maladie. 

Tondre  fort  bonnê  ^our  cfire  incontinent^ 
guary  dudit  Mal, 
Mefle  drachme  &  dctnye  de  fueilles  de 
mcurier  blanc  ,  feichees  en  l'ombre  auec  vne 
drachme  d'efcorcGs  de  raifort  feichees  aulli 
en  l'ombre  ,  &  drachme  &  demie  de  pierret* 
tes  de  ncfflcs.Le  tout  bien  pulueriféjdône  en 
au  patient  deux  drachmes  en  vin  blanc  odo- 
riférant. 

Remède  que   ay  trouué  fort  bon  contre 

toute  douleur  d'entraillei. 
Prens  diagalangue,  &  diabluglofTatunn  de 
chacun  deux  drachmes  ,  Philonij  Romani 
quatre  fcrupules  ^mefle  le  tout  &  en  faib  bo- 
lus lequel  en  donne  en  chaque  heure  que  le 
mal  tourmente  le  patient ,  &  principalement 
quand  il  eit  encore  à  ieun. 

^Htrefort  bon^tant  four  fie  preferuera 
U'idit  mal^que  i'enguarir, 

Msllc  eniemblc  Vne  drachme  du  mciUcur- 
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metridatjou  de  la  meilleure  thcarique  gran- 
de qui  fe  puiiTe  trouuer  ,  aucc  deux  drach- 
mes de  fuccre  rofat5&  la  donne  au  patient 
chafque  matin  qu'il  eft  cncores  à  icun . 
Clyfiere  auec  lequel  l'en  tty  guAry  flufieurs, 
Prens  treize  onces  de  vin  blanc  puilfant 
quatre  onces  de  beurre  frais,  (îx  onces  d'iiui*» 
le  commune,  ains,  aneth,  fcnoil,carni,dauci, 
anicos,  cathami ,  de  chacun  deux  drachmes, 
roeflc  &  fais  boiiillir  le  tout  iufqu'à  ce  que 
la  moitié  du  vin  foit  côfommé.  Puis  le  cou- 
le, adiouftant  à  ce  qui  fera  coulé,  deux  once» 
de  miel  rofat,oncc  &  demycde  fuccrc  rou- 
ge :  deux  drachmes  de  felcomm.m  ,  &  vn 
moyeu  d'œuf ,  mcfk  derechef  toiit  cecy  cn- 
fcmble,&en  fais  cly^lcre. 

^i4tre  contre  le  mefme  mal. 
Fais  bouillir  liure  &  demie  de  vin  blanc 
pui(rant,auec  deux  onces  d'eau  ardente  tant 
que  ladite  eau  foit  confommec  ,  &  fais  cly- 
ftere  feulement  auec  le  vin  tiède  :  c'eft  chofe 
cfprouuee  qu*apres  les  autres  cly  ftcres  ceftuy 
t'aydcra  bien  fort,n'eft  que  la  fieurc  y  foit. 
filtre  contre  le  mefme, 
Prens  huit  onces  d'huile  de  ruë,trois  on- 
ces d'huile  de  caftoreum  ,  deux  drachnKS  de 
Philonium  Romanum  ,  vneonccde  bene- 
difla  d'autres  chofe  comme  dcffus  :  excepte 
qu'il  y  faut  mcctrç  iç  oioins  4c  fel  qu'il  cii 
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polTiblc  ,  afin  que  la  vertu  du  Philonnim 
puirtearrcrtcr  au  ventre.  Ce  clylîereeft  ex- 
périmenté fi  bon  que  où  tous  les  autres  ne 
t'ayderoyent  de  ricn,il  te  deliurera^  voire  en 
trefgrande  nccedîté. 

Oignement  contre  le  mefme, 
Prens  huile  de  caftorcum  ,  huile  de  lie  de  lyt 
blanc,  huile  de  rue,  huile  de  chcirijde cha- 
cun trois  once  :  ius  de  guimauues ,  ius  d'ar- 
moife,dc  chacun  quatre  onces ,  d'eau  arden- 
te fix  onccs-.mcts  le  tout  boi  illir  enfemblc, 
tant  que  l'eau  foit  confommee  :  puis  adiou- 
fte  y  nielle,  msftic ,  grains  de  pat adis_,  galan- 
ga  ,  de  chacun  drachme  &  demie  ;  de  poinre, 
clous  de  girofle  ,  mufcate  ,  bois  d'aloës, 
de  chacun  vnc  drachme.  Tout  çecy  foit  trcf- 
bien  puluerifé  ,  &  bouïUy  derechef  à  petit 
fcUjdequoy  en  feras  vnguent  aucc  vn  petit  de 
cire,&  en  oindras  l'endroit  de  la  douleur, 
mettant  deflfus  de  la  laine  dont  en  foit  olté 
le  fuin  &  tiède.  Tu  en  voirras  merucilleufc 
opération. 

T^ie^te  très  bonne  jluqwlle  print  le  Tafe  Clemet 

feptiefme^enfa  aeniere  maladie, 
•  Brcns  maftic.cncés  malle, macis  de  chacun 
demie  liurc  galanga  zedoaria  ,  de  chacun  4, 
once, clous  de  girofle  ,  canelle  jxilobalfami, 
carpobalfami, de  chacun  deux  once  :  de  gin- 
gcnibrcjcardaiiionù  ,  poiure  long  ,  poiurs 
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de  chacii..  demie  once  turbrt ,  agara.t, 
Srbe  de  chacun  deux  drachmes  ,  tacinc 
dtdte  racines  de  bugiolTe  &  bourrache  de 
chacun  deux  poignées  :  '  J"™ 

de  fticados arabic ,  niariolaine,  Caugc, roma 
rin  de  ciucun  demie  poignce  :  que  tout  f o  t 
cnfemb le  groffcment  pilé,&«ùs  dans  cent  U- 
Se  vin  blanc  puiflant  &  odoriférant ,  le 
fLïlnt  >Vpofer  kans  par  trois  iours  contuuu 
Î Se  s  Vffe/.  prefle  bien  fort  &  coule  le 
W^Tehors  .  le       '  ant  tout  foudam  en  1  a- 
l'e  Tjblicpour  co  ^.iUllet  eau  de  vie.Cc  fa.t, 
W  dedls  l'eau  de  la  pren^ierc  dilh  at.on 
vue  liure  de  fans  humain  d'vn  corps  d'hom- 
Te  bicnfain      charnula  -mettant  de  nou- 
u-au  en  chappt  le.  Fais  Icfemblabic  ,cndi- 
mîlant  oufiLrs  iufques  ineuf  fois  Pu« 
î  ;i  ptens  cent  f"-lles  d'or  du  n^i  kur  & 
plus  fin  que  ce  trouue,  cinquate  fueilles  d  ar- 
£nt  tresfiu  hyacintes,  efmcraudes.rubis  gra- 
vas,  «leux  fortes  de  perles  .  coura  rouge, 
tofcs  rou'-cs  de  chacun  drachme  &  demie  & 
nS  tresSn  demie  drachme.-  mcOe  &  pulue- 
r  rcela  tout  enfemble  mettât  la  poudre  en 
l'eau  dernier  diftiUee,  &  la  Uiffantleans  de- 
dans vn  vingt  &  quatre  heure  :  Qi°.y*^,' 
„,ets  tout  enfemble  derechef  ^".^'-^b)^.^.  = 
diftille  à  petit  feu:  laquelle  eau  amh  dUtiuee 
poutlaio.fois ,  fc  racma  en  quelque  verre 


( 
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bien  efpais,  &  bien  eftouppé,  a  raifon  qu'au- 
trement toute  l'eau  s'cfuanouiroit.  Elle  eft 
aonc  mcrueillcufemcnt  bonne  contre  toute 
nialadie  froide  dedans,  ou  dehors  le  corps: 
tant  feulement  en  prenant  vne  drachme  ou 
bien  quatre  gouttes  auec  vn  peu  de  vin  blanc 
odoriférant.  (Refila  maladie  eft  chaude 
lans  heure ,  comme  font  aucunes  autres  par 
niatiere  chaude  ,  donne  de  ladite  eau  mcHee 
auec  eau  d  endiue ,  a  toute  heure  de  la  don- 
leur.  Ceneantmoins,/îtu  veux  voiràrœil 
Je  mcruclicux  miracle  que  fait  cefte  eau, 
donne- en  feulement  cinq  ou  fix  gouttes  l 
quelque  mala  lc  qui  auroit  perd«^oute  fa 
torce,à  vertu,  auec  quelque  peu  de  vin  odo- 
ntcrar,  foudairi  voirras  fa  vertujuy  reucnir. 
Croj.  auih  qu'il  n'y   autre  remède  plus  fou- 
«erain  contre  la  pcfte  ,  &  la  mort  fubtilc  que 
d  en  boire  chafque  matin  ,  dcuant  que  fortir 
vL  f^''  '/^""^-^^      gouttes  meflees  auec 
vinfort,  &  puilTant,ouaueceau  d'endiue. 
Ou  bien  s  en  laucr  le  dedans  ,&  dehors  des 
«armes  auec  toute  la  face ,  ou  cnfemble  auec 

chc^Ti  '-^^"y  adioufter autre 

Choie.  le  m  en  fuis  toujours  bien  trouué  en 
toute  pefte  que  ce  M.  Voire  mefmc  elle  eft 
fort  bonneau/îî  contre  la  poplexie,&  mal  ca- 
duc,  q,  on  appelle  de  S.  Iean,s'en  la^unt  le 
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B^mede  contre  flux  de  ventre  cho" 
Uricjue,Siro^, 
Prens  fîx  onces  de  fuc  de  pômes  de  coin,ruc 
d'endiuCjfuc  d'ofeille,dc  chacun  trois  onces 
fcmence  d'ofcille  Icmence  de  plâtainjde  cha- 
cun deux  drachmcstcoral  rouge  3  fcmence  de 
rofes  ronges  de  chacun  vnt  drachme  :  eau  de 
plantain  quatre  onces  :  mets  le  tout  bo  iillir 
cnfembleiufqu'à  la  confomption  de  la  troi- 
ficfme  partie  de  l'eau  &  du  ius.Puis  coule- le 
preflant  bien  fort,  en  faifant  fîropauec  autat 
de  fin  fucrc  qu'il  eft  bcfoin  :  duquel  en  pren- 
dra le  patient  deux  onces,foir  &  marin,  deux 
heures  auant  que  rien  manger.Le  bruuage  eft 
bien  experimentéj&  fort  bon. 

Olgnemsnt  fort  bon  contre  le  mefme, 
Prens  huile  rofat  fait  d'oliacs  non  meures 
huile  de  cc#ns ,  huile  de  myrrhe  de  chacune 
vne  once,  rofcs  rouges  ,  &  coral  rouge  de 
chacun  vne  drachme  ,  maftic ,  noix  mufcare, 
de  chacun  demie  drachme  :  puluerifc  ce  qui 
fc  peut  puluerifer ,  en  faifant  vnguent  mol 
auec  quelque  peu  de  cire  ,  duquel  oings-eti 
rcftomach.&  le  bas  rentre. 
B^mede  centre  le  flux  de  ventre  dyfenteriffue. 

Prens  fix  drachmes  de  myrabolans  citrins 
bruflez, fcmence  de  plantain,  feméce  d'ofeiU 
kjfemecc  dendiue toutes  roftieSjdc chacune 
trois  drachme*  j  ces  quatre  fleuri  cordiales 
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fans  les  violettes  de  chacune 


vnc  poignes 


mets  tout  bouillir  en  {uffilantc  qoantité  d. 
cau.en  laquelle  on  efteint  de  l'acier^tant  que 
la  moitié  foit  confommee:puisaprcs  le  coule 
le  méfiant  aucc  ce  qui  fera  coulé  deux  drach- 
mes &  demie  du  meilleur  rcubarbc  rofty  ,  65 
de  Philonij  pcrfioi  quatre  fcrupuies.Ce  bru» 
uage  cft  par  expérience  trouué  fort  bon, 
^utYC  bruuagefàrt  bon, 
Prens  deux  drachmes  d'encens  maflc,  auec 
autant  de  mafiic^vne  drachme  de  boli  armc- 
lîijCoral  rouge,  corne  d«  cerf  bruflce  de  cha- 
cun demie  drachme  :  de  la  pierre  haematitej 
bruflee  deux  fcrupules, réduits  le  tout  enpou- 
dre  déliée  :  &  la  delîrempe-  en  vin  rouge  a- 
ili  ingent  ,  en  donnant  drachme  &  dcniyeau 
Ji)alade,à  Tentrecdu  lit. 

^Mfre  remeie, 
C*cft  chofe  bien  efprouuec  &  feeoaimaa- 
dcc  que  de  niâgcr  en  telle  caquefangue.cha- 

quc  matin  à  ieun,  demie  drachme  deircubar- 
be  rofiy. 

^utrt  bruitage  fo\t  bon  en  cas  que  le  nt4Ude  euji 
i"*JJ*  S^^f^(^  douleur  de  ventreÇcommcfsuuenP 
il  aduient  )  a  cauf  i  de  l'exuUeratien 
&  c»rrofiondes  intefiins. 
Prens  trois  onces  de  laidjou  de  cheurcou 
^e  brebis,auquel  foit  efteint  acier  rouge ,  & 
iruHant,  oçicc  ^  demie  dçius  dcpiantaig 
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;flet 


out 


aromaticum  roiatu  vne  (iracnme,  me: 
enfenVole  ,  &  en  fais  bruuage  pour  vne  fois, 
duquel  donne  en  au  patient  par  trois  iours 
continusitoftspresle  Hux  s*cflanchera. 
.Ai*tre  remède  ^nand  la  douleur  ffi grande» 
Prcns  grains  de  myrte  deux  drachmes ,  fe- 
mence  d'ozeillejfeméce,dc  plantain^,  de  cha- 
cune deux  drachmes  :  d*encens  mafle  trois 
grainsjdc  cire  ncufue  iaunc  deux  drachmes: 
de  canellc  deux  fcrupulcsrmets  tout  cccy  aa 
ventre  dVne  tortereUc  phimee  ,  le  recou- 
fant  :  puis  mets  la  cuire  à  petit  feu^Sc  la  don- 
ne au  patient  â  mâger  par  trois  ou  cinq  iours 
continus.  Ou  bien  fi  tu  veux  ,  fais  en  coulis 
C'eft  chofe  bien  expérimentée,  que  le  mala- 
de s'en  guarira. 

Si*f/4migano»s  pour  le  merme.  Vremiete, 
Mets  vne  oncedc  tcrebentine  fus  quelque 
lame  de  fer  embrafec  de  feu  ,&  fais  que  le 
malade  en  rcçoiue  foir  &  matin  ^ la  furaec 
par  bas  fur  vne  Celle  pçrcee.  Car  continuant 
par  trois  ou  q  latre  iours ,  en  la  façon,  que  ie 
dis  n'y  a  doute  qu'il  n'en  foit  guary. 

Seconde» 

Pile  trcsbicn  deux  liures  de  fiente  d'vi> 
îeune  aC  c  la  mets  feichcr  en  vn  four  gar- 
dant bien  qu'elle  ne  brufle,  Cccy  fait ,  prena 
en  q  jelq  portion,^  mettât,au  foir  &  au  ma- 
tin 5  fus  chârbonç  vifs^  fous  vae  iûU  per^ee^ 


1 1 


I 


II 
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afin  que  le  malade  cftant  afTis  deflus,cn  ait 
le  fondement  parfumé.  C'eft  vn  remède  de 
grande  vertu  contre  la  caquefanguc  des  pe- 
tits enfans  :  voire  fi  premièrement  ils  font 
purgez  aucc  rtubarbe. 

^utrtrtnjecUpour  leniefme» 
Fais  boiiillir  vne  liure  de  mcliffe  enfemble, 
auccvnc  poignée  detapfus  barbatusen  vin 
rouge  gros  8i  lb"piique  ,  &  vinaigre  tresfort. 
oe  chacun  àfuffifance^tât  c)ue  la  tierce  partie 
foit  confommee.  Coule  puis  après  en  arrière 
le  vinaigre  &  le  vin  ,  &  ferrant  ces  herbes  en 
vn  fachetaffcz  long,  applique- le  chaud  au 
vefpre  &  au  matin  fus  le  fondement.  Con- 
tinuant en  ce  poinatucnvoirras  bonne  fin. 
Oignewentfort  bon  contre  toute  ca^^uefar.^ue, 
Prens  trochifques  de  carabe  ,  trochifques 
déterra  figilata ,  de  chacun  trois  drachmes, 
galliiEmufcatse  galliae  alefagina?  de  chacune 
drachme  &  demie  ,  coral  rouge ,  femence  de 
rofcs rouges,  mafiic, encens  de  chacun  vne 
drachme.  Tout  cela  foit  tresbien  puiuerifc, 
&  mu  en  vinaigre  rouge  tresfort ,  en  vingt- 
quatre  heures  de  long,  &  en  après  fciche-lc 
au  feu  ou  en  l'ardeur  du  Soleil.  Quoy  fait, 
mets  tout  cela  derechef  en  poudre  ,  y  adiou- 
fiant  huile  decoins  ,  huile  rofat  cru ,  ou  ai- 
gret,  huile  de  maftic  de  chacun  deux  onces, 
auec  autant  de  cire  blanche  qu'il  fujf.t  du- 
quel 
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cme  oifig  le  verre  du  malade.  ^ 

I^c?«g(ie  contre  enfle»re  ofUa- 
tîon  de  ratte, 
Prens  deux  onces  &  deir.ic  de  lus  de  gui- 
n^auucs  dcpuvé  deux  onces  de  fuc  dccala. 
mente  ,deux  drachmes  de  fueiUes  de  fcne  fei- 
ches-.&  cnfaiscleauaire  ,  mcdant  tout  cela 
auec  autant  qu'il  faut  de  miel  cfcumc  ,  don- 
ne en  au  patient  vne  cucilleree  ,  trois  heures 
auantfon  repas.  Ceftvnrcmcdc  bon  a  mcr- 

wcilles. 

fomentation  contre  le  mefrr.e  mal, 
Prens  racine  de  guimauue  ,  &  de  mauuc  de 
chacune  deux  onces  yfcmcnce  de  fenegve  le- 
mcnccdelin.fleursde  camomille  ,  meh  ot, 
de  chacune  vne  poignec,caIamcnti  ,  mclillc 
cufcure,pouliot,anis  carni,fcnoil ,  de  chacun 
vne  poigncc,fais  bouillir  tout  cela  en  ftftisa- 
te  quantité  de  vinaigre  blanc  très  fort,  &  (in 
eftuuc  l'endroit  de  la  rate  tous  les  lours.  Le 

malade  s*en  trouuera  fort  bien. 

Oiç^nement  contre  le  wffwt, 

Prens  hufle  de  rue  ,  huile  de  cappres,huilc 
de  camomille  ,  de  chacune  vrc  liure  ,  du 
plus  puiiïant  &  meilleur  vin  blanc  demie 
liure  racines  de  i^uimâuucs ,  racines  de  mau- 
ues,racines  de  feuchiere  ,  de  chacune  demie 
once  broyé  tres-bien  les  racines  ,&  les  fais 
be^iullic  ctiCcmble  aucc  tout  ie  rcftc,iât  qu'U 

.   -    V  V 
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n'y  demeure  point  devin  :  coule  après  ,  5c 
prelfc  bien  fort  Thuile  dehors ,  y  adiouftant 
vne  Hure  de  tres-fort  &  tresbon  vinaigre  blâc 
auec  vne  once  de  p«in  de  pourceau  bien  pile 
&  ncttoyé,le  faifant  encore  bouillir  à  force, 
tant  que  le  vinaigre  foit  confommé,&  dere- 
chef le  coulant  &  preffant  bien  fort.  A  ces 
huiles ainfi  coulées  ,  adfoufte  y  opponacis, 
bdclliijgarbani,  armoniaci ,  de  chacun  deux 
drachmes  ;  dilloulsces  gommes  en  vinaigre 
fortjes  méfiant  enfcmblc  auec  l'autre  ,  & 
bouillant  légèrement  encor  vne  fois, afin  que 
la  vertu  des  gommes  ne  s'cfuanouyCTe  :  de- 
quoy  fais  en  vnguentmol  ,  auec  tresbonnc 
cireiauncjduqueloingtscu  la  ratte  chafque 

iour  au  foir  &au  matin. 

Piètre  fomentation  contre  le  n:efme, 
C'cft  chofe  cxperimentce  que  feulement 
fi  vous  eftuuez  la  ratte  ,  auec  vinaigre  trcf- 
ft>rt:ou  l'on  aura  cltcint  marchafita  :  appli- 
quant le  drappeau  trempe  JcdanSjdroit  dtf- 
fus  l'endroit  de  la  ratte  :  Il  ne  fera  ia  befoin 
cercher  autre  rcmedc,car  celarabaiikra  tou- 
te l'enflure. 

{{emede  contre  douleur, tumew,&  ven- 

tuofté  demairite. 
Vais  bouillir  enfemble  racines  d^  matri- 
tairc  vne  once,dauci  demie  once  ,  mit  1  blanc 
auec  daux  onces  ,  cfcumant  tresbunlc  miel 
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wnt  qu'il  foit  cuitten  après  le  coulât  &  prcf- 
fant  bien  fort ,  mené  enfenible  ce  miel  auec 
i.onccs  de  broiiet  d'vne  poulle5&  ^.onces  d^ 
decoâion  d'anis,cn  donnant  a  hoire  à  la  fem- 
me par  dix  iours  continus  elle  s'en  guaric^t 
Parquoy  letien  le  bien, 

^utre  ex  fermenté  par  aucn^^ 
nés  femmes, 
Prcns  vnc  drachme  de  noix  mufcatÇjdrach- 
nie&  demie  de  racines  de  matricaire  ,  vn 
fcrupule  de  fpica. fais  tout  bouillir  en  6.  on- 
ces de  bon  vin  blanc  ,  tant  que  la  troifiefmc 
partie  foit  confommee.  Coule  le  après. met- 
tant ce  qui  en  fera  coule,!  drachmes  dcfuc^ 
cre  tresblancj&  en  donne  ainfi  à  la  femme  au 
poina  du  iour,  &  à  toute  heure  que  ladou-. 
icu  rlâ  molcflcra. 

^iutre  remède  fort  lon^&  bien  c o*. 
gneu  des  femmfs, 
Prensvnc  pomme  douce,  &  la  crcufe  pac 
dedansjpulucrifc  noix  mufca-te  j  macis  ,  ca- 
relle,dc  chacune  demie  drachme  :  clous  de 
girofle  dcmy  fcrupule:  mets  tout  cela  dedans 
Ctfte  pomme  auec  quelque  peu  de  fuccre  ,  lU 
l-aiirryît  cuire  fous  cendres  ardartes  ,  &  en 
donne  â  U  femme  chaCquc  foib  que  le  mal  luy 
ijcuient. 

Qe  Cl  la  dçuleut  rcngrcje  tcll.cmct  qi€  U 
^  V  V  ij 
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vie  en  foit  en  cloiue,adioufte  a  rout  cela 

grainsd  opium  ,  foudain  fe  retirera  la  dou- 
leur. 

^Autrement, 
Prens  caîament ,  matricaire  ,  flciir«  de  ca- 
momille ,  de  ("auge  ,  de  romarin  de  chacun 
vnc  poignée  fais  bo  illir  tout  cela  en  lefliue, 
ou  eau  ccndrcufc  fiifiifantc  ,  tant  que  la  troi- 
iîCme  pai  tie  foit  confommee  ,  de  laquelle 
ca  i  laue  en  les  ïambes  de  la  femme  ^dcualant 
d«s  genoux  aux  pieds. 

ornent  tut  ion, 
Prens  vne  poignée  d'armoife ,  auec  autant 
de  fleurs  de  camomille^menthc,  &  calament, 
chautt?q  ielque  tuile,  &  vcrfe  dcflus  du  via 
oduriferant  ,  mettant  après  Icfdites  herbes 
d  Has,pT>ur  les  appliquer  ainfiefcbauffecs  fus 
ramarrijchjfqne  fois  que  le  mal  luy  reuient. 
Garde  bien  tCutesfois  de  l'elhuier,  a  raifoa 
que  toute  humHiié  luy  eft  fort  contraire. 

Oignfitnent  fort  hon, 
Mefîe  vnc  litire  d'huile  de  cbeiri,aucc  4.on- 
ces  d'huile  de  fufeau  ,  chaufFe-lc  ,  &  ca 
oingtH  le  defî^js  de  Pamarri,trcmpât  quelque 
linge  dans  l'huik ,  «c  Pa-^pliquant  chaud  fur 
Jcelle.Cela  au^  mis  en  ceftc  forrc  fus  le  ven- 
tre de  la  femme  (juitrauiiilc  ,  addoiicix  fort 
l^saouleurs. 
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S^rcp  poHr  appliquer  fur  l.i  tnatrnejjîler/ialt" 
epoit  inueteré» 
Prens  vue  once  de  matricaire  fcichc  ^  aiicc 
autant  de  fleurs  de  cheii  i  fcichcSjdcmie  once 
dcgallia  mufcatde  mefucou  aie  fângine(fî 
la  femme  eft  pauure)dc  galbaanumjbdelliura 
fei-apini  ,  de  chacun  deux  drachmes,  oliba- 
nijmafticjde  chacun  drachme  &  demie:  dif- 
fouls  ces  gommes  en  huile  de  cheri^pulucri- 
fant  le  rcfte  qui  fc  peut  puluerifer  :  &  en  fais 
cirot  auec  vn  peu  de  poix5dc  cire  ,  &  d'huile 
de  cefame ,  l'cilcndant  fus  quelque  cuir  ,  & 
rappliquant  fur  l'endroit  de  la  matricc^le  rc- 
nouuellant  de  huit  en  huit  iours. 

I{enjide  peur  f^îre  venir  le  temps  des  femmes 
uetentî  ^nipefLUù. 
Prens  det;x  onces  de  fuc  de  fauina  ,  6c 
purifie  méfiant  enfemblc  2.  drachmes  de  ca- 
ndie bien  pulueiifce  4.  gfains  de  fafran  2, 
onces  d'eau  de  raue  diflille^^uec  vn  peu  dp 
fuccre  pour  deux  fois  :  cela  pVouoqué  lei 
ficursà  merueille.Parquoy  fe  faut  bien  gar- 
der le  donner  à  la  femme  enceinte.  Car  tout 
ce  qui  prouocuie  les  fleurs Jcs  fait  aufîi  auor- 
ter. 

^«rre  renicdefort  bon  aufft  pour  faire 
ietter  t*iiuortemcnt» 
McHc  deux  graius  de  fafran,  5i  t.  du... 

V  V  ii; 


ReCEPTF.  s  DE 

de  faccrCjCn  4. onces  d'eau  de  pîmprenelîe,cn 
faifant  breuiuge  pour  vnc  fois ,  &  le  donne  i 
la  fcmîTie  à  deux  fois,  au  poind  du  iour  &  a 
rentrée  du  lid. 

LaHement  fort  hon  four  le  mefrne, 

Prcns  calaa>ent,pouliot,fauge,armx5irc,  de 
romarin:  de  chacun  vnc  poignée  racines  de 
glayeul, racines  d'hicbles ,  racines  defufeau, 
de  chacune  demie  poignée,  fais  tout  bouillir 
en  honvin  blanc  à  fulFifancCjtan-t  que  les  trois 
parties  foyent  confommees.  Dequoy  laue  la 
tcmmcau  niatin,&  à  l'entrée  du  li{ft,  dcpi\i5 
Ic&hâchcscn  deuallant.  Auec  ce  toute^fois 
c]ucdu  matin  après  le  lauemcnt  fait,  tu  luy 
donneras  a  boire  vnc  drachme  de  thcriaquc 
vieille  trois  grains  de  fafran,&  z.onccs  d'ea-u 
d'armoife  méfiez  enfemblc. Ce  remède  eft  fî 
certain  ,  que  fi  tu  le  fais  par  cin^  fois  feule- 
ment^lifcntiiic  Rendra  fes  mois. 

Contre  trop  grand  flnx  de  {leurs. 

Fais  poudre  •.'^es,fil■Je  de  demie  once  des 
peaux  intérieures  ^  qui  counrent  les  noyaux 
desauelaincs  fauuagcs^cn  donant  vnc  drach- 
me à  la  femme  foudain  le  tlix  s*eftanchera. 
Olgnemçnt  contre  le  mefme, 

Prens  ius  de  plantain,  ius  de  falatrum  ,  ius 
de  ioubarbe  ,  de  cha^-un  demie  once  :  coral 
rouge:encens,maftic, de  chacun  drachme  & 
itcuiie  >  coriandre  preparé^Cemcncej  de  roies 
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•rouges,  de  chacun  dcuxfcrupul 
de  iafquiâm  blanc,  cfcorces  de  r^ci;ur.  de 
mandragore  ,  de  chacun  demie  d  achme  :  de 
vioaigietoi)getresfortdemi»i  once:  pulueri- 
fe  bien  délié  ce  qui  fe  peut  puluerifcr&  mcf- 
le  tout  enfcmblc,dequoy  eftant  tiede,oingt$ 
en  les  plantes  des  pieds  de  la  femme  chafque 
foir  a  l'cntrec  da  li^t,tu  en  verras  bonne  Se 

heurcufe  ylTuè. 

Contre  prefocfltion  de  matrtces. 

Pais  bouillir  en  vin  puilfant  tant  qu'il  cfl 
de  bcfoin.racine  de  gUyeul^racines  de  cala* 
hient,  racines  de  ciclamcn ,  de  chacunes  vne 
poignee,tat  que  le  vin  foit  à  moitié  confom- 
mé:puiscouJe  lc8,&  de  ce  qui  eft  coulé  laue 
en  les  genoux  de  la  femme  au  raatin  &  au 
foir. Cela  y  vaut  beaucoup. 
Cont  re  U  mefme  de  (juelcjHe  caufe  cfuelle  vïrnne. 

Mcflevn  drachme  d'alfa  foetida  ,&  demie 
drachme  de  daucus,auec  miel  rofat,&  en  faisr 
cinq  pilules,  en  prenant  vne  chafque  ma  tirv 
àieun  telles  font  fort  bonnes,  tant  pour  i« 
preferuer  dudit  maljqu'cn  s'en  guarir. 

^utre  i^ontre  Umefm», 
Prens  deux  fcrupules  du  meilleur  agaric 
deux  drachmes  de  terebentine  ,  fcmencc  de 
daucus  5  &  alTa  fœtida,  de  chacune  dcmy 
fcrupule,  melle  &  en  fais  bolus,  duquel  don  - 
nc-ea  à  la  femme  de  iour  a  autre.  Car 

Vuiiij 
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c'eft  chofe  fort  bonne  pour  en  guarir^ou  bien 
aulTipour  s'en  prémunir. 

Contre  la  mcfme, 
Prens  eau  diflillee  de  racines  de  daucus,  de 
pauots  fauiiages  cinq  onces  miel  rofat ,  once 
&  demie: méfie  toutcnfcmblc,^en  donne  à 
boire  à  la  femme.  Car  ou  que  le  mal  luy  foie 
aduenu^ou  qu'ilenfoit  encore  à  venir  ,  elle 
guarira^Sd  fera  prefcruee. 

Contre  la  mefme. 


Prens  dix  drachmes  de  caftoreum 


vne 


drachme  des  chcueux  de  la  patiente  ,  mciîe 
auec  raiHiie  de  pin  ,  &  fais  pilules  grofles  cô- 
auclaines,  auec  l'vne  defquclles  parfume  fes 
narines ,  à  l'heure  de  fa  prefocation,inconti- 
ncnt  elle  fera  allégée. 

B^meie  four  ejuand  lu  motrice  fort 
de  fon  lieu  ou  tombe, 
Mefle  huile  de  maftic  ,  auec  huile  rofat 
vcrd  ou  cru, de  chacune  i,  onces ,  puis  prens 
cupularum  claudium ,  balaultes  ,  efcorces  de 
grenadesjgrains  de  myrte  de  chacun  vn  fcru- 
pule:  d'encens, mafticjacatie,  hypociftidos 
demie  drachmetmefle ,  6c  en  fais  poudre  trcf- 
fîne  :  après  en  cfpandant  lus  le  col  de  la  ma- 
trice,&  trempant  tes  doigts  dedans  Thuile 
rcpouffe  la  auec  iceux  à  mont. 

Cirot  fêrt  bfln, 
Prens  fcme  nce  d*ofçiilc,de  plantain^  &  de 
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foriandc  préparée,  de  chacune  i.  drachmes: 
coral  rouge,  femence  de  rofes  rouges  de  cha- 
cun vns  drachme:hypocriftidos,acatie,enccs 
de  chacun  drachme  &  demie:  galles  efcorces 
de  grenades ,  fleurs  de  grenades,de  chacun  2. 
drachmes.'puluerife  la.  tout  bien  menu,  &  r'a- 
inalîaot  la  poudre  aucc  huile  deverius  rofat 
&  en  faifant  cirot  auec  cire,&  poix,tant  qu'il 
faut  &  l'eflens  fus  du  cuir  ,  daquel  en  appli- 
queras vne  partie  fus  le  ventre  de  la  femme 
â  Tendroit  de  la  matrice,  &  l'autre  partie  fus 
le  dos  au  droit  de  la  matrice  ,  iufques  aux  2, 
hanches. Cela  luy  fera  fort  bon, 

I^emedes  psur  la  ntatrîcs  apojlumee, 
Em^lafîre  pour  la  refondre» 
Prcns  fleurs  de  camomille,  meIilot,matri- 
caircjfeuillcs  demauuc  ,  racines  de  violiers 
blanche  vrlîne^de  chacun  vnc  poignée  ,  ruci- 
ncis  de  guimauues  coupées  bien  menu  3  on- 
ccs:fais  tout  bouillir  en  eau  fuftîfante  ,  tant 
que  la  moitié  foie  confommce  :  puis  adiouOc 
y  vnemain  plaine  de  farine  de  fcmcnce  de 
^^n,aycc  autant  de  farine  de  fencgrc,de  bour- 
re , graille  de  geline^de  chacun  tant  qu'il  faut 
pour  engrailfer  l'emplaftre , lac^ueile  appli- 
queras fur  l'apoftumc. 

Qu'il  te  fouuienne  toutcsfois  ,  qu*à  toute 
ttouicuf  de  la  matrice  (  comme  aows  mcfmc» 
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Taucns  bien  expérimenté)  toute  fomentatio 
huraide  eft  fort  nuifible,  &  pourtant  fus  tou- 
te chofe  garde  bien  de  le  faire. 

^utre  emfUfîre  four  le  niefmt. 
Prens  ius  de  camomille  verte, &  ius  de  ma- 
tricaire ,  de  chacun  deux  onces  :  mefle  les  en- 
femblc  auec  vne  liurc  d'cmplaftrc  de  melilot 
&  le  mets  fus  le  Ifeuappoflumé  :  c*eftchofc 
fcure  qu'eu  continuant  elle  fe  meurira. 

Clrot, 

Prens  fix  onces  de  diaquilon  fans  gom-» 
,ine,deux  drachmes  de  fafi  an  ,  once  &  demie 
de  ius  de  matricairc  ;  fais  en  cirot  auec  cire 
&  quelque  peu  de  refîne  de  i>in, l'appliquant 
fur  le  lieu  de  l'apoftumeic'cft  chofc  fingulie- 
re. 

J{emede  contre  les  vlceres  de  l^umarry, 
Prens  1h  onces  d'oignemcnt  de  tutia  com- 
mun-.dilfous-lc  tresbié  en  huit  onces  de  laid 
de  brebis,  &  en  fîringue  la  matrice.  Cela  eft 
fort  bon. 

Bruuage. 

Près  6.onces  de  laia  frais  &  nouueau,mc- 
fîe  cnfemble  vne  once  de  miel  rofac,&  le  do- 
nc par  dix  iours  continus  à  la  femme  ,  trois 
heures  auat  qu'elle  mange  rien. Cela  eft  aulfi 
fort  bon. 

J{emede  centre  lefiuxhUnc  de  femme  f, 

Pïcns  gomme  Arabic;dragacantc,aftiidoB 
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ae  chacun  deux  drachmes  ,  de  maftic  ,  vne, 
arachme-.niets  tout  cela  en  fine  poudre  &  a- 
«ecvn  petit  de  trcsbonfuccrcdiflouls  ken 
iusdccom  :  fais  en  boulettes  chacune  de  x. 
drach.  dcfquellcs  donne  en  vnc  a  la  fcn>me, 
chafque  matin  troishcurcs  deuât  qu  eile  def- 
ieune,fus  quoy  tout  â  coup  elle  boiuevn  trait 
devin  rouge  aftringent  en  fa  i  fan  t  autant  au 
foir  deuant  que  fouper.  Cela  luy  aydcratel^ 
km€nt,qu^cn  bref  temps  elle  en  guarira. 
Attire  contre  le  rnefme, 
Prcns  la  glaire  de  deux  œufs  crud  &  rc- 
cens,cnccns  rnane,  boli  armeni.tertie  figiHa- 
t^e  de  chacun  demie  drahmc  ,   puluerifc  ce 
qui  fc  peut  puluerifer  ,  mcflanttout  enfcm- 
ble .  &  en  donne  chafque  matm  vne  bouchée 
aiamaladc/ixhcures  pour  le  moins  ,  auant 
fon  repas.  Ce  remède  eft  tant  excellent ,  que 
l'en  ay  gu.iry  beaucoup. 

Prcns  4.onces  de  vin  rouge  aOringent,  au- 
quel plufieurs  fois  l'on  aura  efte.nt  1  acier, 
gomme  Arabie ,  dragacante  de  =h«J;«  J^" 
mie  drachme  :  mefleenfemblc  enfa.faut 
bruuage.  Duquel  donne  en  a  la  femme  par 
quinze  iours  continus  de  bon  matin  ,  n  y  a 
doute  qu'elle  n'en  guatifle. 

Voudrt  centre  le  mefme.  _ 

Mcflc  demie  once  d'os  de  d'aftes  bu» 
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puluenYez ,  auec  vne  drac.de  fang  de  draoon 
en  v,n  rouge  aftringeant.donne  cSvneduch! 
me  a  la  femme ,  a  l'aube  du  iour  :  &  1  autrel 
l'entreedulia.lafe^^es'cnguarira 

Pren. ryrop  vaolat  ,&  de  nenufar  /de  cha- 
cun ne  once,  me/]ant  enfea,bleeaui  de  pll 

Îatit  dTole"ri:,"  e '^'T^  'l'S'^- 

'"°'e'ic]i!c,  &  retire  le»  humeurs 

mordantcs.qu,  caufent  l'ardeur. 

^^^.^  ^^^^^^ 

deux  ÎLt'T?"'"  . 

nuantTufn  /'/^■'"P  ^"'^ 

«nfemh!  ^     f^PMours:  au  huiaicfme  mc/le 

drachme  &  dt„»c  de  d.aprunis  laxatif,  &  en 
^e.lequcl  donne  au  patient  comme  dit  cil. 
Contre  CornoU^      ,y?  efi,»!!emcm  di 

auec  deux drach.depoii  de  lieure  dru/lé,  & 
çsb,e„  P-;Iuenf.  donne-en  a  boire  au  pa- 
nent denx  fois  le  wur,  au  nu>tia  ,&  au  vefjte 
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Prcns  2.  onces  d*olibanumjacatic,6t  liy- 
]K)ciiliclos  j  de  chacun  i.  drach.  de  galles  vne 
drach.ladani  demie  dracli.  huile  dcmaftic, 
huille  de  fpica, huile  de  myrte, de  chacun  de- 
mie once  ,  pulucrife  bien  fubtilemcnt  ce  qui 
fe  doit  puluerifcr,  &  en  fais  vngiiet  mol  auec 
cire  fuffifantejadiouftanr  enlîndcmy  fcrupu- 
le  de  camfre.  De  c'eft  vnguct  oingts  en  les 
reins,  lefpine  du  dos ,  les  fiancs  ^  &  le  peâcn 
foir  éi  matin. 

^iutre  remède  fouuerainement  hon, 
Prens  demie  once  de  tutia  préparée ,  far- 
colla  lauec ,  al  )ë  hepatic ,  fuccrc  candy  ^  de 
chacun  trois  drach,  mcne  &  mets  en  poudre 
bien  fine  ,  de  laquelle  diifoult  vne  drach.  en 
Jai(ft  de  femme  j  duquel  firinguat  la  verge  bie 
anât5quatrc  cinq  ou  dix  fois  le  iour,  le  mala- 
de en  guarira  incontinent.  Q^e  s'il  y  a  queU 
que  viceration^aufîî  toft  en  fera  il  deliuré, 
f{emede  fem  qiêand  on  fijfe  le  fang, 
Prens  eau  de  plantain,de  morelle,  ofclle, 
f  ndiue5alocne,dc  chacun  quatre  onces ,  fan- 
dal  blanc  &  rouge,  bien  blanc  &  rouge  :  de 
rofcs  rouges  de  chacun  drachme,  &  demie, 
f|>ondium  z.  drachmes  ,  de  fpica  gradix  :  du 
meilleur  vinaigre  trois  onces  :  puluerifecc 
qui  fe  peut  puluerifcr  ,  &  en  fais  epithimc 
pour  le  foyc. 

Oignçment  ^onr  It  ntejme^ 
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Prensfuc  de  plantain  :  fuc  de  morclle ,  fuc 
d'oftiIle,dcch2cii.ti  vncôce,huile  rofat,hui- 
Ic  de  myrte,  de  chacune  demie  once,hypoci- 
ftidos,coral  rouge,  de  chacun  vnc  drach.puL 
ucrifecequi  cil  à  puluerifer  cnfaifantvn- 
gncnt  mol  aucc  vn  peu  de  cire,&  oignant  les 
reins  du  paticnt,depuis  la  hanche  iufques  fus 
toutlepeaen,«Sc  à  Ja  racine  de  Ja  verge.  Le 
malade  en  fera  fort  aydé. 

Cirot  foHY  le  mefme. 
Prcns  fcmence  de  plantain ,  femcnce  d'o-' 
feillc,fcmcnccde  porcelaine  ,  de  chacune  2, 
drach.gomme  Arabic,dragacantc,de  chacun 
drachme  &  dcmie,liypociliidos,acatie,boli- 
armenijroycbrufleejde  chacun  drach.&  de- 
niic,terrx  /îgiIlit3e,poils  de  lieurc  bruHcz  de 
«  lacun  vne  drachm.  pulucrife  tout  cnfcmblc 
bien  menu  en  faifant  cirot  auec  huile  rofat 
verd  ou  crud,cire,&  poix  tant  qu'il  fu/fit  le- 
quel appliqueras  furies  reins  du  patient,  il 
cft  expérimenté  fort  bon. 

licmede  contre  lagr.^uellc, 

C*eft  chofe  certaine  que  G  le  patient  auaU 
le  troi-s  drachmes  de  cafîe  nouuelle,  chafquc 
iour  deuât  que  dilner,iamais  plus  ne  recher- 
ra en  grauelic, 

Prcns  de  la  pierre  trouuce  cri  la  tcftc  des 
<:aiKfe$  demie  once;  biuilc  &  pulucrife  I4 
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trcsbien  ,demcflant  la  poudre  auec  eau  de 
romi)icrre,&  la  donne  ainfî  au  patient. 
^litre  remède  bien  ex  ffer  intenté  ^duquel  ie  me 

fuis  Ç ouuent  bien  trouué, 
Prens  huile  de  fcorpions  faite  d'huile  d'a- 
mandes ameres  tcrebentinc ,  beurre  frais ,  de 
.  chacun  demie  liurc ,  defafran  vn  fcrnpulc: 
^'  chauffe  tout  en  quelque  vaifl'cau  fus  le  feu  8c 
auec  quelque  linge  eftuuc-en  plufieurs  fois 
le  tour ,  le  haut  des  hanches  iufques  ou  la 


ri 


verge  commence. 

Contre  le  mefme, 
DifTouls  trois  drachmes  de  fang  de  bouc 
prépare  en  fuffifante  quantité  d*cau  diliillec 
de  fleurs  de  gencfle^Sc  donne  au  patient. 

^utrefort  bon, 
Mcflc  vne  once  de  ius  de  limon  vcrd  en 
trois  onces  de  maluoifie  ^&  le  donne  à  boire 
tout  en  T  n  coup^â  l'heure  que  le  patient  fcnt 
fon  tourment. 

T\ecepte  ^our  h^ficr  rer-funicment  ^&  admcir 
la  douleur  du  trauaiU 
Prens  grains  de  gcnefuriei  ,  &  grains  de 
laurier, de  chacun  fe^t,canelle  grofle  de- 
mie drachme  ^c^kticUc  entière  vne  drachme 
mets  tout  cnfemblcau  ventre  .d*vne  tourte- 
relle giaflc&  charnue.  laquelle  metf  3<  eu 
brocliej&  i*ar»:oufeias  de  greffe  depoullc,lat 


l4 
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qu'elle  donneras  a  Ja  femme  de  iour  i  autre 
pour  fon  fonpper.  Cell  chofe  autant  (îna„! 
Iicrc  en  ccftatfaire,que  nul  autre.Cependant 
toutesfcis  Caut  noter  que  nulle  de  ces  reccp- 
tc«fe  doit  donner  a  la  femme  grolTc,  fi  elle 
na  qafic  la  lune  du  neulîefme  mois  qu'elle 
porte  ciifant.  ^ 

Prcns  beurre  frais  laué  en  eau  de  violettes 
3.ances,  mucjlage  de  choux  i.onces,  mucila- 
ge  de  gujmauues,  mucilage  de  figue  s ,  de  cha- 
cun demie  once,mc/]e  enfemblc  tt  û  la  fem- 
me  clï  proche  de  fon  enfantement ,  qu'elle 
niette  tous  les  iours,a  Pcntrec  de  fa  matrice, 
vn  drapeau  mouillé  dans  ccrte  ligueur,  elle 
enfantera  fans  grand  trauail  &  d'i/Eculté. 

Prens  fîx  lîures  de  vin  blanc  odoriférant 
calamcnt  fauge  romarin  ,  de  chacun  demie 
P€>ignec  ;  mets  tout  boiiillir  cnfenVole  ,  tant 
<3ue  la  quatricfme  partie  du  vin  foit  confom- 
fnce,auec  lequel  la  femme  approchant  fon 
loursen  lauerales  iambcs.vnc  foiUeiour 
au  loir  ou  du  matin, 

^  titre. 

Près  vne  once  d'efcorccs  de  raues^auec  au- 
tant de  mercuriale  trois  grains  de  fafran,vne 
drach.de  canelle  groflc  bien  puluerifce,deux 

' «£*«iî»iie,dc    de  fauinic;,  Mclle  &  pile  bien 
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)Wt  en  femblc  le  liaht  en  quelque  fin  lingc^ 
fus  le  col  de  la  matrice. 

Si  la  femme  trauaille  i  grand  diftlculté, 
foudain  elle  enfantera, 

^utre  remède  fort  bon  ^  mais  tel  toutes fots  qu*$l 
fie  fedoit  donner  y  fînon  qu'tn  grande  ntctjjité^  ei$ 
hienfi  l'enfant  cfîoit  mort  au  ventre* 
lu  Mcflc  cnfemble  deux  onces  de  iusdefa* 
'^nnie,vne  drach*  de  boras  minerai  bien  pul- 
Herifc,  &  vnconcede  vin  blanc  odoriférant 
&  le  donne  h  boire  à  la  femme ,  Tcffcd  s'en 
cnfuyura  fubit. 

Fjmede  four  qtutndtonne  fait  que 
f^ffer  outre  fongré, 
C'eft  vne  chofe  bien  bonne  &  cfprouiiec 
que  de  donner ,  chafque  matin  au  paticLi  va 
niirabolan  cirrin  tie^bien  cor  fit. 

^utre  pour  le  tnffme  mal, 
Prenscaude  plantain,  eau  dcrofes,d*o- 
fei)le  de  morellc  >  de  chacune  demie  liurc^ 
caud'aloine  quatre  onces,  elpcces  de  cirot 
triTandalin  vne  once  ,  fpodij  deux  drach- 
mes j  coraJrouge,  femences  de  rofcs  rouges, 
fcmences  de  plantain  de  chacun  d(  ux  drach- 
mes de  fpica  dix  grains  du  trc^bcn  vinai- 
gre ti  ois  onces  ,  nitïle  tout  cpfen  bic  ^  auec 
vn  linge  blarc  trempé  la  dcdâs,  &  bien  trois, 

Plie  &  fomcnteen  le  fôj'C  5  Ôc  ks  reins 
en.  Cela  fait;  preni>  huile  cfat^hui^ 
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^'f  <5>  Kfceptîs  de 
k*  de  myrte,  huile  de  coins,  de  chacun  â\nc 
once,^  Piiluerifc  ce  qu'il  faut  puliicrifcr^fic 
Cfl;  fdi^vnguent  mol  auec  quelque  peu  de 
dre,  luy  eti  oignant  incontinent  les  reins  ,  ^ 
ie.ve)Jtrc. 

lytimde  contre  Ut  fUrrren  la  vefjte, 
Prens  liton  tripon  trois  drac.  dix  aœandcs 
amcre  ,  aucc  aurât  de  noyaux  de  pefchcs  pi- 
le trcibien  tout  cela^eniembie,  &  en  fais  bo* 
lus  auec  fuccre  lequel  donneras  au  patient 
chaque  mois  par  dix  iours  continus  ,au  pre-^ 
jnier  poind  du  iour  ^  do»  mant  vn  petit  U 
^einis,&  en  verras  bonne  ifluc. 
^mede  &  freferu.ttif  contre  le  mefme  mal. 
Prens  quatre  onces  de  rerebentine,  &  la 
bruflç  fus  quelque  lame  de  fer  rouge  ,  tant 
fe  puitfemettreen  poudre,  de  laqneU 
IHl poudre  prens  deux  drach.  eau  de  rompier- 

tc  quatre  onces,  méfiât  tout  en  fenible,  Ôl  en 
fais  brumage  ,  leq^ucl  donneras  au  mala  Je ,  i; 
1     î  ^^^^  la  ffp  mai  ne,  à  l'aube  du  iour,  continwanc 

ff  ^  I  ainfi  *  . mois  de  long.  S'il  n  aencor  la  pierre,' 

>;  il  en  fera  fans  aucune  doubtc  prefcrué'^s'il  1'» 

)  jUsili  en  guatira, 

^futre  p§ur  le  mcfrne 
Prens  fi  drachme  de  tercibentine  dixfois  ïà-k 
uce  en  eau,  &  fais  bolus,auec  ius  de  rompicr- 
rc,&' quelque  peu  de  fuccre  ,  le  donnautainô 
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J{emedes  f  our  guarir  des  heworrhoides, 
Oi(inement  trefexci'lUnt, 
-  Le  cor  ps  eiUnt  pargé,pres  huile  violât  la-^ 
|lé  en  eau  de  violettes ,  &  de  beurre  frais  la-- 
Hé  de  chacun  vne  once  :  fais  en  vnguent  moh 
aucc  vn  moyeu  d'oeuf,  demie  once  d'huiîe 
de  femence  de  lin  ,  &  tant  de  cire  qu'il eft  de 
bcfoin  jCnoingnant  deux  outrois  fois  le  iour 
les  hcmoroidcs.   Il  n'eft  point  de  tel  reme«f 
de  que  ccftuy  j  quand  pour  la  rétention  dcî 
meuiUucs  ,  les  femmes  en  couche  ,  font  la 
plus  fouuent ,  &  pref<:ine  touuours  moieUees 
de  fes  hcmorrhoidcs  fort  doulourcufcs* 
MmfUflre  contré  le  mefmc, 

Prcns  de  la  moelle  de  pain  de  fon  iJinre, 
de  laid  de  brebis  ,  ou  de  vache  ou  de  chcure 
deux  liorcs;  fais  tout  boiiiliir  enfemble^tanc 
-que  les  deux  ou  trois  parties  foicnt  confoni  - 
inces,y  mettant  puis  après  2.  onces  de  grailfe 
de  reins  de  cheure,  &  vnc  once  de  poudre  de 
vers  de  terre  méfiant  tresbien  le  tout  en- 
fembic3&  l'appliquant  chaud  fus  le  iiegc. 
Bain  chand  excellent     très  bon  can- 

tre  les  me  fine  s» 
Prens  fucille  de  mauues  auec  les  racines^ 
racines  de  guiraauues  ,  dcbjfmauues,  vio- 
jiers  chous  ,  fleur  de  tapfus  barbatus  ,  camo- 
mille melilot  5  fencgré  ,  femence  delinjde 
.^jducun  poignée  &  demie  ,  fais  tout  bouillir 

Xx  ii 
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en  fu/Fifante  quantité  d'eau  de  riuiere,oudL 
quelque  autre  eau  douce  :  tant  que  la  moitié! 
foit  ccnfommce  ;  puis  verfe  la  toute  chaude 
en  quelque  cuue/aifant  afleoii-  dedans  le  pa- 
tient deux  fois  le  iour^au  foir  &  au  matin  par 
J'efpacc  d*vne  heure. 

^titre  remède  de  foxt grande  vertu, 
Prcns  deux  onces  de  iusdcporeaux  ,  vne 
once  de  ius  de  perfil ,  beurre  de  vache ,  huile 
de  noix  ,  huile  de  la  decodion  de  cata  putia, 
de  chacun  once  &  dcmy  ,  huile  de  réifort  vnc 
once  ,  fuif  des  rongnons  de  chcuresoncc  & 
dcniie;que  tout  foit  bien  demeflé  &  broyc  au 
mortier.  Cecy  ellant  chaud,(î  tu  en  applique 
aucc  laine  gralfe  fus,&  ài'entour  des  hemor- 
rhoidesjdcux  fois  le  iour,continuât  par  tren- 
te iours  de  long  ^  i'ay  çfpiouué  le  remède  e- 
flre  de  grande  efficace  que  fans  nulle  doute 
i'ofcs  afl'eurer  le  malade  de  guarifon, 
l{emede  centre  tumturs  ^  enfltU'^ 
res  de  couillons, 
Prens  huile  de  lis  blancs  huile  rofatcom- 
pletjde  chacun  i.  onces ,  de  fuin  de  laine  on- 
ce &  d<'mye  trempe  quelque  laine  grafle  de- 
dâsj&Tapplique  chaude  fus  les  couillonsicar 
ainfi  s'euanoii  l*cnflcure,ôd  la  douleur. 
^mre  contre  i*enfiture  dure» 
Prés  raifins  fecscuuidez  trois  onces  fari- 
ne d'orge  deux  onces ,  auuac  de  farine  «le 
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fporê  chiches  blancs,dcmyc  once  de  farine  de 
fcnegré  ,  autant  de  farine  de  fcmencc  le  lin^ 
#ncc&  demie  de  miel^mcflc  bien  tout  en* 
femble  le  pilant  en  vn  mortier  l'applique 
chaud  fus  le  cou i lion. 

Cirot  contre  le  mefme, 
Prens  gomme  arable  ,  dragacante  de  cha- 
cun  deux  drachmes,  galbanum  ,  armoniac, 
de  chacun  drach.  &  demye  ,  farine  de  febues 
5c  de  chiches  blancs,  de  chacune  vne  once: 
diifous  les  gommes  en  huile  d*amandes  dou- 

Bces  ,  &  vn  peu  de  vinaigre  :  puis  mcflc  trcf» 
bien  tout  enfemblc,5t  ch  fais  cirot  auec  poix 
&  cire  tant  qu'il  fuifir . 
Oignement  contte  le  wefme. 

W       Prens  huile  de  lis  blanc,  &  huile  de  camo- 
««•    mille ,  de  chacutj  vne  once  de  comin  deux 
drach.  ladani ,  galbani ,  de  chacun  vne  once: 
m<    diffous  les  gommes  en  vinaigre  fort  pul- 
uerife  c^  qui  eftà  puluerifer,  ce  faifant  vn- 
guct  mol  auec  vn  peu  de  cire,  auquel  mouil- 
le de  la  laine  auec  le  fuin,&  l'applique  lus  les 
coliillons. 

Fais  bouillir  vne  liurc  de  chiches  blancs  en 
vin  blanc  odoriférant  wnt  qu'ils  foient  bien 
cuits  j  après  pile  les  tresbien  en  vn  mortier  y 
adiouftant  deux  onces  de  farine  de  camomil- 
Ic.vne  drachnac  de  fafranJcux  cnccs  d'huile 

^  ^     -        •  •  • 
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de  lis  blancsimcfle  tout  cnfcmble,&  l'appl,*. 
(jue  chaud  fus  les  couillons  ,  -y  laiirant  l'cm- 
plaftre  iour  &  nuid. 

Fjmede  contre  U  douleur  fcUtiaue. 
cefluy  eji  certain. 
Prcns-flcurs  de  cainoruillc ,  melilot ,  fenc- 
gré  ,  anct  h ,  femencG  de  lin  ,  de  chacun  deux 
poignce«:aloëne,  mc«te,pouliot,  calament, 
aiiroiine,Tuè,6curs  de  fticados  arabic,  betoi- 
np,  maviolainc,  herbe  paralifis,  fauge,  roma- 
rin »  germandrc  ,  iu«  ,  mofcate  ,  de  chacune 
poignée  &  demie  :  fais  boiiillir  tout  cela  en 
^eux  cens  liurcs  d*eau  de  fontaine  claire,tant 
q  la  troifiefme  partie  en  foit  côfommee:'pui$ 
coule- la  ,  &  la  remets  derechef  boiiillir  bien 
fbrt,adiouftant  demie  Hure  de  fouphre  vif 
quatre  onces  de  falpcare  préparé  ,&  trois 
onces  de  fel  de  gcmme.fais  Ici  bouillir  de  re- 
chef,  &  les  coule,  puis  garde  ce  qui  en  cil 
coulé  pour  tonvifage;  Le  malade ;lonc  s'y 
baignera  chaque  matin  ,  par  huit  iours  con- 
tinus, y  demeurant  l'efpace  d'vne  heure  bien 
couuert,  la  tefte  toutcbfois  nue. L'heure  paf- 
ftc,fortant  dehorsle  bain,&  tout  le  corpsbié 
ciFuyé ,  qu'U  «ntre  en  fon  lift  tout  chaud  & 
que  tantoft  après  il  prenne  vne  drachme  de 
theriaque  grande  mc/lec  ,  cnfemble  auec 
once  &  demie  de  fuccre  rofat  jdjrmantfus 
cela  deux  heures  de  long  ,  m  cependant 


m 
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•c/^ant  fi  bien  couucrt  qu'il  fuc  ,  &  ceux  qm  ic 
gardét^rcfl'uyant  tvcsbien, incontinent  après 
4  luy  oindront  le  lieu,  où  la  douleur  luy  tient 
à  fçauoirj  toute  la  iambe  depuis  la  hanche  a- 
iiec  vnguent  marciationjVnguent  agi ip:^,  vn- 
guent  d'aragon  de  chacune  vnc  oncf  méfiez 
enfemblc. Continuant  donc  le  tout  en  te  l  or- 
dre,&  ainfi  que  nous  auons  dit  vn  huitiourr, 
iufe  bienaireurer.le  malade  de  çuarifon. 

Remède  contre  phlegmons, 
EfnpUJîre  pour  wenrir  Ù'  fup^urer  VafoJIunte, 
Prens  vne  liure  delaift  de  vache  non  en- 
core efcreméjvne  liure  &  demie  de  pain  trcf- 
bien  raeduifcc,  trois  onces  de  ius  de  choux, 
demie  drachme  de  fafranjtrois  onces  ,  d'hui- 
le de  lys  blancs  ;  mcflc  tout  ,  &  l'applii^uc 
chaud  fus  le  mal, 

^utre  poKY  lewefme, 
Prens  trois  onces  de  diaquilon  fans  gom- 
îTJCjius  de  chous  once  8c  demie.,  de  fafian  vn 
draclimc  :  fais  de  cecy  vnguent  aflcz  gras  & 
cfpez  auec  cire  iaune  ,  tant  qu'il  en  faut  :  le- 
quel eftcndu  fus  cuir  ,  le  patient  portera  va 
iour  ou  deux  continus, &  i-en  trottucra  bien. 
^utre  peur  le  fuppurer  tout  iwiontinent, 
Mafche  trcfbic  à  icun  demie  liure  de  bled, 
&  k-dcmcfic  bien  auec  force  falirc  Puns 
aulii  deux  onces  d'huile  rofat  complet ,  &  v- 
ûc  drachme  de  fafian^mcflant  tout  eiJcn.bie, 

X  X  iiij 
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&  l'applique  fus  le  mal  ,  rcnouucliant  bien 
fouuent  Les  fignes  de'  fa  meu  o"  fon? 
quand  ,1  cft  mol ,  vndoya«t,  qu'il  ne  fait  pZl 

ïuT  L?;„  a  '''■•«^<=':^PP->'fe.&  qu'il  nefent 
plu».  L  apoftume ,  ainfî  amenée  i  meurifon 
prépare  toy  i  la  percer.  Ci^c  15  "p" S 
s  efpouuente  du  ferou  du  fe^fais  la  creuér 
auçccp,,  -enfuir:  Prensdeu^xor^s  ded  ! 

efp«is  fus  du  cuir,  ou  quelque  drappeau  met- 
tant au  m.heu  vnedrachniede  fiente  de  co, 
omb  bien  pulnerifee  Sainfi  l'applique  fus 

commode.  Tu  peux  aufi  prendre  demie  once 
de  leua.n  vue  drachme  de  fel  commun  deux 

J  e,  T.  T^'r  ""*'S^^'>  S"«re'fcru! 
pôle,  de  poudre  de  cantarides.mellc  tout 
enfemble  broyé  tresbien  au  mortier  ,  tant 

dëmi'l       l"  f^"  =  '^^  laquelle  en  m  ttra 
den  .e  drachme, ou  félon  la  quantité  delà 
mat.erequ.do.tfortir,  recouiraat  cela  du 
cirop.ouremplaftrefufditc- 

Lapollum:  rompue  &  bien  nettoyée,  (î  tu 
cra.ns  que  beaucoup  de  fang  y  reuknne 
Jrens  tout  incontinêt  laglaireVdeux  œufs' 

^;m'.,rf d^-chmede  boU 
»e?I  '  q^clqaes  tourtes  d  eftou- 

pe* dedans,  les  mettant  &  laillant  fus  ladi^ 
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uption  en  vingt  &  quatre  heures  de  long. 
Contre  feu  volage  ou  cer  'tjtfelet. 
Ce  remède  eft  fort  bon  de  méfier  tout  au- 
commcncemctjius  de  plantain,  fouciz  :  fola- 
riû,ioubarbe,de  chacun  fîx  onces  auec  trois 
nces  d'eau  rofe  ,  &  trempant  quelque  drap- 
peaux  dedans,  les  appliqueras  fur  Perilipelc. 
Faut  toutesfois  prédrc  garde  d'ofter  les  drap- 
peaux  tout  audi  toft  qu'ils  comcnccnt  à  s'ef- 
chauffer,  afin  que  la  chaleur  retournant  du 
linge  ou  membre  n'accroifTc  dauantage  le 
maljou  bien  qu'eftant  le  linge  fciché  de  cha- 
leur il  ne  tienne  A  iapeau  ,  &  Temporte.Car 
s'y  ainfi  eftoir^y  auroic  danger  pour  les  vice- 
res  qui  y  viendroient. 

^utre  médicament  bien  bon  fonr  gnarlr  le 
mefme  mal  qt*e  qH  tnd  il  ne  fait  qi*e  corn- 

m enc er  0 H  augmenter, 
Prcns  litarge  d*argcnt  fix  onces  Jus  de 
plantain  trois  onces ,  huile  rofat  deux  onces, 
du  meilleur  vinaigre  vne  once  ,  méfie  & 
broyé  tout  trcsbien  en  vn  mortier  de  plomb 
tant  que  vnguent  en  foit  fait  de  couleur  de 
plomb,  duquel eftendu  fur  quelque  linge  en 
mettras  fus  rerifîpele^renouuellant  au  foir& 
au  matin, &  folicitant  en  toute  diligence,  tat 
que  tu  fois  certain  de  Taugment  &  eftat 
Quand  elle  commencera  à  décliner  (  ce  que 
cognoiftras  parce  q^u'cllc  fc  changera  en 
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couleur  blanche  tirant  fur  le  rouge  ) 
toy  d'y  d'appliquer  rien  qui  f©it  Vroid^  car 
peut  eftrcque  tu  ferois  venir  quelque  morte 
chair  rouge  &  obrcure^S:  parainfi,  que  d'an- 
gery  auroit  qu'auec  ces  rcfroidifiTemens  l'he- 
rifipilat  ne  fe  trouuaft  en  heftiomene.  Mai« 
mon  confeil  cil  de  prendre  fleurs  de  camo- 
inille,melilot  ,  fencgré^de  chacune  demie 
poignée  ,  &  bouillir  cel3  en  eau  fuff.fantc 
tant  qm'il  n'y  en  demeure  que  la  moitié.  Puis 
le  couler  .  &  en  eftuucr  tous  les  iours  le  lieu 
aucc  vne  efponge  trempée  dedans  :  en  après 
de  le  lauer  auec  quelque  peu  de  vin  blanc 
odoi  iferant  &  chaud.  Car  cefte  cy  qui  cm- 
pcfche  que  le  membre  ne  fe  mortifie  en  tel- 
le maladie.  i>i  le  mal  eft  venu  en  vlcere ,  eu 
par  rimprudcnce  du  médecin, ou  par  le  man- 
iiais  régime  du  patient,  ou  par  la  mauuaifc 
matière  laquelle  n'a  peu  s'amandcr  par  les 
médecines,  precs  litarge  d'argent  trois  oiv* 
ces ,  vngnent  de  populcon  ,  cerufe  lauee ,  in- 
frigitantis  galcni  de  chacun  demye  once, 
lîuile  rofat  complet  vnc  once:  Mefletout  en- 
semble ,  &  le  broyé  tresbien  en  vn  mortier, 
tant  qu'vnguent  en  foit  fait ,  duquc4  en  vfe- 
ras,tant  que  le  mal  foit  confolidc. 
Contre  tumeur  flegmati<^ue. 
Si  ce  mal  fe  tic  nt  en  la  iambe,  prcns  v  ingc 
liurcs  d'eau  de  cendres^  fleuri  de  camomille^ 


'1^ 
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recinesdc  hyeblcs  de  chacun  vne  poignée, 
fel  commun  demie  liurc  ,  du  meilleur  vinai- 
gre  blanc  4.once$ ,  melle  &  fais  bouillir  tout 
cnfemble  ^tant  que  U  moitié  foit  confom- 
bee^puis  le  coule^^  en  iauc  la  iambc. 

Ejmedeyour  U  rongne.Fnguent  fort  bon  pour 
oindre  les  petits  enfuns  qui  ponr  leur  peiiteffe  ne 
feuuentendm-er  U  furgutten, 

Prens, quatre  onces  d'huile  rofat,  drachme 
&  demye  de  fcl  commun  vne  once  de  beurre 
frais  laue^Sc  fi  broyc  &  dcmcfle  trcsbicn  tout 
cnfemblcjtant  qu'en  foit  fait  vngucnt  mol. 

^Htrevnguent  fo^.t  bon  aux  petits  evf  mt  dr* 

(eux  de  grande  aage^pour  en  %j  deu  4»; 
êu  afres  U  purgation. 
Prens  tertbcntine  lauec  en  eau  rofc  qua- 
tre onces ,  de  ius^de  limon  once  6(  demie  ,  de 
beurre  frais  vne  once,  vn  moyeu  d'œuf,dc 
fcl  commun  deux  drachmes,  d'huile  roiat 
deux  onces, mcile  &  touille  tout  bien  lon- 
guement en  m  mortier  tant  que  vngucnt  cq 
foit  fait ,  duquel  oings  -en  près  du  feu  à  ren- 
trée du  lift  les  membres  rongneux  ou  bien 
tout  le  corps  :  Maij  le  plus  maigrement  quç 
fc  peut  faire. 

^Htre  remède. 
Prens  eau  diftillee  de  lapatium  acutum 
deux  liuresjius  de  plantain  quatre  onces,cau 
rofc  trois  onces  .|iu$  de  limon  deux  onccs^ 
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htarge  fix  onces , cerufe  demie  once,  fouf- 
frc  vif  trou  drachmes ,  puluerife  bien  menu 
ce  qui  fe  doit  puluerifer ,  &  le  méfie  aucc  les 
eaux,  laiffant  le  tout  repofer  vingt  Si  quatre 

îfr^' 1  'J^if  •  9^'^'^'^^^'^  tout^nVlcm: 
bic  &  Je  diftjllc  a  petit  feu.Celle  eau  fert^nô 
pas  feulement  pour  guarir  de  la  rongnc  com^ 
mune,  ma  is  au/IÎ  pour  faire  tomber  les  crou- 
ftes,desvlcercs  de  la  veroIlc,&  en  ofter  tota- 
iementla  cicatrice. 

Btinfourlewefme, 
Prens  fueilles  de  lapatium  acutum ,  fucil- 
les  de  fume- terre,  fueillc  de  mauucs  auec 
fcs  racines,fucilles  de  bourr^he,de  chacune 
trois  poignées,  defonliécn  quelque  drap- 
peau  deux  poignées  ,  de  feigle  trois  peignées 
fais  tout  bouillir  en  eau  fu/fifante ,  iant  que 
ia  troifîefme  partie  foit  côfommee  puis  cou- 
ie  tout ,  &  durant  le  temps  que  le  patient  fe 
omgt  qu'il  baigne  li  dedans  toutfon  corps 
au  point  du  lour  ,&  fans  arrcfter  Ion- temps 

&  fuanr'  ^""^       '^'"^  ^ 

Contre  le  mal  S,  main. 
1;  urgation  faite ,  ie  prife  fort  de  oindre  du 
vefpre  aucoucher  toutes  les  parties  du  corps 
entachées  de  ce  mal  ,  auec  huile  de  tartre 
chauffée  &  trois  onces  de  vin  blanc  bien 
puiluat. 
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J{emede  contre  les  entpoUes  &  fu[iuUs  de  U 
faceyditej  petite  veroUe»  Onguent, 

Prens  vne  once  de  noyaux  de  pefchesbruf-  à 
lez  &  bien  puluerifeXjius  de  plantaiii  ,  &  de  ' 
ioubarbe ,  de  chacun  demie  once  :  cerufe  la- 
uec  drachme  &  demie  ,  fais  de  cela  vnguent 
mol  à  fu/fifance. 

^Htre  rertiede  bien  expérimenté,. 

Prens  deux  drachmes  de  camphre, vne  on- 
ce de  cerufe  lauee,dcmie  Hure  de  ciches  rou- 
ges ,  vne  liuie  du  dedans  des  melons  dix  œuf 
d'arondclle  ,  deux  drachmes  de  perles  ,  tiois 
drachmes  de  fcmence  de  cotton,deux  drach- 
mes de  fcl,  quatre  onces  du  ius  de  limon ,  de-  t 
mieoncc  de  tartre  de  vin  blanc:  puluerifece 
qui  fc  doit  paitierifer  ,  &  meflc  tout  en  dijc 
liures  d'eau  diilillec  de  lapatium  acutum, 
lailfant  là  tout  deux  iours  &  deux  nuidi  de 
long. Ce  faitî-difiiile  tout  enfemblc  en  alem- 
bicjdc  laquelle  eau  diiîilice,  le  patient  en  la- 
ucra  fa  face  trois  ou  quatre  fois  le  iour.C'eft 
vn  remède  fort  bon. 

Contre  I4  forte  tçux  des  petits  enfans. 
Fais  bouillir  en  vin  de  l'hyTope  &  du  fer- 
pollec,ou  bien  deftrempc  des  grains  de  gè- 
ne furier  en  vin^Ôc  luy  donne  Tvn  ou  Tautre  â 
boire. 

Contre  U  fueur  puante» 

Nous  faifons  â  ceux-cy  vndrap  trempé 
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rn  vin  ^  auquel  ont  bouilly  ou  feuilles 
myrthe^ou i'herbcjou  bien  fes  fruits  mcfnics. 
Contre  la  dsuleitr  desyeux, 
Prens  mauucs,  &  vioHers  de  quarefme^des 
fommitcz  de^ronfes,  rofcs  feichcs,  verueine, 
filer  de  tnontaignesj^auec  cela  fomcte  toy  l'es 
yeux  du  foir  j  &  fais  des  heibcs  emplaftfc  a- 
ia  glaire  d'vn  œufrappliquans  dc/Tus. 
Tour  la  taye  des  yeux, 
Brufle  coquilles  de  mer  &  olibatum,tant 
d'vn  que  d'autre  pulucrifc  les  auec  os  de  fci- 
chc  brufle,  mets  cela  ainfî  fus  lesyeux:^  2.  ou- 
trois  fois  lafepmaine. 

Contre  U  dijfix  ultè  d* enfant er^ià'  reten-^ 
tio»  de  la  fscondine. 
'  Prens  racine  de  perfil,&  fueillcs  de  po- 
rcauXjCxprime  le  ius  de  hors,  le  méfiant  auec 
yn  peu  d*huile,&  le  donne  à  la  femme  à  boi- 
re,verfant  du  vinaigre  en  la  niatrieejcllc  fera 
dcHurcc. 

Tour  ifuand  le pegefort, 
Prcm  'er  us  fomentcrc»  t  très  bien  le fle- 
gc(foit  ou  de  l'homme  ou  de  la  femme)ancc 
de  coftion  de  vin  Ôt  d*aloëneboi.iiIlis  enfcm- 
ble  3  îc  oignons  partout  de  quelque  vnguent 
reftriélif  Apres  nous  fur  fcmons  cendres  fai- 
tes de  faulc  &  de  fcs  racines,  &  de  l'arcfte  de 
quelque  poiffon  falé,  &  remettons  le  fîcge  a- 
ijcc  qucltpe  iingç»      faifant  deux  ou  trois 
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ït)is  le  iour,tellemcnt  qu'ils  s*cn  trouue  bien 
Contre  douleur  d'entrailles. 
Mets  cuire  en  eau,  de  foianum  a«cc  cen- 
dres,&  rapplique  fus  le  lieu  douloureux.  A 
ce  mefme  eft  bon  le  Si  fane  cru ,  cuit  auec  fa 
fcmcncc  &  appliqué  dciius. 

Contre  dijji.  »Ué  â-  vrine^exec^tù  celle  qui 
eJicaufeeparUfierre, 
Tour  II  s  hommes. 
Cuis  du  crclfon  d'eau  ,  fais  cataplafmc 
<Sj  le  mets  fur  le  pe<flen^  faifant  fcoir  Thom- 
•xnc  dedans  la  decodion. 

'Pour  les  femmes. 
Pais  le  fafkîgmation  de  mente  fauuage 
d  herbe  de  chat  &  de  poulio-t. 

Nou?  faifons  autrefois  tant  à  l'home  qu'i 
la  femme  eftuue  en  la«iueUe  ont  boi^illy  du 
icnefuricr^  nepita,  pulicaria,  mente  fauuage, 
ftcille  de  laurier  ,  pulegiom  ,  alocnc  &  ar- 
moife  ,  donnant  au  patient  cftant  li  dcdani; 
benedi(flam  fimpliccnr.  Que  fi  la  pierre  erj 
eft  caufe  nous  faifons  boiiillir  en  eau-dcla 
rompicrreaucc  racines  de  gramen,  tant  que 
la  moitié  de  Tcaufoit  confom«îiee  ,  laquelle 
nous  donnôsau  patie:quc s'ils  appette  le  vin, 
nous  luy  en  donnons  trepc  de  celle  caw,  con- 
tinuât ain:fi  par  quatre  ou  cinq  iours,  &  deux 
ou  ^.  fois  le  iour.  S'il  ne  pilfe  pas  pourtouc^ 
gcda    w'cft  £gnc  ^ue  lapigriv  cil  soute  finitc 

il 
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&  endurcie.    Mais  alors  elle  fe  tient  au  col  lil 
delaveflîe  prcns  mauucs^criftes  marines^pc-  -jî'i 
tit  chou  fauuagejrompierrc  patietairc ,  crcf- 
fon  acquatic5aincos3  6i  fcmcnce  cl*ortie, cuits 
toutcelaen  iic]ueur  ,de  laquelle  latroincf-  41 
me  partie  foit  vin  ,  la  troifiefme  huile  ,  &  la 
quatricfme  eau  de  mer  ou  falce  ,  eftuuant 
tresbien  auec  cefte  decoAion  les  paiticsho- 
teufeSj&  y  mettant  les  herbes  fufdilcs. 
Contre  Us  HJorf  ions. 
Contre  les  morpions  qui  naifTcnt  au  pc- 
ô:cr)  &fous  les  ailTelles  ,  nous  oindrons  ces 
lieux  là  auec  cendres  deftrempees  en  hui- 
le: Mais  contre  ceux  qui  fe  fiéntnt  aux  four- 
cils  :  prens  vnc  once  d'alocs  ccrufe,  olibau, 
de  chacun  cinq  onces  ,  pulucrife  cela,  &  en 
frisoigncmcnt  auec  du  lard  bien  hàché  tant 
qu'il  en  faut. 

Contre  chancre. 
Note  que  fucillcs  de  lierre  fauuagc  ,  cuites 
en  vin,&  mifes  dclTuSjy  font aflcz  bonnes. 
Contre  les  Jyrons  dtwangeifon. 
Contre  la  dcmangeifon  &  fyrons  en  quel- 
que partie  du  corps  qu'iU  foyent  principale- 
pient  toutcsfois  s'ils  font  en  la  face  &  au 
front  faut  dcftrcmpcr  du  fi  omet  en  vin  ai»ec 
poudie  d'olibam ,  &  le  mettre  fus  le  lieu  c6- 
ttic  VDCemplaflre. 

Ç^mre  enficnre  de  i^mllons. 
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Prens  mauucs,aloëne,vcruaine  ,  bifmalua 
armoife^êc  deux  choux,  cuis  tout  cela  en  vin 
vieil  fort,en  les  cftuuantdcux  ou  trois  fois 
le  iour.  Quant  aux  herbes  ,  pile  les  ,  &  fais 
boiiillir  en  micl,lcs-  mettant  iieiTus  aucc  vin. 
Tout  f^reyj^ir  les  cyrons  des  tnam:^ 
dis  pieds. 

Prensvne  tuile  bien  chautfcCj  Si  qiicK]ue 
vaifleau  plein  d'eau  ,  puis  mets  delà  femen- 
cède  iufquiam  fus  la  tuile  rouge,  tenant  les 
pieds  ou  les  mains  fus  la  fumée  ,  tu  verras  le* 
vers  choir  en  Teau  comme  poils.  Autrement 
bruflé  delà  paille  d'auoine  en  cendres  ,  les 
mets  en  eau  autant  chaude  que  la  pourras  en- 
durer^tcnant  les  pieds  dedans  ,  &  endurant 
la  chaleur  tant  qu'elle  fc  refroide^puis  coule 
&  prcflTe  les  li  bien  ,  qu'il  n'y  demeure  plus 
d'eaUjles  feparant  tout  doucement.  Tu  trou- 
ucras  les  vers  éomme  fi'ets  que  la  fumée  du 
iufquiam  a  tiré  dehors.Si  le  lieu  ci\  de  mangé 
&  rongé  des  vcrs,mets  de  la  paille  en  cendre, 
Se  les  touille  encan  autant  chaude  que  tu  la 
pourras  endurer, mets  y  le  membre  dedans: 
les  vers  en  fortiront.  Puis  après  tu  medeci- 
neras  la  côrrofion  comme  quelque  autre 
playc. 

1{enjede  ^our  la  fourdejfe  des  oreilles, 
Prcnsgraiflc  d'anguilles  fraifches,  laquel- 
le nase  dcffus  U  decoi^ion  d'kelks  ,  ius  de 


it 
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caprifolium  ,  barba  iouisj&  vne  paume plcî- 
S)C  d*oeufs  de  tormisjbroyc  &  coule  tout ,  le 
méfiant  &  cuifant  auec  huile.  La  decoôion 
faitCjadiouftey  du  vinaigre  ou  du  vinafuf- 
fîsâce.afin  qu'il  foit  plus  pcnetratif,puis  ver- 
fe  en  dans  Toreille  qui  eft  faine  ,  efloupant 
celle  qui  cft  blcfiec,  &  couchant  fus  la  faine: 
gardant  bien  le  lendemain  de  fe  mettre  au 
vent.  Mais  garder  la  maifon,  fe  rcpofant  le 
long  du  iour  maintenant  fus  la  bonne  aureil- 
le^tantoft  fus  la  mauuaife. 

B^emede  four fijinles^ 
'  Prensfiicillesde  chou  rouge  &  f a  femen- 
cc^racincs  de  garance  grande ,  Me  chacun  cf- 
p,alcment,broye  toutj&  le  fais  bien  bouillir 
tant  que  les  trois  parties  foyent  côfommecs  : 
puis  coule  y  adiouftant  du  miel,  &  le  rccui- 
fant  tant  qu'il  dcuienne  cfpâisjdcqucy  en  dô- 
ncras  deux  cuilliecs  au  patient  foir  &  matin. 
Vour  U  rongne  aux  mains» 
Prens  hpatium  acutum  &  fumeterre  ,  en 
faifant  comme  de  l'vrguent  auec  oingt  de 
pourceau  &  beurre  de  May,  duquel  oingt  en 
les  maini. 

Zau  de  tYefgruni  &  merueilletix  eftS^  four 
garder  U  corfs  humain  de  beaucoup 
d'infirtnite?^. 
Prcns  quatre  liures  d'eau  de  vie  difiillee  de 
tics-bonvin  ,  deux  liures  de  fcl  bruflc^dcwx 


i 
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liarcs,derouphrccAeintC4.  onccs^dc  tartre 
blanc  quatreonces  ,  de  charbons  de  bois  de 
noyer>auclaincs,trois  onces  de  fcl  de  roche. 
Quctout  cela  foit  pilé  ,  criblci  &ine(lé  cn- 
fcmhlcjvcrfant  dcflus  l'eau  de  vie  fufditc  :  & 
mettant  tout  en  alembic  pour  diftillcr, 
QHeUci  oferations  vienntnt  dt 
telles  difttlUtions . 
la  première  diflillation  attire  les  yertos 
«letouslesefprits  que  nul  animal  venimeux 
'  pour  s'approcher  de  luy  :  aucc  elle  fe  garde; 
la  chair  &  poilTon-.comnac  aucc  baulme,  elle 
g«arit  &  nettoyé  les  létillesac  autres  macu- 
les du  vifage  ,  elle  chafTc  toute  rongnc  dtt 
corps,&  nettoyé  les  yeux  larmoyans,  &  chaf^ 
fîeux. 

La  féconde  chaflc  les  apoftumces,  &  autrci 
fuperfluitcx  du  corps  ,  elle  arrache  &  guftriç 
les  dents  crollanics,&  fi  chafle  toute  tumeur 
du  foyc. 

La  troificfmc  nettoyé  toute  macule  &  tou- 
te lepre,clle  amende  toute  puanteur  dlialci- 
nc,&  purge  toute  flegme  d'eftomach,  comme 
riaude  non  digérée. 

Laquatriefme  poufle  hors  du  corps  tout 
fang  caillé  ou  refroidi. 

La5.deliure  le  corps  de  mal  caducqi'e-  ^ 
La  6.  chafTe  toute  langueur  &  infiro^jtc 
câulce  par  la  goutte. 

Yy  ij 
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La  rcptiefinc  de  liurcs  des  gouttes  aiixpi J$ 

La  huitiermcrarpairclebaunic  ,  laquelle 
tu  dois  bien  garder. 

^  Laneofi^fme  ,  fi  tu  y  meflc  &  dla'onh  de 
Tor  e(l  confcrue  du  foye. 

Ln  X.  fi  tu  en  mets  vne  goutte  en  quelq  vaif- 
felle  dorec  pleine  Je  vin,  vne  efcume  nagera 
fus  le  vin  qrji  c(l  vray  or,  tellement  que  Tout 
ce  que  eu  en  voudras  toucher  Icra  bel  or. 

li  faut  toutesfois  noter  qu'après  chacune 
Jiltillation  il  faut  piler  ôi  cribler  les  lies 
coinrae  à  la  première  fois-  * 
^utre  eanvn  Stlftme  bisn  pre'^pDHrlemeftne. 
Prens  vne  liure  de  tcrcbentine  par  trois  fois- 
diftillec,  vne  liure  d'aloës  par  trois  fois  au Ti 
diiHllé,  vne  liure  d'ambre  creuë  ^  mufcate 
broyée  fus  la  pierre  en  forme  de  quelque  vn- 
gnent  liqui  Je,aciioulhnt  à  tout  cela  vo  peu 
i'h  lilc  ainfi  l  incorporant  Se  le  diftillant  par 
neuf  fois   C'eftvn  bmme  qui  fe  peut  bien 
girder^caril  cft  fi  parfait  qu'il  fouftient. 
Premièrement  tout  examen  de  fcu,&  d*cau: 
bcconJcment  il  perce  la  main. 

^  Tierccmcnt,cn  oignant  la  face,  il  entre- 
tient laieuncfle, 

Q2,"ï'"tement,il  confolidc  tout  incifion. 

CLi'uement^il  purge  merueillcufcmcnt  les 
yc  îx. 

SÎMcfmcment  ,  enoignant  tomkcorps^ 


Ton  dit  c]uc  jamais  il  rc  pourrit ,  &  qt'*ii  ne 
s*y  engendre  nul  ver.  Cecy  à  efcrit  Heimes 
Philofophe ,  &  moy  ic  le  conferme ,  comme 
trcs-vray, d'autant  que  ic  l'ay  expérimenté. 
Toudre  fart  bonne  four  corjçjutr  la  veue, 

Prens  bctaine,ruë,  chcHdoine.rcmpicrre, 
IcuilHcijpouliot ,  anis,  canelle  eufrafe  ,  de 
chacune  vnc  poignée. pjaine  de  paradis,  xin- 
gcmbrejfcnoil.pcrrilihvfopejougan. filer  de 
montagne  de  chacun  vnc  diachmc  ,  galanga 
vne  oncCjde  fuccre  vne  once  mets  tout  cccy 
en  poudre, &  en  marge  toudours  auec  ta  viâ- 
dCjCar  laveuè  cft  preferuce:&  fielleefl  blef- 
fee  ou  à  demy  perduè,cllc  en  guarit  &  rcuicG 
à  fon  entier. 

Ccfte  poudre  efl  trouuee,  &'  airfi  ordonnée 
par  M.  Gérard  ,  qui  en  foy  mcfmc  l'a  cxperi- 
mentee-.Car  luy  ayant  vsé  de  lunettes  doi;zc 
ans  de  le  ng,{î  qu'encor  les  ay ât^ii  ne  pciiuoit 
qu*j  grrrd  peine  lire  la  plus  grofic  lettre  qui 
fur(rantauoitilfavciicgaftec)  après  qu'il  a 
vfcdc  cefîc  poudre  le  long  d-vn  Carefmc 
feulement  en  la  façon  que  nous  aucns  dit ,  il 
en  a  tellement  rcçeu  laveuè  que  tout  le  rcfle 
de  fa  vie  il  a  Icu  la  plus  petite  qui  foit. 
Contre  deuleari  de  flunes^ct*  fleure fc, 

Prens  dent  de  porc  fanglier,de  la  mâchoi- 
re de  dciïus  fçauoir  eft  le  plus  gros,  &  en  fais 
poudre^  de  laquelle  donne»  as  i  boive  auec 

Yj.  iij 
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quelque  peu  de  broiiet  &  guarixa. 

Contre  fiebures  quartes, 
Prcns  grailfc  ou  craflfc  <jui  eft  fous  le  cri» 
des  chenaux  ,  &  la  fais  bouillir  en  vn  pot  de 
terre  neuf^à  quâd  tu  fentiras  venir  la  fiéurc 
«ingts  t'en  rcfchine  du  dos,  &  feras  guary  ea 
troi.\fois, 

"pour  gi^artr  vieille  ^layes  Ù'ch.increi  dès  iaber, 
Prens  les  coupures  des  cordonniers  ,  &  le» 
fais  bouillir5&  la  graiffc  qu'en  tireras ,  met- 
tras à  part,puis  prcns  de  celle  herbe  qui  croit 
aux  pieds  de  kfaulesjla  pl'dcliec,c'eft  à  dire 
ceftc  moufle  qui  seblcvn  velours:fais  la  bic 
fcichcr}&  réduis  en  poudre  :  d*icellc  poudre 
mettrai  fus  ladite  phye  5  &  de  ladite  grailfe 
en  oindras  l'cntour  de  la  playc ,  &  guarira  en 
brîef.  Contrt  tigne, 

Prens  lard  de  po.c  malle  en  telle  quantité 
que  vouc^raSj&  le  fais  bouillir  auec  vn  verre 
de  vin  ,  &.  demie  liure  de  farine  de  fcbucs  en 
forme  d'v^ngucnt,puis  prés  vrinejSc  la  chauf- 
fe tât  cômc  tu  la  pourras  endurer,  de  laquel- 
le te  laueras  la  tcfte,puis  l'oindras  auec  ladi- 
te <^  rai        guarirasen  moins  de  i5.iours. 
Contre  ventofte'^^  colic^uty^u  </»i#- 
ïenr  de  matrice» 
Prens  me  drachmcd'cntrailles  mifes  en  pou- 
drevnc  drachme  de  ftechas,denne  les  «nfeni- 
ble  i  boire  en  vn  œuf  f:ais,&  guarira. 
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DIVËUS  A  V  T  H  ï  VR  S  fil 
Tour  oper  les  calbjite':^  des  ficds^ 
Trempe  les  pieds  en  vrine  chaudc,&  qu%nd 
les  callofitez  feront  amollies, prensvne  lan- 
cette &  les  facrific  à  Tentour,  puis  mets  incô- 
tinentdcflusduiusde  ioubarbe  ;  &  Tende- 
maifl  fera  gnaiy. 

Tour  faire  vînaîgrt  très  farf^it, 
Prens  la  mie  d*vn  pain  chaud  venant  du 
four,vn  verre  de  fort  vinaigre  ,  dans  lequel 
mettras  gingembre ,  poiure,  pierre  de  leuanc 
calamusaromaticus  ,  lesquelles  choies  bro- 
yées &  pileesenfcmblc,  nicttra«i  au  vinaigre: 
J^uis  prens  la  mie  de  pain  chaudjà  la  mets  de 
i"ortc  qu'elle  rcçoiuc  à  foy  toutes  les  chofcs 
fufditcs  Puis  fais  fcicher  ledit  pain  au  four, 
&  en  fais  poudre-.d'icelle  poudre  mettras  en 
Tn  tonneau  de  vin,&dcuiendra  vinaigre  tref- 
bon,  ^  * 

Contre  mal  cadptc  ou  efilefie, 
Prens  la  matrice  d*vnc  truye^laquellc  ré- 
duite en  poudre  ,  donneras  à  manger  ou  à 
boire  au  malade  ,  fubit  que  le  patient  l'aura 
receuCjCela  s'efmouuera  du  ccrucau  ,  &  s'ef- 
pandra  iufques  â  la  pointe  des  doigts  ,  luy 
donnant  trefgrandtourment.mais  faut  faire 
vn  ruptoirc  :  lâ  où  ladite  matière  fe  viendra 
à  raflemb  1er  laquelle  fera  iaunc  comme  fa- 
fran^dc  guarira  fubit. 

Çontrt  rontpure  d*enfans, 

y  y  211) 
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Prens  papier  blanc  ,  &  lemafchebicn  en 
faifant  comme  vn  emplaftre  fî  grand  qu*il 
comprenne  toute  la  rompurc  :  attache  la  au 
braycrpar  dedans  aucc  vne  pièce  de  linge: 
puisappliquc,&  liebicn  Icbrayer  mais  il 
faut  renouuellcr  de  iour  en  iour  ledit  papier 
mafché  &  guarira. 

Contre  douleur  de  râtelle, 
Prens  poulmon  de  renard  réduit  en  pou- 
dre 5  &  continué  d'en  donnera  boire  ou  â 
manger  en  bon  vin  blanc  ,  &  guarira  incou- 
tinent. 

T^oUY  eJluHcher  le  fang, 
Prens  fang  humain, &  le  his  feicher  au  fo- 
lcil,&  mets  en  poudre, &  fi  par  cas  fortuit  il 
y  a  quelque  veine  blelfee^dont  il  forte  grand^ 
abondance  dcTang  ,  aicts  y  dciTui  de  ladite 
poudre  &  eftancheta. 

Tour  ^uarir  en  quatre ioftrs  efchaudnre  d*€ittê 
ou  d*.wtr€  chofe^fanj  -unguent  ny  em- 
^  flajîrey&'  eji  efprouHe. 

Prens  vn  oignon,  &  lecouppc  parle  tra- 
ucrs  ,  &  fais  couler  le  ius  d'iccluy.  fus  l'ef- 
chaudure,  faifant  cela  tous  les  iouis  deux 
fois,&  guarira. 

Tojsr  efiancher  le  f 
Prens  vne  pomme  d'ûrcnge,aigrc,fais  y  vn 
pertuis  deffus  à  la  fleur  ,  garde  dcfTus  que 
tw  en  auras  oftc  afin  de  fermer  puis  aptes  le 
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pcrtuis,  toutcsfois  autant  qi'c  le  fermer  prc- 
dras  fuifou  graifie  de  bouc  de  la  grofleur 
d'vne  noix,&  la  mettras  dans  le  pertiiis:  puis 
mets  l'orenge  fus  les  braifes  au  feu ,  afin  qu'il 
vienne  a  s'incorporer  &  detfairc:  puis  oingta 
le  log  de  l'cXchine,  &  le  traners  des  fiâcs  d-i- 
celle  liqueur  ,&  guariracn  5  ou  4. fois. 
Contre  Ui  vers  des  fettts  enfuns, 
Prcns  vne  lampe  pleine  d*huilc  d'oliue; 
mets  vu  fer  au  feu  ,  &  quand  il  fera  bien  em- 
.bra$é,cfteini  le  dedans  ledit  huile  en  la  lam- 
pcrpuis  en  oingts  les  narines,  le  gozier  &  no- 
bril  Se  foudâin  voirras  grand  miracle, 
l^aur guartr  h^ntorrhoicies  ou  morenes. 
Prens  fiente  de  chien  nid/lc  4.  onccs,demîe 
liure  d*huile  comun  ,  mers  le  cnfemb'c  en  vn 
pot  de  terre  neuf,&  les  laide  vn  peu  bouillir: 
puis  tire  hors  de  ladite  ficnte.^cla  broyé  bien 
fus  vne  afriette,puis  mets  la  derechef  bouillir 
dans  ladite  hailej&  y  aJioufte  j.onccs  deci- 
re  neufue,  afin  que  tout  fc  vienne  incorporer 
cnfemble;&  autant  que  d'oindre  les  morcnes 
dudit  vnguent,tu  leslaucras  de  vin  blanc,  & 
ea4.ioursguariras. 

Contre  toute  forte  de  douleur. 
Prensvn  verre  du  ius  de  giroflée  iaunc  à 
ieun,&  voirras  merucilles. 
Comte ffafme  ou  e-rijime  frouenant  de  lafU^Q 
de  quelque  bejîç  vfnmenff. 


fl4 
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Prcns  fiente  de  porc  autant  que  tu  veux 
Jc/nic  liure  d'huile  tofat.  mets  le  tout  bouill 
lircn  vnpot  de  terre  neuf,  &  J'applique  le 
plus  chaud  que  tu  pourras  endurer  fus  le  mal 
&guarira. 

Tour  ceux  qui  n»  ftuuent  fljfer  à  exuft  d$  queU 

Prcns  lus  de  raifort,  de  petits  poreaux  qui 
fetrouuent  fous  terre  ,  fais  les  feichcr  ,  & 
metsen  poudre  mets  Ictoutcnfemble,  &  en 
donne  à  boire  tous  les  matin»  quelque  qnan- 
tité^&  en  brief  temps  guarira. 

Centre  fourdejîe. 

Prcns  vne  anguille  >^ue  ,  &  l'embroche 
toute  viue. la  faifant  roftir:  prés  la  graiffe  qui 
en  fortrpuis  vne  tefte  d'ail  rofty  fous  les  ccn- 
<lres,tu  en  prendras  i  la  fois  vncgrofle  &  la 
mettras  en  ladite  graiffe: puis  la  mettras  tout 
ainlî  chaude  dans  l'oreille  ,  tenant  l'oreille 
en  haut  par  l'efpace  d'vn  Credo,  &  tu  verras 
lortir  de  ladite  oreille  la  mcfchante  humeur 
&  la  perfonne  guarira. 

Contre  oftUtîon, 
Prensguimanues  en  telle  quantité  que  tu 
voudras, &  les  fais  bouillir  en  caucoura-ue, 
prensen  cnuiron  plein  vn  verre  tout  chaud 
aucc  fuccre  candi  du  foir  &  du  matin ,  &  gua- 
rira en  brief.  * 
f  f  wrf  tJÎ9urdiffemtnt  dt  vgit^. 
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!>  I  V  k  K  s    H  V  i  il  t  V  K  y.  7^f 
Donne  à  manger  tous  les  matins  du  fcnoil 
doux  à  vn  enfant,  puis  fais  que  ledit  enfant 
lefchc  les  yeux  à  celuy  qui  aura  mal,&  gua- 
rira  incontinent. 

Vonrcetêx  qui  ne  fçaMent  rttenir  latr  -vtande. 

Prens  mente  bien  pilce  ,  &  mie  de  pain 
bruflceau  feu,  &  vinaigre  :  faisencomme 
vnefau{fe,&:  Peftensfur  vne  pjccc  de  linge 
anec  poudre  de  clous  de  girofle  ,  mets  le 
chauffer  fus  vn  quarreau  ,  ou  tuile,  puis  la 
mets  fus  l'cftomach,&  tu  en  voirras  belle  ex- 
périence. ,  . 
Contre  douUur  de  tc/îe  venant  de  tnf  boire. 
Prenez  desfucillcs  de  rue  ,  broyez  les  a- 
«ce  du  vinaigre,&  y  mettez  des  rofes,  &  de» 
amandes  amcres,&  de  ce  frottcx  la  icltc  6c 
guarira. 

tontre  toute  douleur  de  tefîe. 
Prenez  demie  drachme  de  graîns'dc  lau- 
rier, &  fcamonce&  de  fafran  vne  drachme: 
broyez  bien  tout  cnfemblc  auec  du  vinaigre 
&  des  rofes.Et  quand  la  tcfte  fait  mal. il  faut 
oindre  la  partie  malade  de  cefiuy  vnguent,& 
verrez  fa  vertu  cftrc  mcrueilleufement  gran- 

Contre  douleur  de  tefie  durant  continuellement. 

Prenez  des  fueilles  de  lierre  noir  broyer 
les  ,  &  mettez  auec  du  vinaigre  de  l'huile 
&  du.  vin  ,  autant  d'vn^que  d'autre  :  faitw^ 
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botiillir  cela  cnfemble  pÛis'en  oignez  le  f,  5t 
&  les  tcmples,&  ce  profitera  grandcmc.u. 

2  V^ft  aduis  au  maladecinelatefleliiy  fen- 
de.a  caufc  de  la  grade  dDofet.r^pren.  du  lier- 
huit    r  •  tumcfleras  auec. 

cn  lT  î.*'""""  d^^PP"ude  toille  tu 
en  oindras  doucement  les  narines,  tej  tem- 
ples &  le  front.  Et  iî  la  douleur  cft  fort  ve- 
■iicmente,mctj  en  fus  le  cerueati. 

~^u:rement. 

rn^f''"    1  ^^«-"cll^^cl'vnc  corneille  ,  &  la 
cuifcz,puis  k  mangez   car  il  n'v  a  maladies 
de  re He,tant'grandes  n'y  vieilles  foient  elles, 
elle  ne  dcfchalTe  par  vertu  fingulierc. 
Centra  w;^r^;„e  venant  ftHdamement, 
}  «-enezdubenioin.broyez  le  auec  du  vin- 
a'gre,&  de  ce  oignez  le  front  &  les  temples, 
&  ce  appaiferaJa  douleur. 

Contre  dérangement  de  tvpe, 

«e,&  le  laiffcz  feu  hcr  delTus  &  guarira. 

vUeresde  ufics  tant  aux  hommes 
tjti*aux  enfant» 
:  '  ^.^"^z  <^"^el  de  taureau,  &  le  méfiez  awec 
du  vinaigre  ,  &  de  ce  frottez  la  tefte  après 
quiltittiede,  Ôctrouijçrcz  en  ce  merucU- 
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L  Jiéirc  player  vieilles  ^  fourrîes. 
Prenez  de  Therbc  de  c^idoinc,  broyez  la^ 
&.  puis  la  niellez  auec  du  viel  oingt ,  Sl  rap- 
pliquez fur  les  vlcercs^St  guarira. 

T$iêr  garder  ejue  la  chairne  croij^e  trof 
dans  vne  playz: 
Prcfvez  le  pouimo  dVn  mouto  tout  chaud^ 
&  l'appliquez  fus  la  playe,&  la  chair  fera  cf- 
galle  a  la  peau. 

Porir  ofîer  &  gudrîr  de  U  tigne, 
Ptcnez  vne  poignée  de  1  herbe,  de  rue,  & 
de  mie  oncede  fouiFre  vif;  &  faites  tout  cuire 
aucc  bo  vin  viel.  Et  vous  en  lauercz  la  tcfte; 
mais  il  faut  que  la  teOe  ait  cfté  làuee  deuant 
aueceauticdc  ,  comme  on  a  accouftuméde 
faire. 

Tour  faire  mourir  les  poulx. 
Prenez  da' petit  laid, lequel  reftc  quand  on 
fait  des  fourmagc  ,  mettez  y  irnpetit  de  vin- 
aigre ,  &  en  buuez  quelque  peu  de  iours,& 
tous  les  pouls  mourront,  &  n'en  rcnaiftront 
plus  aucuns  autre. 

Contre  difiilUt  'nn  du  cerneau f  e- 
fantetér  de  tefte. 
Prenez  les  racines  de  bettes  dites  porces 
ou  repareesj&  les  broyez  fort,puis  prenez  le 
ius  d'iccllesV    l'attirez  par  les  narines.  Cela 

attirera  toute  riiumcnr  dchtcftc;,  6c  la  fera 
icttcrhors, 


7lS  RlCSPTtf  Dl 

Contre  catarres  prochains  à  venir» 
llfauts*abftcnirdc  fouper  ,  &  ne  man- 
der aucunes  herbes,  chofes  faiccs  ne  gra(îcs. 
Carie  catarrc  vient  d'îndigeftion  des  vian- 
des :  &  pour  caufc  de  la  crudité,  à  ccftc  caufc 
fus  tout  on  doit  fuir  les  chofes  graflcs  ,  & 
quand  il  fera  guary,  il  pourra  Touppercom^ 
aie  auparauant. 

Votif  rejir/tindre  catarre. 
Prenez  cinq  parties  de  vin, &  la/îxicfmc 
dcmiclmeflez  tout  cnfcmble,  puisle  faites 
refroidir, &  en  faite  vn  gargarifmc. 
Vour  guurir  de  la  maUdio  de  la  barbe  ^&  delà 
tefle^efuand  le  fBÎl  chef  de  luy  t»e/îwe,. 
Premièrement  il  faut  tondre  auec  vn  ra- 
foir  le  lieu  »  puis  le  frotter  auec  vn  oignon 
bien  fort  :  &  ce  fait  prénez  de  Torgc  brufli, 
&  mis  en  poudre  ,  &  le  mcflez  auecgraifïc 
li'ours  ,  puis  appliquez  le  fus  le  lieu  ,  &  les 
cheucux  reuiendront. 

V9ur  garder  que  Us  cheucux  ne  tombent. 
Prenez  de  la  poudre  de  noixdecyprez 
^ruHeeSjde  la  cendre  des  ongles  des  mules, 
ou  mulets  bruflcz  ,  de  Thuile  de  myrte, de  la 
cendre  de  rats  bruflcz,  ou  de  leur  fies  en  pou  • 
dre  au/fi  de  la  cendre  ou  fiante  nouuelie  d'vn 
herifTon  &  de  la  fandaracha  ,  meflez  toutes 
lefdites  choies  auec  du  vinaigre  ,  &  de  la 
j^(À\  liquide  ^  puis  ks  menés  fus  U  teftc ,  & 
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ce  gardera  de  choir  les  chcucux. 

VoHrfuire  cYoiftre  U  barbe^&  Us  cheueux] 
Prenez  cela  qui  vient  aux  iarcts  des  afncs, 
rcfiTemblant  a  vcrrucs,&  le  bruflei ,  &  en  fai- 
re poudre  ,  laquelle  vous  mettez  en  huile 
vitil,pui$  rappliquerczlur  le  iicu.Cettc  cho- 
fc  a  telle  vertu ,  que  fi  on  frotte  ou  oingt  les 
mâchoires  dVne  femme  ^  certainement  la 
barba luy  viendra. 

Veut  faire  reuentr  les  chetteux. 
Prenez  tant  feulement  latcftc  dVnherif- 
fon^c  la  bruflczà  part,pui$  mettez  auec  ces 
cendres  la  graiflc  dudit  herilTon  ,  &  de  ce 
frottez  la  telle  ,  &  reuicndront  les  cheucux, 
combien  qu'il  y  ait  des  places  demeurées  de 
bleifurcs  &  naureures. 

^ittremenf. 
Prenez  vn  hcrlHon ,  &  le  bru/lez  entière- 
ment :  puis  mettez  celle  poudre  eu  cendres 
bien  mcnuéî  auec  de  loingt  d'ours  ,&  met- 
tez ceA  vngucnt  fus  toute  la  tcfte  d'vn  hom- 
me chauuc  ,  cela  fera  reuenir  les  cheucux 
beaux  comme  il  les  auoit  auparauant. 
VoHr  faire  les  cheueux  crefpeT^. 
Prenez  dci  cendres  de  cornes  de  moutons 
&  les  nncflcz  auec  de  l'huile ,  &  de  ce  frottc;& 
fouuent  la  tefte,mai5  il  faut  eAre  tondu. 
Tour  faire  les  cheueux  ttotrs, 

JPrcncz  du  6ea$  d*arondelUi,&  le  mettez 
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en  bon  vinaigre  dedans  vnc  phiole  ou  pot  us 
terre  vcrnifle,  puis  l'enfeueliliez  dans  vn  f 
mierou  fiens  dccheual ,  &  l*y  lailfez  trcn.. 
cinq  iours  cntcrré.Puis  oingncx  la  tefte  eftât 
îJonduë  de  ce  médicament  ^  â  l'ombre  auec  le 
pinceau  d*vn  peintre.  Mais  auât  que  de  faire 
ccjil  conuient  oindre  tout  le  vifage  de  graif- 
fc  de  cerf  5 afin  que  rien  dudit  vnguentnele 
noirciflc  ou  tache.  Et  pendant  que  k  teintu- 
re s'e(Tuye&  dcffcichetenczdans  voftre  bou- 
che de  rhuile ,  afin  que  les  dents  ne  noircif- 
feRt:&  le  quatricfmc  iour  après  que  tu  auras 
Ù'n  ladite  onôion/audra  lauer  la  tcfte. 
Tour  garder  tjue  les  cheveux  neihment 

chenus  ^  blancs. 
Prenez  des  vers  de  trrre  brufle2,&  mef-^l 
lez  celle  cendre  en  huile,&  en  frottez  voftre 
peigne  quand  vous  vous  peignez  ,  &  les  chi- 
ucux  ne  châgeront  point  de  couleur  en  vi'eiU 
lefle  :  c'cll  vn  fecrct  duquel  cemmuncmcrit 
vfcni  les  femmes: 

Tour  noircir  les  cheueux. 
Prenez  des  fueillcs  de  cyprès  broyées  ,  8c 
me/lees  auec  vinaigre  -puis  en  oignez  Içs  - 
cheueux,  cela  tiendra  les  blancs  cnnoir^iSc 
en  leur  place  en  feront  venir  de  tous  qoirs. 

Contre  douleur  des  jeux. 
*"  Prenez  des  chous  cruds  ^  Se  les  broyez  ,>6c 
trempez  caccdU  ius  du'paiu  blanc  ,  8t  eu 
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oigrcx  le  front ,  cela  oftera  la  douleur  de* 
eux. 

Contre  eihl6UtJf(fnePt  devepe, 
Prerex  du  Tel  armoniac  bruflé ,  broyez  î-c 
fort,&  puis  le  me  fiez  auec  de  i'vrinc  d'vn 
îcune  enfart5&  <îc  ce  oignez  fotiuent  les  yeux 
fi  en  mettez  defius  cela  abolira  &  ollcra  Tcf- 
èlouifTcment. 

Prenez  du  fuc  des  racines  de  fenoîl  bro- 
yees5&  mettez  autant  de  bon  miel  purifié,  & 
Cûiftz  le  tout  en  petit  feu  iuf^u'à  ce  qu'il 
foit  efpaix  corne  miel.  Puis  mcttcz  cela  dans 
vne  boette  d'airain.  Et  quand  il  fera befoin^ 
méfiez  cela  auec  eau  deciOcrne  ,  ou  laid 
de  femme  ,  &  pour  certain  cela  defehâfTera 
Pesblouiffcment  tout  foudain^fî  voiis  Cn  met- 
tez defTus  les  yeux. 

Contrit  tshlouifjtmtnt  ^  detlîhè  dcveue. 
Prenez  du  ius  de  centaure,  dite  fiel  de  ter- 
re du  iOii  de  celidoinc  ,  &  du  miel  pui  i£é  dc- 
chacune  cfgallc  portion, fi  c  fl<  z  tcvr  tnfem- 
ble.&  puis  en  oigtiez  les  yeux  ,  cela  les  gwa- 
rira  certainement. 

C  entre  la  tache  de  J^ffil, 
Prenez  du  fiel  d'vn  coq  blanCjbrovczlc 
auec  eau  ,  &  en  mettez  ai  x  yeux  ,  &  il  oftc- 
ra  la  tacbe  ,  confommera  le.^  gouttes  de  fang, 
cftau!»  aux  yeux,&  fouifit  la  rcuë. 

Zz 


ricept«s 
Tour  op€Y  les  Cheneux  nuif^nt  aux  four dU,^  ' 

11  faut  que  vous  arrachez  &  tirez  foigneu-  ■ 
fcment  les  poils  des  ycnx ,  Icfquels  y  nuifent  j 
&  cmpefchent;&  puis  oignez  le  licuauecdu  \ 
fang  de  bouc  tout  chaud  ,  ou  de  fang  de  iic- 
urc:ou  de  chauuc  fourii,  ou  bien  le  frotte  a- 
%cc  dulaid  de  chienne  ,  ou  bien  auec  vnc  cf- 
guille  de  ciiiurc  ,  laquelle  eftant  fouucnt  ef-  '• 
chaufFcc  foit  efteinte  en  vinaigre ,  de  laquel- 
le vous  toucherez  le  lieu ,  &  les  poils  ne  re- 
uicndro«t  point. 
Tour  garder  qne  Us  fills  eflant  drrache'^^nt 
reuiennent  aux  y  eux  . 

Faites  bruflcr  des  fangfuës  dans  vn  pot  de 
terre  ,  puis  prenez  de  cclJe  cendre  bien  puU 
uerifee,^  en  mettez  fus  le  lieu  duquel  on  i 
arraché  des  poils,  &  il  n'y  en  reuiendra  plus* 
Contre  toutes  doulenn  des  oreilles. 

Prenez  vn  fcrupule  de  fiel  de  chicure ,  & 
autant  de  niiel, broyez  tout  enfemble,  puis  le 
mettez  efchautfer  dans  vne  pocllej&  le  met- 
tez dans  l'oreille  y  &cftoupésU auec  delà 
laînc  y  ilgiiarira  toutes  doulcirrs  d'oreiiles,. 
bien  qu'il  y  ait  du  chancre 

Centre  douleur  des  oreilles y&  furdttéyô* 
four  purger  les  afoûumes  d*icelles. 
Prenez  dubenioin,  &  du  laid  de  chioirc 
tout  frais:  meidés  tout  cnfcmblc  ,  puismctry 
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t exauce  du  fiel  de  taureau,  &  dcniiiilcdc 
C€dre3autant  d'vn  cjuc  d'autre. Icttey.  de  cecy 
tiède  dans  les  oreilles ,  &  il  appaifcra  mer- 
ucilleufement  les  douleurs  d'icel]eSj&  con- 
forte rhouyc  dcbile,  &  aulTi  purge  lesapo- 
fturaes  des  oreilles. 

Contre  dotiUuY  des  oreilles, 

Prcns  de  l'vrine  de  porc  fangiicr  5  faites 
lacfchautlcr  fus  le  feu  ^  puis  la  mettez  di»î3S 
l'oreille^car  c*cft  vn  (ingulicr  remède»  Ladi- 
te vrinc  fc  peut  garder  dans  vne  phiole  de 
verre ,  ou  bien  mieux  dans  la  veflle  mcfmc  du 
porc  fanglier. 

Contre  h  [on  &  tintement  ou  hruit  des  oreilles» 
Prens  de  la  graifje  d'ojCjdc  ius  de  rafian^ 
&  du  ius  d'aulx  aulx  broyc7.  :  mcilcz  tonc 
cnfcmblc  ,  &  le  verfcz dans  les  oreilles  ^  6c 
pour  certain  cela  guarira. 

Contre  tcuf  maux  d^oYcillet» 
Prenez  des  vers  de  terre^S:  les  faites  cuîrc 
tuec  grailTe  d*oyc  :  puis  de  gouttez  de  celle 
decoâion  dans  Torcilk  malade ,  &  n*y  a  fi 
mauuais  mal  qui  ne  guariife. 

Cotrtre  fouvdefjt  &  difficulté  à'ouye. 
Prenez  du  fiel  de  boeuf  ,  6:  de  Tvrine  de 
bouc  3  meflez  «tout  cnfcmblc^  Se  puis  en  met- 
tez en  l'oreille  de  laquelle  on  n'en  peut  bien 
ouyr,&  foudain  guarira. 

Qhn  fiçfêUur  d*9r(}iUs^fQii','ditéyhoue  &  erdyrc 

.   
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'Vers  Ô"  enny  (fiant. 

Prenez  du  ius  d'oignons,  &  le  me/îcz  arec 
du  miel,puis  le  diflilezcn  l'oreille  ,  &  gua- 
rirez. 

Tour  épancher  le  fang  fartant  du  nc\. 
Prenez  dii  vinaigre  bien  fort ,  &  en  vcr- 
fez  dans  l'oreille  du  coflé  dont  le  fang  fort, 
&  fi  l*on  feigne  des  deux  coftcz  ,  vods  met- 
trez du  vinaigre  aux  d'eux  oreilles,  &  ce  l'ar- 
iclîera. 

Pour  gttartr  U  maUdie^qu^on  dit  ^tu^- 

fe  ou  nolinte  tanière» 
Prenez  le  ius  de  Therbe  dite  dracanculus 
ou  ferpctine ,  puis  mettez  d*iceJuy  ius  dûs  les 
narines^ou  trempez  en  iceluyvn  linge,&l*ap- 
pliquez  fus  le  maljSf  Toftcz  le  iour  aprcs,car 
cela  arrachera  toutes  les  racines  du  mal. 
Cùfitre  fuanteuT  de  bouche. 
Prenez  d'vnc  racine  nomee  accorios,,ou 
calamus  aromaticus  ,  &  la  mafchar  â  ieon. 
corne  fi  c'eftoit  mattic ,  la  tenant  long  temps 
e  n  la  bouchCjCcla  fera  bonne  haleine. 
Centre  douleur  des  dents» 
Prenez  de  la  racine  de  lufquiam  , faites 
la  cuire  auec  vinaigre, puis  tenez  icelie  deco- 
àiondans  voftre  bouche,&  garirez. 

Autrement. 
Prenez  des  vers  de  terre  ,  faites  les  cuire  en 
huilCj  puis  Icsbroyez  fort,  &  mettez  de  ccl- 
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le  dccoaion  dans  l'oreille  du  coitc  que 
deat  fait  nul,&  la  iouleur  celfcra. 

Vonr  f^ire  tomber  HT  cho'n  Les  dents. 

Prenez  des  vers  de  terre  les  faite,  bviif- 
1er  fus  vue  tuille  bien  cmb. afce  &  rouge,puï» 
après  prenez  des  ccnd.es  dcfdiis  vers  ainh 
bruflez,&  en  mettez  dans  Us  dents  crcufc.  & 
dolcntes,&  les  couurez  de  circ,&  faciUmcnc 
cherront  fans  faire  doilsur  aucune. 

Tetér  blanchir  les  dents  ejui  f-int  noires, 

Prenez'da  pain  blanc,&  de  la  pierre  ponce 
autant  d'vn  que  d^autre.  bruflcz  tout  enfcm- 
ble ,  puis  faites-  en  de  la  poudre  ,  de  laquelle 
.vous  frottez  les  dents  tous  les  lours  :  &  elles 
ilcuiendront  tresb  lanchcs. 

VoHf  cetêx  tfuifont  enroue-i^, 

11  faut  qu'ils  auallent  trois  matins  durans: 
yn  moyeu  d'œuf  tout  cru ,  &  frais  &  guari- 
ront. 

Tour  gttarîr  Ui  ff(  rouelles.  ^ 
Prenes  de  la  farine  d'orge  de  la  poixliqui- 
de ,  de  la  cire ,  &  huile  cfgalle  portions  méf- 
iez tout  enfemble,&  le  faites  bien  cuire  ,  &  y 
mettez  d'vrine  d'enfant ,  ne  le  remuant  fort 
puis  vous  l'appliquerez  fus  le  mal  en  forme 
d'cmplaftrc,&  le  mal  guarira. 

V  our  cognoi[ire  les  efcrouelles^  > 
Prenez  vn  ver  de  terre  toat  vif ,  &  le  met- 
uzfus  rcnflure  ou  mal  ,  puis  couurcz-le 
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aucc  vnc  fueille:  f\  ce  mal  cft  les  efcrouellcj, 
le  ver  (c  remuera  en  terre,finon,il  reftcr,a  ca- 
ticr  &  fain. 

Contre  U  tf>ux,&  diftiUatîon  de  Ufetêfrine 
&  dt*  poulmon ,  &  defluBion  des  yeux  ,  douleur 
de  veffi.c^cf  quand  U  tuvau  de  Vvrine  efi  efioufé: 
laquelle  chsfi  ej}  caufe  quon  ne  feut  f  ilj'er^jinsn 
^ttec  grande  difùuUé,  ^uffi  four  ceux  qui  iet- 
tent  Ufang  far  U  bouche^  ou  auec  Cvrtne  :  auff$ 
contre  le  flux  de  ventre,  0-  celique  ,  &  douleur 
•u  pefinteurde  ventre ,  &  colère  ,  &  contre  vn 
'iJomtffemeni  ,  lequel  preuhnt  fins  fteure,  ^uffi 
contre  tontes  douleurs  de  corps  excepté  de  U  re- 
fte  &  tnefmement  contre  vlceraticn  de  poulmon^ 
fi  on  en  donne  vn  ou  deux  eleSîuaires . 

Prenez  fix  dracli.  de  myrthe  ,  cinq  drach- 
mes d'encens,  q*  arre  drachmes  de  fuc  de  pa- 
uotjdir  opium,  fix  drachmes  de  fafran  ,  qua- 
tre drachmes  de  femence  de  iiifquiam  blanc 
dit  hanibanc,  &  quatre  drachmes  de  Tecor- 
ce  de  la  t  acine  de  iufquiam  noir.  Vous  pul- 
ucriferez  ladite  efcorce  à  part  foy  ,  &  la  paf- 
Terez  parmy  vn  crible  bien  délié  &  menw, 
puis  après  moudrez  le  fafran,  puis  la  femen- 
ce de  iufquiam  blanc,  &  après  la  mirthc& 
encens  anec  Icfquels  vous  méfierez  le  fuc 
de  pauot .  lequel  aura  trempé  le  iour  précè- 
dent en  eau  5  &  ce  fait ,  vous  y  mettrez  in- 
continent vn  peu  d*cau ,  afin  qu*oncn  puiflc 


fi' 


iaire  des  trochifquesou  tablettes,  Icfqucllcs 
feront  du  poix  de  demye  drachme.  On  eo 
prendra  le  foir  auec  trois  bouchées  d'eau. 

Cela  prouoquc  le  dormir  ,8c  appaife  toute 
douleur,  comme  il  cft  dit  c/ deffus.  Stv'ous 
voulez ,  vous  en  ferez  des  pilules ,  car  li  clt 

tout  vn,quand  à  la  vertu. 

Contre  toute  forte  tour  ^ 

Prenez  le  ius  des  poteaux  broyez. ,  &  le 
faites  cuire  auec  huile  puis  le  donnez  a  boi- 
re à  ceux  qui  ont  grande  toux  ,  &  ce  Icui 
profite  grandement.  ^ 

Contre  toux  tant  forte  quUUefott. 
Prend  .iufoutfre  en  poudre,tant  que  vous 
en  potirrex  prendre  auec  trois  doigts ,  don- 
nez cela  auec  vnoeuf  a  demy  cuit,  auant  def- 
icuncr,  cinqiours  durant,  fi c'eft  vn  grand 
perfomugc:&  fic'ca  vn  enfant  trois  matins 
&  c'y  aura  fi  forte  toux  qui  ne  foit  guaric 
dans  ledit  temps. 

Z^aur  quelq»vn  £yant  aualie  vnejangji*e^ 
Prens  du  vinaigre  dans  lequel  on  â  eltcine 
du  fer  rouge  au  parauant  :  &  en  iccluy  met- 
tez du  beurre  ,&  le  faites  chauffer  petit  a  ae- 
tit,puis  k  donnez  à  boire,*:  Ce  fera  ( 

fangfuwis.  .  , 

Contre  toux  enuteiUte. 

Prcns  du  foutfrc  vif ,  le  pulucr 

ftia  ,  cnucloppcz-iedans  du  vieil 

Z  z  iiij 
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Rorc:puis  vom  en  donnerez  trois  pilules  le 
premier  lourjc  fecoad  dcuît,Ie  tiers  vne.  Et 
faut  q.ie  efdites  pilules  foyent  faite s,de  for- 
te    ot  les  puilFe  a-jaller. 

Contre  fltix  de  C*ng  fartant  de  l* artère, 
dit  poulmotz^ou  di4  foye. 
Prenez  de  la  racine  de  cô{-/re,ditc  mareue- 
rites,lauci  h  en  eau  froide ,  &  la  racles  aucc 
vncoufte.iad  yuoireou  d  os.  Domicz-en  au  | 
patient  deux  onces  ou  plus ,  &r tant  qu'il  en 
pourra  mâger.Notez  qu'il  „e  faut  point  tou- 
cher  <lc  vinaigre  ce  iour  ii, combien  qVil 
ait  grande  vertu  d'arrefter  le  fang ,  car  ccr, 
tes  II  ofte  eflfca  &  vertu  de  cefte  racine ,  Ci 
on  en  baille  auecicellc. 
ToHr  relltuinire  vntresgrand  vomijfement. 

Prenez  vn  peu  de  foulFre  vif,  &  autant  de 
cieure  de  corne  de  cerf,  le  toutcftanr  broyé 
&  mt.  cn  poudre  mcHez  le  dans  i.  œ;if  mol^ 
lct,Sc  le  bcuacz,cela  appaifcra  le  vomir. 
Tourceiéx       ne  pénitent  retenir  U  viande, 

d*ns  l'e^'iffm  ich.uins  U  vomij^ent. 
Prenez  vn  peu  d'alocs  ,&  le  donnez  i  boi, 
re  aucc  eau  froide  ,  cela  fera  retenir  la  vian- 
4e  dans  rcltoinach. 

Voi4r  efi.tncher  o!»  appaiper  Ufoif, 
Prenez  de  l'eau ,  &  de  I  huilc  meflez  en- 
semble :  faites  la  vnpen  efcbaurcr,  &  la  bu* 
uci^adiKoatiacat  yo.TriiireL-la.Et  s'ilefl  ne. 
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.  ceff^irc ,  vous  fcrcx  cela  derechef ,  &  ce  ap- 
;  paiCera  la  foif. 

Autrement, 

Prenez  vn  moyeu  d'œuf  de  pouUc  h  demy 
'  cuit  ,&  le  mzùcz  auec  huile  ,&  puis  Tauallex 
&  ce  oilera  la  foif. 

^utrentfnr. 
Prenez  vnc  pierre  dans  vne  fontaine  ,&  la 
mettez  fou dain  fous  la  langue  j  &  l'y  tenez 

quelque  peu  la  foif  ccflera. 

P$»r  appai fer  le  fun^%lot  ou  hoquet, 

Prens  vne  cuiller  pleine  de  vinaigre  fcilli- 
tiqae,&  Tauallezjfoudain  le  fanglot  ceffera. 
Vour  app4ifer  le  fanglot  qui  vient  fouuent. 
Prenez  de  l'eau  chaude  ,  &  y  mettez  les 
mains  lefquellcs  vous  y  tiendrez  longueraét 
&  le  hoquet  ccflera. 

B^mede  founerain  pour  ceux  qui  snt  le  C9l 
penché  fur  les  efpaules    caufe  des 
nerfs  retirer^: ainfi  pour  ceux 
qui  ont  les  gouttes. 
Prenez  des  couïllons  de  licure , ditsca- 
fiorcum,du  poiure  blanc  &  du  pcrfil^de  cha- 
cun efgallement.  Broyez  le  tout  enfcmbic, 
puis  le  pafTez  par  vn  crible.  Et  ce  fait ,  pre- 
nez vne  pleine  cuiller  de  cela,&  la  mettez  a- 
uec  autant  de  miel ,  &  deux  bouchées  d'eau 
chaude  &  le  donnez  i  boire  au  malade  auant 
4eiiuner,6c  guarira^ 


F.  B  C  E  I' 


Vour  ofierU 


s    D  E 


puanteur  de 
i'rencz  du  bcnioin  bien  vieil,  faites  le  put- 
uerifer  &  criblcr,puis  en  frottez  les  aifTcllcs, 
&  elles  fentiront  bon. 

Contre  apo/iuntes  lenans  à  laraclne  det  onglet. 
Prenez  vn  gland  broyé  aucc  du  fauon,& 
mettez  celadeffus-Cc  guariront. 

Votêr  faire  reuenir  incontintnt  Us  ongles 

ejîant  tombt\. 
Prenez  de  l'herbe  dite  quinte  fueillc  ,&  la 
broyez  auec  quelque  greffe  que  ce  foit  :  puii 
*ncttez  cela  fus  le  licuj  &  Tongle  rcuiendra 
incontinent. 

Contre  malles  dertrtt»  \ 
Prenez  des  branches  nouuelles  de  fîjîuîcr  i 
aitcs  les  cuire  dans  du  vinaigrcjpuis  les  bro- 
yczYort,&  de  ce  engraiflcz  le  mai,&  certai- 
nement guarira. 

Vour  cfier  la galU  ou  feuvoUgevenat auvifage. 
Prenez,  des  racines  de  concombre  fauua^c, 
faites  les  cuire  iufqucs  au  tieis,puis  les  bro- 
yez bien  :  &  y  adiouftcz  du  litavgc  d*argcnr, 
&  du  fouffre  en  poudre, autant  d'vn  que  d*au- 
trc,&y  mettezvnpeudcciic,&  de  ce  frottez 
&  oignez  le  lieu  malade, &  guarira. 

Contreles  bourgeons  ortfa/hUes  qui  viennent 
en  la  face  ,  tantfoHr  canfe  de  la  chaleur  dt*  Sor 
leil  que  autrement, 

i'reaez  le  moyeu  d*vaxïaf,  cuit  broyez 


iJfelU 
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kaiîcc  du  miel ,  &  dcU  ccruCe ,  &  de  ce  oi^ 
çneT.  les  boutons  du  vifage  &  guariront. 
Cïtre  t.HUx  taches, fMdes  ouvlceres  en  Ufaee. 

Prenez  du  malHc^dc-l'herbe  dite  glcteroti 
ou  barbane,du  fauô  de  la  cire  de  Phuile  vieil 
du  litaree  d'argent  autant  dVne  que  d  autre: 
meOex  tout  enfemble  ,  &  le  cuifex  en  forme 
d'vnguent  &  de  ce  oignez  le  lieu  dolent ,  Se 
guarira. 

Tour  ofler  la  mireeur  du  cûl,&  les  ta- 
ches du  vifage. 
Prenez  de  la  farine  de  fcbues,&  la  deftrem- 
pezauecduius  du  dedans  des  ponçons  &  en 
faites  huit  trochifques.lefqueis  lailTerez  fci- 
cher  en  Tombre  Et  qua«d  vous  voudrez  aller 
aux  bains,YOUS  prendrez  lefdites  trochifques 
tant  que  bon  vousfemblera,&  IcsconcafTercz 
aucc  eau ,  &  de  ce  oindrez  les  taches ,  auant 
au» entrer  auxbains.Et  quand  vous  commen- 
cerez à  fuer,alors  vous  frotterez  le  heu  ,&  le 
lauerez,&  lestaches  ce  perdront. 

Contremeurtrijfeftre  du  vifage  Jatte  far 

_  cheute  ou  hatture, 

^*^renex  Vefcorce  d'vn  refortjbroyez  îa  fort, 

^  &lameflezaucc  miel,^  de  ce  oignez  le  lieu 

|^'t&  guarita. 

Autrement, 
Prenexdu  fromage  de  chieure  tout  frais, 
I     ^  mol,  broyez  le  aucc  du  miel ,  puis  TappU- 
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quez  fus  le  lieu ,  &  le  couurcz  auec  vn  drap- 
pcau,&  ce  oftcra  toute  meurtriireure. 
Contre  verrHCj  &  mnlandret. 
Prcnsde  Therbeau  cancre  dite  la  queue 
de  fcorpiouj  broyez -li  fort  ,&  Incttcz  vn 
grain  de  (cl  auec  ,  puis  appliquez  cela  delfus 
ks  verrucsj&  elles  cherront. 

Contre  enfleure  deftontach  ^  douleur  de  reins ^ 
£raueUe^flt4mescoUi(jues  hemorrhoidesy&mala^ 
dies  di4fondeniet^aufftfoHr  reftraindre  les  fleurs 
des  femmes  four  ceux  ejui  ont  mal  aufoye  &  en 
U  râtelle  anjji pour  ceux  qui  touffent  ordin.tire- 
ment^^ourceux  qut  tombent  du  waUaduque. 

Prenez  r.  onces  de  racine  d'enulla  campa- 
na,  trois  onces  de  graine  de  fenoil ,  deux  on- 
ces de  poiure  noir.Pillcz  lefditcschofes  cha« 
cune  à  part ,  &  les  criblez  bien  menu.  Puis 
mettez  le  tout  dans  miel  à  dcmy  cuit ,  &  en- 
donnez  le  gros  d*vnc  aucleine  auec  eau  chau- 
de, aucuns  }c  prenne  auec  oxymcl ,  les  autres 
auec  vin  :  Se  le  prennent  tout  feul  dans  vnc 
cuillcr,pour  faire  paffer  les  picr  res. 

Contre  douleur  de  râtelle. 

Prenez  vnc  drachme  de  racine  d*EnulIa- 
campana  feiche  puluerifee ,  puis  paflec  bien 
menu ,  &  la  donnez  auec  du  vin  vieil  à  icun. 
^  guarirala  douleur  delà  ratte. 

y4Htr€menP» 


©IVtKi  AVTHIVRS. 

poudi 


Prenez  du  cumin  en  poudre  ce  que  pour- 
rez empoigner  aucc  trois  doits  ,&  le  bro- 
yez auec  du  vin,  puis  le  donnez  à  boire  auanc 
dcfîuner  &  ce  oilcra  la  douleur. 

Contre  douleur  de  rable. 
Prenez  la  racine  de  glaycul,  broyez  la  auc^ 
foHphie         graifle  d'ours  ,  puis  appliquez 
cela  fus  le  rablc  en  forme  d'éplallrc  ,  &.  vous 
aurez  fouuerain  remède. 

Contre  enfleure  ch  vkerts  des  reins^& 

des  rongnons. 
Prcns  des  fucillc^dc  rofcs  feichcsjfemcn-i 
ces  de  pauot  noir  ,  &  des  noyaux  ou  grains 
de  pain  ,  efgalle  portion  pillez  chaque  cbofe 
à  part  puis  meflcz  tout  enfcmblc  ,  &  de  ce 
vous  en  prendrez  le  gros  d*vnc  noix  &  le 
mettez  dans  deux  bouchées  de  vin  cuit  ,  & 
trois  bouchées  d'eau  ,  &  le  donnez  à  boire  aii 
malade,  &  ce  le  guarira  combien  qu'il pif- 
fafl  fanglant. 

Contre  donleur  degratteUey&  fout 
fairtvrintr, 

Prens  vn  peu  de  pierre d^AmbrCj^ delà  ra- 
cînCjde  cyperuSjOU  fouchet  &  du  poiure,  pil- 
lez tout  ccla,puis  cuifez  le,&  de  ce  dôncz  en 
vnc  pleine  cuiller  auant  defiuner  ,  il  ferapif- 
fer,&  appaifera  la  douleur  de  la  grauelb. 
Contre  la  donleur  de  rems. 

Prenez  vne  liure  de  guimauucs  ,fines4e 
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brebis  toute  fraifchc,  &  vieil  oingt  de  chacîî 
Jeux  liiires:piIcztoutcs  ces  chofcs  ,  &  Içj 
mcûcz  enfemble,  puis  mettez  cela  dcflus  de 
laJaineauec  Ja  fucur,&  l'appliquez  fus  les 
rcinsen  forme  d'emplaftrc ,  &  ceoaerafou- 
dainla  douleur. 

Contre  grauel/e, 
Prcns  racines  d'afpcrges,dela  faxifrage,  h 
racines  de  barbane,  laracine  d'achc  ,1a  raci- 
ne d'hyeble ,  trois  tefics  d'aulx  ,  des  fcirilles 
defaule  ,&  vn  peu  de  perfil  macedoniquc 
pile  routes  ces  chofes&Jes  mcflc  cnfcmblc, 
puis  en  donne  à  boire  trois  matins ,  auec  du 
Tin  cuit  ou  auec  vin  doux  ,  ou  miel,  &  cela 
fera  piflcr  la  grauelle. 

Contrt  douleurs  deveffte^&grauelle. 
Prcns  la  peau  d*vn  lieurc  tout  fiairchc- 
incnt  cfcorché,  mets- la  auec  fes  poils  dans 
m  pot  de  terre  ou  fus  vne  tuile  nette  ,  &  ce 
fait  5  mets  le  tout  au  feu  tellement  cjuc  tu 
puiffcs  faire  poudre  d'icellc  peau  laquelle 
poudre  eftant  criblée  ,  tu  gardera  dans  vu 
veiiïeaunet.  Et  quant  il  fera  de  neceflTité 
tu  prendras  de  ladite  poudre  trois  cueillc- 
rces  en  bruuagc.  Laquelle  chofe  appaife  in- 
continent les  douleurs  de  velîîc  &  la  gra- 
«elle,  Ncantmoins  le  icmedc  auroit  plus 
grand  vertu,  fi  on  prenoit  le  Heure  tout  vif 
qu'on  le  wifl  danfr  vn  pot  de  terre  neuf  , 


î>TrE1^S    AVTHîVRS.  73^ 

qu'on  cftoupaft  tous  les  pcrtuis  aucc  plaHrc 
ou  terre  gralfc  ,  tellement  qu*il'ne  fortift 
point  d'air  dudit  pot.  Puis  fi  on  incttoit  ice- 
^'1  luy  pot  dans  vn  four  ,  &  qu'on  laiffaft  tout 
fcrufler  à  petit  feu  ,  5«  quand  tout  fcroit  bien 
bruflé  ,  &  qu'on  le  puluerifaft  &  paflaft  bien- 
mcDu  par  vn  crible  5  &  puis  qu*onlemiftà 
poinft.  Cccy  cft  bon ,  paur  ceuxqui  ont  la» 
grauclle  ,  &  aufTi  ceux  qui  pifle  lefang  ,  ii> 
on  en  prend  auec  du  vin. 

Contre  caqt*ef.ingt»€y«u  tremhees  de  ventre. 
Prenez  du  îaiS  &  y  eftaignés  des  caillous- 
allumes,  ou  i.\x  fer  chaud  ,  &  quand  vous  au- 
rés  cela  fait  plufîeurs  fois ,  donnés:  Ici  boire 
au  malade  ,  pourueu  toutesfois  qu'il  n'ait 
point  d^fiéurCjSc  il  guarira. 

Contre  iffrcinte  tremhees  dtvenirt». 
Prcns  fcpt  ou  9.  grains  rouges  &  longues* 
d'vn  rofier  fauuage  ,  &  qu'ils  foyent  meurs. 
Broyez  les  fort,  puis  les  donnez  au  patient 
uec  duviavieiljS'il  n*a  fîeurc:& s'il  eft  febri- 
citant  donnez- le  auec  eau.  Et  s'il  eft  expé- 
dient ,  vous  en  donnerez  trois  iours  durans^ 
&  autres&  vn  fouuerain  remède^ 

Votir  ncttx  qui  ont  trencbeej^Û'  $rof  gratid 

flux  de  ventre. 
Prens  des  moyaux  d'œufs  cuits  ou  cruds,, 
des  raifins  fauuages  vers  ,  de  nois  de  galles- 
autant  pci'ant  d'vn  que  d'autre ,  nieflciious 


en  fcmblc  en  le  broyant  ,  puis  le  donner  ait 
patient ,  &  qu'il  foit  diauci  quand  il  boira  fie 
guarira. 

Contre  lacolU^ue, 
Prcnc*^  vnc  poulie  toute  viue  ,  &  gardez 
qu'elle  ne  nnangc  en  deux  iours..  puis  tuez  la, 
&  prenez  vnc  petite  peau  laquelle  eil  en  foa 
'Cftomachou  gofier  ^faites  la  feicher  ,  &  a- 
pres  la  mettez  en  poudre  laquelle  vous  don- 
nerez auec  du  gros  vin  rude  &  afpre.Et  faut 
que  ccluy  qui  en  prend  foit  âieun  ,  &  qu*il 
n'ait  point  fouppé  le  ieur  précèdent  ,ains  ait 
vefcu  fobrement,&  guarira. 
Contre  la  douleur  decohqiie  venant  fubitemeni. 
Prenez  le  talon  d'vnlieure  ,  &  leportez 
fus  vous ,  &  la  colique  venant  fr.bitenient  ne 
vous  atteindra  iamais. 

Contre  la  douliur  aux  entrailles. 
Prenez  des  fucillcs  de  laurier ,  faites  les 
cuire  en  eau,  puis  donnez  à  boire  de  celle  dc- 
<:oâion  au  patient^fif  guarira. 

Tcur  arrefier  flt»x  de  'ventre, 
Prcns  la  racine  de  cornes  de  cerf  laquelle 
tient  la  tcHe  ,  &  en  faites  poudre  ou  cieurtf 
déliée  auec  vne  lime:  &  d'icelle  poudre  don- 
nez en  vne  drachme  auec  de  gros  vin  vn  plein 

pobelet  :  ce  arrcftera  le  flux  de  ventre ,  Ci  on 

F  .... 

le  continue  trois  matins. 

Contr-t  tremheei  Ât  vantrt  au  ilffenttrU. 

Preas 
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'Prcr.s  vnc  pomme  de  grenade  ou  i^iu- 
kms  &  les  mets  en  vn  pet  de  terre  ,  lequel 
rtneftoupperasbien.&lutcvas  auec  argillc.a- 
.fin  qu'il  n'en  forte  point  de  vent.  Ce  fait  tu 
le  mettras  envnfour  pourle  faire  bruficr;puis 
mets  celle  grenade  en  poudre  bien  primera  • 
quelle  tu  garderas.  Et  quand  tu  auras  quel- 
ques trëchecs  devcntre  venant  foudainemcr, 

bois  vn  peu  d'icellc  poudre  aucc  du  vin,&  tu 
feras  cuary  incontinent. 

ToarcognoiPreh  ><i  ..  ...e  occulte  de 
fjmlpHV7i.&  le  guarir, 
Prcnsvn  petit  chien  qui  tettecr.cores  ,  &' 
fe  fais  coucher  iour  &  nuit  aucc  le  malade 
refpace  de  trois  iours,cepcndant  lequel  tcps 
le  malade  prendra  du  kia  dans  fa  borehcA 
k  icttera  en  celle  du  petit  chien.  Vi^n  picns 
ledit  chic,&  le  fends:  &  cogncillras  la  partJC 
malade  de  l'homme  par  celle  du  chien  que 
verras  blcfiee  ou  mal  faine:car  certaincmcnc 
le  chien  attire  à  foy  le  mal  oculic  6i  cache, 
dont  il  mcurt3&  le  malade  guarira.Ei  faut  ea- 

terrcr  le  chien.  . . 

Tour  guarir  ceux  eut  ietunt  le  favg  par  lejo- 
dement^&f9urceux  qui  ovt  le  favgcorrctPfu, 

Prcns  le  fourgcon  des  orties  graifches  ou 
grainges,&  qu'il  feii  tendre  ,  bvoyc  le  fort  cti 
vnmQiticr,  pwis  i'ms  cnk  ius  ,  &  le  don- 
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nez.   boire  du  matin  feul  auec  fart  vin^u  re* 
eau  froidcjtroîi  iours  durans  ^  Se  n'y  aura 
fang  corrompu  qui  ne  foit  purifie^ny  flux  qui 
n'arrefte. 

Contre  les  vers  qui  s' engendrent  dans 
Us  cgrps  des  hommes, 
Prcns  du  fiel  de  taureau, &  en  iccluy  trem- 
pe de  la  laine, 5:  puis  la  mt  ts  fus  le  nombril, 
&'  fera  for  tir  les  vers  hors  du  corps. 

Contre  efpruintes yOn  dejir  tCMer  à.  Lt  feUe^ 

étuec  f-u  dcjj'  ci. 
Prcns  du  laid  de  vache  cuit  ,  &  en  donne 
fouuent  à  boire  au  malade, ^5;  siurira. 

Contre  doultur  de  collique, 
Prens  vnc  hupc ,  &  la  brufle  toute  entière 
auec  fes  plumes, puis  en  prens  de  Ja  cendre  5c 
en  donne  à  boire  au  malade  auec  du  vin. 
Contre  vUeres  dtrcul  ou  fondement, 
Prens  des  noyaux  de  dattes  &  les  brufle, 
puis  les  mctsci  poudre  fort  délice ,  d  icelle 
poudre  tu  en  mettras  fouuent  fus  les  fîftules 

©u  vlceres  du  fondement,  ou  trou  du  cul  & 
guariront. 

Tour  guarir  Us  hemorrhoides  eu  ceux 
qui  fetdent  Uurfang, 
Prens  des  porcaux  ,  broyé  le  fort,&  en  ti- 
re le  ius, que  donneras  â  boire  au  patient  a- 
uant  defieuncr  ,  6c  wcontineot  cclfcront  les 
hcmoirhoides. 
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Centre  vUeres  dn  fondement ^&  vne  mAiiûie 
qu  on  nemme  i:ou[îior,Kirentent 
le  mal  fu'int  Fiacre, 
Prens  Pefcorce  d*vnc  i^rcnade  iconcnffc 
&  la  fais  cuire  en  bon  vinjpniv  broyé  fort  ce- 
la,&  le  mets  fus  le  mal  en  forme  d'emplaflre 
ce  î^uarira  infailliblement  les  vlccres  du  fon^ 
dément. 

'Peur  faire  fondre  "jve  apoflume  (fiant  aux  aines 
Prensducrclîon  alenois  ,  &lcbroycaucc 
de  la  poix:puis  rapplit^uc  fus  l'euilcure.à  ce 
la  confommeia. 

^utrcTrent, 
Trcns  chaux  viiic,  deux  telles  d*aulx  ,  8i 
trois  moyeux  d'œufs  ,  mcfletout  ei^ft-mble, 
&  puis  l'applique  fus  le  mal  en  forme  d'em- 
pîaûre.  Cela  fera  cfuanc'vîvr  toute  douleur 
^^^cnflure  des  apoftumes. 

Contre  hl effare  ou  efcorcheure  de*jr^,,,  p^^j. 
efchaufftmem  &  far  longchcinif^^ùs 
■pieds ^cu  entre  les  cwffes, 
Prens  vn  mortier  de  plomb  ,  &  vn  pilon 
roe  plomb, mets  en  iceluy  mortier  de  Thuy- 
fe  rofat,&  vn  moyeu  d'œuf  ,  lefqiîelics  cbo- 
fcs  tu  moudras  tant  qu'elles  foycnt  cfpaif- 
hïes  :  &  qu'il  y  ait  quelque  portion  dudit 
plomb  meflec  auec  ledit  vnouciu.  Et  quand 
ilferaefpais  comme  emplaflre  ,  tu  l'cften- 
dras  fus  du  Jingc  doux  &:  prime  :  puis  le 

Aaa  ij 
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snets  fus  k  mal ,  &  continue  cccy  par  tro  c 
iours  j  iufques  â  tant  que  Pcfcorcliure  foie 
guaric. 

Contre  enflure  &  doulenr  de  la 
fiante  des  piedr. 
Prens  de  là  moufle  cjui  croit  dans  Tcau,  & 
qu'elle  foit  toute  verdc  ,  broyé  la  fort  auec 
huile  d'oliuc,puis  l'applique  fus  le  mal  auec 
V"  Iinge,&  ce  appaifera  la  doulcur,&  oftcra- 
rcnfîure. 

Veur  tirer  hou  tontes  chofes  fichées  a» 
ccrpf^conime  eff'mes. 
Prens  de  Tefponge  ou  de  la  laine  trcmpce 
en  vrine,&  la  metc  ûis  la  chofe  qui  ell  fichée 
au  corps_,eUc  fortira  fans  douleur. 
Vour  firsr  bers  toutes  thofes  fichées  an  corpt^ 
Prensdu  lard, &  le  fais  cuire  auec  fa  graj^. 
fc,puis  rapplique  fus  le  licu,&  le  lie  ^  &  ji  at- 
tirera toutes  chofes  hors,  ' 
Tour  faire  choir  les  verrues. 
Qviand  on  tuera  vn  porc  ,  ilfauque  ccluy 
quia  des  verrues  rcçoiuc  lefangtout  chaud 
deflus  le  membre,où  font  Icfditcs  verrues  ^  5c 
incontinent  qu'il  fera  fec  ,  qu'il  le  lauc.  Et 
fic'cft  vncftmmequiaitlefdites  verrues  U 
faut  remédier  â  cela  auec  le  fang  dVne  truyc' 
&  incontinent  guariroHt. 

Poitr  ofter  les  dons  &  fur  ondes. gî4 
dftrçtfx  drj.^ieds. 


\ 
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•  Prens  des  vers  de  terrc^pilc  les,  &  aucc  de 
rhuilcjappliquc  les  fus  les  clous,&  iU  les  ar- 
racheront totalement. 

Tour  foudiiincment  a  ff  ai  fer  U  doU" 
leur  des  gohttet. 
Incontinent  que  lesfuins  ou  foyers  com- 
mencent à  ictter  fueillcj,  prens  enync  liure 
&  les  broyé  :  puis  prens  vne  liure  déracines 
de  plantain  ,  Icfquclles  tu  pileras,&  ce  fait 
prens  v  ne  liure  de  graiffe  ou  vieil  oingt ,  net- 
toyé la:  puis  pile  tout  enseble^Sc  de  ce  oingts 
les  picds^puis  mets  defl'usvne  fuciile  de  chou, 
&foudainla  douleur  ccffcra 

Contre  toutes  douleurs  des  pteds,  * 
Prens  des  vers  de  terre,&  les  mets  en  vin- 
igre,afin  qu'ils  fe  purgent  de  toutes  leur  or- 
durejle  matin  fuiuant  tu  les  cfTuyeras ,&  met- 
tras neuf  onces  d'iceux  dedans  vne  iiure  de 
raille  en  les  broyant  Longucmcint,  afin  que 
tu  les  puiifcs  incorporcr^â  de  cela  oingts  les 
picdsj&  la  douleur  cefTcra. 

^utretnenc^ 
Prens  vn  renard  ,&  le  fais  fort  cuire  ,puis 
ais  couler  la  dccodicn  d'iccluy  parmy  vu 
inge,  de  laquelle  tu  fomenteras  ou  cftuuc- 
as  fouucrit  les  pieds  ,  &ce  ofiera  ladou- 
lour, 

A  a  a  j 


4i 


RECEPTES  D 


S*E  N  SV  Y  V  E  NT  AV 

CVNESRECEPTES  CON- 


TRE    LA  P£STE. 


Cowf  option  ^referu4tiue  centre  lapefîe, 
excellente  comme  Theriaqne 
p»  Aîitridat, 


\ 


■Rî.  Bipennul^  vcl  bipenulse  vel  pimpi- 
Gctx  fefcuntiam  Scordii  vcri,  Gcnt^i- 
rx  radicis,Imperatoric3SjZe<]oarîaîfingulô  i  u 
drach,fex.Calamintlics,  Meliirophilli  Lati- 
nis  apiaftri  vcl  citraginis  Radicts  enula^^tor- 
mcntillo  qu^Ecft  pcntaphylli  fpecics  Bacca- 
rum  iuniperi ,  Scminis  cardui  bencdidi  qiiae 
vna  eft  attradilidum,  citriiimli  ,  oxalidis^ 
Boliarmenici  pr'xparati  fingul.  drarhmas 
très,  Glycyrrhizx  rafje  Glicasiifi  fcminis, 
Sem.fcatiola  eux  eft  inrybus  fatiua,  Cinna- 
momi  quifivi  iingul.  drach.  duas,  Caryo- 
phylly,Uorarum  rubrarum,  Coiiandri  pras- 
pârat,Semi.ocimi,Corticis  citiii  fïcci,Sâta- 
îilutei,  vclrubri.  Agallochi.  i.  xylaloë  vcl 
ligni  aloës,ScGbis  ebotis,coralii  rubri,  mct- 
garitorum  feuvnionum  fingu.  fefqui.  dracli. 
Croci  fcrupuU  duo  ,  vcl  fcruptuloî  dwvs 
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kffcnuillimè  trita  mircciitur   cum  pan  ûc- 
charo  ,vel  comprehciuUiînur  ox)  mchci^vci 
fyrupoacetaro,vcloxyfacchara  ,  '  '  ;^ouus 
fyrupo  ex  limonibu$  ,  Vcntriciilis  tauicn  im- 
bcciilioribus  adwcrfo  ad  formam  conkaio- 
nisliqiiiix.feuopiataevclmaa^  ,  vel  hcclc- 
auarium  pcr  tabcllas  pododrachmx  ^  vnius, 
vcl  fcrupulorum  cjuatuor  fi  ad  fingulas  va- 
ciasfaccari  aiiicias  pulucris  drachmam 
nam.  Vous  en  prendrez  deux  ou  trois  heures 
deuant  le  repas.Et  Ci  c'ell  poudre,la  quatitue 
fera  vne  drachme  ou  demie  drachme  pour  le 
moins,auec  quelque  licpeur  conuenablc  de 
celle  qui  font  maintenant  nommées  bic'eft 
opiatc,autantoulagrolTeur  d'vne  chaiiaine 
ou  d  vne  noix.  Si  c'cft  en  forme  de  malfc, 
vous  en  ferez  deux  ou  trois,ou  pluficiirs  pi- 
lules bien  molles  pour  vne  prinle.en  bcuuant 
après  quelque  liqueur  telle  que  i'ay  dcfia  Jic 
Q^^nd  ce  fera  eu  tablette  s^vous  en  picndrcx 
vne  ou  deux. 

^utrecompy'ttioîi  en  potdreytti  en  autre 

forme  four  Le  mefme. 
l'i.  Anprelicx  radicibjCcntianaîiZcdoanr 
radicis  tormentillx  ,  Scniinis  oxahdis  citrit 
mali.  Cinnamomi  cledi  qua:  eil  cafLa:  fpc- 
cieî.,Sautali  iureri  vel  rtbri.  Cardti  benedi- 
^Hfnn^.ulonundrach.  duas.  Corti  cis  cuni 


II 
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fefc]uidrachmam:Ramenti  cboris  draclimatn 
vnam.Coralii  i  ubri  ârachmx  femiircni. Sac- 
cari  optimi  par  oiunibus  pondus  ,  fiquidem 
potior  ac  graiior  vidctur  puluis ,  Vel,fi  nia- 
uisjaliam  formam  acquirc  ,  t]ucmadmodum 
diétumcftde  proximi*  antidoto.  Touchant 
la  quantité  de  ceft  antidot  pour  chacune- 
foi>,&  le  temps  d'en  vfer  comme  du  précè- 
dent.Qje  fi  vous  les  voulez  tous  deux,  qu'ils 
ne  foycnt  pas  d'vne  mefme  forme,  mets  l'vnc 
en  poudre  ou  en  tablettes  ,  l'autre  en  opiatc 
ou  en  maflc  n  pilule?. 
ViIhUs  comrnun'^s  fort  propre  pour  le  mefme, 
R,  Aloës  probatx  &  lotse  vncias  duas. 
Crocy  vaciam.Myrrha»  bon3erantu-rc!rm,vel 
Myrrhj»  &  Ammoniac!  viao  albo  foluti  fin- 
gul:femunciam,Comprehende  melle  rofat6. 
.  Abdi  poteft  hyeme  Zedoarir,  Agallochi  vei 
Saatali  rubri  (ingulorum  draclimam  vnam, 
JEl\3Ltc  vero  dcmpta  ^myrrhi  &  amioniaco, 
abdeboli  Armcnici  prxparati  drachnias  très 
Corallii  rubii  drach.femlfsc,  Caphura?  fcru- 
puli  fcmiffem.  Communément  vous  pren- 
drez vne  pilule  oa  deux  deuant  le  repas. 

Qti^elquesfois  vous  procéderez  iufques  à 
▼ne  drackme  après  le  premier  fommeii. 
^ntidQs  (TU  medicamens  preferu^itifs  &  confor» 
tdtifs  de  vil  prii^f  aciles  à  troHuer  &  À 
f réparer  four  les  pAunrtSt 


D  i  V  t  ik  ^   V  R  S.  ^  74f 

I  Prcnsd^vn  ail  ,  &  boisvn  peu  de  vin  a- 
pres. 

z  Ou  d'vnc  figue  auec  vne  noix,dc  rue,  ôf  vn 
peu  de  fcl  mclmc  en  hyucr. 

3  Ou  vif  gt  fucillesdc  rue  auec  deux  noix, 
utant  de  figues  5  &  vn  ^  rain  de  fcl  ,  le  tout 

meflé  cnfembie  pour  prenAe  incontinent  au 
matin. 

4  On  fix  fucilles  de  rue  au^  vinaigre. 

5  Ou  la  racine  de  Theibc  appellee  vulgai- 
rement Auftruche  ,  en  Latin  Impcratoria^ 
d'aucuns  la  ferpitium  Callicunu 

6  Ou  la  racine  d*Angelica, 

7  Ou  de  Gentiana. 

8  Ou  de  zedoar, 

^   Ou  de  chardon  bénit. 

lo.  Ou  de  carlina  appcllce  d'aucuns  le  bû>n 

chardon. 

iiOudellierbe  nommée  fcordium  dcl'vne, 
de  dcuxou  de  phifieurs  en  poudre  bien  me- 
nu-e  i  la  quantité  dVne  drachme,ou  en  maffe 
bien  molie/aite  de  miel  cuit  &  de  vinaigre, 
ou  de  quelque  fyrop  propre, corne  de  limons 
©u  en  opiâte  le  gros  d'vnc  châtaigne  ,  ou  vn 
pois  cichc  auec  du  vin  en  hyucr  ,en  cUc  auec 
eau  rore,ouauec  ius  d'oxeillc. 

II  OzciUcfeule,ouauec  pimpincllc  trem- 
pée en  vinaigre  pour  prendre  au  matin. 

I  j  Ou  le  iu$  d'icelJçs^  ou  de  pourchaiUc  auec 


1  » 
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peu  de  vinaigre ,  dequoy  on  pourra  faire 
vne  roflie  en  el^é. 

■14  9u  graine  de  gcncfuricr  ,  fucîlles  vcrdes 
depimpineIIc,debetoine  ,dupouliot,  d'o, 
2Cillc  autant  d'vne  cjue  d'autre ,  broyées  en- 
feaible  cuites  auec  miel  cuit,  &  vn  peu  de 
Vinaigre  en  façon  de  confcruc. 

I)  R.Baccarum  Iuniperi,Boli  armenici  vcri 
linguJ.  drach.  duas  ,  velpar  pondus.  Trita 
comprehcndantur  oleo  dulci  &  accto ,  vel 
rmam  mediam  feu  opiatse  vcl 
il  mafl'am.Si  c'eft  opiate  on  en  prendra  com- 
me vnc  chartainc.  Sic'eftmafTc,  vnc  grolfe 
pilule,  en  beuuant  aprei  vn  peu  d'hydromel, 
ou  d'oxymcijou  de  vin. 
Les  chi>f es  de  f mtetér^comme  pottdre^fommes 
eauXyf4rfums:&  frcmierement  fondre 
À  flt*fieursvfiges, 
icis  Florcntianae  vnciai  quatuor ,  Maio- 
ran^  feu  famfurhi,  Rofàrum  mbrarum  ,  Ca 
nophilli  ring,  vuciami.  Mclillophyli ,  Nucis 
odorat^K  feu  mofcbats?,  Z^'doarix  ,  Cinamo 
mi,Agallochi>Sâtali  lutei  Maftichts:  Styra 
<:iscalamit3e,  Bcizoyn  fingul.  femiunciam, 
Calamî  odorari ,  Spicx^  nardi  radicis  fingî 
drachmami.Ciperi  fcrup.ii.Fiat  puluis  oifa- 
«ic'idus  fewco  aut  tenui  lintcclo  infradus. 
H^îc  etidiu  craûc  contcrantur  ad  fuiîltu0j,& 


1 
il 

t. 
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ad  lotioncm  capitis  &  batbx.  Vcl  vt  in  vine 
aîbo&nqua  rofacea  aliquot  dics  commad- 
uerinttpoftGolantuColaturaferiianturvfui, 
vcl  diplomate  feu  du  dupliei  vafc  diftillâtiir, 
vt  fi  aqua  aromajica.Comme  le  viens  de  dire 
c'cfl  pour  parfun^cr  la  chambre  foir  &  matm 
fui  les charbons,ouc'eft  poudre  pour  bailler 
bonne  odeur  en  la  tenant  fus  foy  ou  en  queU 
que  lieu  entre  les  habillemens  &  linges  ,  ou 
pour  faire  fçachct ,  ou  pour  raeflcj:  en  quel- 
que liqueur  idoine  comme  pour  l'auenement 
de  telle  &  de  bavbe,ou  auticmciit  pour  y  tre- 
per  mouchoir  ou  cfponge  àfentir  ,  ou  fair« 

eau  Millee  à  fentir. 

Vurfnm, 

Vt,  Carbonls  falicis  vncias  viii.Ladanipu- 
rivnciûsiî.Turis  mafcnli,l.igni  &  bax:caiuni 
luniperi  fingu.  vnciam  i.  Agallochi  feu  xyla- 
locs  Belzois.Styacis  calamités  nngul,fcmim- 
tiam  ,  Mucis  mofcate  ,  Santali  îutei  Cw^ul 
.  drach.iii.Cariophy  îh,  Styracis  liquida:  Gng. 
drach.ii.  Zcdoariir  ,  Calami  aromatici  finj^* 
drach.  Gummi  tras^acancx  aqua  rofacea  lo- 
luta!  quod  fit  fatis. Fiant  auiculx  cypimxfett 
fulliiiui  qna  fontia  libcbir. 

V'imntp  de  ff  f 
1^ am.Lad?ni  puri  vnci..   .l'^eîzcîn  fcfcun- 
-   ciamjCavbanîbfali^ni  ynci>imi,\tyr-iCi.  ca- 
laïuic^  diach.vi.Iriaii,Florcr/.ianx  fcmuiv^ 
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c  um  ,  Cariophylli  drach.iii.  S.,rpfuch!  feu 
m,ora„s  ,  S,.ntali  lutci  .cl  rubri  lîng  d"  c 

V.  S  vrac,  calamit^/cnunciam  Sbiul  b 
l^antcumaqu^-e  rofacs  drach.vi.  Colent 
Co  atura  lu|„ch.>t  cum  cc-r:e  alb:e  vnc  ii.Srr: 
rac.  I,<,u,d^  d,,e.  i.  Fiat  ad  modù.nccraU 

vnHli  r  "'^'l'r  .  Violatum  lîng. 

poHune,  fohorua,  niyrti ,  Ca.bonis  faligni 
eu,  fi„^  dracb  V,.  Santal.-  lutei  vel  rubri 

pu^os.Wl.,atpuluis.  l/oftmodu,„. 

""'i^m  i.s.Styracjs  cak- 
Xfa'  f  Aqu.-e  roface* 

fiât  /.^        ''m°'' Colatura  lique- 

Addc  Morc.mod.cun,,velgra„a  fcx. 

{l"'  înr«(„,&  ^uifô,  de  moindre  fri/f.Hf 
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roux  qui  on  motns  de  foimoir, 
t  Parfum  tic  grnine  de  g'enefuricr  de  fa  ra- 
cine fendue  &  fcichcc  3&  Jes  autres  drogues 
dcflns  mentionnez  au  première  remède  exté- 
rieur. 

z  Vinaigre  toutfeul,ou  mcflcauec caiMo- 
fc  pour  arroufer  Ja  chambre. 

Pour  fouuent  tenir  en  la  bouche  &  mai- 
ller ,  mcfme  quand  on  fort  &  on  conuerfe  a- 
cclcs  gens  ,  il  y  a  cfuorce  &  femence  de  ci- 
r'on  ,  qui  bâille  au/?i  bonne  cdtur  cinnamo- 
"jc  ou  candie,  girofle,  racine  d'angelica  ,  ou 
^'autruche  5  ou  de  bedoar ,  &  de  fcmblables 
delTus  nomme-z. 

4:  Pour  fcntir  aucc  vne  efponge5  0u  auec 
vn  mouchoir  iour  &  nuid  aialuoifîe  ,  ou  a«- 
trc  vin  puiflant  &  odoriférant ,  corne  mufca- 
dcl  fcul  3  ou  aucc  eau  rofe  auquel  on  ait  trë- 
pé  quelque  dro^^uc  aromatique  maintenant 
dircjccmme  girofle, mufcare,&c* 
y.  Ou  bon  vinaigie  deux  fois  autant  que 
d'eau  froide  auec  vn  peu  de  camphre,  princi- 
alcmcnt  en  Eflc, 

Tondre  contr»  les  verf, 
ï^.Goriandri  prarparati  dra?h.T.Baccaft)m 
unîperi  drach.  i;i.  Atotoni,  Cornu  ceruini, 
Coraîlina^  furguîorum  drach  ii.  Aganciai- 
bi  rcc  -  -  lupaftilloscoafti.  Nncis  mofcata?^ 
Cianaiiiomi  clçdillng.  fcriip  djos.Piai  pul- 


wis  non  ita  tennis 

La  fomme  du  régime, 
1  11  cft  ncccflairc  que  vous  foycz  tenus  net- 
tement, &  tout  ce  qui  cfl  de  vofîrc  logis ,  en 
cuitant  &  corrigeant  diligemment  &  tant 
que  pourrez  le  niauuais  air. 
ï  EuitC7.  tout  CXCC7.  &  fupcj  fluirez ,  princi- 
palement au  boirc,&  au  manncrj&  en  Venus 
fi  \  ous  en  vfcz  Item  au  trauc^il,  au  dormir,  & 
au  veiller. 

5  Euirez  viandes  trop  humides  &  çorru- 
ptilcs. 

4  Itcmtout  ce  qui  cft  cai  .v  ....<St 

d'autre  mauuaifes  humeurs, 

5  Viuez  fobrcmcnt 

f>  Ruucz  &  mangez  à  heures  ordinaires  & 
par  bon  ordre, 

7  Prenez  voftre  repas ,  S:  faites  exercice  en 
temps  requis, 

%     Maintenez  vos  cuacuations  naturelles 
ou  couftumiercs. 
0'     Tenez  vous  ioyeux, 

'Poudre  C0rdiale  contre  levenin  de  L 
four  les  riches  &  fuiff^ns 
^ur  Us  Vrinces. 
^   S^ppliyri.  Ayacinthi ,  Smaragdi  vnius 
liorum,vcl  duorum  ,  vel  omnium  drach.  i. 
Vnionum  feu  margaritorum  ,  Boli  srmcnici 
«S-ptiroi^Scm.oxclidis  /în^ul,  drach.  ii.  Scobw 
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t  cbotis  fcrupul.diios  Cornu  monoceratis  vul-, 
ï  go  vnicornu  fcrup.  i.Scm.ocium  fcrupuli  fe- 
['  miffem,  Santali  Intei  &  ru'jrijAgalloclii  vcl 
I  :iyla1ocs  optimijDoronici ,  Cinnamomi  ex- 
I  quifîtijCroci  fingul.gr. iiii.Mofchi  gr.vi.Fiat 
I  puluis  tenuis.  On  lailTera  lemiifc  pour  ceux 
L  qui  ne  Tay ment. L'vfagc  He  ladite  poudre, & 
J  des  autres  qui  s'cnfuyucnt.  fera  déclare  cy  a*- 
près. 

Tour  les  f  aimrcsjf&udrequî  iteflfas 
de  moindre  efficace  que  la 
féconde, 

^.  Boli armcnici  optinii  drach  ii  Sem.o- 
>'alidis  drach. iii.Aloè  hepâticae  lot.r.Coral- 
lii  rubri  fingulorum  drach.  Pulocris  dia  mar- 
gariti  frigidi  fcrup.ii.Pulucris  diatrion  fan- 
talon  fcrup.  viii.  Corticis  citrii  ficci.Cario- 
phylli,Cinjwmomi,Croci  fing,drauh.v.  fiât 
puluis  tenuis.On  v  fera  dcfditcs  poudres  auec 
conferuesou  fansiccllesauec  fyrop^i  ,  eaux 
diftilices,ou  pluftoftaucc  desfuc  &  d'autrcj 
liqucxirs  idoines. 

Tmionfour  les  fauures  &és  lieux ^ou  ily  a  fau-^ 
te  ou  moins  de  fuc  ou  de  fyrof^de  citron, 
ou  de  limon  ,  ou  de  grenades, 
R  .Puîucris  paupcribus  prarfcripti.Condirl 
rofaceifcu  conferua?  rofaccae.  Conditi  bota- 
ginisfeu  potiuscoraginii  fingul.  drachme.!. 
fef<iuidrachmam  ,  Succi  oxalidis  viicias  iir 
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^ulci  atantii ,  Succi  corarinfc  anni 

e  tro74uec  Vaine, 
d-ach^  „.  Sem  frr.a.  rel  fcm.  citrii.  Myrrhe 

'  Rince  probe  Ici.g.tÉ.  11  fa„t  boire  cela 
fouir:'??  ""^  feu 

le  vLn  f"'"r  par  Jaquel le 

ict  a     V    '"n'c'  tontesparts.  Le  malade 

«era  torche auec  hngcs  chaud,:  lefquels  fau- 
dra changer  .,;f<,ues  3  ce  que  la  puar>tcur  de 
fuenr  s'en  a.lle  en  frottant.  Dcfdites  pou! 
dre.  on  p.,.rra  au.TÎ  faire  des  conduits  ou  de. 
"P'atej  a  la  manière  qui  s'enfuit. 

triufàllrr'"^!''"'      '■"""'^'■■Cortici,  cî. 

Cflconf^  ''^"/""'"^'"'■'  Côdinrofati.id 
cttconferuarofaiÛ.Conditibnglofrati  i  ex 
corag.ne  vulgèboragioe  fing.  vnl  i  s  ,  pi! 

'gnit»  vcl  oxyfawhere  .^uey  fufl.cir,  Piar 

clcda- 
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Icflarilîtn  liqui-tltm  in  moduni  opiatas.  On 
n  prendra  (Itn)jc  once  ,  ou  <3auantage,cn  bu- 
lant  après  des  liqueurs  fudites  ,  &  telles 
.qu'elles  s'enfuiuent.  Ce  fera  bien  fait  d'ea 
aicflcr  &  brafer  vne  crce  pour  prinfe  aucc 
icelles  liqueurs, cctnmc  il  s'enfuit. 
l^otêe  Oh  iruu^gt  conucn^^bh  afrts  chac^ue  frtrt-' 
fe  de  l*opate  dite, ou  à  meflcr  auec  les  frjnfes  a*i^ 
(elle  ofitute  f9ur  les  fins  ftnjfans  euUs  medio" 
$re  ftlonle  Ihu&- la  faifon, 

Succi  citiiomalij  vel  limonis  vncias  ii^ 
Vini  mâli  punici  acidi ,  Vini  albi ,  Aqiae  ro- 
faceaefingvn  i-  Mifce. 

Totjon  f  our  les  fauures. 
Suc  d'oreille  bien  clair,tr«)is  crces  d'oren* 
ges  aigres ,  bo  vinaigre  blanc  &  dair^eau  ro- 
fe  de  chacune  vne  once.  Faites  bruuage  ,  en 
adiourtant  vn  peu  de  fuccre  qui  voudra. 
Toàon  four  cfmouuoir  lu  futfir. 
Vt,  Thcriac3e  vel  Mitliridaticac  boi  se  drac, 
i.Boli  arnicnici  optinii ,  vel  pulneris alici  ius 
excardiacisfuprà  defciiptis  dracbrra:  fcmif- 
fem.    Aq,iiîE  fcabiof^  vncias,  ii.Aqu:tcxali- 
dis  ,  Biiglofli  feu  boraginisfingul.  vncias  i, 
fîat  pcti©. 

^utre  fotton  facile  cmme  fur  les  f^imrts, 
Deco(ftion  de  fcabin  fe  &  de  fleurs  de  pa- 
uot  rouge  en  voirre  ,  auec  vn  peu  de  fuccre. 
Ou  ttuanc  faiusa^igc  &  de  Itineucc  U  ani^ 


Keceptes  Dh 
&  de  racine  de  pcrfil.  Ou  decoaion  de  poiri 
cichcs,de  racine  de  perfil ,  de  racine  de  cico^ 
rec  :  iVne  ou  Tautrc  de  coâion  auec  fy rop  a- 
ccrcux  deux  vnc.  ou  auec  fuccre  &  vn  peu  de 
vinaigre  blanc.    Ces  bruuages  fc  doiucnt  î 
bailler  chauds  au  malade  eftant  bien  couucrt  3 
au  lia  ;  L3thcriaquc&  le  mctridat  combien 
qu'ils  foycnt  de  grande  eiïcace  ciic'cften- 
lit  oit  :  toutesfois  ils  ne  font  pas  conuenables 
aux  femmes  enceintes,  ny  aux  enfans.  LV- 
fjge  auOi  n'en  doit  eftrc  fréquent  n'y  en 
grande  quantité  quand  il  y  a  grande  fieurc. 
l'âduis  d'aucuns  eft  de  méfier  le  remède 
pour  fueur  auec  quelque  eau  diftillee ,  ou  a- 
wccdecoaion  d'herbe  concernant  la  partie 
a  k  quelle  la  matière  vcneneufe  prentfoti 
cours  ,  Si  donc  on  cognoift  que  la  matière 
tenjf  à  la  tefte,  ils  veulent  qu'on  baille  pour 
fuer  auec  eau  diftillee,  ou  auec  dccodion 
de  betoine  ,  û  elle  s'en  va  aux  parties  fpirita- 
ics  ou  pedoralie  ,  ou  à  la  poidrinc  &  au 
carur  auec^i-cau  ou  decodion  de  bourrache 
qui  cil  la  vrayc  buglolfc.  Si  au  ventre  &  aux 
boyaux  ,auec  liqueur  d  abfynthe.  Si  au  foye 
auec  decoâion,ou  eau  d'aigrcmoinc ,  qui  di 
k  vray  euptorium. 

Epiiheme  cordial  affe':^  froid, 
^.  Aqujîrofacxvnc.iiii.  Aqux vjolaceaî 
cxaymp^i  vulgo  nenupharc  fing.  vncias. 
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iî.Aqusebuglofli  ,  vulgo  boraginis ,  oxali- 
Jis  Vinigranatorumjacetibonifirgul.  me, 
li.  Coriandri  praeparatiarach.  iii  Rofarum 
rûbrarum  ,  Farina;  vnioinitn  feuinaigai r orû 
(îng  arach.Scntali  rubri  drachn^CE  fcmifftm, 
Corallii  vtrifqux  ,  Capfkfrx  l^nguloriim 
fcrup.  i.  Croci  fcupul.  fcniilicni  Mifcç ,  fiat 
cpithcma. 

Epithcme  cdrdtaî  four  Us  faume  ^uî  fcm- 
vaaujfffruir  au  foye, 
■'  Il  fe  fait  de  douze  onces  ou  d  vncliur« 
d'eau  rofe  ,  de  trois  onces  de  bon  vinaigre 
blanc^cn  adiouf-ant  en  EOcfantaux  blancsS; 
routes  de  chacun  vne  drachme.  Si  c'cft  Hy 
utr.^au  lieu  des  fantaux  t)n  adiouflcra  gii  of- 
ficsjfleur  d'afpic  ,  ou  de  lauand^:  de  chacun 

vn  drachme. 

Efiihef»eefati<iue  ou  four  Ufoyt, 
îfe.  Aquxreridis.idcftipiybifcucy  cutii 
feu  picridis ,  Latinis  ambubci^e  ,  Aqrx  rofa- 
Cf3e  cxalidis  fing^'loriaii  \r.cias.  iiii.  Acetl 
a'bi.Vini  gran^toiu  Hrgi'l  vrc ias.  ii.  Puluc- 
lis  diarrhodi  abbiti^diach  ii  l  i^li cti- dia-. 
marg.  frigidi^drach.  Sarta  i  ri  b' i  dt.'f  l  ivafc 
fimi(l'cmjCaphui3c  fcitptli kiiiilîcm.  Iriat 

cpiihcma.  . 
^taicamen^  locaux,  &  (rcwincn  e^t  c  -  t^f  la{- 
trie  oi*  iw.nifflt,t«  rattirer€^'  Vi{j0^dt<  ^ 

De  raai;e  dcMaïUilui di^iai  e' ts.o  Uc 
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aucc  fon  huile  &  broyez  aucc  miel. Il  cft  bon 
pour  vn  corps  délicat,  &  appaifc  la  douleur. 

De  rue  ou  dogon  broyé  aucc  theriaque, 
otl  de  thcriaque  fcule,ou  de  raifort  en  rouel- 
les appliquées  l'vnc  après  Tautr e  ,  &  fouucnt 
chan^ces. 

^luire  bien  bon  enferme  d\n}f)Lflre, 
Vt.  Diachyli  vnc  ii  Animoniaci ,  Gilbani 
nng.fcmunciam^vniantur. 

Médicaments  de  l'efpece  <jui  font  caufîit^ucs  o» 
ifejfcatûirej^defcjuels  le  premier  tfî  bien  fort. 

Cataplaûne  dccantaiidcs  &  dechai  xvi* 
uemcflees  auec  huile  de  noix  aulicud'vnc 
lancette  pour  arracher  l'cnfiurc 

^i4trecut,ifLfn;e. 
R.  Radicis  narci.îî  vd  liJii  cincnbus  co- 
(ïXy  Fimi  colum  bini  fingulotû  prit  tes  ^eqi-a- 
les  ,  Meliginis  anacardir^  ,   m  Ir^  meliis 
anacardini  quod  Cn  fatis.Fiat  Cataplainia. 
^Htre  pluT  j  ort 

Fcrmentiacris,S*aponis,  Ficm-m,  Tu- 
glandium  vctullan  m  fingi.l  fcmurciam  Jris 
FJorcntin:£,Scm.finapis,  C  aicis  viu2e,Cai- 
canthijid  ci\  vitrioli  Komani  lcu'g;irorum 

fingujdrach.ii.lertbcntinae  quod  (i/îici.  Fiat 
cataplafnia. 

Médicament  mondipcatlf, 

Vn  iaiiiie  d'auf  meilc  j^uec  vii  peu  de  fa- 


u 


A' 


nlYERS      AVTHEVRS.  7^7 

fine  d'orcre^ou  de  aefpcltc,ou  de  froment,cii 
adioulbntimelrolat.Ilcli  bien  doux  &  pro- 

j  pre  pour  vn  corps  délicat. 

I  ^Wîre  mondificatlf  très  hnn. 

^  Succiapii  vnc  vi.vellvjius&fiKci  ab- 

fiiiuhii  M-lli^  boui  fmg.  vnc.  iii.  Fannae  hor- 
^'caccr  ^atum^ntace-E  vclzex  viilgo  Ipelta: 
dracW.ii.  vcl  deach  iii.  Coque  ad  idoncam 
c  iduu-i.n  ,  &  fiî  vnguentom  feu  illius 
mun.iifi:aiii  feu  purgans  vlcus. 

îi.Bipcnnv.llie  vu^go  pia;.énulU  folioriim, 
B.tonic2,Verbcnar^^bcni;>erutui  tertio  vul- 
pèverîTiiculaTis,Ceiuaurii  opinons  firguU 
nianipuUai.mdium  -:  Decbquc  in  vino  albo 
ad  diimdias.Exprclfo  adde  l^itynie  vuIro  pi^ 
cis  rcfinas  Ccrx  ,  Sepi  arictini  riugiH,vnc  iii. 
O.ivita  (imul  coquantur  alfufo  U^x  mulie- 
b  id.Hiiabrumpti  fuerintfacci.  l  ande  il:pc 
fuîatis  vbi  cœpcrint  frigcfccrc  adJc  ,  Kch- 
T^x  terebcntinre  vel  abietinx  qU'-^^em  bodje 
pioillafolam  fere  habemus  vnc.  ni.  Maiti- 
ches  lucidx  acprobarae  drach.     Aiocs  lie- 
paticxdrach.ii.Commifcantur  rudicula  & 

fiatcmplaftrum. 

rngncnt  repcrcufflf  &  refJntif  contre  ch^€re. 

ît.Plimibivfticloti,pom,pholygi  ,  Tlm- 
ris  fmg,  vni:.  S.  S.  Abfinthii  pontici ,  vnc.  S. 
Oici  rof.  vnc,iii.Cit3e  drach.  vi.  Succi  folani 

Bbb  m 
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quoJ  Cit  fatis  aj  vnguenti  cralTitodinem, 
EmpUftre  dhpophefygos  deTheodoric^f^ur  em- 
fefcher  au  o/hr  la  corrofton  du.  chancre. Il 
ef}  repercufif^refrt^er^tifc^  delicatif, 
Tfe.  Olci  rofacci  lK>ni,Ccr3e  aibsean  vnc.  iî 
S.  Siicci  granorum  rubrorum  folani  vnc.  ii 
Cerufa:  lorx  vnc.i.PlÛbi  Yfti  loti ,  Pompho 
Iv^os  yulçotiithiç  an.  vnc.  S.Thurisauri 
«rach.u.Fiatcmplaftrum.  / 
i'ngueat  bien  doux  pour  les  c  hancres  vlcercT. 
lequel  aufsi  efi  fed^tif  de  douleur  en  cetéx 
qtiï  ne  font  pas  vlcere-^, 
R.  Cerxbon^,Tercbcnthin3e,Aaipistau- 
nnî.  Mc.lulb  ceruinc  ,  vel  vituliiK-e  reccntis 
Olei  ricimni,  rofacei  nouorum  ,  Adipisan- 
ferini  recètis,  Mellisclcai ,  thiiris,  Diphry- 
gïs  vcl  pompolygis  ana.  partes  equales.  Oe» 
fypitriplum.  ^  '        *  - 

Sans  Icthus  Pautheur  Peftime  plus  doux 
auec  icclay  il  eft  plus  refolutif  &  maturatif, 
&  conuient  mieux  aux  chancres  non  virerez. 

Uniment  merneilUufcment  vertueux  centre 
TOngement grand,&  amb'sUtif  du  chancre,  & 
four  arracher  toute  la  malice  d'iceluy, 

Rhu  confcdoru  corii  feu  fumach  f'exta- 
riosiii.Pilularum  cupredi  vnc.  tii.  Gallarum 
im;nituaru!Ti,Ca  fia:  an  voci.  S.  Vini  Adria- 
ni,ideft,  aaringetis  &  odorati  antiqui  fexta^ 
riQs.  y.  Toutes  ces  chofcs  cnfcm'ble  biifces 
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ront  trempées  au  vio  par  trois  lours ,  &  fo- 
nt cuites  iuf.iues  2  la  tierce  ou  quatre  c- 
uUiiion  en  le  fort  remuant  aucc  vne  fpatulc 
de  cipre$,Puh  auoir  tout  diligemment  cxpri- 
mé&iettéle  marc  au  longjefuc  fc  cuira 
en  efpaiiTcur  de  mic  1 ,  pour  cftic  garde  en  a- 
nresenvaiifeaudcvoirrc.  Ce  liniment  fera 
mis  en  vfaac  tout  pur  ,  &  fans  eftre  meflc  co- 
tre le  malnommcsenadiouftant  queUiucfui» 
«uelquc  peu  de  vin.Si  le  médicament  fe  trou- 
uc  trop  efpais  ,  il  le  faut  fort  liquide  pour  le 
mal  qui  occupe  la  partie  honreufe  delà  f.nv 
me  ,  à  fcauoir  le  col  de  la  matnce.  Si  on  le 
aifl-out  aucc  laia  d'anelTc  ,  il  mitigue  la  dou- 
leur  &  fi  cft  vtilc  à  toutes  autres  efcorchcu- 
res,  ambulatiues  &  cxtenfiucs ,  fans  qu'il  in- 
duifc  inflammatiô.  H  cft  bon  pour  dcfTeichcr 
les  oreilles  des  long-icmps  fuicttcs  a  vne  la- 
nie  obftinoc  ,  Item  pour  gcncjues  gaftees  ÔC 
fletries,Itcm  c6tic  vlccrcs  difllcilcs  &  qui  ne 
fc  peuuent  cicatrifer  ,  fmon  )  grand  peine  fi 
on  le  mcHe  modc  ément  &  raifonnablcmenc 
Mais  comment  eft-  ce  que  les  remèdes  beris 
refiikront  à  vne  telle  maladie,  a  laqueUe  >e5 
plus  afprcsSc  fauuagcs  obciffent  :  Ledit  lini- 
mcnt  fe  pourra  préparer  comme  il  s  coluu. 

B^.Rhu,id.eft,fumach  li.i.Pilular  uni  cupif- 
fî  vne.  iii.  Gallarum  immaturarum  Callx  an. 
f  nc.i.Vûû  Adriani  idcA  aftrangcntislib.iai. 

Bbb  iiij 
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EmfUfire  mitigitîf&  tresdonx  ponr  Ut 
chancres  mefmes  des  mamelles. 
^  R.  Croci,  Opii  Thnris  mafculi  ana.drach. 
r  Lrthargy  ri ,  l^iunibi  vfti  loti  aiia  drach.  ii. 
Ccrua- pra?parat^.  vnc.S.  Ccrealbr  vnc  ii. 
Adipicaatenm,  Batirirccent.  aaa.  vnc.  iiii. 
Rofacei  boni  vnc.iiii.  Les  poudrçs  eftan* 
bro/eesauecfncdem.orclle  fe  meiîeat  ^uce 
les  choies  fondues. 

S'  E  N  S  V  I  V  E  N  T 

PLVSIE^TRs   BELLES  R  E- 

C£P  TE  s     TOVCHAMT  s 
maniement  de diuers  métaux 
toute»  bien  approuuces,  ' 

"Poiér  tnduTcir  h  fer. 

'Reiis  verbana  ou  veruaine  ,  & 

'a  broyé  auec  les  tigej,&  gar- 
de le  lus  en  quelque  verre.  Or 
<iwnd  tu  voudras  endticiV- 
.  quelque  fer  ,m  adioufteras  a 
uec  kdir  JUS  en  qu^sntité  au- 
tant d  vrine  que  de  m$,auec  ce  smlîleks 
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n  petit  ver  appelle  Spondiis  en  Latin, en 
Ucma'it  Ho^lKrlinKci-.Et  ne  lailfc  dcucnir 
on  fer  trop  chau  J,mais  quâd  tu  verras  qu'il 
'eranîoytnncmcnt  ,  tu  l'e'laindras  en  ladite 
nixtio:r&  le  iailleras  refroidir  de  foymefme 
rânt  q>?c  ta  verras  venir  des  tacht-ttcs  iauf 
'  naitrcs,.&  alors  lesboutcrnx  en  ladite  tau. S'il 
dénient  fort  blcUjC'cll  fi^ne  c]u*ii  n'eft  pas 
encore  dur  aficz. 

Tuar  en'if^        oufle.tuy ^fermoir s ^& 
atitr^f  fvmbl  ^Llcs, 
Prcnsmoëile  de  chenal, en  laquelle  tu 
mettras  refroi.lir  ton  fer. 
'  7^ OHr  endurcir  ^ne  llm(^f>iê*dWre  t  fevrewens, 

Prens  des  vieux  fouliers  &.  les  bn:flc,  puis 
;  les  puluerife  :  &  y  adioufte  antant  de  fel;  z  f- 
pars  ccfte  mixtion  de  flous  te  dcflus  les  limes 
en  quelq  layette  de  fer  couuerte  d*vne  ccu- 
uerturc  de  fer&  mets  la  poudre  tellement 
qu'elle  foit  tât  defTous  camme  deflus  de  1  cf- 
pefleur  dVn  feftu.  Counrc  ladite  layette  de  . 
'  fon  coi2Ucrclc,puis  la  mets  au  feu  tant  qu  el- 
le deuiennc  toute  rouge  ,  après  cela  laifleras 
I  tomber  en  quelque  eau  froide  ,&  auras  les 
limes  bonnes  8c  dures.  Ou  les  oingtsauHi 
d'huile  de. lin  ou  de  fang  de  bouc. 

VoHT  endrèreîr  e^uelque  autre  matière, 
Prens  leius  de  quinte  fucille  aucc  le  lus 
d'aluiuc  6c  le  mets  en  quelque  verre  ,*pui$ 
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pren$acsverslefc)ucls  tu  pileras  Si  paATcrai  tf 
par  vn  linge  &  en  frotterasja  matière  chau- 
«e,puii  1  efteindras  efdits  ius. 

Pfittr  rendre  tjuelijue  inflrumeAt  d*acier 
dur  &■  bien  trent  hant. 
Prens  fucillcs  &  racine  de  bnoloffc  bouil- 
lies en  can^en  laquelle  tueUeiHdras  ton  in- 
lirumcnr. 

f^n  autre. 

Prens  dragoncion  auec  les  racines  &  autât 
«levcrueinc;  mets  bouillir  cecy  en  eau  dai- 
J-e,puis  la  lai  (Te  deuenir  froide  &  claire,&  en 
oingts  ton  inarumét.  Item  prens  Vrine  d'ho- 
me mcflee  aiiec  eau  claire  &  chautree  tant 
^n'elle  foit  tie Je,  en  icelle  eltcindras  ton  in- 
itrumcnt.  Itéra  on  endurcit  auffi  en  bonne 
«loutarde  faite  auec  quelque  bon  &  fortvin- 
aigre.  Item  quand  on  veut  endurcir  il  eft 
fieceflaire  que  ton  cas  foit  bien  net  &  poly. 
Tour  comre^^rder  défendre  quand  on  endurcit. 

Prens  fuif&lc  fond,  puis  le-verfe  en  eau 
froide  tant  qu'il  deuicnnc  cfpais  &  qu'il  n'a- 
ge  l'eau  de  l'efpelfeur  dVn  doir^t  Puis  prens 
ton  joflrument  tout  chaud  &  le  boute  pre- 
mièrement par  ledit  fuif ,  &  puis  en  l'eau. 
On  eftcint  aufli  les  coHcs  de  raailie  en  ius  de 
naucaux. 

^     Tour  amollir  le  fer  ou  r acier. 
Si  tH  veux  rendre  le  fer  ou  Tacier  aufTi  moi 
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«uc  ciiiure,prcns  cbaux  viuc  ancc  autant  d'à- 
um,bicn  pilé  prrmiercmét  en  quelque  mor- 
tier meflc  bien  ces  dcuxchofesenfemble  & 
les  mets  de  I  cfpcfleur  d^n  doigt  ou  dcmy 
fur  quelque  linge^a^y  boute  l  inftrumcnt  qut 

tu  voudras  rendre  mol ,  puis  le  mets  ainfi  en 
qiiclquc  petit  feu  par  l'efpace  d'vnehcure  tat 
que  le  feu  s'eôcindc  ,  &  que  ton  inftrument 
deuiéne  fort  de  foy  mefme,lorsle  trouucras 
mol  comme  cuiurc 

f^n  antre. 

Mets  ton  fer  oû  acier  en  quelque  petit  ff  t», 
&  après  que  k  feu  fera  cfieiot ,  laiflc  refroi- 
dir ton  inftrument  de  foy-mefmc. 

f/namrt. 

Prcnsaqua  rapbnni  en  laquelle  tu  cftein- 
draston  feu  ou  accier.ltem  tu  pourras  pren- 
dre des  cendres  cUuelces  aucc  chaux  viue& 
en  feras  vne  leiTiue  laquelle  tu  Uiflcras  cou- 
ler neuf  ou  dix  fois  par  lefdites  fubftancts:en 
ceftc  lelïuc  mettras  tremper  ton  fer  ou  acier 
par  f'efpace  dWne  nuift,  file  rendras  propice 
pour  t^iilier  ou  engrauer.  En  après  fi  tu  le 
Ycux  reodurcir,tu  l'efteindras  en  eau  froide. 

Fn  antre, 

Prens  fleurs  iaunes  femblaWcs  à  foucics, 
les  fucillcs  fontrargcsjcômc  vn  ongle  d  Uo- 
mc^prcs  les  auec  leurs  tintes  &  les  pilcs,puis 
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les  pafl-e  par  vn  linge,  &  en  girde  le  i„j  ,J 

fe.  qu  n  fo,t  tout  rouse,&  l'cfteins  aprc*  . 
en  UJne  «u,&  detucndra  aud.  mol.  que  cul . 

7-^ n  autre. 

»er//l  n''''"''"^"*'"""nr3n<I.  vers , le 
terre  efgallcmcnt ,  &  d»  fel  k  tierce  par, 
P.m  prcnsvn  pot  de  terre  ou  queln.e  a«.re  , 

itK:::''y:r^^"îT'>^t-^^ 

r^f  .  j  ,  &  recciirat  ledit  fc  qui  ul 

.  e       n'^  '""^"^  "  a"-  I 

erpcirc  fubflance  demeurera  au  îit  vailTca^ 
tronc  ,  laquelle  tu  pourras  itttcr.  P„is  mets 
Vncp,errefurlepot,&Je„otsboi,illi.,  tant 
Jl»  .1  aura  toutïfcunK',  ofle-le  du  feu  ,  &  le 

Ja.(rcrcfro,d,r.E„ccflceaueflcinJras  tu  ton 
fcr  ou  acier,  tout  rouge,  par  ain/î  le  rendras 
rnol  comme  eurure ,  &  pour  endurcie  tu  le 
feras  rouge  &  l'eflei.dras  en  eau  f,  oide. 

..al  &  lad;ft,le  ,  puis  fais 'rougir  ton  fer,  fit 
Jclieinsenicellecau,  ' 

Item  prens  limalfes  pilees  aucc  qi.eK.!î 
bon  vina.gre  auquel  t;j  cflcindras  aulfi  ton 
fer  ou  acier, 

JlZÎ^''"'-u°''  ^"     '■'"S  d'anguille ,  & 
fera  mol  pareillement. 
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•Item  prcns  rcr,ou  acier,  &  l'ciieloppe  d'ar- 
;illc  auec  vn  linge  mouillé ,  puis  le  boine  au 

'.eu  j  &  le  laifle  en  aprcs  refroidir  de  foy  mcf- 
ne. 

Ucm  prcns  le  ius  dcmarnbiiim  &  le  ius  de 
nille  fucillc  aueclciusde  radis  mcflcaucc 
3on  vin  ,  &  efteins  ton  fer  en  icelle  mixtion. 
Tout  rtndre  le  criflal  mol  tel/errent  qH*on 

lefuiffe  brifer  en  pie<es^ 
Prens  plomb  bruflé  &  criftal  de  l'vn  au-i 
[  tant  que  de  l'autre  &  le  brife  fur  vnc  pierre, 
ipuis  mets  cefte  mition  en  vn  creufct  d'or- 
>  fcure  &  le  mets  fondre  ,  par  ainfi  le  feras  de 
telle  forme  qu£  tu  voudras.  Le  rnefme  pour- 
ras tu  ronipie  Si  bî  ifcr  à  ta  volonté. 

n  autre, 

Prcns  chaux  viuc  Se  cendre  clauelce  efgal- 
Icment  &  en  fait  dcJa  lefliue  la  coulant  par 
neuf  ou  dix  ft>is.  En  aprcs  mettras  trempée 
to  acier^ou  crillaî^cn  icelle  lellîuc  par  Tcfpa- 
ce  de  vingt  quatre  heures.fi  le  trouucras  ten- 
dre à  ta  volonté. 

l^cur  <<njoltr  Ufer^ 
"^rcns  Peau  qui  n.igc  au  deifus  du  fang  hu- 
main apies  qw'pn  eli  icignc  ,  laquclle.tu  ver- 
feias  tojt  b*^  Uemenr  ii»s  d»  fang.  En  après 
tncttras  ion  fer  au  feu  tant  qu'il  deuienna 
<ha»  d  ,  .^uis  d'vne  plumette  moiùlkeen  la- 
dite Càu  le  frotteras  tant  ôc  fi  ionguemcnc 


BlCEPTiS  D-R 

t]uc  l'eau  s'cfuanouira  &  dcuicndra  mol. 

f^n  antre 

Prens  du  miel  efcuméj  vrine  de  bouc  non- 
uellc,  alun ,  borax  ,  Iiuilc  d'oHue  ,  &  du  fel: 
mcfle  bien  tout  enfcmbk,  &  cftcins  ton  fer 
en  icclle  mixtion. 

Tour  vn  feu  amollir  ce  qui  eft  trop  dur. 
Ce  qui  te  fera  trop  dur, tu  le  tiendras  fi  lon-^ 
gucment  au  feu  qu'il  deuicnne  bien  chaud, 
puis  prcns  fuif  duquel  tu  frotteras  ta  matie- 
re,&  lelaifleainfi  pafîcr  fa  chaleur. 
Tour  amollir  fer^  ou  acier, en  telle  manière  qu'o 
le  fuiffe  courber  &  drejfcr  à  fon  flaifir 
Prens  fleur  de  camomille  aucc  vnc  partie 
d'herbe  robct  ,  &  vue  partie  dcvcrutine; 
mets  tout  cecy  en  vn  pot  auec  eau  chaudejà 
l'cftcuppe  de  forte  qu'*il  ne  puilTe  fortir  quel- 
<iue  fumcCjpuis  le  mets  bciiiUir,&  en  après/ 
cUeindras  tafubPance. 

Tourf»Hder  toutes  chofes^^  frcmierC' 
ment  U  ferf,  oid, 
Prenj  vne  once  fcl  aimoniac,  vne  once 
de  fcl  commun  ,  vne  once  de  tai  tte  calcinée, 
vne  once  d'el^otfe  cloches,  trois  orcc  d*an-j 
tiinoine,  pile  bien  tout  cnfcmblc  &  le  tamiJ 
fe  puis  mets  tout  en  \ti  linge  &  l'en»  ironneJ 
tout  autour  d'are^iilc  bien  préparer  1\  fpcf-' 
feur  d*vn  doiot  &  le  laifTe  dtutnif  bitr  fcc 
fuis  le  me»  entre  deux  t«U  fur  petit  feu  &  Iç  j 
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iaifle  chauffer  petit  i  petit.  Apres  fais  le  feu 
.  plusgrandjtant  que  ta  mafle  deuicnne  toute 
rouge  &  le  fondra  enlemblc  ,  alors  laiffc-le 
[lainfi  refroidir,  puis  après  le  pulucrifcEt  fi 
quand  tuvoudras  fouderquclquc  chofejmeig 
les  deux  pièces  quetu  voudras  fou^der  fur  v- 
ne  table  aulfi  près  iVne  de  l'autre  que  tu 
pourras  ,  mais  il  faut  mettre  du  papier  fous 
l  efditcs  pièces.  En  après  femeras  de  ladite 
poudre  entre  la  ioinaure&  vn  peuaudef- 
fus  icelles,  puis  y  feras  quelque  croa  rte  d'ar- 
gille^tellcmet  toutefois  qu'elle  foit  dcfcou- 
ucrte  par  deflus  ,  après  mettras  du  borax  en 
vin  chaud  tant  qu'il  y  foit  tout  confommé, 
puis  d\ne  plumette  frotteras  ladite  poudre, 
6c  incontinent  commencera  a  boiiillir  ,& 
quâud  tu  nck  veras  1 1  js  bouillir,  c'cft  %nc 
que  la  confolidatiôclt  faite.  Ets'ilyaquc  q 
excrefccce ,  i l  faudra  diminuer  en  le  frc.tant 
oucfguifer,car  elle  ne  fc  laifib  point  limer. 
Vbur  f  mder  queloue  chofe  t  hxft'Ie, 
Prenseaudegommecroye  pulucrifee  ,  & 
en  fais  vnc  pâlie  de  laquelle  tu  oindras  1* 
chofe  rtduè&  mifefus  la  table  i  la  mariere 
ludite  puis  citeras  la  pafte  de  dt  ffus  la  ioin- 
turt&Ulailfeàdeuxcoilcz  ,  puis  oindras 
laiointuredc  fauon  ,  &  tien^  vn  cha.  bon  au 
ieHus,i'Kontnicnt  ladite  fi.b(hn(e  fondra 
Apres  ce  olicras  ladite  pailc&  fti  a  fait» 
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Tour  fouder  cuittre, 
Prcns  dcniy  once  cuiure, trois  quart 
<l'oncç  aifcnici  malbu  :  mets  fondre  Iccui 
lirC5&' paiti  ton  arfcnic  en  deux  ,  l'vnc  de 
pàJtîs  jetteras  dedans  le  cuiurc  foudu  ,  c 
mtllans  tout  cnfemble  ,  puisy  ictterasautT 
l'autre  partie  :  en  après  le  v^rrcfcras  fus  vn 
pierre  &  le  bats  bien  menu. 

VoMr  fonder  fer. 
Limes  bien  à  propos  &  proportionne  les 
îoindures  des  fers  ,  mets  les  après  dedans  le 
feu  comme  dtlïus  icttant  deflus  du  verre  de 
Vcnirt\&  (crSi  foudé. 

y  ne  ^budre  Ufifuelle  rendra  tout  mettl 

Prens  vn  quart  d'antimoine,  fain  de  verre, 
S:  du  fel,  ergalkment  puluerifé  tout  cnfem- 
ble puis  prcns  d'icclle  poudre  trois  parties. 
&c  vnc  partie  de  metai3&  le  mets  fondre. 
yn  autre  fm  eratf! , 
Prens  du  fcI  elUmpé ,  tartre  falpeftre,  fa  in 
de  verre  cendres  de  vigne,  ou  délie  devin, 
<haux  viue;  puiuerifc  &  le  mets  fus  l'afljtl^^c, 
l^vur grauer  en  fer^atieryCoufifr,u>.  ^  har^  ois^ 
Prcns  vne  partie  de  chat  bon  dc-tillieuc- 
Hampc  ,  deux  pattics  de  vit  iol  auec  ivtsv.z 
éc  fcl  armoniac  ,  puis  cftampc  tout  cnkmble 
aue  c  du  vinaigre  ,  tant  qu'il  deuic  une  cr.m- 
flfiepjirte  molle.  Or  quand  tu  voudras  p  ta- 


D  1  V  ï  K  s     A  V  T  H  H  V  K  S. 

VCY  en  fer  ou  autre  chofe,  fais  premicrcmcnt 
Ja  dcfcription  coiiime  tu  voudra^,  ,  &  ce  ancc 
du  vermillon  mcflé  aucc  huile  de  lin  ,  puis  le 
îaiffc  fcicher  en  après  le  couurirai  de  ladite 
fu'ûlLincc  quafi  refpcfTcur  d'vn  doij;t  Jacjtîcl- 
le  tant  plus  chaude  y  fera  tTjifc^&  tat  plulloft 
fera  fait, mais  il  faut  garder  de  le  bruflcr,  Vt 
cprcs  qu'il  fera  bié  foc,  tu  oftcras  ladicc  pou- 
dre &  lauc  trcibien  l'crgraucure. 

Item, ou  prend  auiîi  deux  partie?  dsî  vcré 
d'Efpagn  ^ou  vncpartie  de  fcl  commun, &  en 
l'cftampant  en  quelque  mortier  ,  on  y  ad- 
ion/>e  du  vinaigre  fort^puis  en  le  fait  comme 
fulditcf). 

Item  pren»vitrioi,aiun,fcî,vinaigrc^char- 
bon  de  tiliictj&  comme  dcilus. 

'Poi*r  (rruMCi*  aidec  eau. 
Prcns  verd  d'Eipagne,  argent  vif  iublimé, 
vitriol  &alun  elgallemcnt,pilc  bien  tout  en- 
femblc  &  le  mets  en  vn  verrerie  laillant  aiiiiî 
vn  demy  idur  ,  Si  le  mouuant  fouucntcsfoisj 
puis  fais  ta  dii'creption  comme  tu  voudras 
auec  cire  on  ocre  artificielle  &  huile 'de  lin, 
mené, ou  vermillon  mcflé  auec  huile  de  lin, 
puis  l'oindras  d'icellc  eau  ,  &  le  laiifc  Tefpa- 
ced*vniour  :  mais  fi  tu  veux  que  tadefcri- 
ption  foit  bien  profonde  engrauec  ,  laiflcle 
âînfiplus  long  temps.  Mais  fi  tu  veux  cn- 
grauc):  cfcviturcs  ou  images  ,  tu  feras  vue 

C  c  c 
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ailîctte  de  cire  en  laquelle  tu  feras  ta  dcfcrj- 
ption  aucc  la  pointe  d'vn  poinfon  iufqu*au 
tondjpnis  y  verfcras  Tcau  laquelle  cngrsue- 
ras.  Ou  tu  pourras  mettre  fus  ta  dcfcripiioii 
faite  comme  dcflus.  Mercurium  fublimatum 
puis  y  verfc  du  bon  vinaigre  dcffus  &  le  laif 
fe  ainfî  l'efpace  d'vnc  demie  heure. 

Vn  atuxL  plus  forte  &f  lus  mordante  , 
Prcnsverd  d'Efpaignc  ,vn  quart  d'once, 
aîu  de  plumc^fcl  armoniac^tartre  vitriol^  feî 
commun  de  chacun  le  quart  d'vne  once  ,  le 
tout  bien  cftampé;&  méfié  aucc  vinaigre 
fort  puis  le  laiiFe  ainfi  Pcfpace  d'vne  heu^e. 
Et  quand  tu  voudras  que  ta  dcfcription  l'oit 
cdeuecjdefcris  auec  occre  artificielle  &  hui- 
le de  femcnce  de  lin  broyez  &  mcflc/  enfem- 
bîe  &  le  laiHe  bien  fcicher,  puis  mets  chauf- 
fer l'eau  furdiic  en  vne  poclle  plun  bce  ,  Ja 
laiflant  fus  le  feii.Prcns  après  ton  acier  &  Je 
tiens  audclTus  de  ladite  poclIc  ,  fus  lequel 
verferas  de  ladite  eau  chaude  aucc  cuillicr: 
par  uinfi  Tenu  retombera  en  la  poèlle  ,  &  n'y 
aura  rien  de  perdu. Fais  cecy  par  l^efpacc  d  vn 
quart  d'heure  :  mais  que  l'eau  ne  foir  point 
trop  chaude,  de  peur  que  l*huile  quielloit 
mcflée  aucc  levernis  s'eCcoulc  En  après  frot- 
te fus  la  matière  fufdite  aucc  cédic  ou  chaux 
Tiuc  &  lors  trouuarasquece  qui  eftoit  para- 
liant  oingt,fcra  entier  &  eflcué^  &  l'auttc  en* 
grauc. 
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Tour  fairecculetiY  a'or  ou  d'argent  à  mettre  fur 
>tout  metal^&f  surfaire  vne  afiiette  aujf  d*or  «M 
d'argent  fur  far  ou  tloche^&u  fierre  laquelle  ne  fz 
'fit fer  a  ^oint  à.  Veau, 

Ptcns  vne  partie  d'ocrc ,  la  ^euxiefme  par- 
tie de  mine,  la  quatriefmc  partie  de  bolle  ar^ 
meniaue,&  autant  d'eau  de  vie^Ôc  broyc  bica 
toutc'nfcfiibic,auec  biûle  de  fctncnce  de  liit 
&  y  mets  aufli  la  gfofTciJr  d'vnenoiftttc  de 
gailiiTenftie  5  ec  trois  ou  quatre  gouttes  de 
vernis.Si  la  couleur  eft  trop  efpcflc.mets  y  vn 
peu  plus  de  ladite  huile  puis  le  palfc  par  va 
linge  bien  menu  en  vn  vailTeau  net,&  fera  de 
reipeffeur  de  miel  ;  puis  en  frotte  ce  qi-c  t« 
voudrasjle  laiHantfeicher  ,puis  mets  ton  oc 
ou  argent  defius. 

CoiiUur  d'or  f&ur  mettre  fus  t'efiein  ou  cuyure. 

Prcns  vn  petit  pot  bien  plcmbc  ,  &  y  mets 
trois  onces  d'huile  de  fcmcncc  delin  ,  puis 
prcns  dctiiic  once  de  maftic  &  demie  once 
d'aloc  epaticum  citrinum  ,  &  les  puluerifc 
tresbicn.puis  les  verfe  audit  huile.^  les  cou- 
urc  bien  ferré  auec  vn  autre  pot  ,  auquel  ttt 
feras  vn  petit  trou  pardcfTus,  à  fçauoir  au 
fond  dudit  pot  lequel  fera  en  haut.  Oingt* 
bien  ledit  pot  aucc  borne  argille  ,  &  qu'ils 
foyent  fi  bié  ferrez  l'vn  fus  l'i^utre  que  rié  n*c 
l^uiJk  fortir  :  \w  y  toute  par  tn  l-aut  vn  ba- 
iittii  fjui  toit  large  par  dcflc  us^  atcc  Jt qi  el  tu 
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le  puiiïe  mourir  :  &  lailfc  toutb.  u  ilir  com- 
me on  fait  les  vernis  de  pcisurc.  Apres  poly 
bien  ce  nue  tu  en  veor.  dorer  ,  &  puis  appli- 
que ladite  couleur  dcHus ,  lalaiirant  fcichcr, 
au  folcil  &  s'il  n*y  en  a  point  allci,  mets  e  ' 
tant  qu'il  foie  bien.'  M 

l^n  autre,  I 
Pfen*  vernis  fcc^ambrc  &  aîun^de  ces  âev%  3 
âinant  de  l'vn  comme  de  1  autre  :  pais  preniJ 
▼ernis  &  huile  de  fcmcnci  Je  Un  nicis  boliilJj 
lir  tout enfemblc  ftis  vn  feu  de  chaib«n  envi 
pot  bien  plombéji  ce  que  tout  foit  bien  me. 
fié  l'vn  parmy  rautret.nns  rcifuye  fusvn  coiK 
ftcau,&  ficllccft  trop  elpelfe  ,  mets  y  plus 
d  huile. fi  trop  claire,  tu  y  mettras  plus  d'a- 
lun. 

iiutre. 

Demie  once  d'aloë  epaticum  cîtrimcm, 
de  mie  once  d'unibrc  ,  ces  deux  cbofes  bien 
puiueiifees,  mets  les  fus  vn  feu  tCTiiperé  en 

n  pot  plombé.mais  qu'il  ne  foir  point  trop 
chaud  du  commencement.  Et  quand  tout  fera 
fo:îdLi,vcrfc  de  l'huile  boijillante  deffus  ,  le 
méfiant  bien  enfemblc  auec  vn  petit  ballon 
ap'^cs  le  lailfc  refroidir ,  puis  le  pall'e  par  vn 
linge,  f^nuutre. 

Deaiie  once  de  bolearmenir,  demie  once 
de  gomme  blanche  ,  &  le  mets  fus  feu  de 
charbon  ,  /  adiouiUni  vûe  ©ncc  d'huile  d« 
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lin:  &  quand  on  le  pourra  cfteiidre  coinme 
Ivn  (îlct  ce  fera  fait. 

toulmr  d*or  fia  ffi^'m, 
Prens  huile  de  lin  bien  mondific  fus  le 
feu:  puis  y  mctjambrc  &  aloë  epaticuni  ci- 
trinum  d'vn  autant  que  d'autre,  &  bien  cfia- 
pces-apres  les  meflcras  fi  bien  aucc  Thuilc  fus 
le  feu  qu'il  en  deuiennc  efpais  :  puis  l  oUcras 
du  feu,&  le  mettras  bien  couuert  fous  la  ter- 
re par  Tefpace  de  trois  iours.  Et  l'cftcin  que 
tu  en  doreiâSjprcndra  coulcui  d'or. 

Tour  argcnter  du  cuyure, 
Prcns  tartre  de  vin  alunj&  fel:  broyé  bien 
tout  cnfcmble  fus  vnc  pieire  :  puis  y  adiou* 
fie  vue  fueiile d  argent  ou  deux,  les  broyant 
aufFiauecles  chofcs  fufdites.Meis tout  en  vn 
pot  bien  plombé  y  adioui^ant  de  Tcau  i  l*a- 
i;cnant:puis  ictte  le  cuiurc dedans  après,  le 
frotte  d'vne  epoulTette  :  ainfi  pourras  tu  voir 
quand  ii  fera  alFcz. 

Voitr  dorer  fer  ou  acier. 
Prens  tartre  de  vin  vnc  partjla  moitié  d'au- 
tant de  fd  armonijic, autant  de  verd  d'Elpa- 
gne  ,  &  vn  peu  de  fcl.  Mets  tout  boiiillir  en 
vinb-anf,  puis  en  oingts  ton  fer  ou  acier  a- 
pres  l'auoir  bien  poly  rlailTe  lcfeiclKT.&  lors 
dore  le  d'or  moulu. 
l-onr  faire  vne  eau  a  dorer  f^i  fer  oh  acier, 

Pfciîs  vne  once  de  graucUce  ,  vnc  once  d« 

C  c  c  nj 


I 
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vin  b!ane,vne  oacc  d'alun,  demie  once  de  faî 
genmc  alan  de  plume  la  p<;fanteur  de  deux 
groSjVerd  d'Efpagnc  la  pefanteur  de  ».  gros, 
Yne  pinte  d'eau  courante  Niets  bouillir  cecy 
iufqu'â  la  moitié,  puis  le  mets  en  vn  pot  neuf 
mettant  dcflas  afin  qu'il  ne  reçoiue  point 
d'air. 

Yo/tr  tenir  tout  fer  914  gcier  nettement^Û*  ahJJÎ 
tout  infirument  de  guerre.  ■ 
Prens  plomb  limé  bien  menu,  8c  le  mers  en 
vn  pot  auec  huile  d'oliue  ,  tant  qu*il  en  foie 
couuert  le  lailiant  ainfî  neuf  iours  de  long 
puis  oingts  de  ladite  huile  les  harnois  efpees 
fetjou acier,  &  ne  s'enroiiillent  point.  La 
grailfe  des  pieds  de  bœuf  après  auoircfté 
bouillis  cttauiTi  bonne  pour  lemcfoic. 
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SECOND  TRAI- 
TE' CONTENANT    LA   MA-  - 

KIBRE     D'oSTErv  lEGlRB- 

met  auec  eau  on  IcrHuc  fans  arciiii  dô- 
nia<'e  toutes  taches  hors  d'accoulhe- 
mens  de  drap,  de  Velours,  de  foyc 
ou  autres  pièces ,  foit  qu*ellc$ 
foycnt  faites  par  huile  ,  par 
graifle, par  vin, ou  qu'el- 
les foycnt. 

Vaur  rendre  vn  dra^fa  cotiUt*r  ferdai', 

Rcns  vne  llurc  de  potaiTebri- 
fce  ,  &  ayant  vcisé  dcfius  cnui- 
ron4.pintes  d'eau  lailfelcs  re- 
pofcr  vne  nui<ft. Puis  vcrfc  hors 
de  la  lediue  ,  mets  dedans  iccl- 
le  deux  fîeîs  de  bgtuf  ,  &  vne 
poignée  de  fueillcs  de  boule  au  fdches,&  les 
lailfe  bouillir  cnfemb  le  demie  heure  de  lon^, 
oubié  iufquesàcequc  Icsfueilles  aillent  au 
fond.Puiîi  la  lailVe  refroidir ,  &  telle  couleur 
perduë  que  tu  voudras  rendre  jpreiîs  tcndure 
de  dr  ap  de  telle  couleur,  &  les  bouillis  dere- 
chef auec  Uiite  IciUue  ,  U  laiflant  ai;và 

Ccc  ii^ 


TjS  Keceptes  de 

pofer  par  l'cfpace  de  14.  iours  ou  d'auatita,oc: 
car  la  Icfîiue  tirera  à  foy  couleur  des  rondu- 
res  ou  beurre.  Vcrfclahors  ,  &  enlaue  le 
drap  ancc,& il  reprendra  de  nouucau  fa  pre- 
mière couleur, 

VouY  o/îer  tachet  ^vn  drap, 
Prens  IciTiue  froide  faite  de  cendre  de  fcu^ 
&  y  mets  vn  peu  de  lies  de  vin  ,  &  de.viçiile 
argillc  de  quelque  four^raecs  y  le  drap  dedâs 
à  l'endroit  de  ii  tache,car  elle  tirera  toutela 
tache  iiurs  \  puis  laucbien  le  drap  aucc  eau 
netre,&  le  lailfe  elfuyer  au  folcil  ,  &  fi  la  ta- 
che n'cfl  bien  nettoyé  ,  fais  derechef  comme 
de  liant. 

^'iutre  manl  ère, 
Prcnî.  fix  onces  d'alun  de  fece,  quatre  on- 
ces tartari  crudi ,  deux  onces  d'alun  ,  demie 
drachme  de  câphre,  demie  drachme  de  fan- 
guis  draconis  »  pile  les  bien  menu,&  les  méf- 
ie bien  enfemble.   Puis  prens  après  Ci\  onces 
de  fiel  de  bœufjtrois  pintes  d'eau  claire, mets 
le  tout  enfemble  en  vnc  chaudière, &Ie  hiiTe 
bociiilir  iufqucs  à  diminuer  les  deux  tier- 
ces parties, puis  les  pafll*  par  vn  liot^c,  &  en- 
core que  le  (ici  ne  le  camphre  n'y  foyent  pas, 
il  fera  l'eau  forte  aire/..  Ql^md  tu  en  vou- 
.dras  vfcr,baigne  vnc  pièce  de  drap  neuf  dàns 
icelle  eau  :  &'cn  frotte  bien  la  tache, 
«•près  que  la  pièce  aura  pçrdu  toute  ft>n 
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luimi<lité  ,  mouille  de  rechef,  en  frotte  U 
'  «ache  tant  &  fi  i  cngucmcnt  qu'elle  Toit  ollce 
Pui«5  prcns  eau  chaude, 8f  en  lauc  l'endroit  ou 
la  tache  a  cllc,M<iii  fi  le  drap  eft  blanc  prens 
vn  petit  de  fauon  auec  ic«llceau  Si  ladiltiU 
le^éc  en  vfe  comme  deuaiit. 

En  ancre  forte, 
Prcns  fix  ficb  de  boeitf,  &  deux  fois  autant 
d'eau  de  pluye, demie  liure  de  tartre,  vne  on- 
ce d'alun  pile  le^bien  menu,&  prcns  vn  ver- 
re plein  de  vinai^^rc  ,  dans  lequel  mettras  fix 
drach  de  vitriol  bien  broyé,  viî^^ le  tout  cn- 
femble,&  leslailTe  boititlir  iaCqucs  à  dimi- 
nuer les  deux  tierces  parties, Si  en  vfe  comme 
de  {Lis . 

fa  «  ^our  ofîer  taches  hors  drap  bl.mc, 
Prens4.  onces  d'alun  defcce,  vne  pinte 
d'cauj  laiilc  la  boiiillir  iufqiies  à  la  confom- 
mation  de  Ia  quatriçfme  partie. Piiii  prens  fa- 
uon  blanc, &  le  couppe  bien  menu,  vne  once 
d'alun,mctstoutcn  l'eau  &  l'y  laiife  par  l'cf- 
pacc  de  deux  iours  &  en  vfe  puis  fus  ton  drap 
blanc  comme  delfus. 

'PotiY  oficr  taches  de  g''^'J]'e  sa  d'-.niie 
hors  de  drap  bUnc, 
Prcns  empois  qui  foit  lioàillyraitec  la  fari- 
ne ,  trempe  le  drap  h\  dedans  auiïîauant  que 
vient  U  tache  par  i'cfpacc  d'vnc  nuict ,  lauc 
k  puisaprcs  *ueceaud€  riuicrc  nc:tc,  &  le 


77^      ^  H  F  C  E  P  T  E  s    D  1 

pends  à  la  plus  grade  chaleur  du  foîeiî  : 
rilcdrapcftde  couleur  noble  il  ne  faut^pas 
le  prendre  trop  chaudement  ,  qtie  le  foleil 
n'appalilTc  la  Gouleur,car  la  chaleur  du  foleil 
nuit  legcrcn>enr  aux  belles  couleurs. 
Tour  oftcr  tacher  de  graiffe  &  d'huile  hors  dê 
tomes  fortes  de  drap^quand  ce  fiioit  blanc, 
Prens  de  bouillon  de  pois^trcmpe  l'endroit 
du  drap  où  eftla  tache  là  dedans,  pijis  le  la- 
uc  auec  eau  de  riuiere  nette  ,  pends  le  piîis  a- 
pres  au  foleil, 

En  autre  forte. 
Prens  Ic/îîue  coulée  fFoide,lies  de  vin  blanc 
vn  peu  efchauffecs  &  bien  mcflecs  cnfemble. 
Mais  il  faut  garder  qu'elles  ne  foyent  trop 
chaudes5&  les  laue  comme  defTus. 

Têur  ojîer  taches  de  vin  hors  de  toute 
forte  de  drap, 
Prem  le/fiue  faite  de  cendres  de  fau,  &  lies 
^e  vin  blanc  autant  d'vn  que  d'autre  ,  trempe 
ledrapvncnuift  la  dedans,  &  laue  le  après 
<l'eau  fraifchc,  &  feichcs  au  foleil. 
Tour  ojîer  toutes  taches  hors  de  draf  de  foye, 
Prens  le  his  de  champignons  gros  &  ronds, 
àt  gouft  piquans ,  treiwpe  les  taches  dcdâs 
par  l'cfpace  de  deux  heures, puis  les  laue  auec 
eau  clairc,&  les  laififc  feichcr. 
'Pour  ofier  toutes  taches  hors  de  velours  cramoifi 

jPrcns  cendres  de  rinfeaux  de  vigne  ,  & 


t!nfatsb6iiek.fiuc,ae  laq  elle  .,>rcndras  ync 
pinte  &  y  mettras  deJins  i^m.-  .>i>ce  d  alun 
de  fece.laiiresUrepv.terquclq  -e  tcnv^spuis 
lâ  coules.Prenspuis  vne drachme  J  alun  de- 
mie drachme  de  fanon  A'Efpaigne   &  demie 
drachme  de  fauan  mol  ,  vo  c,ua;t  de  drach- 
me de  fel  commun  ,  &  vn  quart  de  fclar- 
m.niac.de'ny  «1»^^''^'=  '^'f^  chcl.dome  vr, 
quart  de  fiel  de  veau.  Mets  le  tous  enLmblc, 
&  lepaffeparvn  linge.  Etquand  tu  voudras 
vfer  de  ladite  eau  ,  prcnsbourte  d  efcarlate, 
&  vn  peudebrefil  le  menu  bouillis  tout  vn 
peu  en  ladite  eau,puis  le  palfe  par  v  n  hn§c,& 
iu  aurasvne  belle  eau.laqueUe  ofte  le»  tache, 
de  tous  fcmblables  cramoifis  Etde  telle  cou- 
levrrque  c'crt  donc  vous  voule/.  ofter  lata- 
che  de  telle  couleur  vous  faut  il  prendre  la 
bourre.  Toutesfois  s'il  n'ett  rouge  ,  il  faut 

oficr  hors  le  brefil.  .  ,  ,  . 

■Pour  ci,UourervtUuri,&  U  faire  rouge. 

Prens  quatre  parts  de  gomme  dragant.vne 
part  de  gomme  Arabique  ,  pile  chacune  d  i- 
celleà  part,  puis  les  mofleenfernble  en  vne 
efcuelle  ,  &  ayant  verse  deffus  de  belle  eau 
claire.laiffe  les  tepofer  vn  iour  &  vne  nuit. 
Puisd'rneefponge  plongée  &  enccftc  eau 
frotte  l'enoers  du  velowrs  &  le  laifle  feicher. 
£4ltf0W  ojier  toutes  taches  hors  de  draf 
i»rj&  dt  yeloHrt» 


4» 
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Prens  arfcnicum  tiibcum  crudum  ,  matrem 
C-uduni  dVn autant  que  d*autre,aprcs  que  ils 
font  bien  broyez  vcrfe  de  l'eau  nette  def- 
fus, & en  y  adioufhnt  herbe  quinteFucilîc ' 
laiûe  Icbo'îillir  iufqu'a  la  moiticrpuii»  la  lajT- 
fcrefroidir,&  eftrcau  fokil  parrefpace  de 
deux  heures  ,  lane  en  puis  ton  drap ,  &  le 
laiflecfluyer  au  Soleil. 

Vour  faire  f mon  p9ur  ofter  toute j  t^Jj^/, 
Prens  alun  de  roche  vne  Hure,  piiluerifc  h 
de  racines  de  flambes  florentine  puluerifces 
demie  liure  ,  vn  œuF  frais. deux  Hures  &  de- 
mie de  fauon  d'Efpaigne  broyé  les  poudres 
fufdiresauec  l'œuf &Vauon  ,  &  en  fais  des 
pommes.  Si  vn  œuf  ne  fuf!it,prens  en  autant 
que  bon  tefemblc.Etquand  tu  voudras  ofter 
Jagraifle  ,  lauc  Tendi-oit  de  la  tache  a  deux 
codez  do  drap  d'eati  nette  puis  le  frotte  def- 
dites  pommes, &  drap  fus  drap.  Ce  fjjt  laue 
hors  l'o!  dure  aHcc  eau  nette  ,  &  tors  le  drap 
afin  de  niieiiK  faire  fortir  la  grcfTe  ou  ordure. 

Puis  le  laue  toujours  auec  cauneue,&  il  fc 
nettoyera. 

Tour  ofier  tâches  d'encre  de  noîr  ,  ou  autre  chofe 
hors  de  dra^yOït  de  Itnge. 
Prens  limons  vcrds,ou  orcn^es  verdesatJCC 
ksefcorcesjlefqueîlesles  Italiens  appellene 
pômcs  d*Adâ,ou  lefqueîles  tu  veux  des  deux, 
Ne  prens  finon  l'humidité  liquide  que  tu  u'- 


D  I  V  lî  K  s    A  V  T  H  î  V  R  S.  78I 

rcras  dehors  en  les  prefTant^dc  laquelle  frot- 
teras bien  les  taches  ,  puis  les  lairras  cflfuycr 
Puis  prcas  eau  tiède  ,  &  en  Inue  kfditcs  ta- 
chcs,&  les  laiffc  dcixcbef  cfluycr.  Ets*ilte 
fcmblc  que  de  la  première  fois  la  tache  ne 
fuîtalfcz  olicc,  fais-leercor  vne  fois  ^St  le 
drap  retournera  en  fa  couleur. 
Tewr  ofl^r  taihcs  bon  cCffcarl^tte  ou  dt  velours 
deciulem-Jans  en  rien  toatesfois 
endommager  la  csuleur. 
Prensius  de  Saponaria,ou  heibeà  fo  'Ion, 
lequel  mettras  û.s  ton  drap  i  Tendroit  00  (rft 
latachc,l'ybiflant  vne  heure  delonpfi  c'cft 
en  Elic^ôc  quatre  heure  de  long  s'il  eft  Yuer, 
pub  prcnseau  îicdc.S^  en  lauc  ton  drap  al'é- 
droit  où  ca  la  ta. he,&  s'il  "C  fc  nettoyé  net, 
iiKts  y  dauanta^c  de  ius  dcflus  ou  de  l'humi- 
dité  fusdite.  Mais  fi  c'eft  cfcat  laie  non  teinte 
en  graine  mets  y  dcflus  moitié  fauon  noir 
moitié  ius,  puis  le  laue  aucc  eau  chaude^Sc  la 
Xachcs*cftaccra. 

Tour  ofter  tathcs  d^hniîe  lus  de  farchimin 
ou  de  pjpicv  bl-inc, 
Prens  os  de  brebis  ,  &  les  bnvfie  ëi  puluç- 
rife  d*icelle  poudre  frotte  en  la  tache  aux 
deux  coftc7. ,  &  les  mets  ainfi  entre  deux  ais 
en  la  preflc  par  Tef^ucc  d'vnc  nui^^Ôt  là  ta- 
chcb'cnyra» 
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T  R  O  I  S  I  E  S  ^^E 

TRAICTE'POVR  TEINDRE 

filet  OU  toiîle  cnftignant  la  manière 
de  faire  Jes  coulcurs^tcinture  ci'a-« 
uantagc  pour  teindres  cornes 
&  os,&  pour  les  amolIir,& 
baiiler  telle  forme 
^u'on  veut. 

Tour  teindre  flet  ou  toille  en  brun. 

^  -  A^^  L  faut  prcdrc  vnc  liurc  de  fafran 

x^^^^^'^  ^'^^^'^^^  lequel  mettras  en  facbet 
Oç^tjî»  8c  prendras  en  eau  deriuiercvn 

iour  &  me  nuit ,  puis  le  laue  tant 

cju*il  ne  rëde  plus  de  couleur  iaune  ,puis  fais 

vn  lifl  de  faffan  dedans  vn  pot  non  par  trop 

efpais  puis  vn  lift  de  fafran  ,  puis  de  cèdres. 

Puis  les  couuriras  tresbien,  &  laiffcras  repo- 

fcr  fept  ou  huit  heures.  Apres  prens  huit  pots 

d'eau  quatre  pots  de  vinaigre  &  mettant  le 

fafran  auec  les  cèdres  en  vn  fac  long  &  poin- 

tï!,  palTeras  parmy  quinze  ou  feize  fois  ladi 

te  eau  &  vinaigre  tous  chauds  ;  &  cefle  eft  la 

dernière  tainture.  Puis  prcns  encore  autant 

du  vinaigre^  &  les  pafse  parmy  €C  fera  la 
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féconde  teintiire.  Fais  en  pareille  forte  pour 
la  tieicc  fois  &  ce  fera  la  tierce  teinture. 

Celle  teinture  mettras  chauffer  ,  &  laifTe- 
ras  titmpcrton  filet  ou  linge  là  dedans  par 
l'efpace  d*vne  nuit, puis  le  pends  fans  l'efcou- 
reçu  frotter.  Fais  en  pareille  fort  e  auec  la 
féconde  teinture  3  &  auec  la  tierce  pareille- 
ment^mais  laiflc  le  tremper  dedans  fcpt  heu- 
res de  long, 

'Pot4r  teindre  filet  ou  linge  en  hlept, 
Prcns bayes  de  hyblc  bien  meures  bien 
feichcs  au  Soleil,  puis  les  trempe  en  vinaigîc 
par  xii. heures, frotte  les  puis  auec  les  mains, 
&  les  piflc  par  vn  linge  ,  &  en  y  adiouilant 
vcrdet  brifé  &  alun.  Si  le  bleu  efl  trop  clair, 
mets  y  du  verdct  dauâtage ,  &  trempe  ton  fi- 
let ou  linge  dedans.  0u  prens  cuifincs  qu'oa 
appelle  en  Allemant  hcydelbefitcm ,  vetfc 
eau  deffus  ^  &  les  lailfc  ucmper  trois  ou  qua- 
tre iours  &y  a'^ioullant  de  lalun ,  fais  les 
bouillir  tnfcnible. 

Teinture  blcfjë  fottr  teindre  tr-utet  cl  ofes, 
Prcns  vue  once  de  batture  de  cryure,  vne 
drachme  de  fcl,trois cuillers- pleines  devin- 
aigre.  Mets  tout  enfembleen  vne  cuillier  de 
cuyurc  ,  ou  quelque  autre  vailfeau  fort  de 
cuyure,'i  quand  tu  voudras  reindre  ,  mets  la 
dite  matiereau  bouillon  chaud  de  bon  bre» 
û\,6c  en  teints  ce  que  tu  veux. 
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^utve  manière  pour  teindre  en  bleu, 
Prcns  les  trois  parties  des  ccdrcs  clauelîci 
vne  part  de  chaux  viue ,  fais  en  lelfiite,  lallfe  • 
laclariHcr,  piiis]a  palic  par  vn  groslincc. 
Prens  d-iccîlc  IciTjue  xv.pots  .&  les  vcrfe  (vc 
vae  liurc  de  pcrs  de  Flandrcs,c|u  on  recueille 
les  chaudières  des  teinduriers,  les  me  liant 
bien  enfcmblcauec  vn  ballon-,  mets  la  puis 
au  feu  iufques  h  ce  qu'à  grand  peine  y  puiflbs 
endurer  la  main.  Mais  auapt  que  teindre ,  il 
faut  que  tu  ayes  ton  linge  bo-illy  en  alun  ,  -Se 
eifiiyépDis  le  plongeras  en  la  IcJliue  chaude 
par  deux  ou  trois  fois/clô  que  en  veux  auoir 
la  couleur  chargée  ou  claire  La  teinture  doit 
cilre  chaude, auant  qu*cn  pouuoir  vfcr. 
T^our  teindre  en  rou^c. 
Prens  demie  once  de  brcfil  raclé,dcmie  on- 
ce  de  vermillon  bien  broyé.   Bouillis- les  en 
eau  de  pluye,mcts y  dedans aufïï  gros  qu'vre 
lîoix  d'alun,Boiiillis  le  tout  iufques  ii  moitié 
&  en  tcins.On  ptqt  bouillir  aulfi  le  brc/il  par 
deux  outroisfois.cny  adiouftnnt  à  ch.-cune 
fois  vn  peu  d€  vermillon.  On  en  pourra 
auiTi  faire    autant  des  tcinduics  que  Ton 
voudra,  ^titre  manière, 

Prens  chaux  viuc  ,  vci  fes  y  eau  de  pluve 
defius ,  &  la  lai/Te  repofer  vne  nuia  ,  palfnnt 
puis  le  plrs  clair  par  vn  linge  ,  &  pour  chaf- 
^ue  chopincd'eaiiy  wîcttras  demie  once  de 

brefil 
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brcfîl  raclé.  Laifl'e  bouillir  iufqucs  à  moitié, 
&  y  adiouftc  demie  once  d*alun^  verfe  le  ius 
du  bois  ,  &  la  mets  chauffer  fans  la  laiffer 
bouillir. Qj,» and  tu  la  voudras  teindrCjtu  au- 
ras toufiou»^s:ce  qui  eft  à  teindre  y  prcpatcen 
la  manière  qui  s*enfuit . 

Prcns  Jie  de  vin  rouge  la  mettant  dedans 
vn  fac  de  forte  que  tout  le  vin  i'encoulc,&  de 
vienne  fec  3  fais  de  cela  pommes  dclagrof- 
fcur  d*vn  œufdcgelinc,  les  lailfant fcicher 
au  Soleil  en  les  bruflât  aprcs  aux  cendres^de 
ccfte  cendre  fais  lefflue  forte  ,  &  la  fais  tref- 
bien  chaude  &  mouille  là  dedans  ce  que  tu 
veux  teindre  le  fcichant  après  puis  teins  ccli 
de  la  tainturc  prédite. 

Tour  teindre  en  rou^e, 
Prcns  pour  chacune  liurc  de  drap  vn  quar- 
cron  d'alun  &  le  boiiillis  ,  puis'  nKtt  le  drap 
edans  deux  heures  de  long.  Prenspuisra- 
fcite  de  brefil  aucc  gomme  arabique  ,  &  les 
laiûe  boi'illirenuirô  vn  quart  d'heure. Coule 
la  ptiis  3  &  mets  dedans  ton  filet ,  drap,  ou  ce 
que  tu  voudras. 

Vom-  fairt  rofettt  hdlf, 
'  P^cns  i.lot  d'çaujvnc  once  de  brefirboiiiU 
lilii  iufqaes  à  moitié  ,  puis  ks  oftc  du  (eu  ,  5c 
mets  autant  de  gtainc  ql^e  te  fcmbk  rfcef«* 
faire  deiny  quarteron  de  gomme.  Si  ta  veux 
SLiiok  vu  léger  rouge  ,  vtrCe  ia  cavfiitvtxc 


7?^  ^tCEPTi$   y  t 

potouadiouftc  y  vnquavterô  d'alun  palue 
rifc,&  la  laille  ainfî  rcpofei  vne  nuit. 
Vour  leindrt  huis^os  Û*  cornes  en  verd. 
Prés  deux  part^  de  verdet,  vne  îroifiefme 
lie  fel  armoniac  ,  broyc  les  bien  ensemble, 
iesmets  en  vinaigre  ,  mets  dedans  ce  que  t 
reuxtcifidre  le  couurant  tresbicnjSc  le  laif 
fant  ainfi  repofcr  iufqu'à  ce  qu'il  foit  aflc 
▼crd.  Mais  autant  que  teindre,il  faut  touf 
iours  tremper  vn  demy  iour  en  eau  d'alu 
ccquicft  k  teindre  &pui$  le  bien  efl'uyer. 

^mrê  verd. 
Mets  taccmcjos^boisjou  ce  quetuvcuîr 
teindre  en  vn  pot  verni(ré,&  vcrfe  dcflus  fort' 
vinaigrc,y  méfiant  parmy  verd  de  gris ,  qu'il 
foit  cfpais  aUez ,  &  non  cjair  Couurc  le  bien 
&  metS'  fept  iours  de  long  fus  vn  fumier 
chaud  ,  &  sll  n'eft  alors  encore  affcx  verd' 
UifîV  le  la  plus  longtemps.  On  peut  faircle 
pareil  auec  verdet. 

Tour  teindre  cornes j9^,^  hois  enrott^e, 
Prcns  chaux  viue,verfe  y  dcfTuscaudc' 
pluye  &  le  laiflc  ainfi  rcpoCer  vne  nui«ft  ,  le 
l'eniemaîn  au  matin,  p^ade  le  plus  clair  p:r 
▼n  linge  &  y  mettant  pour  chacun  pot  d'eaa 
d-  mic  once  de  racléuresdcbrcfil,  filles  laifTc  ' 
biê  bouillir  la  dedans  :  to^tesToi^il  f^ut  tou» 
fiourg  qu'elles  ayent  eftc  prcmicremciït^ 
boniilû  eu  alun  comme  dcfTus. 
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ToHY  teindre  en  iaftne. 
■prens  l'cfcorce  de  Pommier  ^  non  celle 
rude  extérieure  ,  mai>  l*interieurc, taille  par 
petit  ToppinSj  verCc  de  Teau  de  H'us  puis  mets 
ton  bois, os  ou  corne  ded.ans  auec  alun^  îk  les 
laifFc  bien  bouillir  cnCcniblc. 

l^our  taindre  en  noir, 
Prens  noix  de  galles  bvifets ,  &  boiiilliî 
en  fort  vinai^^re  ,  mets  ton  bois,  c;,  ou  cerne 
dedans  ,  &  les  laiiTc  bien  bouillir  cnfemblc. 
Tire  les  puis  hors  &  les  mets  en  glaire  d*<iîuf 
y  âdionftaut  le  ius  des  trcorces.|dc  noix  eau- 
gus  &lcslaifle  de  rcfchcf  bié  bouillir  enkni- 
ble. 

TouY amollir  cornes» 
Prens  vrine  d'homme  c)Mi  ait  eflc  tenuë^ 
cftoupee  vn  mois  de  long  ,  nv-ts  y  dedans  vne 
liure  de  chaux  viue  ,  &  â  demy  autatit  de 
cendres  clauellees  ,  ou  de  cendres  de  lie  de 
vin  quatre  onces  de  tartre  j  &  autant  de  fel. 
Mtfle  bien  tout  cnfcmblc  ,  Jaifle  les  bien 
bonillir  j  puis  les  paflepar  vn  cendrier  deux 
ou  trois  fois.  Tiens  puis  ladite  ielfiuebieii 
eouuerte  &  quand  tu  voudras  amollir  des 
cornes, mets  les  tremper  huit iours dedans, 
&  le»  cornes  feront  tellement  amolli»  que 
tu  les  pourras  tailler  &  accouflrcren  telle 
fo^te  que  tu  voudras. 
Ou  faites  lemuc  de  ccdresde$tcfie&  tig< 

Ddd  ij 
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de  pauot3&  dedans  la  leflTiue  bilfc  bouillir  Icf 
Cornes  &  autres  chofcs  femblablcs. 

Tcftr  amollir  cernes  de  telle  forte  t^u^on  les 
fonrra  tw  frimer  en  figures, 
Prcns  vne  Hure  de  cendre,  defquelles  an 
fait  les  verres, vncliure  de  chaux  viue  ,  vn 
pot  ci'eau,Uiire  les  bouillir  tant  &  fi  lôg  tçps 
que  les  deux  tiers  foyent  diminuez  :  puis  y 
boutie  vnc  plume  dedans  &  la  tire  entre  les 
doigts  :  car  fi  la  plume  fe  pele  oudcfplume, 
c*e(Hîpjie  ciu'il  cft  cuit  alfez,  &  fi  elle  ne  fe 
pelc  point,laiire  le  cuire  dauaptagc,&  quand 
il  fera  aflcz  cuit ,  laiirc  le  clarifier ,  &  le  ver* 
fclîors.  Prcns  pi'is  les  limaturcs  de  c  <)ine,& 
le  laifl'c  trépcr  U  dedans  deux  iours  de  long 
alors  oir.fttsbicn  les  mains  d'huile, "&  ouure 
bic  h  corne  entre  les  mains  rôme  vnc  pafte, 
puis  la  pielfc  cnqu'clle  forme  que  tu  voudras . 

Autrement. 
Prens  ius  deMarrubin  blanc  5  &  d'Ache, 
8c  de  mille  fucillc,  ius  de  raifort,  i  us  de  chc- 
lidoine  &  fort  vinaigre.    Mcfle  l  es  tcut  en- 
il  fcmble  &  mets  ta  corne  dedans  bien  cGuucrs 

I  parfcptioursdclongcnvn  fumier j  puis  fais 

I  comme  delfus, 

I  Vonr  ietter  cornes  enmonV.e  comme  flomb, 

JL  Pren-s  cendres  clauelees,  chaux  viue,  fais 

llli  en  Icinuc  forte: mets  dcdâs  la  limaturc  de  cor 

II;  nc:&  ks  lailTe  bien  bouillir  cnfcmble,  &  de- 
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incndvont  comme  papin,  &  mets. y  dedans 
de  telle  couleur  que  tu  le  voudras  auoir,puis 
les  ictte  en  tel  moule  que  tû  voudras, 
Vour  fane  fierre  tL'uwbrc  claires, 
Bo'uUcsdela  tcrcbentine  en  vnc  poëflc 
pîombec,aucc  vn  peu  de  coton  ,  If- s  remuant 
iufqucsacequ'ils  deuicnnent  efpais  comme 
papin  :  puis  les  vcrfes  en  qnoy  tu  voudras  ,  le 
mettant  au  Soleil  par  TcCpace  de  'huit  iours, 
Jars  il  fera  clair  &  dur  aflez.On  en  peut  faire 
p3rcno{lres,manchesdecouftcaux,&  ce  qu'6 

veut. 

Autrement. 
Prensfaize  jaunes  d'oeufs  &  les  bats  bien 
aiîcc  vne  cuiller,  prens  puis  deux  onces  de 
gon-jmc"  arable  5 .rnc  once  de  gomme  de  cc- 
rifîers  :j  cduits-  Jcs  en  poudre, &  les  meflc  a- 
uec  lesiaun€s  d'œufs ,  laifTc  bien  fondre  les 
gommes3&  les  verfc  en  vn  pot  plombé  ,  mets 
les  fix  iours  de  long  âu  Soleil  :  &  ils  dcuien-  , 
dront  durs  &  transparanrs  comme  verre  ^  & 
<]uand  on  les  frottCjtirct  à  foy  la  paille  com- 
me antre  pierre  d'ambre. 
Tour  foiir&dencr  auxlujfre  pierret  precitufef. 

Prcns  poudre  d'Antimoine  ,  &  Te  f  par  s  fur 
vne  table  de  plomb  bien  vnie.PoliiTcz  la  dcl- 
fus  vortre  pierrCjCcla  tiendra  en  fon  lullrc, 

Vottr  faire  f  ierre  fti  s* Allumera  en  U  mcuH- 
Unt  akii  /  e  daigt, 

Ddd  iij 
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Picns  vnc  pierre  d  Aymant  qui  attire  à  foy 
d'vn  coftéj&  rcpor.ifc  de  fov  ,  de  l'autre  co- 
mers  13  eu  vn  pot  plombé,adioullc  yqua- 
tre  liures  de  poix,  vne  liutc  de  fouffre ,  iurcs 
bien  ledit  por,&  le  mets  en  vn  fourneau,  luy 
baillant  petit  feu  l'efpace  d*vn  iour  &  d*vnc 
nui(fl,augmeniâtle  feu  pour  le  fécond  iour,& 
Je  tiers  iour  encore  plus  fort  iufques  à  ce  que 
l'aimât  foit  embrafé.  Apres  auoir  eu  tel  feu5t 
efté  embrafé ,  Idiifc  refroidir  ,  il  ell  préparé 
pour  tirer  du  feu  quand  on  s'cnvoui^ra  fcruir. 
l^our  amollir  criiial      fierra  frecienfesde  for- 
te qu^on  Us  pourra  tailler  cotnme  f  romage, 
quefiant  mit  en  msulle  deuieti" 
dra  derechef  dur, 
Prens  au  mois  d'Aouft  fang  d'oyfon,  f^ng 
de  bouc  ,  &  les  Uiffc  fcicher  iufques  à  ce  que 
ih  foient  bien  durs  :  &  quand  tu  voudras  a- 
mollirlc  criftal  ou  pierres  precicufes  ,prcns 
defdits  fangs  autant  d'vn  que  d'autre  ,  &  les 
réduits  en  poudre ,  puis  verfe  dclfus  Icliiuc 
forte  faite  de  ccndresclauelleesjles  laiife  en- 
trcnaencr^nfembie  en  vu  pot  ,  eny  adiou^ 
fiant  vnc  eîcuellc  pleine  de  fort  vinaigre.  Et 
quand  ru  voudras  amollir  ta  pierre  ,  iettc  la 
dcdan^jSd  la  îaiHe  vn  peu  cfchai.lFcr  lors  elle 
le  laiflera  tailler  &  former  en  tel  c  forte  que 
l'on  voudra  :  iette;la  puis  en  eau  froide 
dcuicndra  derechef  dure  dedans  vue  heu- 
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.re:&  on  lay^rcnd  fon  lirflrccommc  delTus. 

ToiéY  contrefaire  ferles  Jefp^iéclles  feront 
fort  belles y€omme  naturelles. 
PrenscnEfté  les  coquilles  oucfcaillcs  de 
mouelles  bhnchcs  ,&  le  nettoyé  trcsbien  da 
couftcau;  prens  pareillement  vne  partie  de 
coquilles  de  rîma{ron,dc$  plus  nettes  que  tu 
pourras  trouuer ,  &  après  eftre  trcsbien  la- 
uees  ,  pile- les  enfcrablc  en  vn  mortier  de 
pierre  ,  aulVi  dt  Hices  que  tu  peux  ,  &  les  lauc 
bié  nettes  au  Soleil  fur  vn  lingc,puis  les  mets 
en  vn  pot  neuf  bien  net ,  lequel  lutterasaucc 
lutum  fapieniié,lequel  eftât  fcichc  auSoleil, 
mettras  en  vne  fournaife  de  chaux,lc  1^!*^^^ 
cuire  auflTi  long  temps  qu*oncft  accouitumé 
la  chaux.puis  le  tire  hors     tu  les  trouucras 
réduites  en  poudrcaulli  blanche  que  neige. 
Puis  prenc  de  la  glaire  d'oeuf  nettoyée  &  def- 
faite  auec  vue  c^ponge  ,  mcflc  les  poudres 
aucc  la  glaire  en  vne  telle  bien  nette  ,  puis 
iauc bien  les  aîains,  fetmc  tes  perles  de  U 
grolfcur  que  tu  voudras  ^Ics  perçant  d'vne 
foycde  pourceau  ,  cependant  qu'elles  fonc 
encore  molks.   Nîccs  les  puis  en  vne  telle 
nette  auSoleil,puis  fera  chapd,tât  fera  meil- 
leur :  il  les  faut  toutcsfois  bien  garder  de  là 
pluyc'.puis  les  polis  en  vin  rouge  ,  &  les  lai£- 
£e  fcichcr.&  tu  •mias  de  belles  perles. 

Dd'i  iii 
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TllAICTE'  ENSEIGNAMT 

BrVERSf.S    MANIERES  DE 
dorer,  argcntcr,  &  teindre  cuiures 
fer,  &  autre*  raetaulx:  pareil-  * 
Icmetu  pour  former,  fon- 
dre, &  faire  quelques 
couleuirs. 

-Pour  préparer  le  wercHre,&  l'endxircir 
de  Jane  qu'an  fourra  lî^»efier,& 
^^ftre  en  œuure. 

■  ■è'^a^  'Empereur  Frédéric  à  fait  faire 
P^ëfP^  •        matière  fuiuanre  plufieurs 
^i^^^  images  t]ui  femblo  ient d'argent, 
^jlSl^  en  Auf- 

fi'o  /^^»vJCVl triche, &  futtrouuec  rinuétion 


par  Maiftre  Guillaume  &  Mailirc  Martin  fes 
Alchiraiftes. 

:  Pour  ce  faire,il  faut  fondre  Saturne ,  c*eft 
àdircdu  ploiîib  ,&  le  verfer  envn  crcyfct 
rond,  cependant  qu'il  eliainfi  chiud  Prcffe 
ronies  pierres  dedans  ,  afin  d'auoîr  de 
rondes  folFettcs  pardcflus ,  lefqucllcs  eften- 
diras  vn  liu^e  ,&  vcrferas  Mercure  delTus  au- 
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tant  que  voudras,  le  mettant  ainfi  és  cendres 
chaudes, iufques  à  ce  que  le  Mercure  foiten- 
durcy. Et  quand  ilferaendurcy,romps-le  par 
petit-  lopins  ,&  le  iettc  en  fort  vinaigre,&  le 
fais  bouillir  la  dedans  le  quart  d'vne  heu- 
c.  Ou  bien  prcns  le  ius  de  langue  appcUec 
erbe  de  bœuf  auec  vn  peu  de  vinaigre  & 
d'huile,  fais  bouillir  la  dedans  des  pièces  de 
ton  Mercure  rompUjCommc  deîTus  ,  &  par  ce 
moyen  fera  il  vrayement  mortifié^autrement 
il  rcprcndroit  vie.  Prcns  puis  deux  onces  de 
fel  armoniac,vn  dcmy  pot  de  vinaigre  ,  &  les 
verfc  auec  ton  Mercure  boiiilly  en  vn  pot 
plombé  &  le  lutantÔc  eftouppant  treibicn, 
le  lail&ras  repofer  huit  ou  dix  iours  ,  car  par 
ce  moyen  le  vinaigre  ofte  toute  la  rougeur 
du  Mercure.  Puis  mets  le  Mercure  en  vn  pot 
bien  luté  dans  vn  fourneau  à  vent ,  iufques  à 
ce  qu'il  deuicane  embrafd,augmcntant  petit 
â  petit  le  feu,  afin  qu*il  fe  tienne  long-  temps 
tmbrafc  iufques  a  ce  qu'il  face  creueurc^lors 
c'eft  fîgne  qu*ilcll  affez.  Mets  puis  le  Mer- 
cure en  vn  pot  5  au  fond  duquel  y  a  du  fouf- 
frc,eftouppe  bien  le  pot ,  &  le  boute  és  cen- 
dres chaude*  ,  ou  fur  le  feu  de  charbons  afin 
qu'ils  s'eichautfe  petit  à  pctit,&  que  le  Mer- 
cure reçoiue  la  fumée  du  foutfre.  Fais  ainfî 
vne  fois  le  iour  trente  iours  durant ,  puis  tire 
le  Mcïcurc  dehors, car  il eft  alors  ditaffci 
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dur  a/Tczpour  les  battre  &  ietter  prens  de  t<-l 
JVJercure  cinq  onces  ,  &  dix  onces  de  Venus. 
c*eft  a  dire  cuiure/ondi  les  enfemble  &  fem- 
blera  à  toutes  preuucsquecc  foit  vray  argét. 

Matière  f^ite  de  fafitr  o»  éutre  thofe  four 
exprimer  ^itelcjue  frrte  de  fi^nre  quon 
'^tut  fns  fer  kUnc^& c. 

Mettez voftre  papicrou  parchemin  à  rcn* 
uers  fur  le  fer  blâc,  après  mouillez  le  par  de- 
hors le  laiffantfeicher  derechef ,  alors  tire 
le  ius^&  verras  l'impreilionfur  le  fei  blanc. 
IPêur  bien  dorer» 

Cuis  ton  argent  en  Tartar^nettoye  le  bien 
f  ortaiu  dcpoufTei tes  le  mets  dt rtchtf  en 
tarraripuis  prens  deux  parts  de  falpefire  vne 
■part  de  fcl  armoni.Tc,vnc  part  devei det,c!eux 
parts  de  patture  de  cuiurcpile  lesbicn  menu^ 
&  les  paffc  par  le  ranl^^  ,&  les  iViets  au  tai  tar 
auec  i'argencjil  açcjucira  vnc  couleur  loiigCjj 
fur  lacjiicile  tu  doreras. 

■  M antere  de  L.r(>}  er  i'of  f  eu*  dor  et, 

Prens  vne  drAfhmc  de  f  '  or  b;  ts  le  bien^ 
&  y  adiai.lbnt  dcj'X  dracl-mes  de  Mercure, 
meile  les  bic  enfen  b  e,  p».j^  tr  Lts  e»  vn  creu- 
ftt  an  fc  and  il  fera  e.nib.&î'c  ,  nu  ttcz, 

i'orauec  le  viT  auvent  l.i  di^dan^ ,  &  quand  le 
Al-ituic  fera  cpparric  tua poré,,^  île  le  en 
vue  cfcuellc.où  il  y  in  t],  eique  ^wu  d\au,â; 


T')t4r  dorer  dticuiure, 
Fais  vn  fond  de  vif-argent,  fur  le  cuiure 
puis  liiy  donne  vne  ordure  d'or  moulu  ,  mets 
le  puis  fur  les  charbons  ,  &  quand  il  fumera 
ofte  lc%  8î  pat tis  ou  efpars  auec  les  efpoufet- 
l^es  de  fil  de  cuiure  ,  puis  le  mets  derechef 
fur  le  feu,  ta-n  ou  il  dcuienne  liquide  ,ou  fe 
fonde  &  fc  fti  hc  après  qM*on  le  laiiîe  fi  lô.g- 
temps  for  les  charbons  iufques  3  ce  qu*il  ac- 
qiiierent  vne  coulcu'  rou^^-  doree,tire  le  lus 
Se  le  nettoyés  a-ec  i  efponlllttc  de  fil  de  cui- 
ure, puis  le  brunint.7. 

Voui  d^rey  fer, 
Il  faut  bouillir  le  fer  en  vinai^re/et  &  vi- 
triol ,  &  fi  U  ft  r  c{\  gvand  ,  on  Us  oipdra  au- 
tour du  fer  qioit  chaud  tm'clUs  faces  éleuer 
puis  induis  l  or  moulu  dellus  comme  deuant. 
Pour  ofler  lu  lUrture  el*vn  argeri  doré^dc 

ÇQrtecjue  l'.tr^ent  demeure  emier. 
Mets  atitour  de  ton  argent  d^rc ,  du  fouf- 
fre^puis  pr^ns  iu  Mticoie  naturel,  en  va 
creufer  d'orféure/>ii  ai.trevnilT<  anjclon  que 
il  faut  qu'il  foit,&  le  laillcr  cbauffir,&  met- 
tcz  l»aract  doté  dedans, le  McrCLUcriiera  le 
fond  àfoy,pi'isfM't.teiargeiit  «ne»-  rcTponf- 
fcttepar  deifiisk  Mercuje  ,  auquel  l'or  cft, 
puis  ci  brafecon  a»  géc,&  le  bouillis dct chef 
en  eau  de  tariar  ,  &  il  fcia  netioy.é  biei  net 
Q^aad  tu  voudras  ûtci  conorhgrs  duMcr^ 
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79^  RHCHPTES  DE 

cure  mets  le  en  vn  fachet  de  cuir,  liant  & 
eftoupi^atpar  hautjCoinme  on  fait  le  mercu- 
re dehors  au  dcflus  d'vn  bafîîn  ,  &  ce  qui  de- 
meure au  cuir  ,  mets- le  derechef  dans  vn 
creufet  fur  lefcu,  laiffant  cuaporer  &  aller 
en  fumcc  le  Mercure. Prens  p^iis  de  ce  quieft 
«icmeurc  ,  &  le  vcrfe  en  vue  chappcUe  ou 
creufet,&  tu  trouueras  ton  or. 

Tour  fefarer  l'or  du  cuture^foit  en 
monnaye  ou  autrement» 

Prens  demie  once  de  vcrdet5vne  once  de 
vitriol  blancjautâtdefouffre^dcmieoncc  da- 
Jun,boiiilles  lefdites  matières  auec  plein  vn 
verre  ou  autant  que  tu  veux  de  fort  vinaigre, 
&  mets  l'argent  dedans  ton  argent  dcmourC- 
ra  entier  au  verre  auquel  tu  l'auras  boL'iilyj& 
le  cuiure  fe  confommc  en  1  humeur. 
Tsudre  laquelle  mettant  fur  quelque  chafe  ar- 
gentée en  ofterùi  l^ar^enture. 

Pre  nsvneliurede  lies  de  vin,  vnc  îîorc 
^*arecnic,  vne  liurc  de  fel  vulgaire,vi>c  }iure 
de  chaux  viue  ,  mefle-lcs  enfemblc  auec  glai- 
re dœuf,  &  les  mets  dedans  vn  pot ,  qui  fc* 
boutteraau  fourneau  n  fnblimer  ,  &  quand 
elle  rendra  vne  fumée  iaunaftrc  ,  elle  fera 
alTez. 

Tour  conuertir  le  cuiure  en  airain, 
^  Prens  du  cuiure  autant  que  voudras ,  &  Li 
tierce  par  autant  de  pierre  calaaiinatc:icdHit 


1-jJ 


DIVERS  AVTHEVRS. 

:n  poudre,  les  mets  cnfemble  en  vn  cicuie t 
jllaifie  les  fondre  cnfcmble  par  l'cfpace  d'vnc 
heure  fus  le  feu, puis  le  verfc. 

Vmr  fondre  f&rfMtemtnt  tout  métal» 
Qnand  le  mtx^\  cft  fondu  vcrfes  y  la  qua* 
triefme  partie  de  axungia  vitri  auprès ,  &  fc 
fondra  parfaitement. 

Tour  donner  au  cuiurc  couleur  d'or, 
Prcns  demie  once  de  cuiure,  vne  drachme 
dctutie  d'Alcxcindricjdcux  parts  de  dartres, 
deux  parts  de  figues  ,  grappes  de  vigne  fau- 
uages  noire  de  la  grolTeur  de  trois  auelaincs, 
mufc  de  la  grolTcur  d*vne  aueUaine.  Pile 
toutes  Icfùitcs  choies  enfcmble  comme  vn 
papin  j  &  bats  ton  cuiure  bien  délié ,  le  cou^ 
pant  puis  par  pièces  :  puis  fais  vn  lid  de  la- 
dite mixtion  ,    &  vn  peu  de  tutic  la  dcflus, 
puis  ton  cuiurc  deifus  puis  vn  ltft  de  ladite 
miâion,puis  du  tutie,  puis  du  cuiure,  puis  de 
ladite  mixtion  ,  puis  vn  peu  de  tutic  ,  puis 
du  cuiure  toufiours  lid  fur  lift  ,  puislutelc 
crcufet  on  tinette  ou  ils  font  dedans  ,  &  le 
mets  au  feu  lailfant  fondre  Ici'ditcs  chofes, 
puis  les  verfc  ,  &  fera  comme  or.   On  prend 
aurti  du  tartre ,  farine  de  fcbucs  ,  tutie  :  d  vfi 
autant  que  d'autre  ,  laifle  les  bien  tremper 
auec  vinaigre  :  puis  les  laifî'e  efl'uyer ,  &  fcs 
mets  lift  fur  lid  pour  chacune  once  de  cui 
uro^ne  once  de  la  poudre  fufditc  ,  ^  prea- 

i 


I 
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7^8  HBCEPT«S  DE 

dra  couleur  comme  deffus. 

Vourf.iire  verdet, 
Prenscrain  ou  cuiurc  limc,arrofe  leauet 
vrinc  vieille  &  fel  armoniac ,  mets  le  cuyure 
fur  vn  ais  au  foleil,  &  quant  il  fercichera^ar- 
Toufc  le  derechef  iufqucs  à  ce  qu'il  deuienne 
verd,ainfî  fe  fait  le  verdet.  Ou^ 
Prens  cuyure  battu  côme  vne  platine,  net- 
toyé le  bien  5  puis  broyé  arramcnt  fur  vne 
pierre  auec  vrine  ,  &  en  oing,ts  la  platine  de 
touscoftez  ,  puis  la  laifTc  effuyer  au  folcil, 
mets  la  puis  dans  vn  pot  plombé  fus  les  char- 
bons,la  laiffant  bien  cbautfer  par  Tcfpace  de 
deux  heures  aucuncfois  ouurant  le  pot  par 
•  en  haut ,  &  quand  tu  en  voir  ras  fortiffumec 
noire ,  oftc  le  pot  du  feu  &  le  laifTc  refroidir, 
&  ouurc  le  pot  pour  en  ofter  la  platine  la 
puluerifantcntrc  les  mains  ,  &  et  que  ne  fc 
cncorcs  pulucrifcr,  fais  derechef  en  toute* 
chofes  comme  deuant,  iufques  à  ce  qu'elle  fc 
puiife  rédiger  en  poudre,  puis  la  laue  aucc 
eau  chaude  ,  ou  vrine  dans  vn  balLn  ,  &  le 
lai/Te  repofer.  car  le  cuiure  ira  au  fond  ,&  l'a- 
trament  nagera  deffus,  vcrfe  la  hoik  &  feichc 
le  cuyure  au  toleil.  En  après  prens  de  ladite 
poudie  vne  liure  de  tartre  calciné  deux  on- 
ces :  bars  le  enfcmble  auec  vrine  d'enfant  & 
les  laifle  feichcr ,  puis  les  mets  en  ton  pot  Se 
Ifcj  brufl^  comme  dcuaut  à  grand  fciiiuf<iurt 


L»  ï  /  £  K  s     A  V  T  H  £  V  R 

a  ce  que  tu  en  vojrc  forrir  vnc  ftimec  vcrd«, 
lailfc  le  pais  après  refroidir  &  ouurc  ton  pot 
tu  trouacras  tn  beao  vcrd. 

Tour  faire  bUne  de  plomb, 
Prens  du  plomb  autant  que  tu  veux ,  net- 
toyé le  à  deux  coftez ,  &  le  coupe  par  lames 
large  de  trois  doigts  &  lôgires  dVnc  pauU 
me  ou  dauan'âgj ,  pertuifant  chacune  lame 
^     J>ar  le  bout  enfile  les  dVne  corde,&  prés  v- 
ne  laye  de  bois  de  cliefnc  ou  vn  pot  de  trois 
[:    palmes  de  long  qui  aye  la  coucrture  bien 
c    nette, préJs  puistes  lames  en  rondeur  autour 
^    du  pat  par  dedans, &  y  verfe  deux  pots  dr 
\-    bon  vinaigre  dedans  8c  vne  poignée  de  fel, 
/    les  mouuant  enfemble  fur  ie  fcuiufqucsà  ce 
,    qu'ils  foycnt  fur  le  bouillir ,  couure  puis  le 
pot  bien  fort  qu'il  ne  puilTe  refpircr  ,  &  ne 
^     mets  en  lieu  chaud  le  hiCant  li  dix  iourv  de 
j.    Ion»  ouure  le  pui»  &  tire  les  lancés  de  pl  >  uD 
,     dehors  ,  tu  trouueras  a  chaCqHe  coftç  des  la- 
naos  d'vn  doigt  d  efpais  de  couleur  blanche 
,    oik  le  ius  auecle  coufteau  &  la  mttsdans. 
j    Vfl>erre  net.  Prc?\s  puis  lefdites  lames  dé 
■    plomb  dins  le  pot,  comme  deffus  le  couurane 
bien  c5mc  dit  eft  ,  le  nwtrant  en  lieu  chaud 
&  au  dixicfmc  iour  prens- la  couleur  blanche 
fic.^ends  dcrcfthwf  de  plomb  au  pot  ijfq  ics 
i.ca  qiic  .nt  aye  aîfex  Je  c-iilcur  a  niflce 
[   bxoyc  la  puis  ^prc>     toucenfcinble  diJ. 
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vn  mortier  ,  yaHiouftant  vn  petit  d^eaii  pa 
Icfpace  de  demie  heure  ,  iufqiies  à  ce  qu'ell 
deuicnne  efpailïc  comme  boiiillie,  puis  met 
ladite  poudre  dans  vn  pot  ou  deux  :  &  le 
mets  au  Soleil  Si  les  laiffe  fcicher  &  endurci 
tu  auras  alors  ton  blanc  de  plomb  ^  mais  i 
faut  noter  qu*il  faut  toufiours  reprendre  k 
James  dans  le  pot  ,  à  chacune  fois  aolFi  Ion 
temps  qu'elles  dureront  ,  &  le  vinaigre  di 
minuële  renouuellcr. 

Vottr  fuire  Itftum  fafîtKtia, 

Lutum  fapicntix  cft  vn  mortier  ou  bon 
pour  lutcr  ou  plaftrer  les  alembicsou  pot 
qui  fc  mettent  fus  le  feu  à  celle  fin  qu'ils  n 
fe  fendent  ou  creuent.  Pour  faire  ce  lutum  f 
picntiae.Prens  de  la  meilleure  terre  de  potie 
qui  fc  trouue  ,  mets  la  dans  vnc  cfcuellc  d 
terre  ou  autre  vaiffeau  ,  &  verfe  defl'us  du  vi 
dcmcflc  auec  éknte  de  cheual  &  rciettant  Ics^ 
plus  longs  poii^  de  Ufknte  ,  meflc-le  plas> 
fubtiltout  eniemble  iufques  à  ce  qu'il  foit 
cfpais  cômc  papin  de  laquelle  tu  puiife  cou- 
ler ,  adiouftes  y  toutesfois  toufiours  de  bon 
fel  pour  garder  de  fendre. 
Vour  tnltt  amc  du  Un^t  Ucjuel  nt  fe  hrujle  fo^f. 

Boute  le  linge  en  eau  falec  3  puis  le  iaiflc 
cfluycr  de  foy  fïKfme  :  J»uis  le  moùilk  en 
glaire  d'ceuf  bien  battuë;>&  q\)and  tu  en  vwu- 
àus  lutcr  ,  donne  lu/ a»  dtjfiai  vnc  couche 

bien 


,D  I  VV:  K  s     A  V  T  H  E  V  R  5.  SoX 

bien  dclice  du  tleffurdit  lut«m  fapientix. 
Tour  rc[j'o]4der  verres, 

Prcns  minium  la  moitié  autant  de  chaux 
viue^Sd  farine  volatile  ,  &  claire  d'œuf:  de- 
dans tout  cccy  Toit  mouillé  vn  drap  de  linge, 
&  tenu  contre  le  fcu^afin  qu'il  foit  tenacCjÔc 
ainfi  bclkmeut  mis  fus  la  Fcndurc  du  verre, 
^Htre  iHiumfapientia, 

Frens  terre  de  potier  bien  nettoyée  deux 
partSjfienrede  chcual  vne  pAft.  quelque  pru 
de  poudre  de  briqucs^Si  limature  de  fçr^Sc  de 
plaftre  ou  chaux  viue  :  &  dcmcfles  auec  eau 
falee  &  glaire  d'œufj&  en  fais  vne  palIc  peur 
luter. 

Ou  bien  prensla  terre  fciche^  &  Teflampe 
bien  déliée ,  &  patfe  par  le  tamis ,  &  y  verfe 
dcfius  fleur  de  farine  de  blé  couche  fus  cou- 
che, puis  claire  d*oeufs  &  vinaigre  ,  &  mefic 
enfcmblc. Puis  cmplartre  les  verres  &  alem- 
bîcs  de  ccla,&  les  lailfe  fcichcr  à  l'ombre,  & 
ne  feront  point  de  faute  au  feu.  On  peut  anflî 
prendre  pour  dcmcflcr  facg  de  bœuf  au  lieu 
d'eau. 

Bec 
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C  I  N  Q^V  I  E  S  M  E 

'    TRAICTE'  TOVCHANT  TOV- 

TES      SEPARATIONS  d'or 
d^argentjdc  cuyurej&  autres  matic- 
res, comment  on  les  pourra  expé- 
rimenter &  traider  vtilement, 
chofe  profitable  à  tousOrfc- 
ures,marchandsj5c  autres 
qui  en  ont  atFairc. 

TQitrfefarer  l'or  de  l'argent. 

^^Ourfeparer,bnts  bien  menu  l'argét  au- 
quel  tu  penfe  qu'il  y  ait  de  l'or,  puis  le 
coupe  par  petites  piécettes  ,  lefquelles  met- 
tras en  eau  forte3dans  vn  verre  de  faparation 
fus  petit  feu,  iufques  a  ce  qu'il  Coit  chaud,& 
qu*il  ïLttcdes  clochettes.  Puis  verfc  Teau 
horsdâwnctaircdecuyurcj&le  Isiflerefroi» 
dirparaihfi  l'argent  s'attache  autour  de  la 
tafîe  ,  lequel  laiifc,  feiclier  dans  la  tafe^Sc 
quand  tu  aurasversé  l'eau  hors, fonds  l'argent 
dans  vn  tais, puis  olleaufli  l'or  hors  du  verre 
de  fcf  aration  &  le  fonds  en  vn. 
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DIVERS    AVTHfVKS.  Soj 
^Mtrewcnt, 
Vrcn^  Targcnt  doi  c,lute  le  fus  vn  tais  aucc 
'l  plomb,iulqucsàccqu'ilgrcnGteou  bai  bote, 
piiisverfe  autli  délié  cjue  tu  peux  fus  quel- 
que chofe,  puislccouppe  par  pièces  toitilr 
lees  Sl  courbées,  &  les  mets  dans  le  verre  de 
feparation,v^ifcy  dtlluseau  forte  qu'elle  a- 
uance  d*vn  doigt^cllouppe  le  pcrtuis  paibaiit 
qu'il  ne  refpire^puis  le  tiens  au  feu  icr-t  iuf-, 
qucs  à  ce  que  l'argent  fuit  d^fioult  en  l'eau, 
l'or  demeure  au  fond  qui  eU  noir,  puis  verfc 
l'eau  hors  dans  vnctafle  decuiurc  ccirmc 
dciïïis  vcrfe  dcfTus  eau  r  ctte,raroent  viendra 
à  coaguler,  &  ira  an  profond.puis  verfc  1  eau 
hors  de  rechef. &feiclic  l'argent  auec  chaleur 
fiibitc.    Puis  après  le  mets  dans  vn  taisoa. 
Icrcufct  &  le  fond  &  cftant  fondu  le  vcrfe, 
faisfemblablement  de  l'or  ,  &  quand  tu  le 
mets  au  creufet^adioufte  y  vn  peu  de  borax. 

Prens  antimoine ,  mets  le  dans  vn  creufet 
aigu,&  le  fonds.  Prens  auffi  l'argent  auquel 
eil  l'or  ,  &  le  fonds  ,  &  le  vcrfe  daris  Tanti- 
Hioine,ror  ira  au  fond^Ôc  l'argent  demeurera 
dans  l'antimoine.  Puis  prens  demie  once  de 
cuyure,deux  onces  de  p)omb.&  Tantimoine, 
lailTe  les  fondre  enfemble ,  &  les  vcrfe  dans, 
vntaû  ,  l'antimoine  {^{jn-ilc  ^  &  le  eu)  urc 

E  c  c  ij 
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8o4  Receî»trs 
&  argcnr  demeure  fur  le  tais, 
7^0Hr  feparer  or  &  argent  fans  feu  Û*  eau  forte;  3 

Prens  (icux  parts  de  fcl  armoniac  ,  vne  part  ^  î 
de  fou{fre  ,  réduis  les  en  poudrcjpuis  oingts»7 
ta  vaifl'cllc,efciicllc,ou  toute  autre  chofc  do- 
rée premièrement  ai  ce  huile  d*olii!e,puis  cf-  " 
pardera*.  ladite  poudre  delfus  ,  &  quand  elle 
fera  ainfi  attachée  5  mets  la  au  feu  &  la  bats- 
delfus  vn  vail'seau  d'eau, l'or  tombera  dehoï 
'pour  fc^Arer  l*or      Chargent  ^uec  vr4€  poudre, 

Prens  vne  huiticrmc  de  fouphre  ,  vne  l'ei-  - 
'Aicfmede  feljj.onces  de  fel  u  V  ni  o  11 1  (1  c  V  X  •  o  n  ce  3 
de  minium  &  faite  comme  dcflus. 

Tour  rendre  Vor  fins  doux. 

PreiTE  Mercure  fublimé ,  fel  armoniac, au- 
tant d'vn  que  d'autre ,  réduis  lc«  en  poudre^ 
puis  mets  l'or  dans  vn  tais ,  &  quand  il  fera  ' 
fondujmets  y  quelque  peu  de  cefte  poudre  & 
il  fera  fondu.  ^iutrtweht, 

Prens  demie  once  de  vitriol  demie  once 
devcrdet,  demie  once  de  fel  armoniac  ,  de-  • 
mie  once  d'aEsvftum,le  tout  meficauec  eau  i 
forte  laiffe  les  ainfi  repofer  en  chaleur  par  i, 
iours-.puis  le  laiife  endurcir,  fais  cela  par  5. 
foisauec  l'eau  forte, &  le  l.iiHc  feichcr,teduis  • 
les  en  poudre, &  mets  toufiours  fus  demie  on-  • 
ce  d'ar, vne  drachme  de  poudre  j  verfelepar 
trois  fois  dcdans,5^  il  fera  plus  doux,  , 
Tom  rendre  ^iyj;  doHX  or  ou  argint*  ' 
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Prcnsmicl  &  huile  autant  d*vn  que  d'au- 
tre Si  eftcins  là  dedans  trois  ou  ijuatrc  fois 
l'or  ou  Pargent  embrasé,il  fera  plus  doux. 

Vsur  rendre  fltêi  doux  tous  metatix^&  nutni 
chofei  no  molles  ^  de  telle  forte  ,  qu'elles  feront 
dénies  &  molles  pour  fe  Uifjev  forger, 

Prens  maftiCjCnccns,  myrrhe, borax  verni* 
de  chacun  demie  once ,  puluerife  le  tout  cn- 
feiîîble,  &  en  verfe  de  la  grolTeur  de  deux  ou 
trois  poix  fus  les  chofes  non  douces  ,  &  de- 
uiendront  douces  &  molle. Prés  tel  mctalquc 
tu  veux^cmbrafc  le  fur  les  cha:  bos  &  rcftcini 
en  eau  de  fel  armoniac^il  deuiendra  mol. 
Huile  qui  rend  tous  métaux  doux. 
Si  ton  argent  n*cl^  doux  ,  fais  en  fondre, 
&y  verfe  dedâs  cet  huile, Près  falpelire,tar* 
trc. Ce Ijvcrdct, bouillis  tout  cnfeniblc  iufqucs 
à  ce  que  l'eau  foi  confommcc,  verfe  dcflus  de 
iVrine.Ic  laiife  ainfi  confomnîcrj&  tu  en  au- 
ras huilejaquclle  tu  verferas  dâstonaigcnt 
cependant  qu'il  fond  &  tu  le  rendrai  doux, 
Pêur  fefurer  l*or  du  cuiure. 
Fais  vn  fourneau  ar.ec  vn  trou  ,  auquel  on 
puillc  mettre  vne  broche  ou  cftoupCjlaqueU 
îc  tu  puilfc  tirer  hors ,  &  dcllous  au  fond  du 
fourneau  vue  folkc  ,  que  le  Roy  qui  eft  l'or 
puilîe  demourer  dedans,  Prcni  deux  fois  au- 
tant de  plomb  que  de  cuyurc,  &  le  mets  fur 
la  fufiC  au  fourncau,vcrfant  ttmfiours  eau  en 

h  e  c  iij 
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temps  q'Vil  ny  ayaplus  plom'o  ,  puis  prcns 
vn  fer  à  ce  propre  pour  en  oiïcr  Tcfcuine 
qu'il  deuienne  tout  clair  &  net  car  alors  fe- 
ra le  cuyure  bien  préparé  .Puis  prens  fel  c6- 
niun  vn  quart ,  de  foutfrc  vnqua :  t,de  falpe- 
ftre  v!i  quart  opiment  vn  quart,  eftampe  les. 
bien  tous  quatre  djns  le  mortier, &  verfe  la- 
dite pi  iirc  fus  le  cuyure  quand  il  com  nen» 
ce  à  couler  Se  fo!iire,l'o«r  s'en  ira  au  fond,  ti- 
re la  b.  oclic  dehors  le  Roy  demeurera  en 
la  foffjjp  lis  tire  le  après  auec  plomb^ouan- 
tliii  jine,5:  ta  trouucras  l'or. 

Autrement. 

Prens  anri'.noine  »  fais  le  fondre  auec  ton 
Cuyure  ,  &  ertant  fondu  le  faudra  bien  cfcu- 
m-r,pjis  verfe  le  dans  vue  cfcuelle  de  pierre, 
y  a  Jiou'lât  bien  villemét  autant  djvif  argent 
coaure  U  d'vnc  autre  efcuelle ,  &  les  touille 
bien  enfcmble  ,  U  poudre  attire  à  foy  Tor^Sc 
quai  il  fera  refr6idi,ouurc  les  tire  le  mercu- 
re dehorSjSc  le  mets  dvîs  vnc  autre  écuelle  la- 
qllc  mettrai  fus  le  feu, i  celle  ti  iq  le  mercure 
s'en  voife  en  f umse.tu  trouueras  l'or  au  fôd. 
Vour  fe  p  trer  or  cuyure. 

Prcns  fel  ann^uiac ,  vcrdet,  de  chacun  vnc 
part  falpeilrc  ,  z.  Pirts,antimoin2 autant  q  c 
tous  les  autres  enfe  nble,  puluerife  les  &  fà's 
camais  deua-u.l'or  &  le  cuyure  fe  fcparerôt» 
Pt/^r  Imiter  l*ir  i^u  uVi  :i^^rc* 
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Prens  le  cuyurcdoré  ,  &  le  mets  en  eau 
pour  le  m^viillct  ,  puis  mets  le  au  feu  &  le 
laiflevii  peu  enflamber  ,  Se  l'elieins  en  eau 
froide^l'or  en  fortira,  puis  le,  frotte  ius  aucc 
vne  broulctte  de  fil  d^crain  &  iras*  ius. 

Tour  r'affembler  l'or  hors  du  fil  de  drap  d*dr, 
Brufle  en  poudre  le  fil  d'or,  Sr.  broyé  la  J.ite 
poudre  bien  dcliee  fus  le  ma»  brc  ,  &  la  mets 
dans  vn  ba/Hn  ,  puis  verfc  dcllui  ccilc  poudre 
eau  de  tartre  &  argent  v  if;&  faii  comme  dé- 
liant ^tu  auras  fin  or. 

Tour  dorer  qui  ne  fe  fi*'^Jf'  i' 
ejiu  que  ce  J  oit. 
Prens  2. parts  d*ocre  ,  deux  parts  d<;p!'^''- 
re  ponce  bruflec  iufques  a  cfti'.    '  i 
blanche  5  tartre  de  lagrolfcur  d'vu^  .jc  ifette 
broyé  lefdites  couleurs  enfemble  auec  huile 
de  lin  &  cinq  gouttes  de  vernis ,  p^fl'e  les  par 
vn  linge, &  tu  auras  la  matière. 

Tour  r'ajJembUr  en  vn  l*or  qu'on  a  rai-lé 
tus  des  lettres  &  im^-tges. 
Prens  la  raclcurc  ,  &  la  mets  tremper  en 
vn  verre  plein  d'eau, que  la  croye  fus  laqncl- 
le  Tor  a  efté  eftendu,foii  bien  molle,  puis  la- 
uc  la  après  entre  les  mains  ,  ftpnrc  au 
mieux  que  tu  pourras  la  croye  de  Tor^  prens 
le  rcfidu  ,  &  le  broyé  fus  le  marbre  ,  ce  fait, 
mets  le  derechef  dans  vn  verre  ,  puis  mets 
tartre  broyé  bien  menu  dans  vne  taiTe 

— •  •  •  • 
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de  cuyure.  8c  y  vcrfc  de  Tcau  dcfsus,  lai/Te  Ja 
bicnboaillir,apres  verfcicelle  eau  derechef 
au  verre  fus  la  matière  raclée ,  adiouftant  en 
l'eau  du  vif  argent  ,  &  les  touillant  bien  en- 
femblc  par  vnc  bonne  efpace.   Le  vif  argent 
attire  à  foy  tout  l'or:  puis  vcrfe  l'eau  hors,  & 
mets  le  vif  argent  dans  vnc  pièce  de  cuir'dc 
chamois,Iaquelle  lieras  bien  par  haut:  puis 
fais  vn  pertuis  aucc  vne  efguillc  par  lequel 
tu  prefrcras&  feras  fortir  le  vif  argcnt,&  ce 
qui  demeurera  fera  fin  ©r:&  quand  l'or  n'eft 
pas  trop  beau,fais  lûy  comme  a  l'or  precedétl 
'Pour  donner  coulenr  d'or  à  l'ejîaîn, 
Prcns  fafran&  le  mets  en  eau  bien  gommée 
&  les  touille  bien  enfemble,  adioufte  y  vne 
tierce  partie  de  vinaigre  ,  &  mettant  tout 
cnfemblc  dans  vn  petit  pot  net,  les  lailfcras 
repofer  vne  nuiâ: ,  puis  y  adioufte  vn  petit  de 
vinaigre  tedifié,  &  touille  les  bien  enfembic 
&  lailfe  bien  bouillir  fur  les  charbùs  ^iufques 
àcequ'ildcuicnnecfpaiscommemiel  ,  puis 
pafle  le  tout  chaud  par  vn  linge  ,  enprelfant 
bien  la  couleur  dehors  en  vne'efcuelle  tu  au- 
ras lors  couleur  pour  dorer  ton  cftain. 

T9Hr  (Jier  la  doreured'vne  tujfe  dorée, 
far  dedans, 

Prens  pircthrc ,  &  le  fais  bouillir  en  fore 


M 
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vinaigre,  de  forte  qu'il  n'en  puiflc  fortir  ne 
fumée  ne  refpirâtionaucunejvcrfc  le  en  vne 
cafle  dorée  par  dedans,l'or  fe  défera  Se  ira  au 
fond  .Probation:lette  dcdas  vn  anneau  d'ar- 
gent dore,  &  tu  trouueras  l'expérience. 
Pôwr  rendre  L'or  doux  afres  Li  fonte 
ou  Uquation, 
Prcns  autant  de  lingots  d'or  que  çu  auras 
fondu, &  les  mets  vne  nuid  dans  va  fourneau 
de  ciment  dans  vn  pot  ,  lailfe  les  cmbrafcr^ 
non  toutesfois  Ci  fort  qu'ils  fe  fondent,  ils  fe- 
ront puis»  après  beaux  &  doux. 
Tour  donner  couleur  à  i*oryqit*il  deuienne  doux» 
Rrens  fel  armoniac  fixé  auec  chaux  viuc, 
car  il  eft  fort  bon  ,&  fait  fon  opération  fort 
propice  &  fubtilcnaent  :  mais  il  vaut  mieux 
prendre  vne  partie  de  viridc  eris  préparé, 
pour  fondre  l'or^ainfî  pourrois  tu  coulourer 
ton  or.  Le  viridc  eris  fe  prépare  en  celle  for- 
te;delaye  le  viride  cris  en  vinaigre, 5:  le  pafle 
par  vn  fcutre^S:  le  coagule  ,  &  qqand  il  com- 
mencera a  s'cfpaiîîîr ,  mets  dedans  du  fel  ar- 
moniac,&  le  laifTe  endurcir  de  longue  main, 
ou  bien  vcrfe  les  fus  vn  marbre  net  ,  &  puis 
fais  fondre  Vor  auec  ,  &  le  garde  bien  :  car 
il  fert  aulîî  ^autres chofcs. 
Vottrfott^re  or  ii*fqi^es  à  neuf  on  dix  carats» 
Pour  vi^^marc  d'or  ,  verfc  y  deux  marcs 
d*antin^ine,6f  vu  <iuart  &  demy  de  plomb. 


iiO  ÎIECEPTES  DE 

De  m uf  i^arats. 
Pour  vn  marc  d'or  ,  vn  marc  d'amimoim 
fars  |)Iomb, 

boii.Uir  or  &  a  -gent yifîn  qn^th  yff  o/- 
t*ent  belle  couleur, 
Prens  tartre  hier  Iv  oyé  ,  verfc  deflus  cai 
d-  putî^joncaij  de  pl CjCC  que  tu  bouillira: 
là  dedans  fera  beau 

Pour  ûnnnfy  conUuY  a  ier» 
PrciT.  chcucox  d  liommc  de  lagrofTcur  dVr 
doigt,mcts  les  fus  chai  bon»  vits,&  liens  tor 
or  là  dciius  aucc  les  tenailles. 

Vûur  donner  pni\  à  l'or, 
Prens  eau  nette,  fonds  du  plomb  &  le  ict- 
tccniccUe  par  plufîenrs  fois, le  plus  fouucni 
eft  lc  meilleur  5  voire  qoani  ce  feroit  vingr 
foisjpuis  prens  l'or  lequel  tu  veux  rendre  pc- 
fsnt  8i  cnflambc  dix  ou  douze  foisj&  l'cfttinî 
en  ladite  cau.'tu  letrouueras  iufte. 
Tour  rendre  l*arg:nt  doux* 
MetK  fus  vu  autre  tais,  tire  premier  le  cuî-'r 
ure  dehors  par  deflTuslc  tais ,  afin  qu'il  ne  fd 
pcrdCjpuislcmctsdefTuslcfe»  ,  &  quand  ïï 
comcnccra  â  couleur  ou  liquifier,  meti  dedâ^ 
vn  marc  de  fin  argent  ,  vue  once  de  cuyurc^ 
«loux  &  les  liquifiez  enfemblc,il  fera  doux. 
Tour  dél  ier  l'argent, 
MetsPargenten  vn  tais,&  à  chacun  marct 
i*argei)t  adiouftcs  y  trois  onçcs  de  plomb,:i 
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puis  les  lailFc  fo  lire  enCom'jic  tant  que  la 
fleur  dcuicnne  rouge.  Mets  les  puis  anres 
en  vn  taisaJiojlie  à  rbafquc  inarc  d'argent 
fîx  onces  de  plomb/pais  le  dcfcoalcs  &  fera 

Voftr  faire  ven'r  l^ar^ent  bel  &  blanc, 
M:ts  tartre  &  fci  p  iluerifez  dans  vncipocl- 
le  de  cuyurejVerfe  eau  de  ployé  dciTas,  &  les 
làlÇf'i  bien  boiiillir  ,  car  elles  deuicndront 
blanches ,  toutesfois  autant  que  bDviillir,le$ 
faut  flamboyer  ,  &  ne  faut  mettre  aucun  fer 
dedans  la  poëfl-,  car  Targcnt  en  deuiendroifi 
rouge. 

VotiY  fçAHoîr  (t  Vargint  a  en  foy  de  l'or  ou  non. 
Tirez  aaec  voftre  argent  vne  linge  bien 
grofl'e  fus  la  pierre  de  touche  ,  puis  prenez 
vne  drach.  de  verdet  bien  p  jhrerisé  aucc  fcl 
armoniac  ,  denicflez  les  bieiï  aucc  bon  vinai- 
gre q-i'ils  ne  deuicnnînttout  d*vne  couleur 
moLiillcz  en  ladite  linge  fiitc  aucc  voftre  ar- 
gent a  l'argent  coticnt  en  foy  de  l'or, la  ligno 
demeure  q  jelque  temps  belle,  8c  s*il  n^en  co- 
tic,nt  point, la  ligne  ne  demeure  belle,  s'esfa- 
ce  du  tout.  Si  vous  voulez  auoir  meilleure 
cfpreuuc  &  plusfeure,au  Iteu  Js  vinaigre 
mettez  y  d'eau  forte  ;  car  elle  efface  incouti- 
oent  la  ligne  s  il  n'y  a  point  d'or  dedans. 

Tour  arpenter» 

Prcqs  poudre  de  tartre  d*alun,Sc  Je  fcl^pui» 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


iili  RECEPTESDB 

prensfucilles  d'argcntjS:  la  broyé  bien  fu$  la 
pierre  ,  puis  prens  ladite  poudre  &  la  mets 
dâs  vn  vaiflcau  plombé  y  verfanteaa  deffus. 
Puii  boutés  dcdâs  voftrc  cuyurc  poly  ou  tout 
ce  que  voulez  argentçr ,  l'y  laiÏÏant  quelque 
temps.  Etregard^quand  il  fera  argenté  ce 
que  pourras  fçauoir  fi  aucunefois  tu  le  frot- 
tes aucc  les  vcrgettcs  de  fil  de  laiton. 

Tour  awortir  le  Mercure  qu  il  \>t*'tlfe 
endurcir  le  mtrteau. 
Mets  le  en  vn  mortier  de  fonte,  &  y  verfe 
de(Tus  huile  d'oliue  ,  ou  de  laurier  ,  puis  le 
mets  fus  vn  petit  feu  ,  &  le  laiife  bouillir  là 
dedans,  mais  garde  toy  que  la  fumée  ne  te 
nuife  car  elle  cW  mal  faine ,  vfcrfe  y  fouucnt 
de  l'huile  dedans  &  ai;fli  fort  vinaigre  dilHl- 
lc,afiiî  qu'il  puifse  boiiillir  la  dedans  ,&;par 
ainfi  fe  mortifier  ,  puis  le  tires  hors,càr  il  cft 
dur  &  peut  endurer  le  marteau. 

Tour  dorer  acier  ou  fer, 
Prens  vnc  part  de  tartre,  à  dcmy  autant  de 
fcl  armoniac, autant  de  vcrdet,&  vn  petit  de 
feljfaii  Ici  bouillir  en  vin  blanc, puis  en  ver- 
niffezTn  harnois  vny  aucc  les  broufcttcs  & 
le  lâiflcz  feicher.  En  après  dorcilc  auecor 
moulUjComme  font  les  Orphcures. 

Tour  fepitrer  or  ou  urgent  du  tnetul  ou  fer» 

Mets  Mercure  dans  YncreuCa  d'orfeurc^ 
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le  chauffant  Tus  le  feu,  adiouftant  &  mcflant 
parmy  quelque  peu  de  verre  de  Vcnife  brifé 
bien  menu  les  méfiant  cnfeinble. Induis  Icfui 
l'argent  doréjmets  le  fus  le  braficr  qu'il  foit 
chaud,  puis  le  frottes  auec  vne  plume  par 
deffus  vne  vaifÎGllCjfais  paflcr  le  Mercure  par 
vn  linge,  tu  trouueras  l'or  moulu  dans  lelin- 
ge^lcqucl  tu  réduiras  après  auec  falpellrc. 

Tour  éonncYcouUuY  an  cuyure  de  forte  quiiref- 
[emèlera  à  or  en  cottleur^^u'ilfuijfe  endurer 
le  feu  vne  ou  deux  fois  &  i^n^it  foit. 
doux  pour  mettre  en  cetmrey 
Prcns  demie  once  de  cuiurc,  demie  once 
de  lapis  calaminaris,  deux  drachmes  de  tutie 
flamboyé  bien  puis  après  le  cuyurc,&  cOeins 
par  trois  fois  en  eau  de  puits. Hamboyc  fem- 
blablemét  le  lapis  calaminarispar  trois  fois, 
&  l'efteins  au/li  à  chacune  fois  en  eau  de  p  t  s 
fais  pareillement  de  la  tutie.  Quand  le  cuy- 
ure  fera  rcfolué,  prens  pour  chacune  demie 
once  de  cuyure  ,  vne  once  de  micl^Sc  les 
bwiiillis  fi  long  temps  enfcmblc  iufquesà  ce 
que  le  miel  dcuiennc  noir  &  du  tout  fcc  qu'il 
fe  puifl'e  puluerifer.Puis  broyc  le  miel.  Tapis 
calaminaris  ,&  tutie  :  puis  fais  les  bouillir 
tout  cnfemble  fi  long  temps  que  le  cuyure 
foit  du  tout  desfait  ,&  le  fond  où  tu  vcux^  & 
uchofçfçra  açhcucç^ 


IPcur  donner  an  cuyurt  couleur  d'or  &  le  redrt 
fHjft(?le,qiiil  endnre  le  niarteau^&fe  Lijfe  mettre 
€n  ceuure  con:me  or. 

Prcs  cuiure  auat  que  tu  veux,kqucî  mettras 
au  feu  dans  vn  crcufet'd'orfcurc  comme  fi  on 
vouloit  fondre  I'ot  cru,&  quand  il  aura  aflfez 
de  feu  fouflc  les  charbons  &  poudre  arricre. 
Prfnscantaiidcsbicn  puluerifeej.  lettc  d'i- 
f  elle  poudre  autant  dedans  qu'il  vienne  a  c- 
flinceler  &  Juire,alors  y  en  aura  aflcz.Qftc  le 
du  feu, prcns  la  racine  d'armoifc  &  la  bruflc, 
&  en  cfieins  &  frotte  ic  cuiure,  le  plus  fera  le 
meilleurjtoutcsfois  non  pas  trop  aulTî.En  ce- 
fte  forte  le  cuiure  en  fera  beau  &  net^Se  fera 
rendu  forgcablc  pour  en  forgercoupcs  ,  go- 
bclcis,&  tout  ce  que  tu  voudras. 

Argent  d'ejîainàfaire  va'jfeile 
014  autre  chofe, 
Prcns  effain  bien  clair  &  fin  ,  mets  îeaucc 
vray  &  naturel cfta  in  au  feu,  à  celle  fin  qu'il 
fc  puiile  purger  &  nettoyer  de  toute  poudre 
&  ordure, &  quand  il  fera  bien  nettoyée  cf- 
cumé  jnctsle  derech<ffuslcfcu.  S'il  y  en  a 
vn  marc  ,  jmcus  denùe  once  de  Mercure  ou 
quelque  peu  d'auantage  ,  &  quand  il  (c  vien- 
dra à  efleuer  en  la  première  chaleur  ,  prens 
aufli  poudre  de  cantaridcs  ,  &  la  iette  dedans, 
&  vn  floquet  de  chcueux  de  femme  ,  qui  fe 
puilTcnt  bruficr  la  dc-dans.   A)  ant  eu  du  feu 


affez,  &  que  tout  fera  fondu  enfemblc,  verfe 
'^dedans  la  poudre  delTufdite,  l*arroufant  prc- 
micrcment  vn  peu  auec  eau  d*armoifc,&  To- 
fte  tout  doucement  du  feu^&  le  laille  rcfroi-. 
dir  de  Tongue^main. 

Vour  faciUmct  argenter  vaîJftlUs  de  cuyure 

far  deddns  &  par  dehors, 
Prcns  3.  parts  de  mercure,^,  parts  d'eftain, 
fonds  premier  l*eftain  en  vn  creufet ,  puis  ad- 
ioulle  le  mercure,Moiiues  les  bien  cnfemble, 
puis  les  veîfes  hors  ,  &  laides  refroidir  ,  Se 
piles  bien  en  vn  mortier  tant  v-jue  tout  foit 
réduit  en  poudre.  Près  aUin^Sc  le  pi^c  aulli  en 
mortier,&  dcuicndra  cômc  vne  poudre  blan- 
che 5  laquelle  mettras  fus  le  maibre  garnie 
d'argille  aux  colUz  ,  puis  mets  ladite  pierre 
demarbre  dans  vn  caue  humide  ,  mettant 
dcffous  vn  verie, l'alun  fe  tournera  en  eau  fur 
le  marbre  &  coulera  au  verre, &  quâJ  tu  vou- 
dras argcter  la  vaiflelle  de  cuiure  piens  ladi-v 
tccàu  (falun  &  en  oints  ta  vailTelle  ,  &  îa 
laifTe  fcichcr  fais  cela  par  deux  ou  trois  fois 
le  lailfe  ouuert  à  fin  que  le  fond  foit  meilleur 
prcns  la  poudre  que  tu  asfaiie  &  la  frotte 
dtfritSj&  déuicndront  blanches^à  relfcniblc- 


ront  argent. 


Vour  arpenter  val  ffelles  iecuyure  fur 
dedans  &  far  de'joyf» 


11^ 
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RlCBPTBs  DS 


Prcns  vnc  part  d'azur ,  deux  parts  de  mer- 
curCjtrois  parts  d'arccnic  blanCjmeflc  les  en- 
femble  ,  puis  fond  auiant  de  graific  en  vnc 


;flc, 


>ftaiDt  les  ordi 


& 


icn  y  puis 


nettoyât  trel- 
mefle  cnfemblc  &  en  fais  comc 
vn  vnguent ,  oignez  en  voflre  vailfcllc  par 
dedans  &  par  dehors  trcibien,  puis  la  mettez 
ch  vn  vaiflcau  de  chefnc  neuf  ou  bien  dedans 
des  fucilles  dechcfnc  nouuelleslc  couurant 
tresbien  fouyflez  le  fous  la  terre  en  vn  en- 
droit où  le  foleil  luit  tresfort^le  laifl'an  t  ain- 
/î  l'cfpacc  de  trois  nioisjpuis  la  tire  hors,&  la 
nettoyé  tresbien  auec  eau  &  brou^cttes.  Tu 
trouucras  ton  expérience. 

Eait  fefaratim  bien  fort, 
Prensvne  liurcde  vitriol.^. Hures  de  fal- 
pefirc^Ôc  vne  liure  d'alun. 

Eau  de  tartre» 
Verfc  en  vne  efcuelle  pleine  d'eau,vnc  poi- 
gnée de  fel,&  autant  de  tartre,dedansceUou 
bouillift  l'argent  qu'on  veut  blanchir. 
Pour  blanchir  cujyure. 
Prensfel  armoniac  pulueriféj&  la  mine» 
de  cuyure  meHe-lesbien  enfemblc  jlid  fur 
]i(5l  en  vn  creufet  lequel  boucheras  tresbien 
auec  lutum  fapienti;Ejmets  le  fur  le  feu  >&  le 
laiflc  fondre  petit  à  petit,  le  fcl  armoniac 
tirera  toute  la  rougeur  hors  du  cuyure,  puis 
hue  kspUtiuçs  de  cuyqre  auçç  vinaigre  h 
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«on  de  la  poudre  &  ton  cas  feraparfait.  * 

Autrement, 

Prens  fel  fort  &  commun,  &  miel Tu„n, 

ainj;  il  ce  pûrgcra.^i?fl■:r^l;^f/;r 

«  le  boute  au  fourneau  vn  iour  &  vre 
*u  trouueras  vne  chaux  d  or. 
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SI  X  I  E  S  ME  TRAI- 

CTE*  TOVCHANT  QVEL- 

QY^S     OPERATIONS  ALCHl- 
jnifte,comme  pour  faire  or,argcnt,cal- 
ciner  les  plâMettcs5&  autres  matie^ 
rcSj&poùr  eu  tirer  des  mcfmcs, 
eau  &  huile  qui  font  de  mcr- 
ueillcuie  opération. 

'Pour  faire  or  de  Mercure, 

F \is  eaii  forte  de  trois  parts  de  vitriol,  de  ' 
deux  de  L'iDeftrc,  &  d'vnerpart  d'alun  de 
plume  ,  dillouls  en  iccUe  vne.  liure  ou  deux 
de  mercure  crp,  puis  en  diftiUes  l  eau.  Verfes 
la  a'erechcf  delTus,  ou  bien  autant  d'eau  nou- 
uelle,mets  la  en  vn alemblic  de  verre  a  col, 
lono,lutes  le  bic  aucc  fon  receptable  ,  puis  le 
mets  és  ccndrts  chaude  diftillcs  derechef 
icellc  eau  de  Mercure  à  petit  feu  ,  lufqa'a  ce 
que  le  Mercure  deuienne  rouge  comme  lang 
&  qu'il  ne  rende  plus  la  fumec  par  haut.  Ce 
qui  ad'iiendra  au  bout  de  trois  mois:  Expéri- 
mente l'cfpace  d'vn  mois,  de  deux  ou  de  3. 
Le  Mercure  fe  fixera  fans  doute  ,  réduits  le 
quant  &  quant  auec  falpaftrc  ottboriix ,  ôdi- 
{c  tournera  en  or. 
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Tcur  conuertir  te  cuyure  en  or. 
Fondez  de  rérain.&  verfesdcjans  lesœiif, 
d  vn  broc!,ct,&  le  fiel  d'vn  taureau  &  nSe 

cher&'I  '"c''';"  l^f-'lamandres cou- 
cher &  dormir  au  Soleil ,  chaudl..  deux  gan, 

ment  prendre,  auar.t  qu'elle  irticnr  l<.i,r 
vSr^'  e«  faune  );uis  Ic'n^rt  ,  c" 

Je  pot'enr'ïr'^  ^"  '^^'^"^^  f°"y£ 

feuleménf  afin  t  ?       '«  trous paroiffe 

Tiret  alorSre  ■  'f "P''"  ""^y. 

auront  «ansél'c„i„,& la .^r/eVJ:^:,':: 

fit  ii 
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K  :  c  î  P  T  B 
venin  contraint  le  cuyi  re  fc  tourner  en  or. 
Fais  puis  après  vnc  foffe  de  la  profondeur  èc 
deux  doigts  dâs  laquelle  mettrez  voftre  pot 
ancc  les  falamadrcs,puis  faites  à  l*cntour  vn 
fcudccharbôsquibrufle  haut  &  bas,  moins 
toutesfois  par  bas  que  par  kaut,pourtantnTU 
on  le  pot  en  terre  atin  que  le  cwj  ure  ne  fe  fo- 
dc  Et  quand  il  vous  femble  que  les  falama- 
drés  feront  bruflees  en  cendre,  ofte  le  pot  du 
fcu&lelai/Te  bien  refroidir.  Ce  fait  vcrfez 
le  cuiure  &  la  poudrCjCn  vn  vaifleau  à  Taucr 
&verfc  de  l'eau  deflus  nettoyant  lecuyure 
de  ladite  poudrcjpuis  le  pendez  en  la  fumée, 
Si  le  laiflez  bien  feicher,&  tu  auras  de  bon  or 
faites  le  nettoyer  en  vn  Orfeurc. 

^r^ent  de  faLamandret, 
Prcns  neuf  de  falamadres,vne  liurc  de  mer- 
cure  mets  les  envnpot  plombé  ,  ai.cc  vnf 
couuerture  bien  ferrante  ,  vcrfe  deflTus  l«Rt 
cheurc  tant  que  les  falamandres  foicnt  cou- 
ucrtes  fermes  le  puis  &  le  mettez  en  vn  tu- 
mier  quatre  fcmaines  de  long,  porte  le  puis 
en  quelque  licufeparé,&les  bruflc  i  part,toy 
retirant  deU,car  la  fumee,t'occiroit.Et  quad 
vous  fcmblera  qu'il  ne  fume  plus,  romps  le, 
&  ru  trouueras  enfin  argent. 

On  la  fait  aufli  en  femblables  ma4iierc  que 
r  or  On  prend  neuf  falamandres,  deux'  liurc 
^iercul•c,  ou  met  le  towt  en  td  pot  comme 
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DIVERS     A  VTHEVKS. 

deJas,&  va  petit  feu  à  lenroiir^car  elle.  ...^ 
g^;;  Mercure,.:  puis  on  le.  bruflc::;^^ 

Autrement, 
Met»  vingt  falamandres  en  vn  pot  àeux 
l.ures  de  Mercureauec^Jutestresbié  ton  pot 

cneual  Jelpace  de  quatre  femaines  nuisit-, 
«lattcx  fur  le  feu  &  foufflczbien  pa  &  " 

«  pot  &  Je  mets  fur  vn  tais  auec  plomb    t  i 
aura,  y,K  matière  infaillible.      ^  ' 

Toutesfois  premier  il  faut  mettre  les  fala 
mndre.en  vn  verre  auec  vne  demie  Jrurc  de 
Mercure  ,&  vuillcs  tuille,  brifee.  menu  cï 

cela  ""vi  '^"'"'^ 

ccUen  vingMours&  qu'elles  ne  voudront 
Pi^anger  faucs  comme  dcffus, 
Ptur  faire  crocm  martis, 
1  rens  Crocus  martis  autant  «bc  tu  roii. 

^or t  v.       e  ^.^g^  ^. 

te  &  rlVf  '  ■  ^"  ^'"^'gre  ou  eau  for- 
Puftre  fp  '"'■'l""^"  qu'il  y  ait  efté 

nuia  «î"^"»  i°urs&  quatre 

o^^lLl  fft  clochettes  en  haut  lef- 

quelles  ofteras,caf  ieellcsfont  bonnes  ,  u  et 

Fff  iij 
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d'autre  derechef  dans  ie  four  lufqu  a  ce  que 
il  foicnt  de  fcmblable  forte. 

Vour  faire  as  vfium  ou  Cfocum  veneru. 
Prcns  vne  pbtine  de  cuiure^dc  fcl  commun 
vne  liure  frote  les  cnfcmblc,&  les  trempe  en 
viuaigre,mouillcsen  ladite  platine  ,vcrfe  x 
&  eftcins  en  eau  falee  ,  ce  fais  fi  fuuuent  qu  il 
n'y  demeure  plus  rien.  Tutrouueras  au  fond 
le  crocus  vencris  préparé. 

Coagulât to  Alercuriî. 
Pr-^ns  demie  once  de  Lune  ,  {îx  onces  de 
Mercure  , fais  en  vne  pafte ,  &  lauc  bien  ton 
Mercure  aucc  vinaigre  &  fcl  commun.Prcns 
puis  once  &  demie  de  lune  laquelle  limeras 
bien  menu  ,&  mettras  en  vn  voirrc  juec  le 
Mctcurc,&  le  Mercure  fc  coagulera  bien  uui 

de  plus  en  plus.  r  •  ^ 

La  Mere  tU  tontes  eaux  four  faite  touyp 
métaux  rKjuefi^bUs, 
Prens  vne  livire  de  fel  nitrum,  vne  liurc  de 
vitrioKpilc  chacun  à  partfoy  ,puis  les  mellc 
cufemble  en  vn  mortier  diftille  ladite  eau 
fansy  adioufter  quelque  eau.  Prens  vne  on- 
ce de  ladite  eau.  vne  once  de  vin  non  tUltiiie, 
metslesenfemblcenvnverre,ilss'allumcrot 

deux  mefmes  dé  forte  qu'on  en  pourroit  aU 
lumer  U  chandellc,c'eft  aullila  mere  de  tou« 

"uetpr^  trois  onces  de  l'eau  fu^ 


occs  de  mcrcure,!a  quatrième  partie  de  foui 
frevif,  mets  Jc5  difloudretout  enfembic  en 
vn  verre ,  &  qusnd  ils  feront  dilTous  JaifTe^n 
fcrtir  la  fumée  tu  trouueras  le  mercure  fîxc 
bien  rouge.  Ainfi  peut  on  fixer  tous  les  fpfrfîl 
tus.  bi  tu  veux  £aire  icclk  eau  du  tout  forte 
adiQufle  aux  fcpt  parts  des  chofes  fufditcs 
V-Hl  ^  ^■^^Jpcftte,  I.  liure  de  chacune  &  les 
diltiUe^Tcmettant  Tcau  dedans  vn  verre  elle 
fera  tant  forte  qu^elle  rompt  &  fer  &  toutes 
choies  forgées. 

MANIERE    DE  CALCINER 
#     purger ,  &  réduire  en  certaine  me-  * 
fure  les  fept  Planettcs. 


ToHT  calciner  U  Soleil, 

^cns  vn  pot  ou  phible  de  verre  qui  aît  le 
corrong  &  large  de  là  grandeur  d\n  florin 
cl  or,en  icduy  liquéfie  Saturne  ,  &  quand  il 
lera  fondu,  bouchcle  pertuis  d'cnhaut  du 
meilleur  or  qL-e  tu  riches  trouuer ,  fais  bon 
fcu&  afpic  dcfrous,6:  retourne  fouuentU 
pièce  d'or  de  Jaijudle  tuas  bouché  le  per- 
tiiis  ,  afin  que  la  vapeur  du  Saturne  puifTe 
niicux  pénétrer.^  traucrj  delà  pièce  d»or  , 
faisfifouuent  iufquesace  qu'il  fe  puifïe  i 
Guireen  poudre  facilement. 

C^Jx  lnux. 


ce 
rc» 


FfF  iiij 


i 


I  : 
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RECEPTES  DE 

Faites  en  toute  telle  manière  ^  d'r ne  pièce 
d*argent^ 

Calcenatio  folis. 
Prens  autant  d'or  que  tu  veuxjcquel  lime- 
ra'^  le  plus  délie  que  tu  pourras, icelle  poudre 
mettrai  en  rresfort  vinaigre  l*y  laiflant  par^. 
iours  ^  puis  l*olk  &  la  feiehe  au  foleil ,  &  la 
nioads  bien  menu  ,  puis  y  adicufte  autant 
d*eau  de  fel  Arraoniac,les  defmeflât  trcsbien 
enfcmble  lailfe  la  fcichcr,  &  le  mouds  ou 
broyé  derechef  auec  eau  de  fel  Armoniac  ce 
que  feras  par  fept  fois. Et  la  fcpticfmefois  ta 
ic  laifleras  fciclier  &  fera  bon  calx  folis.  ^ 

Fais  tout  aînfi  comme  deffus  calx  lunje  auec 
{•lantines  ou  lamines  d*argent  aulTi  déliées 
que  pourras  rrouuer;fino  qu'il  faudra  broyer 
après  l'argent  auec  tartre  calcine^oH  auec  fel 
comm  lîî-pr  cparé&  le  lauc  auec  eau  purê.Et 
le  lailFeras  fcicher  comme  dcflus  &  fera  calx 
lunx. 

Mais  fi  tu  veux  préparer  ledit  calx  lunjp, 
&  en  faire  calx  folis,  prens  calx  lunae  &  le 
broyé  bien  menu  en  tartre  calciné,  &  le  laif- 
feainfi  couler  de  la  pierre  en  vn  verre  f  puis 
le  lailfe  fcicher ,  prens  après  crocum  martis, 
Jaiifi;  le  derechef  fcicher ,  &  mefle  le  crocus 
anec  vni  peu  d'alun  ,  eau  verdc  ,  &  broyé  le 
Calx  auec  ledit  crocus  majrtis ,  iuft^ues  àce 
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D  I  V  E  R  s    A  V  T  H  î  y  K  j.  gj- 

qu  II  dcuienncaufH  rouge  que  vcrmîllon.fi- 
iiablcment  broyc  le  aucc  eau  de  fel  akali  fit 
e  laifle  b;e  feicher  &  bruflc iHfquc,  qu'il  ^ft 
liquific.alors  en  fais  vne  fonte  ,&  il  fera  auOi 
^ouge  qu'or,d'Keluy  puis  ,u  afliurémcnt  faj, 
rc  lol,conime  s'appr.ndra  par  après. 

Tour  catcintr  renm. 
Venus  fe  calcinera  en  celle  manière.  Prens 
arcenicum  a  bum  &  le  rcduis  en  poudr»,&  Je 

Îratu'm  f  '""f,"  ''"'^  P""  "'«^ 

Mratum  fnper  llratum  anec  le  cuiurc  &  c.t 

comrnun  préparé.  Ce  faites  fi  fouucntiuf- 

Srie?ch"rnVern&tt>^' 
oar  IVf™.    J     1  '  ' '"Urneau  4  vent 

par  J  cfpacedej.l.eurcs,&  lelaiffe  rcfmiHir 
romps  le  .  &  l,uc k  chanx  qui  y "  ft  it  't  '^ 

c-;xaiba."s;t'i:^s^,,p^';^^^^^^^^^ 

«'cccrocon,artis&eaudefelAr^,^;Sâc 
ASntcl^'l?J"'"        f^".verfe  dedan. 

plus .  puis  les  «rf.  . 

laue  b«n  nets  aucc  eau  ,  &  le  touiU, 
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tl6  R  E  C  E  ?X  ES   X>E  m 

-coma:  deffus.  Ce  fait  par  trois  fois,  garde 
les  puiicn  vn  pot  de  terre. 

jJntrement,  ^  ^ 

La  mines  de  cuyurc  mouillées  de  vinaigre, 
dedans  lequel  foit  difloult  fel  commun  pre- 
paré,&-eftant  ainfi  mottillees  ,fciche  les  ,  les 
mettant  depuis  fur  deux  fers  dedans  vn  four- 
neaux de  calcination,haut  qu'il  ne  toucliei^ 
aux  charbons  trois  heures  de  long,  les  tirant 
aprcsdehors^efteins  les  en  vinaigre  auec  fel, 
alors  plie  les  lamines  d'vn  col^e  &  d'iUître  de 
forte  que  le.  cfcailles  fupcrficielks  bruOces 
en  tombent  dedans  le  vinaigre,  puis  mouille 
derechef  ces  laminés  dedans  le  vinaigre  auec 
le  fel  predit,laine  Icscalciner  dcdar^  le  four- 
n  eau  ce  in  me 

eftfufdit,&cccy  taistat  ae  rois 
iufqucs  à  ce  que  les  platines  ou  lamines 
foycnt  toi:tes  confommcz  après  cfcoules  eit 
levinaiere  &  trouueras  la  poudre  au  fond, 
laquelle  broyé  très  bien  auec  borax  fait  de 
tartre,&  auec  huile  détartre  comme  cit  de- 
uantditde  forte  que  i  vnc  Hure  de  poudre 
adipuikrez  z.  onces  de  borax &^cmic  once 
de  calcefaturniv&  quand  fera  tout  airli  bro- 
vé  lailfe  le  fcicher  le  mettant  dcdas  vn  crcu- 
fetVaifant  grand  fc»  d.cffots  ,  iufqucs  a  ce 
ou>il  fe  lique^e  ,  dors  veifc  Ic/coans 
vaiflcau  de  fer ,  en  uiaiflc  de  quclqtc  luif 


DIVERS    AVïHEyRS,  îJi^ 

e  argent  de  cela  comme  par  après  dîray  & 
caches  que  cccy  foit  vnc  des  meilleures  pur^ 

rations  &  protitablcs,&c. 
Tour  calciner  Saturnus. 

Prensvne  partie  de  plomb,vnc  partie  d'e- 
ftain,metsen  vn  creufet  fais  le  fondre  en  vn 
four  à  vent  à  grariid  feu  les  remuant  enfcm- 
blcauec  vnc  cuillier  de  fer.Et  la  poudre  que 
tu  trouueras  là  dedans  tire  la  hors  aucc  la 
cuillier  &  la  garde.  Ce  continueras  fi  long- 
temps lu^iues  ace  que  tout  foit  tourné  en 
poudre.  Mets  la  en  vn  pot  nouueau  &  la 
brufle  en  charbons,remuant  tresbicn  la  pou- 
dre auec  la  cuillier,  iufques  à  ce  qu'elle  de- 
uienne  blanche  ,  ï  lors  garde  la  bien  nette 
Mais  il  faut  nottcr  que  l'eftein  fe  doit  calcil 
ncr  blanc  feul  toutci>fois  nefc  trouuc  pas  fi 
toft  en  pondre  comme  le  plomb.  Parquoy 
Il  y  faut  faire  grand  feu  dclfous  &  le  conti, 
nucr  toufiours  iufques  à  ce  qu'il  fc  tourne 
en  poudre,puis  fais  comme  dciruselUid  du 
plomb  &  eliain  ,fitu  veux  réduire  la  pou- 
dre de  plôb,&  d'eibin  en  leiy  premier  eliat. 
preni  vne  hure  d>icelle  poudre ,  demie  once 
^e  borax  de  tartre,frotte  bien  ces  deuxaitec 
huile  de  tartre,  &  les  lailfe  feicher  puis  les 
niettras  fondre  en  vn  crenfet  fur  vn  grand 
fcu.car  fi  k  fcù'X^aoit  srâd,reftai«  tour. 
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8i8  Reci-ptcs  i>e 

ne  en  verre  blanc,&  le  plorab  en  iaune. 
Calcination  de  lispiter  ou  Sat:*rnus, 

Prens  lames  d  cftûin  Icfquelles  couppces 
bien  menu  en  pièces  mettras  en  vn  pot  nou- 
ueaujvn  lid  de  chaux  viuCjpuis  vne  des  piè- 
ces de  lame  j  &  fais  aintî  iiratum  fuper  ftra- 
tuni  iufcjues  J  ce  que  le  pot  foit  plein,  puis  le 
luteauedutu  fapientixj&  le  mets  en  vn  four 
à  calciner  vn  iour  &  vnc  nuiâ: ,  ou  dauanta- 
■gc  puis  tire  l'eOain  dchors,&  le  fonds  bien  & 
Je  verfccn  vinaigre, &  le  broyé  &  réduits  en 
cendres.  Ce  fait  par  trois  fois  ,  il  dauiendra 
aufli  dur  que  luna. 

De  mefme  forte  calcinerez  vous  auHî  vo^j 
ftre  plomb,&  quand  vous'roulcz  verferj  ver-^ 
fez  le  en  eau  qui  eft  faite  de  fel  commun  pré- 
paré &  de  ocndrcs.  Efiains  le  quatre  ou  cinq 
fois  en  la  mefme  eau  puis  le  broyé  bien  me- 
nu &  le  laifTc  feichcr3&  le  mets  en  vn  pot, le- 
quel boucheras  tresbien  par  haut, mets  le  au 
four  vn  iour  &  vne  nuid ,  puis  le  tire  hors  t  u 
trouueras  vne  chaux  verde  laquelle  en  peu 
<îc  temps  feras  le  Sol. 

Tour  calciner  l'ff}ain  &  le  fujre  blanc  &  dur. 
Fonds  bien  de  l'cftain  quiett  clair  vcrfe  le 
eh  vinaigre,  puii  en  eau  de  Mercure.  Eftcins 
le  fouueut  U  dedans&  deuiendra  efpais  com- 
me lune. 

Iceoi  fais  vne  le>Tiue  de  cendres  de  Carmcns 


m 


î 


>  v.gne  &  de  vinaigre  efleins  par  fept  foh 
f  "puer  la  dedans,  puis  douze  Fois  en  laift  d" 
kheurc  récent ,  y  adiouftant  poudre  d>A  fel 
fcnc         "  ^'^'^  «1-  co  W 

Tour'calciner  Af  irt. 
Prens  e  &  le  fais  bien  delié,&  p„ree  tref- 
b.er.  ,pms  le  fais  flamboyant  &  Œ  "  : 
^  fo,s  en  h„i,e  de  li„       Mars  tZTrl 

'ees,&  les  conpe  par  piécettes  .  &  les  mets 
Ira.um  fuper  ftratum  aueçMercire  en,  Tutc 
resb.en  ton  cr<:ufet  &  le  mets  en  vn  four  i 
alcner  par  v„  de„,y  iour  i  grand  feu  afi^ 
lue  la  matière  deuienneU  dedans  toute  flâ? 
'oya„te.La./re  la  puis  après  re  froidir.«t  tire 

7'«i-^4(;o  venerlt, 
.  1  rens  huile  3c  iin,&  en  oin«s  ta  Venos 

^,|/enus,mets  ftratum  fuper  ft.atÛ  en  vn  creu- 
,  cnt  ,  l,,ffe  le  ai^fi  f^^j^  . 
«.^.Pu«lela>ircrcftoiair;&lercdui*c2 


'.Kl 
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t^à         fit  c  t  V  r  ï  s 

Tour  calciner  alun. 
Prens  alun  &  le  brife  bien  mcnu.mcts  en 
à  demy  plein  vn  pot  nouueau  ,  lute  le  pot 
trcsbien  par  aeffus.puis  le  mets  vn  ^cmy  lour 
dans  le  four  à  calciner  ,  &  le  lailTerasainfî 
brufler  tant  qo*il  acuiennc  comme  cqton.  La 
galit  fenftcin  fe  calcine  en  mefme  forte. 
Toftr  préparer  feL  commun. 
Prens  fel  blanc  ,  vcrfe  deffous  vrine  vieille 
dans  laquelle   ait  trempé  vn  lour  de  long 
chaux  viue,mene  les  bien  enfcmblelix  fois 
k  iour,&  le  laiRc  rcpofcr  la  nuid^palTe  1  vri- 
nc  par  vn  feutre,  &  mets  tout  ce  qui  ell  dedas 
en  vnepocflc plombée,  les  méfiant rresbien 
cnfcmble  tant  que  deuienncnt  eau.  Puis  les 
bouillis  fur  charbons  tant  que  dcuicnnent 
dures  &  les  réduis  en  poudre  &  mets  en  vcf- 
(îcdc  boeuf  la  liant  tresbicn  par  haut  pius  la 
pends  en  vn  chaudron  plein  d'eau  chaude, 
1.1  lailTant  U  tant  que  le  fel  tourne  en  eau.Ce 
feras  par  dix  îois  ,  à  la  dernière  fois  laiiic  les 
brufler  tant  qu'il  foit  en  fcn  ,  &  toutrouoe 
puislelaiffe  refroidir ,  ainfi  fe  prépare  le  fel 

commun. 

'pour  préparer  fcl  arwon;ac. 

Prens  dix  liuresde  felprepare,vcrfc  def- 

fus  vrine  chaude  d'vn  homme  fam  qutn  ait 

beu  que  du  vin  ,  &  laiffe  diffoudre  e  fel  en 

celle  vrine  ,  &  aller  au  fond  ,.puis le  paCer 
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t>TYERS    A  V  T  ItE  V  R  S.  8;î 

vn-  feutre  dedans  vn  chaudron  adioufte  j 
fuye  de  four  d'vn  boulcgcr,  les  faifant  boiiii^ 
Jir  eafe^ble.    Q^nvd  iceluy  fera  fcc ,  verfe 
dc/Tus  vrille  humaine  ,  &  ce  faites  /îlong 
{temps  iofques  a  ce  que  dix  pots  dVrine 
foycnt  confcmmez  aux  dix  lieures  de  fel. 
Il  faut  prendre  garde  que  le  chaudron  ne' 
s'efpanche  quand  l'vrinc  bout.   Si  par  cas 
d'aucnture  clic  s'cflcuoit  tellemct  qu'il  y  eut 
àà^^^^x  qu'elle  s'efpechaft,  verfe  y  dcTus  eau 
claire  &  les  mcHe  en  fcmble  iufques  à  ce  que 
tout  fe  tourne  en  eau,  lailïc  le  rcpcfer^Sc  iet- 
te  le  clair  dehors^Ô:  le  bouillis  fi  longuement 
qu'il  dcuienne  fcc,Iequelcftat  fec  oftcras ,  & 
mettras  en  vne  écucllc  neuuc  ,  S:  le  mets  fei- 
cher  au  foleil  puis  le  fublimeras  en  ceHe  for- 
te.Prenslcfditcsdixliurcs,  &  dixliurcsde 
fer  limé  ,  &  les  meflc  bicnenfemble  &  mets 
en  vn  vaifTcau  qui  s'appellerotunda,  .'urât 
très  bien  auec  lutiim  fapientix  :  puis  mets 
fijr  vn  trepier  dans  vn  four  à  fublimer  fai- 
fant tresbon  feu  dcflTous  vniourdurantjtant 
que  le  vaiffeautout  foit  rouge  deHous,  bif- 
fe le  puis  refroidir  la  nuid  iufques  au  matin, 
&  rouurc  tutrouueras  audeifusdu  vaiffeau 
du  fel  blanc,  lequel  oftcras  ,  &yadiou- 
^ant  autant  de  fel  commun  préparé  ,  les 
iroycras  tous  deux  bien  enf?mble  feiche- 
msnt  y  &.  mettras  ea  vû  vaiflVâttifubiiarer 
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Pcrpacc  de  demy  long  iour  d'Erté^faifant  pe- 
tit feu  &  lent  dcflbus  ,  laifle  les  refroidir, 
broyé  les  derechef ,  &  fais  fitblimcr  comme 
dcffus.Ce  fais  par  troii  fois,puis  le  garde  car 
ilcftbon. 

Tour  faire  felitîKali. 
Prcns  cendres  clauelees.chaiix  viuejâutânt 
d'vn  que  d'autre  ,  &  les  mets  en  trois  cha- 
peaux rvnfus  l'autre  ,  afin  que  ce  qui  diftillc 
d'vn  chapeau  tôbe en  l'autre,  puisverfe  l'eau 
iîecelijy  de  dcllous  en  celuy  de  dcflus  ayant 
vn  pot  pîonjbédelfousjfaisfouuentainfipar 
icelle  leiiîiiC  tant  qu'il  ne  demeure  plus  d'a- 
maritude  es  cendres.    Laiifc  repofcr  iccllc 
lelVm«  la  nuia  ,    &  la  bouillis  le  matm  en 
vn  pot  plombe  iufques  à  ce  que  l'ean  s'ef- 
uanouyiVe  &  deuiennc  dure.    Puis  l'aifse  U 
refroidir,  tu  trobueras  vne  pierre appellcc 
AlKallijiccUc  ,   pulueriferas&  en  empliras 
vn  nouticau  p©t  à  dcmy  fans  le  cotiurir ,  &  le 
mets  en  vn  four  à  calciner,  faisâr  dn  cômécc- 
mcnt  petit  feu  iuiqucs  à  ce  qu'il  boiiille,  puis 
vn  grand  feu  iufques  à  ce  qu'il  commcnceà 
fondre  comme  plomb,  puis  verfc  le  bien  vifte 
dans  vn  autre  pot,     le  laifle  là  refroidir,  ce 
£era  fel  iUali,  lequel  fe  garde  en  vn  verre. 

Veur  fatre  fel  b^rax, 

Preas  Urtrc  calciKC  en  la  forte  qac 

ditous 


1>TVÏ11S  AVTHÎVRS, 


S*' 

rt.' 


dirons  après  iceluy  réduis  en  poudre  ,  &  ver' 
fe  dclTuseau  chaude  ,  iufqucs  a      qu'il  fc 
diHoiide    le  remuant  tresbicn  auec  vn  bois 
puis  le  paire  par  vn  li„ge ,  &  fais  comme  def! 
fus  aufFi  long  temps  que  Vcni  demeure  trou- 
ble ,^  puis  le  pafferas  par  vn  fac  tant  qu'elle 
c^euiene  claire,  &  qu'elle  ait  tiré  l'ama!  irude 
hors  des  hes  ,  ce  qu'on  fçaura  quand  les  lies 
piquerons  plus  en  la  lanaue.  Puis  prens  fel 
commune  preparatun^,  &  y  adioulUteau  de 
tartrcrlesvcrfcsenfcmblcdansvne  pocfledc 
fer,  les  bouillant  tant  que  dcuicnnent  erpais- 
purs  vcrfe  les  en  vn  pot  de  nonurau ,  iufqne» 
*T  ce  que  foyent  durs.  Tu  rcnucrfcras  par  fois 
le  pot, &  quand  ledit  pot  fe  voudra  fendre  ou 
attacher  laiffe  le  refroidir  :  &  l'ouure,  tu  au- 
ras lel  borax  philorophorum  lequel  eft  aufH 
bon  que  le  vray  borax. 

f-au  de  mercure, 
Prens  vn  quarteron  de  mercure  r,.bîimé 
&  fixe  autant  de  pierre  gallit  renrrein,broyc 
Icsenfemble  fur  le  marbre,puis  les  ayant  mit 
en  vn  fac  de  toille  ,  feras  vne  fofTc  dans  le  fu- 
mier de  cheual  ,  les  mettras  dans  vne  verre 
en  icellc  roffe,  ne  touchât  point  à  la  foffe  de 
nulscoftcz  ,  afi.,  qu'il  ne  s'ordiflTc,  fais  deux 
entonnotrs,&  prens  le  fac  auec  le  mercure  & 
pierre  galiit  s'eftcin  par  dclfus  le  verre  &  le 
couurant  d\n  bon  fort  linge  ,  de  forte  que 
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rien  ne  puiffe  tomber  dedans  :  puis  met  def- 
fus  du  ficns  aflez,  &  le  laific  aii  fî  denx  femai- 
nés  de  long  ,  iufe|ucs  à  ce  que  le  Mercure  (vit 
^iftillé  con.me  tau  hors  du  fac.Si  i*cau  n*tft 
allez  bl^ches,  b^oye  la  derechef  ai><c  la  pier- 
galit  fenftcin  ,  &  fais  ccmmc.dc  flui  ,  le  con- 
tinuant iufques  a  ce  cjiiC  l'eau  foit  bonne  ad 
lunam  fa  cicnd  jni.  ^ 
^Cjua  faits  AY maniait , 
Prcns  feî  arnnoniac  autant  que  ru  very  au- 
tant de  glaiie  d'arufsjfncfle  Us  bié  cnfemble^ 
y  adiouHant  vn  peu  de  Yinaig4e  ,  atin  qu*il 
puifle  mieux  couler,  prcns  le  par  dcflusvn 
verre  en  vn  fumier  con  me  deîîus  eit  dit  de 
Peau  de  Mcrcure^ou  bié  le  mets  fus  vne  pier- 
re bien  vnie  &glifante  en  vn  celier  brmidc, 
clinant  vn  petit  la  pierre  d'\n  coMcA  i^iet- 
tant  vn  verre  dcffous  auec  vn  infufoire  ^  &  le 
cimetc  à  ccfté  de  la  pierte.afin  qu'il  ne  puif- 
fe  cculer  qu'en  Tinf^foirc,  puis  paffclapar 
le  feutre  &  la  garde  bien. 

^c^uu  lu£i%s  'virglfils. 
Prens  litarge  ,  réduis  le  en  poudre,  &  !e 
mets  en  vnc  pocfle  auec  bon  vinaigre  i^c  vin 
fais  U  bouillir  à  petit  feu  ,  &  le  palk  parvn 
feutre  blanc  tant  qu'il  deuicnne  claire  ,  &  ce 
pcndat  qu'il  diitille,  verfe-  le  loufiours  dere- 
chef dedans  tant  qu  il  clait  &  bhnc^  Prcs^ 
puis  axungia  vitri ,  fais  en  pouure  &  la  paflc 
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DIVERS  AVTHEVRS. 

'  pnr  îe  tamis, &  en  fais  «au  ainfî  que  tu  litar- 
ge  ilcnfortira  auflî  de  rcaii,icelle  6cu\  eaux 
j«eflcras  enfemble  ,  &  deuicndront  blan- 
ches comme  laid  s'appelle  Ja  virginis, 

Prcns  fel  alcali ,  fel  armoniac  ,  &  glairt 
d'œufsjbroyelcsauec  bon  vinaigre  :  &  fait 
comme  dcffns cA  dit  de  l'eau  de  Mercure, 

sAqua^Yoti  marti* 
Réduis  en  poudre  pierre  galit  fenPcîn 
vcrdc,&  emplis  en  vn  nouueau  pot,&  le  bou- 
che bien  ,  Brufle  en  toute  telle  forte  comme 
defTus  eft  dit  de  l'alun.  Quand  fera  lou^c 
comme  vennillon  il  fera  afl'cz  ,  Pr-is  verfc  de 
bon  viiîaigrccn  vnalembic  ,  &lediftilleaei 
fourneau  à  petit  feu.  Ce  fais  par  trois  fois. 
Puis  vetfe  y  dedans  autant  que  en  Ja  pierre 
galit  fcnftdn  rouge,  les  mouoant  tous  les 
iours  enfemble  aucc  vn4cr,  trois  iours  de 
long.Verfe-  les  derechef  en  vnalembic,  &  le 
diliilJe  comme  deffus.  Si  l'eau  n'eft  rouge  af- 
fer  mets  dauantagcdc  la  poudre  fufditc  ,  les 
touillant  enfemble ,  &  diftillant  comme  def^ 

5  ce  fera  tresbon  Crocus  Martis  pour  fai« 
re  or. 

VouY  calcine  r  It  tartrt, 
Prens  tartre  devin  blanc ,  laue  les  arec 
eau  chaude  &  le  la/lfe  feichcr.  Puis  emplis 
v»  ^ot       contient  vn  qi  arteron  cvâii  tat** 
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tre  le  couurant  par  deflr()s  ,  &  mettant  en  Vît 
four  à  calciner, &  le  lailïe  brufler  Tnfques  à  ce 
qu'ils  n  en  forte  aucune  fumée.  Laiife  le  puis 
refroidir  ,  6t  redufs  en  poudre  &  mets  en  vri 
autre  pot  le  lutât  trcsbien  aucc  iatumfapie- 
t4«  puis  le  lai  (Te  en  vn  four  a  calciner,  ou  y 
ait  tresbon  feu  Tefpace  de  troîis  iours  dauan- 
tage,iufc]ues  à  ce  que  k  rartrc  dcuicnnc  anllî 
blancs  que  fel  ,  lequel  tu  gaidcras  en  lie» 
chaud  &  fec. 

Ponr,  cal  in^Y  ef'saWes  iTcPufs , 
Laue  efcailles  J*œuf$  en  leiîiwe  couliffe, 
puis  les  laifîe  f(:icher,tire  premier  ounpres 
iusies  pcliculcsde  dedans.  Purs  les  mets  en 
vn  grand  pot  fus  le  feu  ,  &  hrufie  en  cendre 
les  remuant  tresbien.  Mets  les  puis  en  vn  pe- 
tit  pot ,  &  fais  en  com^ijie  du  tartre.  Qnand 
elles  feront  bru  fiées  auîli  blanches  comme 
croye^eilcs  feront  aflcz. 

Powr  calciner  tutia^ 
Tutia  rouge  ou  iaune  eft  la  meilleure, 
îtelle  mets  en  vn  creufct ,  lequel  mettras  ah 
feu  &  laifîeras  bien  cmbrafer;  Puis  efteins  le 
en  bon  vinaigre*  Ce  f^is  par  neuf  fois, pois  la 
broyé  bien  mcnu,comme  farine  fus  vnc^>icr- 
rc,&  la  garde, 

Prens  cent  oeufs  de  geline^ofteenle  îan- 
lic,&  bàu  bien  le  blanc  ^  racts  le  en  vu  vcvi 


Dt  VER.!     A/THBVRS.  g,, 

&  1  eftoupe  tre.bien  par  dtifus,  &  le  mets  en 
hcnte  de  chcual  par  14  iours ,  allez  y  tous  les 

ft"  '  ?  '''^"^  d'alentour  auec  vn 

t)al(..n,le  laiflant  ainfi  vue  heure  de  long  afin 
quilpuiflcaHoirit  puis  le  couure  de.cchef 
Ht  quan.1  il  aura  cfté  allez  long  temps ,  il  en 
viendra  vne  eau  laquelle  tu  verfera»  en  vn 
aut  re  verre  &  lailTeras  refroidir ,  &  ce  quie- 
floitcoapledeflus  l'eau  iettcle  au  loin  & 
mets  dedans  chaux  d'œufs,  que  l'eau  auancc 
par  dcflus  de  quatre  doigu  de  large  :  mcflc  le 
cnfcmble  &  vcrfe  derechef  dedans  le  bou- 
chant tre.birn.a  le  mets  derechef  fous  la 
fiente,  le  laiifant  li  aulli  long  temps  comme 
auparauant,puis  tire  le  dehors      verfc en 
vn  creufct.lors  rcmuai.t  trcsbien.mets  y  def- 
fus  feutre  blanc,&  i  mefure  qui  diftillerare- 
uerfc le dclTus .continuant  ainfi  iufques  i  ce 
que  1  eau  fou  claire,  iette  hors  les  lies ,  l'eau 
clt  bonne  a<l  lunani  &  fulem. 

^<jua  caufiu. 
i  rens  deux  Imres  de  cendres  de  lie  de  vin 
>"ullce,,.liure  de  cendres  de  coques  de  noi» 
*.  Jiurcs  de  cendres  tuyaux  de  febues  ,  i.  H- 
urc  de  cendres  de  farnients  de  vigne:  i„en« 
toutes  ces  cendre,  cnfen>ble  &  y  verfe  dcilu» 

lWl«  tJe l»J„c  oiatk.cy  faudra  «ettr* 

Cgg  iii 
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*.liure  d'eau,  pui<  les  lailTer  boiiillir  enfem- 
ble  vn  ba  iilloi,&  les  laifTe repofcf  vn  iour  & 
vue  niiit,le  remuant  fîxfois  ie  iouf.  Puis  ver- 
fe  après  le  clair  en  vn  chauJron,  &  y  aJiouftc 
v  ie  once  de  tartre  calciné,ÔC  vn  quarteron  de 
fcl  arm*>niac  ,  réduis  le  tout  en  poudre ,  &  le 
verfe  en  l'eau ,  &  le  lailfc  boiiillir  iufqucsà 
moitié ,  lailîc  le  refroidir ,  puis  le  met  en  vn 
alembic,&  le  diftille  comme  crt  dit  Q^^nd  il 
BC  voudra  plus  diftillcr,  laiffc  le  refroidir,  8c 
«utre  l'alembic,  &  verfe  y  de  nouueau,  &  di- 
ftille en  celte  forte  par  5.  fois  ,&  en  garde 
Teiudiltillee.  O  icoigule&  five  en  iccllc 
Mercure  corn  ne  c<t  dit  autre  part:garde  au  fi 
les  lias  ,  car  elles  font  bonnes  pour  endurcir 
lemercure. 

Prens  M  'rcurc,mets  le  en  vn  creafct ,  & 
lefai^chutf  :r,vcrfe  icelles  lies  dedans  &  les 
meOe  cofemblc  ,  cela  tue  le  Mc-rcure  ,8t  lo 
rend  *l'»r  &  noir ,  de  forte  qu'etUnt  refroidi 
cft  a  j'fi  lur  qu'une  pierre  ,  lequel  tu  pourras 
fublimer. 

^^*#4  caufiica, 
Prens  vne  partie  de  fel  alcali ,  vne  partie 
d'aUifl  corn  nun,  vne  partie  d'alun  de  plume, 
y  M  partie  de  picr  re  galit  lenltein  blâche,vnc 
partiî  de  fcl  armoniàc»deux  parties  le  fcl  co- 
raua  ^ret>aré,bro/e4es  tous  bien  menu  fus  k 
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mi^bre  »  &  le  m  3  iille  auec  vinaigre,  ou  eau 
ar  Ja'itjSf  les  mets  en  vn  verre,  lec^uel  Fouiras 
foas  le  fjrnier  l'y  laifraot  pj»r  trois  femiines. 
Tout  feta  trounéjvcrfe  icellc  eau  en  vn  crcu- 
fet,&  fais  com  '^e  kifas  auec  le  Feutre  le  ûi- 
Hillant  par  le  Feutre  en  vn  autre  creufct.  Gar- 
de leainfî  en  vn  verre  ,  car  il  cil  bon  à  faire 
argf  nt.le  feutre  doit  clhc  aigu  par  le  bout  & 
large  par  haut. 

Prcns  4.  parts  d'orpiment ,  deux  parts  «le 
fel  arm  )nidc,  vnc  pa-t  d  cfcaillcs  d  œufs  cal- 
cinées &  vne  part  de  fel  comni  in  ,  broyc  les 
bien  Cjs  le  ini-bre,  moiiille  les  auec  vinaig^rc 
Si  les  laillc  couler  de  la  pierre, en  vn  verre  eu 
•lacaae,ou  mets  les  en  vn  verre  fous  le  fu- 
mier, tant  qu'il  deuicnne  eau  ,  puis  la  diiiilie 
Comme  eau  forte. 

M  lis  en  broyant  l'orpiment,  il  faut  bon^ 
cher  la  bouche  &  les  pcrtuis  du  nez  ,  pour  la 
fuaice  de  l'eau  laquelle  ell  nuifîble. 

^(ju  I  de  fuie  cnmmunl  pvaparAtîo, 
Prens  vue  liurc  de  fel  commun,vn  tjuartc- 
ron  d'alun  ,  b'oye  les  fur  le  marbre  auec  viu- 
ai^'^e  ,  6c  la  lailf^.*  eicouler  ius  de  la  pierre  cô- 
m:  defrusj  5c  la  diPcilie  par  le  fcucrc ,  U  i;ri' 
faite. 

Batids  i4me  d'ce-*fs» 

G*  »  •  • 
gg  mi 
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Prens  iauncs  cl*œufs  bouillis  bien  durs, 
pile  les  &  mets  en  la  l'embic,la  prt  micre  eau 
qui  en  fort  ti\  blanche  ,  l'autre  rouge  &  cf- 
paiOc:  mais  quad  elle  cft  froide,  cft  plus  fub- 
tile&  liquide.  Tout  ce  qu'on  frotte  d'icellc 
eau  y  recouure  toufiours  bonne  couleur  d'or. 
Huile  de  tertre. 
Prens  tartre  blanc  calciné,  broyé  le  bien 
menu  fus  le  marbre  ,  &  le  laifle  couler  en  vn 
veric,  comme  delfus  cft  dit  du  fel  armoniac 
&  de  crocus  n)artts,apres  que  tout  fera  coulé 
au  verre,  tu  le  paifcras  par  le  feutre  tant  fou- 
ucnt,iufque$  à  ce  qu'il  deuicnnc  clair.  Garde 
Je  en  vn  verre  net. 

OUum  Uterium  Vetroleum, 
Prens  vnc  tuile  nouuclle  fur  laquelle  n'ait 
eftc  aucune  eau  fais  la  chaude, &  la  mets  tré- 
pcr  en  huile  de  noix,iufqucs  à  tant  qu'elle  ne 
boiue  plus,  puis  la  puluerife  &  mets  en  vn 
alembic,&  la  fais  dilliller.  Qnand  elle  ne 
diftiilera  plusiette  la  hors,&  y  mets  de  l'au- 
trCi&  fais  com.nc  dellus  à  trois  fois,  &  tu  au- 
ras ton  huile. 

Oleum  henedifïum. 
Prens  huile  d  oliuc  au  lieu  d  huile  de  noix 
&  fais  comme  deffus. 

Oleum  Sulphttrix» 
Prens  vne  liurc  de  foutfre  bien  puluerifd, 
vnc  linre  d'huiic  de  fcmcn'-"     Un ,  met»  Ici 
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cnvn  pot  plombé, &  les  bouilles enfeitible 

j^T"  ^  "^"'^^  ''^^""^  vnecfcumé  rouge 
dcflus.  Vcrfe  du  vinaigre  dedans ,  Thuile  fc 
commence  â  eflcucr ,  oltant  i  cfcumc ,  garde 
la,&  tiens  Phuile  nette.  Laue  puis  le  foiiff're 
1  * I   ••••••  ci ^ 

noix,  &  le 

lailie  bouillir  comme  dcuant,  &  quand  il  dc- 
iJicndra  rouge  comme  dcflus ,  verfcs  y  dere- 
chef du  vinaigre  .  &  enefcume  l'huile  ,  &  la 
fearde  auec  la  première.  Ce  fais  fi  long  ternp* 
lufqucs  a  ce  que  le  fouftVe  ne  fume  plus,  loic 
qu  il  fuit  mis  fus  charbons  ardans,  ou  fus  vnc 
platine  chande.lauc-le  alors  en  eauë  chaude 
«  lelailie  feichcr.Mets-lcpuisen  vn  facef- 
pez  ,  Si  le  He  de  forte  que  le  fouffre  fe  puiflb 
bien  entcdrc  dedâs.Metsen  vn  pot  de  chaux 
viue  4.doigts  d'efpcz  ,  &  eftens  deffus  le  fac- 
ou  cft  le  fouffre ,  puis  verfe  du  bon  vinaigre 
dedans  qu'il  aduancc  d'vne  paulme  par  def- 
fus  la  chaux,  &  le  lailfe  bouillir  vn  iour  en- 
tier ,puis  tire  le  foufrc  hors  du  fac ,  &  le  lai^e 
bien  en  eait  chaude  verfe  l'eau  hors,&  le  laif, 
fc  feicher.cc  fera  fulphur  purgatum  &  prx^ 
paratum.  ^ 

Prcns  ce  que  tu  as  dcfrusa(ren^blé3&  fait 
vnc  Iclîiuc  forte  de  chaux  viuc,&  des  cendret 
clauelees  ,  prcns  deux  fois  autant  d'icello 
Ijîihuc  ,  £c  les  buuiiics  cufembk  luf^jucs  i 
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ce  c] libelles  deuienacm  commç  vn  f^iuon,  Icf- 
ciime  d*iccliiy  mettras  en  vn  verre  lec]uel 
laiifcras  fojs  le  fnnierdix  uytrs.  Broyela 
puis&  mets  en  vn  alembic,&  dillillc  conme 
dcff'is  cil  dit^fii  :e  q  li  dcmcnrc  en  Talcirbic, 
cl\  oleum  fixam  fulphciris^d'icclle  huile  fixc^ 
en  toutes  efpece^. 

V(^r  pfèrger  te  fonfre. 
Prens  foufrc  con>mun  ,  pile  le  bien  menu^ 
&  paffe  par  vn  ta«iii$.  Mets  le  cd  vn  pot  plobé 
à  rroi:s  y>ie  is^verfe  dedans  bon  vinjigrç^  laif- 
fe  bo'iillir  lentement  vn  tour  &  vne  naifl  ef- 
cumc  le  aucc  vne  cuillicr  de  bois  qui  fait 
pleine  de  petits  pertnn.  Q^nnd  le  vinaigre 
aura  ain(î  bouilly  articc  vn  lour  &  vne  nuîd^ 
adiouftc  V  vrinèvicille  qni  ait  auTi  bic  bouiU 
ly,&  foif  bicnefcnnree  &  puis  pafsee  par  le 
feutre. Lailfe  leoinfibouillir  ancc  l'vrinc  t. 
iours  &  1  nui(fls,&  efcunie  co^nm;:  dcuant,<Si: 
le  pafse  fi  long  temps  par  le  feutre  iafqucs  à 
ceqae  Tcau  dcuicnnc  claire.  Puis  latfbC  le 
fcichcr  au  Soleil^Sc  fera  pur^é. 

VouT  fuhlitner  U  p^uphre* 
Prens  fulphur  purgatum^  comme  i'ay  en- 
feignécy  deffus  au  chap.  de  Oleo  fnlphjris, 
duq  iel  tu  veux:d'iceluy  pren$  vne  liure  fou- 
fre  calciné  comme  eft  dit  au  chap, précèdent 
vue  liurc  de  paillettes  de  fcr^brife  bien  meiru 
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vn  ^juarteron  j  b  oye  les  bien  Se  paU'c  par 
tamis  puis  les  mets  en  vn  alembic  ,  lequel  aie 
vn  pertuis  par  haut  ,  lequel  boucheras  anec 
vne  pièce  de  lamine  ter  lure  bien  le  fubli- 
inatoire, qu'il  oc  puilîl*  rcfpircr,&  les  mets  en 
vn  four  à  C.ib  imcr ,  faifant  petit  fru  dcirous, 
regarde  par  fois  l'cnihis  de  la  lamine  ,  lequel 
n'eltaiu  plus  humide,  bouche  le  trou  anec  lu- 
i  tuin  fapientiae,&  fais  le  feu  vn  jietit  plu^  gi  â-d 
Se  le  lailfeainii  par  fix  heifrcs.  l^iis  elle  le,  5c 
ce  qui  elt  attaché  dclfus  ,  frotte  le  ius  aucc  la 
parte  de  licurc.Tooillc  derechef  aucc  les  lies 
qui  font  demeurées  dc  fVo.is  ,  âe  les  remets  de- 
dans ,  &  fublime  comme  defifus.  Ce  fais  par 
trois  fois,&  toufiotirsce  queiu  trouuerasau 
hiutjfrotte  le  îu$  le  garde, &  broyé  les  lies 
à  part,  &  fais  comme  deuant  iufques  â  ce 
qu'elles  ne  fument  plus  fus  le  feu,  ierte  les 
alovK  dehors,  &  prcns  vne  partie  de  ce  foi  fF  e 
fublimé  i.  parties  de  fcl  commun  préparé, 
br  oye  les  bien  cnfcmble  &  fublime  comme 
dclFas ,  mettant  premier  voc  lamine  fus  le 
trou.  Ayant  fait  cela  par  cinq  fois, prens  du 
foufre  deuant  fublimé, éc  le  b  ovc  auec  i  fois 
autant  de  fcl  commun  p  Ci)aré  Et  ic  fi  b  >me 
C  fouuent  iufqiKs  à  ce  que  le  foufifrc  deuicnne 
auiîî  blanc  que  neige, alors  il cuauia aflcz, 
g*rdclc. 
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Oltum  »uorum, 
Prcnscfcaillcs  d'œufspilccs  ,  defquellcs 
foyentortecslespclliculcsjgardelcs.  Piens 
puis  les  iaunes  d'œufs,&  les  bats  bien  fort  en 
vn  pot ,  niet«  en  vn  verre  fous  le  fumier 
chaud  de  cheual  par  huit  iours  de  long  ,  puis 
l*ofte,mets,puis  les  efcaillcsdcffufditcs  envn 
alcmbic,  &  le  lute  très  bien  &  diflille  ainfî 
par  trois  fois,  il  en  viendra  Oîcum  ouorum, 
Olcum  aurif^igmenti, 

Prcsauripio,nctuni,&  le  brife  mcnu.boliil- 
Jis-  le  enfcmblc  auec  Olcil  lunare  en  v  n  petit 
pot  plombé.  Qnandi!  fcraconfommé  à  de- 
iiîy,mct!»  le  en  vu  alen  bic  &  le  diHillc  ,  puis 
prens  les  lies  Si  les  broyé  fus  le  marbre  6c  les 
met»  derechef  dans  l'alerEbic,  &  vcrfc  derc- 
che  f  dclfus  icellc  hirile.cc  fais  par  3. fois  &  la 
garde,ilcflbon  ad  fixationem. 

Oleum  Innare. 
Prens  autant  que  tu  veiu  de  aqua  hinaris 
cy  dcflusdefcripte,diftille  la  en  vnslcmbic, 
lufqu'i  ce  qu'elle  dcuienncfcichc  ,  tu  auras 
ton  huile  duquel  o.i  fixera  toutes  cfpcccs^ôc 
«n  coagulera aulli  le  Mercutc. 

•      Oleum  fulfhuris. 

Broyc  foufre  auec  t3rtrc,en  forme  de  botiil- 
lic,mctslcen  vn  v«rre  fus  vn  feu  de  char- 
bon» vifs  par  trois  iours, broyé  les  alors  dc- 
iTCcfacfjâilci  M'ùU  par  râlcmbiç,C€l4  i'«p* 


845- 


pe!le  oleum  fiil  phuris. 

Venr  fuhiimtr  te  mercure, 
Prens  vnc  Ihire  de  Mercure,  vn  quarteron 

-  *,.7'."'"°n'ic>  vcrfcdcfl-usbonvinai<.re 
:  c,u  ,1»  loyent  bien  li(i„ides ,  meflc  les  enfcm- 

hle  &  larlfe  ainfi  repofer iufqnes a  l'endemaia 
bro7e_  Icv  l>,en  f„s.  Je  marbre  ,  car  il  fa„r  q„e 
tont  fo,t  réduit  en  poudre  auant  q„c  ve,  fer 
^  'Icv,na,gred.flusquandtu  l'auras  ieJlemcnt 
broyé  que  le  Mercure  ne  paroiflra  plus ,  laif- 
^fe  le  feKhcr,&  le  broyé  bié  fort  ainfi  fec  fans 
v.narjre ,  mets  le  aiors  dans  l'alembic ,  &  le 

f.;bl,mea,,fo„ràf.,b!imer,comm£de<ruseft 
.  dit  de  (ouft.e.ferrc  bien  le  feutre  à  Valcmbic, 
liafan  que  rien  n'en  puiiTc  refpirer ,  lev  deux 
.  '  pTeniiercs  heures  tu  feras  vn  petit  feu  def 
is:  fous  premièrement ,  i.ifqu'i  ce  que  l'humidi- 
M  te  forte  par  haut ,  ce  que  tu  cognoiOras  à  U 
vapeur  eftant  i  lamine,  bouche  puis  le  per- 
tu.s  &  fais  pl„s  grand  feu  delTous  deux  lieu- 
f«  de  long  pMK  augmente  le  feu  4.  heures 
rfe  long  puis  le  hi^fe  petit  i  petit  refroidir 
&  1  ouure.tu  trouueras  le  mercure  au:ii  blanc 
que  fleur  en  haut ,  &  ce  q„i  tient  à  coflé  ,  8c 
couche  fu.  le.  1,,,,  f,otre  le  i,„  a.ec  v„,  * 
me,  &  brove  3Ufc  les  lies  &  fi,rt  Lr- 
commc  Jrfl  .s,  laijfo  le  feichc-  S 
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puis  le  mTCurc  fi.b  imé  .8f  <^cux  fois  autan 
de  Tel  commun  préparé  ,  mede  les  erfemblc, 
&  fublime  en  vn  alembic  comme  deuant.  Ce 
faK  partroisfo^-Sublimcr  ic>  lie»  comme  cft 
aiciufqu'àcc  qu'elles  ne  fument  plus  fus  les 
charb<>s,iette  les  alors,  tt  fi  le  Mercure  iVcit 
auifi  blant-  que  ncige,prens  vn  autre  fcl  com- 
mun préparé ,  &  le  fublime  derechef  luf^u  a 
ce  qu'il foii  alfex  blanc. 

'Pour  garder  Cor. 
Prens  virriol  fal  peltrc  vcrdc,  &  alun,  & 
en  fais  eau  forte  calciner  cuyure  ,  &  or  ensc- 
blc  dans  icelle  eau  ,  il  montera  au  plus  haut 
qu'il  fçauroit  prens  fttis  le  cuyure  diflolu  en 
l'eau  argent  ,  au  fi  diÉfolu  en  eau  forte  mets 
cesdeuxCMfem'jk  en  vn  crcufet  &  le  fonds 
tu  auras  de  l'or  iufqu'i  fcizc  degrez. 
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VER  END   SEIGNEVR  ' 

*ttXl$  PrtMONTSJÏ. 
^  ï  V  R  s  T,f. 


celle,  il  faut  q,  .^^^^^^^  f:^'.""'  P-'"ie  di- 

çhér  bi^  ceft  art  dTdi    1  ■ 
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faites  an  lambic  de  plomb,  duquel  vfent  cou- 
ftumicrcmcnt  quafi  tous  les  Apoticaircs  & 
parfumiers  en  les  faifant-au  bain  de  Marie 
C  ainfi  nommé  ,  )  il  y  a  autant  grande  diffé- 
rence comme  de  l'or  au  fer.  Car  celles  qui  - 
font  alambicquecs  au  bain  aucc  les  grands 
fbapeaux  de  verre,  font  fans  aucune  fafchcu- 
fe  faucur,  ny  de  fumeCjny  de  bruflé,  ains  por- 
tent auec  foy  la  faueur  &  odeur  naturelle  des 
herbes  6z  fleurs  defqucllcs  on  les  tire.  Ce  qui 
ne  fc  trouue  pas  es  chapnellesde  plob  ,  ou  on 
se  les  trouue  giiere  fans  ^,rândc  odeur  de  fu- 
mée &  de  bruflé,tirans  aucç  foy  vne  partie 
delà  malice  d'i  venin  que  peut  auoir  le  cuy- 
iire&  Icplombouon  les  dlHillc  ;  tellement 
qu'elles  ne  font  ny  bonne  ny  commodes  pour 
en  vfer  en  médecine  pour  la  fantc  du  corps, 
ry  bonnes  pour  les  odeurs  ;  &  quainli  foit  on 
le  pourra  cognoiflre  par  vn  fimplCjen  faifant 
l'CTtpCTiencequis'cnfuit.  Prenez  vne  quâtité 
d'aluinc  qtiieft  vnc  herbe  très  amere ,  &  la 
faites  dilliller  à  la  cbappclle  de  plomb  ,  gou- 
ftez  de  l'eau  qui  en  fortira,vous  la  trouuerez 
fcmblabîc  i  celle  de  puits ,  excepté  qu'elle 
fentira  la  fumée  &  It- bri-,flc:Prcnez  puis  vne 
incfmc  qi-anVité  dû  iaditc-  Iicrbc ,  &  la  faites 
diflillcr  au  bain  de  V  ariq  ,  goufle?  en  après, 
vous  ne  f  w.  irez  ne  fcmcc  ne  bTpflé,mais  feu- 
lement rameitume  b;.aucoup  plus  augmen- 
tée en 
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tcc  en  l'eau  qu'en  Phti  bc  ;  &  par  ce  moyen 
vous  cognoiftî  cz  qt'cn  tlFct  la  bonté  du  fim- 
pic  cû  tout  demeurce  en  Peau  ,  &  en  celle  de 
cuyure  ou  de  plomb  ,  elle  s'en  eft  toute  allce. 
Il  ne  fc  faut  doc  point  csbaliir  (i  aucuneifois 
&  fi  fouuent  les  médecines  prinfes  auec  telles 
eaux ,  ne  font  pas  faincs,ains  le  plus  fouuent 
âpres  que  la  médecine  eft  prinfe  ,  on  trouue 
que  le  mai  s'augmente,  &,non  fans  caufe,  co-. 
me  nous auons dit  cy  dcflus,  attendu  querel- 
les eaux  portent  auec  foy  la  Ycnimeule  natu- 
re que  retient  le  plôb&le  cuyuie.  Au  m«yea 
dequoy  ce  fcroit  vne  chofe  foi  t  viillc,  &  Ho- 
norable,&  que  les  grâds  feigneurs  fillent  def- 
fenfcs  que  les  eaux  medecinalcs  ne  fedifiiU 
laflcnt  plusainfi,&  c)u'ils  donnalTcnt ordre 
que  chacun  apoiicaire  drell'aft  en  fa  maifoti 
vnbain     Marie,   tt  afin  qu'il  ne  dtnuurc 
point  par  faute  de  f^auoir  comment  il  d«it 
cllrc  baily  6;  façôré ,  i'c  ay  bié  voulu  mettre 
cy  après Vndel3tjn&  pourtraid  qnecbacun 
pourra  faciltiîvét  côpi  cndrc ,  &  en  pourra  on 
faire  peu  &  tel  le  qi  atité  qu  6  voudra,  h  i  tô- 
bien  que  ce  leur  ftioir  vn  peu  plus  de  1;  bc  ur 
&  fâcherie,  il  fati^fcro) et ctpt rdant  à  Liea 
Ce  au  prochain.  Au  rtfie  nouidirôs  ai  x  Jici.x 
des  dciTcin^  la  manière  qu'on  di.it  tenir  tant 
en  ai.tres  diuers  mcyenv  qu'en  faif«nt  i'eaii 
de  vie  &  diiUliant  k«  huiles» 

HhU 
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Des  alambics  de  terre  de  ^lomh  & 


On  fait  des  vaiflfcaux  qu'on  appelle  clo- 
ches prenaos  ce  nom  de  la  fcmblance  qu'ils 
ont  aruec  les  cloc  hes  ,  &  les  fait  on  de  plomb 
ou  de  terre  verrcc,ou  de  cuytire  cftainpé  tant 

dellous  ou  on  met  la  matière  ^  comme 
au  couuercle  de  dcJOTus  (  combien  que  la  plux 
ipart  foyent.dc  cuyîire  par  le  fond  )  &  le  cou- 
uercle qu*on  appelle  cloche  de  plomb,  qui 
eft  vn  inûrument  alfez  cogiieu,&  mis  en  œu- 
HCC  £ar  les  Apoticaires  pout  ciieiks&aux 
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profitables  a  la  fanté  des  hommes  fi.-iccK  que 
pou  de  gens  aycnt  appei  çei.  c'ell  erreur)  pc,u 
lantguarir  lU  tucnt,i,cur  .wût  qu'ils  gallent 
&  cmpoilcnnc  les  fimplts  gens ,  .kfcjucis  î!s 
tirent  la  u.blhnccen  Icsbruflanr  &  rcniplif. 
fant  de  fumce  ,  &  de  venin  qui  tire  ap.es  fcv 
le  cuyute  &  le  plomb.  Mai^  par  ce  que  mol 
|ntcnt:ona  eltc  feulement  d'efcrire  li  „,a„ie? 
îc  de  iirer  les  e.n.x  de  quelque  cbofc  q„i  foit 

propre  a  d.a,llcr  iepourf..iuraymc„!i:.rc,;! 
tiou ,  lailTam  la  charge  de  corriger  les  abus  i 
celuj.  q,M  le  peut  fairercar  q„and  à  mov  il  me 
fu)r,t  de  1  auo.r  monftré  au  doiçt.E,  pour  re 

auec  Icfdjts  inflrumcs  des  caui  non  fc.  le 
ment  po„HafantcS  mais  au/li  peur  a.  S 
^hofes  ,„!„.  Or  la  fo.me  de  fouuerele  ou 

par  dedans  ,„  cercle  vuide  en  forme  d'v^ 
peu  canal  attaché ,  lequel  vient  à  recueillVr 
toute  1  humidité  que  la  fumée  icttee'  ji  r 
par  la  chaleur  du  feu  &  eflantco.  uenie  ' 
eau  vtent  à  tomber  du  Ciel  du  couu  :c  " 
«n  la  portant  par  le  Jambic  quiyeiJattn 
che  .uf    ,,au  bouche  du  recJ,eL 
âucc  les  io,ntures  &  rencontres  des  bo\l 
auec  la  bouche  de  la  chappelle,qui"ent  K 
?ja«ere  en  forte  qu'elle'^L  refpt  '      ,  * 
larquoy  li  vous  en  voulez  anoir  vne  îcdeL' 


jfi  Livre  i. 

incnt,il  faudra  faire  vn  fourneau  rond»  qwar- 
rc.ou  aual,auec  les  foufpiraux  en  la  manière 
que  vous  pouucz  comprendre  par  le  delîein 
qui  s'enfuit  :  &  le  couurc  on  par  d(  lius ,  auec 
vnc  plate  forme  d'vne  tuile  ou  autre  chofc 
poi.r  conduire  le  fer  ;  &  faire  le  fond  fi  fort 
qu'il  puifle  foulknir  le  fardeau  ,  &  qu'il  foit 
de  forme  ronde  ,  &  v  n  peu  plus  grand  que  la 
circonférence  du  fond  du  vailfcau  ,  en  y  met- 
tant par  dcflus  deux  doigts ,  de  cendre  paffee, 
ou  de  fsblon  de  flei-ue  laué,  &  cftant  airfi  ap- 
plany,  on  y  met  le  fond  de  la  cloche  ,  qu'il 
pende  piuftoft  vers  l'illuè  de  l'eau  qu'autrc- 
itient.Puis  à  l'cntour  des  borsenire  le  fond  & 
Icvailfcau  vous  remplirez  de  cendre  ou  de  fa- 
blon,  afin  qu'elle  fe  tienne  fei  me  en  maniant 
la  cloche,  &  que  la  chaleur  foit  par  tout 
ere,ale  .  Cela  fait  vous  y  mettrez  la  matière 
que  vous  voudrez  dii^iller ,  &  y  ayant  mis  le 
cciuiercle  &  le  récipient  vous  lu}  bailleicz 
le  feu  tempéré  :  pour  autant  que  la  chaleur 
baillée  auec  cfpacc  de  temps  cli  braucoi  p 
meilleure  pour  faire  l'eau, que  pour  f.  iic  vfer 
incontinent  la  grande  quantité  &  violcnte:â 
caufe  que  l'vn  brufle  les  choies  ,  &  l'autre  les 
difpofCj&  fi  elle^  font  l'eau  ,  elles  font  fi  fu- 
meufcs&  défi  defplaifante  oiicur,auec  peti- 
te quantité,  &  fans  aucune  odeur  nc.ncbHanC 
quclcsfimplcs  loicnt  odorifmai.ioint  t^u'A 


"'t  D  B  s    s  E  C  R  B  T  f.  f^f 

y  a  grand  hnger  :k  g  i(hr  la  cloche  ,  à  caufe 
qn  elleea  d:  plomb,  Si  confequemment  dan- 
gère  .fe   fe  fondre,&  fi  elle  eft  de  terre,  i  fe 
fendre  Sfcreucr  Voila  donc  cominent  aucc 
rn  tel  i.irtrumenr  o.i  tire  de  l'eau  de  beau- 
co'ip  de  chofes.  Mii,  pour  autant  que  les 
fcmiies  font  curieufes  de  rire:  a  i  îl  des  eaux, 
&  dilhller  d«  herbev  8c  fleurs  ,  il  leur  fu/fir^ 
de  pren  dre  vu  petit  feau  eflampé  ou  vn  mor- 
tier de  (narbre,&  mettre  par  deflfus  vn  linee, 
&  i  ayant  vn  peu  trempé,  le  remplir  des  cho- 
fes qu'on  veut  dirtiller,&  pardeffus  vn  autre 
Jinge.puis  par  delTus  vnvaifl'eau  plein  de  brai- 
fes ,  5c  en  Cément  la  chaleur  ,  ks  chofes  qui 
font  au  vailîcau  iettent^'eau  qui  dsfcend  au 
recipicnt,&  e(l  beaucoup  meilleure  qu'en  la 
chappcll^  de  plomb. 


Hhh 
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^utre  tnantere  de  dijlilley. 


Pour  retirer  eau  des 'cliofc^  plus  arides  & 
plus  refiaantcsjcela  fe  doit  faire  auec  tortues 
&  matelas  de  verre  ,  ou  de  terre  cftampces  de 
cuyurc  ,  dont  les  vncs  ont  les  bouches  largea 
&  fclon  la  forme  d'vrinal ,  &  à  toutes  on  met 
par  delTus  les  alambics  de  verre  fuyuant  l'or- 
dre que  nous  auonspourtrait  ea  nos  tîgures: 
&  cclic  manière  de  JilHUer  cil  plus  vritcc  des 
Alcumiftes  qu'autres ,  pour  autant  que  par 
ce  moyen  on  peut  fondre  tous  métaux  & 
toute  autre  chofe  fondable:  Vray  cft  que  pour 
faire  eaux  fimplcs  ,il  n'cU  pas  befoin  que  les 
tortues  ou  vrinaux  foyent  lutcz ,  pour  autant 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


k'  r  s     S  L  i.  K  ^  r  S,  Sç'f 

<ju*îU  demeurent  ainfî  au  feu  lent  aucc  la  pla- 
teforme ele  cendre  ou  fable  comme  on  fait  à 
lamodcd*Ar.ibic&entirc  on  de  l'huile  des 
eaux  félon  le  vouloir  de  Tartifan.  Mais  pour 
en  vfer  après  à  fondre  des  métaux  8t  fublima- 
tions  il  les  faudra  lntcr  aucc  le  lutum  fapicn- 
t'ix ,  ainfi  appelle  des  Alcumiftes.  Et  la  ma- 
nière de  la  faire  eil  defcriteen  la  première 
partie  fixicfme  liure ,  page  330.  &  auec  ce 
lutum  il  faudra  bien  couurir  le  matelafccn 
la  manière  qui  s'enfuit.  11  faut  auoir  vn  banc 
ou  ais  percé,  aucc  autant  de  pcrtuiscommc 
on  a  des  tortues  percées,  en  les  mcttanspar 
le  col  dedans  Icfdits  perttiis.  Puis  les  metiatit 
ain/î  au  Soleil ,  ou  au  vent ,  ou  au  feu  ,  ou  en 
quelque  lieu  chaud  pour  fuer  ,  il  fera  bcfoin 
dcttendrc  le  tout  crgalcmcnt  de  la  grodeur 
d'vn  doigt  ou  plus  ou  moins  ,  félon  le  temps 
qu'elles  doiuent  demeurer  au  feu.  Et  après 
qu'elles  feront  bien  defeichees,  &  fans  aucu- 
ne humidité,  il  les  faut  mettre  au  feu  a  cul 
dcfcouacrt  (  ce  qu'on  appelle  ainfi  ;  quand  il 
n*y  a  pomt  de  chappcan  de  terre  ,  ou  de  cen- 
dre entre  le  feu  &  le  matelas. 


Hbh 
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Toutes  diftillatios  fe  font  en  deux  mani  c- 
res,ce  qai  fc  fait  ca  dtuers  moyens  félon  l'ef- 
prît  &  iageniont  du  miirtre.  L*vne  cft  aflcz 
com  TiJne  qui  fe  fait  aoec  chaud  &  fec^de  la- 
quelle noisaaoïis  parlé  iufques  à  prefent: 
l'autre  fe  fait  en  chaud  &  hunnide,coiTie  nous 
dirons  cy  apres;8c  en  defcriron^  ies  figures  & 
pourtraitSjpoiir  autant  que  c*eû  U  meilleure 
&  la  plus  vtile:  combien  qu'elle  foit  de  plus 
grâd  trauail  &  de  meilleur  efprit,  &  p  ar  c  ha- 
cuned'icelleson  procède  par  trois  degrez,le 
[Premier  font  les  forces  lentes,le  fecôd d'aug- 
mentation incemperee  y  6cletroi(îefiQe  du 
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tout  violent.  Le  moyen  qu'il  faut  tenir  ait 
^baud&  humide  eft  celle  qu'on  fait  par  le 
bain  de  marie  ,  en  mettant  vnt  ou  plusieurs 
tortues  dedans  vne  chaudière  d*eau  bouillan- 
te ou  autre  vaiffeau  propre  à  tel  cfFcd,  coa^- 
coe  il  appert  par  la  figuie  cy  deilus. 


Sain  de  MarU  ou  on  feut  difttUer  petite  ou 
^r^nde  quantité  de  dtuerfes  herbei 
ét  ficHTs  en  vn  couf» 


Pour  diftiller  grande  quantité  de  matières 
en  plufieurs  raillèanx  9c  de  diuerfes  for* 
tes  ,  il  faudroit  auoir  beaucoup  de  chau«* 
dtcres  U  de  fourneaux  auec  gros  frais.  Et 
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pour  obuier  à  cela,  on  a  inuenté  vn  cuuicr  tî« 
bois  afTs  fur  quelque  place  clîcuee  &  pour  en 
donner  la  cognoillancc  à  vn  cliacun  ,  nous  en 
auons  bien  voulu  mettre  cy  deflus  le  pour- 
trait.  Dedans  lequel  cuuier  y  doit  auoir  par 
dedans  vers  la  bouche  vn  vaiflcau  fait  en  for- 
me de  orand  tuyau  de  cuyure  aucc  fon  fond 
qu'il  foît  tout  perce  par  le  corps,  &  ious  le 
fond  de  c€  cuuicr  doit  aller  ledit  tuyau,  le- 
quel eftant  maifonné  vienne  à  faire  le  corps 
de  l'efpace  vuidc  du  fourneau  ,tonfibant  de- 
dans le  fond  du  vaiflcau  de  cuyure  qui  cft  at- 
raché  au «uuicr  lequel  doit  eftre  rcply  d'eau. 
Puis  met- on  le  feu  au  foiîrncau  ,&  fc  chaufle 
ainfi  l'eau  fort  bien, cela  fait  on  y  renge  tout 
à  l^ciYtour  les  matelas  pleins  auec  leurs  alam- 
bics &  rccipiens,&  doit  l'eau  bouillir  tât  que. 
ks  matières  foicnt  toutes  diilillees.  Nous  en 
auons  fait  le  pourtraitîifia  qu'on  entende  la. 
chofc  plus  facilement ,  &  ;qu'on  la  mette  en] 
CÊUure  cftaiu  chofe  vtilc  à  Tamc  &  auf 
corps. 

DipilUtîon  en  dtuerfes  ntanltrtt, 
Tl  y  1  d'autres  manieics  de  diiiiller ,  mais 
îl  n'y  en  a  poiiu  de  tel  ny  de  plus  vtilc  que  le 
bain  .de  Maiie  :  &  ceux  que  nous. voulons 
récitera  prefcnt  font  plulïoft  corrompcurs 
que  diftillcur!»  :  mais  afin  qu'on  entende  la 
4i«crfité  de  diftillcr ,  l'en  ay  bien  voulu  toa- 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


1* 


DES     StCRETt.  g)ji> 

cher  quelque  pcu.On  peut  donc  faire  vn  per- 
.tuis  en  terre  ou  prendre  vn  cuuiera  buee, 
©u  autre  vaitTeau  ,  Se  faire  au  fond  vn  lid  de 
demy  palme  de  chaux  viuc,  8c  emplir  tout 
Je  relie  de  fumier  chaud  de  c  heual ,  &  au  mi- 
lieu dudit  fumier  y  accommoder  le  matelas 
auec  (on  alcmbic  ,  auec  les  matières  pro- 
pres à  fondre  par  telle  ch.ileur  :  car  cftans 
ain/î  efchauftees  elles  viennent  à  diftiller  ,  & 
en  cas  que  le  fumier  ne  rechautfe  à  fu/îîfan- 
■ce  il  le  faut  arroufer  vne  fois  ou  deux  auec 
de  Teau  bouillante,  car  eftant  atnfi  aidce  elle 
prend  vigueur  &  fait  fon  opération.  Auifi  en 
mettant  les  matelas  entre  le  marc  chaud  de 
raifins,  Ce  vient  à  faire  la  diftillacion.  Se  pour 
conclurre  on  dilHUe  en  toutes  chofes  qui  le 
rcfchauffcnt  d*clles  mcfmcs  ou  qui  luy  eft 
baillée  par  autre  caufc  ,  &  qui  maintient'la 
chaleur.  On  peut  aufU  diftiller  es  iours  ca- 
niculaircs,ou  autre  temps  chaud  ,en  mettant 
les  matelas  aux  rayons  du  Soleil  ,  ou  con- 
tre vn  grand  miroir  creux  reucrberant  la 
puilfancc  des  rayons  qtril  prend  du  Soleil 
&  les  reiettant  contre  le  vaifi'eau  ou  font  les 
maCifircs.  rinalcmcni  il  y  adiucrfe*^  mafûc- 
res  de  diftilUtions  8^  cxtrav*^ion2  d*canx,  fé- 
lon la  volonté  qui  vient  aux  cfpiits  des  ou- 
urier$:naais  pour  vous  en  dire  mon  opinion,!c 
Yiay  moyen  de  diÛUlcrcft  le  bain  de  Mari« 
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L4  manière  de  faire  l'eait  âe  vît. 


L'eau  qu'on  appelle  de  vie  à  prins  tel  nom 
pour  fon  excellence  :  mais  n'eflant  pas  faite 
auec  l'ordre  qu'on  y  doit  tenir ,  on  la  peut 
bien  appeller  eau  morte.  C'eft  celle  fub- 
ftanccquc  les  Alcumilles  redoifent  à  telle 
fubtiiité,  qu'ils  l'appellentjQninte-eflTcnce, 
&  luy  appliquent  tant  de  vertus  &  puilfan- 
ces,que  les  cieux  mcfmes  ne  pourroyent  fai* 
rc  plus  grande  opcration,cc  qui  eft  vray  :  car 
qui  confidererabiéTa  vcrtu,il  verra  de  grâds 

loiiables  effets  ,  &  me  Touuient  auoir  veu 
«utre  quelques  expériences  d'icelle  >  qtt'vn 
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certain  perfonnage  y  rrouua  plus  de  deux  ces 
etfeâs  txperirrentcz. Mais  s'il  t  fi  vray  qu'elle 
ait  celle  feule  puiilancc  (  fclon  Alcumifies) 
de  faire  les  mttai.x  vegcr.iblcSj  &  faire  rcui- 
ute  les  corps  à  deniy  morts^on  peu  bien  croi- 
re toutes  les  autres  chofts  qu'on  en  dit:  car 
on  voitjqu'elle  cft  des  plus  prefernatiuescho- 
fes  contre  la  putrefaâion  &'  profite  à  maintes 
infii  mitcz'froides  &  humide. Or  cefte  eau(en 
parlant  delà  bonne  )fe  fair  des  meilleurs  & 
plus  ptiflans  vins  clcrets  ou  blancs  :  car  c't  ft 
tout  vn  ,  pourueti  qu'ils  foicnr  en  toute  ptr- 
fc(ftion.  vrav  eft  que  le  b'âceft  plus  à  tlb'mer, 
&  pour  autant  que  tel  etted  de  faire  eau  de 
vie  à  vne  cet  tan  e  puiflance  d  eflt  uer  beau- 
coup de  gros  efprits  il  fera  befoiî.  de  les  mo- 
dérer par  le  moyen  des  iiiftrumen.s,&  les  ren- 
dre iibtils  (n  les  faiCant  paflcr  parclicmi- 
dces  long  es  eflroitcs  &  tortitcs ,  non  feule- 
ment par  diuers  raficchiiremens  ,  mais  anHÎ 
en  lieu  ou  l'eau  froide  ait  fa  propre  puilfance 
afin  que  nulle  grolTcur  ou  v:fcofitc  ait  i  coni 
duire  autc  foy  au  lieu  ou  ci\  Talembic.  Ec 
lîonobf^ant  que  de  iour  en  iour  on  inuente 
diuersinftruments  :  le  meilleur  de  ceux  que 
l'ay  veu  eft  ccluy  que  ie  vous  monllre  cy  def- 
fus,qui  cft  vn  vaiifeau  de  cuyure  cftampc,du- 
quel  fort  vn  long  tt.yau  par  ou  on  met  k  vin 
*uc  plufieurs  vacuitcz,  &  i  4.  wu    p  aj  de  U 
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ce  tuyau  cft  au  milieu  atec  plufieurs  ent«r* 
tillcmenr^puiî  fort  par  delfus  &  le  bout  d'i- 
ccluy  entre  dedans  vnc  chappellc  dcvcrre  de 
laquelle  fort  Teaudevie  ^  &  tcuibc  finale- 
ment dedans  le  récipient.  Or  tel  vailkau  fe 
pofe  dedans  vn  fourneau5&  fe  remplit  de  vin 
par  vn  tuyau  attaché  à  Pvn  des  coficz  ris  à 
vis  deceluyqui  eflfaiten  fin^S:  en  ouuran:t 
après  la  ;dîPiillation  on  nettoyé  le  fond  du 
vaifleau  des  fuperftuitcz  terreftre&  au  deflus 
du  CDuier  plein  d'eau  ou  cft  le  tuyau  tortu 
qu'on  appelle  fcrpcnt.  On  le  remplit  d  eau 
froide  ,  &  met  on  le  récipient  à  Talambic. 
Puis  on  bailic^le  feu  lent  au  vaificau  ou  tft 
le  vim 
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Tour  tirer  huiles  de  diuerfet  chofes yComtne  dé 
vgotnmfSyboit  frmBs  O'de  chofes  mmîralex  com- 
]ine  de  vitriol^andmoiney  fer  ^  tartre^fal  nitre^ 
\Mrfenic  &  autre  ehofe  viBueufe, 


,^  les  huiles  qui  font  certaines  liqueurs 
tirées  des^  f  ubftances  dcî)  chofes  n;*turellcs 
vnaucufes  comme  font  gommes  ;  bois, 
fruids  &  moyens  minéraux  &  peut  cftre 
aucuns  pierres  kf^aelL-g  en  lieu  d 'h u mi- 
j^lcé  feniolenr  auoir  i>ttC' ieu'cmeht  quel- 
I  lie  partie  de  itccité.  Or  pour  en  tirer  huile- 


^^uioaue  U  difporiuoa  de*  môtierws  a- 
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uec  putrcfaftion  ,  broycmens ,  calciiution», 
ou  accompagnée  d'autres  chofej,,  ilcft  bc- 
foin  d'y  procéder  auec  moyens  iuitrumen- 
taux&  feux  appropriez  &  pour  conclure  il  y 
a  beaucoup  Je  chofes  d'où  on  peut  tirer  hui- 
ic,ioint  qu'il  y  a  beaucoup  de  moyés  pour  la 
tirer.Lcsmovens  commus  font  les  exaltatiôs 
comme  au/Tî  on  fait  les  eaux  ,  non  feulement 
auec  la  force  du  feu,maisauai  aux  autres  iu- 
ft rumens  appropriez,  entre  lefquels  les  plus 
commus  font  les  marelas  qui  ont  le  col  toi  tu 
&  le  reftecn  forme  de  fac  de  corneraufc  &  le 
col  plié  en  bas.    Et  les  faut  lutcr  iufques  au 
t  mr  du  col ,  &  les  remplifiez  &  des  matières 
dcfquel'es  vous  voulez  tirer  l'huile, &  let 
met  on  dedans  m  fourneau  rond  ou  quarrc 
qui  ne  foie  ny  trop  large  ny  trop  haut  ayant 
au  milieu  deux  fers  fur  lefquch  on  pofc  le 
cul  de  la  tortue  &  que  Iç  col  forte  hors  du 
fourneau  &  foit  mafifonné  à  l'cntour  ,    &  ce 
<îuieft  vuiJe  par  dcffus  fe  doit  couurir  d'vnc 
tuile  en  lailfant  deux  foufpiraux   par  les 
coins  eomme  on  voit  és  fourneaux  Arabi- 
tjues  pour  exhaler  la  fumée  &  la  flamme. 
Puis  par  les  perinis  de  delfous  on  feichc  auec 
des  charbons  de  fourneau  auec  feu  lente, & eu 
fait  on  fortir  toute  l'ha^nidité  qui  cil  au 
fourneau  &  U-s  ch  jfes  mitericlles  qui  fout 
en  la  tortue.  Puis  peu  à  peu  on  vient  -i  aug- 
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gmenter  le  feu  en  y  mettant  du  bois  (cc^Si  en 
faifant  msitrc  des  fiâmes  au  milieu  du  corps 
de  la  tortuepar  Pcfpace  de  8.  ou  dix  heures 
iufqucs  a  tant  que  vous  apperceurcz  au  tra- 
uers  fortir  des  matières  vne  groflc  funice 
noire  on  teinte  d'autre  couleur  :  car  alors  Ce 
trouuc  lali'^ueur  vndueufe  que  les  fpecula- 
tcurs  appellent  huile, lecjuel  s  amafle  auec  le 
rccipiétj&ainfîlc  trouuercz  à  la  fin  au  fond, 
^  telle  liqueur  fc tire  de  maintes  choCc$,6c 
crjtr'  aurres  de  diofcs  minérales  &  principa- 
lement du  vitriol  qiie  les  Alcumidci  appel- 
lent coufl-umiercmcnt  matière   de  Qn^intc- 
cfTencG  minérale,  qui  cft  de  fa  nature  plus 
chaud  &corroi(if  que  tous  les  autres ,  Si  aie 
bruit  d'auoir  beaucoup  de  maladies  froides 
&  humides.  Par  mcfme  moyen  on  fait  tout 
ce  qui  fe  tire  de  toutes  les  gommes  &  du 
miel  &  de  la  terementine  ,  delà  cire  Se  du 
beurre  &  autres  chofes  femblablcs^cftas  ton- 
tcsfois  accompagnées,  pour  autant  que  ce 
font  matières  qui  par  le  feu  s'enflent  auec 
briques  pilecs  ou  chaux^ou  fablon  deflcunc, 
ou  cendre  menue  ,  de  peur  qu'en  s*enllant 
par  le  feu  elle  ne  fc  viennent  pointa  enfler 
&  tomber  par  le  bec      en  ayant  a  la  fin 
tire  rhumiditc  à  Ja  manière  accoutumée  & 
le  feu  augmenté  comme  dtffus  ,  on  en 

lii 
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peu  foire  de  l^huilc  :  Il  y  a  aufli  d'autres  cho- 
fe^  defquclles  fi  on  en  veut  tirer  ,  il  y  faut 
procéder  par  autre  nr.oyen  comme  à  ccluy 
de  l'antimoinCjOu  de  fcr.duqucl  vfent  lesAl- 
cumiflcspour  tcindures  fophiftiques,  il  les 
faut  prcmiciemcnt  calciner ,  puis  en  tirer  la 
fubrtance  d'huile  par  le  mo)cn  de  l'eau  du 
vinaigre  dilHiré.  Celuy  dufouphre  combien 
<5iic  ce  foit  matière  par  nature  pins  adutte 
que  l'antinioinc  ,  ou  en  tire  toutcifois  de 
l'huile  plus  facilement  en  deux  manières 
comme  ic  puis  fçauoir,|'vnc  par  le  bouillon 
de  cendres  ou  chanx  viue, l'autre  par  le  moyé 
de  fon  propre  brufltment  fous  vnc  cloche 
ouuerte ou  AUmbiCjCn  recueillant  toute  la 
fumée  j  &  en  dégouttant  dedans  le  récipient 
L'huile  de  Tarrte  ,  de  Salnifhe  ,  SublJo>c& 
Arfenic,  fc  fait  par  îa  calcinaricn  3  l'humide. 
Celuy  de  gcneurcjde  fapin  ,  5d  de  tout  aibie 
gommeuxjfefaiten  vn  vailfeau  {fmblabic  à 
vil  pot  de  terre  percé  bien  menu  par  le  fond 
en  mettant  par  dciloiis  vn  récipient, &  en  ct- 
luy  de  dclU.s  on  met  \\  quantité  du  bois  C(  u- 
pe'  bien  menu,duq  el  on  tire  de  l'hi-ile,  &  le 
cooure  on  fort  bien,  de  peur  qu'il  ne  refpire. 
Puis  faut  faire  vnc  folfe  en  teire,en  laquelle 
doyuent  élire  enterrez  les  deux  pots  con- 
îom  ser  fcmble,lai<rant  le  plus  haut.dcfcou- 
iicrtcniiiron  quatre  doigts  &  par  dtlî'us  le 


ica  y  allume  &  fc  refchai  ffc  en  faifant  cou- 
ler au  fond  la  liqueur  gommeufe  quieft  cn- 
clofe  dedans.  Celuy  de  fcmcnccs  fc  doit  at- 
tendrir auec  fumées  chaudes  &  humides  ea 
les  prefl'ant:&  parce  moyen  on  les  tire.  Ce- 
luy  de  grain  de  mouftarde  &  de  blé  fc  fait  en 
allumant  par  deflus  fer  rouge:  &  par  vn  mef- 
me  moyen  on  tire  ccluy  des  moyeux  d'aufs, 
d'amandesjde  noix  ,  de  fomence  de  lin5dc  fc- 
mencc  de  canure  ,  &  les  chofes  aromatiques, 
des  noix  mufcates  &  autre  fetrb '^ble  :  lef- 
quellcs  chofes  outre  le  broycment  &  cer tai- 
re chaleur  introduire  petit  à  petit  en  les  ma- 
niant &  dirpofant&  en  les  prelfant  finale- 
ment par  force  on  en  tire  de  1  huile  ,  &  ea 
peut  on  tirer  de  plus  de  chofes  que  ienedy, 
Vray  cft  qu'il  fai  t  que  ctiuy  qui  veut  faire 
telles  chofes. ail  bon  ii  gcmeni  j  our  cogroi- 
Ûrt  la  rature  des  drogues  &  poi  r  les  chofîr, 
ce  qtji  fi  ffira  pour  telle  matiertj&  tfin  qu'on 
cogno'flc  mieux  les  inftrun  ens  ^  l'tn  ay  bien 
voulu  faire  cy  deflus  kb  figures  &  poiu traits,* 

Secret  f  êur  le  yfgime  de  viurt, 
tL'vn  ihucun* 

Si  l'homme  tÛant  travaillé  &  lafTc 
vienc  a  Luiie  pour  ia^^iuui.t  icifq  il  a  vue 

iii  jj 
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le  vin, c'eft  alTez  pour  le  faire  moii- 
rir  fans  aucim  rcmcde  ,  &  autant  en  pourra 
fâ'u  t  l'caii  Le  vin  doux  qu'on  appelle  mouft 
caufera  mortels  accidcns,  nonobft-ant  qu'otî 
en  boiuc  bien  peu.  En  bciiuant  auîfi  de  Teau 
de  gl, Se  de  grcfTe  non  feulement  fait  mou- 
rit  l'homme, mais  auifi  lesibeftcs  fî  on  en  boit 
quantité.  Il  y  a  aulli  beaucoup  de  chofcs 
dangcreufes  à  manger  comme  poilfons  cuits 
&  longuement  gardez  en  lieu  humides,  (onc 
aufli  dangereux  que  les  potirons  :  outre 
plus  la  chair  roflie  &  cftoiiffcc  entre  deux 
plats, Si  puis  couuertc  toute  chaude  &  enuc- 
Jopec  entre  le  linge  en  forte  qu'elle  n'ait 
point  d'air  cft  fort  vcnimeufe  &  fait  mourir, 
dauantage  les  belî'cs  mortes  de  foy  mefmes^ 
fouuent  caufent  la  mortà  celuy  qui  en  man- 
ge ,  comme  celles  qui  font  ruces  par  la  fou- 
dre,par  ftrpenSjOU  bcftcs  enragées:  &  s'il  ad- 
uenoit  qu'on  n'en  mouruft  point  foit  pour  la 
force  de  celoy  qui  en  mange  ou  pour  la  petite 
qua  uité.clle  ne  laiflcpas  d'engendrer  Jitar^ 
gie.frcMefîe,  coliquc,triftcire  &  flux  de  ven- 
tre inciirable.il  fc  faut  pareillement  bien  do- 
uer de  garde  de  manger  les  œofs  des  poi{, 
fons  appeliez  barbcawx, pour  autant  qu'il  en- 
gendrent va  flux  de  ventre  incuiai^le. 


DES  SECRETS. 

Vour  faire  telle  quantité  devinaigrc 
fi  fort  que  tu  vaudras. 


Prens  vnefueillerqui  eft  vnc  cfpece  d'oi- 
gnon)Iuy  ayant  oAé  les  fueilles  ,tu  l'enfile^ 
ras  en  la  laiHant  ainfi  pendue  en  l'air  par  l'cf- 
pacc  deciaq  ou  fix  iours.Puis  la  feras  de  cen- 
tre par  le  bondon  du  vailTcau  on  ett  le  via 
tluqiiel  tu  veux  faire  vinaigre,&  fais  qu  il  y 
au  autant  d'cfpac^  ,vuidc  qt-c  la  fquile  ne 
touches  pas  le  vin,eftant  attachée  au  bondoii 
par  l'efpaccdc  cinq  ou  fix  iours,&  ce  vin  de- 
lïicndra  fort  &  fe  conucrtira  en  bon  vinai^ 
gre. 

"Pour  faire  vinaigre  e^  feu  d\ffac9, 
de  ternes, 

Prcns  des  cornoilles  qui  ne  foycnt  cruerc 
bien  meures  &  les  pile  fort  bien  :  puîs  les 
peltry  auec  du  plus  fort  vinai^^re  qi,e  tu 
pourras  trouuer  ,&  en  fais  des  petits  pains 
quetuferasfeicherdedansk  four  ou  au  So. 
leil  ,  puis  €n  fais  de  la  poudre  que  tu  car^ 
dcras  dedans  vnvaifl-eau  net  &  bien  dos 

tt quand  tu  voudcasaoon  de  bc  n  vinai- 
gre.prens  plein  v  n  verre  de  bon  vin,\  y  n  ett 
auuat  de  laauc  poudre  coiTin.r  il  m  lan- 

lu  m 
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O  E  C  O  ï  A  T  a  1  E. 

Descentes  onjiercores, 

^ff^^  ne  fcray  moult  en  vtile  cho(c  prompt 
^i^'irixerdc  ces  vocables  apopaton  & 
K  o  p  c  o  s, comme  font  les  SophiHcs,v  oulans 
trouuer  cinq  pieds  de  mouton  où  il  n'y  en  a 
que  quatre.  Mais  en  enfiiyuant  ceux  qui  ont 
par  modelics  voycs  cherché  la  vérité  .  ie  df- 
ray  la  vertj  &  propriété  de  la  chofe^dtlaifsat 
la  fuperliitieufe  curiufité  des  mots,  ainfi  que 
ievoynos  maiftres  Hipocrates  &  Gaîen  a- 
uoir  fait.  C)  L  A  p  o  p  A  1  o  N  5  ou  K  o  p  c  o  s, 
fîsnifient  de  Grec  Crn  vuieaire  Frar.çois  £en— 
tCjOu  ftercore. Entre  leqncljpoiirce  que  cc- 
luy  de  l*homme  a  vn  mcrueillcux  pouuoira 
grandes  maladies, ic  commcnceray  par  luy, 
deduifant  tous  autres  par  le  mcnu,fclon  leur 
▼ertu  mcdcciuak  ,  ainfi  que  par  le  ingcment 
&  expérience  des  principaux  médecins  ie  les 
trouucapprouue7. 

De  la  fente  de  thowme. 
Diofcoride  au  fécond  ,  Galcn  dixîefme, 
f^girtcttc  vii.de  leurs  Simples  ,foiit  grands 

*  ^  à  •  •••• 
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cas  du  ftercore  humain  ^  tellement  que  par 
iceluy  fans  autre  genre  de  remcde^ny  exté- 
rieur ny  interieur^curent  les  flegmons  du  go- 
fîcr  :  lefquels  vulgairement  font  nômez  Squi- 
nencics ,  &  par  les  Grecs  Synanchcs:&  â  tel 
regard  le  préparent  en  telle  manière. Us  dô- 
nent  àvn  ieunc  garçon  de  bonne  habitude 
des  lupins  à  manger  par  refpacede  ^.lours, 
auccques  pain  bien  cuit,contenant  peu  de  le- 
uain,&defcl,  &  pour  fon  boire  vin  clairet 
fans  autres  viandes  ny  bruitages.  De  la  pre- 
mière iournee:  ils  confcillcnt  reicttcr  la  fiétc 
comme  inutile.Des  deux  autres  iours  ^  ils  la 
recueillent  comme  vn  trcfor  à  ladite  atTeéliô 
&  la  meflent  auec  cgalc  portion  de  miel, 
puis  la  donnent  par  le  dedans  comme  opiate 
6c  l'appliquent  par  le  dehors  fus  lephlegmô 
comme  vn  vngucnt,&  de  ce  viennent  à  par- 
faire cure  dudit  phlegmon, 

La  fient edn  chien, 
F.nfermez  vn  chien  ,  tellement  que  par 
rcfpace  de  trois  iours  il  ne  ronge  que  des 
os,&  recuillez  fa  fiente,&ia  faites  feicher, 
îccllc  moult  fcrt  â  tout  6ux  dilTenteriqjVoi- 
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le  faites  fort  chauffer  en  bon  feu 
puis  le  iettcz  en  vn  raifleau  plein  de  laid  ce 
fait  meflcz  y  <^uelque  peu  de  poudre  de  ladi- 
te fîcn,tej&  donnez  a  boire  au  patient  deux 
fois  le  iour,en  continuant  par  troi»  iours ,  ne 
%achant  foy  vfcr  de  telle  mcdccine.Ie  iurc 
"ieu,que  roc  confiant  à  l'aathorité  De  Dio* 
coride.Gâlcn,yïginette,i'enay  preferué  vn 
cent  par  vn  an  entre  vn  milier  d'autres  ,  qui 
le  niefmc  an  en  font  morts  de  difccnterie, 
quelque  autre  voyc  de  remèdes  qu*ils  ayent 
fuiuyrlcdiray  qu'il  n'eflvn  plus  notable  de- 
licatifi  ces  vieux  vlccrcs  malins  &  rebelles 
Cfl  cous  modicamens  q,ue  ladide  poudre. 
De  la  fiente  de  louf, 
Komme  nul  ignore ,  que  le  loup  ne  foit  v- 
ne  befte  moult  voracc,&  laquelle  maintefoi« 
deuore  les  os  auee  la  chair.  Iccux  ou  trouuez 
parmy  la  fiente ,  broyez  menus,  &  beus  aucc 
peu  de  vin  par  vncefpecifîque  vertu  laquelle 
cftcncux  àtclefgard  guarifTent  fur  l'heure 
toute  colique  de  quelque  caufe  qn'cllc  foit 
engendrée.  Ace  mefme  effcâ  vaut  la  fiente 
non  feulement  beuè ,  mais  comme  vn  amu- 
1  vn  fil  de  laine  ,  faite  delatoifon 

de  a  brebis  dcuoree,&  liée  fus  vn  des  flancs. 
Oal'enx.iîginette  vii.  des  Simples. 

Pi  U  fient  t  du  hocHf&  df  vaçhi, 


â 


•À  .r 
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o  b  c  o  i  A  T  R  r  E. 
La  fiente  de  vache  ,  ou  b  iîaf,recentc  ,  ert-, 
uclopec  en  quelques  fueillcs  ,  comme  vous 
pourier  dire  ou  de  vignes  ,  ou  de  choux  ,  Se 
cfchâiifFce  entre  les  cendres  ,  guarantit  de 
toute  i.'flammationcxciree  par  play^  Icclle 
mefme  granJcmcnt  diminue  !a  douleur  if- 
chiatiquc.ht  qui  la  mclmc  auec  vinaigre, elle 
a  propriété  de  reduiie  à  fupputatio  les  Choe- 
rades  ,  qu'en  vulgiire  François  rhîus  ap^jeU 
lons  efcrouclles  .  l'ay  expérimenté  auec  gr* 
de  loiiange  l'erfca  de  ladite  fiente  aux  tu- 
meurs flegmoniqnes  des  tcrticuks    le  pre- 
rois  vncbouzee  de  vacUe  récente ,  &  la  fai- 
fois  frire  en  vnc  pocfle  auec  fleurs  de  camo- 
»iille,rores,&  melilot, 8d  l'appliquois  fur  les; 
tefticulcs ,  lefquels  le  fécond  iour  furent  re- 
duis  à  leur  qualité,  &  proportion  naturelle. 
Peu  de  temps  après  rencontra/  vn  pau- 
«re  Vigneron,  auquel  les  nommez  Chirur- 
giens auoycnt  fait  defpendrc  iufques  à  la 
ierpe,&  liuoir,  moy  n'ayant  autre  mcdica 
ment  en  main  que  ladite  fiente  ,  en  vfay  Ici 
patient  ne  fçachant  que  c'cftoit  &  fus  vn  nù- 
xacle  de  ladite  mcdecinet  Galen  en  fcsS.  x. 
lib.  allégua  vn  Médecin  de  Myfie  ,  lequel 
fannoit  toutes  hydropifies  ,  en  efpandanti 
fur  les  lieux  tumides  la  fictc  de  vache  chau 

Jemç  dclaifferay  à  dire  ce  c^uc  Paul, 


'•;> 


m 


O  E  C  <>  1  A  T  R  I  F . 

Orrb.ife  dit ,  que  ladite  fiente  mlfc  (i\r  le  lie» 
^iqiié  par  mouches  à  miel,  taons  ,  &  frelons^ 
îubiiement  oftc  toute  la  douleur^ 

De  tajlenie  de  ^orc. 

On  dît  en  conimurv  prouevbe ,  que  le  porc 
a  tout  bon  en  foy  ,fors  que  la  mcvdc:mais 
qui  auroit  expérimenté ,  comme  i*ay  fait  ,  la 
grande  propriété  de  ladite  ticntf ,  il  reuo- 
qucroit  fa  parole,  fçacliant  rien  n'eitre  en 
la  befte  fi  excellent ,  que  cela  :  enquoy  tu 
pourras  par  aduanture  ne  ine  croire  ,  voyant 
que  ic  n(e  t*allegue  aucune  auflorité  des  an- 
ciens. Mais  ie  te  diray  que  nos  prcdeccf- 
fcurs  ont  fouucnt  prins  le  iugcmcnt  ,  non 
feulement  des  qualitez  manifclUs  ,  mais 
aulTi  des  occultes  vertus ,  &  fpecifique  pro- 
priété par  l*cxpcricnce.  Or  cfcoute  donc  ce 
que  i'ay  trouuc  par  elfct  en  ladite  fiente.  Or 
quelqu'vn  en  vne  ville  de  Oudamie,  nom- 
mec  Naroles  ,  crarlioit  grands  &  frcquens 
fanglots:  ie  ne  di  pas  que  ic  fufle  appelle 
le  premier  à  la  cure  ,  car  défia  nos  maiftres 
Myrrhes  auoyent  plus  donné  au  patient 
de  trocifct  detacra  figillata  ,  de  charabc  ,  uc 
corallis  auec  eau  de  plantin,  de  centino- 
dca,de  poudre  de  bolo  ,  auoyent  plus  fait 
de  ligatures, appliqué  des  vcntofes  :  &  le 
toutjfrifquc  a  la  nazierc.  Alors  me  regardant 
k  mcrc  du  patient  ,  &  me  requift  dctrouucr 
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l'os  de  piipcs  ,  &  maintcfois  dcriitces  lulqnes 
a^,  bas  du  pitd.  Et  ir.oy  quand  le  veux  fina- 
piier  ,  &  ce  qui  eft  impadc  aux  profonduex 
des  ioinftures  amener  à  la  fuperficie  du  cujr 
(  car  en  tels  accidcns  eft  dangereux  vfcr  de 
reaerc«ir.fs)i'vfc  de  tel  cataplafmc  :  ic  prens 
de  ccftc  fiente  vne  once  de  la  femence  de 
niouftardc  &  de  crcfTon  an.  deux  drach- 
mes  ,  huile  des  Philofophes  ,  laquelle  ett 
faite  par  diftillation  de  vieilles  tuiles ,  vne 
once  &  les  inco.  poreenfcn^blc  ,  &  les  appli- 
que fus  la  commi.r.on  de  la  coxe.  le  diray  ce- 
cv    quelque  maunaife  grâce  que  i  en  puiHc 
rapporter,  que  i'ayguary  infinis  hemicraccs 
par  ladite  fiente  b.oyee  auec  huylc  de 
noyanx  de  pefchc ,  Cî:  appliqi>ec  fur  le  lieu 

dolent  rais. 

De  la  fiente  d'oye  «»  larr. 
rlaudcGakndir  aux  des  Simples  que'^ 
U  fiente  de  Cigongne  ,  &  Oyc  eft  tnutile, 
pour  ce  qn'eie  a  acrimo.fie  trop  <ic(mcfu- 
ice.   Toi.te»foisi'en  ay  veu  tant  d'expericn- 
ces   &  à  diuers  tcmpcramens  ,  que  jc  fi.isi 
conuainr  pour  ladcftenfe  de  verirc,djrc  que 
jamais  Galtn  ne  cogneut  U  bonté  de  ladite 
fiente     kl  ellôit  vn  fiere  Cot  deher  ,  non^me 
Oudin  Arge  .en  vne  ville  ,  d'E ipaigne  nom- 
n>é  Lvbos'ti.antversle  cap  faind  V.ncene 
îoqt'H  luoit  tous  les  iours  plus  de  cent  per^ 
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fonnesnla  porte  de  fon  cloiftre  pourffl.e 
gi.ans  de  ide.icie  ,  ou  autrement  morbus 
regiui  ou  aiitrement  aurigo  en  vulsairc  iau- 
nU)e.  ht  vrtîcr,  dit  que  c'efloit  ou  v„c  droite 
po.  :e  verte,o«  vn  perou,ou  n,ay.  Et  po„r  ve- 
nte n  en  rer.oyou  pasvn  fans  euarir  F>- 
en,  chi,  la  befongn; ,  con.bie^  que  ^'eUcro  î 
«e  f")entafprcsr„r  l'argent ,  leur  faifoitac 
cto.re  qi,ec'efloycnt  drogues  chères,  cTm  'l 
vous  pourrez  dire  voftr'e  diamufci',  v^fi^e 

d.  amb,  e,  voUre  fragmét  de  lapiles  p  eneux 
Neantmo,n,  vn  Tel.on  dcfcouurit  le  pot' 
aux  rofes.  Car  vn  bon  hommc,qui  luy  nour 
«flo.t  pa,  exprès  deu»  ic,rs,n,e  dir  ^ue  k  Frll 
del  n  vfou  d-autre  chofe,  que  la  fie.ne,  de 
qoel  e  ,1  <1„nno,r  tous  lc.ma,i„sj  uj  '' 
drachme  dcUrempee  anec  vin  ulane  ecV" 
t.nuoit  parl'cfpacedeneufiour!  Ce.nJ^ 
puis  par  grande  lo'  anse  de  l'art  Medi  ! 
expérimenté  en  plufîeurseflre  vray    '  ' 

UioÇcoruie  ne  donne  antre  oronriV./  ^  f 

e.  .edeGelinefinonquV,U^::r:,:^! 
tre  b  un„rc  dciirempeeauer  huile  rofa  & 

ga.an.rr.,.heu?e;!r^^^^^^^^ 
"<:on,da»oir  mangé  fv„,gcs  ,c'ell  a  dire 
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Potirons.  Car  clic  les  fait  vomir  vn  humeur 
pituiteux,&efpais.  Ce  que  r'ay  cfpcvimcntc 
àLisboneiae»  Pages  du  Roy  de  Portugal, 
eftre  veri^me.  Vn  mcdccin  du  temps  de  Ga- 
lenfçauoit  toutes  vieilles  coliques  donnant 
au  patient  de  ladite  fiente  d boire,  auec  de 
rhîpocrasjait  de  miel  &  de  vin. 

De  la  fiente  de  Souri, 
Il  eft  tout  certain  ,  que  la  fiente  de  Souri, 
fort  broyée  auec  micl/ait  reuenir  le  poil  de 
quelque  partie  du  corps  qu'il  foit  tombe 

De  la  fiente  (Les  petites  Lïfaries. 
Les  femmes  aagecs  ,& ridées  ,cftudiantes 
fe  concilier  grâce  de  bcauté,deuroycnt  auoir 
en  rccommâdatiÔ  ccfte  fi.ntc  Car  c  eft  ccl  e 
fur  toutes  chofcs  ,  laquelle  eftcnd  le  plus  le 
cuir  corrugé,&  donné  fplendcur,?^  fait  beau 
&graticux  le  teint  de  la  dame.Et  pource  qiic 
c'cft  la  gloire  de  l'homme  que  la  femme,  & 
que  l'homme  s'cfgarc  fouuent ,  &  va  a  poitc 
coûté  ,  i»vcux  en  la  bonne  grâce  des  dames, 
ordonner  vn  dealbathoire  r  lequel  on  peut  a 
bon  droit  nommer  enrichriTcment  de  beauté 
auquel  ne  font  à  comparer  en  ncn  les  fucs,& 
fars  par  cy  deuant  trouuLZ. 

Prenez  fiente  de  petites  Lifardes,os  de  fci- 
ehz  ,  tartarede  vin  blanc  ,  rafurc  de  corne 
de  Cerf,  coral  blanc  ,  farine  de  m  ,  autant  = 
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^*vn  qnc  d*autrej&  les  batte  x  long  temps  en 
mortier. puis  les  criblex  fi.brikmét  en  aprcs 
laiflTez  les  tremper  par  vne  nuidencaudi- 
fîilee  d'efgale  parties  d'amandes  douces  de 
limaces  des  vignc«  ,  ou  iardins  ,  &  dt  fleur  de 
bouillon  blanc.  Ce  fait  aJioufte'z,  y  le  poidi 
d'autaf)tdcmiel  blanc,  &  derechef  incorpo- 
rcrletout  cnfcmble  en  mortier  ,&  gardent 
precieuremcnr  ledit  dealbatoire  cnvaiflcau 
ou  d*argei)t,ou  de  pur  voirre  ,  &  vous  en  illi- 
nez  le  foir ,  le  tifage,poitrine ,  mamelles,  & 
vous  verres  miracle. 

Des  vertus  de  l^vrîne, 
Reftcàcxpoferles  faculttz  de  I*vrîne,  de 
laquelle  on  peut  parler  en  deux  fortes  ,  ou 
«^ne  par  icelle  font   confrontées  les  atFc- 
fions  pretcrnaturellci  ,  continiidî»  en  foyc  ^ 
veines  ,    ou  qu'elle  a  en  foy  quelque  vertu 
medecinalc.  Enc*e(i  endroit  nous  ne  parle- 
rons des  fîgncs  &  confrontation  cueillis  par 
rVrineouque  Galenenfon  œuurc  dt  Cri- 
fcs  &  a»fti  aire  en  vn  volume  j  ce  dt^iiné  »  en 
ont  aflTet  ruffifammcnt  traité  trais  (cukmcnc 
le  plus  compenditufenitnt  q»  e  pounay  fai- 
rcjmoi.ftrcray  les  effets  de  ladite  vrii  estant 
appliquée  par  le  dehors  que  pi  inft  par  le  de- 
dans. 

Toute  vrîneen  diaude  ik  aigi:ë,&  moîn* 
entre  toi*s  le*  anijuaux  ccik  de  l'iAOïiae. 


1 
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iuPC cftre indécent,  &  mal  honnefte  en  |1 
3«er  les  vlccrcsde  la  tefte,&  vifage:  s'ac-  ^ 


non  leaicmcnt 

prouuc 

cft. 

frotter  1C5  viv-it-^^^.-  

cordant  toutesfois,qu'on  en  peut ,  par  lafor- 
ce  ab{krfoire,laqueUc  cft  en  elle  ,  en  murjdi. 
£er,extergcr,  nettoyer  les  vlcercs  putrides,, 
contenus  depuis  le  torax  contre  ba,s.  En  cc 
nue  dit  Galen,qu'en  Syrie  vn  honorable  ho- 
m^eflant  frappé  de  peftc  ayme  mieux  mou- 
tir  nue  de  boire  l'vrine  d'^n  garçon,  veu  que 
mus  ceux  qui  ca  vfoicnt  ,   efchappoient  le 
daneer.ccn'cft-C  fauue  1  hôneurdu  grna  mai- 
Jftre(eii  :ié  diminuer  la  puiffancc  de  la  «hofe 
de  foV  crande:  mais  alléguer  le  defdam  de 
celuy  qui  abcDinoit  par  opinion  ce  qui  de 
•^^7re%trefprofitablc.Cellbiédit:L>vri- 

n.  de  l'homme  feurement  guarantitl  homme 
frappé  de  pefte:  mais  ie  luy  confeille  ,  de  n  en 
vfer  point.  Or  elle  cft  fœtide  &  de  mauuais 
cdeur.Cequi  a  lieu  en  vn  fcmblabîe  ,  pe  ut  c. 
ftretiréàlaconfequcncedetous  autres.  INe 
prens  point  de  colocy  mes  elle  font  puantes 
Çi'vfe point  de  fagapin,de  bdelle d  opanax 
d'agaric,d'aliK  d'oignons  :  tour  «.a  e«  fati 
dclientensbien  que  veut  Galen.  C  cft  qu  il 
penfeeftrcabominable,vfer  de  telle  chofes 
ïcu  qu'on  en  recouure  afîcx  :  d  autres,  le 
confelTeroisàGalcn  ,  finous auions de 
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vray  uol  armoniac  ,  duquel  tant  de  pés  (uréi 
Aiuuezen  cefte  grande  pcftilence  de  Rome 
S.  nous  awons  les  vrays  fîmples  dclacon' 

gardions  la  vraye  formule  de  la  hierrede 
Rufus  ,  nous  pourrions  nous  en  conrcrtcr 
Mais  veu  que  ic  vulgaire bol,eft  de  beau  cT 
t<l  cmcnt  la  n,y  rrheeft  vne  poifon.iath.ri 
quc  cft  n,a„^e  :  ie  netrouue  abominableë; 
J  crponnentable  danger  de  boire  de  l'vrinc 
de  quelque  (am  garçon.  Tu  n-c  cro  r  ' 
amy  Lefteur,  qu'en, elca.  n'eft  plus  3° 
trefor  au  monde.    le  le  fcsv  -S  L„  ^ 

lK.nneur.leIaiirelàIesaç„t'  Tvftfr'^ 
ignés  quelle  guarir.    l/jaifle  îe,  .tîl  f 
pululentes  &  autres  fluems  viccrcs  M;,;. 
charité  iefeufeigneray  le  trefor  de!  tref^.^ 
gnoVer."    '"'""  ^""^  «"'^'''"^  vouloir i. 

de^.ri!r!î"  '''^[P^?"<=  y  s  grande  multitude 
de  ^trpens  ,  Afp.cs  ,  &  autrestel.  letiferes 
befhaux  contre  les  morts  defquels  , 
tber.aque  „;a  fçeu  feruir  Pourquoy  Lreriô- 
gue  tat.ganou,  ont  trouuc  vn  moyen  tel  oue 

îeVl'l"  M^'^e;-  P^ennen^des  f  eT 
les  de  boiullon  blanc. fueillcs  d'vne  hobe 
nommée  char.ophyle ,  des  fueilles  de  chaffiT 
W  langue  de  leur  pais  :  qui  vaut  à  dire ,  gro! 

K-  K    K  ii 
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fclier  rouge,  autât  d'vn  que  d'autre  vnc  poi- 
cncc:  &  font  cuire  le  tout  en  efg.ale  partie  de 
fort  ^i^aigre,  &  de  pilTat  d;homme,&  les  fot 
confumeriufciuc.àla  moitié  .  Puis  de  dites 
fucillei  en  fomentant  la  morfure.  Et  h  le  vé- 
rin à  ia  long  temps  efté  gardé 

boire  au  paVient^s.  ou  4.  ^«^ê»/^^^^^'^.^ 
coaion.  Par  mon  Dieu  amy  Leftcur  le  me 
fcray  mordre  par  lalangue  fitu  veux,au  plus 
fiellé  afpic  que  tu  voudras  fans  aucun  dom- 
tnaoc  de  mon  corps.  Vérité  que  le  fçay  quel- 
quc'moyen  pour  fopir ,  &  retondre  leur  ma- 
liSiiité,qui  ne  c'ett  pomt  vtillc  de  fçauoir. 

Ve  la  vtrtudes  ot. 
Non  moindre  vertu  cft  aitribuec  aux  os, 
flu'aux  ficnte$,&  vrines:  ncantmoi«-js  qu  o  les 
ictte  comme  inutiUcs.  Enquoy  eft  cogncHC 
la  forte  curiofité  des  hommes  cherchant  bien 
loin  ,  &àeraRdifraiskschofcsdefquenes 
ne  font  en  rien  à  comparer  à  chofe  ,  par  opi- 
nion,vulles;mais  ,  par  leur  eftet  digne  d  cHre 
tenues  en  grand  pris:  ce  que  ie  dcmonitreray 
cnbrief. 

Des  os  de  r/;flw»we 
Les  08  de  l'homme  fur  tous  autres,  ont 
vne occulte  p.oprieté,  de  guarir  d'epilcpfie, 
qut- les  Latins  appellent  moi  bu*  cumitialis, 
&  les pauurcs  fmges  Arabes  notumcut,  vowt 
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lansfnyure  les  Grecs ,  epilentia.  &  <;n„o(},  e 
vu  gaire  ett  .  le  haut  mal  .  o..  mal  fai,.t 
leanrquad  a  l'eftom.ch  ,  ictin  ,  ils  font  bcus 
rédigez  en  cendre.  Galei,  ne  dit  point  corn! 
«ent.ne  quels.  Les  Arabes  die  anec  vin  ciai- 
reulent  que  fî  c'cft  homme  patienf 

C  elt  femme ,  de  femme  ,  ponr  vnc  refpeftiue 
ant.pa,l„e.Toutesfoisa,antvfépar4o.  ma! 
f  tins  de  cendre  d  antres  os  ,  que  ceux  du  teft 
auec  decoftion  de  pcone,  garenty  à  Tour» 
.  »ne  .eur,c  fille  ,  fort  fouue^t^ffaire'e  du  m"" 

or,  V°ù"/T'"  P""""  q»i  en  on  fait  de 
grand  chefs  d-h«unre ,  que  cent  chariots  de 
b--ne  ou  gayac ,  ou  bois  dechine  ,  ne  faurovét 
au  ïï  notablement  guarir  toutes  anhritides, 
^ue  .ad.tc  poudre  ,  buë  auec  decoftion  de 
bonru^  canelle  par  quelque  temps,  au  n,atin 

/n„.'rT''-"''7''  8'»"'^«  affinité 

çeaux,&  des  tr»v.es,  &  ceux  de  bœuf.  L  ta- 
Jon  de  porc  b.uflé  &  rednit  en  cendre  .  &  <iô. 
se  i  bojre  ,  guar.t  les  trenches  ,  &  i„fl.i. 
ô.ons  ,ers  le.  parties  de  l'epi^aftre.  Ccluy 
debxufbrul.,  me/lé  auec  miel,  confîr,  7 
ies  dents  braajântes.  Ben  auec  micLoccit  les 

Kkx  Jii 
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De  Ufalitte  de  l'homme 
La  faliue  de  l'homme eft  en  trois  difrcren- 
ccs.  Celle  d'après  le  manger  à  bien  peu  de 
vertu  ou  qiufi  nulle.  Celle  de  l'home  à  leun, 
&  qui  a  ctté  afe  fans  boire,  ou  manger ,  cit 
de  grande  cflkacc  ,  ayant  grande  acrimonie. 
Celle  d'après  la  digeltion ,  mais  deuant  le 
manger  à  moyenne  vertu  entre  les  deux 
Or  donc  la  faliuc  de  l'homme  ,  par  toute  fa 
£ubftance,a  puiffance,  de  faire  mourir  âfpics, 
fcrpens  thires  fcorpions  ,  &  autre  td  vcrme- 
nier,tuans  l^homme  ,  Si  mefmement  la  faliue 
àieunefpandi!cfur  leur  corps.  Maintesfois 
pour  mon  pUifir  en  l'ifle  d' AUeucrt  ay  conf- 
piré  de  grands  diables  d'afpics,lestcnas  foas 
vnbaaon  ,  &  les  ay  fait  ,  fans  antre  chofe, 
mourirentre  me.  mains.  Les  nourriflcs  gua- 
rilfcnt  toutes  lichencs,froncles  &  autres  gra- 
tcllc  de  leurs  nourriflons,  les  frottant  de  leur 
fâline.  Il  faut  que  la  faliuc  ayt  *ne  grande 
faculté  de  difputer,  veu  que  du  froment,  cru,  \ 
lonz  temps  macUi  ,  par  la  vertu  de  la  faliuc  l 
amcine  îmarurité  tous  frôcles.  le  me  trou.  ~i 
ue  aux  liurcs  des  Arabc.s,que  la  faliue,en  la-  .. 
quelle  argent  vif  aefté  long  téps  agite  cor-.i 
rige  Kl  tVcur  &  milice  dudit  argent  vif:m2ist  t 
celan'crt  entendu  que  par  extérieure  appU-i: 
cation,  lediray  dauantagc ,  que  le  traitcray(: 
de  telle  forte  de  la  prccii>itec,  c  cft  a  duc  dc^ 
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h  pondre  de  mercure  en  ma  fa  line ,  q^ue  par 
mon  afpiration  giiarantiray  vn  homme  frap- 
pé de  pclte:  qui  n*eft  vn  fccrct  à  reticllcr  à 
tous  ,  Car  il  fort  d'vne  trop  grande  contem- 
plation :  auHi  que  en  ce  mira'cle  &  de  l'huile 
de  Bcniamin  ic  veux  cftre  le  fcul  :  afin  que 
les  autres  ne  faccntdcs  Raminagrcbis  ayans 
la  pratique  de  iî  hauts  fccrctc, 

De  limaçons^ 
Ocft  vne  chofe  bien  vtile, par  opinion, 
<iu»vn  limaçon  &  qui  toutesfois  a  la  vérité  à 
grande  propriété  à  ayder  aux  corps  humain» 
&  pourcc  qu'ils  font  en  diucrs  genre,, nous 
fpccifîerons  leur  vertu,  en  aucuns  cas  pareil- 
lc;& en  aucunj  diuctfe. 

Des  limaçons  routes. 
Te  vous  diray  les  grands  fccrctJ ,  que  i*ay 
fait  de  ces  limpçons.  le  les  fais  brufleraii 
four  en  vn  pot  bien  luté  ,  &  en  donne  par 
q«iirr/.c  lour^  de  la  poudre  meflec  auec  boiiiU 
lie,h  font  enfans:ouauec  potage  ,  font  hors 
de  mammellc,  &  réduits  toutes  herniers,fans 
extérieure  application  Aux  délicats  ,  fais  di- 
ItiUer  de  l'eau  au  bain  de  Maric,dtfdits  li- 
Kîaces,5{  en  donne  a  boire  au  patient  ;  aucc 
fuccrc  ,  ou  luy  en  fais  dcftremper  fa  bouiHiç;, 
ca  faii  içl  profit,<juc  de  Uàiiç  poudre. 

•  •  •  • 
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te  trouue  vn  m  rueillc  ik  recret.&  en  cet 
li.n  iç^^  is.  le  prem  dc^  limaçons  ro  jgcs  ,  8c 
flcjri  le  romarinené^ale  portion^  le  les  de- 
Irenchc  menus  enfcfnblc,  puis  en  vn  beau  pot 
plombé  Sl  bié  luré  nieti  le  tout, par  40,  iours 
fo  fiimier  de  chu-oaliapres  leq^jel  temps  ex- 
pit  imc  Jii  tour  rhuilc  :  lac^uelle  l'enferme  eQ 
vue  ^hiolc  de  verrc,bic  bo  ')cliee,&  puu  1*ck- 
pofe  au  Soleil  qjcl  juc  temps  Icclle  hsjile, 
Ledeur  guarantit  for  I  heare  les  femm^  de 
torfîons  &  trencbees  qu'elles  endurent  ^  tant 
deuant  qu'après  leur  enfantement  le  pry  les 
Dames,  lefqucllesont  le  ventre  ridé, pour  le» 
fréquentes  portures  ,  dVfer  de  laJice  h  lilCt 
Car  l?ur  veatre  deutendra  en  brief  aufUccn- 
du  que  le  parchemia  d*vn  taboriOt 
« 

De  Um  tç9nt  à  coquille. 
Le^  Limaçons  à  coquille  ont  de  grande» 
proprietez:careux  coutus,&  fcuU  apv>liq'iez 
fus  vn  ventre  enflé  d'ydropifie,  rcfou  lent  par 
vne  mcruciUeurc  force  les  eaux  intérieures, 
&  les  y  faut  tenir  ,  tant  que  d'eux  mcfraes  il$ 
tombant. 

G  lien  dit  vn  merueilleux  fccret,quc  neat- 
moins  par  mon  expérience  loujent  trouué 
véritable  que  le  morceau  defdirs  limiçons 
auec  farine  d'encens  5t  aloë  fort  agitez  en- 
fcittble  a  iufqucsàcc  quclciottifaitcfpais 


ï 
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comme  mtel ,  piiis  ap  jliq  iCi  fur  le  front,  af- 
feich  *  co-ices  antiq  jcs  dcfljxcions  des  yeujr. 
Vojlant  fuyre  Galen  comme  ie  m'cttoyc 
al  ié  es  battre  aux  champs ,  applicjuay  fur  la- 
pUvc  dVii  mufnier  des  Jimacs  auec  leur  co- 
rail e  y  adioullant  peu  de  farine  folle  ,  prife 
contre,  les  parois  de  fon  moulin:lequel  auoit 
vn  nerfs  piqué  >  &  le  lêJemain  fut  guary.l^ay 
de  grand  tefmoins,  mefmement  eux  qui  n'en 
vou Jroycnt  mentir  ,  qu'en  la  grande  d'yfca- 
terie, laquelle  occit  plus  de  fix  mille  perfon- 
nes  â  Narolcs,  en  l'an  iç^ç.fe  guaranty^Dieu 
aydçnt  plusde  joo.perfonncs^lcur  donnans  à 
boire  de  la  poudre  de  limaçons  bruflez,  aucc 
poudres  de  mores  de  arronfes,  &  pende  poi-i 
urcs  blanc3&  galles.  C*eft  vn  grand  fecret  de 
les  appliquer  bien  broyez  fur  le  nombril, car 
ils  arrêtent  tous  antique  menllrucs.  Aucuns 
ontditqu*en  les  appliquant  fur  la  playe  jils 
retirent  les  chofcs  qui  font  infichees  dedans, 
Ten  faisvne  efmcrucillable  dirtillation  pour 
guarir  toutes  aigreurs  dVrines  ,   êc  toutes 
chaude  pilîes  ,  le  prcns  des  limacs  &  aubins 
d*aeufs  cnuiron  vne  liure  tant  de  Tvn  que 
Tautre  femences froides,  grandes  &  petites^ 
égales  parties,  demie  onces  caox  de  laituë,4, 
onces  cafle  bonne  &  récente ,  &  térébenthine 
de  Vcnifean.  trois  onces  puis  toutes  çhofe 
conquaiTables  con^uafTees  ie  les  UiSt  par 
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Ynenuîâ  fermenter  cnfcnible  ^  en  après  Ici; 
mets  au  diftillatoire  ,  &  laiffe  par  quelque 
rcpofer  l'eau  diffillee  deuant  que  d*en  faire 
vftr  Ten  donne  au  patient  k  matin  à  ieun 
ènuiron  demie  once  ,  auec  fuccre  rofat  enui- 
ron  vnediachme  :  Se  anant  que  le  patient  ait 
continué  neuf  iours,  il  eft  entièrement  ,& 
parfaitement  guary:Et  ce  faiis doute^ny  fau- 
te aucune* 

Des  tumbyîcjues  de  là  terre ^  cV/?  à  dhe^des  vers 
habitans  dedans  la  terre ^c^ue  lejGrecs  nom^ 
ment  GISENT  E R  A^c^;/?  à  dne, 
intejlms  de  la  terre. 

les  vers  de  terre  ont  vn  bon  endroit  en 
la  médecine  ,    en  quelque  manière  que  les 
voudriez  prendre  :  &  afin  que  mes  dits  ayent 
ï^lus  de  pouuoir  &au<ftoritC3  ievousracon- 
tcraycequc  ic  trouue  par  efcrit  aux  liures 
de  nos  maiftres ,  desquelles  les  vns  ont  dft 
plus,  les  antres  moins  des  facultex  d'iceux 
Galen  n'afleure  rien  de  foy  ^  comme  ccluy 
c}ui  ne  Tapas  expérimenté  :  nuis  trop  bien 
dit/]ueaucunes  ,  &  croy  qu'il  veut  dtligner 
Diofcoridc^ont  affermé  les  vers  tous  crus 
conçus  ,  mis  halHuemcnt  fur  les  nerf^  tren- 
chez/i.btilemcnt  les  faîtes  reunir.  Item  que 
»ccu2i  cornus  &  bcu»  aucc  mulfc/^ui  cil  bicu-^ 
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tiage  tait  d'cauè  &  miel  cuits  enfemblc,exci- 
tent  l'vrine  par  long  tcps  retenue,  yîiginetre 
s'arrefte  comme  expérimenté  au  premier  di- 
fant  qu'ils  apporter  vn  mcrueillcux  ayde  aux 
nerfs  ,  trenchcz.  Diofcoride  a  dit  dauanîage 
que  les  vers  iTuits  auec  grailfe  d'oye, donnent 
trcfgrande  allégeance  â  toutes  douleurs  ,  & 
vices  des  aurcilles.  Item  aulfi  que  ceux  cuits 
auec  huilcjfont  ceiTcr  la  douleur  des  dents 
en  les  inflillant  chauds  a  î'aurcillc  contraire. 
Pline  le  vray  finge  de  Diofcoride  ,  allègue 
que  d'aucuns  ont  laifFé  par  efcrit^que  les  vers 
bcus  auec  vin  ,  brifcnt  tous  calcules  de  la  vc- 
fique.  Autant  en  dit  fcrepion.  Nous  trouue- 
rons  toutesfois  que  ledit  Galen,fpccialcmét 
en  fon  liure  de  la  Theriaque  ad  Pifoncm  ,  a 
lailïé  par  efcrit ,  que  les  vcs  beus  auec  mcli- 
crate,en  vn  inMant  guariflcnt  iaiauniffe.  Il 
ne  déclare  pas  comment  prins.Les  praticiens 
Yoyans  elhe  moins  abomin.ible  au  patient, 
en  donnant  la  poudre  que  l'humide  fubitâcc 
cnt  feulement  commande  la  poudre. 

Ves  pt4nai  fes  des  lifff, 
Eft-  ilrien  en  ce  monde  plus  f.ftidcjny  de 
fenteur  fi  mauuaife  cic.c  la  punaife  ?  pour  la- 
quelle profliger  &  ruiner,  ont  exco^itc  les 
hommes  dix  niilUons  de  recclne^  ,  d<  anc- 
moiui  telle  (^uek  voyez.  clUucvuie  fois  fine 


O  E  C  O  ï  A  T  R  r  E, 


ceiraire  qu'on  a  b  >  i  mcitier  de  la  recoimrer 
car  iccUc  b.ic  auec  fort  vinaigre  ,  ♦haffe  d\i 
corps  la  faugfuë  d*c%!ojtie  ,  en  i^uuantde 


l'eau 


De;  t//tfNV  fauliert. 


On  dit  en  com-nan  prouerbcrle  tiens  au^ 
grâd  conte  de  Iuy,que  de  mes  vieux  foulicrs: 
comme  fi  on  vouloit  demonftrcr  que  vieil- 
les fauates  ne  ferucnt  à  rien.  Ettoutesfois  fi 
celijyqui  tient  tel  propos  fçauoit  la  grande 
efficace  defditcs  fauatcSjil  les  auroit  en  gran- 
de /îngularité.  Car  les  fauates  rédigées  en 
cendreSjguarilTent  toutes  iarfes  &  mcurtrii- 
fures  des  talons ,  comme  par  vnc  antipathie, 
ainfîquc  nous  voyons  aux  efcorptons  ,  lef- 
«jueh  appliquez  fus  leur  piqneure  mortelle^ 
Jaguarilîent  fur  l'heure.  Galcà  dit  ceeftF* 
▼ray,  parainfîque  lieu  ne  fu'l  encôresfl^g- 
nioncPour  lequel  inconuenient  euiter  ,  fauC 
mcfler  ladite  poudre  auec  huile  rofat.  Les  af- 
feftions  des  talons  faites  par  attricton  ,  font 
fat  les  Grecs  nommcT.  phygetles,*  en  n«)rtre 
François.mules  aux  talons.  Il  fe  dirtille  par 
vnfecretm.'rueillcux  de  l'huille  defJites  fa- 
uates ,  laquelle  guérit  tous  œdèmes  ,  &tii-« 
meurs^meruiemcnt  flegmatiques. 


De  U  cendre. 

Toute  cendre  n'cft  pas  d'vne  mefmc  tcm^ 
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^uahtcz  des  mat  ercs  bru/]ces  P^,^. 
lang  d'aucun  fl„cnt  ,  ou  pirlcnr,  ! 

par  le  cu'.é:   :ïes  c'ho 

près  Plafon  n    ^'^^  acres, ccmme  a- 

tc:d.^^r,';;=.r,  ::.^^t:;^ra'::rr 

en  acaueftcnt.Parquoy  ie  JZVy  lZ^^ 
font  fi  grand  cas  de  la  cendre  de, 
farmem  vcu  que  comme  dit  Diofcoride  elle 
te   fcïr:e  '  ;  •  IT'"""'  '  ^'f  '       dé  f!  ! 

que  la  kZc  ZÙlTùT' 
fel  e«  prefcnri,,  m    cmë  e  ?c:r;o^"" 
durent  fuff„q„arion  de  pourLl  ZV 
teferanouueau  de  croii^  T  "  1"' 

ficurs  atteints  dcfia  de  '.Ve    I  ^"'T 
grandecopitdelV,..   u*^      '  <^°""ant 
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D«  la  Carie /ep  à  dire.fettr  ri- 
turc  de  bois. 
Ce  qui  eft  le  piie  de  cfuclqitc  chofc^main- 
tefois  cft  meilleure  à  de  grand  cas  :  cctrnrc 
nous  voyons  des  Caries  &  pointures  de 
bois  icfqiicl!cs  crpandDC-;  dedans  des  v  ccres 
humides ,  les  expurgent  &  ren^pllflcnt  kfdi- 

tcsvlcercs. 

Dci  entredfux  des  noix  &  ctr- 

quilles  d'tcelles.  ^  ^ 

Cequiefl  entre  les  royaux  de  la  noix, mu- 
tile a  manger,  a  en  foy  vnc  oculte  propriété 
de  faner  toutes  coUiques  de  fin  mpé  auec  vm 
bbnc,&  beuen  lad«ule!ir  Ce  mcfnie,feloni. 
l'opinion  de  Diofcoride  .  bruHé,  &  pnlucnle.i 
&  mefle  auec  vin  appliqué  fur  le  rôbnl^ar- 
jcftc  les  menftrucs,c'eft  i  dire  ,  les  maies  fe- 
maincs  des  femmes  Grand  fecrct  a  mis  UieH. 
en  ces  viles  coquil  'es  de  noix  car  icellev  bru- 
fiées  &  broyer  &  menées  auec  vin  &  huilr,^ 
entretiennent  le  poil  des  enfans  ,&  empcl-'  ^ 
chent  toute  fîuxionde  cheueux:lequel cftett: 
les  Grecs  appellent  ou  ophiafe  ou  alopécie,:  ) 
Toute  la  noix  bt  uflee  auec  fa  ccqulle.  &  apn 
pofee  fur  le  nombril  du  patient  . foudainemet* 
luyofielcs  trenchc?  ons  que  les  fot tes  ma- 
trones nomment  la  merc. 

îe  delaillc  à  parler  de  l'huile  de  ro^j  rci 
çe  qu'elle  D'efl  du  icut  mcfpufe-.cAi  Diofco- 
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nue  .1,  (au  quelque  mction,  toutesfois  qu'il 
n  en  dit  finô  que  des  noix  on  en  f.iit  de  l'hui 
ic:maisiln'enfcigneaquoy  elle  peutferuir- 
Nous  qui  par  nouuelles  innentions,  "ouuer  ' 
nées  par  raifon,  &  experience,tcndon°  i  l'ac 
çomphlTc-ment  de  l'art  Medic,„e  ,enf„vuant 
e  conlx.ii  d'Hypocratcs  le  dinin,  auons'trou! 
uc  n  ellrc  r.en  en  toutes  les  drogues  de  tou- 
tes  les  boutiques  de  l'Orient  &  l'Occident  (i 
excellent  que  i  huile  de  noix  faite  au  Soleil 
auec  Heurs  de  feus  autrement  fembuc .  à  tou. 
tfs  a(F,a,ons  de  nerfs.mcfmement  pointures 

t!tr"-f  ^  "  'V^''''  p.^ropi„i'on  mo  I 
contcmpt.ble,  que  la  coquille  de  delTus.quâd 
e.le  ert  verte?  Gak  en  fait  du  fuc.lequel  cuit 
auec  miel ,  fane  toutes  afFcâions  du  cofîer 
princ.paknient  quand  il  y  a  flegmon^  Nos' 
arabes  meflans  le  Grec  auec  le  L«in,  appel! 

T)u  cornes. 

Nos  modernes  Doreur,  font  vi,  grand 
cas  de  la  corne  d'vnc  belle ,  non,mcc^Mo, 

Licorne' ''f-  "P^'^"""^  vulgairement 
Licorne.    Car  com  ne.ils  die  u,  elle  o„a, 

renftde,enm,tanV  pri„,-c,par.ic  dedant 
■î"*  'Pi'i'quee  par  le  dshoi  s.  Us  ordonnait 
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<ontrcpoîfon  ,  coMrc  lapcflc,  voirc  dcfîa 
«rée  au  corps  de  l'hommcEt  pourbricfpar- 
Ur  ils  en  fom  comme  vn  alexiterc  &  guaran- 
tifTemcnt  de  tous  mau^.  Toutcsfois  eftani 
iludieux  de  fi  grandes  proprictex ,  Icfquellcs 
ils  attribuent  À  ladite  Licorne,ray  bien  vou- 
lu expérimenter  en  plusde  dix  ,  a..  te'ï'P* 
pcftilencc,mais  n'en  troouay  oncv^ocs  ettctt 
loiiablc,&  trop  pluftuft  me  repoferoye  fur  a 
€orne  de  Cerf ,  ou  de  Cheurc  que  fur  celle 
de  Licorne  :  car  elles  ont  vne  force  cogncuc 
<l'afterecr,&  mund  fier  :  tellement  que  pat 
l'authorité  de,  anciens,  elles  font  adaptées  i| 
blanchir  les  dcts  à  rtferrcr  lesgcncn  es  lUt- 
trez  &  molles.  Danantage  Ic-fdites  cornes i 
bruOces  ,  &  données  à   boire  ,  appor-. 
tentmerucilleux  reconfort  a  ceux  qui  font? 
tourmenter  deflux  d'yfcntcrie,  crucntc  cxe-| 

«ration.  ^       ,      .  •  r^. 

Tu  aie  diras  eare  rcferendcre  ,  &  ne  fç!- 
chant  que  par  commentaire .  en  tccomprc-t 
nanten  peode  papier  ,  ce  que  Ctlle.bo  ibo-r 
ne  Galen  ,  tie  ,  Aginettc  ont  cfpandu  pac> 
leur  liures.  En  ce  Lcftcur,  .my  ,  le  ne  fcrajfj 
conrradiftion  à  tes  dits  car  le  ne  fuisfiarro-f 
eantdc  vouloir  nie  donner  la  prtmlcre  iiiH 
uention  ,&  ne  fuis  aulii  fi  impudcnt,dc  vou^ 
loir  vendre  menfonges  pour  veritc  a  ccutli 
5|ui  pourroieat  |uucai€nt  croplo/er  kuj 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


leçon  a  chofes  plus  friiôueufcs.  Or  ici  au 
âcursontlaifl-é  par  efcrit  ,  qi.e  la  corne  de' 
Cerf  red.gce  encendre,  cft  vnc  plus  que  cré- 
dible médecine  à  ceux  qui  crachent  !c  fane 
a  ceux  qui  font  cholériques,*  illianucs  ijl 
lions  Icfquelics  les  f-mmcsnommcrt  Mife- 
J-c  mei.  Et  comme  chofc  de  ptand  vertu  ,  h 
méfient  aux  collyres  pour  alTcichcr  les  yêux 
"crimans.  ' 

Des  l'icillts  tuilUs  &  pots. 
la  poudre  des  tuiles  &  pots  qui  ont  feruy 
j-i-x  fouriiaifes  a  ponuoir  notable  de  blJchir 
Jes  dcntt,mc(lccauccnne!.  Item  plus  broyée 
aucc  fort  vinaigre  ,eftcii.t  toutes  n„treiJes 
&  demangcifons  de  cuit.  Plus  aulîi  ci.orit 
aiiec  ledit  vinaigre;  les  exanihcme ,  qùi  font 
l  u  t'  qu'on  nomme  ioyauiles.Dauantare 
celle  bien  agitée  auec  cire ,  &  applique  fur 
lesefcrouellesjes  fait  venir  à  f„ppu,atio„. 
On  fait  des  vieilles  tuille  vne  hmk,  laque 
equclqu'vnsAraUt-s  comment  huile  diuinc 
Jcs  autres  huile  benediâe,les  autres  huile  de 
i-hi  ofophcs,  les  autres  regardans  la  matie.e 
uont  elle  vient,  la  nomment  Olcum  de  late- 
ribus.  Ladite  huile .  15  elle  cil  fidellmcnt  dif- 
penfec  a  toute»  les  facuhez  que  luy  baiik  nt 
Mefue,&  autres  à  luy  inccgneuë  •  mais  en 
eues  ny  maintes  autres  ne  faut  croire  aux 
f  ttconrcrcnccs  &  voltigeans  pharmacopo- 
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les  adultcrans  par  extrême  mcfchanccie  U 
bonté  des  chofcs. 

De%  F  antres  &  boues  des  rués- 
J  es  fanses  font  Ti  contcmptibles ,  &  de  nul 
pris  qu'vn  chacun  voulant  defda  gncr  vn  au- 
trc  dit  :  le  me  foucic  autant  de  luy  ,  que  de 
la  boue  qui  me  (ort  des  (uliers.  Ccreant- 
moins  il  peut  aucnir  tel  accident  ,  que  k 
Gazes  Pcrfiqucs  ne  pourroyent  autan  feruir 
comme  font  lefdite.  fanges  ^/^  J"^  ^^X" 
ftrefiedesars,  expérience, allez  d^"^,^"^*  ^» 
combien  que  nul  des  anciens,  queiaylco 
en  ait  touché.   La  bouc  des  rues  tous  les 
iours  conculquec.  l>ar  cent  mil  e  p-s,emp el- 
chcqueiamaisnes'eileucnt  vea:es  ny  mu  a- 

tion'de  couleur  en  la  P^^"  ^^^^'ITe^^^^^^^ 
flee  ou  par  feu,  ou  par  eau  chaude,  l  ay  exi  e^ 
r imente^  maiutefois  ,  que  la  fange  trouuee 
Wles  feilles  ,  &  féaux  fern.e  les  coupure 
appliquée  fur  la  playe.   M^Jheureux  fcroit 
celuy  qui  voudroit  celer  thofc*  drefice  au 
Profit  des  femmes,  vcu  qu'elle  en  durent  tat 
de  trauaux  pour  nous.    Or  vou^  en  voyeza- 
«res  leurpaVtomber  en  grofle  fieure  pou  U 
ïe!u  o  tation  du  laift  de  leurs  mammclles 
Ce  que  quand  vous  or,e7.  prenez  la  fange 
nojeea^ufond  de  l'auge  des  coutehers  ou 
rfmoaleurs ,  &  et.  Ulimez  la  — c lU  fleg- 
n>onee ,  eu  v  ne  ouid  vous.appaifaez  u  àcu 
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leur.Ceqi.cne  font  fouuent'lesVardcj ^nv 
aut.e  fe,„n,age  en  q.in7e  iours  par  kmZ 
çuc.par  leur  klLue,  p.r  leur  populcon.  lenZ 
pas,  que  fi  c-tflpou.appliq.'eriquel.^ue 
fem„,e  dchcatc  ,  qui  f.flid.î^;, 

medicamcnssue  rouradioufter  grâce  nr 
pmiUzmtfler  peu  d'huile  lofat.  '  ' 

D>%  Sauwure  ^^^i,  ncmmtnt 

l' riommant  ^Ime. 
le?  Grecs  n«moTtnt  la  Saumeure.  AIniei 
.^.  Lanns  Mu,  ia:  le.  binge.  Arabes  „'ay"  « 
lvfaged«  langues  ,  voulant  coudre  le;o"r 
auec  le  blanc,&  de  deux  me...  G,cc  & 
en  font  vn  corrompu  ,  qu'ils  appellent  Al- 
m..r,  loutesfoune  faifant  p.ocez  du  „ont 
br.efueB,ent  duay  les  .ftts  Toutefa,  mure 
a  vertu  ablicrfiuc,  &  a  grande  fîngularùé^cô! 
tr  e  ,fchtade..&  torfioni  des  inte^flin  "quan  j 
elle  eft  donnée  par  clyftere.Gallen  fe  dita- 
«o,r  amolly  antiques  durerez  de  ruftaux,  lef, 

deflus  vn  vieil  fornugc  tout  rancidc  contuj 
auec  decoftion  d  va  iambon  falé.  * 

D»  niddes  IrordeUis. 
U  n'eft  Authcur  ny  Grec,ny  Latin,tiy  Ara- 
se- 4UI  n;s  ia  tendre  de>  1 

LU  ij 
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vnîineftimablc  remcdc  aux  inB^mmations 
cynanchiqucs,mcncc  auec  miel ,  &  lUince 
tant  par  dehors  que  par  dedans.  Mais  qui  clt 
ccluy  au  monde, qui  crachinaft  oyantciire 
flueleniddesirondclles  cuit  auec  vin  blanc 
fubitcmétpar  vnc  fpccifiquc  propriété  nua- 
riicesaffeaions  du  gofier  illme  par  dehors? 
Il  s'en  truffera  qui  voudra/i  cft  ce  toutesfois 
que  i'ay  mcroib  beaucoup  mieux  elhc  dcUure 
d'vnc  fi  Ictalc  naaladie  ,  auec  chofcs  de  fi  peu 
de  conftance,  que  de  mourir  auec  tous  les  fy- 
rops  ,  toutes  les  huiles,  &  médecines  fom- 
ptueufcs  qutfontcn  Orient,ou  Occident, 

T)efiieYU*f  itUf>*ye.  ^ 
Les  Ooacurs  n»bnt  point  touche  de  la 
fuyc  commune,  Uquellc  concrcc  en  nos  che- 

minees.Maistrop  bien  ont  traite  de  la  buyc 
dés  Encés,de  Myrrhc,de  Tercbinthc  de  bty- 
raxdepoixde  Cèdre.  Enquoy  toutesfois  ne 
faut  témérairement  condamner  lapuiHancc 
de  noftrc  vulgaire  S«ye  ,  car  les  ancien»  n  ot 
toutcopneu,&  Dieu  garde  toi-fiours quel- 
que chofe  au  iugemcnt ,  &  à  l'expérience  des 
pollcricurs.Nortrc  Suyc  cncfmement  la  plus 
£ubtile,meflec  auec  vinaigre  fort,dillipe  tou- 
tes tignes,mais  que  parauât  le  heu  fpit  bien 
frotté  iufqucs  à  rubrication  du  cuiT.lcciie 
mcfineainri  préparée ,  cft  vn  notable  reracac 
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à  ces  iinpgrigc,&  autres  telles  afFeftions dé 
cuir:cc  qm  cft  à  entendre  precedctc  oenerale 
ou  particulière  cnacuation  des  humeurs 
morbinques ,  amfi  que  vraye  méthode  le  re. 
quiert.  Il  fe  fait  de  beurre  bruflé en  Jamoe 
ou  crufeau  vne  fuye ,  laquelle  efl  vn  threfor 
pour  afleicher  &  aftreindre,&  arrefler  toutes 
dift.llat.ons  des  yeux,&  pour  treshaftiucm6t 

clorre  les fiftules  la  cry males,&  crolîon,  foi. 
tes  par  hpp.tude.  les  ancicus  faifovent  v^c 
fuye  de  po.x  laquelle  ils  appelloyeôt  Pife! 
lœon.  Ice  e  (comme  dit  Scribonius  Lar- 
ps  )  .nft.ilee  chaude  dans  v„e  oreilWoI 
icnte  par  inflammation  auec  DsuA-h„;u 
fat/ede  en  vn  i.ifunt  la  douleur. 

'  combien  que  par 
vfage  des  anciens  n'j  eflé  cxploiftce  e,,  m-- 
dccine  ,  li  eft  ce  toutefois  qu'e'le  Dro^^. 
moult,  au  calcule  en  la  f.yon  que  vo„s  S 
Prenez  des  pa.lle.  de  febnes  autât  qi'i  I  fll 
pour  remplir  vn  colatoire  ,  puis  (T^  Z 

f  ougc ,  &  de  fcmencc  d  altee,c'cft  adiré  de 

de  ladite!.  !    f'"'"  ^""'^  o"t^°i^once, 
ladite,  colaturc,  anec  vne  drachme  miel 

LU  iii 
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rofdt ,  &  ic  vous  afTeurc  que  aua«t  le  temps 
palfé  ,  vous  verrez  vnc  mcrueillcufc  efficace. 
/>>♦  tronc  de  ch^ux. 
le  fcrois  long, fi  ie  voulois  par  le  menu  ra- 
conter les  fi'ngulieres  pro^)rietex  des  choux, 
en  la  loiiange  dcfv^uels  de  gran  lii'fimcs  per- 
fonnages  ont  employé  tous  les  efforts  de  leur 
engin  Farquoy  fuiuant  mon  propos, ne  feray 
mention  que  de  ce  qui  eft  négligé  en  tout  le 
chou.  C'cft  le  tronc.   Le  tronc  doncqucs 
duchoubi  unéaucc  la  racine  ,  &  mcflé  aucc 
fain  de  porc ,  le  plus  vieil  qui  fc  puiffc  trou- 
licr  ,  guaric  toutes  antiquiCfimes  douleurs 
de  colté  ,  îc  fç.iy  bien  que  deux  fortes  de  gens 
les  fa^iirement  dits  Galcniftes,  &  les  pauurcs 
miferableî  Nicoliens  ,  m  efcriront  clhc  Em- 
pcrie  :  pource  q.u'ils  ne  trouucnt  tel  remède 
en  leur  Reci  .c.  Aufquclsie  rcfpondtay.Dieu 
aidant,  à  mon  plaifir.  Aux  vas,  comme  trop 
fupcrrtittcux  obieruateurs  ,  non  feulement 
des  fentenccs,qui  fcroit  tolerablc ,  mais  aulsi 
des  charaftercs  de  Galen  ,  veu  qu  ils  ne  font 
rien  moins ,  que  ce  qu'ils  veulent  eftrc  veus 
aux  autres  comme  pauarcs  mancipes  cai>ti- 
uex  fous  la  bmierc  de  toute  afnerie,rudite,& 

irapcritie. 

Des  araignes  &  de  leurs  toiUes . 
L'araigne,  par  le  tefmoignage  non  feule- 
ment des  iBcdscins  3  mais  aujl'i  du  poëte  Ni- 
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canJer  qui  par  treC-dodes  Si  clcgans  vers  ,  â 
compofé  ic  rcmcdc  côtre  les  belii.iux  vcn<:- 
neux,a  graiïJc  puilîancc  en  l'vne  Se  rautrc 
partie  d'aider  &  nuire  à  l'homme,  le  delaiflc 
les  nuirances,&  feulement  fuyuant  mon  pro- 
pos traiteray  ce  â  quoy  elle  peut  fcruir.  i^re- 
micrcmcnt  Taraignc  pilce  &  mife  en  vn  d  ra- 
pcau  fur  le  front  &  temples/ait  que  la  fieurc 
ticrcCjpcrde  fcs  périodes  &  nouiieaux  acccz. 
La  toile  d'iccUe  appliquée  au  lieu  duquel  le 
fang  flnc,(ubitemcnt  rarrelk.  Icellc  uîefme 
em|*efche  que  tant  playes  qu'vlccres  du  cuir 
ne  viennent  à  inflammation. 

De  Uceruelle    aucunes  heftes. 
La  ccraelle  de  licure  cil  moult  vtile,  com- 
me rauthoricc  &  expérience  des  anciens  dc- 
nionflre  ,   à  haftcr  les  dents  d'vn  enfant, 
quand  les  genciues  en  font  frottées  ,&  que 
fouuent  elles  font  tentées  de  flcgmon.  Icclle- 
aulTi  (quieft  vr>  grand  fecret)mangee  fou- 
uent par  celuy  qui  a  des  etfragcmcs  fans  ma- 
nifeftcs  caufcs,  le  réduit  à  feureté  de  fa  pcn- 
fcc.    Suyuant  Pline  en  fon  ceuure  de  la  rc- 
mediquc  i'ay  guai  y  plus  de  trente  ,  tant  gar- 
çons que  Hllc  de  profluxion  dVrine  :  inuo- 
lontairc,qu'ils  appellent  diabètes,  leur  don- 
nant à  leur  coucher  ladite  cerucUc  dcllrcm- 
pccauec  vin  clairet, 

LU  iiij 


ICOlATRIE 
De  La.  cerueUe  dt  chat. 
Laccruclledccbat  ,  ou  chatte ,  parvnc 
occulte  propriété  ,  en  moins  de  deux  iours 
guarit  les  aduftions  du  gofier,  faites  par  lon- 
gues fleures  côtinucs  &  ardentes  :  lefqacUes 
on  nome  vulgairement  chancre  en  la  gorge, 
quand  le  dehors  du  gofier  en  eft  froté. 
Des  coques  dt  moufle  &  huifires. 
Telles  coques  pulucrifees  fubitement 
foit  qu'elles  fayent  cruds ,  foit  bruflecs  ,  ont 
mcrucillcufe  puiflknce  a  dtiîcichcr  les  he- 
merrhoides  fiuentes  de  trop  long  temps, 
mcflees  auec  peu  de  beurre  frais. 

'  Icelles  mefmes  mifes  en  vlccres  malins, 
&de  putrcfatl:iûn  indcfîccable  ,  les  alTeiche 
merueilleufement. 

Dtéfoil 

te  trouue  le  poil  de  deux  aninuiix  fort 
vti'ccn  la  médecine.  Celuy  de  1  homme  ,  Se 
ccluy  du  Heure.  Le  poil  de  Thorame  pulucri- 
fé  &  par  icptouhuit  matins  beu  auec  v m 
blanc  «'uarit  outre  foy  la  iauniire.  Le  poil  de 
lieurc  bruflé  ,  &  appliqué  fur  la  playe  d'où 
r.-fepeut?rreftcr  le  fang  ,  en  vn  moment 
k  reticntj&  l'empcfche  de  tluer. 
Iceluydonnc  à  boire  à  l'hidrop!cq»&  graue- 
Icux  auec  vin  blanc,notablement  le  guai  is. 

Vu  Vint, 
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Le  verre  a  tiiuerfes  efficaces  à  I*vfaac  de 
l'homme  j  mais  la  bonté  mcdecinalc  outrc- 
palTe  toutcb  les  autres.  Nous  trouuons  aux 
hures  des  Médecins  ,  que  le  verre  fept  fois 
hru(]é  &  fept  fois  cftcint  en  eau  de  faxifrage, 
puis  fubtilcmcnt  puluerifé ,    donné  a  boire 
aux  graucllcurs  aucc  vin  blanc,lcur  rompt  la 
picrrçftntouscnjioitsdu  corps.  Qn^elquVn 
pradicien  »urc  par  fon  grand  x\lbêfegu,qu'il 
a  ci\ré  diifctt  lîîdropiqucs  par  ladite  poudre 
Dcuc  aucc  Hydromel. 

De  laK^ofiuiLle  des  œufs, 
C:alcn  endiucrs  endroits  de  fcsœuuresi 
fort  loHc  la  rubftancc  de  l'œuf,  tnnt  k  iaune, 
qu  o!)  nomme  le  moycu,que  la  blanchc,qu'6* 

appeJlraubin.Etcc  non  feulement  en  faculté 
alimentait  c,  mais  auiîi  en  la  médecine.  Mais 
^aand  eft  de  la  coque ,  il  n'en  a  f.iir  mention 
}  «luclconqnc.tttoutcsfuis  les praaiciens ont 

•  pou/i/n  ef?  lorty, broyées  aucc  vin  blanc,iôpt 
toûtc  pierr  e  ,  tai)t  des  reins,  que  de  la  velTic^ 
r.x:)ort<ttïoH  ..H  LeeJeur. 
le  poiirrois  amy  l  ^         remplir  vn  droit 
^"îot  de  p:pier,  fi  ie  vouiois  ferrer  tous  en 
I     î      qui  cil  efpandu  aux  mon-  cmcns  des 
1  Authcurs      telles  choies  vilcs^par  opinion, 
I  «r<^i<;ttecsc6mcinutilesjefqucl(cspeuuent 

I .............. 
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Les  mandibules  du  brochet. 
Le  papier  bruHc 


ffle. 
e  filet. 


Les  noyaux  de  ne 
Lesefcheueaux  d 
Les  finclles. 
Le  ma  ht  fer.  ♦ 
Laqueuë  de  chien. 
Le  foyc  de  chien  enrage. 
Les  ongles  d'vne  tortue. 
Les  dents  dSnlifardverd. 

miftcs  vfent  en  haut  fecrets ,  '«=^1"''! 
ne  foy  te  communiqueray  ,  amy  Lwem ,  > 
ntcns  ciue  tu  aye  trouué  quelque  fp.r.tuel 
eouft"  n  hofës  ae  fi  mauu^is  contentement 
irant  à  lafaucur  corporelle.  Etcep-aa";. 

que  W  occupera,  par  q»<=l,1«  °i  , 

bédetesplusfeuereseftudes  .  tonefpma 
ïa  leçon  l  petit  couB  ,  mais  toutesfo»  fo.t  , 
protftable.ie  m-adonneray  ae^pobr  quelque 

'Z.M  f  ;«f;;;efitop  r/aX . 

«e  vie.  Lefquels  (  certes  ii  trop       ,..„„;,  x 
Je  moy  ne  tne  trompe  (  P»»"°"5 '"X  1 
de  peu  de  calomniateurs  .  [""'/.f'^^^f,;  ' 
menti  la focieté huma.ne.  ''l'I-'  « 
tant  «ju-il  pUira  au  maifttc  de  l'«uute ,  nou 
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cmptoyerons  tous  nos  diurnes  &  noâurncs 
cfForts.nc  voulans  fuyurc  ceux  dcfquch 
la  mémoire  fe  pert  auec  le  fon  t*cft 
à  dire  qirilsnedeJaiflTentà  leur 
poftcritc'chofc5par  laqucl* 
le  on  pijiflc  entendre, 
qu'ils  ayent 
vcfci*. 

.    I  N. 
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'^^ÏÏ^^rf/^rfioHrs  enfanté  &  -oigueur  comm^ 

w/f'^.^''  f  ^'«^    y^^^'  '^'f'''  ' 

■^"^'vour  faire  vnelîq»<-ur  tre{l>recie»fe,  &  de 
vert»  .nel^^mable  :  l^cjucile.  prjn/.  f  .r  U  bouche 
ccnferme  &  an^n^me  U  Meur^^^turellc  & 
nLd^té  radicale  furift.  ag  &  «^^^^^^^jf" 
fiom..hdc  tome  fu^erfln'AX^  a  ■.un.eur^  :  ^  f-^r  ^ 
ainCtconfertie  Uf-.im^  &  U  ictincfe  fr6loKgela\ 

vie  à  cclny  qvi'»'^P'-  .. 
Tot*r  dt{roii'àye&  réduire  l'or  en  ItciHcm  pota^l 
lie,  uJelle  conferue  l  »  ieuncfic  &  Ufantc,tant\ 
priHfe  à  part  foj, comme  mejîee  aue  la  pred^u  U'  [ 
qiJr,  de  laquelle  nous  auos  parle  au  dcuxie,  mei 
chapM  tepnftnt  Un.  &  pe^^t  guarir  t9UtemaU\ 
dieejîimee  in^m-ahluen  l'efpaçe  defcptnurs,\ 
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I  ^  Votlonou  brutiage  fourvftYenlieiidefyrop 
dwfabU  à  gens  de  tous  aage  &  com  flexions,  qui 
fe  vente t  purger  lequel  frés  qml  iony  que  tu  uou^ 
dras  dejjafie  les  mgmaifes  humeur  s, tant  qu'il  tn 
trouuera  ix  s  far  après  efnjouucir  les  bonnes,  cti 
fane  aucun  dommage  &  efl  aufp  trefhen  tour  U 
-verolie.&t.Hte  infirmiti^sStde  LUflomach.quede 
tcjîe  ,  &  eft fembUblement  tref.vtile  i  ceux  qui 
J  ont  eu  famé,  four  enf  rendre  deux  fçis  l\n  en 
luu  de  fUYgation  ordinéircâ  ffauoir,  au  Vrin^ 
umfs,&  en  Septembre, 

Jlemede  très  facile  &  tresbon  four  guarir  teu^ 
tes  fortes  de  vcroUes^Uquelftf.tit  kfeu  de  dej]>es, 
^  ne  requiert  qu*ofe  tienne  ^u  UB,ou  en  U  mai^ 
fon  atns  en  f  eut  onvfer  en  allant  far  les  rues: 
&  dauantage  eft  tresbon  four  toutes  fartes  de 
douleur  de  ioinaures ,  en  aueUt  fartie  du  c$rpt 
que  ccfoit. 

Tourgu4rirvne  txcrefcence  de  chair  audccas 
de  U  verge  de  l'homme  combien  qu'elle  y  fufi  en^ 
ractnee de  long  temps, 

^^^rguarir  toute  inflammation,  &  mauu^ifc 
^fMtft9ndefoye:& far  ce,me(h^: Jecret  ontefié 
luaris  certaines  ferfor.nes  qui  au'oyent  le  vifa^ê 
comme  le  freux  les  iamhei  grojfes  Us  mains  en^ 
\  flammée,  &  fcabreufes  fardeUans.  ,4 
i     Pourguarir  les  hémorroïdes  ou  les  broches  en 

^ne  nu^afecret  rare,&  trefex.éllent, 
\.  yn  9i^ttem€mfin^Hlier  IcquU^uarii  tout  bruf^ 
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T  ^  B  L 

Ititre  ue  ftH.famy  UiferamuMncAtrltM.  5^ 
TUmcdt  forfait  &effrouul:  f  «nr  ctux  cjMt  Jont 
f.rt  debilite^de  L'efîomac,  &  ^ui  ne  feuuer^t  te^ 
nirU  viande  funi  incontinent  la  vomir .  ^6 
Remède  trefexcelltmzauec  lec^uel  a  efl^guarte 
Vne  femme  de  trente  ftx  anx:laquellt  four  Je  far- 
der auftleilt  ou  far  autre  accidents  s'ejiotttel^ 
lement  gafié  Peflomach  ,  t^u'en  l'efface  de  deuM 
ans  &  demy.ne  s\fioit  naturellement  furgee'.& 
incontinent  qu'elle  auoit  mangé  quelque  cl  ofe 
'vom'j^oit  tout  hors, fi  quelle  ejïoit  deuenue  tuunt 
^  ftnhe  lommevn  b^Jîon,  V 
Tr»is  remed„s  fort  bons  contre  Ut  vers  des 

fettis  enfuns,  ^ 
Le  dtuxiefmtremeie,  5P 
Le  troifiefmeO-  frincî^Ument  four  les  en- 
fant tant  fetm  ,  ou  dffdaigneux,  que  tarr.an  n* 
•rendroyettt  rien  far  la  bouche. 
^  Tour  çuarir  le.  ef,f uns  de  la  maladie  lunatique 
ffuwHT  i'ft  quand      tremblent ,  &  fe  fajment, 
laqutUf  leur  -vtent  À  taufe  A'-on  ter  a  aiux  te- 
fies,  quifoHuer.t  s'engendre  uu  cor f  s  de  l'et.f.^nt, 
lequel,  venant  lujcjues  au  .tfur^caufe  aux  infans 
vl  tel  tremLlement,cr  joumntejots  le  tue.    4» . 

fUniede au  malcuûMi. 
T^ur  fuire  hu.Lede  fo,  fre.fo^r  guarir  toute  n,a- 
nieredechancre,flh*us,&  rU}cs  ei.uuUlies  '^l 
■Pour  o(i^r  le  vtmft  d'vne  fUyt  Jane  f^ï  quel- 
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centre  m^rfun  de  tome  l  tpe  v^nm^ute.  4* 
V.ur  thir  vnefl.fhe  ou  aune  fer  horjdC^ 

Contre  la  toux  véhémente  de  fethenfans.  l\ 
Tourçcluy^Hi  .jnel^ue  hojfe  en  la  tejie,.uaui 
^l^tr/fe  enflée  pur  ^uofrtowU.  \^ 
Kemede  iresbon  pour  vnfottrd 

47 

^«t  rc  rem.de  pour  les  mefme,  boutons  de  UvL 
toile,  *^ 

Remède  trc.f^aU  &  farfah  p,ur  ccluy 
tre  d.ofetibUblt  &  f^li  it  a.l.t      -  . 

"       '•■I"'  'fi       'H'  lu-vn.hu.  un  Z 
UetUeuje  opération. 
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m^tadil  hftl!i  f  je/5«c(/«  « 

Il  Lfl  fuir  &  H^rdi  en  Ums  f 
longuemen9  en  le  ^-^rde  ,  t/" 


y  ^  BUE 
^4«:fc  fe.ut  ,H  remcdc  iomrt  Udlte  »uU!, 

m  .unrc  heanfrcrctfour  la  mcf,„e  n,MdU.  l[ 
-^t>tre  remède  rvntrt  le  mefme  n.^l 

E-H  f:B,raU,de  Uc^tlle  donne  iboir.l 
ccluy  ^u,  efl  „urmenté  de  m,f„,e  mal  de  coKi^on 
«  yoj:„mn  fleureti,^„es:l..^ueUe  e.,„  a  ne.bon- 
1^f^^e«r,&mo;<d,fie  n,erue.i/e^p„,„, 

C^mre  nu,e  »,Mdie  de  U  l  ouche/u  faUisM 
*t  gorge  &  genciue,. 

'  àe  Ur»beIoh  receKt  ou 

tnu.e,tl,,en,or.,He  U  un.ke foi,  urne  couu.rtt 
&  mangée  iufqu'à  l'ot. 

■  1'ouyg,4„,rle,gen!,i,x,&li,  iambes  tnflelj 
r'uge>&  fUines  d'hurleurs  :fe<ret  for,  tei  ail 

'f'"'''''^^'-'^'/^--/■- 
/l^'»crfe  fre,cer,a,„chrel,,„aUdieûia,;cu3 

pouuemain,.fois  en  d.unfes  far.ie'a.nJde.ji 
■P,Lule.  de  n,erueilU„f.  ,fera,ion&ver,u  ctZ 

Eau  four  guurn  enàn^io,,rs  to-^tauph,%i 
*ome, grande,  rorgne,,,.n,  •r.^er.eures  cyee^, 

' ■  ^"""O"  sonner 
M  il;  ta 
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CéntreU  maladie  des  flancs  ,  ou  colique  faftort 
tUtfîeurs  fois  expérimenté,  i 
Itutre  rzmeie  centre  U  douleur  desfiancs.ou  et- 

Ji  Je  remède  tref^arfaU  contre  U  mefmema- 
Udie,&  pour  faire  vrtner  U  perfonne  qm  aura 
eHé  trots  OH  cmat  re  ioHrs,o»  dauantagejans  vr^ 
Lr,&  ce  eni'efpace  de  demie  henre  rompra 
Upierreenl'erpacededix  OHdoH^e  -^ours,  ^ 
yn  amre  reweie  çomre  U  pierre  &  UgraueUt.  / 

Le  dernier  efl  le  pUs  excellent  remède  de  tous 
contre  U  pierre  foit  ks  reins  ou  en  vejjte.de  quel^ 
It  qualité  ou  <iuantiti  qu'elle  fo^t,  ^  J 
Tour  c.luy  qui  crache  fang  .pour  auon  quelle 
VYine  delà  poitrine  rompue,  ^ 
Contre  U  pUefte.eUofe  efprouuee  fac^e  jo 
Contre  U  douleur  des  flanc, des  r.ms  ,  &  toutn 
autres  doleancet,  ^ 

Centre  puanteur  d*haleîne,  J 
Centre  morfure  de  chien  enragé  A  contre  la  r^- 
se  qui  Curuitnt  en  la  perfonne,  > 
%L  lll.r  U  chair  m.,u  ,»i  f  r.».?.  4».««K-?r 

Amt  rtmtii  «nt«  U  mt\mt  m.iUi>i. 
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T^m.defon  rare  p,ur  ofu,  tu  loupes  de  U.orll 

filtre  remède  fl„,  aisé  à  faire.  '.^ 
n:.r.„c  m^Udie,ch,fe  effrouuee  &  veriit 

■Pour  faire  étendre  &  retourner  U  teau 

•^i*t"f''urhmefmcm3l. 

•^"'re  contre  le  mefme  mal. 

Ksmede  très  bon  contre  U,  efcroiiUles.  ^J. 

l""S"-rirle,  efcro»elle,  f,r  vne  f.!.f.„% 

V' on  f  rendra  fa,  U  b,„.J,e.  '  ^ 

tMes  vertus, comme  nous  dlVon,  cy  après  L 

ûeZou'^r  'fi'"rdijf.,ntj de  er. 
fj""!'"!;  ma,fire' Michel  l'ffco/fois  ,  lecjd 

f'f'f'S'"'  "rue^».'fcUrc,lli„,  la  veuT 
S^^&fint  tresbonnes  i  fl„Ji,„rs  .utres  i..firLl 

Mmm  i; 
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^Lr  toutes  fortes  de  vl'O'^^- 

touxenfefyît'tvti^?^-"  ^  ,jl 
fecertuine&  j'i^'^<''  „,.^rir  envn  tour 

t.„n<.-c  10""  r»"«  P''"'  ^  '  m: 
y../«m  '"''<"•  f  ,  *  /?,  114  f 
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il( 


r 

11 


ter  le  charbon  de  U  pe/?e, 
y  a  iHire  remcde  contre  Li  peffe, 
li^  cepte  trefcert^ine  contre  U  pefie. 
£ncore  contre  ii  pe/ie. 


U6 


Contre  la  pefie^chf>fefoHuenteJois  efprouuee 
expérimentée. 

Vrefermtif  contre  la  pepe/oHuenteifois  cxplL 

temps  fufpeSÎ  de  pefle,  \\\ 

^*''***tretresbicnefprouuéc,mreUpene.  ug 
Secret  tresparfah  contre  la  p.fle. 

-^f*tre  fecret  treibon. 

Tour  ire  rc  mpre  le  charbon.&toutes  ^utre^l 
foUumcspelhUmiulcs,  rcmecicirinnn  &  ncs. 
atse  afatre,  ' 

^^res  bon  remède  contre  les  t.uhes  deUi^cfi-^  ^«L 
p^urp:  e,  l  ^  '  3 

CoK,reUn»rulUé  de  Upel?.\rc«,eu.  n  j^' 

Tour  fuire  dcspomes  tuhuiottes  cotre  Upcfîe  \ll 
oignement  'morcificatifponr  lape.^e-  . 
HhUc  trefparfah  contre  Lu  ^ejh,&t,:u  ve,.in^ 

y»  mer»,!lUuxficret  p,ur  f  refermer  U  per,ï„e 

Mnim  iij 
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vruutdticUt  fecYet,  . 
Txtrefme  tresparf^h  remède  fourguanf  U  fcr^ 
Çonn.  de  la  ^ejîe,&       font  tronueT^cjm  en  ont 
M  guaru  envne  nuiSi^^uff  efl  Udn  remède  tre, 
bon  contre  le  pourpre  ,  &  t^hes  de  Uje^e  ,  les 
charbons  umrux  ,&  femhlables  mMdus, comme 
faintlllhenue.&defaint^nthoiive. 
Tresbeaufecret  &  prôpt  fourguarir  U  fefîe  en 
tirXt  levenin  hort  ae  la  parue  des  aynes.ou  char- 
hon  OH  antrax  ou  autre  fembUle  accident.  1x8 

Muertijjen^ent  de  grande  importance  ,  f  «»ir/e 
1>refermr  de  la  pffle. 

VL  accoHjîrer  C aigre  de  citrons  ,  pour  en  vfer 
comme  dit  eji, 

Du  fécond  Liuic, 

Pour  faire  htsile  impériale  à  fe  parfumer  les 
cl  Jeux  &  labarbe.&s'enfr^ner  Us  matns 
<^  les  ^ands  ,  &  pour  mettre  auffi dans  UUfjtue 
en  laqiue  en -voudra  lauer  le  ltnge  de  c^ml^ut 
grand  Vrince  ,  &  U  pe.t  on  faire  àfompts.e.., 

to:::^i^^^^^^^^ 

tL  f^rfumn  Us  S""  '7"-  ; 


r 


L  £. 


Hu.U  de  myrrh,  emrtthnt  U  chair  d.uHul 
te  d^  „..„UIU^  U  f.H  belle  &  luyfant    '  * 

fens  lant^ts.  '  "*""J~ 

'Pondre  d'irii&  de  vit^ttts  y 

Samnmufcat  blanc, 

^utrtfamn  Uanc  od.YÎftrant  l'^l 

Tour  tiYtr  le  UUÎ  du  m^caUp. 
Toudre  decwette  treUxquicè 
Toudre  magiflrale.   '     ^  ^  '  ^SO 
ToudrebUnche  odoriférante, 
Voudre  rouge, 
T^oudre  noire, 

Ttudrc  de  Cyfr,  Irefexrtnfe.  - 
foudre  odoriférante.  * 

I-i^HîfiY  ro^.iU^  ^>  4 

M  «3  m  iiij 
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r      B  L  E. 
detijt^les  liquide. 
Taar  f  ûre  Ledit  fiuon  mttfcut» 
Mitfcadins  treftxcellens. 


l>7 


CUjfettes  de  grande  ptrfceJiony  p/<r  nettoyer  les 


dents, 

}Juilede  benioîn  odariferantt, 
Hnile  de  jîfyax  calamit.», 
Voft  f  titre  huile  de  lad.xnnm. 
Huile  de  noix  mufc4de, 
^utrevuniere. 

Satéon  tresexquisfaitdechofes  diUerjcs. 
Siuon  anec  cittette. 
SAUon  auec  diuerfes  hwUs  odoriférantes  &  ex- 

cellenies, 

Sauonrofat,  r  ■ 

S4Uon  bUnc  de  bonne  odeur  a  U  damaf^mne .\(>i 


159 
i6i 
162. 


S^uon  folidenoir, 
'Purfi^m  de  damas, 
jtuire  ^^yf[t*m  de  daniss, 
'Pamwude  excellente, 
jlutre  fomm.ide, 

Uypocra.s  très-excellent. 

'PoHrfune  ca«/]?»ct  de  rofes  farfnmees 

Lumière  de  tresbonm  odeur, 

Compfitionde  mu fc, ci ueu e ,&  ambre  gris.  172. 

-Parfum  de  chxmbre  tresexfclUnt,  I7  î 

SoHon  7<if abolis *ia, 


163 
164 

15$ 
170 
J71 
171 
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TABLE. 
S  Alton  defuyetreftxcellent»  174 
"P  a  rit*  m  de  lumj  e,  1 7  4 

'Parfum  hrtcf,  jj^ 
Olfelets  Qdoriferans  ponr  parfumer  chaire j.iy^ 
Treshon  fùrjum  fjour  aecoufirer  gands  à  peu  de 
defpen{y&'  qui  dure  lonf^uement,  17^ 
Ciuette  trejexquife  pour  parfumer  g^inds^&  en 
oindre  lei  rrtdins ,  lyj 
Huile  très  noble  de  clom  degirêfle,  178 
Huile  de  rnfL's,&  de  fleurs  trejpurfait,  178 
T6urfuire  vn  tresexcellent  parfum  à  des  chutn- 
hres  vefiemens^couuertures^Unctux  ^  &  toutes 
autres  chofes  de  quelque  grand  Vrince,  179 
Ternes  pour  ofter  tackes  d*huUle^&de  gralfje,\%i 
Vour  faire  pafle  à  faire  patenofÎYes  de  fenîfU:  s, 
182  Du  troifiefiDC  Liure. 

TH^sbeau  fecret  pour  confît  e  atrouty  orejes ^ 
ou  citrangulesy&  tous  autres  fruits  en  fv^ 
rop.qui  ejl  chofe  f  igneuriale.  18  i 

La  manière  de  purifier  &  préparer  le  miel  &  le 
fuccre  pourcofire  citrons&t»^  autres  fruits,  iS'f 
Tour  i  onfire  pefches  à  i*Efpagnole,  i%6 
Tour  faire  cedtgnac^à  U  mode  de  Falence^de  la- 
quelle vfent  au^i  les  Geneuois,  187 
La  manière  de  confire  Vcrangenes  ,  ou  pommes 
d'amours  à  la  Geneuoife,  ^ui  efi  vn  fruiSî  appeU 
le  en  Lamhardie  Pomi  defdegnefie,  j 88 

Tourfairevnt  p^fte  de  fuccre  de  laquelle  oh  pour 

ra faire  tojmforu  de  fwi^^C^  mires gemlllef^ 


■m 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


fer.duec  Uhr  jorme^çowe  plats ^ffcuellcsyVerrei^  ^ 
tajJes^Ù'  autres  chofes  femblables  ,  defqnelles  en  H 
fournira  vnc  table  &  en  la  fin  fe  fourra  tout  4 
manger :chofe  délectable  aux  afjtjians.  l8y 
Tonr  faire  compoftion  de  meUns  eu  fcpons^tres 
exquifes.  190 
Tour  faire  des  melons  &  fefQns  doux  &tref^ 
délicats.  Ipi 
Tour  confire  des  efcorces  dcrenges^ce  qt^i  fe  feut 
faire  far  toute  l\innee  ^^frimifalemet  au  mois 
ieMajfyàcaufe  que  Icfdiies  efcorces  sot  fltés  gra^ 
des  &  flus  gro^es. 

Tour  confire  des  noix.  i  95 

Tour  confire  des  courges, 

Tour  confire  des  foires  mufcatelles.  ^14 
Tour  confire  des  cerifes. 

Tour  faire  morfelets  àU  ISJjafolilaine  ^  chofe 
très  exqulfe^car  il  font  trcfjauoureux  ^  confortât 
Vefiomaçhy&  font  bonne  haleine,  I^f 
Du  quatriefmc  Liure. 

E^u  odoriférante  &  très frecietife^de  laqud^ 
le  onpeut  embruucr  linges  a  s'ejfuyer  la  face 
car  sis  font  la  chair  tresblanchey&  coulouree:^^  ? 
flus  on  la  frotte  ytant  plus  dcuient  belle^  &  duré 
ainfi par  l'efface  de  fx  moisuhofeexperimentee^  ^ 
voire  quandUe  ferait  p9ur  vne  l\oyne.  1^7  ^ 
l?our  faire  eauquiface  la  chair  coulouree  à  celuy  % 
qui  l\i  faite.  199  1'; 

iautresbonne  four  faire  femhler  Le  vifage  ejîrc 
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L  ...  Il 


TABLE, 
^  le  l'aage  de  vingt  çinqans .  2go 
Eau  pour  s*emb€ilUr  la  face  ,  &  toutes  autres 
fartiet  du  corps,  lot 
£aa  pour  hUnthir  la  p&ju^  &  pour  oflcr  le  haie 
du  Soleil,  201 
Autre  eau  pour  embellir  U  face  ^  &  la  faire  pa^ 
roifire  de  l'aage  de  qtèiw:^  ans,  x  oi 

Eau  facile  pour  les  dames,  toi. 
Tour  faire  vntresbeau  lujîre  pour  toutes  ^rajt^ 
des  Dames,  20t 
"Pour  ofler  Us  taches  du  vifage.  loz 
"PQUT  acceufirer  eau  de  vigne  ^vulgairement  dit» 
larme  de  vigne,  2  oj 

Manière  tresbonne  pour  donner  lufirc  à  toute 
eau  di/ii liée,  203 
Tour  faire  eau  de  melons  blancs  ^  Usuelle  fait 
belle  chernure,  204 
Tour  faire  eau  tresbenede  c$urge^  tant  domejii^ 
quelque  faunage,  20^ 
Oignement  du  vifage Aequel  tenu  ctntinuelltmet 
f^r  l'efpace  de  hutt  tours  ^change  la  peau  j  &  la 
renouuelle  trefclegamment,  2o5 
Tour  ccluy  qui  de  nature  a  U  vifage  trop  rouçe, 
208  fi* 

ToHr  faire  eau  àt  talcum  très  benne  ^  laqt$el le 
Tend  U  chair  fort  belles&  dure  longue  ment, 10^ 
Tour  faire  eau  ar  gentee  ^qui  fait  la  face  tresbla^ 
ch  s  ^vermeille  y&  relutfante:  &  fe  fait  en  eau  no 
^ai  en  vnguent^dQntvfent  la  plnfpart  desDamt 
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en  Italie  ,  combien  que  chacun  neleffahf-iîre 
€OtnmeiL  apf^rtienî.  »  -'o 

VoHrdonex  lujîreù*  couleur  fus  ladite  ^rgetce  ziz 
T?OHY faire  otgnement  four  le  vif^ige:  HZ 
T?'^ur  fuite  vn  rowj^et  pour  le  Vîf  .ge.  lî} 
Tour  f  lire  la  f^<  e  belle.  2  13 

Tour  oficY  les  t.tches  de  la  face  ^  &  faire  la  f  emé 
treibelle.  ^  2i4 

Tour  faire  vne  eau  qui  rend  It  face  blanche.ii^ 
Jluire  manière  four  futre  la  fuce  bille.  ilj 
Tour  o^er  les  leiilles  ou  tathcs  routes  dwjifugem 
zr  j  Pourofitr  le  feu  volant  du  vifage^C^  de 
toute  autre  partie  du  corfs.  xif 
Tour  dechajfer  Us  foulx,  J 
Tour  faire  vne  eau  qui  ojîe  toutes  teinEîures 
wacules  des  mains  des  artifan^  y&  les  rend  tref^ 
blanches  :  &  cji  aujji  bonne  four  ceux  qui  font 
halie'^du  Soled. 

Tour  faire  eau  qui  rend  la  chair  tresbellc.qui  eji 
de  garde  comme  vn  baumetreÇfrecuux.  z\6 
Eau  tre^belle  pour  lauer  la  [aie  Je  col^&  la  foi-^ 
£îrine^&\'n  peut  faire  grande  quanti  te  ^car  tant 
J  en  auYd^tat  meilleur  fera  dlcfatt  la  chair  très 
belle, ne gaflant  point  les  dcnti  y  &  ne  femblera 
fas  que  lafacz  foit  ridee^mais  quelle  foit  ainfi 
dénature^  12-8 
Tour  fairevn  rouget  trefréobU  pour  levîfagequi  ij 
fji  natHrely&  dure  plufeurs  iours  fus  ledit  vifa^  ^ 
rendant  toufiours  plusga^&flm  beat*,  ii$ 
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I 

T  ^  B  L  E. 
^utre  rouget  tr„h,„  four  l,  vir^e  bU» 

Manchet  rxcellen,  &  e.^f„,  ^ 

ul         /    '    'e'»eau,&U  ».J.ire  fah  de 

^'#'«<r  fn„  nc„c,r  Us  chcu,„x.  , ,  ? 

M  foHT  o,ndre  U.  cheueux  ,  U.uclU  les  r'e„d 

^\msMo„s  i.>r  le^„U  .lUs  f.n,  ^uLns  fiU,s 


fi  ont  f  «înt  <le      f°^^  "  '^''^  ] 

au'iUvmUnX.EtccÇtzrtt.ay.U  trouué  tn  Syrie^ 

i'^nl)ti.  faYlemoyen  d'vne  grande  Dame, de 

UqutlUi'ayguarylaflU.  13  + 

Tour  faire  toilette  de  leuant ,  dont  les  femme  f 

rvfent  four  couUrer  leur  vifage,  2,5^  j 

Le  tnefme  en  autre  manière, 

Tour  teindre  U  barbe  &  cheueux  blancs, en  trtf- 

leaunoir. 

■Poudre  trefnoble  &  trefexcellente  peut  nettoyer 
les  dents.les  rendre  fermes  &  bUncbes  ,  conjer- 
tierlesgencities  y&ne  s'en  f  eut  trouuer  de  metl- 
leure^eiuand  ce  ferait  four  e^uelque  grande  Vr  m- 
ceJie^ouEmferierc.  ^ 
-Ptfur  faire  vne  conftïnciïefcxcellenîe  a  nettoyer 
les  dents  conforter  les  genciues,&  faire  bonn* 
haleine, 

Mmrtiffement  eiuandk  faire  les  fondres,& 

eonferuer  four  les  dents.  ^4® 
7^oudretresbUHihe  &  treshonne  four  nettoyer 

les  dents  ,  laquelle  efi  fins  aggreable  aux  grands 
Seigneurs, que  nulle  autre  des  frecedentes.  141 
Eaudefiillee  frecieufe  four  incontinent  rendr» , 
les  dents  blanches  ,  &  les  conferuer  ynermiUeu. 
fement, 

Trois  aduertijfemens  eCintfortance  four  entrete- 
nir les  dents  blanches  &  faine,, &  auffi  l'haleine 
ionne, 

£>e<ç£}i9n  fonrfentxto^sr  U  bmhe,f9Hr  rajer^^ 
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DV  CrNQViESME. 

<"*rf^he  Ucca  de  graine  fin,.  ,  .  ^ 

jxrteindre  ,s  en  conteur  -verde.  [/,; 

«»Fr^  ^lie  tu  vaudras, 

Tre.bea„fecreOf,„r  teindre  le  bohdenltl 

^'"rtandredespeanxverdet.  Jl 
Tour  temdre  lefdita  pt  w\  nerie,  r»  t/». 
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helUs.  2(5o 
^„:rc  m.nUrc  pur  tanin  P"'>'=^^» 

U^,Jo.!.n,uuleur^.>r  four  l^.ndr.  & 'J^^ 

l'uur  f-»'t  de  1.1  rojettt.  , 

'•'•8  .  r  1* 

TturteindrtUfcyecrMOlJl'.  .....j; 


i 
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r  ^4  V,  1  ^■ 

^f^fel  couleur 

•^utre  manière. 
Pour  ..pon  l-ori  fiLu  fond. 

■'f^'^pife  leur.,  de  eouleur  d'.r  f.„, 
^'ur  j^ire  lettres  verdes 

3>«.r xry 
r'^ff^  f  »»r  «,»r,  ira^  def.ye ,  ,«'2 
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tordons  I 

U^renche  desUttret 


17' 


ftette  four  mettre  Pot  fnf 


^7^ 

178 


^utrtmo 
quelque  n 
"Pnur  dor 

5>«ar  4,pment  trouer  /  or  eJT  J^^S  ^.^ 

i7:;  f..rc  vnc  ligueur  <ini  f.ce  couleur 

dorer  fer,  bois,  verre,  0.,  &  -«»r e-  cho^  j 
!^:!re' /iî«c.r  rre.i^ei^c  fouff^ire  c.ulenr  à'^U 
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P««r/«r,  encre  fi  n.stUnche  ,  au'encore  J 

«ucuneMent  /■  •  »         >      f  ne  fut 

Tour  f^.      '  J""  '  isc 

Nnu  lï 
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lignes. 


T  ^  B  L  E,_ 
DuSixicfmc  Liure. 


p 


'  ftth  limer' argent 

limé  t«rnmun,dorii  vfeni  Us  orfturesjes 
ai'h  miftes,&  Us  uantes,  &  dequoy  on  fe  fert  ejt 
fluliut-  s  chofèt  LomtrnHntei  ii  mtdec'tne.  2,5)5 
Vour  f:*ittcinahriurn^&  enf-^irc  atccrît  on  deu» 
cens  liures  ,  até{Jî grands' qi*\h  -uondrà  ^lon  me 
fvnttcux  rjui  -vienKent  d^  't»7agnt  ^  lequel  fe-^ 
tret  n'^i'm  ar  if,è  ff(fi*  htfqu'a  pefeht  d^^ùiUn 

Ji^ur  affiner &  Y« f  lire  le  borax,  31 1 

Manière  trcsbelle  pour  bien  aifément  faire  tau 
fort  metlleu-.'e  que  nulle  autre.  3I- 
14  vra}€  &  irefjy.i.rfaitë  fr'iFfiqtiede  iettèr  ^.c, 
d^lUs, &'tout  attire  t,.Hurage  de  basrehej  ,  tant 
en  erairt  commé  en  ér  yar'gfnt  ycu)  tire ,  flomb^ 
efain  que  ^l^  criftJiVerre^&  m^trbrc.  ^iz 
Terre  première  ponr  setter  en  moufle  toute  nid- 
ticre  fujible. 
Seconde  terre  oiifible. 
Lu  troifefzne  terre  Prt  f^bU. 
Terre  qu^triefme, 
la  ctn'juiefme  terre  ou  fiBie, 
%Me  ou  terre  fixtefme,&  trej^ar faite 
SMe  OHter^e  feptiefme. 


:>  " 
iz6 
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f     /:Î4Ï.  T?r'^; 

ne  pcuueni    tntreluch,,  ''*^^"^"^">^ 

J4?  '^"iorer  l'argent. 

2^oï4Y  teindre  Ip  f 

four  dorer  CarJn/'"  ""''"'/'rain  ,  ,« 
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i 


II 


T  ji  n  L  R. 

pifur  contrefaire  dtamans  defufhirs  bUnct.i'\% 
Vont  tngrofftr  des  bJnk  delte^  à  mettre  dedans 
anneuux, 

Vour  faire  doithlets  de  ruhs  &  defmeraudUy 
comme  on  Uit  à  Milan,  349 
Tour  faire  vue  ^^e  de  ferrer  tes, cor^nte  efme^ 
raHdcs,rHhUfaf>ns,&fcmbUb!es  i}m  ne  jouent 
a*vne  fiece  tresbienconUurees  ,  eîr  f  ..r  de- 
dans &  p'i»"  dehors,  35 ^ 
7>ourfair€  tfmeraHdes,& Aiéires  fierrenes.^^  X 
Tour  calciner  ^.riM&  le  cakidoine  four  met- 
tre ésfufdites  mixtions  de  f  terres  freaeufes. 

Eau  fnur  endttrcir  tefdttes  fiérres.  3Î4 
Tour  caUtntr  C urgent  fin.  S  ^ 

Se^ende  manière  de  calciner  l'urgent, 
Latroifufrae  manière  de  cale  mer  l'argent.  3S9 
ExitlUme  C  tresfacile  manière  four  dBrer  it 
fer,  luyure &argtnt  four  fublmer  or  mafjtf.'i^O 
TrcJ^-^rf^iie  marner e  de  aortr  ,&  de  fant  tuu- 
nwjyr  l'argent  vif  de  la  thofe  dvree.  3^1 

Seconile  partie,  Liurc 
prioater. 

r  Ecr«f  tref-  vtilt  four  frefar$r  des  «o» at  ver. 

^  l'^'feroit  tr»f  efchaufi  ou  evfr^t  'urè.ou  trvf 
im:cj*  atucicmm<s,>%medt  fyrt  f(ngt,Uei 
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T  ^  È  L  Ë 
<A  la  U^re       à  qui  aiêroit  le  vifage  efchai^bôu^ 
téou  enlHminé,&  flein  de  bomos  &  greffes  bu- 
bes^à  cdufe  de  U  mautt^ife  ûij^fofition  dn  foye^& 
de  l'eftomach. 

Es  euti  trepioble  &  appouuee chre  U  rô^ne.  367 
y n^nent  contre  U  rongne, 

y nguent  fttsr  U  rongne,  ^6B 
y ngt*ent  profitable  a  chafer  fcHVoLge  &  ron^ 

y pguent  pour  U  rongne. 

Ltqueur  fnnHeruine       de  peu  de  coup  qui  fe  doit 
Unir  en  U  mai  fon  four  "jn  befoin  ,  laquelle  gua^ 
TK  routes  pUyti  tn  deux  tours  ,  i^-  conferue 
(orc  la  uh^ir  autant  bien  que  le  baulme  naturel 

'Pour  Us  es  pourris  &  cûrYopu^^&  pour  les  fi/fu- 
ies profondes  en  la  chair ^qui  f$nt  m^iaales  cime 
defefperees  &  incurables  aux  médecins  [ter et 
excellent  par  deffus  tout  autre,  '  ^^jj 

Tour  .fier  vnfer  d'vne  pUye. 
Têurfiirt  que  les  petite  enfans  nayet  point  de 
ff»uuur  aux  uems, 

iluile  dypericon  pour  fermer  playesmuucïhs.û' 
d^tc^llet  cfltrUs  os  curropu» ^épines  ouautvecho^ 
p  par  dehort^&  qu.^d  il  ejt  enmeiili  il  vaut  p  ,ur 
doirleurdegou'fs  &  de  U  vero.e^Û  y  adiuufiàt 
^^edirftni  ty  après, 

Otgnemet  pour  ftin  venir  U  chair  és  '"Ueranit 
tmofiues  ,  ipmmtnt  Us  tcleriquos  &  ceux  qui 

JNiia  iiij 
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T  A  B  L  n. 


font  mal com^Uxionne\. 


/^nguent  fotirtnc^rt 
s^appelle  oig^ntment  iauue 


374 

&  modifie^^  les  ^layes^^ 


372- 


Totêdfe  pour  faire  croifre  la  feau  fis  les  flujyesi 


\7t 


Eau  d'alun  four  defeicher  ^lauer  &  mondifier 
toutes  places  ^  &  frrncipaUment  de  la  verge. 
37$ 

f<Hgucnt  ronge  qui  vaut  four  dejfeicher  les 
fUyei  &  les  mandijier  auec  fUlieurs  autres  ver^ 
tufyprincipalement  four  la  vérole.  J7jv 
F  nguent  four  ench  amer  &  faire  venir  la  featé, 
far  dejjiis.'ce  vauc  a  flayes  de  la  veroile^  &  à!au^: 
ire  mal.  S7h 
Eniflafire  four  toute  flaye  caufee  far  flegme 
crifflfatie^  ou  de  corrojion  auec  difirajîe  çhaude. 

374 

Fnguent  eforouuc  à  flayes  dtmaunaife  confie-- 
xion  chaude.  .  374 

Collire  amondlfier  les  fUyes  de  U^.erge.  ,  374 
Vnguent  fnguLier  four  fUyyes  dins  la  gorge  on 
dans  la  verge.  .  37?^ 

EntfUjlrexékuin  effrouné  far  toutes  fortes  et'v/n 

ceres.  37^' 
Toudre  four,  les  flayes  de  U  verge  .  1  37^ 

Votér  nurfs  cQUfe\  9HreUv^'K^de^uouueAH   .  57é? 
Tour  gii  iri^'  le  chancre. 
jiuiY^e  i;nguent. 
Têudrefijur  les  efcrouHliest 
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TouY  hleffures^fl 


T  A  B  L  E 


yngu,n,  rouge  A  mond,p,r  pU,,, 

conque  tjH^lité,  "  ' 

■Pour  fUye,  de  U  bouche.  ,c,* 

r^,,  lien  ,r,r.u.i  f,r  U^e,  for.es  £ 
f^r'Ruent  p,ur  phyet  c^rro/fues. 

Jour^ui  auroit  c^ud^^ue  vaine  coufee  .  ,„  J]i 
■Pourguur.r  b,e.  ,o/i  v„e  couvre  d'vn  c^m/cJ. 
I  ^"l'r  blefure  enuenimee. 

^ou;  Marner  &  adonàr  U,  pUye,  di  iJv! 
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Voudre  pour  reclorr*  Us  cicatrices,  ^ 
Toudre  incamatiue. 

Contre  e4^HYe  de,  fieâs  C4»fee  far  chemmer, 
defluSflon  d'humt»ri^oH  autrement, 
Conttemaldeiamhes,  3  9 

Cir9t  royal  &  precnux  pour  àmers  maux,  Cf>m- 
•me  ap^^Jïumes.dout  ,  mal  qui  vient  anx  tamkes, 
aux  tetim  &  autres  farties  du  corps  ,CÎ^  four 

toutes  fortes  défîmes.  .  ! 

Tour  ne  fe  point  e.yurerquandb.en  on  bonott 

SoutU  tour  pur  &  beaucoup  :  chofo  très, 
bonne  pot^neux  qui  ont  le  cerceau  dcbUe ,  d 
cenx  qui  ont  à  fe  trouuer  tn  fefitns  &b.:}uets  U 
oàilleu^hMeboiredediuerfesfortesiievfn.^9t 

^  Ure  que  le  vin  deuienne  en  degouft  a  quelque 

ié  cu  ffe  feroit  heurté  ou  meunry  U  rnatnou  a,^ 
tre  membre  fms  i'uuoir  r^mpu  :  remUe  jort  &- 

Con-  re  ef  onlement  de  U  femence  gemtalc  tant 
aux  homes  qu'aux  femmet,  qm  rfi  quand  on  perA 
femen^e  m  iusrèf>^y,remedrf.rt  excellent.  }9t 
R^medipour.e^MqHtontflnxd'vrtne,  5^ 
ya^^eat  ^mt  enjlcure  di  ioMons  en  hydrop^jt^ 

-Piiàr  leftre'nire les  reins. 
Recepte  merueiUeufe  à  pr^uoquer  tes  fleurt ,  .r 
hre  ^ueU  femme  fe  a^fpoÇe  i  engendrer. 
inot  \  «Mr  retenir  l*ifantemit,&h  remU*  f  <»«r 
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Us  fleur j  de,  ii^„^^  ^ 

^o>,r  réunir  lU,.fuut  „)„,a, 

•"iiement  acctu  hte 
P'ur  le  mtfme.       '  " 

ilT 

"Pour  le  mcfme, 

Z.n  'V'»"<1  5«W,»  v„  „mk,  .„ 

.r,.li^,.IUr  fo„r.Sf„r.er  frfi.,,,c\t 
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Centre  les  doigts,  4ox 
Secret  fort  rare  four  emporter  les^(^reau.\  «t* 
verrues, 

Tour  faire  partir  Les  for  eaux  des  mains,  4^3 
Auirentent.  4^3 
Tonr  vne  bruflettre  far  eau  ou  feu  ^  afin  (^u  elle 
ny  demeure,  4^3 
T?our  o[lev  les  marques  de  la  fetite  vérole,  404 
Tour  guarir  la  ligne.  4©? 
Autrement,  ^  4°^ 

Autre  fecret  encor  pour  la  tigne  y  lequel  n'eji  de 
nulle  e/lime  toutes  fois  effrohuê  ,  ^  treuué  de 
meruedleux  fjfcB.  4<^> 
^uire  m  iniere  pourguarir  la  tignefimfle.  408 
ynguent  four  g»-irn  la  tigne.  40P 
^j.mede  four  guirir  lattgne.  4©^ 
Contre  efcbauuures  faites  far  feu  eaï*,  ou  autre- 
ment, 

Autrement, 

^^utrevient,  41' 

Autre  rèmede  centre  quelque  cf  latidure  que  ce 
foit,  411 
J^emedefourbrHjîuredcfer  ^  4^3 

Tour  toutes  «fçhuudures  du  fet*  ou  a  huile ,  afin 
quinefe  leue  au.uneveffie^&  qté'tUc  feguartffe, 

S^^rçt  fort  rare  à  faire  filules  de  ta  eottme, 
J^Uffutirede  nerf  un  ,  ou  iulef  folutif  ,  dt  mer 
Mfi      t>J'<^  EOHt  lu  ^omes.  4^4- 
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1.  ^1 

mi 
'Ml 


^       ^  ^  ^  B  l  F 

^^'"^^'^J^fodug.ech,,,,!,^  4i5 

J--i....,..^/^„,,,^/^^^^^^  4.7 

'^^^^^ie  contre  morruY^  ^    L  -  . 
'iS»"'U  renne  ZfZ^' 417 

î^'-r  .v,,  „„;  ,  ^   """^  •V""".  4 18 
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417 
4*7 
418 


r  A  t  L  î.. 

1      N      •    <  4*ï 

Oj^ud  eft  blcmh  de  L'aratgn*.  W 
ToHT  vn  qui  auroit  mangé  Us  crafaux,  ou  de  la 
fdiue  ieitU.cim  efi  vn,  chofc  mortclle.^i6 
V'ii*r  mêrfure  de  chien  enragi,  42» 
j^^.cepteftHueratnfoHY  ardeur  £vrin€,  4^6 
J^c»«e<f*ff«rceMX  mi^ement  vnner, 
-PuurlemaldeiolféoucuUcjtse. 

V^mide  trejf^tfjit  four  mJ  des  fleurs. 
Tour  celuy  qui  nef  9urroitvùner. 
ynguem  fonr  /o  re\ns  <iuand  ^«W- 

qu'vnpfeàmaUift. 

-Pour  ceux  qui  vrtnent  beaucoup.  4^?^ 
rnztitnfp'jHrehaUHrderems.  43^ 
Expérience  pour  le  muldesfiuncs&oflc  ladou^ 

leur  &  pttrgf  resns, 

Tour  le  mal  des  y  eux.  (43» 

Vour  f^^ire  cepcr  Us  Urmes  qut  vicnent  esycux,^ 

Vur  lemefme, 

Tour  faire  tretbonne  veu'é^ 

Tour  vn  qui  am  oit  U  veué  trouble,  4  3^ 

Tour  ofier  U  douleur  de, y  eux,  4  3  ^ 

E.udemerueUieufe  ^  excellente  vertu  four 
r, tourner  U  lumière  des  y  eux,  <s  celuy  qmlau^ 
ronaffMieonefgMt,,  far  mM^€. 

%lurlL  le  sl^  efpadu  par  tesyeu^  par  quelque 
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T  ^  E  l  E. 
nulle  d*  œufs  qui  fait  mtrueUleufe  opération  4M 
Mxperume  pour  vn      Vénhten  de  Utn,&mul 
de  près,  ' 

Tour  les  heotorrhoidei^  ^\ 
tiemede  pour  Ls  hcttfrrhoidef,  Jl 
Tour  vn  quiferoit  otutert  &  greué. 
œour  vn  qui  au^  oit  les  teflicuUs  enflexj.  Ail 
Vlour  vn  qui  fer  oit  rompu  ouuett  pur  cueUue 
\ grand  trauaU  Joit  pour  cbeuau.her  en  çoH.  au 
autre  acitdf  nr. 

Contre  U  demangeurei de\eoUi!UHi  &  entrVu 
rongne  d'neux. 

Tour  vne  pcr/onm  qui  u  les  oreilles  ferrées 
qui  ri*0(t  foé,  , 

Si  quelqu'vn  deuient  four d  par  accident  ù  Vort 
parnature, 

Vour  faire  fortir  <juelque  chefefacilemh  qmVel 
roH  entrée  en  towùccdans  Us  oreilles.  iz^ 
lifmede  pour  le  bruit  des  oreiUet. 
Tour  douleur  de  tefle,  \ 
Tour  garder  que  le  Soleil  ne  te  face  mal  en  laL 
Jte  en  cheminant,  ,^ 
Pour  vnq,,iaur oit  perdu  le  repos  Toit  fardoL 
^^^rdetejieouautrechofesfmbluble.  4,7 
2  our fuite  mourir  Us  poux  &  Us  Untef  quiv  l 
nent  jur  la  tefle  ** 

Pourconfnerlatepe. 

Pour  guan  r  ceux  qus  ont  mal  d,  rate.       4  II 
OHT  ojiif  vne  dtmfans  fer. 
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.  .4  B  l  E, 
Vour  faire  que  les  dents  nefacent  mal  aux  petits 
enfans  qimnéHi  leur  tiennent,  4^5 
Vour  auoir  la  voix  claire.  4.'  S 

Vour  les  dents  qui  tremblent  A 
V  surfaire  tomber  les  deSiis  qui  fr^  43^ 
Vour  U  fHtrefaBi«n  des  dfhts  .  4  ji? 

Vour  la  ^fimte^r  de  l'haleine.&four  hLimhir 
les  dents. 

Eau  four  nettoyer  les  dents. 
iAuire  eau  four  blanchir  les  dents, 
Zatiement  faUY  les  dent t, 
"Pour  e^raindre  les  genciues. 
Tour  éjier  la  douleur  des  dents. 
Tour  le  mefme. 
Vour  la  douleur  des.détits. 
Vour  faire  tomber^  de  foy  mefme  vne  dent  qui 
faitfHalfansatHUnsferremens.  44^ 
Vour  çuarrr  la  fleure  quarte.  ^ 
.  Vreftruatiffowrtemfs  de  fefle  ,^  &  contre  tout 
vcmn  &  morfure  dethien  enr^gér.  445 
J^ewcdefour  la  diffenterte  defir^x  d'efiomach.^^^ 
VoMr  le  degopfl  de  ceux  qui  vont  far  mtr»  4^} 
Vour  ceiKx^qui  crachent  du  fang.  4  43 

J{emede  à  la'raucéie  de  la^oiX,  444 
VomguMVf^ainlèmaldeteJie.  44  4 

Vpurguanr  les  leure  s  fendues.  444 
Tourolierlaiuuntff^  duvifage  a 'toute  ferfon^ 
fteyquanduUferoji  verru  farl^  fif^  qmfe  jero.i 


446  i 

4  -;  ' 
A  10 
440 

4  • 


1 

"A 
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11 


j  /- /.:         "  ? 

1^-/3/  ^^^f*  f''»on  commun  Jf,^ 

\fnan/ere  dent  ils  vCent     c,   •  !/  '  '-/^ 

»»ï  toute  rorte     tLl   r         ,  "-''^ J">Baine~ 
'fiel /Zt  jTlf';  '"/'"f^"  "'•45- 

<fHe  ch.fe.  '      ^'  "«'^ 

4H 

Ooo 
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7  J  V  L  E. 


•parfit s  taches  greffenf! s 


4^4 


,J}er  uches  d'efc^rUtts  ou  dt  vehHX,fans 


la  couleur  f<  ftràe 


4^^ 


Vlur  ojîer  Us  taches  d'vn  draf  de  f  oyehlanch 
«Mie  vtl0t*x  teint  en  graine  oh  crawotf.      4j  î 
Tour  oP^r  taches  d'encre  ,  ou  ' 

drafde  leine  ou 


dtli 


de  •vin  hors  d'vn 
5<« 


Tour  rendre  la  couUur  k  -vn  draf  e^m  laurott 

ferdueenoPantwte  tache.  4^7 

Tour  faire  vve  eau  à  ofier  tout,  forte  de  taches 

bon  d'vn  draf  de  cculeur,  457 
^^urofttrhmUou^rejfe.sasmomerledraj^.^S^ 

Tour  ojler  toutes  fortes  de  taches.  45 
Tour  o^ervnetKihed'-vn  drap.  45o 
Tour  faire  fafie  d'ambre  noire  ,  i  faire  f  4te«o- 
ûresdefenteur.  4  59 

^  faire  bonne  huile  de  noix  mufcate,  45^ 
Tourf^re  htûle  d'affic  parfait, 
Tour  faire  huile  de  fiorax  odoriférant.      ■  46I 
Vour  faire  huile  de  iSioin  de  bonne  fenttuY,  46I 
VourfairehHiledeladanumtreikon.  4©^ 
Vour  faire  hmle  de  fleurs  d'orengts,  &  d  /.«tm^ 
Geurs  de  fenteur.  4  * 

Tourfatrt  vn  parfum  foudaimn  la  eha  breiv.  • 

ne  malade*  ^ 
Tour  fuirehon  parfum.  4M 
^  faire  parfums  longs  &  r^nds.pour  hrujler 

U  chambre»  ,    -r  -    ^ An 

^  ^  faire  foudrt  de cyprefne  &  ^dwsfertiit.  4^t 
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,  ^«^«.fi?  -v/î^/^f;,,  meillettr,  "^^^ 
^  ,iî  *^utrcment.  ^  ^ 

*  ,1  Tour  fjire  U  fomade. 
'  '^o'*'rf*irc  huit,  ïoja,  nu  AWr,.  ^  ^ 

P'  Dutroificfiiic  Liiire, 

r  ^•'"■/-r.  confitures  d.^hair  d.  coin. 

Pfr  f^irt  tonnn  c,»fi,Mrej. 
P'^r  faire  f^Jte  de  frune,. 
\  ?»»r  tonjir,  fefihti  entUrif.  ^11 

OOO   y     *  * 
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^^6 

4«7 
487 
487 
488 
4S8 

489 

4^0 

490 
490 


r  ^  B  L  £. 
jy^ttr  onfire  dis  j^Yunes, 
2>e»»r  le  niep»c. 

Tour  confire  frunes  de  damus» 
Tour  faire  f^.fic  de  cerifes. 
Tour  garder  les  feches&  autres  fruits. 

Tour  covfii  e  des  cet  ifes. 
Tour  faire  raifms  de  diuerfes  couleurs. 
T^urfeparer  l'eau  fouHatnement, 
Tour  f^AUoir  fivne  Dame  ef  fucelle, 
^utre  façon  four  le  mcfme. 
Tour  garder  le  vin  doux  toute  l  année. 
TourvnvineiHifei-eutgafler. 
•iZrfane  que  le  vin  ne  deuicnnet  f  lus  fart. ^91^ 
Tour  faire  du  vinaigie.  ^ 
Tourfaire  du  vinaigre  auec  du  vmgafle . 
Tourner  :  odeur  de  moifi^iuvin.  49^ 
Tourfaire  que  le  vinuye  bonne  odeur.  A-A 
Teur  faire  du  vinaigre,  45'3 
IZrfaire  du  vinaigre ,fecM^^^ f^«^  t^^'^ 

ter  en  "^'^f'  ,       r  ^oZ 

^t4(recon:poftnonfour  letnejme. 

Tour  faire  vinaigre  rofat.  ^'^^ 
Tou?  faire  du  vinaigre  de  grene.  494 
Tour  faire  que  le  moufl  ne  forte  hors  du  tmne.t, 

en  bouillant.  . 
Tour  cognoifirt  s'ily  4  de  l'eau  au  t;;«.494(4?? 
T.ur  faire  que  les  gelines  fachle.  ^ujs  enyuer 
Tour  garder  des  rofe,  fraifches  toutes  L  an.  4^^ 
Tour  lefnefme. 
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"Pour  acceuflrer  lu  chih  VtRé 

^.Tf  Z^^""  ^''-xeelll 

■Pour  fa,r^  .yoiflr,  de,  fondes.  ^""''f^ 

f'"' ''*•'"]»' de  cu/fume  '"'"Jj^nt 

Ooo  iij 


r  -4  B  L  R. 
Vourfùre  ^ue  Us  b^^esf^t*i*ages  ne  te  ci»nnm 

v"ur f.irevenir  les  bejîe.  cruelles  cnfonges:,ot 
Tour  faire  lefoye  hUnche.  5  5 

V^uT  élire  fenr  contre  les  Mtns,  5oj 

Vouriihrl.Pulnuurdes..lx  fore^uM  & 
gnons. 

Remède  contre  les  j)Hnaifes.  >  J 

Vour garder  Usmoiches  ^^f^rocherde U  chan. 

vLg.rdcr  U  cUir  t.ntVEfié  quelle  nefega^^ 

iZ^clgnoifiref.  vn  melon  ejî  bon.  S  «4 

Tour  fairemourir  tomes  les  fulces. 
amorce  fr^rfoiffons  de  r^utere  5  4 

Hcmede  pourg.rder  c^ue  to.tes  herbes  nefoyen. 
endommages  defottx  oit  fi*lces,  > 
Vonr  faire  monrir  les  f^natfcs.  )  > 

Vourf^iremotétirU*  moti^hes^  ^ 
Vom  faire  ni<,t*rirles  fnhes,  > 
Tour  (Fuarir  les  chenaux  foHjtfs.  ■)  i 
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jy  Table 

&  inJnJ,  W"^'  , 

P Du  quatricfme  liure. 
0«,/:«re  -t.»»  tiquer  f:.uU«.,m&ip,^J, 

î'»»»'  ofler  uun,  uche,  ue  U  face  rJkTw'  ^  } 

^»  v,fas,  ,„i  dûment  le  pr  L  ^'t 
MuH  rare  i  f^ir,  /„  m.uns.rM.ér-U  fJ.^ 


r  A  B  L  ïï, 

t9>nheront^as. 

-poHT  ofier  le  poil  oucheueux  â^oti  tuvoudras,^  i8 
To:ir  faite  noirs  /ei  cheit9UX,ou  poil  gris,    3 1 9 
Tourf-iite  m-oifire  intontinent  les  cheueux,  Sit 
Tant  blachir  les  cheueux  a  l*ebre  sâfSoletl  qu'il 
dtuiendront  luyfuns  &  blacs,comme  argem^^iy 
Tajîe  molle  comme  fommate  â  fe  Uuer  Us  mains 
&  eft  bonne  pour  criueurts  des  m-tins^de  U  bou- 
çhe^&du  nei^  maintenant  la  thair  delicPtf}  &  de 
b$nne  fenteur.  f^*^ 
Tour  faire  iharnure  treiUanche, 
î>o«»  faire  ch^rnettre  tresbelle  &  luyf^ntt,  5 17 
VoMr  efclarcir  &  nettoyer  la  face  de  tome  ma- 

Tourchjjfer  U  feu  volage  ^bout^ns  Umilles^ZT 

autres  t^r.hes ,  5Î<^ 
^utrefecret  four  femhlubles  taches. 

Tour  effacer  les  rubts&rougeun  qui  naiffent  en 
la  f^ce  par  efchaffement  de  ff»ye.  Jj! 
Tour  nettoyer  U  poil,&  s'e  ejjuyer  la  fueur foHs 
lesaijfclles. 

Eau  pour  blanchir  let  dents*  53* 
Tour  faire  les  dents  bUnchts»  53* 
Tourlemefme.  534 
Tour  ojler  Ut  taches  di*  vifage,  535 
Trais  autres. 

Vour  olier  les  lentilles  dttvifage.  536 
Vour  faire  vn*  eau  quiojie  les  taches  du  vtfage, 
&  UfmtU<tu&  ii*H'^nt&ne  Utj}e  parjedrs  les 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


\        .  TABLE, 
ntatm  ny  U  bouche, 

Vourf^,re  vnt  ^utre  eau  nui  tmbelih  U  vif.g,] 

^a'Z!""'  î"'-^-"  ^^"^'^'^ 

p^urfain  U  face  verm»lU.  1^1 

^•«r  o/)er  U,  rides  du  vif,^t.  ^ 
^°"\t'"3'^     fil' l'i'^nt  tardif,  volir 

l'r^'""''^'""'^'''  ^'/''^'"''i'»^ 

"indre  lei  cheueux. 

P»».-  f.r    ^au».ife  od.ur  de  rhalainr  Al 
^'""^•"ndreUscheueu^enverd. 

^^r  teindre  la  m^n,  iUnthet.  J^j 
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r  À  B 


,&  les 


54? 
54^ 
546 

54^ 
54^ 


  _  m4m/ 

tient  pufletéfe.  ^ 
V9ur  faire  naijire  lu  cheueux  s  vn 

chaMue, 

Vqut  faire  efue  les  mains  ne  fe  creuenU 

Vour  faire  la  barhe  noire. 

Tour  faire  les  cheueux  noirs, 

^  faire  que  Le  pil  ne  cnige, 

"Paur  faire  venir  du  foil, 
Tot*r  ctnfMer  les  fentes  de  lahouche. 

Eau  pur  maintenir  Us  mains  moHes^^  de/»c4- 

^Eau  excellente  &  de  f  eu  de  frais  pur  fe  Uuer  It 
tjifige^&  le  maintenir  en  vn  efiat.  547 
Tour  ojîer  les  rides  du  vifage.  547 
Tour  maintenir  le  vijagefans  rides,  5  47 

Tourguartr  levifag.  enflé, &gapè  four  quelque 
efirange  efcorchement ,  ce  qui  aduient  feulement 
qT*.tn<ilefUbiimén'eJÎ  fasbon.  ^  54 

Tour  co^noiftre  fi  le  fubUmé  eftban,&  sslaepc  ^ 

faitauec  l'arftnic.  " 
Tour  ofler  les  marques  qu'o  fait  aux  efclaues  jf.: 
le  vtfige  four  les  cogneiftre  ,&que  flufieurs  for^  ' 
ten*  fus  leurs  corf s  four  diuerfescaufes.  W 
Tour  conforter  le,  cheueux  ,  &  U  barbe  ap>*  , 
qtitls  netembenf,  ■ 
Tour  fatre  les  cheueux  bltndsi  ' 
f9fér  r  suceur  ift  yifage,  ^ 
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TABLE. 
Ducinquiefnic  Liure, 

APdîre  s'^T  $resheaiê  fans  U  ^Um  de  i*4^ 

A  faire  vn  verd  C9mme  vne  efmeraude  qui  fera 
trejhe4ié, 

^  teindre  !e  marbre  &  alLifire  en  couleur  d'à- 
V^r  ou  violée. 

^fane  eauverde  four  en  teindre  drap  pcaîéx  qni 
regardent  pour  faire  des  couleurs  qnand  on  en  4, 
^^foi» ^mettant  Ufdits  drapeaux  tremper  en  eau 
eji  b  on  aMjJiâ  teindre  cartons  de  iiures  ,peur 
enluminer  &  p^ur  peindre  entantes  (hofes^&efl 
chife  forte  belle  &  ftnguliere, 
Vour  fane  drapeaux  de  couleur  violette  ci  fetn" 
dreouefcrire,  jjj- 
^our  fairevne  autre  couîeurviolet^pr^s  du  fruit 
de  myrte  bien  meur  pile  le^&en  tire  le  ius  par  U 
f^^/Joir  duquel  ewbruues  Ufdits  drapeaux  ,  ies 
J'^ifant  feicher  â  l'ombre  y&  fer  ont  faites. 
f     f orifel,  qui  tfî  vne  couleur  dont  on  tesnt 
les  draps  fini  en  vtolet.Û-fe  fait  ei^peu  d*edroitf 
,dltal:e. 

.  -^f<tre  manière  de  faire  l'orifel/ans  l'herbe  ,  &> 
cefît^y  cy  ft  ptHi  ftire  en  tout  Hem  ^  <Ct  en  tout 
J^wipijCi^  eft  de  grande  importance,  yé^o 

\'»^  broyer  l'or  &  l*argcnt.  j^r 
^ faire  Lettres  ne  >  el^ef  d'argent.  hâ^. 
^  faire  quelqnt gentilUjfe  ou  armêifies^  •u  4M- 
tft  chofefur  vnt  gnoflct,ou  rofe.  5  ^4 

^^f^t  a0nn$r  btiaiêlhftf  éhH  f  etnitores,  664, 


w 

fi 
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r  A  h  L  L. 
\A  fahevna  f^Ytt  d^euHVtrdt  cLtlre.  *)é6 
^  fjtire  vn$  eatsi^ui  teint  t sûtes  chofe  y  os  ^ 

bois.  ^^7 
A  faire  vernis  de  md^it  fonr  induire  furies  . 
f  îintîir  es  fane  d^  huile.  567 
Afairevne  feau  blanche  à  taches  noires  decou^ 
leur  ds  Léopard  ou  Panthère  y  &  les  chcnen^ù 
hiincs  noirs.  5^7 
A  fairevne  pierre  de  mixtions  compofce  ^  qtien 
Il  baignans  auec  Li  faliue  fait  feu. 
Vourf  iife  le  verdet  bien  beau  à  la  nitderne,^6^ 
Antre  verdet  plus  brief.  5  70 

Vour  faire  Inde  bon  &  bleu.  671 
A  fane  couleur  verde^ro:4geyîauney&  tur quint 
fans  corps  pour  efcrirefur  le  papier.  éyi 
A  faire  le  iaune.  57^ 
A  fane  de  Tourquin.  ^  573 

Vray  fecret  ^  &  l'ordre  qu'il  faut  tenir  pour 
faire  Tazur  d*outremer  en  tout  parâgon.  575 
A  faire  le  ciment  fert  pour  incorporer  dedans  lê 
lapis  la':^li^fuis  le  retirer  en^on  temps  ^^u  quad 
on  veut.  573 
A  faire  le  fecend  ciment  plus  doux  ^  pour  faire 
ta^ur  d^ outremer.  5 76 

Vour  purifier  l'hnife  de  femence  de  Un  potêt  l^a^ 
i^r  d'outremer.  if^ 
A  faire  la  leffîue  four  lauer  l'aysr  d'outre  mer. 

Î77 

Slud  doit  efire  le  vaijjeau ^auquel  fe  maintienet 
toutes  Us  tanx ^atttc  l^fqtHilij  onlam  iof^r  d'^n 
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fremjre  f.r.U  decognolflrc  Usv,uuJbl 
l  ^\ur  a'outnmer  ^    ^     ^  * 

C''»»"'», ire  e,^ur  déciment.  \\l 
î«f     couleur  font  U,        -„  .„  . ... 


ï 


H' 

I 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


T  A  ^     '-  ' 

/e.  Hinesqn,  fatt  le  \auonau  cmurt.s  ilef  trop 
fort  OH  d.u^, ou  liquide. ubUnc.  ^04 
ii  faire  que  les  armures  foicnt  toi*fours  Imfan-^ 

7>our  faire  encre  nnrfort  hon.  ^  » 

Tonr  faire  l'encre  verd.  ,  ^ 

Tour  ifitr  le  vernis  dnfafier,a^res  qu  »n  a  ej-^ 

crit.  ^  - 

T^ur  faire  de  P encre  raw^e.  » 
Vourlemefwe&fhsfaciUment.  tlj 

T.ur  faire  lettres  qui  ne  fc  f  uijfTent  hre.Jîonne 
me$lepatiereni:eau.  r  r 

V.urfJre  lettres  qui  ne  Je  futffcnt  Uref^nonau 

r  tIht  faire  vne  eau  qui  teint  le  cuinre  en  culeur 

Tour  teindre  le  fer  en  couleur  d*or,  6^  A 

T^ur  faire  vne  tau  qutofie  incontinent  les  /e  - 

très  dHvaf  ter,  .  ^    ,  i., . 

Teur  Jfter  Its  lettres  de  dejfus  le  pafter.  6  4 
Tour  ren^uuelUr  les  lettres  caduques  &  vieilles 

DuSixiefmeLiurc. 

ATairepafiede  Catnaieux  f*ur  imprimer  ou 
former  Us  petites  figures  &  images  qui 
font  és  pierres  det  anneaux. 

contrefais  lis  ^erUs  qi^  el[o  fmbUtm 

imelles» 
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a; 
îf. 

M! 


r... 

.vi.if! 


.,■1 


^/^.«p-yî^f  o«r  Utter  um„  mtdMe,.  tf:, 

^/«r*^«,  »,„t  métal rejfe,r.hU  ^,e»t.  6ii 
^c,mrcfa,re  tomes  f,r»,  d,  f„e,ll„^eràet 
^"'ffnblerontnaturelln. 

^  fermes  a  fond.  ^  ^ 

Vourfuire-one  bonne  eau  de  vie,  fil 
"Pouv  (Mre  huile  de  vitriol.  ^  J 

Potn  teindre  tom  métal  et,  fi,ru  en  conlem  d'or 
y  J  ns  or, 

P»»r  deuenir  le  fer  n,ol,&  l'aàer.  t\l 

l'acier  trenthe  le  fer  eom  floml 
^our  faire  amollir  les  os.  o 

T^>>*rfu,relefeUrmon,ae. 
•^t^trelehorux. 

P<>»r/«,V,  leferfm&b,M  eemmt  argent. 
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r  A  i  ^  . . 

Des  Receptes  de  diucrs 
Autheurs. 

COnm  la  dmleur  de  tefle,  excepté  de  U  vt-* 
rôle. 

Vf  eferuatif  contre  e^itej^fe»  ^3^ 
Contre  mal  caduc, 

jimre  remède  foitueraln»  ^32- 
Contre  fArJyjte, 
'Autrement. 
Contre  frenefe^ 

t^emede  exferitnenté  contre  U  ^ande  douleur, 
ùntement^&fottrdejfedesuureMes,  ^  6^4. 
^Htre  remède  Liencogm»  Ù-  ex  ferment  i,  654 
Bjmede  four  épancher  Itfang  coulant  des  nar$~ 
nés, 

,^Htre,bienex^erim((itl',&  demerueilltu/e  r/-. 
ffcaceacecy, 

Diux  autres  remèdes  pur  le  mefme.  6  5? 

Vour  U  douleur  des  dents .K^mede  effrouué.  6^^ 
jlutre  Remède  fut  que  le  mal  foit  engendré  dt 
froid  ou  chaud, 

Dettn  autre  s  remède  s  pur  le  mefme.  f^ô 
T^mede  four  U  puanteur  de  la  bombe  &  dn  ne-^, 

Uutre  pur  le  mefme,  «j? 
Contre  U  S^timatiihg*rgt*<iriefme  bitn  hon. 

^^7  VoHf 
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TA  B  L  E, 

Tour  le  mefKie  mai 

Itfm  pour  Umefme,  5^8 
Tour  /tmdlir  &  meurir  apofume  en  lagorgtEm-- 
fl<ifiref9rt  fouîterain,  6:8 
Contre  srachut  de  fang  proucnant  des  fonlmens» 

Tour  le  tntfme  autre  remède  efprctmé,  8 
^'între.rerpede^trouué  foft  fngulier,  6^9 
/imre  remède  de  inertteilleufe  &  grande  vertu* 

^Htrefecret  pour  le  mepne^txpcr}wen:.é  ecrtain 

&  bon  à  toute  heure, 

Tourlemefme, 

/  îem  four  le  mefme^  c^o 

Contre  vlccration  des  Voulmons^  &  crachat  de 

niatiere  puUilente,  -  ^^ç^ 

Tour  le  mefme. 

^utre  encor  peur  le  mefme, 

J{emede  contre  la  courte  haleine,  ^^4^ 

7^our  le  mefme  mal^potion  a  prendre  trois  fois  le 

^utrefecrct  experimenté,&  bon  four  les  paw 
Tour  le  mefme  bon  em  ores  pour  les  panuref, 

J{emede  contre  pleur epe,  ^. . 

VecoSiton  pcBorale  tresbonne  contre  la pleureftc 
^44. 

*^Hfrc  rmede  trefcertain  contre  la  pleurejîe  & 
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expermettté  cemmt  ditéin^fsur  engardef  l'home 
tne  qu'il  ne»  meure,  ^44 
O'tgnernent  four  faire  abejiumer  &  meurir  U 
fleurefe.  ^ 
Eniflajire  fottr  le  mtfme  mal, 
Encore  fottr  Urne  [me,  ^  ^4^ 

Contrt  la  toux  chaude ^fcauoir  efl  quad  efl  le  ma- 
lade en  eji  tellement  moltjié.qu'U  ne  fét*Ji  bonne- 

vient  dormir.  ^ 
Contre  la  mefme^ft  lavoix  »n  tjioit  enroUee,6^6 

Tour  le  mefme,  ^4^ 
ElcBitaire  expérimenté  four  le  wefme,  ^47 
7'ilnlcs  four  latottx  frfide,  ^47 
Encore  four  la  toux,  <^47 
Oignement  pour  le  mef  mt,  é 
Contre  tremblement  &  battement  derceur. 
Cefiuy  ty  efl  fort  bon,  muis  frincifulemtnt  aux 
femmes  qm  font  fubiettes  à  ceU.  648 
I{fmede  contre  le  mcfmc,&  tresbon  four  rfflau- 
rer  les  fortes  débilitées  far  trof^randeardeur 
des  fleures.  ^4^ 
^ittre  remède  ,  nueclequtlie  me  fuis  toujtours 

bientrouué,  ^^9 
J^fUhcme  contre  te  mefme  mal.  ^  6/{9 

Oignement  fort  bon  feur  les  fauures,  qui  n*tnt 
foint  Ufuijfanc.e  d'acheter  la  fufdite  fomenta- 
tion. 

^utrecompofitionfort  bonne  en  temps  de  fcfie, 
tant  pour  e^re  preferm  que'^uaray,  65 1 
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'^nj^ns  r.uifont  tourn  ente'^ttei  verj,  651 

K^^nitde  iSHtre  Ut  vers  des  fetits  trifans.  6u 

J{i>hede  contre  douleur  a\fonia<  h,  éjr 
^utre  pour  lewefme , quand  tous  autres  remèdes 
ne  profiteront, 

Fom  mationfort  bênrte  four  le  nnfme,  {^z 

Encore  cinq  remèdes  four  le  mefme,  f 
Tomentationpnghlnre  four  U  mefme  tual. 

Sachet  à  porter  contre  le  mefmt 
Mrtmige  four  le  mefme  mal.  f 
^Mtre  remède  four  appliquer  à  reftomath  6^^ 
^tttre  remtde  bien  expérimenté^  bon  fripci» 
falcment  fùur  les  enfans  trauatUe^de  douleur 
?  d'epomach.'ce  ejuon  cognoit  s'ils  rêutent  &  vo^ 
n^rfent. 

.  t,    Deux  remèdes  c$ntre  apojîttmes  en  l'eûomach, 

ffu  EmpUfîre, 

r.fluuement.  65  <î 

Hfi    K^ffedes  contre  vomi ffement,  e^-j 
Ofgnement  joft  bon  contre  vom'Jfement  coleri^ 

^mre  remède  contre  vomijfement  flegmatique, 
9^7 

Veux  remèdes  contre  le  hoquet  &  fanglot,  é  7 
J{emedes  ^9nttt  U  douleur  up  foye  ^  caujee  par 
i^em.jtie^,  6)8 

Ppp  ij 


TABLE 
jintre  de  monlt  grande  ejjlcace.  ^ j8 

Deux  remèdes  troMHcr^^fort  bons  contre  lefoyea^  s 
fofiu'fnc.  ^^81 
Veux  remèdes  centre  hydrofype.  6<j 
BruH^ge  de  grande  ejficace  contre  L^hydropifieve^ 
teufe.  66o.\ 
Autre  remède  fort  loa  pr^dre  a^res  que  le  corps 
eft  purgé.  6^o  l 

Remède  contre  lydrofife  nommée  afcites. 
66i 

Brféuage  fort  bon^à^rendre  vne  fois  lafefmai^ 
ne.  é6i 
Contre  la  mefme  ,  eliBuairc  fngulierement  h^n^ 
lequel  ne  fe  deuroit  r^ueler  qu'à  bons  amis.   66  l. 
Otgncment  centre  la  me  [me. 
jiutre  oîgmment  fort  bon.  éé'LÀ 
Jsjmede  contre  la  iHuniff^.  4i6%A 
J{cmede  contre  la  colique.  -  ^^3^ 

/{emede  pour  Jamais  plus  n^auoir  U  colique^  66p\ 
Autre  remède  à  prendre  pendant  le  tourment  dt 
lacoli(^ue. 

Tondre  fort  bonne  peur  tjire  incontinent  gtMry 
dudit  mal.  ^^'^| 
J{cmede  que  ?ay  trouuk  fort  bon  contre  toute 
doulctsr  d'entrailles.  6^4*1 
Aiétre  fert  b\on^tant  pour  fe  prefemer  dtêditmal^A 
tjue  s'enguarir.  664^1 
Clyftere  auec  lequel  ?en  ^y  ^Mar^  plufieurs^ 
66s 


w 
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De  ux  aHtns  centre  le  mefme  maU 

Dignement  contre  le  mefme, 

Jieceptt  tresbonne  laquelle  prlnt  le  p^peCUmenf 

fepaefme  en  fa  dernière  imtUdie,  é66 

B^mede  contre  flux  de  ventr,e  colerique^Syrof, 

669 

Çignement  fort  i>»n  contre  le  mefme.  669 
i{emedes  contre  le JÎhx  de  vemre  dvfenteriqHef. 

^titre  hfiuagefort  bon,  ^70 
•Autre  remède, 

Autre  bruuage  fort  b»n  en  C4s  que  U  malade  eufi 
aujji grand  douleur  de  ventre  Çiomme  fouuent  i{ 
admçnt)kcaufe  de  LUxuUeration  &  corrufth  des 
intejîins, 

>Autre  remède  quand  U  douleur  efi grande, 
671 

Dmx  fuffumigatîons  four  le  mefme,  ^7 1 

^utre  remède  pour  le  mefme,  671 
Oignement  fart  bon  contre  toute  caquefangue, 
672. 

Bjmedes  contre  enjleure  &  opdation  de  ratte, 

fomentation  contre  le  mefme  mal, 

Vgnement  contre  le  mefvie,  67  J 

^utre  fomentation  contre  le  mefme,  6L^ 
f{emedes  contre  douleur  ^tumeur  ^  &  ventopté  de 
matrice, 

ydHtre  ex  fermenté  par  ai  çynes  femmes,  ô-js 

Ppp  iij 
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A^rt  Ytmticfort  b^a^     bitn  cogneiê  àes'fem^ 

mes. 

Anir^ment. 
Oig^emint  fort  bon. 

Cir^t  four  4ppltqt4er  fur  it  m.itrîce ft  Umalêi 

I{eme.le  ff^iér  faire  venir  te  ttmj^s  des  fcmmei 
detenié  emi^ef.hé.  f^y^ 
A  titre  remède  fort  bon  an/Jt  ponr  faire  ietterVa^ 
uortement.  ^yy^ 
Latêtmentf^rtbonfoiêr  Icmefme.  67^  W 

Contre  trop  grand  fl^ix  de  jlturs, 
Oignemem  contre  le  mefme^ 
Contre  prefjCéition  de  matrice^  £y^ 
Contre  U  mzfme  de  q;éetqiée  ihofe  quelle  vienne^ 
^79  • 

Bni  ère  trois  remèdes  contre  U  rnefme^  ^y^ 

l{fmedes  four  quand  U  m4trice  fort  de  fon  lieu^ 
QU  tombe.  éSo 
Cirot  fort  bon.  éSo 
I{emede  pour  la  matrice  apoflumee.  EmpUflrt 
four  U  refoudre.  ^81 
^iHre  empUJirc  pour  le  mefme. 
Cirot. 

l^medcs  contre  Les  vlceres  d'am^rrk  6>i  z 
£ruu4ge.  6S% 
^med^  CQfttrc  le  flm  blanc  du  femmes.  62z 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


2    -i  E  L  t. 
^A-.ve  contre  le  mefme* 


Bruuuge,  683 
li^oHdre  contre  le  mefme,  6  8j 

'B^mede  contre  la  chAiide  f  iffe,  Syrs^, 

Bruuage  cotre  Lt  m^fme  ,  a  prendre  trois  heures 
deuant  U  difner^^  à  midy,  ^84 
Csntre  Gonorh^^^qui  eji  efcoulement  dt  femence. 
génitale,  684 
Oignement  contre  Lt  ruefme,  ^8  4 

^  .✓fwtrc  remède  fouuerainemen:  uun,  6)>$ 
J{cynedes  font  quand  on  fijje  Ufang,  (>^^ 
Oignement  ^our  le  mejme,  t?)^ 
Cirot  poHY  le  mcfme.  6îi6 
J{emede  contre  la  grat*îlle^  6^6 
^Atreremeie  bien  expérimenté  ,  duiptel  imie 
fuis  bien  trouué,  6Z7 
Encore  deux  remèdes  contre  le  mefme,  6S7 
Tr  ois  recettes  pour  hafier  l' enfant etntnt^  &"  M" 
dotéeir  la  douleur  du  trauail,  687 
^Atre  remède  fort  bon  mais  tel  toHtesfots  qu'il 
ne  fe  doit  donner  ,  fmtn  qu'en  grande  aecejjîté^ 
OH  h  en  fi  l'enfant  efioit  mort  au  ventre, 

J{emede  pour  quand  en  ne  fuit  que  pijfer  outre 
fon  gré,  ^8*; 
^utre  pour  1$  mefme  mai  6?>^ 
J{emedes  contre  la  pierre  en  la  ve/jJc,  <jijo 
J^mede  &  preferttâtif  centre  le  mefme  maLe^^o 


à  A 
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^utre  p9%iY  le  mtfme.  s^o 
l{emede  pour  gnarir  Us  hemorroidis.  Olgnement 
trefexceLlent^  6<^l 
EmpUfïre  contre  le  mefm9.  6^t 
Bain  chand  eMceUtnt  &  très  bon  contre  les  mef^ 
mes.  ^  6ifi 

^utre  remède  de  fort  grand  vertu.  6.pt 
J{eynede  cotre  tumenr&enjiure  des  cBuillons  .6 
^utre  remède  contre  Cenflcure  dure.  ^ 
Cirot  contre  le  mefme.  6jf^ 
Olgnement  contre  le  mef  me.  6^^ 
EmpLfire.  6yj 
ï{emede  contre  U  douleur  fcUtlcjue.Ce/Iuy  efi  cer^ 
tain. 

I{emede  cêntre  phlegmon^EmpL^re  pour  meurir 
^ /«/'p^^^er  L'apofiume^  6 ^ j 

^tttre  pour  U  mifme.  é'^f 
^Htro  pour  le  fuppurer  tout  incontinent,  é^f 
Contre  feu  vobge  ou  erijtpeles.  6^y 
^litre  médicament  bien  bê  pour  guarir  le  mefmt 
tnalyC^u^nd  il  nef^it  quê  commencer  ou  uugmen^ 
ter.  697 
Contre  tumeur  flegmatiqtée.  6  ^6 

ynguen  fort  bon  pour  oindre  les  petits  en  fans 
éjui  pour  leur  petiteffc  ne  peuuet  endurer  Upur-^ 
gation.  6$^ 
^utre  vnguent  fort  bon  aux  petits  enfas  &ceux 
de  grand  aage^pour  €n  vfer  deuant  9u  après  U 
furg4tiQn.  6^Jf 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
192/A 


remède. 
Sain  p9ttr  le  niefme. 
Contre  le  mal  S,  Main, 


f^jmede  pour  les  ampêtilles  &  pHjlMes  ds  la  f. 


^99 
700 

700 


ute  petite  verolh^vnguent, 

»  ex  périment! 


bu 


701 


*Autre  rerrn 

Contre  U forte  totéx  des  petits  enfans,  yol 
Contre  la  fuenr  puante,  ^01 
antre  U  douleur  des  y  enx»  yot 
onr  U  taye  des  yeux,  70L 
Contre  U  difficulté  d* enfanter y&  rétention  de  U 
féconde,  ^qj, 
Vour  (jiiand  le ftegt  fo rt,  701 
Contre  douleur  d'entraille,  yoj 
Contre  difficulté  d'vrtne excepté  celle  c^u'i  ejl  con- 
fie par  U  pierre,T?our  les  hommes,  705 
Vour  les  fem  mes,  yoj 
Contre  les  morpitns,  704. 
Contre  chancre,  704 
Contre  les  citrons  &  demangeAifons,  704 
Contre  enflcnre  de  couillons,  704 
Tsur  fuireyjiir  les  cires  des  mains     pieds. yo^ 
J{emede  pour  1 1  fourdejfe  des  QreiéUs,  707' 
"i^emedes  pour  fjiuUs,  yo6 
Vour  U  rotigne  au  x  mains,  70^ 
Eau  de  trefgrad  &merueillcux  (jf et  pour  garder 
U  corps  humain  de  heaucQup  d*infîrmtiei^,  70^ 

Q^*flles  operatiniis  viennent  de  t^lfdiJiilatiQn: 
707 
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r  y4  n  L  E. 

7^oudre  fort  bonne  pour  conferuer  U  vetie,  709 
Contre  dinleur  de  fl  incs  ou  fleurfjii.  709 
Contre fieures  quartes,  7IO 
ToHr  ^Hurir  vmlle  flores  ^&chancres  des  iant'^ 
hcs .  710 
Contre  tigne.  710 
Contre  vent ojttiz^c oit i^Ht  ou  douleur  de  Tnatrue. 
yio, 

Tour  ofier  les  caltofte^de  fieds»  71I 
Tour  futre  vinaigre  trufarjait.  711 
Contre  ntMcadUi  ou  eple^^fte.  711 
Contre  ronjfure  d^enf uns.  7II 
Contre  doul  ur  derate'Uk  7 IX 

To^r  ç/ianiher  le  fung.  yiz 
Tourguarir  en  s^uatre  tours  cfcb^udurc  d^e^tu  on 
d'autro  (.ho fe  fans  vnguent  ny  emfUJire  ^Ù*  eft 
efff  renne.  71% 
Tour  efiamher  le  fung.  711 
Contre  les  vers  des  petits  enfans.  7 13 

Tourguarir  les  hemorrhoidesyou  morenes.  71J  I 
Contre  toute  forte  de  douleur.  713 
Contre  fpafme  on  enfieure  prouenant  de  la  flayc 
de  qnelque  befte  vtnimeufe.  713 
Tour  eeux  qui  ne  feuuent  f'^ffer  à  caufe  de  queU 
que grauelle  vifcofité^^u  carnojttè.  714 
Contre  fourdejje.  714 
Contre  opilation.  714 
Con$re  eflomdiffement  de  veuh  71^ 

l 
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j  l^ûur  ceux  qui  ne  ff.néea:  retenir  Irur  "tade.  7]^ 
"ontre  douleur  de  ie[îe  venant  de  trop  hoire.jl^ 
Contre  toute  dutiettr  de  tefie,  7I  J' 

Trais  remèdes  contre  douUur  de  tcfîe  durant  tOm 
tinuelLiment.  7I9  716 

Contre  migruine  venant  piuduinemeni»  y  16 
Contre  deman^ement  de  tejle,  jlé 
Contre  vlceres  de  tejie  tAnt  uux  hommes  quauj 
enfins.  71^ 

Contre  pluyes  vieilles  ^  fourries^  717 
Tnur  garder  que  U  ihnir  ne  cr%iffe  trêp  dans 
^UnepLiye,  yiy 
our  oflcr  & guarir  de  ta  tignt,  7I7 
Tour  faire  mourir  Les  poux,  7I7 
Contre  di^  ilUtion  de  cerneat* ,  &  pefanteur  de 
tefle.  7,7 

Contre  caterres  prochuins  à  versir»  718 
Tourre/iraindrecatarre,  718 
Tourguarir  de  U  maladie  de  la  barbe  ,  &  de  U 
(efiéquand  le  poii  chet  de  luy  wefme,  718 
Tour  garder  que  les  theueux  ne  tombent.  718 
"^our  croiflre  la  barbe  &  les  cheuenx,  719 
eux  remedespour  faire  reuenir  les  cherteux, 71^ 
>Tour  faire  les  cheueux  crefftT^,  71^ 
9ur  faire  les  cheueux  noirs,  719 

Tour  garder  que  les  cheueux  ni  viennent  chenus 
fif*  blancs.  jiq 

^•ur  noircir  les  cbeueux,  7 10 

Cintre  dotilenr  des;yenxt  719 
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Luiolà 


r  ^  B  L  E. 
Ventre  esh^uyjjemtnt  de  vent.  jil 
^Htrement.  711 
Contra  esbLoiiyffement  &  debUhc  dcveuë .  jzi 
Contre  la  tache  de  l^œil,  71  r 

Votêr  o^er  le^cheueiix  nuiffuntsaux  foi^rcils.jiz 
Tour  garder  que  les  foils  ejig^nt  arrache^^ne  rf- 
uiennent  muxyeux.  711 
Centre  tontes  douleur  dès  oreilles.  71Z 
€ontre  douleur  des  oreilles  y  fur  dite  &  four 
fuyger  tes  apo/iumes  d'icelUs.  JlZ 
Contre  douleur  des  oreillei.  715 
Corte  lefon&  tintemet  ou  bruit  des  oreilles ^jz^ 
Contre  têus  maux  d'oreilles.  725 
Contre  four  dejje  &  diffi.ulik  d'ouyr.  7Z3 
Contre  douleurs  d* oreilles ^jourditc  boue  ^  &  or^ 
dure  vers  &  eau  y  ejiant.  72  j 

V  our  ejl^ncher  le  fangfortant  du  n^!^.  724 
Tourgu:$rir  U  maladie,  qu'on  dit  ^ou^^e  ou  noli 
P2e  tangere.  714 
Contre  puanteur  ul  u  jiiche.  72.4 
Contre  doftlcnr  des  dents.  714 
Autrement.  714 
Tour  fiire  tomber  &  cheoir  les  dents.  71% 
Tour  blanchir  Us  dents  qui  font  noire. 
Tour  ceux  qui  font  enrouer;^.  j 
Tour  guarir  les  efcr Quelles.  72^ 
To^r  cognolfire  les  efcrouelUf.  Wll 
Contre  laioux  &  di(iilluiibn  de  la  poitrine ^Ô* 
du^oiilmon^  &  defiu^iotêfdisyeux^d^HUHrd^  WÊ 
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r  ^  B  L  E. 
vejjîa,&  qnmd  U  tuyau  de  L'vrlne  eft  tf.ou^èr 
Uquelle  chofe  eft  caufe  t^u'on  ne  ^eut  fijfer  ,Jtnon 
dueç grande  difficulté.  ^2^^ 
^uJJîfoHr  ceux  ^ui  iettent  le  fang  far  U  bouche  y 
9H  auec  l'vrine  :  aujji  comre  le  flux  de  ■vcntrey& 
colique  ,  &  douleur  ou  fefanteur  de  ventre  y  ^ 
ihoUrci&centre  vn  vomiffcmentjefjuelfromet 
'^ans  fleure,  auffl contre  toutes  douleurs  ducorpf^ 
cepté  de  la  teflc^&  mefrtiemet  cQtre  vlceration 
foimofion  en  doue      ou  deux  elcSIuaires,yi6 
Contre  toute  forte  de  toux,  72,7 
Contre  toux  tant  forte  qu'elle foit,  727 
\Pe«>"  quclqu'vn  ayant  aualU  vnefenfue,  'jt^ 
Contretouf  e?iuicilUe.  y^y 

Contre  flux  de  fang  fort  ant  de  l*  artère^  du  pouU 
V'on  oudufsye.  ^^g 

Tfur  reflraindre  vn  trefgrand  voWfJjewent.jiS 
Tour  ci^^ux  qui  ne  fcuuent  retenir  U  -viande  das 
Veflontach^ains  lavomiffcnt,  ^^.g 
Trois  remèdes  pour  eflancher  ou  appaifer  la  foif\ 

'Pour  appât  fer  lefanglot.ou  hoquet,  719. 
Tour  appaijer  le  funglot  qui  -vient  fouuenr.  72^ 
J{ew€def9UH€rAtn  pour  ceux  qui  ont  U  col  pen^ 
(héfu4  les  efpaules,  à  caufedes  nerf  retire^^: auffl 
fout  ceux  qui  ont  les  gouttes. 
Tourofîer  la  puanteur  des  aiffellcs, 
Contre  apoflumes  venans  à  La  racine  des  oncles 
iflAns  toml,e^,        Çomu  malts  ttmres,  73  a 
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r  .4  B  L  li 

Tour  ojler  la  galle  oh  fcwuolugt  venant  au  vî^'\ 
fige.  ^  730  i 

Contre  les  bourgeons  ou  fuflules  ejui  viennetit  en  j 
la  face  y  tant  four  caufc  de  la  chAleur  du  Soleil] 
qu*  autre  ment.  y  - 

Centre  toutes  taches^fufïuUs  ouvlc/res  en  U  ja-^i 

,  731 
Teur  ojïer  lanoiraurdu  col^&  les  taches  du  i;/-! 

7311 

Dtux  y^meies  contremeurriffnre  du  ^'^fage^  fui^\ 
te  par  cheutt  ou  ba  tnre.  7  5 1 1 

Contre  ver  rués  (i^  ntuUndres.  -^^i 
CZtre  enflure  d^eflomach^  doulesir  de  reins  ,  gra^ 
uclieyfltuueSyCoUques  hemorrhoides^çi:  maladies] 
du  fodentet  au(Jî  pour  efieindre  les  jleurs  des  fï^ 
Wiei^Û*  four  ceux  qui  ont  mal  aufoye  &^  en  '  iél 
rat elUyauffî four  ceux  qui  toujjet  ordinairctritt: 

four  ceux  qui  tombent  dt€  mal  caduque,  fi  %  | 
Veux  remèdes  contre  douleur  de  râtelle.      tVi  I 

V*  I 

Contre  douleur  de  r^tbie.  7j^* 
Contre  enflcure  ou  vUeres  des  reins  ^  &  des  Yoi^  \ 

753C755: 

Cotre  douleur  de  grauelle  &  four  faire  vriner. 
Contre uouleUr  des  reins.  73 
Contre  gif  auelle.  73  1^ 

Camre  douleur  de  vclfc^^*  grauelh.  7  34  f 

Contre  cuquefangue^ou  trenchees  de  ventre.  73  J  fc. 
Contre  effruimes  &  trenchees  de  ventre.  75^  ^  i 
Tour  ceux^^i  ontireçhçex^&  trofgradflux  dt  ^jj^ 
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T  ^  B  L  K. 

'Ventre, 

"Contre  la  colique, 

'Contre  lu  douleur  de  colline  venant  fubtîlemit, 
■7^6 

Contre  douleur  de  boyaux  ou  entrailles^  7^6 
\'  Tour  arrcjler flux  de  ventre,  $ 
Contre  trenchees  de  ventre  oudyfenterle,  75^ 
Tour  cognoijîre  U  maladie  occulte  de  quelqu'vn^ 
&  le gtturir, 

Tourguarir  ceux  qui  jettent  le  fang  par  le  fon^ 
tuent  ^&  four  ceux  qui  ont  le  fang  csrroitjfu  y^j 
Contre  les  vers  qui  s'engendrent  dans  h  s  corfg 
des  hsmmes, 

Contre  efpraintes^on  defir  d'aller  à  la  [elle  ^  auee 
feud'efeff, 

Contre  douleur  de  colique,  -758 
Contre  ulccres  de  cul  ou  fondement.  758 
Tour^u^rir  les  hemoroides^ou  ueux  qui  perdent 
leur  Jung, 

Contre  ulcères  du  fondement  &  contre  vne  ma- 
iadie  qu*on  nomme  couflumierement  le  mal  f aine 
fiacre, 

I^eux  remèdes  pur  faire  fondre  vne  apoftume 
ejîant  es  Ames. 

Citreblefjures  ou  efonhuresdefeauparefchauf- 
fement      par  long  cheminées  ptedi  ou  entre  les 

C:otre  e)iflur€& douleur  de  U  plate  des  pieds,7^o 
Tour  tirer  hon  ioui.e^  (hofesficheesau^orpscbme 


f 


m 
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r  A  B  L  F., 

Tour  tirer  hors  toutes  chofes  ficJ}eesau  corps7.).o 
Tour  faire  choir  les  verrue  s,  7  A* 

Tour  oCer  les  clous  &  furoncles  ou  dureté^,  des 
fieds.  '  740 
Tour  f^udainement  a^^aifer  lajiouleur  des  goû- 
tes. *  74' 
Veux  remèdes  cotre  toute  douleurs  des  fieds. y /^i 
Comfojîtion  freferuatiue  centré  la  fejle^excel- 
lente  comme  Theriaque  ou  metridat.  74Z 
^utre  comfejttion  en  foudre  ou  en  autre  fprmey 
four  le  mefme,  745 
Tillules  cZn;unesfoyt  propres  four  le  wefmey/^:^ 
Veux  antidots  •»  Médicaments  freÇtruatifs 
ionfortatifi  de  vil  fris  faciles  à  trouuer  y&  À 
frefarer  four  les  fauures.  744 
Xm  chofes  de  ftnieur  corne  foudr.e^foîmfSy  eaux 
farfum  :  &  fremierement  foudre  à  flujienrs 
ufages,  74^ 
Tarfum,  747 
Tommes  de  fcnttnrs.  747 
^mrefomme  ar^matiqhe  fias  conuenAhle four 

l'Epé,  ^  ,  .  748 

J{emedes  extérieurs  à  furgcr  l'air  des  fi^fa.ctUs 
flus  fromfts  ,  &'qui  font  de  moindre  frts  foUr 
ceux  qui  ont  moins  de  founoir,  74^ 
Toudrf  contre  les  vert.  749 
La  fomme  du  régime,  7^0 
Tendre  cordiale  cotre  le  venin  de  Ufejie^f  ourles 

'  rnhtt 
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riches  &  fmjfans  &  four  Us  Vrinces:       '  y^f, 
^ourUs  fauures   foudre  ^ui  n'efi  demL 
^re  efficace  ^ueUfe.onde.  ^ 
Tonon  fotsr  les  f^uures  ,  &  éslieux.cùily^ 
^ute  oumoins  de  fuc  oudefyr.f,  de  eitrcn  ,ud. 
^imon  ou  de  grenades.  ^ 
Totionfouuent  experimtnt^e,  vtile&  falutli^ 
■  \re  ,  &  laquelle  f,Un  aucuns  n'a  i^mak  eM  trou^ 
tféee  vaine, 
WfUte. 

^ediocresjelon  U  lieu  &  Ufaif.n.  7.. 
Vouon  four  Us  fautives.  y^l 
potion  fHiur  efmouuoh  lafmwr. 
^«tre  f, non  facile  corne  f.uv  les  fanurrs.  755 
^pfth,  me  eoraiul  affe^JroiU. 

^^ipf:::^:::^  ^^^'-^^^ 

\£fnhen,t  hefutt^^^  eu  fout  U  foyt.  17^ 
Wedic^mcns  loc.ux  &  f  ramier, wcrlt  c^tuf  lA 
^  lf»e  ou  Unemem  four  attirer  ^  reûouliire,  7U 
'^-'^•^trt  attraai  fa^Ue.  -^J 
i^Htre  bien  bon  en  forme  d'tmfUfire.  c 
^  \^edUaniem  de  l>effa<e  e^ui  ^om  cafticiu^s  \u 
\y^fitatoires,  def^uel,  U  frmitr  eû  bien  fort.yK^ 
^^'\-^mrecatuflafme.  ^  ' 
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T  ^  B  L  E. 
Mtàlcdmtnt  rnondicatif.  7  j<f 

^tétre  tnondificdtif  tresbon.  757 
Emplafire  incarnatif.  7^7 
yngHe9r€fercuUif&  refolutif  cette  chdcre.j'yy 
JLmflaflre  diafomfholy  de  Theodoric  ,  four  cw-^ 
fefcher  ou  ofier  lucorrofidndié  ihancre.  il  efi  rr^ 
fercufftf^rejrigtratif  &  deficapif.  758 
/^ngnenî  bien  doux  four  les  chancre  vUere\^  /e- 
ejnel  aujjî  eji  fedatif  de  douleur  en  ceux  qui  nt 
fon  fas  vlcereXj  7Ç8 
Linimët  merueilleufemet  iiertueux  contre  roge. 
ment  grand  ,  &  ambidatif  du  chancre ,  &  fout 
arracher  tout  la  n^aladie  d^icellny^  75^ 
Emflafire  mitigatif  &  trefdeux  four  les  chan^ 
€res  mefmes  des  rnammalle.  76 
"Pour  end/éreir  le  fer. 

Tùf4r  endurcir  couteaux  \  fermoirs  ^  &  autr 
fembUbles.  ^  761 
Tour  endurcir  vne  lime^ou  autre  ferrement, 
^êur  endurcir  quelque  Auîycjièu$i%9t.  ^6 
pour  rendre,  quel  que  infirument  d'acier  dur  ^ 
hien  trenchant.  /j6 
y n  autre.  j6 
Tour  cotregarder  defedre  quSid  m  endurcit.  7 
Six  manier, ei  foMramolUr  le  fer  ou  l'acier.  76 
7^3.25^7^4- 

Veux  manières  fotér  rendre  le  crifial  mol ,  telU* 
ment  qm\n  le  fuijfe  hrijer  en  pecei$  76 j  ^ 

Deux  fortes  fomamllir  lefir.  ^éj  hl^ 


vu 
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\Tour  vn  feu  amollir  ce  ^«i  efi  trop  dur. 
\Vour  amolhrfer  ou  acier.en  telle  m.niere  al>on 
hu.JJc  ç.urher  &  drej^er  ^  fon  pUifir,  \e6 

\Vour  rouder  toutes  choies  premièrement  le 
\ftrffotd.  ^ 

\Tour  fonder  quelque  chtfe  chaudm, 
yPour  fonder  tuinre.  \^ 
IPour  fonder  fer. 

autre  fus  erain.  '^^^ 

i^onrgraner  ^nfer,acîer,confie,ux  harnoîs.lel 
iPour  graner  en  eau. 

Wn  autre  plus  forte  &  plus  mordante,  n^l 
faire  couleur  d'or  on  d* argent  à  mettre  ft^ 
tout  métal  &  p,nr  faire  vnealffetteaufftd'or  01, 
#  'Argent  fus  fer  ou  cloche,  ou  pierre  ,  UqneUe  ne 
Je  défera  point  À  l'eau.  ^ 

Ç^atre  couleurs  d'or  four  mettre  fn,  l'efein  ou 
^llecmure,  77 i  ^ 

^^ouleur  d'or  fus  eSein. 

t  Po«r  argenter  du  cuiure.  Il 
'1 P""»-  dorer  fer  ou  acier  ^ 

f.  'Pour  faire  -une  eau  â  dorer  fer  ou  acier.  nl\ 
Pour  tenir  tout  fer, ou  açcier  nettement,  &  auïïï 
mrnment  de  guerre, 

;S  P^Hr  rendre  â  vn  drap  fa  couleur  perdue.  Jyl 
j  '^^^^^respour  ofler  taches  d'vn  drap.  776 
,|  '^^pour  oftet  taches  hors  de  drap  blanc.  776 

Qjiq  ii 


TABLE 


f?£r  taches  de  graifr  ou  d'hmU  hors  i». 


777 


,{îer  taches  de  ^raijfe  &  d'huile  hors  de 
fortes  de  draç^quad  ceferoit  de  blanc.  79» 


Tour  0, 

touteSj  ...  _ 

£n  autre  forte.  r  j 

-Pour  oâer  taches  de  vin  hors  de  toutes  f^rte  d 

drap 

iolr  ù^er  tout  es  taches  hors  de  draf  de  foyt.il  ^ 
-Pour  ofier  ttmes  taches  hors  de  vgUms  cra^ 

%^Qurcolervelours,&lefaWeroMge,  11  r.  ^ 

Eau  four  ojïcr  toupet  taches  hors  de  draf  d  or.&'J. 

de  velours.  'I* 
Vour  faire  fauon  a  ofier  toutes  taches.  7»»^ 

Tour  ofter  taches  d'encre  de  n.ir,  ou  autre  chvfe  « 

hors  de  druf&  de  linge.  \ 

Tour  ofter  taches  hors  a'efcarlatte  ou  de  veloura  1 

de  couleur  Çam  en  rien  tomes foié  endon  n^agerU  l 

'Tour\hr  taches  d^huHe  tus  de  parchemin  ou  ^ 

.  7oi  r  n 

faf  ter  blanc» 

-Pour  teindrt  filet  ou  toille  en  brun.  "e: 

Tour  teindre  filet  ou  linge  bleu.  ^l"  i 
Teinture  bleue  four  teindre  tomes  chofes»  78 

^utre  manière  four  teindre  en  bleu.  ^S-- 
rrou  marnerez  four  teindre  en  rouge. , 

T^ur  faire  rtfet te  belle.  7©'  ' 
Veux  mamtr4s  four  teindre  hoh          corne  ^4 
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^  T  ^  B  L 

'Tour  teindre  cornes,  os^  &  boit  en  rouge,  7^6 
Totêr  teindre  en  t/tuns  -j 
Tour  teindre  en  m  ir,  y  g  ^ 

Tour  amollir  cornes» 

Tour  amollir  cornes  de  telle  forte  ,  ^uUn  les 
fourra  imprimer  en  figures,  788 
Tour  ietter  cornes  en  moullecommt^lomh,  788 
Deux  manières  ^our  faire  ficrres  d'ambre  cUi^ 

78^ 

TdHr  polir  &  donner  lujîre  aux  f  terres  frecieu^ 

Tour  faire  f  terre  qui  ^'allumera  en  mcuillant 
suec  le  doigt, 

Tour  amollir  crijial  &  pierres  precieufes^de  for^ 
te  qté*on  les  pourra  tailler  ^  comme  formage  , 
qu^efla^  mis  en  moulle  deuièdra  derechef  dur.-jço 
Tour  contrefaire  perles  lefquelles  ferttnt  fort 
belles  comme  naturelles, 

Tour  préparer  le  mercure  &  l*endurcir  de  forte 
qh'on  le  pourra  llqui fer  y&  mettre  en  ceuure,j()Z 
Matière  faite  de  papier ,  ou  autre  chofe  pour  ex-- 
frimer  quelque  forte  figure  qu'on  voit  fus  fer 
blanc  y  &c,  79^ 
Tour  bien  dorer. 

Manière  de  broker  lUr  pour  dorer,  794 
Tour  du  cujyure,  ^i^- 
Tour  dorer  fer» 

Tour  ofier  la  dorure d'vu  argent  doré  ,  de  forte 
que  l'argent  demturt  entier.  yp^ 

Oaq  ni 
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014  autrement. 

Tottdre  laquelle  mettant  fur  quelque  chofe  arge- 


TABLE, 
du  euyuï 


tt  en  monsyt 


79^ 
796 

19% 
797 
798 

799 
800 


tee  on  ejîera  l* argenture. 
'Pour  conuertir  le  cuyure  en  eraln. 
Tour  fondre  farfatiement  tout  métal. 
Tour  donner  au  cuyure  couleur  d'or. 
Tour  faire  verdet. 
Tour  faire  blanc  de  flotnb. 
Tour  faire  lutumfafumia. 
Tour  luter  auec  du  ^^ngc  lequel  ne  fe  brufle  fau 
800 

Tour  rejfouier  verres, 

Autre  lutumfupientits,  So* 
Tsurfefarer  l'or  de  l*argent.  802, 
Autrement. 

^yiutrement,  ^^3< 
T«ur  feparer  or  &  argent  ans  feu  &  eau  forte. 

804 

Tourfcpanr  l*or&l*arget  auec  vne  foudre.îoA- 
Tour  rendre  l'or  fins  dovx,  804 
Autrement. 

Tour  rendre  ^Lus  doux  •r  ou  argent.  804 
Tour  rendre  flus  doux  tous  mettaux  ,  &  autres 
chofes  non  molles',  de  telle  forte  ,  quelles  feront 
douces  &  molles  four  fe  laijfer  forger .  80? 
Huile  qui  rend  tous  métaux  doux,  805 
Tour  fe  far  »r  l'or  dit  cuinre,  8o< 
Autrement, 
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T  U  B  L  E. 
TonàrekfepAifer  or  &  cuynre,  foé 
ToHr  LeutT  Cor  de  cuyure* 

Tour  r^jfembUr  l'or  du  fil  de  draf  à'ùr,  S07 
Tourdoïêreim  ne  fe  fui fe  effacer  far  eau  que  ce 

8^7 

%Tour  raffembler  en  vn  L'or  qu'on  a  radé  ius  des 
^lettres  &  images,  $07 
Tour  donner  couleur  d'or  à  l*eflain.  807 
Tour  ofier  la  doreur e  d'vne  taffedoree  par  dedans 
808  ^ 

Tour  rendn  l'or  dsux  Mfrettafonu  ou  itqua- 
^  808 
Tour  doner  couleur  à  l'cr^qu*ildeuiëne  doux.îo^ 
Tour  fondre.or  iufques  À  neuf  ou  dtx  carats.%of 
T>e  neuf  carats^  ^iç^ 

Tour  bouillir  or  &  argent^  afin  e^u'ils  r^oiuent 
•b^lle  couleur^  {^j^ 
Tour  donner  couleur  à  l'or.  8I0 
Tour  donner  pf)is  à  l'or'  gl  - 

Tour  rendre  l'argent  doux.  S  f 

Tour  affiner  l* argent* 

ToHY  faire  l* argent  bel  &  blanc,  Sl^ 
Tdur  ffauoiypl*arget  a  enf^y  de  Cor  ou  n9n,^\ 
Tour  argenter  le  cnyure,  81 
Tour  amartir  le.  Mercure  qu'il  puiffe  tndure 
le  marteau, 

Tour  dorer  acier  ou  fer,  gi*' 
Tour  feparer  or  ou  argent  dn  mettal  ou  fer,  8 1* 
V^ur  donnêr  (ouUur  au  çu^nre  defnrre  qu'il  ret 

Qqq  uij 


•  jr  j  ■ 


w 
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T  A  B  l  Jf, 

t  couleur  .  ai^il 


II*  il  p'iijje  endurer  le 
feuvne  9it  deux  fois  &  qu'tlfgit  doux  four  Ttt't^ 
tre  en  cPMure,  gj^ 
3>  .ur  donner  au  CM^e  couleur  ^or  &  U  rendr» 
fuft'j  e^c^u  il  endure  U  marteau  y&  le  Uijje  met^ 
tre  en  œuure  comme  or^  *  3,^ 

^rgèt  d  eflainà  f^ire  vatffelle 0»  autreckofe.^ii^ 
Tour  fM:ilement  drgemer  vaijfelles  de  cuyure 
far  dedans      par  deh')r s,  g,^ 

Tour  argenter  vuijfelles  de  cuj>iire  far  dedans 
&  far  dehors, 

Eau  fefaratiue  bien  forte,  gitf 

Eaude  Urtre.  gj^ 
Deux  manières  pour  bUnch  r  cteture.2i6 

Tour  faire  ^ue  l'efi  un  ne  craque  f(»nt»  817 

Têur  fane  Or  de  mercure,  8lS 

Tour  conuertir  le  cuiure  en  or,  819 
Tour  f  rendre  Salajnandret  pour  s*en  feruir,2i^ 

Tour  affiner  l'or  auec  les  fdamandres,  81^ 

•^rgcjt  de  falantandres,  %io 

Autrement,  g^j 

Tour  faire  cr$ctts  martis.  Su 

Tour  faire  *x  vjtum  ou  crocum  r/enerts,  821 

Coa^ulafio  Mercurif,  gj,^ 
La  mere  de  toutes  eaîiuts  four  faire  tous  métaux 

liefuifîabUs .  821 

Tour  calcinelU  Soleil,  8îj 

Calx  lun^,  8i^ 

Cal'.enatio^olls,  82.4 
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TABLE. 

\Cats  lunal 

'ois  mxnitYet  feuY  calciner  rentu, 
Motér  cahiner  Satumut, 
tCaUinution  de  luftter  oh  Saturnut» 
j;,.  f^Pour  calciner  l'ejiainù'  le  faire  hlac 
y  i^xpotir  calciner  Mars, 
;  Xvur-gatio  veneris^ 

'<.  P»i4r  calciner  alun» 
..|U|Po«n  préparer  fel  commun» 
'Po«r  préparer  fel  armoniac, 
ff  ÈVour  fuire  fel  alk^li, 
uiVour  faire  fel  borax» 
1,1  Eau  de  Mercure, 
uiqua  falia  armoniacî. 
m4qua  UÛis  virginis* 
^  ï  jicju  i  faUs  atkah, 
yiquci  croci  martis, 
Tour  calciner  le  taltrt, 
l>9ur  calciner  efcailles  d^aufs, 
>  Vdur  calciner  lutta, 
^qualunarisg 
^qua  caufata» 
,Aqua  cau^ica% 
Aqu4  auripigmenth 
^qua  de  f aie  communl  frefarath» 
JBau  de  iaune  dœufi, 
Hutle  de  tartre, 
'[  y  OteumUteriumfetroleum, 
Olium  btHcdi^t^m. 


827 

&  rfwr.SiS 
$19 

S50 
S30 
S30 
8ji 

h3 
«54 

«if 

^6 

$59 
tS9 

S40 
840 
840 
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TABLE. 
9leuw  ful^huriff 

Tour  purger  ce  foujfrei 
T9t*r  fuhlimer  Ufonjfre, 
Olettm  omrum. 
OlentHdurifimenti,  * 
Oleum  lunare, 
■Olenm  Sulphurîf, 
Tour  fubUmtr  le  mercure. 
Tour  garder  l'or. 


S4« 
841 

841 . 

841 

844 

844 

844 

844 
84f 


Table  du  feptiefmc  lîure  du  Seigneur 
Alexis  Piemontois 

alembics  de  terre  y  de^lomh  &  autres 
uaijfeaux,,  Sj'o 
Autres  manière  de  dijîiller.  854 
DiftiUtion  du  bain  de  Marie^         '  8  ^6 

Bain  de  Marie  ou  on  feut  dijîiller  petite  grande 
quantité  de  dtuerfes  herbes  &  fleurs  en  vn  coup, 
8)7.  . 

DUUtion  de  diP^erfcs  ntanierii. 
La  m:tmeYe  de  faire  L'eau  de  vie.  86a 
'Pour  tirer  hutUe  de  dif^erf  e  chofes  comme  de go^ 
tnéSyboi^  fruits^Ù^des  chofes  miner ^lUs  comme  de 
viniûU\tntimoineJer  tartare  falnitre^  arfcnic^ 
.  &  autres  chofes  vncîueufes.  S6^ 
$eiYet  four  Le  régime  de  viured^vn  chacm^  Séf 
i^oHr  faire  tsllê  i^n^ntiii  di  Vtn^igrefoYt  quitH 
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V,|  TABLE, 
mTour  fatre  vinaigre  tn  {eu  d'effacede  ttw^jSé^ 


Table  de  l'œcoïatric  de  Chri- 
ilophile  Landrc. 

DK  S  fientes  ou  ftereorees*  tjS 

De  U  fiente  de  l'homme*  Syf 

Lafiante  du  chien,  87^ 

De  U  fiente  de  loup,  877 

De  la  fiente  de  bceuf  &  de  vache,  8*78 

DeU  fiente  de  fore,  ^79 

De  la  fiente  de  Cheure,  880 

De  U fiente  de  brebif,  881 


De  la  fiente  de  Vigeons  Bjtmiers  ^  &  aueris  do" 


mepicjuer 

De  la  fiente  d'oye  ou  lars. 
De  le  fiente  de  foule. 
De  Li  fiente  de  Souris, 
De  la  fiente  des  petites  li fardes 
Det  vertus  de  L*vrin€, 
De  la  vertu  des  os. 
Des  os  de  Chomme, 
De  U  fiiliue  de  l'homme 
Des  limaçons. 
De  limaçons  rouges* 
De  limaçons  ko  quille. 
Des  Lumùrique  de  la  terre  ,  c*efl  à  dire  ,  des  vers 
habisans  dedans  hmre,qui  Us  Grec,  nomment 


38i 

88i 

?S4 
88^ 
888 
S8S 
890 
891 
8^1 
8^1 


à 


I 


T  ^  s  l  E. 


856 


8 


9*? 


85,4 

Pei  puttétifet  des  liSis 
Des  vieux  fouliers. 
Delà  cendre. 

De  la  Carte,c'efl  à  dire,  pourriture  de  bots.  8^8 
Des  ^mredenx  de  noix,& ccamlles  d'iceUes,2c^9 
Desrernes.  g 

Des  vieilles  twl}ef&  pot,,  5,0! 
Des  fanges  &  boues  des  rués,  902, 
De  lafuumure  ^„e  les  Arabes  nomment  Mmuri 
fenfans  future  les  Grecs  Unommans  Mme,  90^ 


Dh  nid  des  Irondelles, 
Des  vertus  delafu^e. 
Delà  Tille  des  febues, 
Dmronc  des  choux. 
Des  arraignes  &  de  leurt  teilles. 
De  la  (cruelle  d'aucunes  brjîes, 
^elaceruelledechat. 
Des  coques  de  moufle  &  huiûres. 
Du  poil,  ' 

Du  verre. 

De  la  coquille  des  (tufs. 
Exhortation  4u  LeSieur 


Fin  de  la  Table 


9oi 

5J04 
pof 
$06 
5)8^ 

907 
5?o8 

5?o8 
^08 
5>o8 
^08 


509 
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